MHENDI

Urzadzenie do sous vide GN 1/1
225448
Sposdb przygotowywania positkéw, w ktdrym jedzenie jest

prozniowo pakowane w worki i gotowane w odpowiednie]
temperaturze Idealne do restauracji typu a la carte Odpowiednie

do przygotowywania jedzenia poza godzinami najwiekszego ’ 1
ruchu Pozwala zachowac stata jako$¢ serwowanych potraw o e
Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji

temperatury od 35°C do 90°C z doktadnoscia co do 0,1°C

Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Mozliwosc

szczelnego zamkniecia dzieki pokrywie z uszczelka silikonowa

Do uzytku w profesjonalnych restauracjach Odpowiednie

do przygotowywania potraw poza godzinami najwiekszego

ruchu Zachowanie statej jakosci serwowanych dan Obudowa

wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Mozliwos¢ szczelnego

zamkniecia dzieki pokrywie z uszczelka silikonowa Precyzyjny

termostat z mozliwoscia regulacji temperatury od 35°C do 90°C

z doktadnoscia co do 0,1°C Cyfrowy wyswietlacz Z uchwytami i

kranem spustowym W zestawie: separator, 6 przektadek ze stali

nierdzewnej
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Dane techniczne
Napiecie

Zakres temperatury od /
temperatura minimalna (°C)
Zakres temperatury do /

temperatura maksymalna (°C)
Jednostka temperatury
Stopniowanie

Jednostka stopniowania
Element grzewczy

Stopien ochrony IP

Dtugoé¢ przewodu (mm)
Zabezpieczenie

Wymagana instalacja przez
elektryka
Materiaty

[los¢ w opakowaniu
Typ opakowania
Dtugo$é (mm)
Szeroko$¢ (mm)
Wysoko$¢ (mm)
Objeto$é uzytkowa (L)
Moc wejsciowa (W)
Panel sterowania
Programowalny
Kran spustowy
Measurements
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: 230
: 35°C

: 90°C

: Celsjusz
: 0.1

: °C

: Grzatka
: IP23

: 1500

: Zabezpieczenie przed przegrzaniem,

Specyfikacje transportu

EAN

Intrastat code
Gross weight (kg)
Waga netto (kg)

: 8711369225448
: 84198180
21221

: 8.51

Sales units per pallet

Mikro przetacznik

: Nie

: Stal nierdzewna

: Pudto

: 350

: 680

: 275

: 20

: 600

: Cyfrowy

: Tak

: Tak

: 350x680x(H)275
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