
IVide Plus Junior
222638

Precyzyjny cyrkulator termiczny do sous vide z kontrolą
temperatury 4-calowy ekran dotykowy o wysokiej rozdzielczości
Pasuje do okrągłych lub płaskich naczyń o min. głębokości
16,5 cm Najwyższa wydajność osiągana w naczyniach do 45
l Temperatura pracy: 5°-99°C, dokładność: 0,07°C Timer: 1
min-99 h Urządzenie może być kontrolowane przez wi-fi dzięki
aplikacji iVide Zabezpieczenie przed pracą urządzenia przy
braku wody Wydajna pompa cyrkulacyjna zapewnia taką samą
temperaturę wody w całym naczyniu

Dane techniczne
Napięcie : 230
Moc gazowa (kW) : 1.5
Wymagana instalacja przez
elektryka

: Nie

Materiały : Stal nierdzewna

Ilość w opakowaniu : 1
Typ opakowania : Pudło
Długość (mm) : 165
Szerokość (mm) : 119
Wysokość (mm) : 285
Moc wejściowa (W) : 1500
Programowalny : Nie
Measurements : 165x119x(H)285

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369222638
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 2.47
Waga netto (kg) : 1.64

Export carton length (mm) : 427
Export carton width (mm) : 374
Export carton height (mm) : 345
Quantity per export carton : 4
Sales units per pallet : 120
Plastic packaging (gram) : 105
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