
Frytownica indukcyjna z kranem spustowym, 8 l
215012

Precyzyjna kontrola temperatury – dzięki technologii indukcyjnej
utrzymywana jest zadana temperatura oleju Timer Wydajna
wymiana ciepła Obudowa ze stali nierdzewnej ułatwia mycie
urządzenia Zabezpieczenie przed przegrzaniem Panel sterujący
z wyświetlaczem pokazuje zadaną temperaturę oleju W
zestawie: koszyk do smażenia, pokrywa i filtr oleju

Dane techniczne
Strefa użytkowania : Kuchnia
Napięcie : 230
Jednostka temperatury : Celsjusz
Element grzewczy : Indukcja
Wymagana instalacja przez
elektryka

: Nie

Materiały : Stal nierdzewna

Ilość w opakowaniu : 1
Typ opakowania : Pudło
Długość (mm) : 288
Szerokość (mm) : 619
Wysokość (mm) : 408
Objętość użytkowa (L) : 8
Moc wejściowa (W) : 3500
Programowalny : Nie
Kran spustowy : Tak
Measurements : 288x619x(H)408
Kolor : szary

Specyfikacje transportu
EAN : 8711369215012
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 14.37
Waga netto (kg) : 12.7

Sales units per pallet : 12
Plastic packaging (gram) : 932
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