MMHENDI

Frytownica XL z kranem spustowym HENDI GOLIATH

209431

Frytownica o najwiekszej mocy na rynku w przeliczeniu

na litr pojemnosci - HENDI GOLIATH to moc az 10 200 W.

Przygotowanie az 1 kg frytek w ok. 3 min - dzieki niezwykle

wydajnej, pancernej grzatce. Btyskawiczne rozgrzewanie sie -
frytury: ok. 5 min (w zaleznosci od warunkéw panujacych w — o é u
otoczeniu). Obudowa, zbiornik i pokrywa wykonane ze stali i

nierdzewnej odpornej na wysokie temperatury. Pojemny 10-
litrowy zbiornik z dnem wyprofilowanym w ksztatcie litery

V - jeszcze bardziej efektywna ,zimna” strefa zwiekszajaca
wydajnos¢ frytury. W zestawie bardzo solidny kosz do smazenia
frytek (290x200x(H)142 mm), wykonany z niklowanego drutu.
Kosz wyposazony w dtugi nienagrzewajacy sie uchwyt -

162 mm. Wspornik umozliwiajacy bezpieczne umieszczenie
kosza do smazenia frytek w komorze. Wysokiej jakosci
termostat niemieckiego producenta EGO, z lampka kontrolna
wskazujaca na dziatanie grzatki. Prosty w obstudze, czytelny,
tatwo demontowany panel sterowania potaczony z grzatka, z
wbudowanym zabezpieczeniem - po uniesieniu panelu i grzatki
urzadzenie sie wytacza. Regulacja temperatury w zakresie: od
50 °C do 190°C. W komorze nad grzatka znajduja sie wyttoczone
wskazniki minimalnego i maksymalnego poziomu frytury. Kran
spustowy utatwiajacy opréznienie komory ze zuzytej frytury.
Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania. UWAGA: Koniecznos$é
instalacji przez elektryka - urzadzenie dostarczane bez wtyczki.
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Dane techniczne
Strefa uzytkowania

Napiecie

Rated Frequency (Hz)
Zakres temperatury od /
temperatura minimalna (°C)
Zakres temperatury do /
temperatura maksymalna (°C)
Jednostka temperatury
Element grzewczy

Stopien ochrony IP

Dtugos$¢ przewodu (mm)
Zabezpieczenie

Zimna strefa

Wymagana instalacja przez
elektryka

Materiaty

Typ opakowania
Dtugo$é (mm)
Szeroko$¢ (mm)
Wysoko$¢ (mm)
Waga itemu netto (kg)
Maksymalna objeto$¢ (L)
Objeto$é uzytkowa (L)
Moc wejsciowa (W)
Panel sterowania
Programowalny

Kran spustowy

[lo$¢ komor
Measurements
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: Zabezpieczenie przed przegrzaniem,

Mikro przetacznik

: Tak
: Tak

: Stal nierdzewna 18/0

: Pudto

: 300

: 585

: 392

2 11.5

: 10

: 10

: 10200

: Analogowy
: Nie

: Tak

1

: 300x585x(H)392

HENDI GmbH
Ehring 15

Specyfikacje transportu

PKS HENDI South East Europe SA

: Do uzytku wewnatrz pomieszczen, EAN : 8711369209431
Kuchnia Intrastat code : 84198180
: 400 Gross weight (kg) : 13.78
: 50 Hz, 60 Hz Waga netto (kg) 0 11.29
: 50°C
Sales units per pallet 212
: 190°C Plastic packaging (gram) : 97
: Celsjusz
: Grzatka
: IPX3
: 1400
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