
Ei-sterilisator, 30 eieren
281208

Onmisbaar voor elke keuken. in school, hotel, restaurant,
kantine of patisserie. Desinfecteert 30 eieren per keer.
Roestvast stalen UV-bestendig rooster bevestigd in lagerlade.
Eieren worden gesteriliseerd in een bestralingsproces
met golven van 253,7 nm lengte. Bestraling (sterilisatie)
duurt ongeveer 2,5 minuten. Eieren kunnen direct na
het desinfectieproces worden gebruikt. Lampen worden
automatisch uitgeschakeld bij het openen van de lade.
Behuizing van roestvast staal. Gelagerd eierrek van roestvast
staal. Levensduur UV-straler: 7500 uur.

Specificaties
Voltage : 230
Beveiligingen : Thermische zekering
Elektricien verreist : Nee
Materialen : Roestvast staal

Verpakt per : 1
Lengte (mm) : 365
Breedte (mm) : 550
Hoogte (mm) : 254
Capaciteit : 30
Capaciteitseenheid : Stuks
Vermogen (opgenomen) (W) : 70
Bediening : Analoog
Programeerbaar : Nee
Measurements : 365x550x(H)254

Transportspecificaties
EAN : 8711369281208
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 14.47
Nettogewicht (kg) : 12.78

Sales units per pallet : 12
Plastic packaging (gram) : 125
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