Sacs de cuisson sous vide

971314

Convient a la cuisson sous vide. 2 couches, couche intérieure
60 pm de polyéthyléne approuvée pour le contact alimentaire,
couche extérieure 15 pm de polyamide (nylon). L'épaisseur
totale est de 75 pm. Les matériaux utilisés agissent comme
un filtre UV. Les sacs peuvent étre utilisés a des températures
allant de -20° a 110°C. Convient aux machines d'emballage

sous vide a chambre.

Caractéristiques
Matieres

Emballé par
Type d'emballage
Largeur (mm)
Profondeur (mm)
Measurements
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: PA (Polyamide/Nylon), PP EAN : 8711369971314
(Polypropyléne) Intrastat code : 39232100
Gross weight (kg) : 1.25
Poids net (kg) 1
: Boite
: 350 Export carton length (mm) : 380
: 450 Export carton width (mm) : 270
: 450x350 Export carton height (mm) : 380
Quantity per export carton 212
Sales units per pallet : 360
Plastic packaging (gram) : 15
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