
Bac CONVECTOMAT CLASSIC GN 2/1
890158

En acier émaillé. Bord extérieur de 20 mm de chaque côté.

Couche antiadhésive. Aucune toxine n'est libérée lors de la

cuisson Sans cadmium, nickel, plomb et BPA. Jusqu’à 90 % de

réduction des graisses. Résistance à la température : jusqu’à

300°C.

Caractéristiques
Convient à : Four

Couche antiadhésive : Marble

Résistant aux températures

jusqu'à (°C)

: 300°C

Empilable : Non

Matières : Emaillé

Emballé par : 1

Largeur (mm) : 530

Profondeur (mm) : 650

Hauteur (mm) : 20

Taille GN : GN 2/1

Measurements : 530x650x(H)20

Spécifications de transport
EAN : 8711369890158

Intrastat code : 73239400

Gross weight (kg) : 2.625

Poids net (kg) : 2.56

Sales units per pallet : 96
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