
Distributeur de chocolat chaud
274149

Le chauffement par bain-marie évite que le chocolat brûle.
Le fond de la marmite est fait en inox. Les parois sont faits en
polycarbonate. Bac égouttoir avec indicateur de niveau, afin
d’éviter le débordement. Protection de surchauffe. Le chocolat
est mélangé en continu automatiquement, ce qui donne une
consistance homogène. Robinet spécial “anti-goutte” Plage
de température: 65° à 85°C. Température d’environnement
nécessaire: 10° à 32°C

Caractéristiques
Voltage : 230
Nécessite un électricien : Non
Matières : PC (Polycarbonate), Inox

Emballé par : 1
Type d'emballage : Boîte
Largeur (mm) : 415
Profondeur (mm) : 300
Hauteur (mm) : 580
Volume utilisable (L) : 10
Puissance (fournie) (W) : 1006
Programmable : Non
Measurements : 415x300x(H)580

Spécifications de transport
EAN : 8711369274149
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 10.2
Poids net (kg) : 8.05

Sales units per pallet : 12
Plastic packaging (gram) : 755
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