
Set Bain-marie Ranger + 3 x bac GN 1/3 avec couvercle
238967

Système chauffant avec tapis thermique. Cela permet

d'économiser 20 % d'énergie par rapport aux solutions

traditionnelles et d'assurer une distribution uniforme de la

température. Boîtier et réservoir d’eau en acier inoxydable.

Convient à un bac GN 1/1 d'une hauteur maximale de 150 mm.

Convient également aux combinaisons de bacs GN plus petits,

tels que 2x GN 1/2 ou 3x GN 1/3. Il est possible de placer des

récipients GN 1/6 à condition d’utiliser une barre d’adaptation

(non comprise, elle peut être achetée séparément – codes:

808153, 808108). Plage de température : de 30°C à 85°C.

Réglage de la température à l'aide d'un bouton - 6 positions

de chauffe. Équipé d’un thermostat et d’un voyant lumineux.

Réservoir d'eau avec indicateurs de niveau d'eau min. et max.

Protection contre la surchauffe. Indice d’étanchéité : IPX3.

Inclus dans le set  : 3 bacs GN 1/3 de hauteur 100 mm, avec

couvercle.
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Caractéristiques
Domaine d'utilisation : Cuisine

Voltage : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Plage de température de (°C) : 30°C

Plage de température jusqu'à

(°C)

: 85°C

Unité de température : Celsius

Elément de chauffe : Elément chauffant

Indice de protection (IP) : IPX3

Longueur câble (mm) : 1500

Protections : Protection thermique

Nécessite un électricien : Non

Emballé par : 1

Type d'emballage : Boîte

Largeur (mm) : 590

Profondeur (mm) : 332

Hauteur (mm) : 242

Poids article (kg) : 4.99

Taille GN : GN 1/1

Des tailles adaptées : GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3

Puissance (fournie) (W) : 1000

Panneau de commandes : Analogique

Programmable : Non

Robinet de vidange : Oui

Nombre de récipients d'huile : 1

Measurements : 590x332x(H)242

Matières principales : Métaux

Materials : Inox

Spécifications de transport
EAN : 8711369238967

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 8.27

Poids net (kg) : 6.73

Sales units per pallet : 15

Plastic packaging (gram) : 270
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