
Friteuse à induction avec robinet de vidange - 8 l
215012

Un contrôle de la température très précise, car grâce à la
technologie de l’induction la matière grasse reste exactement à
la température programmée. Avec minuteur compte à rebours.
Une transmission de chaleur efficace. Corps en acier inoxydable
pour un nettoyage facile. Protection surchauffe. Affichage de
la température programmée de l’huile. Livré avec un panier à
fritures et couvercle.

Caractéristiques
Domaine d'utilisation : Cuisine
Voltage : 230
Unité de température : Celsius
Elément de chauffe : Induction
Nécessite un électricien : Non
Matières : Inox

Emballé par : 1
Type d'emballage : Boîte
Largeur (mm) : 288
Profondeur (mm) : 619
Hauteur (mm) : 408
Volume utilisable (L) : 8
Puissance (fournie) (W) : 3500
Programmable : Non
Robinet de vidange : Oui
Measurements : 288x619x(H)408
Couleur : Gris

Spécifications de transport
EAN : 8711369215012
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 14.37
Poids net (kg) : 12.7

Sales units per pallet : 12
Plastic packaging (gram) : 932
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