
Pistolet à fumer - Sage commercial
199985

Le pistolet à fumer vous permet d’ajouter une saveur fumée
naturelle à presque tous les aliments ou boissons avec des
arômes de bois de po mmier et de hickory (noyer)sans y ajouter
de chaleur. Chambre à combustion et boitier du ventilateur
en inox et amovibles, ils ne peuvent pas fondre et évitent de
accumuler de la résine. Le tuyau souple en caoutchouc de 50
mm est facile à installer et à retirer. Ventilateur durable - ne
fond pas lorsqu’il est chauffé. Le ventilateur est amovible pour
le nettoyage grâce à une clé. Allen fournie. Un moteur productif
et silencieux avec un bouton pour régler la vitesse. Fonctionne
avec 4 piles électriques. AA (comprises). Livré avec 2 petits pots
échantillons de 14 gr de copeaux de bois PolyScience®: Hickory
et bois de po mmier.

Caractéristiques
Matières : Inox

Emballé par : 1
Type d'emballage : Boîte
Largeur (mm) : 150
Profondeur (mm) : 80
Hauteur (mm) : 165
Programmable : Non
Measurements : 150x80x(H)165
Couleur : Noir

Spécifications de transport
EAN : 8711369199985
Gross weight (kg) : 1.26
Poids net (kg) : 0.81
Intrastat code : 85437090

Export carton length (mm) : 326
Export carton width (mm) : 283
Export carton height (mm) : 390
Quantity per export carton : 4
Sales units per pallet : 192
Plastic packaging (gram) : 56
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