MDHEND)

Kondistusnuga, 150 mm, HACCP cue: ss776

Saksa terasest valmistatud tera, mille kovadus on 56 HRC,
tagab usaldusvaarse loikevoime ja pikaajalise teravuse.
Méeldud higieenilise toidu kaitlemise toetamiseks ja
ristsaastumise riski vahendamiseks.

Varvikoodiga kaepidemed vastavad HACCP pohimotetele ja
toiduohutuse nouetele.

Kerge konstruktsioon.

Kaepide on vastupidav olidele, rasvadele,
puhastusvahenditele ja tavaparastele koogikemikaalidele.
Ohuke tera terava otsaga.

Pikem tera voimaldab tohusat suuremate
lihatlikkide trimmimist ja kondistamist.

HACCP-varvikoodiga kaepide aitab vahendada
ristsaastumise riski.

Survevalutehnoloogial valmistatud kaepide
Uhendab kindla haarde ja mugava igapaevase
kasutuse.

Tera kovadus 56 HRC tagab hea tasakaalu teravuse
ja vastupidavuse vahel.

Kerge konstruktsioon aitab vahendada kae vasimist
pikaajalisel kasutamisel.

Kood Thickness
845776 2.8

Sobib liha trimmimiseks, fileerimiseks, kondistamiseks ja
portsjoniteks jaotamiseks.

Sobib liha ja linnuliha todtlemiseks ning tapseteks loigeteks
luude ja liigeste Umbruses.

Survevalutehnoloogial valmistatud TPV-kaepide on pehme,
hea haardega ning tagab kindla kasitsemise ka margades
tootingimustes.

Vastupidavam  temperatuurimuutustele  kui
tavaparased plastmaterjalid.

paljud

blade length length (W)

159 286



