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Koorimisnuga, 100 mm, HACCP coce: susss3

Saksa terasest valmistatud tera, mille kovadus on 56 HRC,
tagab usaldusvaarse loikevoime ja pikaajalise teravuse.
Méeldud higieenilise toidu kaitlemise toetamiseks ja
ristsaastumise riski vahendamiseks.

Varvikoodiga kaepidemed vastavad HACCP pohimotetele ja
toiduohutuse nouetele.

Kerge konstruktsioon.

Peen ots voimaldab tapset puhastamist ja 6rnade
toiduainete ettevalmistamist.

HACCP varvikoodiga kaepide vahendab
ristsaastumise riski.

Kerge konstruktsioon aitab vahendada kae vasimist
igapaevasel kasutamisel.

Tera kovadus 56 HRC tagab hea tasakaalu teravuse
ja vastupidavuse vahel.

Kood Thickness
845653 1.3

Kaepide on vastupidav

tapseteks loikamistoodeks.

olidele, rasvadele,
puhastusvahenditele ja tavaparastele koogikemikaalidele.
Sirge tappistera peene otsaga.
Sobib  koorimiseks, puhastamiseks, viilutamiseks

ja

Sobib mugulate, puuviljade, kddgiviljade, maitserohelise ja

garneeringute valmistamiseks.

Survevalatud TPV-kdepide on pehmema, parema haardega
ning vastupidavam kuumusele ja temperatuurimuutustele.

blade length
100

1tanaH

length (W)
204



