
Lihakirves, 180 mm, HACCP code: 845547

Saksa terasest valmistatud tera, mille kõvadus on 56 HRC,

tagab usaldusväärse lõikevõime ja pikaajalise teravuse.

Mõeldud hügieenilise toidu käitlemise toetamiseks ja

ristsaastumise riski vähendamiseks.

Värvikoodiga käepidemed vastavad HACCP põhimõtetele ja

toiduohutuse nõuetele.

Kerge konstruktsioon.

Käepide on vastupidav õlidele, rasvadele,

puhastusvahenditele ja tavapärastele köögikemikaalidele.

Lai ja vastupidav tera.

Sobib liha, linnuliha, kontide ja suurte köögiviljade

raiumiseks.

Sobib intensiivseteks ettevalmistus- ja portsjoniteks

jaotamise töödeks.

Survevalu teel valmistatud PP-käepide on vastupidav

igapäevaseks kasutamiseks.

Vastupidav tera võimaldab tõhusalt raiuda liha,

linnuliha ja konte.

HACCP värvikoodiga käepide aitab vähendada

ristsaastumise riski.

Survevalu teel valmistatud käepide ühendab kindla

haarde ja mugava igapäevase kasutamise.

56 HRC tera kõvadus tagab hea tasakaalu teravuse

ja vastupidavuse vahel.

Kerge konstruktsioon aitab vähendada käe väsimist

igapäevasel kasutamisel.

Kood Thickness blade length length (W)

845547 3.5 173 327


