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Lihanuga, 200 mm, HACCP cose s4sa7o

Saksa terasest valmistatud tera, mille kdvadus on 56 HRC, tagab
usaldusvéérse |6ikevdime ja pikagjalise teravuse.

Mdeldud higieenilise toidu
ristsaastumise riski véhendamiseks.

Vérvikoodiga kéepidemed vastavad HACCP pdhimdtetele ja

toi duohutuse nduetele.
Kerge konstruktsioon.

Sirge tera vdimaldab liha tdpselt puhastada ja
portsjoniteks jaotada.

HACCP varvikoodiga kéepide vahendab ristsaastumise
riski.

Kerge konstruktsioon aitab vahendada kée vasimist
igapéevasel kasutamisel.

Terakdvadus 56 HRC tagab hea tasakaalu teravuse ja
vastupidavuse vahel.

Kood Thickness

845479 2.9

kéitlemise toetamiseks ja

Ké&epide on vastupidav 6lidele, rasvadele, puhastusvahenditele ja
tavapérastel e kdogikemikaalidele. Sirge tera.

Sobib liha puhastamiseks, viilutamiseks ja to6tlemiseks.

Sobib veise-, sea, linnuliha ning teiste suuremate lihatiikkide
tootlemiseks.

Survevalatud TPV-kéepide on pehmema, parema haardega ning
vastupidavam kuumusel e ja temperatuurimuutustel e.

blade length
195 331

length (W)



