
Kraaniga fritüür Profi Line - 2 x 8 l
207376

Profi Line fritüürid on valmistatud roostevabast terasest

18/0 Eemaldatav juhtpaneel on varustatud täiendava

kaitsesüsteemiga, mis lülitab fritüüri selle äravõtmisel

välja V-kujuline rasvakogumisnõu suurendab 'külma ala'

tsooni suurust Arusaadav digitaalne juhtpaneel taimeri ja

temperatuuri regulaatoriga Indikaatoriga termostaat kaitseb

seadet ülekuumenemise eest Termostaadi lähtestamine toimub

spetsiaalse nupu abil Pikendatud käepidemega korv muudab

selle mudeli täiuslikuks igapäevaseks kasutamiseks Fritüüriga

komplektis on korv ja kaas

Selge, digitaalne juhtpaneel temperatuuri ja taimeri

funktsiooniga.

Tehnilised andmed
Usage area :

Voltage : 230

Unit temperature :

Heating element :

Electrician needed : Ei

Materials :

Packed per : 1

Packaging type :

Length (mm) : 605

Width (mm) : 515

Height (mm) : 350

Usable volume (L) : 16

Power (input) (W) : 7000

Programmable : Ei

Drain tap : Ei

Measurements : 605x515x(H)350

Transpordi spetsifikatsioonid
EAN : 8711369207376

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 21.1

Net weight (kg) : 16.69

Sales units per pallet : 8

Plastic packaging (gram) : 47
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