
Deshidratador de alimentos Profi Line 10 bandejas
229026

Estructura de acero inoxidable. Para deshidratar frutas,
verduras, hierbas, carne, pescado, etc. Panel de control digital.
Temporizador ajustable hasta 24 horas en incrementos de 30
minutos. Temperatura ajustable de 35°C a 75°C en incrementos
de 5 grados. Sus ventiladores silenciosos mueven el aire
caliente para un resultado homogéneo de la deshidratación,
sin necesidad de girar las bandejas. Equipado con 10 rejillas de
acero inoxidable de 395x380 mm cada una. Las bandejas están
separadas a una distancia uniforme y se extraen y se limpian
fácilmente. Gracias a la puerta transparente puede controlar el
proceso de deshidratación.

Especificaciones
Superficie de uso : Cocina
Voltaje : 230
Rango de temperatura a partir
de (°C)

: 35°C

Rango de temperatura hasta
(°C)

: 75°C

Temperatura de la unidad : Celsius
Graduación : 5
Unidad de graduación : °C
Se necesita un electricista : No
Materiales : PP (polipropileno), Acero inoxidable

Empaquetado por : 1
Tipo de embalaje : Caja
Longitud (mm) : 430
Ancho (mm) : 550
Altura (mm) : 416
Potencia (entrada) (W) : 1000
Programable : No
Measurements : 430x550x(H)416

Especificaciones de transporte
Código EAN : 8711369229026
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 20.86
Peso neto (kg) : 16.97

Sales units per pallet : 6
Plastic packaging (gram) : 487
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