
Freidora Profi Line digital con grifo de drenaje -8 l
207369

La gama Profi Line de freidoras de mesa está fabricada en
acero inoxidable 18/0. Pieza con función de apagado cuando se
retira. Tanque de aceite con fondo en forma de V, que garantiza
una zona fría óptima y aumenta el tiempo de uso del aceite.
Panel digital sencillo de control con función de temperatura
y temporizador. Protección frente a sobrecalentamiento
mediante un fusible térmico reprogramable. Su cesto de fritura
con mango extra largo convierte este modelo en un equipo
excelente para uso intensivo. Todas las freidoras incluyen cesta
y tapa.

Panel digital sencillo de control con función de temperatura y
temporizador.

Especificaciones
Superficie de uso : Cocina
Voltaje : 230
Temperatura de la unidad : Celsius
Elemento calefactor : Elemento térmico
Se necesita un electricista : No
Materiales : Acero inoxidable 18/0

Empaquetado por : 1
Tipo de embalaje : Caja
Longitud (mm) : 305
Ancho (mm) : 515
Altura (mm) : 345
Volumen útil (L) : 8
Potencia (entrada) (W) : 3500
Panel de control : Digital
Programable : No
Grifo de drenaje : No
Measurements : 305x515x(H)345

Especificaciones de transporte
Código EAN : 8711369207369
Intrastat code : 84198180
Gross weight (kg) : 12.43
Peso neto (kg) : 9.05

Sales units per pallet : 16
Plastic packaging (gram) : 55
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