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Fumar polvo

199213

Perfecto para ahumar en frio todo tipo de alimentos e incluso

bebidas, proporciona un aroma ahumado Unico. Elaborado
con las mejores maderas o con las mejores barricas de
afnejamiento. Para ahumar en frio con pistola e infusores de
ahumado o ahumadores. Nuestra oferta incluye serrin de
madera para ahumar de: - barriles de vino, whisky o conac.
- madera de haya, olivo, roble, citricos, almendro o durazno.
Tamano: 0,1 -1 mm.

Especificaciones Especificaciones de transporte

Empaquetado por 21 Cédigo EAN : 8711369199213
Tipo de embalaje : Pegatina Intrastat code 1 44012290
Peso del producto (kg) : 0.45 Gross weight (kg) : 0.476
Peso del contenido (kg) : 0.45 Peso neto (kg) : 0.45
Export carton length (mm) : 600
Export carton width (mm) : 400
Export carton height (mm) : 330
Quantity per export carton : 36
Sales units per pallet 1 720
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