
Τρυφεροποιητής κρέατος Profi Line
843451

Μοντέρνο και αποτελεσματικό εργαλείο που βελτιώνει το κρέας

Οι ισαπέχουσες κατακόρυφες λεπίδες μειώνουν το μήκος των

ινών του κρέατος. Ιδανικό για τρυφερό κρέας - μαλακώνει τους

ιστούς και μειώνει το πάχος του κρέατος. Μειώνεται ο χρόνος

μαριναρίσματος μέχρι και 25%, γιατί αυξάνεται σημαντικά η

επιφάνεια του κρέατος. Στο τηγάνι, η ελαφρά διάτρηση επιτρέπει

στις σάλτσες να διεισδύσουν στο κρέας. Μαλακά ελατήρια,

ευκολότερη χρήση, καλύτερα αποτελέσματα.

Προδιαγραφές
Κατάλληλο για : Πλυντήριο πιάτων

Υλικά : ABS (τριπολυμερές ακρυλονιτριλίου-

βουταδιενίου-στυρενίου), HDPE

(Πολυαιθυλένιο υψηλής πυκνότητας)

Συσκευασία : 1

Είδος συσκευασίας : Αυτοκόλλητο

Μήκος (mm) : 42

Πλάτος (mm) : 150

Ύψος (mm) : 118

Measurements : 42x150x(H)118

Χρώμα : Κόκκινο

Προδιαγραφές μεταφοράς
EAN : 8711369843451

Intrastat code : 82100000

Gross weight (kg) : 0.32

Καθαρό βάρος (kg) : 0.22

Export carton length (mm) : 635

Export carton width (mm) : 470

Export carton height (mm) : 485

Quantity per export carton : 60

Sales units per pallet : 720

Plastic packaging (gram) : 86
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