Japanisches Messer Sashimi

845042

Hergestellt in Japan - traditionelles japanisches Design.
Alle Messer aus dieser Linie bilden ein komplettes Set fiir
die traditionelle Sushi-Zubereitung. Klinge aus japanischem
Edelstahl SUS 420J2. Der Griff ist aus Pappelholz gefertigt.
Klingenharte: ca. 53 HRC. Nicht spiilmaschinengeeignet.

Die Kante ist auf einer Seite gescharft. Lange, diinne Klinge,
perfekt zum Filetieren von kleinen bis mittelgrofien Fischen,
zum Schneiden von Fischfilets flir Sashimi und Sushi in einer

einzigen Bewegung.

Spezifikationen
Geeignet fir

Nicht geeignet fur
Materialien

Verpackungseinheit
Verpackungsart
Lénge (mm)

Tiefe (mm)

Hohe (mm)

Dicke (mm)
Grifflange (mm)
Lange Messer (mm)
Abmessungen
Farbe

HENDI B.V.
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MMHENDI

Transportspezifikationen

: Lebensmittelkonformitat
: Geschirrspiler
: Edelstahl

1

: Blister

: 375

: 20

: 30

: 2.5

: 135

: 240

: (L)375

: Holz hell

EAN
Intrastat-Nummer
Bruttogewicht (kg)
Nettogewicht (kg)

Verpackungslange (mm)
Verpackungsbreite (mm)
Verpackungshéhe (mm)
Quantity per (inner) package
Export carton length (mm)
Export carton width ([mm)
Export carton height (mm)
Quantity per export carton
Verkaufseinheiten pro Palette

: 8711369845042
: 82119200

: 0.21

: 0122

: 400
: 136
: 50

: 5

: 425
: 335
: 310
: 60

: 1800
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