
Konvektionsofen mit Grill und Luftbefeuchter NANO
223369

Gehäuse und Kammer aus hochwertigem Edelstahl.
Leistungsstarker Lüfter mit 6 Flügeln, der den Luftstrom in der
Kammer optimal verteilt und Unregelmäßigkeiten verhindert.
Dank des großen Griffs lässt sich der Ofen leicht öffnen und
schließen. Dank des Doppelglases bleibt die Tür kühl. Die
innere Glasscheibe kann entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Herausnehmbare Türdichtung in der Kammer
für einfache Reinigung und Austausch. Beleuchtete Kammer
mit herausnehmbaren Führungsschienen. Im Lieferumfang
enthalten sind 4 Trays zu je 450x340 mm.

Leistungsstarker Grill oben in die Kammer integriert. Taste
für die manuelle Wassereinspritzung, die Feuchtigkeit wird
durch Tropfwasser im Ventilator erzeugt. Ausgestattet
mit einem direkten Wasseranschluss: 3⁄4", max. 30°C,
150-200 kPa (2 bar), nur gefiltertes und enthärtetes Wasser
verwenden. Der Lüftermotor verfügt über Doppellager und
55W Leistung mit automatischem Rückwärtsgang und zwei
Drehzahlen (1250 bzw. 2250 U/Min). Funktionen: - Timer
kann auf bis zu 120 Minuten oder Dauerbetrieb eingestellt
werden - Temperatur kann bis zu 260°C eingestellt werden -
Einstellungsmöglichkeiten: Konvektion oder Konvektion + Grill
- Auftau-Einstellung. Fassungsvermögen: 4 Trays zu je 450x340
mm, Führungsschienen sind 75 mm voneinander entfernt.
Gewicht: 28 kg.
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Spezifikationen
Innenmaterial : Edelstahl
Anwendungsbereich : Küche, Innenbereich
Ofenkammern : 1
Spannung (V) : 230
Temperaturbereich von (°C) : 0°C
Temperaturbereich bis (°C) : 260°C
Temperatur (Einheit) : Celsius
Timer : 120
Timer (Einheit) : Minuten
Graduierung : 1
Graduierung (Einheit) : Grad
Heizelement : Heizelement
Schutzmaßnahmen : Überhitzungsschutz
Reversible Tür : Nein
Wasseranschluss : Ja
Elektriker erforderlich : Nein
Accessoires inkludiert :
Materialien : Aluminium, Edelstahl
Transparente Tür : Ja

Verpackungseinheit : 1
Verpackungsart : Box
Länge (mm) : 561
Breite (mm) : 644
Höhe (mm) : 530
Artikelgewicht (kg) : 40
Innenabmessung Länge (mm) : 474
Innenabmessung Breite (mm) : 380
Innenabmessung Höhe (mm) : 365
GN-Größe : GN 2/3
Passende Größen : GN 2/3
Kapazität : 4
Kapazität (Einheit) : Tabletts
Tablettabstand (mm) : 75
Eingangsleistung (W) : 3100
Bedienfeld : Analog
Artikel ist programmierbar : Nein
Temperaturfühler : Nein
Anzahl Lüfter : 1
Abmessungen : 561x644x(H)530

Transportspezifikationen
EAN : 8711369223369
Intrastat-Nummer : 84198180
Bruttogewicht (kg) : 34.98
Nettogewicht (kg) : 29.963

Verkaufseinheiten pro Palette : 2
Verpackungsmaterial Kunststoff (g): 13
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