MMDHENDI

Konvektions-Dampfgarer Control 5x GN 2/3

219911

Kammer aus Edelstahl AISI 304. Ofenkammer ist gepresst,
abgerundete Ecken erleichtern die Reinigung. Glastir bleibt
dank doppelschichtigem Glas mit dazwischen liegender
Schwerkraftbeliftung stets kiihl. Die Tir verfligt Uber eine
Positionsverriegelung, die sie im 60°-, 90°-, 120°- oder 180°-
Winkel offen halt. Tirscharnier auf der rechten Seite. Die
Innenglasscheibe kann zur einfachen Reinigung entfernt
werden. Turdichtung aus dickem Silikon, montiert im Gehause
zur einfachen Wartung. Kammer mit LED-Licht fur eine

klare Sicht auf den Garprozess. Ofenkammer isoliert, um

die Warme im Inneren zu halten, sicher und energieeffizient.
Auffangschale fir Kondenswasser mit Ablauf in der Tir. Die
FuBe sind verstellbar, um eine ebene Aufstellung des Ofens zu
gewahrleisten. Wasserschutzklasse: IPX4. Anschluss an das
Strom-, Wasser- und Abwassernetz erforderlich. Bedienung -
elektromechanisch gesteuert durch 3 Knopfe. Die Temperatur
kann zwischen 100°C und 270°C eingestellt werden. Der Timer
kann auf bis zu 120 Minuten eingestellt werden, Dauerbetrieb
mdoglich. Kochen/Backen in 2 Modi: Konvektion, Konvektions-
Dampf (Kombination). Dampf wird durch direktes Spriihen auf
das Gebladse erzeugt, in 5 Schritten eingestellt, elektronisch
gesteuert.

Fiir 5 GN-2/3-Behalter, nicht im Set enthalten.
Schienenabstdande: 80 mm. 1 reversibler Lifter.
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Spezifikationen
Innenmaterial
Anwendungsbereich
Ofenkammern

Spannung (V)
Temperaturbereich von (°C)
Temperaturbereich bis (°C)
Temperatur (Einheit)
Timer

Timer (Einheit)
Graduierung

Heizelement

IP-Schutzart
Schutzmafinahmen
Reversible Tur
Wasseranschluss
Elektriker erforderlich
Materialien

Transparente Tur

Verpackungseinheit
Verpackungsart
Lénge (mm)

Tiefe (mm)

Hoéhe (mm)
Artikelgewicht (kg)
Passende Grofen
Kapazitat

Kapazitat (Einheit)
Tablettabstand (mm)
Eingangsleistung (W)
Bedienfeld

Artikel ist programmierbar
Temperaturfihler
Anzahl Lifter
Abmessungen
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Transportspezifikationen

: 18/0 Edelstahl EAN

: Kiche, Innenbereich Intrastat-Nummer
1 Bruttogewicht (kg)
: 230 Nettogewicht (kg)
: 100°C

. 270°C Verkaufseinheiten pro Palette : 4

: Nein

: Ja

: Nein

: 18/0 Edelstahl
: Ja

21

: Box

: 550

: 754

1 662

: 40

: GN 2/3
: 5

: Tabletts
: 80

: 3200

: Analog
: Ja

: Nein
21

: 550x754x(H)662
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: Celsius Verpackungsmaterial Kunststoff:(gD
: 120

: Minuten

)

: Heizelement

: IPX4

: Uberhitzungsschutz
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