
Indukční varná deska Kitchen Line
209523

Čistý design vhodný pro vaření naživo. Velmi ploché tělo

s rámem z nerezové oceli. Povrch z keramického skla s

integrovaným digitálním displejem.

Jedinečná indukční varná deska s obdélníkovou indukční

cívkou, která umožňuje zahřívat více pánví, různě rozmístěných,

současně Napájení nastavitelné v 11 krocích pomocí knoflíku

Teplotní rozsah: 40-100 °C Elektronická ochrana proti přehřátí

Přípustné maximální zatížení trouby: 15 kg

Specifikace
Oblast použití : Kuchyň

Napětí : 230

Rozsah teploty od (°C) : 40°C

Rozsah teploty do (°C) : 100°C

Jednotka teploty : Celsius

Topný prvek : Indukce

Ochrany : Ochrana proti přehřátí

Vyžaduje odborného elektrikáře : Ne

Materiály : Nerezová ocel

Balení na : 1

Typ balení : Krabice

Délka (mm) : 455

Šířka (mm) : 333

Výška (mm) : 65

Příkon (příkon) (W) : 800

Programovatelné : Ne

Měření : 455x333x(H)65

Přepravní specifikace
EAN : 8711369209523

Intrastat code : 84198180

Hrubá hmotnost (kg) : 5.37

Čistá hmotnost (kg) : 4.67

Export carton length (mm) : 551

Export carton width (mm) : 431

Export carton height (mm) : 445

Quantity per export carton : 4

Sales units per pallet : 64

Plastic packaging (gram) : 101
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