
Ruční fritéza, 2 × 8 l
207307

Řada stolních fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli

18/0. Tyto fritézy obsahují odnímatelné prvky s bezpečnostním

vypnutím, jakmile jsou vyjmuty. Olejová nádrž s dnem ve tvaru

písmene V pro zajištění optimální chladné zóny a delší životnosti

oleje. Nastavení teploty a svíticí kontrolka na horní části fritézy.

Bezpečnostní termostat chrání proti přehřátí a lze znovu

zapnout pomocí resetovacího tlačítka pod topným tělesem.

Fritovací koš s extra dlouhou rukojetí činí tyto fritézy ideálními

pro intenzivní používání. Všechny fritézy jsou dodávány včetně

fritovacího koše/košů a víka/vík.

Specifikace
Oblast použití : Kuchyň

Napětí : 230

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Jednotka teploty : Celsius

Topný prvek : Topný prvek

Vyžaduje odborného elektrikáře : Ne

Materiály : Nerezová ocel 18/0

Balení na : 1

Typ balení : Krabice

Délka (mm) : 605

Šířka (mm) : 460

Výška (mm) : 369

Využitelný objem (l) : 16

Příkon (příkon) (W) : 7000

Programovatelné : Ne

Vypouštěcí kohout : Ne

Měření : 605x460x(H)369

Přepravní specifikace
EAN : 8711369207307

Intrastat code : 84198180

Hrubá hmotnost (kg) : 18.67

Čistá hmotnost (kg) : 15.81

Sales units per pallet : 8

Plastic packaging (gram) : 24
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