MMHENDI

Tools for Chefs

VACUUM CHAMBER
PACKAGING MACHINE

GB: User manual

DE: Benutzerhandbuch
NL: Gebruikershandleiding
PL: Instrukcja obstugi

FR: Manuel de (utilisateur
IT: Manuale utente
RO:Manual de utilizare
GR: Eyxetpidio xpnotn
HR:Korisnicki prirucnik
CZ: UZivatelska prirucka
HU:Felhasznaloi kézikonyv
UA: MocibHuk kopucTyBaya
EE: Kasutusjuhend

LV: Lietotaja rokasgramata

LT: Naudojimo instrukcija

PT: Manual do utilizador

ES: Manual del usuario

SK: Poutzivatelska prirucka
DK:Brugervejledning

Fl: Kayttéopas
NO:Brukerhandbok

SI: Navodila za uporabo

SE: Anvdndarhandbok

BG: PrkoBozcTBO 33 notpebutens
RU: PykoBozcTBo nonb3osatens

VACUUM CHAMBER
PACKAGING MACHINE
VAKUUMKAMMER-
VERPACKUNGSMASCHINE
VACUUMKAMER
VERPAKKINGSMACHINE
PAKOWARKA PROZNIOWA -
KOMOROWA

MACHINE A EMBALLER
SOUS VIDE AVEC CHAMBRE
MACCHINA SOTTOVUOTO A
CAMPANA

MASINA AMBALARE
VACUUM - CU CAMERA
MHXANH ZYIKEYAZIAL E
KENO AEPOX

STROJ ZA PAKIRANJE S
VAKUUMSKOM KOMOROM
VAKUOVY BALICI STROJ -
KOMORA

, KAMRAS
VAKUUMCSOMAGOLO GEP

BAKYYM-TAKYBAJIbHA
MALLWHA - KAMEPHA
VAAKUMPAKENDAMISE
MASIN

VAKUUMA IEPAKOéA_NAS
|IEKARTA

KAMERINE VAKUUMINE
PAKAVIMO MASINA

MAQUINA DE EMBALAR A
VACUO

MAQUINA DE ENVASADO AL
VACIO EN CAMARA
VAKUOVY BALIACI STROJ -
KOMOROVY

VAKUUMKAMMER PAKNING
MASKINE

ALIPAINEKAMMION
PAKKAUSKONE

VASKEKAMMER
EMBALLASJEMASKIN

EMBALAZNI STROJ ZA
VAKUUMSKO KOMORO

PACKNINGSMASKIN FOR
VAKUUMKAMMARE

BAKYYMHA KAMEPHA
OMAKOBBYHA MALLIMHA

BAKYYM-YMAKOBOYHAA
MALLNHA - KAMEPHASA
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GB: NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.

DE: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen iibersetzt.

NL: OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de originele Engelse handleiding met behulp van Al en machinevertalingen.

UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.
REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel original en anglais a laide de UlA et de traductions automatiques.

NOTE: Questo manuale & tradotto dal manuale originale in inglese utilizzando l|ntell|genza artificiale e le traduzioni automatiche.

RO: NOTA: Acest manual este tradus din manualul original in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR: IHMEIQZH: Auto To eyxelpidto peTagpazeral and 1o npwToTuno ayyAko eyxelpidto xpnotponotwvrag Al kat autopaTeg HETAPPATELG.

HR: NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog engleskog priru¢nika s Al i strojnim prijevodima.

POZNAMKA Tato pfirucka je prelozena z pGvodni anglické pFirucky pomoci umélé inteligence a strOJovych prekladd.

HU: MEGJEGYZES: Ez a kézikinyv az eredeti angol kézikinyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi forditasok segitségével.

UA: MPUMITKA: Lleit nocibHuk nepeknafaeTbecsi 3 opuUriHanbHoro aHMinebkoro nocibHMka 3 BAKOPUCTAHHSM LUTYYHOTO iHTENeKTy Ta MaLMHHOro

PL:

FR:
IT:

CZ:

EE:

LV:
LT:

PT:
ES:
SK:

Fl:

Sl

SE:

@

nepeknagy.

RO:
GR:
HR:
CZ:
HU:
UA:
EE:

: Read user manual and keep this with the appliance.
: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es

zusammen mit dem Gerat auf.

: Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij het

apparaat.

: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja wraz

zurzadzeniem.

: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec

l'appareil.

: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con l'appa-

recchiatura.

: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreuna cu

aparatul.

: AlaBaoTe To eyxelpidlo xpRoTn kat UAGETE To pagzi pe T

OUOKEUN.

Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz uredaj.
Prectéte si uzivatelskou prirucku a uschovejte ji u
spotrebice.

: Olvassa el a hasznalati Gtmutatot, és tartsa azt a kés-

ziilék kozelében.
MpounTaitte nocibHK KOpUCTyBaya Ta TpuMaiite oro
Pa3oM i3 NpUNagoM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a Uintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

[a xpAon povo o€ E0WTEPLKO XQPO.
Samo za unutarnju upotrebu.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.
BukopucToByBaTY TiNbKi BCEPEAHI NPUMILLEHD.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.
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LT:

PT:
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Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos seadmega.
lzlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to kopa ar
ierici.

Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja su
prietaisu.

Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamente com
0 aparelho.

Lea el manual del usuario y consérvelo con el aparato.
Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho spolu so
spotrebicom.

: Les brugervejledningen, og opbevar den sammen med

apparatet.

Lue kayttdohje ja sdilyta se laitteen mukana.

Les bruksanvisningen og ta vare pa den.

Preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
napravo.

Las bruksanvisningen och forvara den tillsammans med
produkten.

: I'IpoqueTe PbKOBOACTBOTO 3@ nmpeﬁmenq W0 3anasete

336iHO C ypesa.
I'Iphome PyKOBOACTBO N0Nb30BATENA U COXPAHUTE €ro
BMecTe C npubopoM.

Tikai lietosanai telpas.

Naudoti tik patalpoje.

Apenas para uso interno.

Sélo para uso en interiores.

Iba na vnitorné pouZitie.

Kun til indenders brug.

Vain sisakayttoon.

Kun til innendgrs bruk.

Samo za uporabo v zaprtih prostorih.
Endast for inomhusbruk.

[la ce u3non3ea camo Ha 3akpuro.
Mcnonb30BaTh TONbKO B NOMeLLeHNsX.

MARKUS: Kéesolev kasutusjuhend on talgitud originaal inglise keeles, kasutades Al ja masinate tdlkeid.

PIEZIME: & rokasgramata tiek tulkota no originalas anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksl\ga intelekta un velas masinas tulkojumus.
PASTABA: Sis vadovas iéverstas i$ originalaus angly kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir magininj vertima.

NOTA: Este manual é traduzido do manual original em inglés utilizando IA e traducdes de méquinas

NOTA: Este manual esta traducido del manual original en inglés utilizando A y traducciones automaticas.

POZNAMKA: Tato prirucka je preloZena z povodnej anglickej prirutky pomocou umelej inteligencie a strojového prekladu.

DK: BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale engelske vejledning ved hjalp af Al og maskinoversattelser.

HUOMAUTUS: Tdma opas on kddnnetty alkuperaisesta englanninkielisestd oppaasta kdyttden tekodlya ja konekdanndksid.

NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale engelske hdndboken ved hjelp av Al og maskinoversettelser.

OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angleskega prirocnika z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.

NOTERA: Denna handbok &r versatt fran den engelska originalmanualen med Al och maskingversattningar.

BG: 3BABEJIEXKA: ToBa pbkoBOACTBO € NPeBEeAEHO 0T OPUTMHANHOTO aHINIACKO PbKOBOACTBO C NOMOLLTA Ha Al 1 MalLMHHW NPeBOAN.

RU: MPUMEYAHWE: 370 pykoBOACTBO NepeBefeHO U3 OPUTMHAIBHOTO PYKOBOACTBA HA aHMIMIACKOM fi3bike C MCMOAb30BaHNeM M 1 MalIMHHBIX

nepeBofioB.
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baowkég napapetpot / HR: Tehnicki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: Miszaki adatok / UA: TexniuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificaces técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Specifikacie / DK: Technical specifications
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehnicne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukauum / RU: TexHuueckue aaHHble

A 975398

B 220-240V~ 50Hz /220-240B ~ 50y

C 630W /Bt

D |

E 290 mm

r -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%s) directly at the pump
-29,5"Hg/-999 mbar (£5%] in the vacuum chamber

G 3,5mm

H 425x359x(H)366 mm / Mm

A: GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N® d'article / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului/ GR:Ap. eidoug /
HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV:Vienums Nr. / LT:Prekes Nr. / PT:Item n.o
/ ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:St. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep Ha enemeHT
/ RU:Homep noznumn

@

: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR:Tension et fréquence nominales / IT:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominald si
frecventd / GR:Ovopaotikn taon kat ouxvornta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleg-
es fesziiltség és frekvencia / UA:HominansHa Hanpyra Ta yactota / EE:Nimipinge ja -sagedus / LV:Nominalais spriegums un
frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tensao e frequéncia nominais / ES:Tensién y frecuencia nominales / SK:Menovité
napétie a frekvencia / DK:Nominel spanding og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell spenning og frekvens /
Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Markspanning och frekvens / BG: HommunanHo Hanpexetne 1 yectota / RU:HomuHanbHoe
HanpsixeHe u YacToTa

o

. GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wej$ciowa / FR:Pu-
issance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominald de intrare / GR:OvopaoTikn oxUg etoodou /
HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény / UA:HominanbHa BXinHa NOTyXHICTb
/ EE: Nimisisendvdimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardiné j&jimo galia / PT:Poténcia de entrada nominal/ ES: Potencia de
entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / FIl:Nimellistuloteho / NO:Nominell inngangseffekt /
Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Markineffekt / BG: Homunanna Bxogsiwa mowHoct / RU: HoMuHanbHas BXogHas MOLWHOCTL

o

: GB:Protection class (Class) / DE:Schutzklasse (Klasse) / NL:Beschermingsklasse (klasse) / PL:Klasa ochrony (klasa) / FR:Classe
de protection (classe] / IT:Classe di protezione (classe] / RO:Clasa de protectie (clasd) / GR:K\aon npootaciag (karnyopia) /
HR:Klasa zadtite (klasa) / CZ:Trida ochrany (tFida) / HU:Védelmi osztaly (osztaly) / UA:Knac saxucty (knac) / EE:Kaitseklass (klass)
/ LV:Aizsardzibas klase (klase) / LT:Apsaugos klasé (klasé) / PT:Classe de protecdo [classe) / ES:Clase de proteccion [clase)
/ SK:Trieda ochrany [trieda) / DK:Beskyttelsesklasse (klasse) / Fl:Suojausluokka (luokka) / NO:Beskyttelsesklasse (klasse) /
Sl:Razred zascite (razred) / SE:Skyddsklass (klass) / BG:Knac Ha 3awwmTa (Knac) / RU:Knacc 3awuTsl (knacc)

E: GB:Max vacuum bag width / DE:Max. Breite des Vakuumbeutels / NL:Max. breedte vacutimzak / PL:Maksymalna szeroko$¢
worka prozniowego / FR:Largeur maximale du sac & vide / IT:Larghezza massima del sacchetto sottovuoto / RO:Latimea maxima
a sacului de vidare / GR:Méyloto nAatog oakouAag nAekTpikng okounac / HR:Maks. Sirina vredice za usisiva¢ / CZ:Maximalni $itka
vakuového vaku / HU:Max. vékuumtasak szélessége / UA:makcimanbHa Wwnpnta BakyymHoro Miwka / EE:Vaakumkoti laius max /
LV:maks. vakuuma maisina platums / LT:maks. vakuumo maiselio plotis / PT:Largura méxima do saco de aspirador / ES:Ancho
maximo de la bolsa de vacio / SK:Maximalna Sirka vakuového vrecka / DK:Maks. bredde pa vakuumpose / FI:Pélypussin enim-
maisleveys / NO:Maks. vakuumposebredde / SI:Najvecja Sirina vakuumske vrecke / SE:Max. bredd pa dammsugarpase / BG:
Makc. WwiprHa Ha BakyymHaTta Topbuuka / RU:MakcumanbHas WupnHa BakyyMHOTo naketa

-

: GB:Pressure -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) directly at the pump ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) in the vacuum chamber / DE:Druck
-29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) direkt an der Pumpe; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%] in der Vakuumkammer / NL:Druk -29,7"Hg/-1006
mbar (£5%) direct bij de pomp; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) in de vacuiimkamer / PL:Cisnienie -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) bez-
posrednio przy pompie; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%]) w komorze prézniowej / FR:Pression -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) directement
au niveau de la pompe ; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) dans la chambre a vide / IT:Pressione -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%] diretta-
mente alla pompa; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) nella camera di depressione / RO:Presiune -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%] direct la
pompd; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) in camera vidatd / GR:Mieon -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%]) aneubeiag otnv aviAia, -29,5"Hg/-999
mbar (£5%] oo Bakapo kevou / HR:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbara (£5%) izravno na pumpi ; -29,5"Hg/-999 mbara [£5%) u komori za

@ -



vakuum / CZ:Tlak -29,7"Hg/-1 006 mbar (£5%) pfimo na cerpadle; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) ve vakuové komore / HU:Nyomas
-29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) kézvetleniil a szivattyanal; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) a vakuumkamraban / UA:PTuck -29,7" pr.
c1./-1006 mbap (+5%) 6e3nocepearbo Ha Hacoci; -29,5” pt. c1./-999 mbap (+5%) y BakyymHiit kamepi / EE: Surve -29,7"Hg/-1006
mbar (£5%) otse pumbast; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) vaakumkambris / LV:Spiediens -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%] tiesi pie sikna
: -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) vakuuma kamera / LT:Slegis -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) tiesiai prie siurblio; -29,5"Hg/-999 mbar
[+5%) vakuumingje kameroje/ PT:Pressao de -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) directamente na bomba; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) na
camara de vacuo / ES:Presion -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) directamente en la bomba; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) en la cama-
ra de vacio / SK:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) priamo v Cerpadle; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%] vo vakuovej komore / DK:Tryk
-29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) direkte ved pumpen ; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) i vakuumkammeret / Fl:Paine -29,7"Hg/-1006 mbar
[£5%) suoraan pumpussa ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) tyhjiskammiossa / NO:Trykk -29,7"Hg/-1006 mbar (£5 %) direkte ved
pumpen; -29,5"Hg/-999 mbar (£5 %) i vakuumkammeret / SI:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) neposredno na ¢rpatki; -29,5"Hg/-
999 mbar (£5%) v vakuumski komori / SE:Tryck -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) direkt vid pumpen ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) i
vakuumkammaren / BG:Hansirane -29,7"Hg/-1006 m6ap (£5%) aupektHo 8 nomnara ; -29,5 "Hg/-999 mbap (+5%) 88 BakyymHara
kamepa / RU:[laBnenve -29,7" pt. c1./-1006 mbap (£5%) HenocpeacTserHo Ha Hacoce; -29,5” pr. c1./-999 Mbap (£5%) B BakyymHoit
Kamepe

G: GB:Width of sealing bar / DE:Breite der Siegelstange / NL:Breedte van afdichtingsstaaf / PL:Szeroko$¢ listwy uszczelniajacej
/ FR:Largeur de la barre d'étanchéité / IT:Larghezza della barra di tenuta / RO:Latimea barei de etansare / GR:MAatog paBdou
oteyavonoinang / HR:Sirina brtvene Sipke / CZ:Sitka tésnici tyCe / HU:Témit6rud szélessége / UA:Lnpuna ywinbHioBanbHol
ctpiuku / EE:hermetiseerimislati laius / LV:blive$anas joslas platums / LT:UZsandarinimo juostos laidas / PT:Largura da barra
de vedacdo / ES:Ancho de la barra de sellado / SK:Sirka tesniacej listy / DK:Forseglingsbjaelkens bredde / Fl:tiivistetangon
leveys / NO:Bredde pa tetningsstang / Sl:Medtesnilna palica / SE:Bredd pa tétningslist / BG: LUnpuHa Ha ynnbTHUTeHaTa neHTa /
RU:LLnpvHa ynnoTHUTeNbHOM NnaHKu

H: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensiuni /
GR:Awordoeg / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Poamipn / EE:M&6tmed / LV:lzméri / LT:Matmenys / PT:Di-
mensdes / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:M&L/ Fl:Mitat / NO:Mal/ SI: Mere / SE:Matt / BG: Pazmepu / RU:Pasmepbi

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung gedandert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zosta¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawviso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabila.

GR: Znpetwon: Outexvikég npodilaypageg pnopoly va aAAagouv xwplg npoetdonoinon.

HR: Napomena: Tehnicke specifikacije podloZne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Pozndmka: Technicka specifikace se mize zménit bez piedchoziho upozornéni.

HU:Megjegyzés: A mlszaki adatok eldzetes értesités nélkil valtozhatnak.

UA: BayBaxeHHs: TexHiUHi XapakTepycTHKI MOXYTb 3MiHI0OBaTUCS D3 nomnepesHbOro NoBiAOMIEHHS.

EE: Markus: Tehnilisi andmeid vdidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek$gja bridingjuma.

LT: Pastaba: Technineé specifikacija gali bati keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacdo: As especificacdes técnicas estao sujeitas a alteracoes sem notificacao prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Pozndmka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemaerkning: Tekniske specifikationer kan eendres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forh&ndsvarsel.

Sl: Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan dndras utan foregaende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHnyeckute cneyndukaLmm noanexat Ha npomsHa be3 npeasapuTenHo yseomneHue.
RU: Mpumeyatiie. TexHuyeckune xapakTepucTviki MOryT BeiTb 3MeHeHbl 6e3 NpeBapyTeNbHOMO yBeAOMAEHNS.



CeffENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this HENDI appliance. Read this
user manual carefully, paying particular attention to the safe-
ty regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

* Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for, as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

. DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

¢ NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Check the electrical
connections and cord regularly for any damage. When dam-
aged, disconnect the appliance from the power supply. Any
repairs should only be carried out by a supplier or qualified
person to avoid danger or injury.

* WARNING! When positioning the appliance, route the power
cable safely if necessary to avoid unintentional pulling, being
damaged, coming into contact with the heating surface, or
causing a tripping hazard.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.

* WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.

¢ Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.

* Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. If the appliance falls into wa-
ter, remove the power supply connections immediately. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified
technician. Failure to follow these instructions will cause life
threatening risks.

e Connect the power supply into an easily accessible electrical
outlet so you can disconnect the appliance immediately in
case of emergency.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or
hot objects and keep it away from open fire. Never pull the
power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

 Never carry the appliance by its cord.

* Never try to open the housing of the appliance yourself.

¢ Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Never leave the appliance unattended during use.

e This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

e This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

e This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

* Keep the appliance and its electrical connections out of reach
of children.
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¢ Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

« Do not place the appliance on a heating object [gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation.

* Do not place any objects on top of the appliance.

* Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

e The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

e Leave a space of at least 20 cm around the appliance for ven-
tilation during use.

* WARNING! Keep all ventilation openings on the appliance
free from obstruction.

Special safety instructions

o This appliance is intended for commercial use.

¢ IMPORTANT! Make sure that the pump oil is at least over the
OIL LEVEL.

¢ Use the supplied pump oil only. The pump oil level should be
checked regularly by a qualified service technician. Do not
use old pump oil.

. CAUTION! RISK OF BURNS! HOT SURFACES! NEVER

TOUCH THE SEALING BAR. Do not touch the sealing
bar while in use. There is a danger of burns even after use.
Wait until the sealing bar has cooled down before touching.

o If the supply cord is damaged, it must be replaced by a spe-
cial cord or assembly available from the manufacturer or its
service agent.

. DANGER OF CRUSHING HANDS! Be care-

ful when closing the lid.

Intended use

* This appliance is intended to be used for commercial appli-
ance, for example in kitchens of restaurants, canteens, hos-
pital and in commercial enterprises such as bakeries, butch-
eries, etc., but not for continuous mass production of food.

 The appliance is designed for vacuuming and sealing plastic
bags with food inside. Any other use may lead to damage to
the appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug



or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Main parts of the product
(Fig.1 on page 3)

1. Vacuum lid

2. Control panel

Control panel

(Fig.2 on page 3)

3. Power Button [Power)
When the machine is connected to power, LED will show
OFF, press ON/OFF button, LED will show the preset seal-
ing time [or marinate time) and then the preset vacuum
degree. The machine is now ready to work. Press ON/OFF
button, the machine will be back to standby mode. LED will
show OFF.

4. Start Button (Start)
When the machine is ready to work, press the Start button,
the machine will enter into vacuum-sealing mode or vacu-
um-marinate mode (according to the setting mode).

5. Seal Button (Seal)
During the vacuum mode, press the Seal button, stop the
vacuum process and enter into sealing mode.

6. Stop Button (Stop)
Press the Stop button, the machine will stop any process
which is underway.

7. Set Button (Set)
Press the Set button, choose vacuum-seal mode or vacu-
um-marinate mode (indicator light will be on accordingly).
Press the “+" and "-" button to adjust the seal time or mar-
inate time (the time will show on the LED).

8. Vacuum Level Button (Vacuum Level)
Press the Vacuum Level button, choose the vacuum Degree
needed (indicator light will be on accordingly, with a unit of
inHg). When choosing ADJUSTABLE, press “+" and "-" but-
ton to set any vacuum degree needed (the vacuum degree
will show on the LED).

9. LED Display
Show the vacuum degree in real time.
Show the seal time or marinate time.

10. Adjust button (“+" and "-")
e Adjust seal time
e Adjust marinate time
e Adjust vacuum degree

11. Indicator lights
11.1. Indicate working process
11.2. Indicate vacuum degree

Spare parts or accessories

12. Power cord

13. Sealing bar

NOTE! Vacuum bag roll is not included.

Preparation before use

¢ Remove all protective packaging and wrapping.

* Check that the device is in good condition and with all ac-
cessories. In case of incomplete or damaged delivery, please
contact the supplier immediately. In this case, do not use the
device.

* Clean the accessories and the appliance before use (See == >
Cleaning & Maintenance).

* Make sure the appliance is completely dry.

* Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

* Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

e Keep the user manual for future reference.

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.

Operating instructions

Preparations

¢ Read the user manual carefully before use.

e Plug in grounded power socket.

* Open the lid, press Power button, the machine is ready to
work, LED will show the working mode last time. Now use
the machine for vacuum packing.

How To Vacuum And Seal With Bags
1. Select vacuum bag
Select the proper size vacuum pouch. Allow a minimum of
2,5 -5 cm of extra headspace at the top of the pouch to
ensure quality, air-tight seal.
2. Select Seal mode and set seal time
Press Set button, when the indicator light of Seal Time in
on, the seal mode is selected. Press "+ " or “-" button to
increase or decrease seal time, time range is 0~6 seconds.
3. Select Vacuum Degree
Press Vacuum Level, select the vacuum degree needed.
There are 6 options: Max (29.3inHg), High (29.0inHg), Medi-
um (27.5inHg), Low (26.0inHg), Minimum (23.5inHg) and Ad-
justable. Indicator light will be on according to the selected
vacuum degree. When select the Adjustable option, press *
+"and "-"button to set any degree between 23.5~29.3inHg.
4. Put the vacuum bag with items into the vacuum chamber.
a.Ensure the height of packing bag with liquid or moist food
should be less than the height of the sealing bar.
b.Lay down the packing bag, ensure the bag mouth should
be across the sealing bar.
c.Open the clip in the front of the chamber, clip the under-
side of the bag mouth and press down the clip to lock
the bag.
Note: the whole bag including the bag mouth should be
within the vacuum chamber.
5. Working Process [Vacuum-Seal)
a.Close the lid, press the start button, the device is ready
for operation.
b.Pump starts to work. The indicator light of the preset
vacuum degree starts to blink (when the vacuum degree
reaches at the preset degree, the indicator light will be
constant on). The number on the LED will count up from
0 to preset vacuum degree (when it is up to 5 and 19'Hg,
the machine will beep).
c.When the vacuum is finished, the machine will enter into
Seal mode automatically. LED shows the preset seal
time, and starts to count down to 0. When Sealing is fin-
ished, the machine starts to release air.
d.When the machine beeps three times, the whole process
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is finished. The machine will be back to ready-to-work

mode. The LED and indicator lights will show accordingly.
Note: during the above “b” and “c” process, press Seal button,
it will enter into Seal mode in advance.

How To Vacuum And MARINATE With Bags
1. Select vacuum bag
Select the proper size vacuum pouch. Allow a minimum of
2,5 -5 cm of extra headspace at the top of the pouch to
ensure quality, air-tight seal.
2. Select Seal mode and set seal time
Press Set button, when the indicator light of Marinate Time
in on, the marinate mode is selected. Press "+ or "-" but-
ton to increase or decrease marinate time, time range is
9 - 99 minutes.
3. Select Vacuum Degree
Press Vacuum Level, select the vacuum degree needed.
There are 6 options: Max (29.3inHg), High (29.0inHg), Medi-
um (27.5inHg), Low (26.0inHg), Minimum (23.5inHg) and Ad-
justable. Indicator light will be on according to the selected
vacuum degree. When select the Adjustable option, press ”
+"and "-"button to set any degree between 23.5~29.3inHg
4. Put the vacuum bag with items into the vacuum chamber.
a.Ensure the height of packing bag with liquid or moist food
should be less than the height of the sealing bar.
b.Lay down the packing bag, ensure the bag mouth should
be across the sealing bar.
c.Open the clip in the front of the chamber, clip the under-
side of the bag mouth and press down the clip to lock
the bag.
Note: the whole bag including the bag mouth should be
within the vacuum chamber
5. Working Process Vacuum-Marinate)
a.Close the lid, the machine starts up and switches to vac-
uum and marinating. One cycle takes 9 minutes, You can
set up to 11 cycles (99 minutes). One full cycle unfolds
as follows: generating a vacuum - holding a vacuum -
discharge. Time required to generating vacuum and dis-
charging approximate 1 minute. Time of holding vacuum
approximate 8 minutes.
b.Pump starts to work. The indicator light of the preset
vacuum degree starts to blink (when the vacuum degree
reaches at the preset degree, the indicator light will be
constant on). The number on the LED will count up from
0 to preset vacuum degree (when it is up to 5 and 19'Hg,
the machine will beep).
c.When the vacuum is finished, the machine will enter into
Marinate mode automatically. Marinating time indicated
on the display will be counted down every 1 minute. After
counted off the value of a multiple of 9, vacuum chamber
starts letting air into the bag. When the process of admit-
ting air will end, vacuum and marinate mode is repeated
untill the count down reach 0. The process is completed.
d.When the machine beeps three times, the whole process
is finished. The machine will be back to ready-to-work
mode. The LED and indicator lights will show accordingly.
Note: during the above “b” and “c” process, press Seal button,
it will enter into Seal mode in advance.
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Operating tips

Information on food packaging in bags

o At the moment of packaging, foodstuffs should be as fresh as
possible. Shelf life of vacuum-packed products may be extend-
ed up to five times compared to standard storage conditions.

 Soft, moist foodstuffs or products which should retain their
shape should be frozen prior to packaging.

* Meat, berries or bread may be frozen for up to 24 hours to
avoid freezer burn. When the products get frozen and hard,
they are ready to be vacuum packaged.

o If fresh food is packed without pre-freezing, place a folded
paper kitchen towel between the meat and the top part of the
roll. Paper will absorb moisture.

e Liguid products such as soups, ragouts or gratins should be fro-
zeninadish or on anice tray prior to vacuum packaging. Frozen
and packaged products should be labelled and put in the freezer.

* Any sharp-edged products [e.g. bones, dry pasta, rice) should
be secured with paper towels so that they do not punch the bag.

¢ Packaging bags should not be re-used for cooking or in the
microwave. Do not re-use bags which were used to store
fresh fish or greasy foodstuffs.

o Vegetables should be blanched prior to packaging.

¢ Blanching is a method of thermal processing which con-
sists in short-time but intensive heating. Vegetables may be
blanched in boiling water: they need to be put for a while in
boiling water, then taken out and immediately quenched in
low temperature.

¢ Perform the vacuum packaging procedure as usual.

Do not vacuum package mushrooms and garlic.

Food storage and safety information

The vacuum chamber packaging machine will revolutionize the
way you buy and store food. Because vacuum packaging works
to eliminate freezer burn and slow food spoilage, you are now
able to take advantage of buying food in bulk without the threat
of food waste. Vacuum packaging with the appliance removes
up to 90% of the air from the package. This will help keep food
fresher up to 5 times longer than under normal circumstances.
Dry foods like pasta, cereals and flour will stay fresh from start
to finish Plus vacuum packaging prevents weevils and other in-
sects from infesting dry goods.

Foods Vacuum Freez- Vacuum Fridge

er Storage Storage

Fresh Beef & Veal 1-3years 1 month

Ground Meat 1 year 1 month
Fresh Pork 2-3 years 2-4 weeks

Fresh Fish 2 years 2 weeks
Fresh Poultry 2-3years 2-4 weeks
Smoked Meats 3years 6-12 weeks
Freé{warlj’crﬁgace, 2-3 years 2-4 weeks

Fresh Fruits 2-3years 2 weeks
Hard Cheeses 6 months 6-12 weeks
Sliced Deli Meats | not recommended 6-12 weeks
Fresh Pasta 6 months 2-3 weeks




Remark: Above table is just for reference only. In determining
the storage period, always suggesting the local sanitary-epi-
demiological regulations and HACCP.

Cleaning & maintenance

o ATTENTION! Always disconnect the appliance from the elec-
trical mains and cool down before storage, cleaning & main-
tenance.

Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

« |f the appliance is not kept in a good state of cleanliness, this
can adversely affect the life Oof the appliance and result in a
dangerous situation.

* Food residues should be regularly cleaned and removed from
the appliance. If the appliance is not cleaned properly, it will
reduce its lifespan and may result in a dangerous condition
during use.

Cleaning

e Clean the cooled exterior surface with a cloth or sponge
slightly dampened with a mild soap solution.

o For reasons of hygiene, the appliance should be cleaned be-
fore and after use.

* Avoid water contacting the electrical components.

* Never use aggressive cleaning agents, abrasive sponges, or
cleaning agents containing chlorine. Do not use steel wool,
metallic utensils, or any sharp or pointed objects for clean-
ing. Do not use petrol or solvents!

* Never immerse the appliance in water or other liquids.

Maintenance

» Check the operation of the appliance regularly to prevent se-
rious accidents.

o If you see that the appliance is not working properly or that
there is a problem, stop using it, switch it off and contact the
supplier.

¢ All maintenance, installation and repair work must be car-
ried out by specialised and authorised technicians, or recom-
mended by the manufacturer.

Transportation and Storage

» Before storage, always make sure that the appliance has
been disconnected from the power supply and completely
cooled down.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.

* Never place heavy objects on the appliance as this could
damage it.

* Do not move the appliance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
hold it at the bottom.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
problem, please contact the supplier/service provider.

Problems Possible solution
Appliance « Ensure that the machine is properly plugged into
will not a grounded outlet.
turn on ¢ Check the power cord for tears and frays. Do not
use machine if power cord is damaged.
¢ Make sure the Power button was properly
pressed. LED screen will be illuminated when on.
Appliance o Vacuum/seal time may not be set high enough.
does not pull Set vacuum and seal times higher and vacuum
a complete again.
vacuumwith | e Tovacuum and seal properly, the opening of pouch

pouch must be within the vacuum chamber.

o If packaging from a roll pouch, make sure first
seal is complete and there are no gaps in either
seal.

* Vacuum packaging machine and vacuum pouch
need to be clean, dry and free of debris for the
vacuum process to be successful. Wipe surface of
seal bar and inside of pouch and try again.

Vacuum * Sharp items can puncture small holes in pouches.

pouch loses To prevent this, cover sharp edges with paper tow-

vacuum after el and vacuum in a new pouch.

being sealed | ¢ Some fruits and vegetables can release gases
lout-gassing) if not properly blanched or frozen
before packaging. Open pouch. If you think food
spoilage has begun, discard food. If food spoilage
has not yet begun, consume immediately. If in
doubt, discard food.

Applianceis | ¢ Seal time may not be long enough. Increase seal

not sealing time and try again.

pouch ¢ Pouches will not seal if any moisture, food parti-

properly cles or debris are present in the seal area. Wipe
the inside of the pouch clean and try again.

 Pouch must be properly placed along the seal bar.
Make sure the entire pouch is over the seal bar
and there are no wrinkles in pouch material.

Error code identification

Error Possible cause Possible solution

codes

E01 When the
machine vacuum
for some time,

o Check if the vacuum lid is close;
o Check if the sealing gaskets are
assembled correctly;
the two pressure | e Check if the pump still works;
switches do not o Check if the pressure switches
close. are still good [check the connect-
ing pipe, pressure switches, 10P
data cable, etc))

E02 When the
machine enters
into Seal mode,
the micro-switch
does not close.

¢ Check if the vacuum lid is close;

e Check if the micro-switch is cor-
rect (GAST connecting wire, mi-
cro-switch, 10P data cable, etc.)

LP | The powerislost | e Press "STOP" button to release

suddenly during the air, then the LP will disappear.
the operation of o If it appears again, please check
machine. the power supply system (like

power cord, power socket, power
board).

M




Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase [e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment
————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
— to your waste equipment by handing it over to a
L designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses HENDI Gerdat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

e Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

e Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

. GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Geréat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerdts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem
Wasser.

* VERWENDEN SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!
Uberpriifen Sie die elektrischen Anschliisse und das Kabel
regelmafig auf Schaden. Wenn das Gerdt beschadigt ist,
trennen Sie es von der Stromversorgung. Alle Reparaturen
sollten nur von einem Lieferanten oder einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, um Gefahren oder Verletzun-
gen zu vermeiden.

* WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-
rung des Geréats bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-
hen, Beschadigungen, Kontakt mit der Heizflache oder Stol-
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pergefahr zu vermeiden.
* WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-
findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.
o WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es
von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-
gern.
Schlieflen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.
Die Stecker-/Elektroanschlisse nicht mit nassen oder feuch-
ten Handen beriihren.
Halten Sie das Gerat und die elektrischen Stecker/Anschlis-
se von Wasser und anderen Flissigkeiten fern. Wenn das Ge-
rat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Netzanschlisse.
Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizier-
ten Techniker Uberprift wurde. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.
SchlieBen Sie das Netzteil an eine leicht zugangliche Steckdo-
se an, damit Sie das Gerat im Notfall sofort trennen kdnnen.
Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder
heiflen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es
von offenen Branden fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,
um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-
mer den Stecker.
Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.
Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Gerats selbst zu
offnen.
Fuhren Sie keine Gegenstande in das Geh&use des Gerats ein.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.
Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche
des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient
werden.
Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben
werden.
Dieses Gerat darf unter keinen Umstanden von Kindern ver-
wendet werden.
Bewahren Sie das Gerdt und seine elektrischen Anschlisse
fur Kinder unzuganglich auf.
Verwenden Sie niemals anderes Zubehér oder andere Gerate
als das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller emp-
fohlene. Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fir den
Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Ver-
wenden Sie nur Originalteile und Zubehor.
Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer
oder einer Fernbedienung.
Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,
Holzkohle usw.).
Decken Sie das Gerat nicht im Betrieb ab.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-
men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen Oberflache.
¢ Das Gerdt ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kdnnte.
¢ Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm um
das Gerat herum Platz fir die Beluftung.
* WARNUNG! Halten Sie alle Liiftungsoffnungen am Gerét frei
von Hindernissen.



Besondere Sicherheitshinweise

o Dieses Gerét ist fiir den kommerziellen Gebrauch bestimmt.

¢ WICHTIG! Stellen Sie sicher, dass sich das Pumpendl min-
destens tiber dem OLSTAND befindet.

o Nur das mitgelieferte Pumpensl verwenden. Der Olstand
der Pumpe sollte regelmafig von einem qualifizierten Ser-
vicetechniker Uberprift werden. Verwenden Sie kein altes
Pumpendl.

. & VORSICHT! GEFAHR VON VERLETZUNGEN! HEISSE

OBERFLACHEN! DIE DICHTUNGSSTANGE NIEMALS
BERUHREN. Beriihren Sie die Dichtungsstange wahrend des
Gebrauchs nicht. Auch nach Gebrauch besteht Verbren-
nungsgefahr. Vor dem Berihren warten, bis sich der Dichts-
tab abgekihlt hat.

¢ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein spe-
zielles Kabel oder eine spezielle Baugruppe ersetzt werden,
das/die vom Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich
ist.

. GEFAHR DES HANDEQUETSCHENS! Sei-
en Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel
schliefen.

Verwendungszweck

o Dieses Gerat ist flir den Einsatz in gewerblichen Geraten vor-
gesehen, beispielsweise in Kiichen von Restaurants, Kanti-
nen, Krankenhausern und in gewerblichen Unternehmen wie
Backereien, Metzgereien usw., jedoch nicht fir die kontinu-
ierliche Massenproduktion von Lebensmitteln.

¢ Das Gerat ist zum Saugen und VerschlieBen von Plastiktiten
mit Lebensmitteln im Inneren konzipiert. Jede andere Ver-
wendung kann zu Schaden am Gerat oder zu Verletzungen
fihren.

o Der Betrieb des Gerats flir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fiir die unsachgemafle
Verwendung des Gerats.

Installation der Erdung

Dieses Gerét ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung reduziert
das Risiko eines Stromschlags durch die Bereitstellung eines
Escape-Kabels fiir den elektrischen Strom.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschlisse missen ordnungsgemal installiert und geerdet
sein.

Hauptbestandteile des Produktes
(Abb. 1 auf Seite 3)

1. Vakuum-Deckel

2. Kontrollpanel

Kontrollpanel

(Abb. 2 auf Seite 3)

3. Ein-/Ausschalter (Strom)
Wenn die Maschine an die Stromversorgung angeschlossen
ist, wird die LED AUS angezeigt, die EIN/AUS-Taste drii-
cken, die LED zeigt die voreingestellte Versiegelungszeit

loder Marinatzeit) und dann den voreingestellten Vakuum-
grad an. Die Maschine ist nun betriebsbereit. Driicken Sie
die EIN/AUS-Taste. Die Maschine kehrt in den Standby-Mo-
dus zuriick. LED leuchtet AUS.
4. Starttaste (Start)
Wenn die Maschine betriebsbereit ist, driicken Sie die
Start-Taste. Die Maschine wechselt in den Vakuumversie-
gelungsmodus oder Vakuummarinierungsmodus (je nach
Einstellmodus).
5. Dichtungsknopf (Dichtung)
Driicken Sie im Vakuummodus die Dichtungstaste, stoppen
Sie den Vakuumvorgang und wechseln Sie in den Versie-
gelungsmodus.
6. Stopptaste (Stopp)
Driicken Sie die Stopp-Taste. Die Maschine stoppt alle lau-
fenden Prozesse.
7. Taste einstellen (Einstellen]
Dricken Sie die Einstelltaste, wahlen Sie den Vakuumdich-
tungsmodus oder den Vakuummariniermodus (die Kont-
rolllampe leuchtet entsprechend). Driicken Sie die Tasten
.+"und .-", um die Versiegelungszeit oder Marinierungszeit
einzustellen (die Zeit wird auf der LED angezeigt).
8. Vakuumniveautaste (Vakuumniveau)
Dricken Sie die Vakuumniveautaste, und wahlen Sie den
erforderlichen Vakuumgrad (die Anzeigeleuchte leuchtet
entsprechend auf, mit einer Einheit inHg). Wenn Sie VER-
STELLBAR auswahlen, driicken Sie die Tasten .+" und .-",
um den erforderlichen Vakuumgrad einzustellen (der Vaku-
umgrad wird auf der LED angezeigt).
9. LED-Anzeige
Zeigen Sie den Vakuumgrad in Echtzeit.
Zeigen Sie die Versiegelungszeit oder Marinatzeit an.
. Taste einstellen [.+" und .-")
* Dichtungszeit einstellen
* Marinatzeit einstellen
e Vakuumgrad einstellen
. Anzeigeleuchten
11.1. Arbeitsprozess angeben
11.2. Geben Sie den Vakuumgrad an

o

Ersatzteile oder Zubehor

12. Netzkabel

13. Dichtungsstange

HINWEIS! Vakuumbeutelrolle ist nicht enthalten.

Vorbereitung vor Gebrauch

e Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und Verpackungen.

« Uberpriifen Sie, ob sich das Gerat in gutem Zustand und mit
allen Zubehorteilen befindet. Bei unvollstandiger oder be-
schadigter Lieferung wenden Sie sich bitte umgehend an den
Lieferanten. Verwenden Sie das Gerat in diesem Fall nicht.

* Reinigen Sie das Zubehdr und das Gerat vor dem Gebrauch
[siehe == > Reinigung und Wartung).

e Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

o Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitze-
bestandige Oberflache, die gegen Wasserspritzer sicher ist.
¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie beabsichtigen,

Ihr Gerat in Zukunft zu lagern.

¢ Bewahren Sie das Benutzerhandbuch zur spateren Bezug-
nahme auf.

HINWEIS! Aufgrund von Herstellungsrickstanden kann das
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Gerat wahrend der ersten Verwendungen einen leichten Ge-
ruch abgeben. Dies ist normal und weist nicht auf einen De-
fekt oder eine Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
gut beliftet ist.

Bedienungsanleitung

Vorbereitungen

e Lesen Sie vor der Verwendung das Benutzerhandbuch sorg-
faltig durch.

e Stecken Sie eine geerdete Steckdose ein.

o Offnen Sie den Deckel, driicken Sie die Ein/Aus-Taste, die
Maschine ist betriebsbereit, die LED zeigt das letzte Mal den
Betriebsmodus an. Verwenden Sie nun die Maschine zum
Vakuumpacken.

Saugen und Versiegeln mit Beuteln

1. Vakuumbeutel auswahlen
Wahlen Sie den Vakuumbeutel der richtigen Gréfe aus.
Lassen Sie mindestens 2,5-5 cm zusatzlichen Kopfraum an
der Oberseite des Beutels, um eine hochwertige, luftdichte
Abdichtung zu gewahrleisten.

2. Dichtungsmodus auswahlen und Dichtungszeit einstellen
Driicken Sie die Taste Einstellen. Wenn die Anzeigeleuchte
Dichtungszeit eingeschaltet ist, wird der Dichtungsmodus
ausgewahlt. Driicken Sie die Taste .+" oder .-", um die
Dichtungszeit zu erhdhen oder zu verringern. Der Zeitbe-
reich betragt 0 bis 6 Sekunden.

3. Vakuumgrad auswahlen
Driicken Sie Vakuumstufe und wahlen Sie den erforderli-
chen Vakuumgrad aus. Es gibt 6 Optionen: Max. (29,3 inHg),
Hoch (29,0 inHg), Mittel (27,5 inHg), Niedrig (26,0 inHg),
Minimum (23,5 inHg) und Einstellbar. Die Kontrolllampe
leuchtet entsprechend dem gewahlten Vakuumgrad. Wenn
Sie die Option ,Einstellbar™ auswahlen, dricken Sie die
Tasten .+ und .-", um einen beliebigen Grad zwischen 23,5
und 29,3 inHg einzustellen.

4. Legen Sie den Vakuumbeutel mit den Gegenstanden in die
Vakuumkammer.
a.Stellen Sie sicher, dass die Hohe des Verpackungsbeutels

mit flussigen oder feuchten Lebensmitteln kleiner ist als
die Hohe der Dichtungsstange.

b.Legen Sie den Verpackungsbeutel hin und stellen Sie si-
cher, dass sich der Beutelmund iiber der Dichtungsstan-
ge befindet.

c. Offnen Sie den Clip an der Vorderseite der Kammer, klem-
men Sie die Unterseite des Beutelmunds ein und driicken
Sie den Clip herunter, um den Beutel zu verriegeln.

Hinweis: Der gesamte Beutel, einschlieflich des Beutel-

munds, sollte sich in der Vakuumkammer befinden.

5. Arbeitsprozess [Vakuum-Dichtung)
a.SchlieBen Sie den Deckel, driicken Sie die Starttaste, das

Gerét ist betriebsbereit.

b.Pumpe beginnt zu funktionieren. Die Anzeigeleuchte des
voreingestellten Vakuumgrads beginnt zu blinken (wenn
der Vakuumgrad den voreingestellten Grad erreicht,
leuchtet die Anzeigeleuchte konstant). Die Zahl auf der
LED wird von 0 auf den voreingestellten Vakuumgrad
hochgezahlt (bei einem Wert von bis zu 5 und 19'Hg piept
die Maschine).

c.Wenn das Vakuum beendet ist, wechselt die Maschine
automatisch in den Dichtungsmodus. Die LED zeigt die
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voreingestellte Dichtungszeit an und beginnt, bis auf 0
herunterzuzahlen. Nach Abschluss der Versiegelung be-
ginnt die Maschine Luft abzulassen.
d.Wenn die Maschine dreimal piept, ist der gesamte Pro-
zess abgeschlossen. Die Maschine kehrt in den betriebs-
bereiten Modus zuriick. Die LED und die Kontrolllampen
werden entsprechend angezeigt.
Hinweis: Driicken Sie wahrend des obigen ,b“- und ,.c”-Pro-
zesses die Dichtungstaste, um im Voraus in den Dichtungs-
modus zu wechseln.

Saugen und MARINIEREN mit Beuteln

1. Vakuumbeutel auswahlen
Wahlen Sie den Vakuumbeutel der richtigen Gréfle aus.
Lassen Sie mindestens 2,5-5 cm zusatzlichen Kopfraum an
der Oberseite des Beutels, um eine hochwertige, luftdichte
Abdichtung zu gewahrleisten.

2. Dichtungsmodus auswahlen und Dichtungszeit einstellen
Driicken Sie die Taste Einstellen. Wenn die Kontrolllampe
Marinate Time eingeschaltet ist, wird der Marinate-Modus
ausgewahlt. Driicken Sie die Taste .+ oder .-, um die Ma-
rinatzeit zu erhohen oder zu verringern. Der Zeitbereich
betrdgt 9 bis 99 Minuten.

3. Vakuumgrad auswahlen
Driicken Sie Vakuumstufe und wahlen Sie den erforderli-
chen Vakuumgrad aus. Es gibt 6 Optionen: Max. (29,3 inHg),
Hoch (29,0 inHg), Mittel (27,5 inHg), Niedrig (26,0 inHg],
Minimum (23,5 inHg) und Einstellbar. Die Kontrolllampe
leuchtet entsprechend dem gewahlten Vakuumgrad. Wenn
Sie die Option .Einstellbar” auswahlen, driicken Sie die
Tasten .+ und .-", um einen beliebigen Grad zwischen 23,5
und 29,3 inHg einzustellen.

4. Legen Sie den Vakuumbeutel mit den Gegenstanden in die
Vakuumkammer.
a.Stellen Sie sicher, dass die Hohe des Verpackungsbeutels

mit flissigen oder feuchten Lebensmitteln kleiner ist als
die Hohe der Dichtungsstange.

b.Legen Sie den Verpackungsbeutel hin und stellen Sie si-
cher, dass sich der Beutelmund Gber der Dichtungsstan-
ge befindet.

c. Offnen Sie den Clip an der Vorderseite der Kammer, klem-
men Sie die Unterseite des Beutelmunds ein und driicken
Sie den Clip herunter, um den Beutel zu verriegeln.

Hinweis: Der gesamte Beutel, einschlieBlich des Beutel-

munds, sollte sich in der Vakuumkammer befinden

5. Arbeitsprozess (Vakuum-Marinat)
a.Schlieflen Sie den Deckel, die Maschine startet und

schaltet auf Vakuum und Marinieren um. Ein Zyklus dau-
ert 9 Minuten. Sie kénnen bis zu 11 Zyklen (99 Minuten)
einrichten. Ein vollstandiger Zyklus entfaltet sich wie
folgt: Erzeugen eines Vakuums - Halten eines Vakuums
- Entladen. Zeit, die fur die Erzeugung von Vakuum und
die Entladung von ca. 1 Minute benétigt wird. Dauer des
Haltens des Vakuums ca. 8 Minuten.

b.Pumpe beginnt zu funktionieren. Die Anzeigeleuchte des
voreingestellten Vakuumgrads beginnt zu blinken (wenn
der Vakuumgrad den voreingestellten Grad erreicht,
leuchtet die Anzeigeleuchte konstant). Die Zahl auf der
LED wird von 0 auf den voreingestellten Vakuumgrad
hochgezahlt (bei einem Wert von bis zu 5 und 19'Hg piept
die Maschine).



c.Wenn das Vakuum beendet ist, wechselt die Maschine
automatisch in den Marinate-Modus. Die auf dem Display
angezeigte Marinatingzeit wird alle 1 Minute herunterge-
zahlt. Nachdem der Wert eines Vielfachen von 9 gezahlt
wurde, beginnt die Vakuumkammer, Luft in den Beutel
zu lassen. Wenn der Prozess der Luftzufuhr beendet ist,
wird der Vakuum- und Mariniermodus wiederholt, bis der
Countdown 0 erreicht. Der Prozess ist abgeschlossen.
d.Wenn die Maschine dreimal piept, ist der gesamte Pro-
zess abgeschlossen. Die Maschine kehrt in den betriebs-
bereiten Modus zuriick. Die LED und die Kontrolllampen
werden entsprechend angezeigt.
Hinweis: Driicken Sie wahrend des obigen ,b“- und ,c"-Pro-
zesses die Dichtungstaste, um im Voraus in den Dichtungs-
modus zu wechseln.

Betriebstipps

Informationen zur Lebensmittelverpackung in Beuteln

 Lebensmittel sollten zum Zeitpunkt der Verpackung so frisch
wie méglich sein. Die Haltbarkeit von vakuumverpackten Pro-
dukten kann im Vergleich zu Standard-Lagerbedingungen um
das Finffache verlangert werden.

» Weiche, feuchte Lebensmittel oder Produkte, die ihre Form
behalten sollten, sollten vor der Verpackung eingefroren
werden.

o Fleisch, Beeren oder Brot kénnen bis zu 24 Stunden einge-
froren werden, um eine Verbrennung im Gefrierschrank zu
vermeiden. Wenn die Produkte eingefroren und hart werden,
konnen sie vakuumverpackt werden.

¢ Wenn frische Lebensmittel ohne Vorgefrieren verpackt sind,
legen Sie ein gefaltetes Papier-Kiichentuch zwischen das
Fleisch und den oberen Teil der Rolle. Papier absorbiert
Feuchtigkeit.

* Flissige Produkte wie Suppen, Ragouts oder Gratins sollten vor
der Vakuumverpackung in einer Schale oder auf einer Eisschale
eingefroren werden. Gefrorene und verpackte Produkte sind zu
kennzeichnen und in den Gefrierschrank zu stellen.

* Alle scharfkantigen Produkte (z. B. Knochen, trockene Nudeln,
Reis) sollten mit Papiertiichern gesichert werden, damit sie
den Beutel nicht stanzen.

o Verpackungsbeutel dirfen nicht zum Kochen oder in der
Mikrowelle wiederverwendet werden. Verwenden Sie keine
Beutel, die zur Lagerung von frischem Fisch oder fettigen
Lebensmitteln verwendet wurden.

e Gemise sollte vor der Verpackung blanchiert werden.

¢ Blanching ist eine Methode der thermischen Verarbeitung,
die aus einer kurzen, aber intensiven Erwarmung besteht.
Gemise kann in kochendem Wasser blanchiert werden:
Es muss eine Weile in kochendes Wasser gegeben, dann
entnommen und sofort bei niedrigen Temperaturen abge-
schreckt werden.

o Fithren Sie das Vakuumverpackungsverfahren wie gewohnt
durch.

Die Verpackung nicht mit Pilzen und Knoblauch absaugen.

Informationen zur Lagerung und Sicherheit von
Lebensmitteln

Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschine revolutioniert die
Art und Weise, wie Sie Lebensmittel kaufen und lagern. Da
Vakuumverpackungen dazu beitragen, die Verbrennung im Ge-

frierschrank zu vermeiden und den Verderb von Lebensmitteln
zu verlangsamen, konnen Sie jetzt den Kauf von Lebensmitteln
in grofien Mengen nutzen, ohne die Gefahr von Lebensmitte-
labfallen zu vermeiden. Vakuumverpackung mit dem Gerat
entfernt bis zu 90 % der Luft aus der Verpackung. So bleiben
Lebensmittel bis zu 5-mal langer frisch als unter normalen
Umstanden. Trockene Lebensmittel wie Nudeln, Getreide und
Mehl bleiben von Anfang bis Ende frisch. Die Vakuumverpa-
ckung verhindert, dass Teufel und andere Insekten trockene
Giiter befallen.

Lagerung des Aufbewahrung
Lebensmittel Vakuum-Ge- von Vakuum-
friergerats kiihlschranken
Frisches Rind-
fleisch und 1-3 Jahre 1 Monat
Kalbfleisch
Gemahlenes
Fleisch 1 Jahr 1 Monat
Frisches Schuiel- 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Frischer Fisch 2 Jahre 2 Wochen
Frische Gefligel 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Réucherfleisch 3 Jahre 6-12 Wochen
Fr\sgraenscﬁir:rdtukt, 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Frisches Obst 2-3 Jahre 2 Wochen
Hartkdse 6 Monate 6-12 Wochen
Deﬁ—estcez};gc‘tfwtggften nicht empfohlen 6-12 Wochen
Frische Pasta 6 Monate 2-3 Wochen

Anmerkung: Die obige Tabelle dient nur als Referenz. Bei der
Festlegung der Lagerdauer immer die lokalen hygienisch-epi-
demiologischen Vorschriften und HACCP vorschlagen.

Reinigung und Wartung

* ACHTUNG! Trennen Sie das Gerdt immer vom Stromnetz und
kiihlen Sie es vor der Lagerung, Reinigung und Wartung ab.

e Verwenden Sie zum Reinigen keinen Wasserstrahl oder
Dampfreiniger und schieben Sie das Gerat nicht unter das
Wasser, da die Teile nass werden und ein Stromschlag ent-
stehen konnte.

* Wenn das Gerat nicht in einem guten Sauberkeitszustand ge-
halten wird, kann dies die Lebensdauer 0 des Gerats beein-
trachtigen und zu einer gefahrlichen Situation fiihren.

e Speisereste sollten regelmafig gereinigt und aus dem Ge-
rat entfernt werden. Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf
gereinigt wird, verkiirzt es seine Lebensdauer und kann zu
einem gefahrlichen Zustand wahrend des Gebrauchs fiihren.

Reinigung

* Reinigen Sie die gekuhlte Aulenflache mit einem Tuch oder
Schwamm, der leicht mit einer milden Seifenldsung ange-
feuchtet ist.

* Aus Hygienegriinden sollte das Gerat vor und nach dem Ge-
brauch gereinigt werden.

e Vermeiden Sie, dass Wasser mit den elektrischen Kompo-
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nenten in Kontakt kommt.

e Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, Scheu-
erschwdmme oder chlorhaltige Reinigungsmittel. Verwen-
den Sie zur Reinigung keine Stahlwolle, metallische Utensili-
en oder scharfe oder spitze Gegenstande. Keine Benzine oder
Losungsmittel verwenden!

e Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten.

Wartung

o Uberpriifen Sie regelmaBig den Betrieb des Gerats, um
schwere Unfalle zu vermeiden.

e Wenn Sie feststellen, dass das Gerat nicht ordnungsgemal
funktioniert oder ein Problem vorliegt, stellen Sie die Verwen-
dung ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich an den
Lieferanten.

e Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten mus-
sen von spezialisierten und autorisierten Technikern durch-
geflihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

Transport und Lagerung

e Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
vom Netz getrennt und vollstandig abgekiihlt wurde.

e Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen und trocke-
nen Ort.

e Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerat, da
dies zu Schaden fiihren kdnnte.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerat vom Netz, wenn Sie es bewegen, und hal-
ten Sie es unten.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf funktioniert, finden Sie
in der folgenden Tabelle die Lésung. Wenn Sie das Problem
immer noch nicht l6sen konnen, wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten/Dienstleister.

Probleme Magliche Losung

Gerat * Stellen Sie sicher, dass die Maschine ordnungs-
schaltet sich gemaf an eine geerdete Steckdose angeschlos-
nicht ein sen ist

e Uberprifen Sie das Netzkabel auf Risse und
Ausfransungen. Die Maschine nicht verwenden,
wenn das Netzkabel beschadigt ist.

o Stellen Sie sicher, dass die Ein/Aus-Taste rich-
tig gedriickt wurde. Die LED-Anzeige leuchtet,
wenn sie eingeschaltet ist.

Gerat o Vakuum-/Dichtungszeit darf nicht hoch genug
zieht kein eingestellt sein. Vakuum- und Dichtungszeiten
vollstandiges erhchen und erneut vakuumieren.

Vakuum mit |« Um ordnungsgemal zu saugen und zu versie-
Beutel geln, muss sich die Offnung des Beutels in der

Vakuumkammer befinden.

¢ Wenn Sie aus einem Rollenbeutel verpacken,
stellen Sie sicher, dass die erste Versiegelung
vollstandig ist und keine Liicken in beiden Ver-
siegelungen vorhanden sind.

« Vakuumverpackungsmaschine und Vakuumbeu-
tel missen sauber, trocken und frei von Schmutz
sein, damit der Vakuumprozess erfolgreich ist.
Wischen Sie die Oberflache der Dichtungsstange
und die Innenseite des Beutels ab und versuchen
Sie es erneut.

Vakuumbeu-
tel verliert
Vakuum
nach dem
Versiegeln

e Scharfe Gegenstande konnen kleine Locher in
Beuteln durchstechen. Um dies zu vermeiden,
decken Sie scharfe Kanten mit Papierhandtuch
ab und saugen Sie sie in einen neuen Beutel.
Einige Obst- und Gemusesorten konnen Gase
freisetzen (ausgasen), wenn sie vor der Verpa-
ckung nicht richtig leer oder eingefroren sind.
Beutel 6ffnen. Wenn Sie glauben, dass der
Verderb von Lebensmitteln begonnen hat, ent-
sorgen Sie Lebensmittel. Wenn der Verderb von
Lebensmitteln noch nicht begonnen hat, sofort
konsumieren. Im Zweifelsfall sollten Sie die Le-
bensmittel entsorgen.

Gerat
verschlieft
Beutel nicht
richtig

Die Dichtungszeit ist moglicherweise nicht lang
genug. Erhdhen Sie die Dichtungszeit und versu-
chen Sie es erneut.

Beutel verschliefen sich nicht, wenn im Dich-
tungsbereich Feuchtigkeit, Lebensmittelpartikel
oder Schmutz vorhanden sind. Wischen Sie die
Innenseite des Beutels sauber und versuchen
Sie es erneut.

Der Beutel muss ordnungsgemaf entlang der
Dichtungsstange platziert werden. Stellen Sie
sicher, dass sich der gesamte Beutel iber der
Verschlussleiste befindet und keine Falten im
Beutelmaterial vorhanden sind.

Fehlercode-Identifikation

Fehler-
codes

Mdgliche
Ursache

Mégliche Ldsung

E01 Wenn die Ma-
schine eine Zeit
lang vakuumiert,
schlieBen sich die
beiden Druck-
schalter nicht.

o Priffen Sie, ob der Vakuumde-
ckel geschlossen ist;

o Priffen Sie, ob die Dichtungs-
dichtungen richtig montiert sind;

o Priifen Sie, ob die Pumpe noch
funktioniert;

o Priifen Sie, ob die Druckschalter
noch in Ordnung sind (Prifen Sie
das Verbindungsrohr, die Druck-
schalter, das 10P-Datenkabel
usw.)

E02 Wenn die
Maschine in den
Dichtungsmodus
wechselt, schlieft
der Mikroschalter
nicht .

o Priifen Sie, ob der Vakuumde-
ckel geschlossen ist;

o Priifen Sie, ob der Mikroschalter
korrekt ist (GAS1-Verbindungs-
draht, Mikroschalter, 10P-Da-
tenkabel usw.)

o Driicken Sie die Taste ,STOP",

LP Die Stromver-

sorgung geht um die Luft zu entliften, dann
wahrend des verschwindet die LP.
Betriebs der Ma- | ¢ Wenn es wieder erscheint, tiber-
schine plotzlich priifen Sie bitte das Netzteilsys-
verloren. tem (wie Netzkabel, Netzsteck-
dose, Netzplatine).
Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Gerats beeintrachtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemal den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht
wurde. lhre gesetzlichen Rechte bleiben unberihrt. Wenn das
Geratim Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(z. B. Beleg] bei.



Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankiindigung zu andern.

Entsorgung und Umwelt
r———— Bei der AuBerbetriebnahme des Geréts darf das
Produkt nicht mit anderem Hausmdill entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in lhrer Verantwor-
fr— tu.ng,.lhre Apfaltau?rUStung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle
bergeben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.
Die separate Sammlung und Wiederverwertung Ihrer Abfall-
ausriistung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz
natirlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine
Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die
Umwelt schiitzt.
Fur weitere Informationen darlber, wo Sie lhren Abfall zum
Recycling abgeben konnen, wenden Sie sich bitte an Ihr ortli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re iibernehmen weder direkt noch iiber ein 6ffentliches System
die Verantwortung fir Recycling, Aufbereitung und dkologische
Entsorgung.

NEDERLANDS

Geachte klant,

Bedankt voor de aankoop van dit HENDI-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

Veiligheidsinstructies

¢ Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onjuiste bediening en onjuist gebruik.

. GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-

beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de
elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-
mend water.

* GEBRUIK NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los
van de stroomtoevoer. Reparaties mogen alleen worden uit-
gevoerd door een leverancier of gekwalificeerd persoon om
gevaar of letsel te voorkomen.

* WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig veilig om onbedoeld trekken, beschadiging,
contact met het verwarmingsoppervlak of struikelgevaar te
voorkomen.

* WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is
het apparaat aangesloten op de stroomvoorziening.

o WAARSCHUWING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat
u het loskoppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud
of opslag.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat

staan vermeld.

* Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.

* Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raat in water valt, verwijder dan onmiddellijk de voedingsaan-
sluitingen. Gebruik het apparaat niet voordat het is gecontro-
leerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen
van deze instructies leidt tot levensbedreigende risico’s.

e Sluit de voeding aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat u het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kunt loskoppelen.

e Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek altijd aan de stekker.

¢ Draag het apparaat nooit aan het snoer.

e Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

e Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

e Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.

e Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.

e Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.

e Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.

* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).

* Dek het apparaat niet af als het in werking is.

e Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

 Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-
sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
oppervlak.

 Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.

e L aat een ruimte van ten minste 20 cm rond het apparaat voor
ventilatie tijdens gebruik.

* WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen op het ap-
paraat vrij van obstakels.

Speciale veiligheidsinstructies

¢ Dit apparaat is bedoeld voor commercieel gebruik.

¢ BELANGRIJK! Zorg ervoor dat de pompolie zich ten minste
boven het OLIENIVEAU bevindt.

e Gebruik alleen de meegeleverde pompolie. Het oliepeil van
de pomp moet regelmatig worden gecontroleerd door een
gekwalificeerde onderhoudstechnicus. Gebruik geen oude
pompolie.

. & LET OP! RISICO OP BRANDWONDEN! HETE OPPER-

VLAKKEN! RAAK NOOIT DE AFDICHTINGSSTANG
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AAN. Raak de afdichtingsstang niet aan terwijl deze in ge-
bruik is. Zelfs na gebruik bestaat er gevaar voor brandwon-
den. Wacht tot de afdichtingsbalk is afgekoeld voordat u deze
aanraakt.
¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door een speciaal snoer of samenstel dat verkrijgbaar is bij
de fabrikant of diens servicemonteur.
. GEVAAR VOOR HET VERPLETTEREN VAN
HANDEN! Wees voorzichtig bij het sluiten
van het deksel.

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in commerciéle appara-
ten, bijvoorbeeld in keukens van restaurants, kantines, zie-
kenhuizen en in commerciéle ondernemingen zoals bakkerij-
en, slagerijen, enz., maar niet voor continue massaproductie
van voedsel.

e Het apparaat is ontworpen voor het stofzuigen en afdichten
van plastic zakken met voedsel erin. Elk ander gebruik kan
leiden tot schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

* Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is uitgerust met een netsnoer met aardingsstek-
ker of elektrische aansluitingen met aardingsdraad. De aan-
sluitingen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Hoofdonderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 3)

1. Vaculimdeksel

2. Bedieningspaneel

Bedieningspaneel

(Afb. 2 op pagina 3)

3. Aan/uit-knop (voeding)
Wanneer de machine is aangesloten op de stroom, geeft
LED UIT weer, drukt u op de AAN/UIT-knop, LED geeft de
vooraf ingestelde afdichttijd (of marinaattijd) en vervolgens
de vooraf ingestelde vaculimgraad weer. De machine is nu
klaar om te werken. Druk op de AAN/UIT-knop, de machine
zal weer in de stand-bymodus staan. LED zal UIT weerge-
ven.

4. Startknop (Start)
Wanneer de machine klaar is om te werken, drukt u op de
Start-knop, de machine gaat naar de vaculimafdichtings-
modus of vaculim-marinaatmodus (volgens de instelmo-
dus).

5. Afdichtingsknop (afdichting)
Druk tijdens de vacuimmodus op de knop Afdichting, stop
het vacuiimproces en ga naar de afdichtingsmodus.

6. Stopknop (Stop)
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Druk op de Stop-knop, de machine stopt elk proces dat
bezig is.

7. Knop Instellen (Instellen)
Druk op de knop Instellen, kies de vacuiimafdichtingsmo-
dus of de vacuimmarinaatmodus (het indicatielampje gaat
dienovereenkomstig branden). Druk op de knop “ +" en "-"
om de sealtijd of marinaattijd aan te passen (de tijd wordt
op de LED weergegeven).

8. Knop Vacutimniveau (Vacutimniveau)
Druk op de knop Vacuiimniveau, kies de gewenste vacuiim-
graad (het indicatielampje gaat dienovereenkomstig bran-
den, met een eenheid van inHg). Wanneer u INSTELBAAR
kiest, drukt u op de knop “+" en “-" om de gewenste vacu-
umgraad in te stellen (de vacuimgraad wordt op de LED
weergegeven).

9. LED-display
Toon de vacuiimgraad in realtime.
Toon de sealtijd of marinaattijd.

10. Knop aanpassen (“+" en “-")
e Afdichtingstijd aanpassen
* Marinaattijd aanpassen
e Vaculimgraad aanpassen

11. Indicatielampjes
11.1. Werkproces aangeven
11.2. Geef vacuimgraad aan

Reserveonderdelen of accessoires
12. Netsnoer

13. Afdichtingsstang

OPMERKING! Rol vacuiimzak is niet inbegrepen.

Voorbereiding voor gebruik

o Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat in goede staat verkeert en alle
accessoires heeft. Neem in geval van onvolledige of bescha-
digde levering onmiddellijk contact op met de leverancier.
Gebruik het apparaat in dit geval niet.

* Reinig de accessoires en het apparaat voor gebruik (zie == >
Reiniging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebe-
stendig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.

¢ Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.

* Bewaar de gebruikershandleiding voor toekomstig gebruik.

OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-

dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Dit is

normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat
het apparaat goed geventileerd is.

Bedieningsinstructies

Voorbereidingen

e Lees de gebruikershandleiding zorgvuldig door voor gebruik.

o Steek een geaard stopcontact in het stopcontact.

¢ Open het deksel, druk op de aan/uit-knop, de machine is
klaar om te werken, LED toont de vorige keer de werkmodus.
Gebruik nu de machine voor vacutimpakking.



Vacuiimzuigen en afdichten met zakken
1. Selecteer vaculimzak
Selecteer de juiste maat vacuiimzak. Zorg voor minimaal
2,5 - 5 cm extra ruimte aan de bovenkant van het zakje om
een goede, luchtdichte afdichting te garanderen.
2. Selecteer de afdichtingsmodus en stel de afdichtingstijd in
Druk op de knop Set, wanneer het indicatielampje van Seal
Time aan staat, wordt de sealmodus geselecteerd. Druk op
de knop "+ " of "-" om de sealtijd te verlengen of te verkor-
ten; het tijdsbereik is 0~6 seconden.
3. Vaculimgraad selecteren
Druk op Vaculimniveau en selecteer de gewenste vacuiim-
graad. Er zijn 6 opties: Max (29,3 inHg), Hoog (29,0inHg), Ge-
middeld (27,5 inHg), Laag (26,0 inHg), Minimaal (23,5 inHg)
en Instelbaar. Het indicatielampje gaat branden in overeen-
stemming met de geselecteerde vacuiimgraad. Wanneer u
de optie Instelbaar selecteert, drukt u op de knop “+" en "-"
om een graad in te stellen tussen 23,5~29,3inHg.
4. Plaats de vacuiimzak met artikelen in de vaculimkamer.
a.Zorg ervoor dat de hoogte van de verpakkingszak met
vloeibaar of vochtig voedsel lager is dan de hoogte van
de afdichtingsbalk.

b.Leg de verpakkingszak neer en zorg ervoor dat de mond
van de zak zich over de afsluitbalk bevindt.

c.Open de clip aan de voorkant van de kamer, klem de on-
derkant van de mond van de zak vast en druk de clip om-
laag om de zak te vergrendelen.

Opmerking: de hele zak, inclusief de mond van de zak,

moet zich in de vacuiimkamer bevinden.
5. Werkproces (Vacuum-Seal)
a.Sluit het deksel, druk op de startknop, het apparaat is
klaar voor gebruik.

b.De pomp begint te werken. Het indicatielampje van de
vooraf ingestelde vaculimgraad begint te knipperen (wan-
neer de vacuiimgraad de vooraf ingestelde graad bereikt,
is het indicatielampje constant aan). Het getal op de LED
telt op van 0 tot de vooraf ingestelde vacuimgraad (als
het tot 5 en 19 mmHg is, piept de machine).

c.Wanneer de stofzuiger klaar is, gaat de machine auto-
matisch naar de afdichtingsmodus. LED toont de vooraf
ingestelde sealtijd en begint af te tellen tot 0. Wanneer
de afdichting is voltooid, begint de machine lucht vrij te
geven.

d.Wanneer de machine drie keer piept, is het hele proces
voltooid. De machine gaat terug naar de werkklare mo-
dus. De LED- en indicatielampjes worden overeenkom-
stig weergegeven.

Opmerking: tijdens het bovenstaande proces “b” en “c” drukt

u op de knop Afdichting, deze gaat van tevoren naar de Af-

dichtingsmodus.

Vacuiimzuigen en MARINEREN met zakken

1. Selecteer vaculimzak
Selecteer de juiste maat vacuiimzak. Zorg voor minimaal
2,5 - 5 cm extra ruimte aan de bovenkant van het zakje om
een goede, luchtdichte afdichting te garanderen.

2. Selecteer de afdichtingsmodus en stel de afdichtingstijd in
Druk op de knop Instellen. Als het indicatielampje Mari-
naattijd aan staat, wordt de marinaatmodus geselecteerd.
Druk op de knop "+ " of "-" om de marinaattijd te verhogen
of te verlagen, het tijdsbereik is 9 - 99 minuten.

3. Vaculimgraad selecteren

Druk op Vaculimniveau en selecteer de gewenste vacuiim-
graad. Er zijn 6 opties: Max (29,3 inHg), Hoog (29,0 inHg), Ge-
middeld (27,5 inHg), Laag (26,0 inHg), Minimaal (23,5 inHg)
en Instelbaar. Het indicatielampje gaat branden in overeen-
stemming met de geselecteerde vacutimgraad. Wanneer u
de optie Instelbaar selecteert, drukt u op de knop " +" en "=
om een graad in te stellen tussen 23,5~29,3inHg

4. Plaats de vacuiimzak met artikelen in de vaculimkamer.

a.Zorg ervoor dat de hoogte van de verpakkingszak met
vloeibaar of vochtig voedsel lager is dan de hoogte van
de afdichtingsbalk.

b.Leg de verpakkingszak neer en zorg ervoor dat de mond
van de zak zich over de afsluitbalk bevindt.

c.Open de clip aan de voorkant van de kamer, klem de on-
derkant van de mond van de zak vast en druk de clip om-
laag om de zak te vergrendelen.

Opmerking: de hele zak, inclusief de mond van de zak,

moet zich in de vacuimkamer bevinden

5. Werkproces [Vacuim-Marinaat)

a.Sluit het deksel, de machine start op en schakelt over
naar stofzuigen en marineren. Eén cyclus duurt 9 minu-
ten. U kunt maximaal 11 cycli (99 minuten] instellen. Eén
volledige cyclus ontvouwt zich als volgt: het genereren
van een vacuiim - het vasthouden van een vacuiim - ont-
lading. Tijd die nodig is om vacuiim te genereren en on-
geveer 1 minuut te ontladen. Tijd van vasthouden vacuiim
ongeveer 8 minuten.
b.De pomp begint te werken. Het indicatielampje van de
vooraf ingestelde vaculimgraad begint te knipperen (wan-
neer de vacuiimgraad de vooraf ingestelde graad bereikt,
is het indicatielampje constant aan). Het getal op de LED
telt op van 0 tot de vooraf ingestelde vacuimgraad (als
het tot 5 en 19 mmHg is, piept de machine).

.Wanneer de stofzuiger klaar is, gaat de machine automa-
tisch naar de Marinate-modus. De op het display aange-
geven marinatietijd wordt om de 1 minuut afgeteld. Nadat
de waarde van een veelvoud van 9 is afgeteld, begint de
vacuiimkamer lucht in de zak te laten. Wanneer het pro-
ces van het toelaten van lucht eindigt, wordt de vacuim-
en marinatiemodus herhaald totdat het aftellen 0 bereikt.
Het proces is voltooid.

d.Wanneer de machine drie keer piept, is het hele proces
voltooid. De machine gaat terug naar de werkklare mo-
dus. De LED- en indicatielampjes worden overeenkom-
stig weergegeven.

Opmerking: tijdens het bovenstaande proces “b” en “c” drukt

u op de knop Afdichting, deze gaat van tevoren naar de Af-

dichtingsmodus.
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Tips voor het gebruik

Informatie over voedselverpakkingen in zakken

¢ Op het moment van verpakking moeten levensmiddelen zo vers
mogelijk zijn. De houdbaarheid van vacuiim verpakte produc-
ten kan tot vijf keer worden verlengd in vergelijking met stan-
daard opslagomstandigheden.

e Zachte, vochtige voedingsmiddelen of producten die hun
vorm moeten behouden, moeten voorafgaand aan de verpak-
king worden ingevroren.

¢ Vlees, bessen of brood kunnen tot 24 uur worden ingevroren
om te voorkomen dat de vriezer verbrandt. Wanneer de pro-
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ducten bevroren en hard worden, zijn ze klaar om vacuim
verpakt te worden.

e Als vers voedsel wordt verpakt zonder voorbevriezen, plaats
dan een gevouwen papieren keukenhanddoek tussen het viees
en het bovenste deel van de rol. Papier absorbeert vocht.

¢ Vloeibare producten zoals soepen, ragouts of gratins moeten
voorafgaand aan de vaculimverpakking in een schaal of op een
ijsbak worden ingevroren. Bevroren en verpakte producten moe-
ten worden geétiketteerd en in de vriezer worden geplaatst.

o Alle producten met scherpe randen (bijv. botten, droge pasta,
rijst) moeten worden vastgezet met papieren handdoeken zodat
ze niet in de zak stoten.

* Verpakkingszakken mogen niet worden hergebruikt voor het
koken of in de magnetron. Gebruik zakken die zijn gebruikt
voor het bewaren van verse vis of vettige levensmiddelen niet
opnieuw.

* Groenten moeten voorafgaand aan de verpakking worden
geblancheerd.

¢ Blanching is een methode van thermische verwerking die be-
staat uit kortstondige maar intensieve verwarming. Groenten
kunnen in kokend water worden geblancheerd: ze moeten
een tijdje in kokend water worden gezet, vervolgens worden
verwijderd en onmiddellijk bij lage temperatuur worden ge-
blust.

¢ Voer de vaculimverpakkingsprocedure uit zoals gewoonlijk.

Vacuiim geen champignons en knoflook.

Voedselopslag en veiligheidsinformatie

De verpakkingsmachine van de vacuiimkamer zal een revolutie
teweegbrengen in de manier waarop u voedsel koopt en be-
waart. Omdat vaculimverpakkingen branden in vriezers voor-
komen en voedselbederf vertragen, kunt u nu profiteren van de
aankoop van voedsel in bulk zonder de dreiging van voedsel-
verspilling. Vaculimverpakking met het apparaat verwijdert tot
90% van de lucht uit de verpakking. Dit helpt voedsel tot 5 keer
langer vers te houden dan onder normale omstandigheden.
Droge voedingsmiddelen zoals pasta, granen en bloem blijven
van begin tot eind vers Plus vaculimverpakking voorkomt dat
weevils en andere insecten droge goederen besmetten.

g | Opsgecs | Cpsaaioes
Vers rundvlees 1-3jaar 1 maand
en kalfsvlees
Gemalen vlees 1 jaar 1 maand
Vers varkensvlees 2-3 jaar 2-4 weken
Verse vis 2 jaar 2 weken
Vers gevogelte 2-3 jaar 2-4 weken
Gerookt vlees 3 jaar 6-12 weken
vgj&g;gg:g&“ 2-3 jaar 2-4 weken
Vers fruit 2-3 jaar 2 weken
Hardekaas 6 maanden 6-12 weken
Viisgst?ce;giii niet aanbevolen 6-12 weken
Verse pasta 6 maanden 2-3 weken
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Opmerking: Bovenstaande tabel is alleen ter referentie. Bij
het bepalen van de bewaartermijn altijd voorstellen van de
lokale sanitair-epidemiologische regelgeving en HACCP.

Reiniging en onderhoud

o AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van het elektrici-
teitsnet en koel het af voordat u het opbergt, reinigt en on-
derhoudt.

o Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen
en duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen
nat worden en er elektrische schokken kunnen ontstaan.

¢ Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, kan dit een ne-
gatieve invloed hebben op de levensduur Ovan het apparaat en
leiden tot een gevaarlijke situatie.

 Voedselresten moeten regelmatig worden gereinigd en uit
het apparaat worden verwijderd. Als het apparaat niet goed
wordt gereinigd, verkort dit de levensduur en kan dit leiden
tot een gevaarlijke situatie tijdens het gebruik.

Reiniging

* Reinig het gekoelde buitenoppervlak met een doek of spons
die licht bevochtigd is met een milde zeepoplossing.

¢ Om redenen van hygiéne moet het apparaat voor en na ge-
bruik worden gereinigd.

 Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

 Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuursponzen
of reinigingsmiddelen die chloor bevatten. Gebruik voor het
reinigen geen staalwol, metalen keukengerei of scherpe of
puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplosmiddelen!

¢ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

Onderhoud

e Controleer regelmatig de werking van het apparaat om ern-
stige ongevallen te voorkomen.

* Als u ziet dat het apparaat niet goed werkt of dat er een pro-
bleem is, stop dan met het gebruik, schakel het uit en neem
contact op met de leverancier.

o Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde en bevoeg-
de technici, of worden aanbevolen door de fabrikant.

Transport en opslag

e Zorg er vor opslag altijd voor dat het apparaat is losgekop-
peld van de stroomtoevoer en volledig is afgekoeld.

* Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.

o Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
kan beschadigen.

o Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is. Koppel
het apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en
houd het aan de onderkant vast.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.



Problemen

Mogelijke oplossing

Apparaat
wordt niet
ingeschakeld

o Zorg ervoor dat de machine goed is aangesloten
op een geaard stopcontact.

¢ Controleer het netsnoer op scheuren en rafels.
Gebruik de machine niet als het netsnoer be-
schadigd is.

* Zorg ervoor dat de aan/uit-knop correct is inge-
drukt. Het LED-scherm brandt als het aan staat.

Apparaat
trekt niet aan
een volledig
vaculim met
zakje

» De vacutim-/afdichtingstijd is mogelijk niet hoog
genoeg ingesteld. Stel de vacuiim- en afdich-
tingstijden hoger in en vacuiim opnieuw.

 Om goed te stofzuigen en af te dichten, moet de
opening van het zakje zich in de vaculimkamer
bevinden.

o Als de verpakking uit een rolzak komt, zorg er
dan voor dat de eerste verzegeling compleet is
en dat er geen openingen zijn in beide verzege-
lingen.

o Vacuiimverpakkingsmachine en  vacuimzak
moeten schoon, droog en vrij van vuil zijn om het
vacuiimproces te laten slagen. Veeg het opper-
vlak van de afdichtingsstang en de binnenkant
van het zakje schoon en probeer het opnieuw.

Vacutimzak
verliest
vaculim na
afdichting

Scherpe voorwerpen kunnen kleine gaatjes in
zakjes doorboren. Om dit te voorkomen, bedekt
uscherpe randen met een papieren handdoek en
zuigt u deze op in een nieuw zakje.

Sommige soorten fruit en groenten kunnen
gassen [uitgassing) afgeven als ze niet goed ge-
blancheerd of bevroren zijn voordat ze worden
verpakt. Open het zakje. Als u denkt dat voedsel-
bederf is begonnen, gooi het dan weg. Als voed-
selbederf nog niet is begonnen, neem het dan
onmiddellijk in. Gooi bij twijfel het voedsel weg.

Het apparaat
sluit de zak
niet goed af

De afdichtingstijd is mogelijk niet lang genoeg.
Verhoog de sealtijd en probeer het opnieuw.
Zakken sluiten niet af als er vocht, voedseldeel-
tjes of vuil aanwezig is in het afdichtingsgebied.
Veeg de binnenkant van het zakje schoon en pro-
beer het opnieuw.

Het zakje moet goed langs de afdichtingsstang
worden geplaatst. Zorg ervoor dat het hele zakje
zich boven de afsluitbalk bevindt en dat er geen
kreukels in het materiaal van het zakje zitten.

Identificatie foutcode

Fout- Mogelijke Mogelijke oplossing

codes oorzaak

EO01 Wanneer de « Controleer of het vacuimdeksel
machine enige dicht is;
tijd vacuim gaat, | ¢ Controleer of de afdichtingspak-
sluiten de twee kingen correct zijn gemonteerd;
drukschakelaars | o Controleer of de pomp nog
niet. werkt;

o Controleer of de drukschake-
laars nog goed zijn (controleer
de verbindingsleiding, drukscha-
kelaars, 10P datakabel, etc.

E02 | Wanneerde « Controleer of het vaculimdeksel
machine in de dichtis;
afdichtingsmodus | * Controleer of de microschake-
gaat, sluit de laar correct is [GAST-aansluit-
microschakelaar draad, microschakelaar, 10P-da-
niet. takabel, enz.)

LP De stroom gaat o Druk op de "STOP"-knop om de

plotseling uit lucht vrij te geven, waarna de LP
tijdens de werking verdwijnt.
van de machine. ¢ Als het opnieuw verschijnt, con-

troleer dan het voedingssysteem
[zoals netsnoer, stopcontact,
voedingskaart).

Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht
en voeg een aankoopbewijs (bijv. ontvangstbewijs) toe.

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu
————— Bil het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden afgevoerd met ander
huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het uw
verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur weg
L=t gooien door het over te dragen aan een aange-
wezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan wor-
den bestraft in overeenstemming met de toepasselijke regelge-
ving inzake afvalverwijdering. Het gescheiden inzamelen en
recyclen van uw afvalapparatuur op het moment van verwijde-
ring helpt natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te
zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de mense-
lijke gezondheid en het milieu beschermt.
Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia HENDI. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-
wtasciwym uzytkowaniem.

. NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-

DEM! Nie podejmowac samodzielnych préb naprawy

urzadzenia. Nie zanurzac elektrycznych czesci urzadzenia w
wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzymac urzadzenia pod
biezaca woda.

« NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Nalezy
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reqularnie sprawdzac potaczenia elektryczne i przewdd pod
katem uszkodzen. W przypadku uszkodzenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Wszelkie naprawy powinny by¢ wyko-
nywane wytacznie przez dostawce lub wykwalifikowana oso-
be, aby unikna¢ niebezpieczenstwa lub obrazen ciata.
OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia nalezy w ra-
zie potrzeby poprowadzi¢ przewdd zasilajacy bezpiecznie, aby
unikna¢ przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu
z powierzchnia grzewcza lub zagrozenia potknieciem sie.
OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,
urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy wytaczaé urzadzenie przed
odtaczeniem od Zrédta zasilania, czyszczeniem, konserwacja
lub przechowywaniem.

Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do gniazdka elek-
trycznego o napieciu i czestotliwosci podanej na etykiecie
urzadzenia.

Nie dotyka¢ wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi lub wil-
gotnymi rekami.

Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne nalezy prze-
chowywac z dala od wody i innych ptyndéw. Jesli urzadzenie
przedostanie sie do wody, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od
zrodta zasilania. Nie uzywac urzadzenia, dopdki nie zostanie
sprawdzone przez certyfikowanego technika. Niezastosowa-
nie sie do tych instrukcji bedzie stanowic¢ zagrozenie dla zycia.
Podtaczy¢ zasilacz do tatwo dostepnego gniazdka elektrycz-
nego, aby w razie nagtego wypadku mozna byto natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie.

Upewnic sie, ze przewdd nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymac go z dala od otwartego ognia. Nigdy
nie ciagnac za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazd-
ka. Zamiast tego zawsze wyciagac wtyczke.

Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia za przewdd.

Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.
Nie wktadac zadnych przedmiotéw do obudowy urzadzenia.
Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.
Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotéwki lub bar itp.
Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy.

Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nigdy nie uzywac akcesoriéw ani innych urzadzen innych niz
dostarczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczen-
stwa uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Nalezy uzywac
wytacznie oryginalnych czesci i akcesoriow.

Nie uzywac¢ urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

Nie stawia¢ urzadzenia na elementach grzejnych (benzyno-
wych, elektrycznych, weglowych itp.).

Nie zakrywa¢ urzadzenia podczas pracy.

Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materia-
tow wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie nalezy za-
wsze obstugiwac na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na
wysoka temperature i suchej powierzchni.

«DZO

* Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
mozna uzy¢ strumienia wody.

¢ Podczas uzytkowania pozostawic¢ co najmniej 20 cm miejsca
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

* OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
powinny by¢ wolne od przeszkod.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

o To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

o WAZNE! Upewnic sie, ze olej pompy znajduje sie co najmniej
nad POZIOMEM OLEJU.

o Uzywac wytacznie dostarczonego oleju pompy. Poziom oleju
w pompie powinien by¢ regularnie sprawdzany przez wykwa-
lifikowanego technika serwisowego. Nie uzywac starego oleju
pormpy.

-& UWAGA! RYZYKO PALENIA! GORACE POWIERZCH-

NIE! NIGDY NIE DOTYKAC LISTWY USZCZELNIAJA-
CEJ. Nie dotykac listwy uszczelniajacej podczas uzytkowania.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia nawet po uzyciu.
Przed dotknieciem poczekac, az listwa uszczelniajaca osty-
gnie.

o Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienié¢
na specjalny przewdd lub zestaw dostepny u producenta lub
jego przedstawiciela serwisowego.

o NIEBEZPIECZENSTWO ~ ZMIAZDZENIA

RAK! Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ pod-
czas zamykania pokrywy.

Przeznaczenie

¢ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w komercyjnych
urzadzeniach, na przyktad w kuchniach restauracji, stotow-
kach, szpitalach i przedsiebiorstwach komercyjnych, takich
jak piekarnie, rzeznie itp., ale nie do ciagtej masowej produk-
cji zywnosci.

o Urzadzenie jest przeznaczone do odkurzania i uszczelniania
plastikowych workéw z zywnoscia w $rodku. Kazde inne uzy-
cie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia
ciata.

o Korzystanie z urzadzenia w jakimkolwiek innym celu jest
uwazane za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik po-
nosi wytaczna odpowiedzialnos¢ za niewtasciwe uzytkowanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy | i musi
by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie zmniej-
sza ryzyko porazenia pradem elektrycznym, zapewniajac prze-
wod ewakuacyjny dla pradu elektrycznego.

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemiajaca lub potaczenia elektryczne z przewodem uzie-
miajacym. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Gtowne czesci produktu
(Rys. 1 na stronie 3)

1. Pokrywa prézniowa

2. Panel sterowania



Panel sterowania

[Rys. 2 na stronie 3)

3. Przycisk zasilania (zasilanie)

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, dioda LED
bedzie pokazywa¢ WYL, weisnaé przycisk WE. /WYL, dioda
LED bedzie pokazywac wstepnie ustawiony czas uszczel-
nienia (lub czas marynowanial, a nastepnie wstepnie usta-
wiony stopien podciSnienia. Maszyna jest teraz gotowa do
pracy. Nacisna¢ przycisk WE./WYL., a maszyna powrdci do
trybu czuwania. Dioda LED pokaze WYL.

4. Przycisk Start (Start)

Gdy maszyna jest gotowa do pracy, nacisnac przycisk Start,
amaszyna przejdzie w tryb zgrzewania prézniowego lub tryb
marynowania prozniowego (zgodnie z trybem ustawiania).

5. Przycisk uszczelki (uszczelnic)

W trybie podcisnieniowym nacisnac przycisk Uszczelnij,
zatrzymac proces podcisnieniowy i przejs¢ do trybu zgrze-
wania.

6. Przycisk Stop (Stop)

Nacisna¢ przycisk Stop, maszyna zatrzyma kazdy proces,
ktory jest w toku.

7. Przycisk Ustaw (Ustaw)

Nacisna¢ przycisk Ustaw, wybrac tryb zgrzewania proznio-
wego lub tryb marynowania prozniowego (wskaznik zaswie-
ci sie odpowiednio). Nacisna¢ przyciski .+" i .-", aby dosto-
sowac czas uszczelnienia lub czas marynatu (czas bedzie
widoczny na diodzie LED).

8. Przycisk poziomu podci$nienia (poziom podcisnienia)
Nacisna¢ przycisk Poziom podcisnienia, wybra¢ zadany
stopien podciénienia (wskaznik zaswieci sie odpowiednio,
z jednostka inHg). Wybierajac opcje REGULACJA, nalezy
nacisnac przyciski ,+" i .-", aby ustawi¢ wymagany stopien
podcisnienia (na diodzie LED pojawi sie stopien podcisnie-
nial.

9. Wyswietlacz LED
Pokaz stopien podcisnienia w czasie rzeczywistym.

Pokaz czas uszczelnienia lub czas marynowania.

10. Przycisk regulacji [.+"i.-")

¢ Dostosuj czas uszczelnienia
¢ Dostosuj czas marynowania
¢ Regulacja stopnia podcisnienia
. Kontrolki
11.1. Wskaz proces roboczy
11.2. Wskazanie stopnia podcisnienia

Czesci zamienne lub akcesoria

12. Przewdd zasilajacy

13. Pret uszczelniajacy

UWAGA! Rolka worka prézniowego nie jest dotaczona do ze-
stawu.

Przygotowanie przed uzyciem

o Zdjac¢ wszystkie opakowania ochronne i opakowania.

¢ Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w dobrym stanie i czy posiada
wszystkie akcesoria. W przypadku niekompletnej lub uszko-
dzonej dostawy nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z do-
stawca. W takim przypadku nie nalezy uzywac urzadzenia.

¢ Przed uzyciem nalezy wyczyscic akcesoria i urzadzenie (patrz
== > Czyszczenie i konserwacja).

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

e Umiescic urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na wy-

soka temperature powierzchni, ktéra jest bezpieczna przed
rozpryskami wody.
e Jesli zamierzasz przechowywac swoje urzadzenie w przyszto-
Sci, opakowanie nalezy zachowac.
e Zachowac instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.
UWAGA! Ze wzgledu na pozostatosci produkcyjne urzadzenie
moze wydziela¢ lekki zapach podczas pierwszych kilku zasto-
sowan. Jest to normalne i nie oznacza zadnej wady ani zagroze-
nia. Upewnic sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Instrukcje obstugi

Przygotowania

¢ Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

¢ Podtaczy¢ uziemione gniazdo zasilania.

 Otwdrz pokrywe, nacisnij przycisk zasilania, urzadzenie jest
gotowe do pracy, dioda LED pokaze tryb pracy ostatnio. Teraz
uzyj maszyny do pakowania prézniowego.

Odkurzanie i uszczelnianie workami

1. Wybierz worek prézniowy
Wybra¢ odpowiedni rozmiar worka prézniowego. Odczekaj
co najmniej 2,5-5 cm dodatkowej przestrzeni na gérze wor-
ka, aby zapewnic¢ jakos¢ i szczelnosc.

2. Wybierz tryb uszczelnienia i ustaw czas uszczelnienia
Nacisnac¢ przycisk Ustaw. Gdy kontrolka CZAS Uszczelnien
Swieci sie, wybrany jest tryb uszczelnien. Nacisna¢ przycisk
.+ lub -7, aby wydtuzy¢ lub skrécic czas uszczelnienia. Za-
kres czasu wynosi 0-6 sekund.

3. Wybierz stopier podcisnienia
Nacisna¢ Poziom podci$nienia, wybra¢ wymagany stopien
podcisnienia. Istnieje 6 opcji: Maks. (29,3 inHg), Wysoki (29,0
inHg, Sredni (27,5 inHg), Niski (26,0 inHg), Minimalny (23,5
inHg) i Regulowany. Kontrolka bedzie $wieci¢ zgodnie z wy-
branym stopniem podcisnienia. Po wybraniu opcji regulacji
nalezy nacisnac przyciski .+" i .-", aby ustawi¢ dowolny sto-
pien w zakresie 23,5-29,3 calaHg.

4. Umiedci¢ worek prozniowy z przedmiotami w komorze
prézniowej.
a.Upewnic sie, ze wysokos¢ worka do pakowania z ptynna

lub wilgotna zywnoscia powinna by¢ mniejsza niz wyso-
kos¢ listwy uszczelniajacej.
b.Potozy¢ worek do pakowania, upewniajac sie, ze usta
worka powinny znajdowac sie w poprzek listwy uszczel-
niajacej.
c. Otworzy¢ zacisk z przodu komory, zacisna¢ dolna czes¢
ust worka i nacisnac zacisk, aby zablokowa¢ worek.
Uwaga: caty worek, w tym usta worka, powinny znajdowac
sie w komorze prozniowej.
5. Proces roboczy (podcisnienie-uszczelnienie)
a.Zamkna¢ pokrywe, nacisna¢ przycisk Start, urzadzenie
jest gotowe do pracy.

b.Pompa zaczyna dziata¢. Lampka wskaZnikowa ustawio-
nego poziomu podcisnienia zacznie miga¢ (gdy stopien
podcisnienia osiagnie wstepnie ustawiony stopien, kon-
trolka bedzie $wieci¢ $wiattem ciggtym). Liczba na dio-
dzie LED bedzie odlicza¢ od 0 do wstepnie ustawionego
stopnia podcisnienia (gdy jest do 5 i 19°'Hg, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy).

c.Po zakonczeniu prézni maszyna automatycznie przej-
dzie w tryb uszczelnien. Dioda LED pokazuje wstepnie
ustawiony czas uszczelnienia i zaczyna odlicza¢ do 0. Po
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zakonczeniu uszczelniania maszyna zaczyna uwalniaé
powietrze.
d.Gdy urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe, caty
proces jest zakoriczony. Maszyna powréci do trybu goto-
wosci do pracy. Dioda LED i kontrolki beda odpowiednio
Swiecic.
Uwaga: podczas powyzszego procesu ,b” i,.c” nacisnac przy-
cisk Uszczelnij, aby przejs¢ do trybu Uszczelnien z wyprze-
dzeniem.

Jak odkurzac i marynowac¢ workami

1. Wybierz worek prézniowy
Wybra¢ odpowiedni rozmiar worka prézniowego. Odczekaj
co najmniej 2,5-5 cm dodatkowej przestrzeni na gérze wor-
ka, aby zapewnic¢ jako$¢ i szczelnosc.

. Wybierz tryb uszczelnienia i ustaw czas uszczelnienia
Nacisnij przycisk Ustaw. Po wtaczeniu wskaznika Czas
marynowania zostanie wybrany tryb marynatu. Nacisna¢
przycisk .+ lub ,-", aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas ma-
rynowania, zakres czasu wynosi 9-99 minut.

3. Wybierz stopien podcisnienia

Nacisna¢ Poziom podciénienia, wybra¢ wymagany stopien
podcisnienia. Istnieje 6 opcji: Maks. (29,3 inHg), Wysoki (29,0
inHg), Sredni (27,5 inHgJ, Niski (26,0 inHg), Minimalny (23,5
inHg) i Regulowany. Kontrolka bedzie Swieci¢ zgodnie z wy-
branym stopniem podcisnienia. Po wybraniu opcji regulacji
nalezy nacisnac przyciski ,+" i .-", aby ustawi¢ dowolny sto-
pief w zakresie od 23,5 do 29,3 cala Hg

4. Umiesci¢ worek prozniowy z przedmiotami w komorze

prézniowej.

a.Upewnic sie, ze wysoko$¢ worka do pakowania z ptynna
lub wilgotna zywnoscia powinna by¢ mniejsza niz wyso-
kos¢ listwy uszczelniajacej.

b.Potozy¢ worek do pakowania, upewniajac sie, ze usta
worka powinny znajdowac sie w poprzek listwy uszczel-
niajacej.

c. Otworzy¢ zacisk z przodu komory, zacisna¢ dolna czes¢
ust worka i nacisnac zacisk, aby zablokowac worek.

Uwaga: caty worek wraz z ustami worka powinien znajdo-

wac sie w komorze prézniowej

4. Proces roboczy (proznia-marianian)

a.Zamkna¢ pokrywe, uruchomic¢ urzadzenie i przejs¢ do
podcisnienia i marynowania. Jeden cykl trwa 9 minut,
mozna ustawi¢ do 11 cykli (99 minut). Jeden petny cykl
przebiega w nastepujacy sposob: generowanie podcisnie-
nia - utrzymywanie podci$nienia - roztadowanie. Czas
potrzebny do wytworzenia podcisnienia i roztadowania
wynosi okoto 1 minuty. Czas utrzymywania podci$nienia
wynosi okoto 8 minut.
b.Pompa zaczyna dziata¢. Lampka wskaZnikowa ustawio-
nego poziomu podciénienia zacznie miga¢ (gdy stopien
podcisnienia osiagnie wstepnie ustawiony stopien, kon-
trolka bedzie $wieci¢ Swiattem ciggtym). Liczba na dio-
dzie LED bedzie odlicza¢ od 0 do wstepnie ustawionego
stopnia podcisnienia (gdy jest do 5 i 19'Hg, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy).
.Po zakofczeniu prozni maszyna automatycznie przejdzie
w tryb marynatu. Czas marynowania wskazany na wy-
Swietlaczu bedzie odliczany co 1 minute. Po odliczeniu
wartosci wielokrotnosci 9 komora prézniowa zaczyna
wpuszczac powietrze do worka. Gdy proces dopuszcze-
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nia powietrza dobiegnie konca, tryb prézni i marynatu jest
powtarzany az do momentu, gdy odliczanie osiagnie 0.
Proces zostat zakonczony.
d.Gdy urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe, caty
proces jest zakonczony. Maszyna powrdci do trybu goto-
wosci do pracy. Dioda LED i kontrolki beda odpowiednio
Swiecic.
Uwaga: podczas powyzszego procesu ,b” i ,.c” nacisnac przy-
cisk Uszczelnij, aby przejs¢ do trybu Uszczelnien z wyprze-
dzeniem.

Wskazowki dotyczace obstugi

Informacje na temat pakowania zywnosci w workach

¢ W momencie pakowania zywnos¢ powinna byc jak najswiezsza.

Okres trwatosci produktow pakowanych podci$nieniowo moz-

na przedtuzy¢ do pieciu razy w poréwnaniu ze standardowymi

warunkami przechowywania.

Miekkie, wilgotne produkty spozywcze lub produkty, ktore

powinny zachowa¢ swoj ksztatt, powinny zosta¢ zamrozone

przed zapakowaniem.

Mieso, jagody lub chleb mozna zamrozi¢ do 24 godzin, aby

uniknac oparzenia zamrazarki. Gdy produkty zostana zamro-

zone i twarde, sa gotowe do pakowania prozniowego.

Jesli Swieza zywnos¢ jest pakowana bez wstepnego zamra-

zania, umies¢ ztozony papierowy recznik kuchenny miedzy

miesem a gorna czescia rolki. Papier pochtania wilgoc.

Produkty ptynne, takie jak zupy, ragouty lub zapiekanki, nalezy

przed pakowaniem prozniowym zamrozi¢ w naczyniu lub na po-

jemniku na l6d. Zamrozone i zapakowane produkty nalezy ozna-

czy¢ i umiesci¢ w zamrazarce.

Wszelkie produkty o ostrych krawedziach [np. kosci, suchy ma-

karon, ryz) nalezy zabezpieczy¢ papierowymi recznikami, aby

nie uderzyty torby.

Torebek opakowaniowych nie nalezy ponownie uzywac do go-

towania ani w kuchence mikrofalowej. Nie uzywa¢ ponownie

toreb, ktére byty uzywane do przechowywania $wiezych ryb

lub ttustych produktéw spozywczych.

¢ Warzywa powinny by¢ blanszowane przed pakowaniem.

¢ Blanszowanie to metoda przetwarzania termicznego, ktéra
polega na krotkotrwatym, ale intensywnym ogrzewaniu. Wa-
rzywa moga by¢ blanszowane we wrzacej wodzie: nalezy je
umiesci¢ na chwile we wrzacej wodzie, a nastepnie wyjac i
natychmiast ugasi¢ w niskiej temperaturze.

* Wykonaj procedure pakowania prézniowego jak zwykle.

Nie odkurzaj opakowan z grzybami i czosnkiem.

Informacje dotyczace przechowywania i bezpie-
czenstwa zywnosci

Maszyna do pakowania z komora prézniowa zrewolucjonizuje
sposob, w jaki kupujesz i przechowujesz zywnos¢. Poniewaz
opakowanie prozniowe eliminuje oparzenia zamrazarki i po-
wolne psucie sie zywnosci, mozesz teraz skorzystac¢ z zakupu
zywnosci luzem bez ryzyka marnowania zywnosci. Opakowanie
prézniowe z urzadzeniem usuwa do 90% powietrza z opakowa-
nia. Pomoze to utrzymac Swiezos¢ zywnosci do 5 razy dtuzej niz
w normalnych okolicznoéciach. Sucha zywnos¢, taka jak ma-
karon, ptatki zbozowe i maka, pozostanie $wieza od poczatku
do korica. Opakowanie prézniowe zapobiega zarazaniu suchymi
produktami przez owady i inne owady.



Przechowywanie
7 s Przechowywanie
ywnos¢ w zamrazarce . A
. ; loddwki prozniowe]
prozniowej
Swieza wotowina 1-3 lata 1 miesiac
i cielecina '
Mieso mielone 1 rok 1 miesiac
Swieza wie- 2-3lata 2-h tygodnie
przowina
Swieza ryba 2 lata 2 tygodnie
Swiezy drob 2-3 lata 2-4 tygodnie
Mieso wedzone 3 lata 6-12 tygodni
Swieze produkty 2-3 lata 2-4 tygodnie
blanszowane
Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodnie
Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodni
P%Z?g?;?v'feso nie jest zalecane 6-12 tygodni
Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie

Uwaga: Powyzsza tabela stuzy wytacznie do celow informa-
cyjnych. Okreslajac okres przechowywania, zawsze sugeruj
lokalne przepisy sanitarno-epidemiologiczne i HACCP.

Czyszczenie i konserwacja

* UWAGA! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwa-
cja nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycz-
nego i ochtodzic.

* Do czyszczenia nie nalezy uzywac strumienia wody ani $rodka
do czyszczenia para wodna i nie nalezy wpychac urzadzenia
pod wode, poniewaz czeséci beda mokre i moze doj$¢ do po-
razenia pradem.

e Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie czy-
stosci, moze to negatywnie wptynac na zywotnos¢ urzadzenia
i spowodowac niebezpieczna sytuacje.

¢ Pozostatosci potraw nalezy regularnie czysci¢ i usuwaé z
urzadzenia. Jesli urzadzenie nie zostanie prawidtowo wy-
czyszczone, jego zywotnoS¢ zostanie ograniczona i moze to
spowodowac¢ wystapienie niebezpiecznych warunkéw pod-
czas uzytkowania.

Czyszczenie

 Ochtodzona powierzchnie zewnetrzna nalezy czysci¢ szmatka
lub gabka lekko zwilzona roztworem tagodnego mydta.

 Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie nalezy czysci¢ przed
i po uzyciu.

* Unikac kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

 Nigdy nie nalezy uzywac agresywnych $rodkéw czyszczacych,
gabek Sciernych ani $rodkéw czyszczacych zawierajacych
chlor. Do czyszczenia nie wolno uzywac¢ wetny stalowej, me-
talowych przyboréw ani ostrych lub spiczastych przedmiotéw.
Nie uzywaj benzyny ani rozpuszczalnikow!

¢ Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Konserwacja

e Aby zapobiec powaznym wypadkom, nalezy regularnie spraw-
dzac dziatanie urzadzenia.

e Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wy-
stepuje problem, przestan z niego korzystac, wytacz je i skon-
taktuj sie z dostawca.

* Wszelkie prace konserwacyjne, instalacyjne i naprawcze mu-
sza by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanych i autoryzowa-
nych technikéw lub zalecane przez producenta.

Transport i przechowywanie

e Przed rozpoczeciem przechowywania nalezy zawsze upewni¢
sie, ze urzadzenie zostato odtaczone od zasilania i catkowicie
schtodzone.

e Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w chtodnym, czystym i su-
chym miejscu.

¢ Nie wolno umieszcza¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotéw,
poniewaz mogtoby to spowodowac ich uszkodzenie.

* Nie nalezy przemieszcza¢ urzadzenia, gdy jest ono w trakcie
pracy. Podczas przemieszczania nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania i przytrzymac je u dotu.

Rozwiazywanie problemow

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zapoznad sie
z ponizsza tabela dotyczaca roztworu. Jesli nadal nie mozesz
rozwigzac problemu, skontaktuj sie z dostawca / ustugodawca.

Problemy Mozliwe rozwiazanie
Urzadzenie * Upewnic sie, ze maszyna jest prawidtowo podta-
nie wtacza czona do uziemionego gniazda

sie e Sprawd? przewod zasilajacy pod katem rozdarc
i strzepienia. Nie uzywac urzadzenia, jesli prze-
wod zasilajacy jest uszkodzony.

Upewnij sie, ze przycisk zasilania zostat prawi-
dtowo weisniety. Po wtaczeniu Swieci sie ekran
LED.

Urzadzenie o Czas podcisnienia/uszczelnienia moze nie byé
nie pobiera ustawiony wystarczajaco wysoko. Ustawi¢ wyz-
petnego sze czasy podcisnienia i uszczelnienia oraz po-
podcisnienia nownie ustawi¢ proznie.
zworkiem  Aby prawidtowo odkurzac i uszczelniac, otwor
woreczka musi znajdowac sie w komorze proz-
niowej.
o W przypadku pakowania z worka w rolce nalezy
upewnic sie, ze pierwsza uszczelka jest kom-
pletna i nie ma zadnych szczelin w zadnej z
uszczelek.
¢ Urzadzenie do pakowania prézniowego i worek
prozniowy musza byc¢ czyste, suche i wolne od
zanieczyszczen, aby proces prozniowy zakon-
czyt sie sukcesem. Wytrze¢ powierzchnie listwy
uszczelniajacej i wnetrze worka i sprobowac
ponownie.
Worek * Ostre przedmioty moga przebi¢ mate otwory w
prézniowy woreczkach. Aby temu zapobiec, przykryj ostre
traci proznie krawedzie recznikiem papierowym i odkurzaj w
po zapiecze- nowym woreczku.
towaniu « Niektore owoce i warzywa moga uwalnia¢ gazy

(gazowanie), jesli nie zostana odpowiednio
zbledniete lub zamrozone przed pakowaniem.
Otworzy¢ woreczek. Jesli uwazasz, ze psucie sie
zywnosci zaczeto, odrzu¢ jedzenie. Jesli psucie
sie zywnosci jeszcze sie nie rozpoczeto, nalezy je
natychmiast spozy¢. W razie watpliwosci nalezy
wyrzucic¢ zywnosc.
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Urzadzenie ¢ Czas uszczelnienia moze nie by¢ wystarczajaco
nie zamyka dtugi. Wydtuz czas uszczelnienia i sprobuj po-
prawidtowo nownie.

worka o Worki nie beda uszczelniac, jesli w obszarze

uszczelnienia znajduja sie wilgoc, czastki zywno-
Sci lub zanieczyszczenia. Wytrze¢ wnetrze worka
i sprobowac ponownie.

« Worek musi by¢ prawidtowo umieszczony wzdtuz
listwy uszczelniajacej. Upewnic sie, ze cata to-
rebka znajduje sie nad drazkiem uszczelniaja-
cym i nie ma zmarszczek w materiale torebki.

Identyfikacja kodu btedu

Kody Mozliwa
btedow przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu
odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik
ponosi odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzytko-
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania od-
padami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest popraw-
nie odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i
zutylizowane w sposob przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadoéw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady.

E01 Gdy maszyna
przez jakis czas
bedzie podci-
$nieniowa, dwa
przetaczniki
cisnieniowe nie
zamkna sie.

e Sprawdzi¢, czy pokrywa podci-
Snieniowa jest zamknieta;

e Sprawdzi¢, czy uszczelki sa pra-
widtowo zamontowane;

e Sprawdzi¢, czy pompa nadal
dziata;

e Sprawdzi¢, czy  przetaczniki
cisnienia sa nadal sprawne
[sprawdzi¢  przewdd {aczacy,
przetaczniki ciSnieniowe, kabel
danych 10P itp.J

E02 Gdy maszyna
przechodzi w tryb
uszczelnienia,
mikroprzetacznik
nie zamyka sie .

o Sprawdzi¢, czy pokrywa podci-
Snieniowa jest zamknieta;

o Sprawdzi¢, czy mikroprzetacznik
jest prawidtowy (przewdd pota-
czeniowy GAST, mikroprzetacz-
nik, kabel danych 10P itp.}

LP Podczas pracy
maszyny nagle

e Nacisna¢ przycisk ,STOP”, aby
uwolni¢ powietrze, a nastepnie

dochodzi do utraty LP zniknie.
zasilania. e Jesli pojawi sie  ponownie,
sprawdz system zasilania (np.
przewod zasilajacy, gniazdo zasi-
lania, ptytke zasilania).
Gwarancja

Kazda wada badZ usterka powodujaca niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie
zostanie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konser-
wowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane
w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Posta-
nowienie to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkow-
nika wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia
urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zaku-
pu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobéw za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia
zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych poda-
wanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne
sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra-
24

T 1 Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,
ze tego produktu nie wolno wyrzucac do zwyktych
pojemnikéw na odpady.
Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje przedostana
sie w sposob niekontrolowany do érodowiska, spowoduja ska-
zenie wody i gleby, a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie
ludzi i zwierzat.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega poten-
cjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.
Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby naszej Ziemi
wykorzystujac powtérnie surowce uzyskane z przetwarzania
sprzetu.

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil HENDI. Lisez attentivement
ce manuel d'utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d'installer et d’utiliser cet appareil pour la premiére
fois.

Consignes de sécurité

o Utilisez l'appareil uniquement pour l'usage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.

e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte.

. DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez

pas de réparer lappareil vous-méme. N'immergez

pas les composants électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous l'eau cou-
rante.
NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ENDOMMAGE! Vérifiez
régulierement que les connexions électriques et le cordon ne
sont pas endommagés. Lorsqu'il est endommagé, débran-
chez l'appareil de l'alimentation électrique. Toute réparation
ne doit étre effectuée que par un fournisseur ou une per-
sonne qualifiée pour éviter tout danger ou blessure.

o AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
buchement.



¢ AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, lappareil
est branché sur l'alimentation.

¢ AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre l'appareil avant de
le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.

 Raccordez l'appareil a une prise électrique uniqguement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur ['étiquette de l'ap-
pareil.

 Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.

« Tenez lappareil et les prises/raccordements électriques a
['écart de l'eau et d'autres liquides. Si l'appareil tombe dans
l'eau, retirezimmédiatement les connexions de l'alimentation
électrique. N'utilisez pas l'appareil tant qu'il n'a pas été véri-
fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.

 Branchez l'alimentation sur une prise électrique facilement
accessible afin de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
pareil en cas d'urgence.

e Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a '‘écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.

 Ne portez jamais l'appareil par son cordon.

* N'essayez jamais d ouvrir vous-méme le boitier de l'appareil.

* N'insérez pas d'objets dans le boitier de l'appareil.

* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant ['uti-
lisation.

* Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes qui manquent d'expérience et de
connaissances.

« Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

e Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.

* N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager lappareil.
Utilisez uniquement des piéces et accessoires d'origine.

* N'utilisez pas cet appareil au moyen d'une minuterie externe
ou d'un systeme de télécommande.

* Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant (essence,
électrique, cuisiniére a charbon, etc.).

* Ne couvrez pas l'appareil en fonctionnement.

 Ne placez aucun objet sur l'appareil.

* N'utilisez pas lappareil a proximité de flammes nues, de ma-
tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et seche.

« L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ou
un jet d'eau pourrait étre utilisé.

o Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant l'utilisation.

¢ AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de l'appareil ne soient pas obstruées.

Instructions de sécurité spéciales

e Cet appareil est destiné a un usage commercial.

¢ IMPORTANT ! S'assurer que l'huile de la pompe est au moins
au-dessus du NIVEAU D'HUILE.

e Utiliser uniqguement lhuile de pompe fournie. Le niveau
d'huile de la pompe doit étre vérifié régulierement par un
technicien de maintenance qualifié. Ne pas utiliser d'huile
pour pompe usagée.

-& ATTENTION ! RISQUE DE BROLURES ! SURFACES

CHAUDES ! NE TOUCHEZ JAMAIS LA BARRE
D’ETANCHEITE. Ne touchez pas la barre d'étanchéité pen-
dant utilisation. Il existe un risque de brllures, méme apres
utilisation. Attendez que la barre d'étanchéité ait refroidi
avant de la toucher.

¢ Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par un cordon ou un assemblage spécial disponible
aupres du fabricant ou de son agent d'entretien.

. RISQUE D’ECRASEMENT DES MAINS !

Faites attention lorsque vous fermez le
couvercle.

Utilisation prévue

e Cet appareil est destiné a étre utilisé pour des appareils com-
merciaux, par exemple dans les cuisines de restaurants, les
cantines, les hopitaux et les entreprises commerciales telles
que les boulangeries, les boucheries, etc., mais pas pour la
production de masse continue d'aliments.

e L'appareil est concu pour aspirer et sceller les sacs en plas-
tique contenant des aliments. Toute autre utilisation peut
endommager l'appareil ou causer des blessures corporelles.

e Lutilisation de l'appareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de lappareil. Lutilisateur
sera seul responsable de lutilisation inappropriée de lap-
pareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit
le risque de choc électrique en fournissant un fil d"évacuation
pour le courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 4 la page 3)

1. Couvercle sous vide

2. Panneau de commande

Panneau de commande

(Fig. 2 a la page 3)

3. Bouton d'alimentation (alimentation)
Lorsque la machine est connectée a l'alimentation, la LED
s'éteint, appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET, la LED
affichera le temps d'étanchéité prédéfini (ou temps de ma-
rinade] et ensuite le degré de vide prédéfini. La machine
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est maintenant préte a fonctionner. Appuyez sur le bouton
MARCHE/ARRET pour que la machine revienne en mode
veille. La LED s'éteint.
4. Bouton de démarrage (Démarrage)
Lorsque la machine est préte a fonctionner, appuyez sur le
bouton Démarrer, la machine passe en mode d'étanchéi-
té sous vide ou en mode de navigation sous vide (selon le
mode de réglage).
5. Bouton d'étanchéité [joint)
En mode vide, appuyez sur le bouton Seal, arrétez le pro-
cessus de vide et passez en mode scellage.
6. Bouton d'arrét (Arrét)
Appuyez sur le bouton Arréter, la machine arrétera tout pro-
cessus en cours.
7. Bouton de réglage (Régler)
Appuyez sur le bouton Set, choisissez le mode vide-scel-
lage ou le mode vide-marinat (le voyant s'allume en consé-
quence). Appuyez sur les boutons « + » et « - » pour régler
le temps d'étanchéité ou le temps de marinade (le temps
s'affiche sur la LED).
8. Bouton Niveau de vide (Niveau de vide)
Appuyez sur le bouton Niveau de vide, choisissez le degré
de vide requis [le voyant s'allume en conséquence, avec
une unité de inHg). Lorsque vous choisissez AJUSTABLE,
appuyez sur les boutons « + » et « - » pour régler le degré
de vide nécessaire (le degré de vide s'affichera sur la LED).
9. Affichage LED
Afficher le degré de vide en temps réel.
Indiquer U'heure de scellage ou de marinade.
10. Bouton de réglage [« +» et « - »)
¢ Régler la durée du joint
e Ajuster le temps de marinade
e Ajuster le degré de vide
. Voyants lumineux
11.1.Indiquer le processus de travail
11.2.Indiquer le degré de vide

Piéces de rechange ou accessoires

12. Cordon d'alimentation

13. Barre d'étanchéité

REMARQUE ! Le rouleau de sac a vide n’est pas inclus.

Préparation avant utilisation

* Retirez tous les emballages et emballages de protection.

e Vérifier que l'appareil est en bon état et avec tous les ac-
cessoires. En cas de livraison incompléte ou endommagée,
veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce
cas, n'utilisez pas l'appareil.

* Nettoyez les accessoires et lappareil avant utilisation (voir ==
> Nettoyage et entretien).

e Assurez-vous que l'appareil est compléetement sec.

e Placez lappareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d'eau.

 Conservez l'emballage sivous avez lintention de ranger votre
appareil a lavenir.

e Conservez le manuel de lutilisateur pour référence ulté-
rieure.

REMARQUE ! En raison des résidus de fabrication, lappareil

peut émettre une légere odeur lors des premiéres utilisations.

Ceci est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assu-

rez-vous que l'appareil est bien ventilé
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Mode d’emploi

Préparations

o Lire attentivement le manuel d'utilisation avant utilisation.

 Branchez la prise de courant mise a la terre.

« Quvrez le couvercle, appuyez sur le bouton Marche/Arrét, la
machine est préte a fonctionner, la LED affichera le mode de
fonctionnement la derniére fois. Maintenant, utilisez la ma-
chine pour l'emballage sous vide.

Comment aspirer et sceller avec des sacs
1. Sélectionner le sac a vide
Sélectionnez la poche d'aspiration de taille appropriée.
Laisser au moins 2,5 a 5 cm d'espace supplémentaire en
haut de la poche pour assurer une étanchéité a l'air et de
qualité.
2. Sélectionnez le mode Joint et définissez ['heure du joint
Appuyez sur le bouton Set, lorsque le voyant de la durée
d'étanchéité est allumé, le mode d'étanchéité est sélection-
né. Appuyez sur le bouton « +» ou « - » pour augmenter ou
diminuer le temps d'étanchéité, la plage de temps est de 0
a 6 secondes.
3. Sélectionner le degré de vide
Appuyez sur Niveau de vide, sélectionnez le degré de
vide requis. Il existe 6 options : Max (29,3 inHg), Elevé
(29,0 inHg), Moyen (27,5 inHg), Faible (26,0 inHg), Minimum
(23,5 inHg) et Réglable. Le voyant s'allume en fonction du
degré de vide sélectionné. Lorsque vous sélectionnez ['op-
tion Réglable, appuyez sur les boutons « + » et « - » pour
régler un degré entre 23,5 et 29,3 inHg.
4. Placez le sac a vide contenant les articles dans la chambre
avide.
a.S'assurer que la hauteur du sac d’emballage avec des
aliments liquides ou humides doit étre inférieure a la
hauteur de la barre d'étanchéité.

b.Poser le sac d'emballage, s'assurer que la bouche du sac
doit se trouver a travers la barre d’étanchéité.

c.Ouvrir le clip a lavant de la chambre, clipser la partie in-
férieure de la bouche du sac et appuyer sur le clip pour
verrouiller le sac.

Remarque : le sac entier, y compris la bouche du sac, doit

se trouver dans la chambre a vide.
5. Processus de travail (Vacuum-Seal)
a.Fermez le couvercle, appuyez sur le bouton de démar-
rage, lappareil est prét a fonctionner.

b.La pompe commence a fonctionner. Le voyant du degré
de vide préréglé commence a clignoter (lorsque le degré
de vide atteint le degré préréglé, le voyant reste allumé).
Le nombre sur la LED va compter de 0 au degré de vide
prédéfini (lorsqu'il est jusqu’a 5 et 19 mmHg, la machine
émet un bip).

c.Lorsque le vide est terminé, la machine passe automati-
quement en mode Seal. La LED indique le temps d'étan-
chéité prédéfini et commence a compter jusqu'a 0. Une
fois 'étanchéité terminée, la machine commence a libé-
rer de lair.

d.Lorsque la machine émet trois bips, tout le processus est
terminé. La machine reviendra en mode prét a fonction-
ner. Le voyant et les voyants s'affichent en conséquence.

Remarque : au cours des processus « b » et « ¢ » ci-des-

sus, appuyez sur le bouton Seal pour passer en mode Seal

al'avance.



Comment aspirer et MARINER avec des sacs

1.

Sélectionner le sac a vide

Sélectionnez la poche d'aspiration de taille appropriée.

Laisser au moins 2,5 a 5 cm d'espace supplémentaire en

haut de la poche pour assurer une étanchéité a lair et de

qualité.

Sélectionnez le mode Joint et définissez U'heure du joint

Appuyez sur le bouton Set. Lorsque le voyant de l'option Ma-

rinate Time est allumé, le mode marinate est sélectionné.

Appuyez sur le bouton « + » ou « - » pour augmenter ou

diminuer le temps de marinade, la plage de temps est de

9299 minutes.

Sélectionner le degré de vide

Appuyez sur Niveau de vide, sélectionnez le degré de

vide requis. Il existe 6 options : Max (29,3 inHg), Elevé

(29,0 inHg), Moyen (27,5 inHg), Faible (26,0 inHg), Minimum

(23,5 inHg) et Réglable. Le voyant s'allume en fonction du

degré de vide sélectionné. Lorsque vous sélectionnez l'op-

tion Réglable, appuyez sur les boutons « + » et « - » pour

régler un degré entre 23,5 et 29,3 inHg

Placez le sac a vide contenant les articles dans la chambre

avide.

a.S'assurer que la hauteur du sac d’emballage avec des
aliments liquides ou humides doit étre inférieure a la
hauteur de la barre d'étanchéité.

b.Poser le sac d’emballage, s'assurer que la bouche du sac
doit se trouver a travers la barre d'étanchéité.

c.Ouvrir le clip a lavant de la chambre, clipser la partie in-
férieure de la bouche du sac et appuyer sur le clip pour
verrouiller le sac.

Remargque : le sac entier, y compris la bouche du sac, doit

se trouver dans la chambre a vide

Processus de travail (vide-marine)

a.Fermez le couvercle, la machine démarre et passe a l'as-
piration et a la marinade. Un cycle dure 9 minutes, vous
pouvez configurer jusqu'a 11 cycles (99 minutes). Un cycle
complet se déroule comme suit : génération d'un vide
- maintien d'un vide - décharge. Temps nécessaire pour
générer le vide et décharger environ 1 minute. Durée de
maintien du vide d'environ 8 minutes.

b.La pompe commence a fonctionner. Le voyant du degré
de vide préréglé commence a clignoter (lorsque le degré
de vide atteint le degré préréglé, le voyant reste allumé).
Le nombre sur la LED va compter de 0 au degré de vide
prédéfini (lorsqu'il est jusqu'a 5 et 19 mmHg, la machine
émet un bip).

c.Lorsque le vide est terminé, la machine passe automa-
tiquement en mode Marinate. Le temps de marinade in-
diqué sur Uécran sera compté toutes les minutes. Apres
avoir compté la valeur d’un multiple de 9, la chambre a
vide commence a laisser de lair entrer dans la poche.
Lorsque le processus dadmission d'air se termine,
le mode vide et marinate est répété jusqu'a ce que le
compte a rebours atteigne 0. Le processus est terminé.

d.Lorsque la machine émet trois bips, tout le processus est
terminé. La machine reviendra en mode prét a fonction-
ner. Le voyant et les voyants s'affichent en conséquence.

Remarque : au cours des processus « b » et « ¢ » ci-des-
sus, appuyez sur le bouton Seal pour passer en mode Seal
alavance.

Conseils d’utilisation
Informations sur U'emballage des aliments dans des sacs

Au moment de lemballage, les aliments doivent étre aus-
si frais que possible. La durée de conservation des produits
sous vide peut étre prolongée jusqu'a cing fois par rapport aux
conditions de stockage standard.

Les aliments ou produits mous et humides qui doivent
conserver leur forme doivent étre congelés avant l'emballage.
La viande, les baies ou le pain peuvent étre congelés jusqu’a
24 heures pour éviter de brdler le congélateur. Lorsque les
produits sont congelés et durs, ils sont préts a étre emballés
sous vide.

Si les aliments frais sont emballés sans précongélation, pla-
cez un essuie-tout de cuisine plié entre la viande et la partie
supérieure du rouleau. Le papier absorbe Ihumidité.

Les produits liquides tels que les soupes, les ragolits ou les gra-
tins doivent étre congelés dans un plat ou sur un bac a glacons
avant lemballage sous vide. Les produits congelés et emballés
doivent étre étiquetés et mis au congélateur.

Tous les produits a bords tranchants (par ex. os, pates séches,
riz) doivent étre fixés avec des serviettes en papier afin qu'ils ne
perforent pas le sac.

Les sacs d’emballage ne doivent pas étre réutilisés pour la
cuisson ou au micro-ondes. Ne réutilisez pas les sacs utilisés
pour stocker du poisson frais ou des aliments gras.

Les légumes doivent étre blanchis avant lemballage.

Le blanchiment est une méthode de traitement thermique
qui consiste en un chauffage court mais intensif. Les légumes
peuvent étre blanchis dans de leau bouillante : ils doivent
étre mis pendant un certain temps dans de l'eau bouillante,
puis sortis et immédiatement trempés a basse température.
Effectuer la procédure d’emballage sous vide comme d'ha-
bitude.

Ne pas aspirer les champignons et lail.

Conservation des aliments et informations de
sécurité

La machine d’emballage de la chambre a vide va révolutionner
la facon dont vous achetez et stockez les aliments. Etant donné
que lemballage sous vide permet d'éliminer les brilures du
congélateur et la détérioration lente des aliments, vous pouvez
désormais profiter de l'achat d'aliments en vrac sans risque
de gaspillage alimentaire. Lemballage sous vide avec l'appareil
élimine jusqu'a 90 % de l'air de l'emballage. Cela permettra de
conserver des aliments plus frais jusqu'a 5 fois plus longtemps
que dans des circonstances normales. Les aliments secs tels
que les pates, les céréales et la farine resteront frais du début a
la fin. De plus, l'emballage sous vide empéche les béquilles et
autres insectes d'infester les produits secs.

Aliments Stgckage .d“. S_togkage d}J ré-
congélateur avide | frigérateur avide
Beeuf frais et veau Ta3ans 1 mois
Viande hachée Tan 1 mois
Porc frais 2a3ans 2a 4 semaines
Poisson frais 2ans 2 semaines
Volaille fraiche 2a3ans 2a 4 semaines
Viandes fumées 3ans 6a 12 semaines
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Produit frais,

blanchi 2a3ans 2 a 4 semaines
Fruits frais 2a3ans 2 semaines
Fromages durs 6 mois 6a 12 semaines

Viandes de
charcuterie
en tranches

non recommandé 6a 12 semaines

Pétes fraiches 6 mois 2 a3 semaines

Remarque : Le tableau ci-dessus est uniquement a titre de
référence. Lors de la détermination de la période de conser-
vation, toujours suggérer les réglementations sanitaires-épi-
démiologiques locales et HACCP.

Nettoyage et entretien

o ATTENTION ! Débranchez toujours l'appareil du secteur et
refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de len-
tretenir.

¢ N'utilisez pas de jet d’eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas lappareil sous leau, car les
pieces risquent de s’humidifier et de provoquer un choc élec-
trique.

e Sil'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a la durée de vie Ode lappareil et entrainer
une situation dangereuse.

e Les résidus alimentaires doivent étre régulierement nettoyés
et retirés de lappareil. Si l'appareil n'est pas nettoyé correc-
tement, il réduira sa durée de vie et peut entrainer une situa-
tion dangereuse pendant l'utilisation.

Nettoyage

¢ Nettoyer la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou
une éponge légérement humidifié avec une solution de savon
doux.

* Pour des raisons d'hygiene, lappareil doit étre nettoyé avant
et apres utilisation.

o Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

e N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'éponges
abrasives ou d'agents nettoyants contenant du chlore. N'uti-
lisez pas de laine d'acier, d'ustensiles métalliques ou d'objets
pointus ou pointus pour le nettoyage. N'utilisez pas d’essence
ou de solvants !

e N'immergez jamais l'appareil dans de l'eau ou d'autres li-
quides.

Maintenance

« Vérifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil pour
éviter les accidents graves.

* Si vous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
ment ou qu'ily a un probleme, arrétez de l'utiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

e Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.
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Transport et stockage

¢ Avant le stockage, assurez-vous toujours que l'appareil a été
débranché de l'alimentation et complétement refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

* Ne placez jamais d'objets lourds sur 'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

* Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de lalimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Problemes Solution possible

Lappareil ne
s'allume pas

o Assurez-vous que la machine est correctement
branchée sur une prise mise a la terre.

o Vérifiez que le cordon d'alimentation n'est ni dé-
chiré ni effiloché. Ne pas utiliser la machine si le
cordon d'alimentation est endommagé.

o Assurez-vous que le bouton d'alimentation a été
correctement enfoncé. Lécran LED s'allume
lorsqu'il est allumé

Lappareil ne
tire pas un
vide complet
avec la
poche

Le temps de vide/scellage peut ne pas étre ré-
glé assez haut. Réglez les temps d'aspiration
et d'étanchéité plus hauts et passez a nouveau
l'aspiration.

Pour aspirer et sceller correctement, ouverture
de la poche doit se trouver dans la chambre a
vide.

S'il s'agit d'un emballage a partir d'un sachet en
rouleau, assurez-vous que le premier joint est
terminé et qu'il n'y a pas d'espace dans l'un ou
l'autre des joints.

La machine d’emballage sous vide et le sachet
sous vide doivent 8tre propres, secs et exempts
de débris pour que le processus sous vide réus-
sisse. Essuyez la surface de la barre d'étanchéité
et lintérieur de la poche et réessayez.

Le sachet
sous vide
perd le vide
apres avoir
été scellé

Les objets tranchants peuvent percer de petits
trous dans les poches. Pour éviter cela, couvrez
les bords tranchants avec du papier absorbant et
passez l'aspirateur dans une nouvelle pochette.
Certains fruits et [égumes peuvent libérer des
gaz (gazage expulsé] s'ils ne sont pas correc-
tement blanchis ou congelés avant 'emballage.
QOuvrir la poche. Sivous pensez que la détériora-
tion des aliments a commencé, jetez-les. Si lal-
tération des aliments n'a pas encore commencé,
consommez immédiatement. En cas de doute,
jetez les aliments.

Lappareil ne Le temps d'étanchéité peut ne pas étre assez

scelle pas long. Augmentez le temps d'étanchéité et rées-
correctement sayez.
la poche e Les poches ne seront pas étanches si de ['hu-

midité, des particules alimentaires ou des débris
sont présents dans la zone d'étanchéité. Essuyez
lintérieur de la poche et réessayez.

La pochette doit étre correctement placée le
long de la barre d'étanchéité. Assurez-vous que
la poche entiére est sur la barre d'étanchéité
et quiil n'y a pas de plis dans le matériau de la
poche.




Identification du code d’erreur

Codes | Cause possible Solution possible
der-
reur
E01 Lorsque la ma- o Vérifier si le couvercle a vide est
chine aspire pen- fermé ;
dant un certain o Vérifier que les joints d'étan-
temps, les deux chéité sont correctement as-
pressostats ne se semblés ;
ferment pas. o Vérifier si la pompe fonctionne
toujours ;

o Vérifiez si les pressostats sont
toujours en bon état (vérifiez
le tuyau de raccordement, les
pressostats, le cable de données

10P, etc.)

E02 | Lorsquela o Vérifier si le couvercle a vide est
machine passe fermé ;
en mode Joint, le | ¢ Vérifiez si le micro-interrupteur
micro-interrup- est correct [fil de connexion
teur ne se ferme GAS1, micro-interrupteur, cable
pas. de données 10P, etc.]

LP Lalimentationest | ¢ Appuyez sur le bouton « STOP »
soudainement pour libérer lair, puis la PL dis-
coupée pendant paraitra.
le fonctionnement | ¢ S'il apparait a nouveau, veuillez
de la machine. vérifier le systeme d'alimenta-

tion (comme le cordon d'alimen-
tation, la prise d'alimentation, la
carte d'alimentation).

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de Uappareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n'ait pas été utilisé
de maniéere abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si l'appareil est
revendiqué sous garantie, indiquez ol et quand il a été acheté
etincluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi-
cations du produit, de l'emballage et de la documentation sans
préavis.

Mise au rebut et environnement
Lors de la mise hors service de l'appareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre
responsabilité de jeter vos déchets en les remet-
L=——"1tant & un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d'une ma-
niere qui protége la santé humaine et Uenvironnement.
Pour plus d'informations sur l'endroit ou vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systeme public.

ITALIANO

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico HENDI.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d’u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza
descritte di seguito.

Istruzioni di sicurezza

e Utilizzare l'apparecchiatura solo per lo scopo per cui € stata
progettata, come descritto nel presente manuale.

e [l produttore non & responsabile per eventuali danni causati
da un funzionamento errato e da un uso improprio.

-A PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non

tentare di riparare l'apparecchiatura da soli. Non im-

mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o

altri liquidi. Non tenere mai l'apparecchiatura sotto l'acqua

corrente.

NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!

Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo

non presentino danni. Se danneggiato, scollegare l'appa-

recchiatura dall'alimentazione. Eventuali riparazioni devono

essere eseguite solo da un fornitore o da una persona qualifi-

cata per evitare pericoli o lesioni.

¢ AVWERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, instra-

dare il cavo di alimentazione in modo sicuro, se necessario,

per evitare di tirare involontariamente, danneggiarsi, venire

a contatto con la superficie di riscaldamento o causare un

pericolo di inciampo.

AVVERTENZA! Finché la spina ¢ nella presa, 'apparecchiatu-

ra ¢ collegata all'alimentazione.

AVVERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di

scollegarla dall'alimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-

zione o dalla conservazione.

Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la

tensione e la frequenza indicate sull'etichetta dell'apparec-

chiatura.

Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-

gnate o umide.

o Tenere l'apparecchiatura e la spina/le connessioni elettriche

lontane dall'acqua e da altri liquidi. Se apparecchiatura cade

in acqua, rimuovere immediatamente i collegamenti dell'a-

limentazione. Non utilizzare l'apparecchiatura finché non &

stata controllata da un tecnico certificato. La mancata os-

servanza di queste istruzioni causera rischi potenzialmente

letali.

Collegare l'alimentatore a una presa elettrica facilmente ac-

cessibile in modo da poter scollegare immediatamente l'ap-

parecchiatura in caso di emergenza.

Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-

filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare

mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare

sempre la spina.

* Non trasportare mai l'apparecchiatura per il cavo.

¢ Non tentare mai di aprire autonomamente lalloggiamento
dell'apparecchiatura.

 Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

* Non lasciare mai apparecchiatura incustodita durante l'uso.

* Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-
ficatoin cucina del ristorante, mense o personale del bar, ecc.
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* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone
che non hanno esperienza e conoscenza.

* Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-
bini.

e Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-
ri dalla portata dei bambini.

* Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli
forniti con l'apparecchiatura o raccomandati dal produtto-
re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe
rappresentare un rischio per la sicurezza dell'utente e dan-
neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori
originali.

* Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o
un sistema di controllo remoto.

 Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante
(benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

* Non coprire l'apparecchiatura in funzione.

* Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

* Non utilizzare lapparecchiatura in prossimita di fiamme libe-
re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre l'ap-
parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

e L'apparecchiatura non ¢ adatta per linstallazione in un‘area
in cui & possibile utilizzare un getto d"acqua.

e Lasciare uno spazio di almeno 20 cm intorno all'apparecchia-
tura per la ventilazione durante l'uso.

¢ AVVERTENZA! Mantenere tutte le aperture di ventilazione
dell'apparecchiatura libere da ostruzioni.

Istruzioni di sicurezza speciali

¢ Questo apparecchio e destinato all'uso commerciale.

¢ IMPORTANTE! Assicurarsi che l'olio della pompa sia almeno
superiore al LIVELLO DELLOLIO.

e Utilizzare solo l'olio della pompa fornito. IL Livello dell'olio del-
la pompa deve essere controllato regolarmente da un tecnico
qualificato. Non utilizzare olio vecchio per pompe.

-& ATTENZIONE! RISCHIO DI BURNI! SUPERFICI CAL-

DE! NON TOCCARE MAI LA BARRA DI TENUTA. Non
toccare la barra di tenuta durante l'uso. Esiste il pericolo di
ustioni anche dopo l'uso. Attendere che la barra di tenuta si
sia raffreddata prima di toccarla.

e Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere so-
stituito con uno speciale cavo o gruppo disponibile presso il
produttore o il suo agente di assistenza.

. PERICOLO DI SCHIACCIARE LE MANI!
Fare attenzione quando si chiude il coper-
chio.

Uso previsto

* Questo apparecchio e destinato all'uso per elettrodomestici
commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti, mense,
ospedali e imprese commerciali come panetterie, macherie,
ecc., ma non per la produzione di massa continua di alimenti.

e L'apparecchiatura & progettata per aspirare e sigillare sac-
chetti di plastica con alimenti allinterno. Qualsiasi altro
utilizzo puo causare danni all'apparecchiatura o lesioni per-
sonali.
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e [Lfunzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro sco-
po sara considerato un uso improprio del dispositivo. L'utente
sara l'unico responsabile per l'uso improprio del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questa apparecchiatura é classificata come classe di protezio-
ne | e deve essere collegata a una messa a terra di protezione.
LLa messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo
un filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio & dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto
(Fig. 1 a pagina 3)

1. Coperchio per vuoto

2. Pannello di controllo

Pannello di controllo
(Fig. 2 a pagina 3)
3. Pulsante di accensione (alimentazione)
Quando la macchina é collegata all'alimentazione, il LED si
spegne, premere il pulsante ON/OFF, il LED mostra il tem-
po di tenuta preimpostato (o il tempo di marinatura) e quindi
il grado di vuoto preimpostato. La macchina e ora pronta
per il lavoro. Premere il pulsante ON/OFF, la macchina tor-
nera in modalita standby. IL LED si spegne.
4. Pulsante Awio (Awvio)
Quando la macchina ¢ pronta per il funzionamento, preme-
re il pulsante Start per attivare la modalita di tenuta sot-
tovuoto o la modalita di marinato sottovuoto (in base alla
modalitd di impostazione).
5. Pulsante di tenuta (Seal)
Durante la modalita di vuoto, premere il pulsante Sigilla,
interrompere il processo di vuoto ed entrare in modalita di
tenuta.
6. Pulsante di arresto (Stop)
Premere il pulsante Stop, la macchina interrompera qual-
siasi processo in corso.
7. Pulsante Imposta (Imposta)
Premere il pulsante Set, scegliere la modalita tenuta sot-
tovuoto o la modalita marinata sottovuoto (la spia si ac-
cendera di conseguenza). Premere i pulsanti “ +" e "-" per
regolare il tempo di tenuta o di marinatura (il tempo verra
visualizzato sul LED).
8. Pulsante livello vuoto (livello vuoto)
Premere il pulsante Livello vuoto, scegliere il grado di vuoto
necessario (la spia dellindicatore si accenderd di conse-
guenza, con un'unita di inHg). Quando si sceglie REGOLA-
BILE, premere i pulsanti “+" e "-" per impostare il grado
di vuoto necessario (il grado di vuoto verra visualizzato sul
LED).
9. Display LED
Mostra il grado di vuoto in tempo reale.
Mostrare il tempo di tenuta o di marinatura.
. Pulsante di regolazione ["+" e "-")
¢ Regolare il tempo di tenuta
* Regolare il tempo di marinatura
¢ Regolare il grado di vuoto

o



11. Spie luminose
11.1. Indicare il processo di lavoro
11.2. Indicare il grado di vuoto

Parti di ricambio o accessori

12. Cavo di alimentazione

13. Barra di tenuta

NOTA! Il rotolo della sacca sottovuoto non & incluso.

Preparazione prima dell'uso

¢ Rimuovere tutte le confezioni protettive e linvolucro.

¢ Controllare che il dispositivo sia in buone condizioni e con
tutti gli accessori. In caso di consegna incompleta o danneg-
giata, contattare immediatamente il fornitore. In questo caso,
non utilizzare il dispositivo.

* Pulire gliaccessori e lapparecchiatura prima dell'uso [vedere
== > Pulizia e manutenzione).

e Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciut-
ta.

* Posizionare l'apparecchiatura su una superficie orizzontale,
stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

¢ Conservare la confezione se si intende conservare 'apparec-
chiatura in futuro.

¢ Conservare il manuale utente per riferimento futuro.

NOTA! A causa dei residui di produzione, lapparecchiatura

puo emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Cio &

normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che

l'apparecchiatura sia ben ventilata.

Istruzioni operative

Preparazioni

| eggere attentamente il manuale dell'utente prima dell'uso.

o Collegare la presa di corrente con messa a terra.

e Aprire il coperchio, premere il pulsante di accensione, la
macchina é pronta per funzionare, il LED mostrera la modali-
ta di funzionamento l'ultima volta. Ora utilizzare la macchina
per il confezionamento sottovuoto.

Come aspirare e sigillare con i sacchetti

1. Selezionare il sacchetto sottovuoto
Selezionare la sacca sottovuoto della misura corretta. La-
sciare un minimo di 2,5 - 5 cm di spazio extra sulla parte
superiore della busta per garantire una tenuta ermetica e
di qualita.

2. Selezionare la modalita di tenuta e impostare il tempo di
tenuta
Premere il pulsante Set, quando la spia del tempo di tenuta
¢ accesa, viene selezionata la modalita di tenuta. Premere
il pulsante "+ "0 "-" per aumentare o diminuire il tempo di
tenuta, lintervallo di tempo € 0~6 secondi.

3. Seleziona grado di vuoto
Premere Livello di vuoto, selezionare il grado di vuoto desi-
derato. Sono disponibili 6 opzioni: Max (29,3 inHg), Alto (29,0
inHg), Medio (27,5 inHg), Basso (26,0 inHg), Minimo (23,5
inHg) e Regolabile. La spia si accendera in base al grado di
vuoto selezionato. Quando si seleziona l'opzione Regolabile,
premere il pulsante “+" e "-" per impostare un grado com-
preso tra 23,5 e 29,3 inHg.

4. Inserire il sacchetto sottovuoto con gli articoli nella camera
sottovuoto.

a.Assicurarsi che laltezza della busta contenente cibo li-
quido o umido sia inferiore allaltezza della barra di te-
nuta.

b.Appoggiare la sacca, assicurarsi che la bocca della sacca
sia attraverso la barra di tenuta.

c.Aprire la clip nella parte anteriore della camera, aggan-
ciare la parte inferiore della bocca della sacca e premere
verso il basso la clip per bloccare la sacca.

Nota: Uintera sacca, compresa la bocca della sacca, deve

trovarsi allinterno della camera di depressione.

5. Processo di lavoro (Vacuum-Seal)

a.Chiudere il coperchio, premere il pulsante di awvio, il di-
spositivo & pronto per il funzionamento.

b.La pompa inizia a funzionare. La spia del grado di vuo-
to preimpostato inizia a lampeggiare (quando il grado di
vuoto raggiunge il grado preimpostato, la spia si accen-
dera costantemente). Il numero sul LED contera da 0 a un
grado di vuoto preimpostato (quando & finoa 5 e 19'Hg, la
macchina emettera un segnale acustico).

c.Al termine del vuoto, la macchina entrera automatica-
mente in modalita Sigillatura. Il LED mostra il tempo di
tenuta preimpostato e inizia a contare fino a 0. Al termine
della sigillatura, la macchina inizia a rilasciare aria.

d.Quando la macchina emette tre segnali acustici, lintero
processo e terminato. La macchina tornera alla modalita
pronta per il lavoro. Il LED e le spie luminose verranno
visualizzati di conseguenza.

Nota: durante il processo “b” e “c” di cui sopra, premere il
pulsante Sigilla, entrera in modalita Sigillatura in anticipo.

Come aspirare e MARINARE con i sacchetti

1. Selezionare il sacchetto sottovuoto
Selezionare la sacca sottovuoto della misura corretta. La-
sciare un minimo di 2,5 - 5 cm di spazio extra sulla parte
superiore della busta per garantire una tenuta ermetica e
di qualita.

2. Selezionare la modalita di tenuta e impostare il tempo di
tenuta
Premere il pulsante Set, quando la spia del tempo di mari-
natura € accesa, viene selezionata la modalita di marinatu-
ra. Premere il pulsante "+ " 0 "-" per aumentare o diminuire
il tempo di marinatura; Uintervallo di tempo € compreso tra
9 e 99 minuti.

3. Seleziona grado di vuoto

Premere Livello di vuoto, selezionare il grado di vuoto desi-
derato. Sono disponibili 6 opzioni: Max (29,3 inHg), Alto (29,0
inHg), Medio (27,5 inHg), Basso (26,0 inHg), Minimo (23,5
inHg) e Regolabile. La spia si accendera in base al grado di
vuoto selezionato. Quando si seleziona l'opzione Regolabile,
premere il pulsante “+" e "-" per impostare un grado qual-
siasi tra 23,5~29,3 inHg

4. Inserire il sacchetto sottovuoto con gli articoli nella camera

sottovuoto.

a.Assicurarsi che laltezza della busta contenente cibo li-
quido o umido sia inferiore all'altezza della barra di te-
nuta.

b.Appoggiare la sacca, assicurarsi che la bocca della sacca
sia attraverso la barra di tenuta.

c.Aprire la clip nella parte anteriore della camera, aggan-
ciare la parte inferiore della bocca della sacca e premere

verso il basso la clip per bloccare la sacca.
. @




Nota: lintera sacca, compresa la bocca della sacca, deve
trovarsi all'interno della camera di depressione

5. Processo di lavoro (Vacuum-Marinate)

a.Chiudere il coperchio, la macchina si awia e passa al
vuoto e alla marinatura. Un ciclo richiede 9 minuti, & pos-
sibile impostare fino a 11 cicli (99 minuti]. Un ciclo com-
pleto si sviluppa come segue: generazione di un vuoto -
mantenimento di un vuoto - scarico. Tempo necessario
per generare vuoto e scaricare circa 1 minuto. Tempo di
mantenimento del vuoto di circa 8 minuti.
b.La pompa inizia a funzionare. La spia del grado di vuo-
to preimpostato inizia a lampeggiare (quando il grado di
vuoto raggiunge il grado preimpostato, la spia si accen-
dera costantemente). Il numero sul LED contera da O aun
grado di vuoto preimpostato [quando & finoa 5 e 19'Hg, la
macchina emettera un segnale acustico).

.Al termine del vuoto, la macchina entrera automatica-
mente in modalita Marinato. Il tempo di marinatura indi-
cato sul display verra conteggiato ogni minuto. Dopo aver
contato il valore di un multiplo di 9, la camera di depres-
sione inizia a lasciare entrare aria nel sacchetto. Quando
il processo di ammissione dell'aria termina, la modalita di
vuoto e marinatura viene ripetuta fino al raggiungimento
del conto alla rovescia 0. Il processo e stato completato.

d.Quando la macchina emette tre segnali acustici, lintero
processo e terminato. La macchina tornera alla modalita
pronta per il lavoro. Il LED e le spie luminose verranno
visualizzati di conseguenza.

Nota: durante il processo “b” e “c” di cui sopra, premere il

pulsante Sigilla, entrera in modalita Sigillatura in anticipo.
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Consigli per Uuso

Informazioni sulla confezione degli alimenti in sacchetti

e AL momento dellimballaggio, gli alimenti devono essere il
pit freschi possibile. La durata di conservazione dei prodotti
sottovuoto puo essere estesa fino a cinque volte rispetto alle
condizioni di conservazione standard.

Gli alimenti morbidi e umidi o i prodotti che devono mante-
nere la loro forma devono essere congelati prima della con-
fezione.

Carne, frutti di bosco o pane possono essere congelati fino a
24 ore per evitare ustioni da congelatore. Quando i prodotti si
congelano e diventano duri, sono pronti per essere confezio-
nati sotto vuoto.

Se il cibo fresco & confezionato senza pre-congelamento, posi-
zionare un asciugamano di carta da cucina ripiegato tra la car-
ne e la parte superiore del rotolo. La carta assorbe [umidita.

| prodotti liquidi come zuppe, stracci o gratin devono essere
congelatiin un piatto o su un vassoio del ghiaccio prima dell'im-
ballaggio sottovuoto. | prodotti congelati e confezionati devono
essere etichettati e messi nel congelatore.

Tutti i prodotti con bordi taglienti (ad es. ossa, pasta secca, riso)
devono essere fissati con salviette di carta in modo che non
pungano la sacca.

Le buste di imballaggio non devono essere riutilizzate per cu-
cinare o nel microonde. Non riutilizzare i sacchetti utilizzati
per conservare pesce fresco o alimenti grassi.

Le verdure devono essere sbollentate prima dellimballaggio.
La sbiancatura & un metodo di elaborazione termica che con-
siste in un riscaldamento a breve termine ma intensivo. Le
verdure possono essere shollentate in acqua bollente: devono

o -

essere messe per un po’ in acqua bollente, quindi tolte e im-
mediatamente spente a bassa temperatura.

e Esequire la procedura di confezionamento sottovuoto come
di consueto.

Non aspirare funghi e aglio.

Informazioni sulla conservazione e la sicurezza
degli alimenti

La macchina di confezionamento della camera a vuoto rivolu-
zionera il modo in cui acquisti e conservi gli alimenti. Poiché
l'imballaggio sottovuoto e efficace per eliminare le ustioni del
congelatore e il deterioramento lento degli alimenti, ora & pos-
sibile trarre vantaggio dall'acquisto di alimenti in blocco senza
la minaccia degli sprechi alimentari. Limballaggio sottovuoto
con l'apparecchiatura rimuove fino al 90% dell'aria dalla con-
fezione. Cio aiutera a mantenere il cibo pit fresco fino a 5 volte
piu a lungo rispetto alle normali circostanze. Gli alimenti secchi
come pasta, cereali e farina rimarranno freschi dall'inizio alla
fine. Limballaggio sottovuoto Plus impedisce a travi e altri in-
setti di infestare i prodotti secchi.

Conservazione Conservazione
Alimenti del congela- per frigorifero
tore a vuoto sottovuoto
Manzo fresco
1-3 anni 1 mese
e vitello
Carne macinata T anno 1 mese
Maiale fresco 2-3 anni 2-4 settimane
Pesce fresco 2 anni 2 settimane
Pollame fresco 2-3 anni 2-4 settimane
Carni affumicate 3anni 6-12 settimane
Prodott freschi, 2-3 anni 2-4 settimane
sbollentati
Frutta fresca 2-3 anni 2 settimane
Formaggi duri 6 mesi 6-12 settimane
Carni delizlo- non consigliato 6-12 settimane
se a fette
Pasta fresca 6 mesi 2-3 settimane

Nota: La tabella sopra riportata & solo a scopo di riferimento.
Nel determinare il periodo di conservazione, suggerire sem-
pre le normative sanitarie-epidemiologiche locali e 'THACCP.

Pulizia e manutenzione

o ATTENZIONE! Scollegare sempre lapparecchiatura dalla
rete elettrica e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sotto-
porla a manutenzione.

* Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non
spingere 'apparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si
bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

 Se l'apparecchiatura non viene mantenuta in un buon stato di
pulizia, cio puo influire negativamente sulla durata 0 dell'ap-
parecchiatura e causare una situazione pericolosa.

o | residui di cibo devono essere puliti e rimossi regolarmente
dall'apparecchiatura. Se lapparecchiatura non viene pulita
correttamente, ridurra la sua durata e potrebbe causare con-
dizioni pericolose durante ['uso.



Pulizia

e Pulire la superficie esterna raffreddata con un panno o una
spugna leggermente inumidita con una soluzione detergente
delicata.

 Per motivi di igiene, l'apparecchiatura deve essere pulita pri-
ma e dopo l'uso.

o Evitare che l'acqua entriin contatto con i componenti elettrici.

e Non utilizzare mai detergenti aggressivi, spugne abrasive
o detergenti contenenti cloro. Non utilizzare lana dacciaio,
utensili metallici 0 oggetti appuntiti o appuntiti per la pulizia.
Non utilizzare benzina o solventi!

* Non immergere mai l'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

Manutenzione

o Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare gravi incidenti.

* Se sinota che l'apparecchiatura non funziona correttamente
o0 che c’e un problema, smettere di usarla, spegnerla e con-
tattare il fornitore.

o Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere esequiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

Trasporto e stoccaggio

¢ Prima della conservazione, assicurarsi sempre che lappa-
recchiatura sia stata scollegata dall'alimentazione e comple-
tamente raffreddata.

o Conservare apparecchiatura in un luogo fresco, pulito e asciutto.

* Non posizionare mai oggetti pesanti sull'apparecchiatura, in
quanto potrebbero danneggiarla.

* Non spostare apparecchiatura mentre & in funzione. Scolle-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.

Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la tabella sottostante per la soluzione. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.

Problemi Possibile soluzione

L'apparec- o Assicurarsi che la macchina sia collegata corret-

chiatura non tamente a una presa con messa a terra.

si accende o Controllare che il cavo di alimentazione non
presenti lacerazioni e sfilacciature. Non utiliz-
zare la macchina se il cavo di alimentazione &
danneggiato.

o Assicurarsi che il pulsante di accensione sia sta-
to premuto correttamente. Lo schermo LED si
illumina quando & acceso.

L'apparec- o Il tempo di vuoto/tenuta potrebbe non essere

chiatura non
tira un vuoto
completo con
la sacca

sufficientemente alto. Impostare i tempi di vuoto
e di tenuta piu alti e di nuovo il vuoto.

Per aspirare e sigillare correttamente, 'apertura
della sacca deve trovarsi all'interno della camera
di depressione.

Se limballaggio proviene da una busta a rullo,
assicurarsi che la prima guarnizione sia comple-
ta e che non vi siano spazi vuoti in nessuna delle
guarnizioni.

La macchina per il confezionamento sottovuoto e
la sacca sottovuoto devono essere pulite, asciut-
te e prive di detriti affinché il processo di vuoto
abbia successo. Pulire la superficie della barra
di tenuta e Uinterno della busta e riprovare.

Lasacca « Gli oggetti affilati possono perforare piccoli fori
sottovuoto nelle sacche. Per evitare cio, coprire i bordi ta-
perde vuoto glienti con carta assorbente e aspirare in una

nuova busta.

Alcuni tipi di frutta e verdura possono rilascia-
re gas (degassamento) se non correttamente
shiancati o congelati prima dellimballaggio.
Aprire la busta. Se pensi che il deterioramento
del cibo sia iniziato, scarta il cibo. Se il dete-
rioramento alimentare non & ancora iniziato,
consumare immediatamente. In caso di dubbi,
gettare il cibo.

dopo essere
stata sigillata

L'apparec- o | tempo di tenuta potrebbe non essere sufficien-
chiatura te. Aumentare il tempo di tenuta e riprovare.
non sigilla e Lebuste non sigillano se nell'area di tenuta sono
correttamen- presenti umidita, particelle di cibo o detriti. Puli-
te la sacca re linterno della busta e riprovare.

La sacca deve essere posizionata correttamente
lungo la barra di tenuta. Assicurarsi che lintera
sacca sia sopra la barra di tenuta e che non vi
siano pieghe nel materiale della sacca.

Identificazione codice di errore

Codici
di
errore

Possibile causa Possibile soluzione

E01 Quando la mac-
china aspira per
un certo periodo

o Controllare che il coperchio del
vuoto sia chiuso;
* Controllare che le guarnizioni di

di tempo, i due tenuta siano assemblate corret-

pressostati non tamente;

si chiudono. « Controllare se la pompa funziona
ancora;

* Controllare se i pressostati sono
ancora in buono stato [controllare
il tubo di collegamento, i presso-
stati, il cavo dati 10P, ecc.)

E02 Quando la
macchina

entra in modalita
Sigillatura, il
microinterruttore

o Controllare che il coperchio del
vuoto sia chiuso;

« Controllare che il microinterrut-
tore sia corretto (cavo di collega-
mento GAST, microinterruttore,

non si chiude . cavo dati 10P, ecc.)

LP L'alimentazione | * Premere il pulsante "STOP" per
si interrompe rilasciare laria, quindi la LP
improwisamente scomparira.

durante il funzio-
namento della
macchina.

* Se ricompare, controllare il siste-
ma di alimentazione (come cavo
dialimentazione, presa di corren-
te, scheda di alimentazione).

Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita, a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono compromessi. Se l'apparecchiatura é richiesta
in garanzia, indicare dove e quando & stata acquistata e inclu-
dere la prova di acquisto (ad es. ricevuta).

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dellimballaggio e della documentazione senza preawviso.
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Smaltimento e ambiente
<1 Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, & responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita con le normative applicabili sullo smaltimento dei
rifiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle apparecchiature
di scarto al momento dello smaltimento contribuiranno a pre-
servare le risorse naturali e a garantire che vengano riciclate in
modo da proteggere la salute umana e l'ambiente.
Per ulteriori informazioni su dove e possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né tramite un sistema pubblico.

ROMANA

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocasnic
HENDI. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebitd reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

Instructiuni de siguranta
e Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput,
conform descrierii din acest manual.
e Producatorul nu este raspunzator pentru nicio dauna cauzata
de functionarea incorectd si utilizarea necorespunzatoare.

. PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati s&
reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele

electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu tineti

niciodata aparatul sub jet de apa.

NU UTILIZATI NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verifi-

cati periodic conexiunile electrice si cablul pentru a depista

eventualele deteriorari. Daca este deteriorat, deconectati

aparatul de la sursa de alimentare. Orice reparatii trebuie

efectuate numai de catre un furnizor sau o persoana califica-

ta pentru a evita pericolul sau vatamarea.

AVERTISMENT! Cand pozitionati aparatul, directionati cablul

de alimentare in sigurantd, daca este necesar, pentru a evita

tragerea accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de

ncalzire sau riscul de impiedicare.

AVERTISMENT! Atat timp cat stecherul este in priza, aparatul

este conectat la sursa de alimentare.

AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-l

deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere

sau depozitare.

Conectati aparatul la o priza electricd numai cu tensiunea si

frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu mainile umede

sau umede.

Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si

alte lichide. Daca aparatul cade in apa, scoateti imediat cone-

xiunile sursei de alimentare. Nu utilizati aparatul pana cand

nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespectarea

acestor instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Conectati sursa de alimentare la o priza electrica usor ac-

o -~

cesibild, astfel incat sd puteti deconecta imediat aparatul in
caz de urgenta.

e Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite
sau fierbinti si tineti-1 la distantd de foc deschis. Nu trageti
niciodata de cablul de alimentare pentru a-1 scoate din priza,
trageti intotdeauna de fisa.

* Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

o Nu incercati niciodatd s& deschideti singur carcasa apara-
tului.

* Nu introduceti obiecte Tn carcasa aparatului.

* Nu [@sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Acest aparat trebuie utilizat de personal instruit in bucataria
restaurantului, cantinelor sau barului etc.

o Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu
au experientd si cunostinte suficiente.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de copii in niciun caz.

* Nu l@sati aparatul si conexiunile sale electrice la indemana
copiilor.

 Nu utilizati niciodata accesorii sau alte dispozitive suplimen-
tare in afara de cele furnizate impreund cu aparatul sau re-
comandate de producator. Nerespectarea acestei instructiuni
poate reprezenta un risc pentru utilizator si poate deteriora
aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

* Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda.

* Nu asezati aparatul pe un obiect de incélzire (benzin, electri-
3, aragaz cu carbune etc.).

* Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii.

* Nu asezati obiecte pe aparat.

* Nu utilizati aparatul in apropierea flacarilor deschise, a ma-
terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-
ratul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, rezistentd la
céldura si uscata.

e Aparatul nu poate fiinstalat intr-o zona in care poate fi utilizat
un jet de apa.

e Lasati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru
ventilare in timpul utilizarii.

* AVERTISMENT! Pastrati toate orificiile de ventilatie de pe
aparat ferite de obstructii.

Instructiuni speciale privind siguranta

o Acest aparat este destinat utilizarii comerciale.

¢ IMPORTANT! Asigurati-va ca uleiul din pompa este cel putin
peste NIVELUL ULEIULUI.

o Utilizati numai uleiul furnizat pentru pompa. Nivelul uleiului
din pompa trebuie verificat periodic de un tehnician de servi-
ce calificat. Nu utilizati ulei de pompa vechi.

o ATENTIE! RISC DE ARSURI! SUPRAFETE FIERBINTE!

NU ATINGETI NICIODATA BARA DE SIGILARE. Nu
atingeti bara de sigilare in timpul utilizarii. Existd pericol de
arsuri chiar si dupa utilizare. Asteptati pana cand bara de si-
gilare s-a racit inainte de a o atinge.

o in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie inlocuit cu un cablu special sau cu un ansamblu
disponibil de la producdtor sau de la agentul sdu de service.

o PERICOL DE ZDROBIRE A MAINILOR!

Aveti grija cand inchideti capacul.



Domeniu de utilizare

¢ Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de
exemplu in bucatariile restaurantelor, cantinelor, spitalelor
si intreprinderilor comerciale, cum ar fi brutariile, butgariile
etc., dar nu si pentru productia continua in masa a alimen-
telor.

 Aparatul este conceput pentru aspirarea si etansarea pungi-
lor de plastic cu alimente in interior. Orice alt utilizare poate
duce la deteriorarea aparatului sau la vatdmarea corporala.

o Utilizarea aparatului Tn orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorecta a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalarea impamantarii

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 imp3mantare de protectie. Impamantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-
cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
fmpamantare sau conexiuni electrice cu fir de impamantare.
Conexiunile trebuie instalate si impamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Capac devid

2. Panou de comanda

Panou de comanda

(Fig. 2 de la pagina 3)

3. Buton de alimentare (alimentare)
Cand masina este conectatd la alimentare, LED-ul va fi
OPRIT, apdsati butonul PORNIT/OPRIT, LED-ul va indica
timpul de sigilare presetat [sau timpul de marinare) si apoi
gradul de vid presetat. Masina este acum gata de lucru.
Apasati butonul PORNIT/OPRIT, masina va reveni in modul
standby. LED-ul se va stinge.

4. Buton Start (Start)
Cand masina este gata de lucru, apdsati butonul Start,
masina va intra Tn modul de sigilare in vid sau in modul de
marinare in vid (conform modului de setare).

5. Buton de etansare (Sigilare)
Tn timpul modului de vidare, ap3sati butonul Sigilare, opriti
procesul de vidare si intrati in modul de sigilare.

6. Buton de oprire (Stop)
Apdsati butonul Stop, masina va opri orice proces care este
n desfasurare.

7. Butonul Setare (Setare]
Apdsati butonul Setare, alegeti modul de sigilare in vid sau
modul de marinare in vid (indicatorul luminos se va aprinde
corespunzator]. Apasati butoanele . +” si .-" pentru a regla
timpul de sigilare sau timpul de marinare (timpul va aparea
pe LED).

8. Buton nivel vacuum [Nivel vacuum)
Apdsati butonul Nivel vacuum, alegeti gradul de vacuum
necesar (indicatorul luminos se va aprinde corespunzator,
cu o unitate de inHg). Cand alegeti REGLABIL, apasati bu-
toanele .+" si ,-" pentru a seta orice grad de vacuum nece-
sar (gradul de vacuum va aparea pe LED).

9. Afisaj LED
Aratati gradul de vidare in timp real.

Aratati timpul de sigilare sau timpul de marinare.
10. Butonul Ajustare (.+" si.-")

 Reglati durata garniturii

¢ Reglati timpul de marinare

* Reglati gradul de vid
11. Lumini indicatoare

11.1. Indicati procesul de lucru

11.2. Indicati gradul de vid

Piese de schimb sau accesorii

12. Cablu de alimentare

13. Bara de etansare

NOTA! Rola sacului de aspiratie nu este inclusa.

Pregatirea inainte de utilizare

« indepirtati toate ambalajele si ambalajele de protectie.

e Verificati daca dispozitivul este in stare bund si dacé are toate
accesoriile. In cazul unei livrari incomplete sau deteriorate,
v rugam s3 contactati imediat furnizorul. Tn acest caz, nu
utilizati dispozitivul.

* Curatati accesoriile si aparatul inainte de utilizare (consultati
== > Cur&tare si intretinere].

e Asigurati-va cd aparatul este complet uscat.

¢ Punetiaparatul pe o suprafata orizontald, stabila si rezistentd
la cldurd, care este sigura impotriva stropirii cu apa.

e Pastrati ambalajul daca intentionati sa depozitati aparatul pe
viitor.

e Pastrati manualul utilizatorului pentru referinte ulterioare.

NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul

poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.

Acest lucru este normal si nu indica niciun defect sau pericol.

Asigurati-va ca aparatul este bine aerisit.

Instructiuni de utilizare

Pregatiri

e Cititi cu atentie manualul de utilizare Tnainte de utilizare.

e Conectati priza de alimentare impamantata.

e Deschideti capacul, apasati butonul de alimentare, masina
este pregatita de functionare, LED-ul va afisa modul de lucru
ultima data. Acum utilizati masina pentru ambalarea in vid.

Cum sa aspirati si sa sigilati cu pungi

1. Selectati punga de vidare
Selectati punga de vid de dimensiunea corespunzatoa-
re. Lasati un spatiu suplimentar de minimum 2,5 - 5 cm
in partea superioara a pungii pentru a asigura o etansare
etansd, de calitate.

2. Selectati modul Sigilare si setati timpul de sigilare
Apdsati butonul Setare, cand lumina indicatoare a Timp
sigilare este aprinsa, este selectat modul sigilare. Apasati
butonul .+ " sau .-" pentru a mari sau micsora durata de
etansare, intervalul de timp este de 0~6 secunde.

3. Selectati gradul de vid
Apdsati Nivel vacuum, selectati gradul de vacuum necesar.
Exista 6 optiuni: Max (29,3 inHg), Ridicat (29,0 inHg), Mediu
(27,5inHg), Scazut (26,0 inHg), Minim (23,5 inHg] si Reglabil.
Indicatorul luminos se va aprinde in functie de gradul de vid
selectat. Cand selectati optiunea Reglabild, apasati butonul
“+"si "-" pentru a seta orice grad intre 23,5~29,3inHg.
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4. Puneti punga vidata cu obiecte in camera vidata.

a.Asigurati-va ca indltimea pungii de ambalare cu alimente
lichide sau umede trebuie sa fie mai mica decat inaltimea
barei de sigilare.

b.Asezati punga de ambalare, asigurati-va ca gura pungii
trebuie sa fie peste bara de etansare.

c.Deschideti clema din partea frontald a camerei, prindeti
partea inferioara a gurii pungii si apasati clema pentru a
bloca punga.

Nota: intreaga punga, inclusiv gura pungii, trebuie sa se

afle in camera de vidare.

Procesul de lucru [Vacuum-Seal)

a.Inchideti capacul, apasati butonul de pornire, dispozitivul
este pregatit pentru functionare.

b.Pompa incepe s& functioneze. Lumina indicatoare a gra-

dului de vid presetat incepe s3 clipeasca (cand gradul de

vid atinge gradul presetat, lumina indicatoare va fi aprin-

sa constant]. Numarul de pe LED va creste de la 0 la gra-

dul de vid presetat (cdnd acesta este de pana la 5 si 19'Hg,

masina va emite un semnal sonor).

.Cand vidul este finalizat, masina va intra automat in mo-

dul Sigilare. LED-ul indicd durata presetata de sigilare si

incepe numaratoarea inversa pand la 0. Dupad terminarea

etansarii, masina incepe sa elibereze aer.

d.Cand masina emite trei semnale sonore, intregul proces
este finalizat. Masina va reveni la modul gata de lucru.
LED-ul si indicatoarele luminoase vor fi afisate cores-
punzator.

I}

Nota: in timpul proceselor ,b” si ,.c” de mai sus, apasati bu-
tonul Sigilare, acesta va intra in modul Sigilare in prealabil.

Cum s3 aspirati si s MARINATI cu pungile

1.

Selectati punga de vidare

Selectati punga de vid de dimensiunea corespunzatoa-

re. Lasati un spatiu suplimentar de minimum 2,5 - 5 cm

n partea superioara a pungii pentru a asigura o etansare

etansa, de calitate.

Selectati modul Sigilare si setati timpul de sigilare

Apasati butonul Setare, cand indicatorul luminos al Mari-

nate Time este pornit, este selectat modul marinat. Apasati

butonul ..+ " sau .- pentru a mari sau micsora timpul de

marinare, intervalul de timp este de 9 - 99 minute.

Selectati gradul de vid

Apasati Nivel vacuum, selectati gradul de vacuum necesar.

Exista 6 optiuni: Max (29,3 inHg), Ridicat (29,0 inHg), Mediu

[27,5inHg), Scazut (26,0 inHg), Minim (23,5 inHg) si Reglabil.

Indicatorul luminos se va aprinde in functie de gradul de vid

selectat. Cand selectati optiunea Reglabila, apasati butonul

“+" i "-" pentru a seta orice grad intre 23,5~29,3inHg

Puneti punga vidata cu obiecte in camera vidata.

a.Asigurati-va ca indltimea pungii de ambalare cu alimente
lichide sau umede trebuie sa fie mai mica decat inaltimea
barei de sigilare.

b.Asezati punga de ambalare, asigurati-va ca gura pungii
trebuie sa fie peste bara de etansare.

c.Deschideti clema din partea frontald a camerei, prindeti
partea inferioara a gurii pungii si apasati clema pentru a
bloca punga.

Nota: intreaga punga, inclusiv gura pungii, trebuie sa se

afle in camera vidata

5. Procesul de lucru [vacuum-marinate)

«936

a.Inchideti capacul, masina porneste si trece la aspirare si
marinare. Un ciclu dureaza 9 minute, puteti seta pana la
11 cicluri (99 de minute). Un ciclu complet se desfasoa-
ra dupa cum urmeaza: generarea unui vid - mentinerea
unui vid - descarcarea. Timpul necesar pentru a genera
vid si a descdrca aproximativ 1 minut. Durata de pastrare
a vidului este de aproximativ 8 minute.
b.Pompa incepe sd functioneze. Lumina indicatoare a gra-
dului de vid presetat incepe s3 clipeasca (cand gradul de
vid atinge gradul presetat, lumina indicatoare va fi aprin-
s3 constant]. Numarul de pe LED va creste de la 0 la gra-
dul de vid presetat [cand acesta este de pand la 5 si 19'Hg,
masina va emite un semnal sonor).
.Dupd finalizarea vidului, masina va intra automat in mo-
dul Marinate. Timpul de marinare indicat pe afisaj va fi
contorizat la fiecare T minut. Dupa numararea valorii unui
multiplu de 9, camera de vidare incepe sa lase aerul in
pungd. Atunci cand procesul de admitere a aerului se va
ncheia, modul vid si modul marinat se repeta pana cand
numaratoarea inversd ajunge la 0. Procesul este finalizat.
d.Cand masina emite trei semnale sonore, intregul proces
este finalizat. Masina va reveni la modul gata de lucru.
LED-ul si indicatoarele luminoase vor fi afisate cores-
punzator.
Nota: in timpul proceselor ,b” si ,.c” de mai sus, apasati bu-
tonul Sigilare, acesta va intra in modul Sigilare in prealabil.

o

Sfaturi de functionare

Informatii despre ambalajul alimentelor in pungi

o Tn momentul ambalrii, alimentele trebuie s3 fie cat mai
proaspete posibil. Perioada de valabilitate a produselor amba-
late Tn vid poate fi prelungitd de pana la cinci ori in comparatie
cu conditiile standard de depozitare.

¢ Alimentele sau produsele moi si umede care trebuie sa fsi
pastreze forma trebuie congelate Tnainte de ambalare.

¢ Carnea, fructele de padure sau painea pot fi congelate timp
de pana la 24 de ore pentru a evita arderea congelatorului.
Atunci cand produsele sunt congelate si se intdresc, acestea
sunt gata pentru a fi ambalate Tn vid.

¢ Daca alimentele proaspete sunt ambalate fara pre-congela-
re, puneti un prosop de bucatarie din hartie pliat intre carne si
partea superioara a rolei. Hartia va absorbi umezeala.

« Tnainte de ambalarea in vid, produsele lichide, cum ar fi supele,
excavatoarele sau gratinatele, trebuie congelate intr-un vas sau
pe o tava pentru gheatd. Produsele congelate siambalate trebu-
ie etichetate si puse in congelator.

« Orice produse cu muchii ascutite [de ex. oase, paste uscate,
orez) trebuie fixate cu prosoape de hartie, astfel incat sa nu
loveasca punga.

* Pungile de ambalare nu trebuie reutilizate pentru gatit sau in
cuptorul cu microunde. Nu reutilizati pungile care au fost uti-
lizate pentru a depozita peste proaspat sau alimente grase.

o Legumele trebuie albastrite inainte de ambalare.

o Estomparea este 0 metoda de procesare termica care consta
in incalzire de scurtd duratd, dar intensiva. Legumele pot fi
fierte Tn apd clocotitd: acestea trebuie puse pentru o vreme
n apa clocotita, apoi scoase si stinse imediat la temperatura
scazuta.

o Efectuati procedura de ambalare in vid ca de obicei.

Nu aspirati in vid ciupercile si usturoiul din ambalaj.



Informatii privind depozitarea alimentelor si
siguranta

Masina de ambalare a camerei de vidare va revolutiona modul
n care cumpdrati si depozitati alimentele. Deoarece ambalajul
in vid functioneaza pentru a elimina arderea congelatorului si
pentru a incetini alterarea alimentelor, acum puteti profita de
cumpararea de alimente n vrac, fard a va face griji ca irositi
alimente. Ambalajul cu vid impreund cu aparatul elimind pana
la 90% din aerul din ambalaj. Acest lucru va ajuta la mentine-
rea prospetimii alimentelor de pand la 5 ori mai mult decat in
conditii normale. Alimentele uscate, cum ar fi pastele, cereale-
le si faina, vor rédmane proaspete de la inceput pana la sfarsit.
Ambalajul cu vid Plus previne infuzarea salcioarelor si a altor
insecte.

Alimente Depozitarea con- Depozitarea
gelatoruluicuvid | frigiderului cu vid
Vits proaspa- 1-3ani 1 luns
ta sivitel
Carne macinata Tan 1 lund
Porc proaspat 2-3ani 2-4 saptamani
Peste proaspat 2 ani 2 saptamani
Pasari proaspete 2-3ani 2-4 saptdmani
Carne afumata 3ani 6-12 saptdmani
Produse proas- 2-3ani 2-4 sEptamani
pete, aldine
Fructe proaspete 2-3 ani 2 saptamani
Bréanzeturi tari 6 luni 6-12 saptdmani
Carne Deli feliata nerecomandat 6-12 saptamani
Paste proaspete 6 luni 2-3 saptamani

Observatie: Tabelul de mai sus este doar pentru referinta. La
stabilirea perioadei de depozitare, intotdeauna se sugereaza
reglementarile sanitare-epidemiologice locale si HACCP.

Curatare si intretinere

o ATENTIE! Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica si raciti-l nainte de depozitare, curatare si intreti-
nere.

¢ Nu folositi jet de apa sau aparat de curdtat cu aburi pentru
curdtare si nu impingeti aparatul sub apd, deoarece compo-
nentele se vor uda si se pot produce socuri electrice.

¢ Daca aparatul nu este pastrat intr-o stare buna de curatenie,
acest lucru poate afecta negativ durata de viata Oa aparatului
si poate duce la o situatie periculoasa.

¢ Reziduurile alimentare trebuie curatate regulat si scoase din
aparat. Daca aparatul nu este curatat corespunzator, durata
sa de viatd va fi redusa si poate duce la o stare periculoasa
n timpul utilizarii.

Curatare

o Curatati suprafata exterioara récita cu o lavetd sau un burete
usor umezit cu o solutie slabd de sapun.

¢ Din motive de igiend, aparatul trebuie curdtat inainte si dupa
utilizare.

« Evitati contactul cu apa al componentelor electrice.

 Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, bureti abra-

zivi sau agenti de curatare care contin clor. Nu utilizati bureti
de sarma, ustensile metalice sau orice obiecte ascutite sau
taioase pentru curatare. Nu utilizati benzina sau solventi!

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in alte lichide.

intretinere

e Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
accidentele grave.

* Dacd observati cd aparatul nu functioneaza corespunzator
sau ca existd o problema, opriti-L si contactati furnizorul.

e Toate lucrdrile de intretinere, instalare si reparatii trebuie
efectuate de tehnicieni specializati si autorizati sau recoman-
date de producator.

Transport si depozitare

« Inainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna c& aparatul a
fost deconectat de la sursa de alimentare si s-a racit complet.

e Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

* Nu puneti niciodata obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
se poate deteriora.

¢ Nu mutati aparatul in timp ce acesta este In functiune. Deco-
nectati aparatul de la sursa de alimentare cand il deplasati si
tineti-lin partea de jos.

Depanare

Dacd aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru solutie. Dacd in continuare nu puteti rezol-
va problema, va rugadm s& contactati furnizorul/furnizorul de
servicii.

Probleme Solutie posibild

Aparatul nu
porneste

o Asigurati-vd ca masina este conectatd corect la o
prizd impamantata.

o Verificati cablul de alimentare pentru rupturi si
rupturi. Nu utilizati masina in cazulin care cablul
de alimentare este deteriorat.

Asigurati-va ca butonul de alimentare a fost apa-
sat corespunzator. Ecranul LED se va aprinde
cand este pornit.

Aparatul nu
trage un vid
complet cu
saculeful

Este posibil ca timpul de vidare/sigilare sa nu fie
setat suficient de sus. Setati duratele de vidare si
etansare mai mari si aspirati din nou.

Pentru a aspira si a sigila corespunzator, des-
chiderea pungii trebuie sd se afle in camera de
vidare.

Daca ambalajul dintr-o punga tip rold, asigu-
rati-va ca prima etansare este completa si ca nu
exista goluri In niciuna dintre garnituri.

Masina de ambalat in vid si punga de vid trebuie
sa fie curate, uscate si fard reziduuri pentru ca
procesul de vidare sd aiba succes. Stergeti su-
prafata barei de etansare si interiorul pungii si
incercati din nou.

Punga de vid
pierde vidul

dupa ce este
sigilatd

Articolele ascutite pot perfora mici gduri in
pungi. Pentru a preveni acest lucru, acoperiti
marginile ascutite cu un prosop de hartie si aspi-
rati intr-0 pungd noud.

Unele fructe si legume pot elibera gaze (fard gaz)
dacd nu sunt decolorate sau congelate cores-
punzator inainte de ambalare. Deschideti punga.
Dacad credeti ca a inceput alterarea alimentelor,
aruncati alimentele. Dac3 alterarea alimentelor
nu a inceput incd, consumati imediat. Daca aveti

indoieli, aruncati alimentele.
. @




Aparatul nu o Este posibil ca timpul de sigilare sa nu fie sufici-
sigileaza co- ent de lung. Mariti timpul de etansare siincercati
rect punga din nou.

« Pungile nu se vor sigila daca exista umezeald,
particule de alimente sau resturiin zona garnitu-
rii. Stergeti interiorul pungii si incercati din nou.

 Saculetul trebuie amplasat corespunzator de-a
lungul barei de etansare. Asigurati-va ca intrea-
ga punga se afld peste bara de etansare si ca nu
exista cute in materialul pungii.

Identificarea codului de eroare

Coduri | Cauza posibild Solutie posibild
de
eroare

E01 Cénd aspiratorul | e Verificati dacd capacul aspirato-

masinii dureaza rului este inchis;

untimp, cele doud | o Verificati daca garniturile de
comutatoare de etansare sunt asamblate corect;
presiune nu se o Verificati daca pompa functio-
Inchid. neaza in continuare;

o Verificati daca presostatele sunt
in continuare bune [verificati
teava de legdturd, presostatele,
cablul de date 10P etc.)

E02 | Cand masinaintrd | e Verificati daca capacul aspirato-

in modul Sigilare, rului este inchis;
micro-comutato- |  Verificati dacd micro-comutato-
rul nu se inchide. rul este corect (firul de conectare

GAZ1, micro-comutatorul, cablul
de date 10P etc.)

LP Alimentarea e Apdsati butonul ,OPRIRE" pen-
electrica se tru a elibera aerul, apoi PL va
pierde brusc in disparea.
timpul functiondrii | ¢ Daca apare din nou, verificati
masinii. sistemul de alimentare [cum ar

fi cablul de alimentare, priza de
alimentare, placa de alimen-
tare).

Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului care de-
vine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat prin
reparatii gratuite sau inlocuire, cu conditia ca aparatul s fi fost
utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si sa nu fi
fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel. Drepturile
dvs. legale nu sunt afectate. Daca aparatul este revendicat in
garantie, specificati unde si cand a fost achizitionat si includeti
dovada achizitionarii (de ex. chitanta).

In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continud a
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica fara preaviz pro-
dusul, ambalajul si specificatiile documentatiei.

Aruncati si protejati mediul inconjurator

———— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre-
buie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere.
Tn schimb, este responsabilitatea dvs. sa eliminati
deseurile de echipamente prin predarea acestora
la un punct de colectare desemnat. Nerespecta-
rea acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu regle-
mentarile aplicabile privind eliminarea deseurilor. Colectarea si
reciclarea separatd a deseurilor dvs. de echipamente la mo-
mentul eliminarii va ajuta la conservarea resurselor naturale si
va asigura reciclarea acestora intr-o maniera care protejeaza
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sanatatea umand si mediul inconjurator.

Pentru mai multe informatii despre locul in care va puteti ldsa
deseurile pentru reciclare, vd rugam sa contactati compania
locald de colectare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu

fsi asuma responsabilitatea pentru reciclarea, tratarea si elimi-

narea ecologicd, fie direct, fie printr-un sistem public.

EAAHNIKA

Ayannrté neharn,

Lag euxaploToUpe nou ayopaocare autn Tn guckeun HENDI. Awa-
BaoTe NPooEKTLKA auTo To €yxelpidlo xpnaoTn, divovrag Lotaire-
PN NPOCOXN GTOUG KAVOVIOHOUG acpaAeiag nou neptypdgovrat
napakarw, npwv ano TNV NpwTn EyKATAGTAON KAl XpAcn auTng
TNG GUOKEUNG,

0dnyieg acpaleiag
* Xpnolonoleite Tn OUOKEUNR WOVO yla Tov npoBAenodpevo oko-
no yla Tov onolo oxedlAaTNKE, ONWGC NEPLYPAPETAL OTO NAPOV
€YXelpiolo.
0 kataokeuaoTng Oev QEPEL €UBUVN yLa TUXOV ZNPLEC MOU NPO-
KAnBnkav ano eopalpévn Aetroupyia kat akataAMnAn xpnon.
KINAYNOZ! KINAYNOZ HAEKTPOMAHEIAE! Mnv ent-
XELPNOETE Va EMNIOKEUAOETE TN OUOKEUN Povol oac. Mnv
epBanTizete 10 NAEKTPLKA PEPN TNG OUCKEUNG O€ vePO N GAa
Uypa. Mnv KpataTe NOTE TN CUCKEUN KATW MO TPEXOUPEVO VEPO.
MH XPHZIMOMOIEITE MOTE IYIKEYH MOY ‘EXEI YMOZLTEI
ZHMIA! EAéyxeTe TAKTIKG TG NAEKTPLKEC OUVOECTELG KaL TO Ka-
AWOLO YL@ TUXOV ZNPLEG. L€ MEPLNTWON ZNULAG, ANOCUVOECTE TN
ouUoKeun ano Tnv napoxn pedpatog. OnNoleadnnoTe ENOKEVEG
MPEMEL va npayparonololvial Hovo ané npopnBeutn n e€eldt-
KEUPEVO ATOWO YLa TNV ano@uyn KvOUVoU N TpaupaTiopou.
MPOEIAONGIHZH! Katd Tnv TonoBetnon Tng ouokeung, Opopio-
AoynaTe To kaAwdLo PeUPATOG e aopaAeLa, eav eivat anapaitn-
T0, Y10 VO aNoQUYETE TUXOV aKOUOLO TpABNYHa, ZnuLd, enapn pe
TV enLpaveta Béppavonc n kivduvo napanarnpaToc.
NPOEIAONOIHZH! Epooov 1o @i elval otnv npiza, n ouokeun
eival ouvdedepevn aTNV NAPOXN PEUPATOC.
NPOEIAONOIHZIH! Anevepyonoteire MANTOTE tn ouokeun
npw and Tnv anocuvoeon anoé Tnv napoxn peuuarog, Tov kaba-
pLOpO, TN OUVTAPNON N TNV anoBrnkeuon.
YUVOEETE TN OUOKEUN POVO OE MPIZa e TNV TAON KaL TN OUXVOTN-
T4 MOU QVOPEPOVTAL OTNV ETIKETA TNG GUOKEUNG.
Mnv ayyizete To QLG/TIC NAEKTPIKEG OUVOETELG pE Bpeyueva n
uypa xépla.
AWTNPELTE TN GUOKEUN KOL TO LG/TIG NAEKTPLKEG GUVOETELG pa-
Kpla ano vepd kat GMa uypd. Eav n ouokeun néoet oe vepo,
Q(ALPEOTE APEOWG TIG OUVOETELS Tpopodoaiac. Mn xpnotyo-
notelte TN oUOKeUN PEXpL va eAeyxBel ano NLaTonotNPEVo TEXVL-
KO. H pn tnpnon autev Twv 0dnylwy Ba npokakéoel KvdUvoug
anewnTikoug yLa T Zwn.
YuvOEoTe TO TPoOOOTIKO O pla eUkoAha nmpooBaoiun npiza,
(OTE VA PMOPELTE Va ANOCUVOETETE TN CUOKEUN QUECWG OF Ne-
pINTWON €KTAKTNG AVAYKNG.
BeBatwbeire 011 T0 KAADOLO €V EPXETAL OE ENAPN PE AXUNPA
N ZeoTd avTikelpeva Kat QUAGETE To HaKPLA ano avolxTn PwTLd.
Mnv TpaBare noté 10 kaAwdLo PEUHATOG YLa VA TO ANOCUVOETETE
ano v npiza, aAAa va TpaBate navra 1o LG,
o Mnv PETAPEPETE MOTE TN GUOKEUN aNd To KAAWOLO TNC.
* Mnv npoonaBnoete noté va avoi€ete povol oag 1o nepiBAnpa



TNC GUOKEUNC,.

* Mnv eloayeTe avTikeipeva oto nepiBAnpa TNG OUOKEUNG.

* Mnv a@nhveTe noTe Tn oUcKeun xwplg eniBAeyn katd Tn dLapkela
NG XPNANG.

* 0 XEPLOPOG TNG OUOKEUNG QUTAG NPENEL va yiveTal and eknat-
OEUPEVO NPOOWNLKO OTNV KOUZIva TOU €0TLATOPLOU, OE KAVTIVEG
N oe ynap K.An.

* H ouokeun autn dev npénet va xpnatponoleirat anod aropa pe
PELWPEVEG OWUATIKEG, ALOBNTNPLAKEG N MVEUPATIKEG LKAVOTN-
TEC N ATOpa HE EMeLPn PNElplag Kal yvaang.

* H ouokeun auth dev npénel oe kapia NepinTwon va xpnotpo-

noteitat ano natdia.

ALaTNPEITE TN CUCKEUN KaL TIG NAEKTPLKEG TNG OUVOETELC HOKPLA

anoé nadid.

Mn xpnotponoteite noté e€aptnuata n NpooBETEG OUOKEUES

€KTOG AMNO QUTEG NOU NAPEXOVTAL PE TN OUOKEUN A OUVLOTGVTAL

ano Tov KaTaoKeuaoT. AlaQopeTIKd, pnopet va undpget Kivdu-

VOG yla TNV a0QAAEL TOU XPNOTN Kat va npokAnBel znytd otn

OUCKEUN. XPNOLUOMOLETE POVO yVRola €€APTAPATA KAl NAPEA-

KOPEVa.

Mn xpnotponoleiTe QUTA TN CUOKEUN e EEWTEPLKO XPOVOOLOKO-

nTn A oUoTNPA TNAEXELPLOKOU.

Mnv TonoBeteire TN ouokeun Ndvw oe BepuavTiko avTikeipevo

[Bevzwvokivnto, NAeKTPLKO, KAPBOUVO KAM.).

Mnv KGAUNTETE TN OUOKEUN 0€ AetToupyia.

Mnv TonoBerteire avrikelpeva enavw oTn OUOKEUN.

Mn XpNOLWOMOLETE TN CUCKEUN KOVTA O€ YUUVEG PAOYEG, EKPN-

KTIKG 1 eU@AekTa UAKA. Na XelpizeoTe nNavia TN OUCKEUN O

oplzovTia, otabepn, kaBapn, avBekTikh oTn BeppoTnTa Kat oTe-

YVA enLpavela.

* H ouokeun dev elvat KATAMNAN yia ykaTaoTaon e xwpo Onou
pnopet va xpnotponotnBel nidakag vepou.

* Apnate xwpo Touaxtotov 20 cm yUpw and Tn oUOKEUN yia e€a-
€PLOPO KaTa TN XpHon.

* NTIPOEIAONOIHIH! Alatnpeire 0Aa Ta avolypata e€aeptopol oTn
ouokeun ehelBepa ano epnodia.

Eldikécg odnyieg aopaleiag

* AUTh n ouoKeun NPoopizZeTal yla eYNopLkn xpnon.

¢ THMANTIKO! BeBatwBeire 011 10 AG0L Tng avrAiag eivat Tould-
xtaTov navw ano tn ZTABMH AAAIOY.

* Xpnotdonoteire povo To napexopevo Aadt aviiag. H otaBun Aa-
0LoU TNG avtAlag npénet va eAEYXETaL TAKTIKA and eEELOIKEUPE-
Vo TEXVIKO 0€PBLG. Mn xpnotponoteite nako Aadt avrAiag.

. MPOXOXH! KINAYNOZ EFKAYMATON! ZEXTEL ENI-

OANEIEZ! MHN ATTIZETE MOTE TH PABAO ETETA-
NOMOIHZHZI. Mnv ayyizete Tn paBoo oppaylong katd Tn xpnon.
Ynapxel kivOuvoG EyKaQUPATWY GKOPA Kal PETa Tn xpnon. Mept-
LEVETE HEXPLVA KPUGOEL N pABOOC oppayLoNg Npw TNV ayyigeTe.

e Eav 10 kah@dlo Tpopodooiag €xel UNOOTEL ZnpLd, NPENEL va
avrikaraotaBet ano e101ko KaA@OL0 M oUyKpOTNHa nou OLatibe-
TaL ano TOV KATAOKEUAOTA N TOV avTtnpoowno oépBLc.

. KINAYNOZ ZYNBAIWHI TON XEPION! Na

eloTe NPooEKTIKOL OTAV KAEIVETE TO KANAKL.

MpoBAenoyevn xpnon

® AUTA N OUOKEUN NPOOPIZETAL YLO XPAON OE EPNOPLKEG OUOKEU-
€C, ylo napadelypa oe Kougiveg eaTiatoplwv, KUMKelwy, vo-
OOKOMELWY KOl 0€ EPMOPLKEG ENXEPNOELG ONWG apTonoLeia,
BouTtéC K.AM., aMG OXL yLa oUvVEXN HAZIKN Napaywyn Tpopiuwy.

* H ouokeun €xel 0xeOLaOTEL yla TO OKOUNLOPA Kat Tn a@paylon
NAQOTIKOY OAKWY pE TPOQIA 0T0 e0wTeptko. Onotadnnote
aM\n xpnon pnopet va NpoKaAEoEL Znptd GTN GUGKEUN N TPaU-
paTopo.

¢ H Aetroupyia TnG OUOKEURG yia onotovdnnote GAo okond Ba
Bewpeirat eapalyévn xpnon Tng ouokeung. O xpnotng Ba ei-
val anokAeloTika unevBuvog yla Tnv akatdMnAn xpnon Tng
OUOKEUNG.

Eykatactaon yeiwong

Auth n ouokeun éxeL Ta€lvopnBet wg katnyopiac npootaciag | kat
npénet va ouvoeBel oe npoaTateuTkn yelwan. H yelwan petavet
Tov Kivduvo nAektponAn€iac napexoviag €va kaAwdlo dlapuyng
yLa 70 NAEKTPLKO peUpa.

Auth n ouokeun dlaBeTel kahwdlo pelpatog pe Buopa yelwong n
NAEKTPLKEG OUVOETELG pE KahaOLo yeiwong. Ot oUVOEDELG NpEneL
va elval owoTd EYKATEOTNPEVEG KAl YELWUEVEG.

KUpla pépn Tou npoidvrog
(Ew. 1 oTn oghida 3)

1. Kanakt kevoU

2. Tivakag eéyxou

Mivakag eAéyxou

(Ew. 2 oTn o€Aida 3)

3. Koupni Aewoupyiag (Evepyonoinon)
‘Otav 1o pnxavnua elvat ouvoedepEVO otV TpoPodoctia, N Au-
xvia LED 6a dei€et OFF, natnore 1o koupnt ON/OFF, n Au-
xvia LED Ba dei€et Tov npokaboptopévo xpovo ogpayang [n
TOV XpOVO papvapiopatog) kat katomw Tov npokaBopiopevo
BaBpo kevoU. To pnxavnua eivat Twpa €TolHo yla Aetroupyia.
Matnote 1o koupni ON/OFF, 1o pnxavnua Ba entotpéyel oe
kataotaon avapoving. H Auxvia LED Ba epgpaviotet otn B¢on
OFF.

4. Koupnt évapéng (Evapén)
‘Otav 0 pnxavnpa eivat €TolWo yia AetToupyia, NaTAGTE To KO-
pnt ‘Evap€n, 1o unxavnua Ba eloéNBet oe Aetroupyia oppayL-
ong Kevou n oe Aetroupyia papvapioparog kevou (avahoya pe
™ Aetroupyia puBpLong).

5. Koupnt ogpaytong (Zepayida)
Kata Tn Olapketa Tou Tponou Aetroupylag Kevou, narnate To
koupni a@paylong, dlakoyte Tn dladikaoia kevou Kat Pneire
o€ TpONO AetToupylag oppayong.

6. Koupni dakonng (Awkonn)
Marnate 10 koupni Atakonn, To pnxdvnua Ba oTapatnoet
onotadnnote dladikaota Bpioketal oe eEEMEN.

7. Koupni puBpiang (PuBuion)
Marnote 1o Koupni PUBpton, enthé€re Tn Aetroupyia o@payL-
0NG KEVOU N TN AetToupyia papvapioparog KevoU [n evoewkTL-
ki Auxvia Ba avayet avaloya). MaTAoTE Ta KOUPMLA « +» Kat
«-»y1a va puBPLoETE TOV XpOVO 0pPAyLaNgG N Tov Xpovo paplva-
piaparog (o xpovog Ba epgavizetat otn Auxvia LED).

8. Kouunt entnédou kevou (Eninedo kevou)
Marhote To koupunt ZraBung kevou, enthé€re 1o BaBpo kevou
nou anaweirat (n evdewTikn Auxvia Ba avayet avahoya, pe pla
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povada inHg). Otav enéyere PYBMIZH, natnote 1o koupni
«+» Kal «-» yla va puBioete 1o BaBPo kevou nou anaweirat
[0 BaBuog kevou Ba eppavigerat omn huxvia LED).
9. 066vn LED
Aei€re 10 BaBuo KevoU 0€ NPAyUaTIKO XpOVO.
Aei€re TOV XpdVO 0QPAYLONG N TOV XPOVO PapLvapiopaTtog.
. Koupnt PuButong [«+» kat «-»)
 PUBpton xpovou ateyavonoinong
¢ PUBuLon xpovou papivapioparog
 PuBpiore 10 BaBuo kevol
. EvdewkTikég huxvieg
11.1.Ynodei€re Tn Oladikaaia epyaoctag
11.2.Ynodeire 1o BabBpo kevol

o

AvraAAakTika n a§eooudp

12. Kahwdto peupatog

13. PaBoog oppaytong

IHMEIQZH! To poAd Tng oakoUAag kevou dev nepthapBaverat.

MpoeTopacia npwv anoé Tn xpnAon

¢ ApalpeaTe OAN TNV MPOOTATEUTIKN OUOKEUAGia Kal T Mepru-
Aypa.

e EAéyETe OTL N oUoKeun elval oe KaAN KATAOTAON Kal Pe OAa Ta
napeAkopeva. Ze nepintwon atehoUg N KATEOTPAPPEVNG NAPA-
000NG, ENKOWWVNOTE AUECWG PE TOV MpounBeuTn. Ze auTh TNV
nepinTwaon, un xpnotpgonoleire Tn OUCKEUN.

¢ KaBaplote 10 €€apThpata kat Tn GUOKEUN Mplv ano Tn Xpnon
[B\. == > KaBaptopog kat auvrnpnon).

 BeBatwBeire 611 n ouokeun eivat eviehwg ateyvn.

¢ TonoBeTnate TN oUoKeun o€ 0plzovTLa, oTaBepn Kat avBekTIKN
otn BeppoTnTa eNLpAvela, n onola elvat a0QAAng yia MTothLeg
vepoU.

e Quha€re Tn ouokeuaoia €av okoneUeTe va anoBnkeUoeTe TN
OUGKEUN 006 0TO PEANOV.

o QUNGETE TO eyxelpidlo XpNONG yla HEMOVTIKN avapopa.

IHMEIQZH! Adyw unoAetpdtwv and Tnv KAaTaokeun, N oUOKEUN

unopet va eknepyel EAa@pLa oopn KAt T GLAPKELD TWV MPOTWY

Aiywv xpnoewv. Aut eivat puOLOAOYIKO KaL Oev UMOJELKVUEL Ka-

véva eAdTTwpa N kivouvo. BeBalwBeite o1l n ouokeun aepizetat

Kaha.

0dnyieg Aetroupyiag

MpoeTopacieg

¢ AlaBaoTe NPOOEKTIKA TO yXELPLOLO XPNONG MPWV AMO TN XpRon.

® YUvOEaTe Tn yelwpEvn npiza.

e Avoi€Te To KANAKL, NATAGTE TO KOUPNL Aettoupylag, To unxavn-
pa eivat €Tolpo yia Aettoupyia, n Auxvia LED Ba epgavioet Tov
TpOMO Aetroupyiac epyactag Tnv TeAeutaia popd. Twpa xpnotyo-
NOLAGTE TO NXAVNUA yLa TN OUOKEUaoia Kevou.

Mg va okounizeTe KAl va appayigeTe Pe 0aKoUG

1. En\é€re oakoUAa kevou

Enwé€re oakoUAa kevou agpog kataAniou peyéBoug. Apn-
oTe Touhdxtatov 2,5 - 5 cm entniéov ehelBepou xwpou 01O
€NAVW JEPOG TOU GAKOU yLa va OLaoQaAioETe TNV NOLOTNTA Kat
TNV 0EPOATEYN OPPAYLON.

Enwé€re Tn Aetroupyia Zteyavonoinang kat puBpioTe Tov Xpo-
VO 0ppayLong

MMieate 10 Kouuni PUBpLoN, 6Tav n evielkTKN Auxvia Tou Xpo-
VOU 0(ppayLang elvat avappévn, eNAEYETaL o T1pONoG Aetroup-

N
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ylac o@paytong. MaTcTe To KOUPNL «+ » N «-» yLd va augnoe-

TE N VO PELWOETE TO XPOVO OTEYAVOMNOINONG, TO XPOVIKO EUPOG

eivat 0~6 deutepohenta.

3. Enthoyn BaBpou kevol

Migote Eninedo kevou, enthé€re 1o BaBud kevou nou anat-

TetraL. Ynapxouv 6 enthoye: Méyiato (29,3 inHg), Yynho (29,0

inHg), Meaato (27,5 inHg), Xapnho (26,0 inHg), EAaxtoro (23,5

inHg) kat PuBpizopevo. H evdewkikn Auxvia Ba eivat avappé-

vn oUppwva Pe Tov entheypévo BaBuo kevou. Otav enthéyete

PuButzopevo, niéate Ta nnktpa “+" kat “-" yia va pubpioete

onotadnnote Tiwh petagu 23,5~29,3 inHg.

4. TonoBeTnate Tn 0akoUAa KevoU pe Ta avTikelpeva o1o Balapo

Kevou.

a.BeBalwBeire 61110 UYog Tou GAKOU OUCKEUaDiag pe uypd N
uypa TpOQLUa Ba npénet va elval PLkpdTEPO anod To UYPoG TNG
paBdou oppaylonc.

b. Akoupnnate Tov aoko ouokeuaotag kat BeBalwBeire 61t TO
oTopLo Tou aokoU Ba npénet va BplokeTal kata PAKog Tng
paBoou oppaylonc.

c. Avoi€Te To KALN 0T0 PNPoaTWV6 PG Tou Bakapou, Kouuna-
0T TNV KATW NAEUPA TOU OTOPATOG TOU AOKOU Kal MIECTE
npog Ta KATw T0 KALN yLa va ao@aAoETe ToV aoKO.

Inpeiwon: oAOKANPOG 0 aoKog, cupnepilapBavopévou Tou

oTOHATOG TOU agkou, Ba npénel va BpiokeTal eviog Tou Ba-

Adpou kevoU agpog.

5. Awdwkaota epyaotag (Vacuum-Seal)

a. KAeloTe 70 kaNAKL, NATACTE TO KOUPNL évapEng, N OUOKEUN
elval €rowpn yia Aetroupyia.

b.H avrAia apxizet va Aetroupyet. H evdetkTikn Auxvia Tou npo-
kaBoplopévou BaBpou kevou apxizet va avaBooBnvet (otav
0 BaBuog kevou gTacel aTov npokaBoplopévo BaBpo, n ev-
dewkikn Auxvia Ba eivat otaBepa avappevn). 0 apBpog ot
Auxvia LED Ba petpnBet and 1o 0 €wg Tov npokaBopiopévo
BaBpo kevou [otav eivat éwc 5 kat 19'Hg, 1o pnxavnua Ba
EKNEPYEL Eva NXNTKO onpal.

.Orav teAeloeL 10 Kevo, To pnxavnpa Ba elo€NBetL autopara

otn Aetroupyia Xepayionc. H Auxvia LED deixvel Tov npo-
kaBoplopévo xpovo oTeyavornoinong Kat apxizel va perpa
avriotpopa €wg 1o 0. Otav ohokAnpwBel n o@paylon, 10
pnxavnpa apxizet va anekeuBepavel agpa.

d.Orav 10 punxavnua napdayet TPELG AXOUS UnLn, oAOKANpN n
owadikaoia éxet ohokAnpwBet. To punxavnpa Ba entoTpeyet
otn Aetroupyta eTootnTag yia epyacia. H Auxvia LED kat ot
eVOELKTIKEG Auxvieg Ba epgpavioTolv avatoya.

Inpeiwon: kard Tn SLapKeta Tng napanave dwadikaciag “b” kat
“c”, naTAoTE To Koupni o@payLang Kat Ba Lo€ABeL oTn AetToup-
Yio 0@payLoNg EK TWV NPOTEPWV.

o

Mg va oKounigeTe Kal va TEAELONOLEITE PE TOAVTEG

1. Enwé€re cakoUAa kevou
Enw\é€re oakoUula kevoU agpog katdAAnAou peyéBoug. Apn-
oTe ToUAGXLaTOV 2,5 - 5 cm entniéov eheUBepou XwPOU 0TO
€navw JEPOG TOU 0aKOU yia va SlacpalloeTe TNV NoLOTNTA Kal
TNV 0EPOOTEYA 0QPAyLoN.

2. Enwe€re Tn Aetroupyia Xreyavonoinong kat puBuioTe Tov xpo-
Vo 0QpayLong
Marnote 10 kouunt PuButon, 61av n evieLKTIKA Auxvia Tou Xpo-
vou papivapioparog eivat avappévn, enthéyetat n Aetroupyia
papwapiopatoc. MaTAoTe To KOUPNL «+ » N «-» yLa va auEnoe-
TE N VA JELWOETE TO XPOVO HAPLVAPLOHATOC, TO XPOVIKO EUPOG
eivat 9 - 99 henra.



3. Enthoyn BaBpou kevou

Mieote Eninedo kevou, enthé€re 1o BaBuod kevou nou anat-

Telrat. Ynapxouv 6 enoyec: Meyato (29,3 inHg), Yynho (29,0

inHg), Meaato (27,5 inHg), XapnAe (26,0 inHg), Exaxwaro (23,5

inHg) kat PuBuizopevo. H evdewkrikn Auxvia Ba eivat avappé-

vn oUpgwva pe Tov entheypévo BaBpo kevou. Otav enthéyete

PuBuizopevn enthoyn, ni€oTe 1@ NAAKTPA « +» KAl «-» yla va

puBploete onotodnnote Babuo peragu 23,5~29,3 inHg

4. TonoBeTnoTe Tn cakoUAa Kevou pe Ta avTikeipyeva o1o Baapo

KevoU.

a.BeBalwBeire 011 T0 UYoG TOU CAKOU CUCKEUAGIAG PE UYPA h
uypa TpOQLUa Ba npénet va eival JLkpoTEPO anod 1o UYPoG TNG
paBoou oppaylonc.

b.Akoupnnate Tov aoko ouokeuaotag kat BeBalwBelre 6Tt TO
0ToHL0 ToU aokoU Ba npénet va BpiokeTat Katd uhkog Tng
paBdou oppaylong.

c. Avoi€re To KALN 0TO PNPOOTIVO HEPOG Tou BaAdpou, Koupnm-
0TE TNV KATW NAEUPA TOU OTOPATOG TOU 0OKOU Kal MEaTe
NpOoG Ta KATW TO KA yLa va a0QAALCETE TOV AOKO.

Inpeiwon: oAOKANPOG 0 aokog, cupnepllapBavopévou Tou

0TOpATOG TOU a0KoU, Ba npénel va Bpiokeral evrog Tou Ba-

Adpou unonieang

5. Awdwaota epyaoiag (Vacuum-Marinate)

a.Khelote 10 kanaki, 10 pnxavnua §eklva kat alaget oe
avappo®naon Kat papwaptopa. Evag kukAog dapket 9 Ae-
nTa, pnopeire va pubpioere €wg 11 kukhoug (99 Aental.
‘Evag nAnpng kukhog €edinAmvetal wg e€nc: dnutoupyia
KEVOU — OLATAPNON KEVOU — €KKEVWON. XpOVOG Mou anat-
TelTaL yla Tn dnploupyia kevou Kat TNV ekpopTion nepinou 1
AenTou. Xpovog dtatnpnong kevou nepinou 8 Aenta.

b.H avrhia apxizet va Aetroupyet. H evdetkTikn Auxvia Tou npo-
kaBoptopévou BaBuou kevou apxizet va avaBooBnvel (otav
0 BaBuog kevou gracet aTov npokaboplopévo BaBuo, n ev-
dewkTikn Auxvia Ba eivat otaBepa avappévn). 0 apBuog ot
Auxvia LED Ba petpnBet ano 1o 0 €wg Tov npokaBopiopévo
BaBuo kevou (6Tav eivat €wg 5 kat 19°Hg, 1o pnxavnua Ba
EKNEPYEL Eva NXNTIKO ofpa).

.Orav Tehelwaet To kevo, To pnxavnya Ba eloéABel autopata
otn Aettoupyla papwapioparog. O xpévog papvapiopartog
nou unodelkvuetal otnv oBoévn Ba petparat avriotpoga
kaBe 1 Aento. MeTd Tnv avTioTpo®n PETPNON TNG TIUNG €VOG
noManidotou Twv 9, o BaAapog kevou apxizel va apnvel
aépa péoa otov aoko. Otav n dadikacia eloddou aépa Ba
ohokAnpwBel, n Aetroupyia kevoU Kat papapioparog ena-
vaAapBavetat uéxpt n avrioTpo®n pérpnon va pracetto 0. H
oadikaoia ohokAnpwBnke.

d.Orav 10 pnxavnua napdyet TPELG AXOUG UL, oAoKANpN n
owadikaoia éxet ohokAnpwBet. To pnxavnpa Ba entoTpeyet
oTn Aetroupyia eTowoTnTaq yLa epyacia. H Auxvia LED kat ot
eVOELKTIKEG Auxvieg Ba epgpaviaTolv avaloya.

Inpeiwon: katd Tn SLapketa Tng napanave dladkasiag “b” kat

“¢”, NaTAGTE To Koupni 6QpayLang Kat Ba eLoéABeL aTn AetToup-

Yio 0@paylong K Twv NPOTEPWV.

o

LupBouAég AetToupyiag

MAnpo@opieg yLa Tn CUCKEUAGiQ TPOPIHWY OE GAKOUAEG

e Kata Tn oTlyun TnG ouokeuaciag, Ta TpogLua Ba npénet va elvat
000 To duvatov nto epéoka. H GLapkeLa Zwng Twv Npoloviwy nou
elval GUOKEUAOWEVa OE KeVo a€POG Pnopel va naparafel €wg kat
NEVTE POPEC OE OUYKPLON HE TLC TUMIKEG OUVBrKeS anoBnkeuonc.

e Ta paAakd, uypd Tpo@ua n npotovia nou Ba npénet va dla-

TnpoUV To oxNpa Toug Ba NpeneL va katayuxovial npwv ano n
ouokeuaota.

To kpgac, Ta poupa 1 10 Ywpi pnopoly va katayuxBolv yia g
KOl 24 GPEG yia va ano@euxBel To €ykaupa and Tov KAaTayukTn.
‘Otav Ta npotévra naymoouv kat okAnpuvBolv, eival €Tolua va
OUOKEUAOTOUV UNO KEVO.

Eav 1a @peoka TpoQLpa eival ouokeuaopéva xwpic npoyugn,
TonoBetnaTe pta OtNAwPEVN XapTOMETOETA KOUZivag avaueoa
0TO KPEAG Kal To €NAVW HEPOG Tou poAou. To xapTi anoppopd
TNV uypaota.

Ta uypd npoiévia, 6BNWG oL COUNEG, Ta payoU h ot oykpatév, Ba
NpEneLva katayuxovial oe €va nLdTo h oe pta nayoBAkn npw and
TN OUOKeUaoia KevoU aepog. Ta KATEYUYUEVA Kal OUOKEUAOPEVa
npolovra npénet va entonyaivoviat Kat va TonoBetolvrat oTnv Ka-
TaYuen.

Onotadnnore npoiovia pe axpnpeg akpeg (n.x. oatd, Enpd zupa-
pka, pUzU npéneLva acpaNizovTal Pe XapTONETOETEG, WOTE Va PNV
TPUNOUV T 00KOUAG.

Ot oakol ouokeuaotag Oev NpENeLva xpnolgonotouvtat ava yia
Hayelpepa n 010 QOUPVO HIKPOKUATWY. Mnv enavaxpnotuo-
noteire 0akoUAEC nou xpnotonotnBnkav yia tnv anoBrikeuon
PPETKWV YapLwv N ANapav TPOPLHwY.

Ta Aaxavika Ba npénet va zeparizovral nplv ané Tn cuokeuaota.
To zepariopa elvat pla peBodog Beppikng ene€epyaciac nou
ouviotaTat oe oUvTopn aAAa eviovn Bépuavon. Ta Aaxavikd pno-
pel va geparizoviat oe BpaoTo vepo: npenet va TonoBetouviat
yla Aiyo o€ BpaoTd vepod, oTn OUVEXELD va a@atpolvral Kat va
oBrvovrat apéowg oe xapgnAn Beppokpaocia.

o EkTeléaTe T 01a0IKAGLA CUOKEUAGLAC KEVOU w¢ ouvnBwc.
Mnv okounizeTe Ta pavirdpla Kat To okopdo TnG cuakeuaaiag.

MAnpo@opieg anoBnkeuong Kat ac@AAeLag Tpo-
Pipwv

To pnxavnya cuokeuaoiag Tou BaAdpou kevou Ba gépet enava-
oTaon atov TpOMo Nou ayopdzeTe Kat anoBnkeUeTe Ta TpOGLUA.
Enedn n ouokeuaoia kevou agpog Aettoupyel yia va egaleiyet
TNV KaUon ToU KATayuKTn Kat va entBpadivet Tnv ahholwon Twv
TPOPIHWY, UNopeite NAEov va eKUETAMEUTELTE TNV ayopd Tpo@i-
pwv xUdnv xwplg TNV anet\n g onaraAng Tpogidwy. H ouokeu-
aola KevoU a€poc Pe Tn ouokeun agatlpel €wg kat 10 90% Tou
agpa anod T ouokeuaaia. Auto Ba oag BonBnaet va datnpnoete
T TPOPLUA MO PPETKA EWG KAl D POPEC NEPLOCOTEPO AN O,TLUNO
Kavovikeg ouvBnkec. Ta Enpd TPOGLUA, ONWE Ta ZUPAPLKA, Ta On-
unTpLOKA Kat To aAeupt, Ba napapeivouv ppéaka anod Tnv apxn pé-
XpLT0 TEAOG TG ouokeuaotag Plus oe kevd agpog, anotpemnovrag
T KAKA Kat GAa €vtopa and Tn poAuUvon Twv Enpav npoiovTwy.

Tos AnoBnkeuon oe AnoBnkeuon
POPLUa . . ) '
KaTayUKTn KEVOU yuyeiou Kevou
Opéoko Bodwo 1-3ém 1 pivac
Kat pooxapt
Kpéag yelwang 1 €10¢ 1 pnvag
Dpeako xolpvo 2-3 etV 2-4 eBOopadec
DOpeoko yapt 2¢€m 2 eBdopadeg
(Opéoka noulepika 2-3 eT@v 2-4 eBdopadeg
Kanviora kpéata 3ém 6-12 eBdopadeg
®peaka npoidvra, 2-3 eriov 2-4 eBBopdec
ZepaTiopéva

41



Avrigetonion npoBAnparwv

Av n ouokeun Oev AetToupyel 0woTd, eAEYETE Tov Napakarw nivaka
yia 1o Otahupa. Edv eGakohouBeite va unv unopeire va AuoeTe To
npOBANpA, ENKOWWVACTE HE TOV NpopnBeuTh/napoxo unnpeat-
QV.

Opéoka ppouTa 2-3 eTav 2 eBdopadeg
LkAnpa Tupt 6 pnveg 6-12 eBoopadeg
Kpémq Deli Oev ouviatarat 6-12 eBdopadeg

0€ PETEG
Opéaka zupapka 6 pnveg 2-3 eBoopadec

MpoBAnpata | MiBavh Abon

Mapathpnon: 0 napandvw nivakag npoopizeTat Hovo yia ava-
popd. Kara Tov npoodloplopd Tng neptodou anoBnkeuang, va
NPOTEIVETE NAVTA TOUG TONLKOUG KAVOVLOHOUG UYLEWVAG-EMONHL-
oloyiag kat HACCP.

KaBaplapog Kat guvthpnan

o [TPOXOXH! AnoouvogeTe Navra TN OUCKEUN ano TO NAEKTPLKO
OLKTUO Kal TN YUXeTe nplv and tnv anoBnkeuon, Tov kaBaplopo
Kat Tn ouvTApNON.

* Mn xpnotponoleite nidaka vepoU n atgokaBaplotn yla Tov Ka-
Baplopo kat unv wbelite TN OUOKEUN KATW anod To vepo, kabwg
Ta e€aprhpara Ba BpaxoLv kat pnopet va npokAnBel nAektpo-
nAn€la.

¢ Eav n ouokeun Oev dlatnpeitatl oe Kakn katdotaon kaBaplotn-
T4G, QUTO HNOPEL va ENNPEATEL APVNTIKA Tn OLdpKeta Zwng 0 Tng
OUOKEUNG Kal va 0dnynoeL o€ Ntkivouvn karaoraon.

e Ta unoAetppara Tpogipwy npénet va kabapizovrat kat va agat-
pOUVTAL TAKTLKA anod Tn ouokeun. Eav n ouokeun dev kaBaplotel
0woTa, Ba PELWOEL TN OLAPKELD ZWNG TNG KL UMOpEL va npoka-
AEoeL entkivduvn KaTaoTaoN KAt Tn xpnan.

KaBapiopog

¢ KaBaplate Tnv kpUa e€wTEPLKN ENLPAVELD PE Eva navi n opouy-
yapL EAaQP®G VOTLOPEVO pE NMLO OLAAUKE 0anouviou.

e [la Adyoug UyLenG, n ouokeun npénet va kabapizeTat npw Kat
PETA TN XpAoN.

¢ Ano@UyeTe TNV enagn vepou He Ta NAEKTPLKA e€apTATA.

* Mn xpnotgonoteite note Woxupd kaBapLoTika, AELavTika opouy-
yapta h kaBaploTika nou neptéxouv xAmpto. Mn xpnaotponoteite
aT0aAdOUpHa, PETOAKA €pyaAeia N axpnpd avTKElPEva yia
Tov kaBaplopo. Mnv xpnatponoteite Bevzivn n dlahutec!

o [Toté pn BuBizeTe Tn oUOKEUA O€ vepPO N AAAa uypad.

Zuvthpnon

o EAEyXETE TAKTIKA TN A€LTOUPYLO TNG OUOKEUNG yLa TNV ano@uyn
00Bap@v atuxnpaTwy.

e EQv 0LaNOTWOETE OTL N OUOKEUN Oev AelTOUpYel owoTa N o1l
undpxeL kanoto NpoBANUa, OTAPATAGTE VA TN XPNOLUONOLELTE,
QMEVEPYOMOLACTE TNV KAL EMKOWWVNCTE PE TOV NpopnBeuTh.

¢ OAec ol epyacieg oUVIAPNONG, €yKATAOTAONG KAl EMOKEUNG
NPENEL va eKTEAOUVTAL and eEeLOLKEUPEVOUG Kal e€ouatodoTn-
PEVOUG TEXVIKOUG M V@ OUVLOTMVTAL aNd TOV KATAOKEUAOTN.

Metagpopad kat anoBrkeuan

e [lpwv ano tnv anoBnkeuan, va BeBalwveaTe navra 0Tt N GUOKEUN
€xel anoouvdeBel and TNV napoxn PEUPATOC KAl EXEL KPUWOEL
evIeEA®C.

* DuAGooETE TN OUOKEUN 0€ OpooePO, kaBapod Kat aTEYVO X@Po.

e Mnv TonoBeteire noté Bapla avrikelpeva endvw oTn OUOKEUN,
kaBag pnopet va npokAnBel znua oe authv.

* Mnv peTakLvelTe TN OUOKEUN eve BpiokeTal oe Aettoupyia. Ano-
OUVOEDTE TN GUOKEUN aNod TNV Napoxn peUNaTog 0Tav T PETaKL-
VelTE KAl KPATNOTE TNV OTO KATW PEPOG.

o -

H ouokeun
eV evepyo-
notetrat

* BeBawBeire o1t 10 pnxavnpa elvat 0wotd ouvde-
Q€0 O€ YELwPEVN Npiza.

o EXéyETe To koAGAl0 pelpatog yla oxioiuata Kat
0Bopég. Mn xpnotonoleite To pnxavnpa eav To
Kahmd1o peUPATOG EXEL UNOOTEL ZNYLA.
BeBatwBeire o1t 1o Koupni Aetroupylag €xetl narn-
Bel oword. H oBovn LED Ba gwrizerat drav eivat
avappévn.

0 xpovog avappognanc/oTeyavorioinong pmopet
va pnv eivat apketa uynhag. PuBliote To kevo kat
TOUG XPOVOUG 0GPAYLONG UYNAOTEPA KaL ENAVAAd-
BeTe 10 KeVO.

lla Tn owoTh avappoenan Kat oepdytan, To Avoly-
pa g Bnkng npénet va Bploketat eviog Tou Baka-
Hou KevoU a€poc.

Edv n ouokevaoia npoépxerat and TpoxnAatn
Brkn, BeBalwBelre o1L n npwn o@paylon exet
ohokAnpwBel Kat oL Ogv UNAPXOUV Keva o Kapia
ano 1ig 8uo oppayloel.

To pnxdvnua ouokeuaoiag kevoU kat n BAkn
Kevou npenet va eivat kaBapd, oTeyva Kat xwpig
unokeippara yla va eivat enruxng n Oadikaota
KevoU. ZKouniate Tv entpavela Tng paBdou ore-
Yavonoinong Kat 10 E0WTEPLKO TOU 0AKOU Kal npo-
ona6nate Eava.

H ouokeun
OeV avappopa
M0 TO KEVO
e T Bnkn

0 oakoc

KevoU xdvel
T0 KEVO HETA
™ 0ppaylon

Ta axpnpa avILKELPEVa UMopouv va TpuNnoouv
HIKpEG onég o€ Bnkeg. a va To anoTpEyeTe auTo,
KAAUYTE TIG OIXUNPEG GKPEG HE XPTOMETOETA Kal
T0N0BETNATE TIC OE VEO 0AKO.

Optopéva ppoUTa Kat Aaxavika unopolv va ane-
heuBepoouv agpia [ektog aepiwv) eav dev Exouy
zepanotel 1 katayuxBel kataMnAa npw and
ouokeuaota. Avoi€re tn Bnkn. Edv niotelere o1t
EXeL EEKWVAOEL N 0AAOIWON TV TPOPiHWY, anop-
plyte Ta Tpo@a. Eav Oev éxel Eekwvnoet akopa
n aMolwon Twv TPOPipwY, KATAVaA®OTE aUECWC.
Le nepintwon apBoAiag, anoppiyre T TPOPLIA.

H ouokeun
0ev appayizet
0WoTa T
Bnkn

0 xpovog oppayloNg Unopet va pnv elvat apketa
peyahog. Augnate To Xpovo 0pPAYLONG Kal Mpo-
onaBnore Eava.

Ou Bnkeg dev oppayizouv €av unapxet uypaaia,
owpatidla TPoeaV N unokelppara oty nepLoxn
0TeYavonoinong. ZKoUniaTe To E0WTEPLKO TOU 0-
Kou kat npoonaBnore §ava.

0 oakog npénet va TonoBetnBel owotd kara pn-
K0G TnG oTeyavonoinTkng paBdou. BeBawwBeire
011 0AOKANPO TO 0aKOUAAKL BplokeTal navw ané T
paBOo apPAYLONG Kal OTL OEV UNAPXOUV ZpEG 0TO
UAKO TOU 0GKOU.




Tautonoinon KwdKoU cpaAparog

Kadwkol MBavn atria MBavi Auon
0(paluatog
E01 Orav n nhektpkn | EAEyEre €dv 10 Kanakl kevou
oKouna Tou elvat kheLoTo.
pnXavnparog o EXéyEre eav Ta napepBuopata
napapeivet 0TEYAVONOiNONG €XOUV OUVapP-
KAELOTA yLa pohoynBet owora.
KAoLo Xpoviko o EXéyEre edv n avihla e€ako-
oLaoTnya, ot houBet va Aetroupyet.
0o dLakonTeg o EAéyEre €av ot dlakonteg nie-
nieong Oev onc e€akolouBolv va eivat ka-
KAElvouv. ot (eAéy€re Tov owhava olvde-
ong, Toug OLaKONTEG Nieanc, T
kah®dLo dedopévav 10P KAL)
E02 OravTo pnxavn- |  EXéyETe €av To kanakL kevou
pa el0€NBeL og elvat kAeLoTo.
Aewroupyia Zreya- | o EXéyEre edv o pikpodlakonTng
vornoinang, o eivat 0wotog (kahadio alve-
HLKPOOLAKONTNG onc GAST, ppodlakonTng,
Oev KAEivel . kahwolo  dedopévav  10P,
KAn.)
LP H toxuc xaverat | e Marhote 10 Koupnt «AIAKO-
Eapvika kata MH» yia va anekeubepaoere
\etroupyia Tou TOV GEPA KAL, OTN GUVEXELD, N
pNXavapaTog. LP Ba e€apavioret.
o Edv epoaviotel Sava, ehéy-
€1e 10 ouotnpa Tpogodooiag
[6nwg 10 Kak@do Tpogodo-
olac, Tnv npiza, v nhakéra
1p0godoaiac).
Eyyonon

KaBe eAatTwpa nou ennpedzet Tn AETOUPYLKOTNTA TNG OUOKEUNG
KOl NaPOUCLAZETAL EVTOG EVOG ETOUG PETA TNV ayopd Ba entokeu-
azeTal pe dwpedv ENOKEUN N avTikatdoTaon, Ue Tnv npolnoBeon
OTL N OUOKEUN €xeL xpnatponotnBel kat ouvtnpnBel ouPewva e
TIG 00NYIEC Kal Oev EXEL UNOOTEL OMOLAGAMNOTE KATAXPNON A KAKA
xpnon. Ta vopa dikawwpard oag dev ennpeazoviat. Eav n ou-
OKeUN KAAUNTETAL ano eyyunon, onAwaTe nou Kat noTe ayopdoTn-
KE Kal oupnep\aBete anodet€n ayopag (n.x. anodet€n).
YUp@@Va e TNV MOMTIKA HaG yLa TN ouvexn avantuén npotoviwy,
dlatnpoupe To dkaiwpa va aAagoupe TG Npodlaypapec npoio-
VTWY, 0UOKEUaaOiac Kat Tekpnpiwong xwplg npoetdonoinon.

Anoppwyn Kat neptBaiiov

————— Kara 1ov naponAopd TG oUOKEUNG, To npotov dev
npéneL va anoppintetal pazi pe GAAa olKlaka
anoppippara. Avt” autou, eivat 0n oag eubuvn va
anopplyere Tov anoBAnTo e€onAlopod oac napadi-
dovtag Tov o€ éva kaBoplopévo onpeio ouMoyng. H
yn TAPNON autou Tou Kavova pnopel va TiHwpnBel cUppwva pe
TOUG LOXUOVTEG KaVOVIopoUG yla Tnv anoppuyn anoBAntwv. H Ee-
XwPLOTA oUMOYA Kat avakUkAwaon Tou axpnatou e€onALopou aag
Kara tn oTypn Tng anoppunc 8a BonBhoel otn dlathpnon Twv
(QUOLKQV Nopwv Kal Ba 0LaoPalioet 6Tl avaKUKAGVETAL Pe TPOMO
nou npoatarevel Tnv avBpanwn uyeia Kat 1o neptBaAlov.

[ta neploooTepeg NANPOPOPIEC OXETIKA e TO MOU pnopeire va
anoBéoeTe Ta anoppidpaTa yla avakUKAwon, ENKOWWVAOTE WE
TNV TOMKN €Talpeta ouMoyng anoppiupatwy. Ot KaTaOKEUaoTEG
Kat oL eloaywyeic dev avahapBavouv euBuvn yla Tnv avakUkAwon,
TNV ene€epyaota kat v olkohoylkn anoppwyn, eite aneubeiac
elte HEow evOG ONPOCLOU CUCTAHATOG.

LEPBIZ EAAAAOL:
Tnk.: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj HENDI uredaj. PaZljivo procitajte
ovaj prirucnik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

e Uredaj upotrebljavajte samo u svrhu za koju je namijenjen,
kako je opisano u ovom prirucniku.

* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.

. A OPASNOST! OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne

pokuSavajte sami popraviti uredaj. Elektricne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drzati uredaj pod teku¢om vodom.

o NIKADA NEMOJTE KORISTITI OSTECENI UREDAJ! Redovito
provjeravajte elektricne spojeve i kabele za eventualna oste-
c¢enja. Ako je oStecen, uredaj iskljucite iz elektricne mreze.
Popravke smije obavljati samo dobavljac ili kvalificirana oso-
ba kako bi se izbjegle opasnosti ili ozljede.

¢ UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, ako je potreb-
no, kabel za napajanje usmjerite na siguran nacin kako biste
izbjegli nenamjerno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsi-
nom za grijanje ili opasnost od spoticanja.

* UPOZORENJE! Dok god je utikac u uti¢nici, uredaj je priklju-
¢en na napajanje.

¢ UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, Cis¢enja, odrzavanja ili pohrane.

e Uredaj spajajte samo na elektricnu uticnicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.

* Ne dodirujte utikac¢/elektri¢ne spojeve vlaznim rukama.

o Uredaj i elektricne prikljucke/prikljucke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. Ako uredaj padne u vodu, odmah uklo-
nite elektricne prikljucke. Uredaj ne upotrebljavajte dok ga
nije provjerio ovlasteni tehnicar. Nepridrzavanje ovih uputa
moze dovesti do po Zivot opasnih rizika.

e Spojite napajanje u lako dostupnu elektricnu uticnicu kako
biste mogli odmah iskljuciti uredaj u hitnom slucaju.

e Pazite da kabel ne dode u dodir s oStrim ili vru¢im predme-
tima i drzite ga dalje od otvorenog pozara. Nikada nemojte
povlaciti kabel za napajanje kako biste ga iskljucili iz uti¢nice,
uvijek povucite utikac.

¢ Nikada nemojte nositi uredaj za kabel.

e Nikad sami nemojte pokusavati otvoriti kuciste uredaja.

* Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.

* Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

¢ Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.

¢ Qvim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizic-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.

e Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.

e Uredaj i elektricne spojeve drzite izvan dohvata djece.

@



* Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moZe doci do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moZe oStetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.

* Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.

» Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzin, elektri¢nu
struju, Stednjak s ugljenom itd.).

¢ Ne prekrivajte uredaj u radu.

* Ne stavljajte predmete na uredaj.

* Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uredaj uvijek koristite na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.

* Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moze
koristiti mlaz vode.

e Ostavite najmanje 20 cm prostora oko uredaja radi prozraci-
vanja tijekom uporabe.

* UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.

Posebne sigurnosne upute

¢ Ovaj uredaj namijenjen je za komercijalnu uporabu.

* VAZNO! Provjerite je li ulje u pumpi barem iznad RAZINE
ULJA.

e Koristite samo isporuceno ulje za pumpu. Razina ulja u pum-
pi treba se redovito provjeravati od strane kvalificiranog servi-
snog tehnicara. Nemojte koristiti staro ulje za pumpu.

. OPREZ! RIZIZANJE URNSA! HOT SURFACES! NIKA-

DA NEMOJTE DODIRIVATI BRTVENU SIPKU. Nemojte
dodirivati brtvenu Sipku dok je u upotrebi. Postoji opasnost od
opeklina ¢ak i nakon upotrebe. Pricekajte dok se brtvena Sip-
ka ne ohladi prije dodirivanja.

¢ Ako je kabel za napajanje oStecen, mora se zamijeniti poseb-
nim kabelom ili sklopom koji je dostupan kod proizvodaca ili
njegovog servisera.

. OPASNOST 0D LOMLJENJA RUKU! Budi-

te oprezni prilikom zatvaranja poklopca.

Namjena

e Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u komercijalnim apara-
tima, na primjer u kuhinjama restorana, kantinama, bolnica-
ma i u komercijalnim poduzecima kao Sto su pekare, butije
itd., ali ne i za kontinuiranu masovnu proizvodnju hrane.

e Uredaj je namijenjen za usisavanje i brtvljenje plasticnih vre-
¢ica s hranom u unutrasnjosti. Svaka druga uporaba moze
dovesti do ostecenja uredaja ili tjelesnih ozljeda.

 Uporaba uredaja u bilo koju drugu svrhu smatrat ce se zlou-
porabom uredaja. Korisnik je iskljucivo odgovoran za nepro-
pisnu uporabu uredaja.

Instalacija za uzemljenje

Ovaj je uredaj klasificiran kao klasa zastite | i mora biti spojen
na zastitno uzemljenje. Uzemljenje smanjuje rizik od strujnog
udara pruzanjem Zice za izlaz elektri¢ne struje.

Ovaj uredaj opremljen je kabelom za napajanje s utikacem za

o -

uzemljenje ili elektri¢nim prikljuccima sa Zicom za uzemljenje.
Prikljucci moraju biti pravilno montirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda
(Slika 1 na stranici 3)

1. Poklopac usisivaca

2. Upravljacka ploca

Upravljacka ploca
(Slika 2 na stranici 3)
3. Gumb za napajanje (napajanje)
Kada je stroj spojen na napajanje, LED svjetlo e se prikaza-
ti na ISKLJUCENO, pritisnite gumb ON/QFF, LED svjetlo ¢e
prikazati unaprijed postavijeno vrijeme spajanja (ili vrijeme
mariniranjal, a zatim unaprijed postavljeni stupanj vakuu-
ma. Stroj je sada spreman za rad. Pritisnite tipku UKLJU-
CENO/ISKLJUCENQ, stroj ce se vratiti u stanje mirovanja.
LED lampica ce prikazati OFF.
4. Gumb za pokretanje (Start]
Kada je stroj spreman za rad, pritisnite gumb Start, stroj ce
udi u nacin rada za zatvaranje vakuumom ili u nacin rada za
vakuumsko umorstvo (prema nacinu rada za postavljanje).
5. Gumb za brtvijenje (Seal)
Tijekom vakuumskog nacina rada, pritisnite tipku Seal, zau-
stavite postupak vakuuma i udite u nacin rada brtve.
6. Gumb za zaustavljanje (zaustavljanje)
Pritisnite tipku Stop, stroj ¢e zaustaviti bilo koji postupak
koji je u tijeku.
7. Gumb za postavljanje (postavijanje)
Pritisnite gumb Postavljanje, odaberite nacin vakuumskog
zatvaranja ili nacin vakuumsko-marinacije [indikator ce svi-
jetliti u skladu s tim). Pritisnite gumb ..+" i .-" za podeSava-
nje vremena zatvaranja ili vremena marinate (vrijeme Ce se
prikazati na LED-u).
8. Gumb za razinu vakuuma (razina vakuuma)
Pritisnite gumb razine vakuuma, odaberite potrebnu razinu
vakuuma (indikator ce svijetliti u skladu s tim, s jedinicom
inHg). Prilikom odabira PRILAZNO, pritisnite gumb "+ i "-"
za postavljanje stupnja vakuuma [stupnjevi vakuuma Ce se
prikazati na LED-u).
9. LED zaslon
PokaZite stupanj vakuuma u stvarnom vremenu.
PokaZite vrijeme zatvaranja ili marinate.
. Podesite gumb [+ .-")
¢ Podesite vrijeme zatvaranja
e Prilagodite vrijeme marinata
¢ Podesite stupanj vakuuma
. Indikatorska svjetla
11.1. Navedite radni postupak
11.2. Navedite stupanj vakuuma

o

Rezervni dijelovi ili pribor

12. Kabel za napajanje

13. Sipka za brtvljenje

NAPOMENA! Vakuumska rola vrecice nije ukljucena.

Priprema prije uporabe

o Uklonite svu zastitnu ambalazu i omote.

e Provjerite je li uredaj u dobrom stanju i sa svim dodacima. U
slucaju nepotpune ili ostecene isporuke odmah se obratite



dobavljacu. U tom slucaju nemojte upotrebljavati uredaj.
« Ocistite pribor i uredaj prije uporabe (pogledajte == > Ciécenje
i odrzavanje).
o Provjerite je i uredaj potpuno suh.
 Uredaj postavite na vodoravnu, stabilnu i toplinsku povrsinu
koja je sigurna od prskanja vode.
o Drzite pakiranje ako namjeravate pohraniti svoj uredaj u bu-
dudnosti.
o Cuvajte korisnicki priruénik za buducu referencu.
NAPOMENA! Zbog proizvodnih ostataka uredaj tijekom prvih
nekoliko uporaba mozZe ispustati lagani miris. To je normalno i
ne ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li
uredaj dobro prozracen.

Upute za uporabu

Pripreme

* Prije uporabe paZljivo procitajte korisnicki prirucnik.

* Ukopcajte uzemljenu uticnicu.

« Otvorite poklopac, pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljuciva-
nje, uredaj je spreman za rad, LED svjetlo ¢e posljednji put
prikazati nacin rada. Sada koristite stroj za vakuumsko pa-
kiranje.

Kako vakuumirati i zatvoriti vrecice
1. Odaberite vakuumsku vrecicu

Odaberite vakuumsku vrecicu odgovarajuce veliCine. Osta-

vite najmanje 2,5 - 5 cm dodatnog prostora na vrhu vreice

kako biste osigurali kvalitetnu, nepropusnu brtvu.
2. Odaberite nacin brtve i postavite vrijeme brtve

Pritisnite tipku Postavljanje, kada se ukljuci indikatorsko

svjetlo vremena brtve, odabran je nacin rada brtve. Pritisni-

te tipku “+" ili =" za povecanje ili smanjenje vremena zatva-
ranja, vremenski raspon je 0~6 sekundi.
3. Odaberite stupanj vakuuma

Pritisnite razinu vakuuma, odaberite potreban stupanj

vakuuma. Postoji 6 opcija: Maks. (29,3 inHg), visoka (29,0

inHg), srednja (27,5 inHg), niska (26,0 inHg), minimalna

[23,5inHg) i prilagodljiva. Svjetlo indikatora bit ¢e uklju¢eno

u skladu s odabranim stupnjem vakuuma. Kada odaberete

podesivu opciju, pritisnite tipku “+" i “-" za postavljanje bilo

kojeg stupnja izmedu 23,5~29,3 inca.
4. Stavite vrecicu usisivaca s predmetima u vakuumsku ko-
moru.

a.Pobrinite se da visina vrecice za pakiranje s tekucom ili
vlaznom hranom bude manja od visine brtvene Sipke.

b.PoloZite vredicu za pakiranje, pobrinite se da usta vrecice
budu preko brtvene Sipke.

c. Otvorite kopCu na prednjem dijelu komore, pricvrstite do-
nju stranu otvora vrecice i pritisnite kopcu prema dolje
kako biste zakljucali vrecicu.

Napomena: cijela vrecica, ukljucujuci usta vrecice, treba

biti unutar vakuumske komore.

5. Radni proces (Vacuum-Seal)

a.Zatvorite poklopac, pritisnite gumb za pokretanje i uredaj
je spreman za rad.

b.Pumpa pocinje raditi. Indikatorsko svjetlo unaprijed po-
stavljenog stupnja vakuuma pocinje treperiti (kada stu-
panj vakuuma dosegne zadani stupanj, indikatorsko svje-
tlo e biti stalno ukljucena). Broj na LED diodi odbrojat ¢e
od 0 do unaprijed postavljenog stupnja vakuuma (kada je
do 5119 mmHg, stroj ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom).

c. Kada vakuum zavrsi, stroj ¢e automatski uc¢i u nacin rada
Seal. LED indikator prikazuje unaprijed postavljeno vrije-
me zatvaranja i pocinje odbrojavati do 0. Kada je brtvljenje
zavrseno, stroj pocinje ispustati zrak.

d.Kada se stroj oglasi tri puta, cijeli postupak je zavrsen.
Stroj ¢e se vratiti u nacin rada spreman za rad. LED i indi-
katorska svjetla prikazat ce se u skladu s tim.

Napomena: tijekom gore navedenog postupka ,.b” i ,.c” priti-
snite gumb Seal, on ¢e unaprijed uci u nacin rada Seal.

Kako vakuumirati i spojiti s vre¢icama
1. Odaberite vakuumsku vrecicu

Odaberite vakuumsku vrecicu odgovarajuce veliCine. Osta-

vite najmanje 2,5 - 5 cm dodatnog prostora na vrhu vrecice

kako biste osigurali kvalitetnu, nepropusnu brtvu.
2. Odaberite nacin brtve i postavite vrijeme brtve

Pritisnite tipku Postavljanje, kada se ukljuci kontrolno svje-

tlo Vrijeme marinata, odabire se nacin rada marinate. Pri-

tisnite tipku "+ ili "-" za povecanje ili smanjenje vremena
marinate, vremenski raspon je 9 - 99 minuta.
3. Odaberite stupanj vakuuma

Pritisnite razinu vakuuma, odaberite potreban stupanj

vakuuma. Postoji 6 opcija: Maks. (29,3 inHg), visoka (29,0

inHg), srednja (27,5 inHg), niska (26,0 inHg), minimalna

(23,5inHg) i prilagodljiva. Svjetlo indikatora bit ¢e ukljuéeno

u skladu s odabranim stupnjem vakuuma. Kada odaberete

podesivu opciju, pritisnite tipku "+" i =" za postavljanje bilo

kojeg stupnja izmedu 23,5~29,3 inHg
4. Stavite vrecicu usisivaca s predmetima u vakuumsku ko-
moru.

a.Pobrinite se da visina vrecice za pakiranje s teku¢om ili
vlaZnom hranom bude manja od visine brtvene Sipke.

b.PoloZite vrecicu za pakiranje, pobrinite se da usta vrecice
budu preko brtvene Sipke.

c. Otvorite kopcu na prednjem dijelu komore, pricvrstite do-
nju stranu otvora vrecice i pritisnite kopéu prema dolje
kako biste zakljucali vrecicu.

Napomena: cijela vrecica, ukljucujuci usta vrecice, treba

biti unutar vakuumske komore

5. Radni proces [Vacuum-Marinate)

a. Zatvorite poklopac, perilica se pokrece i prebacuje na va-
kuum i mariniranje. Jedan ciklus traje 9 minuta, moZete
postaviti do 11 ciklusa (99 minuta). Jedan puni ciklus od-
vija se kako slijedi: stvaranje vakuuma - drZanje vakuuma
- praznjenje. Vrijeme potrebno za stvaranje vakuuma i
praznjenje priblizno 1 minutu. Vrijeme odrZavanja vaku-
uma priblizno 8 minuta.

b.Pumpa pocinje raditi. Indikatorsko svjetlo unaprijed po-

stavljenog stupnja vakuuma pocinje treperiti (kada stu-
panj vakuuma dosegne zadani stupanj, indikatorsko svje-
tlo Ce biti stalno ukljuceno). Broj na LED diodi odbrojat ¢e
od 0 do unaprijed postavljenog stupnja vakuuma (kada je
do 5119 mmHag, stroj ¢e se oglasiti zvuénim signalom).
.Kada vakuum zavréi, stroj ¢e automatski u¢i u nacin rada
Marinat. Vrijeme odmaranja naznaceno na zaslonu od-
brojat ce se svake 1 minute. Nakon odbrojavanja vrijed-
nosti viSestrukih od 9, vakuumska komora pocinje pustati
zrak u vrecicu. Kada se proces priznavanja zraka zavrsi,
nacin vakuuma i marinata se ponavlja sve dok odbrojava-
nje ne dosegne 0. Postupak je dovréen.

d.Kada se stroj oglasi tri puta, cijeli postupak je zavrsen.

o
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Stroj Ce se vratiti u nacin rada spreman za rad. LED i indi-

katorska svjetla prikazat ¢e se u skladu s tim.
Napomena: tijekom gore navedenog postupka ,.b” i ,.c” priti-
snite gumb Seal, on ¢e unaprijed uci u nacin rada Seal.

Savjeti za rad

Informacije o pakiranju hrane u vre¢icama

e U trenutku pakiranja hrana bi trebala biti $to svjeZija. Rok tra-
janja vakuumski zapakiranih proizvoda moze se produljiti do
pet puta u usporedbi sa standardnim uvjetima skladistenja.

¢ Mekane, vlazne namirnice ili proizvodi koji bi trebali zadrzati
svoj oblik trebaju se zamrznuti prije pakiranja.

¢ Meso, bobice ili kruh mogu se zamrznuti do 24 sata kako bi
se izbjegle opekline zamrzivaca. Kada se proizvodi zamrznu i
tvrde, spremni su za pakiranje u vakuumu.

e Ako se svjeza hrana pakira bez predzamrzavanja, stavite
presavijeni papirnati kuhinjski rucnik izmedu mesa i gornjeg
dijela role. Papir ce upijati vlagu.

e Tekuci proizvodi kao Sto su juhe, ragouts ili Zitarice trebaju se
zamrznuti u jelu ili na posudi za led prije vakuumskog pakiranja.
Zamrznute i pakirane proizvode treba oznaditi i staviti u zamr-
zivac.

* Bilo koji proizvodi ostrih rubova (npr. kosti, suha tjestenina, riza)
trebaju biti osigurani papirnatim rucnicima kako ne bi probili
vrecicu.

e Vrece za pakiranje ne smiju se ponovno upotrebljavati za
kuhanje ili u mikrovalnoj pecnici. Nemojte ponovno koristiti
vrecice koje su koristene za spremanije svjeze ribe ili masnih
namirnica.

e Povrce treba blansirati prije pakiranja.

* Blanching je metoda toplinske obrade koja se sastoji od krat-
kog, ali intenzivnog grijanja. Povrce se moze stisnuti u kipucoj
vodi: treba ga staviti neko vrijeme u kipucu vodu, zatim izvaditi
i odmah ugasiti na niskoj temperaturi.

e Provedite postupak vakuumskog pakiranja kao i obicno.

Nemaojte vakuumirati gljive i ceSnjak u pakiranju.

Informacije o pohrani hrane i sigurnosti

Stroj za pakiranje vakuumske komore revolucionira nacin na
koji kupujete i pohranjujete hranu. Buduc¢i da vakuumska am-
balaza radi na uklanjanju opeklina u zamrzivacu i usporavanju
kvarenja hrane, sada mozete iskoristiti prednost kupnje hrane
u rasutom stanju bez opasnosti od rasipanja hrane. Vakuumsko
pakiranje s uredajem uklanja do 90 % zraka iz pakiranja. To ce
pomocdi da hrana bude svjeZija do 5 puta dulje nego u normal-
nim okolnostima. Suha hrana poput tjestenine, zitarica i brasna
ostat ¢e svjeZa od pocetka do kraja Plus vakuumskog pakiranja
sprjecava da plavi i drugi insekti napuhnu suhu robu.

Hrana Cuvanje vakuum- | Cuvanje vakuum-
skog zamrzivaca skog hladnjaka
Svjeza goved- 1 -3 godine 1 mjesec
naipovrée
Meso na tlu 1 godina 1 mjesec
Svjeza svinja 2-3 godine 2- 4 tjedna
Svjeza riba 2 godine 2tjedna
Svjeza perad 2 -3 godine 2 - 4 tjedna
Pusio meso 3 godine 6-12 tjedana

«ploé

Svieza proizvod- 2-3godine 2 - b tjedna
nja, prokleta
SvjeZe voce 2 -3 godine 2 tjedna
Tvrdi kolaci 6 mjeseci 6-12 tjedana
Izrezana deli nije preporuceno 6-12 tjedana
mesna
SvjeZa tjestenina 6 mjeseci 2-3tjedna

Napomena: Gornja tablica sluzi samo za referencu. Prilikom
odredivanja razdoblja skladistenja uvijek se predlazu lokalni
sanitarni-epidemioloska pravila i HACCP.

Ciscenje i odrzavanje

o PAZNJA! Uvijek isklju¢ite uredaj iz elektriéne mreZe i ohladite
ga prije skladistenja, Ciscenja i odrzavanja.

e Za Ciscenje ne upotrebljavajte mlaznicu ili parni Cistac i ne-
mojte gurati uredaj pod vodu jer ce se dijelovi smociti i moze
doci do strujnog udara.

¢ Ako se uredaj ne odrzava u dobrom stanju Cistoce, to moze
negativno utjecati na vijek trajanja uredaja i rezultirati opa-
snom situacijom.

e Ostaci hrane moraju se redovito Cistiti i vaditi iz uredaja. Ako
uredaj nije pravilno oc¢iscen, to ¢e smanjiti njegov vijek traja-
nja i moze dovesti do opasnog stanja tijekom uporabe.

Ciscenje

¢ Ohladenu vanjsku povrsinu ocistite krpom ili spuzvom lagano
navlaZzenom blagom otopinom sapuna.

 Zbog higijene uredaj treba odistiti prije i nakon upotrebe.

o |zbjegavajte dodirivanje vode s elektricnim komponentama.

 Nikada nemojte koristiti agresivna sredstva za ¢iscenje, abra-
zivne spuzve ili sredstva za Ciscenje koja sadrze klor. Nemojte
koristiti ¢eli¢nu vunu, metalni pribor ili ostre ili Siljaste pred-
mete za ¢iscenje. Nemojte koristiti benzin ili otapala!

 Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Odrzavanje

* Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili ozbilj-
ne nezgode.

* Ako vidite da uredaj ne radi ispravno ili da postoji problem,
prestanite ga koristiti, iskljucite ga i kontaktirajte dobavljaca.

¢ Sve radove na odrzavanju, instalaciji i popravcima moraju
obavljati specijalizirani i ovlasteni tehnicari ili ih preporucuje
proizvodac.

Prijevoz i skladiStenje

e Prije skladistenja, uvijek provjerite je li uredaj iskljucen iz
elektricne mreze i potpuno se ohladio.

¢ Uredaj Cuvajte na hladnom, ¢istom i suhom mjestu.

 Nikada ne stavljajte teSke predmete na uredaj jer bi ih to mo-
glo ostetiti.

¢ Ne pomicite uredaj dok je u pogonu. Iskljucite uredaj iz napa-
janja prilikom pomicanja i drZite ga na dnu.



Rjesava_nle prqblema v L _ LP Napajanje se o Pritisnite gumb "STOP” za ot-
Ako uredaj ne radi ispravno, molimo provjerite rjeSenje u tablici iznenada gubi pustanje zraka, a zatim ¢e LP
u nastavku. Ako i dalje ne mozZete rijesiti problem, obratite se tijekom rada nestati. o o
dobavljacu / pruzatelju usluga. stroja. o Ako se ponovno pojavi, provjerite
sustav napajanja [poput kabela
Problemi Moguce rjeSenje za napajanje, uticnice, ploce za
. L . . . napajanjel.
Uredaj se o Provjerite je li stroj pravilno ukopcan u uzemlje-
nece ukljuciti nu uticnicu.
* Provjerite ima li na kabelu za napajanje suza i Jamstvo
Sarenja. Nemojte koristiti stroj ako je kabel za Neispravnosti koje utjeCu na funkcionalnost uredaja koje se
napajanje oStecen. o » ) pojave u roku od jedne godine nakon kupnje popravljat ce se
* Provjerite je Li tipka za napajanje pravilno priti- besplatnim popravkom ili zamjenom, pod uvjetom da je uredaj
snuta. LED zaslon ce svijetliti kad je ukljucen. e . . . M
koristen i odrzavan u skladu s uputama i da nije na bilo koji
Uredaj ne * Vrijeme vakuuma/zapecacenja mozda nije do- nacin bio zlouporabljen ili pokvaren. To ne utjeCe na vasa za-
povlaci VOUDO Y[SO_kO- Postavite vr\]er_ne_vakuuma 1 zatva- konska prava. Ako je uredaj pokriven jamstvom, navedite gdje i
kompletan ranja vise i ponovno vakuumirajte. kada je kupljen i ukljucite dokaz o kupnji (npr. racun).
vakuum s * Da biste pravilno vakuumirali i zabrtvili, otvor U sklad - il Kontinui . vod
vrecicom vrecice mora biti unutar vakuumske komore. 5 :a U's nasim pravi \ma. o kon ‘\nu|ran.om razvow prg\zvo a
« Ako je pakiranje iz vrecice za rolanje, provjerite pridrZavamo pravo na promjenu opisa proizvoda, pakiranja i do-
je li prva brtva potpuna i da nema praznina ni u kumentacije bez prethodne obavijesti.
Jednoj od brtvi. ) -
* Stroj za vakuumsko pakiranje i vrecica za vaku- Odbacivanje otpada i okolig
um moraju biti Cisti, suhi i bez ostataka kako bi ) .
postupak vakuumiranja bio uspjezan. Obriite ———— Kada prestaje s uporabom uyredaja, proizvod se ne
povrSinu brtvene Sipke i unutrasnjost vrecice i smije odlagati s drugim kuc¢nim otpadom. Umje-
pokusajte ponovno. sto toga, vasa je odgovornost odlagati na vasu ot-
Vakuumska o Ostri predmeti mogu probusiti male rupe u vre- —— pa.dnu opremu Preda]ga ¢ na ered%no sab|m.o
vrecica gubi ¢icama. Da biste to sprijecili, pokrijte ostre ru- mjesto. NepridrZavanje tog pravila moze se kazni-
vakuum bove papirnatim ru¢nikom i vakuumirajte u novoj ti u skladu s primjenjivim propisima o odlaganju otpada. Zaseb-
nakon vrecici. ) ) o nim sakupljanjem i recikliranjem vage otpadne opreme u vrije-
zavaranja * Neke vrste voca i povréa mogu ispustati plinove me odlaganja ¢uvaju se prirodni resursi i osigurava se njezino
lizbacivanje] ako nisu pravilno blanched ili smr- S . D 1 . o
. sy : L recikliranje na nacin koji stiti ljudsko zdravlje i okolis.
znute prije pakiranja. Otvorite vrecicu. Ako misli- . .
te da je pocelo kvarenje hrane, bacite hranu. Ako Za vise informacija o tome gdje moZete uskratiti svoj otpad radi
kvarenje hrane jos nije pocelo, odmah ga konzu- recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
mirajte. Ako niste sigurni, bacite hranu. Proizvodaci i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
Uredaj nije « Vrijeme zatvaranja moida nece biti dovoljno nje, tretman i ekoloSko zbrinjavanje, bilo izravno ili putem jav-
pravilno dugo. Povecajte vrijeme zatvaranja i pokusajte nog sustava.
zatvoren ponovno.
o Vrecice nece zapecatiti ako u podrucju brtvi ima I
vlage, Cestica hrane ili ostataka. Obrisite unu- CESTINA
trasnjost vrecice i pokusajte ponovno.
* Posuda mora biti pravilno postavljena uz brtvenu Vazeny zakazniku,
Sipku. Uvjerite se da je cijela vrecica iznad brive- Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotiebice HENDI. PFed
ne trake i da nema nabora u materijalu vrecice. o , iyt Yy . PR
prvni instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si pozorné precté-

Identifikacija Sifre pogreske

Kodovi
pogre-
Saka

Mogudi uzrok

Moguce rjesenje

E01 Kada stroj neko
vrijemne vakuumi-
ra, dvije sklopke
zatlak se ne
zatvaraju.

* Provierite je li poklopac vakuuma
zatvoren;

* Provjerite jesu li brtvene brtve
ispravno sastavljene;

* Provjerite radi li pumpa jo$ uvi-
jek;

* Provjerite jesu li tlacni prekidaci
jos uvijek dobri (provjerite spojnu
cijev, tlacne prekidace, 10P po-
datkovni kabel itd.)

E02 Kada stroj ude u
nacin rada Seal,
mikrosklopka se
ne zatvara .

* Provjerite je li poklopac vakuuma
zatvoren;

o Provjerite je i mikro sklopka
ispravna (GAST Zica za povezi-
vanje, mikrosklopka, 10P podat-
kovni kabel itd.)

te tuto uzivatelskou pFirucku a vénujte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpecnostnim predpisim.

Bezpecnostni pokyny

e Spotrebi¢ pouzivejte pouze k uréenému Gcelu, k némuz byl
navrzen, jak je popsano v této prirucce.

* yrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

. NEBEZPECi! NEBEZPECI URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM! Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat
sami. Elektrické ¢asti spotiebice neponofujte do vody ani ji-
nych kapalin. Nikdy nedrzte spotfebic pod tekouci vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidelng
kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskozeny.
Poskozeny spotrebi¢ odpojte od napajeni. Opravy smi prova-
dét pouze dodavatel nebo kvalifikovana osoba, aby se zabra-
nilo nebezpeci nebo zranéni.

« VAROVANI! PFi umistovani spotebice vedte napajeci kabel
bezpecné, pokud je to nutné, aby nedoslo k nedmyslnému vy-
tazeni, poskozeni, kontaktu s topnou plochou nebo nebezpeci
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zakopnuti.
« VAROVANI! Dokud je zastréka v zasuvce, spotiebit je pripojen
k napéjeci siti.

« VAROVANI! Ped odpojenim od napajeni, ¢igténim, Gdrzbou
nebo skladovanim spotfebi¢ VZDY vypnéte.

* Spotfebi¢ pFipojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a
frekvenci uvedenou na Stitku spotrebice.

* Nedotykejte se zastréek / elektrickych spojd mokryma nebo
vlhkyma rukama.

* Spotiebi¢ a elektrické zastréky/pFipojky udrzujte mimo do-
sah vody a jinych kapalin. Pokud spotfebi¢ spadne do vody,
okamZité odpojte napajeci pfipojky. Spotfebi¢ nepouZivejte,
dokud jej nezkontroluje kvalifikovany technik. Nedodrzenf
téchto pokynl bude mit za nasledek Zivot ohrozujici rizika.

* Napéjeci zdroj zapojte do snadno pristupné elektrické zasuv-
ky, abyste mohli v pfipadé nouze spotfebi¢ okamZité odpojit.

* Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
nebo horkymi predméty, a chrante jej pfed otevienym ohném.
Nikdy netahejte za napéjeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-
ky, ale vzdy vytdhnéte zastréku.

* Nikdy neprenasejte pristroj za kabel.

¢ Nikdy se nepokousejte sami otevrit kryt spotfebice.

* Do krytu spotiebice nevkladejte Zadné predméty.

* Béhem pouzivani nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ by mél obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

* Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti.

* Tento spotiebic by za Zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

 Uchovavejte spotfebic a jeho elektrické pFipojky mimo dosah
deéti.

* Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nebo jin zafizeni nez ta,
kterd jsou dodavana se spotiebicem nebo kterd doporucuje
vyrobce. Pokud tak neucinite, miZe to pfedstavovat bezpec-
nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotfebic. PouZivejte
pouze originalni dily a pfisluSenstvi.

* Tento spotfebi¢ nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
délkového ovladani.

 Nepokladejte spotiebi¢ na topné téleso (benzin, elektricky,
uhlikovy sporék atd.).

 Nezakryvejte provoz spotiebice.

¢ Na spotrebi¢ nepokladejte Zadné predméty.

* NepouZivejte spotiebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-
nych nebo hoflavych materiald. Spotfebic vzdy provozujte na
vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém
povrchu.

* Spotfebi¢ nenivhodny k instalaci v misté, kde lze pouZit vodni
trysku.

* Béhem pouZivani nechte kolem spotfebice prostor alespor
20 cm pro vétrani.

* VAROVANI! Udrzujte viechny vétraci otvory na spotfebici bez
prekazek.

Zvlastni bezpecnostni pokyny

e Tento spotrebiC je urcen ke komerénimu pouZiti.

o DULEZITE! Ujistéte se, Ze je olej Cerpadla alespofi nad HLA-
DINOU OLEJE.

* PouZivejte pouze dodany olej Cerpadla. Hladinu oleje v erpa-
dle by mél pravidelné kontrolovat kvalifikovany servisni tech-
nik. NepouZivejte stary olej cerpadla.
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. UPOZORNENI! RIZIKO POPALENI! HORKE POVRCHY!

NIKDY SE NEDOTYKEJTE TESNICI LISTY. B&hem po-

uzivani se nedotykejte tésnici tyce. Hrozi nebezpeci popélent i

po pouziti. Nez se dotknete, vyckejte, dokud tésnici ty¢ nevy-
chladne.

* Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén za spe-
cialni kabel nebo sestavu, které ziskate u vyrobce nebo jeho
servisniho technika.

. NEBEZPEC| ROZDRCENi RUKOU! P¥i za-

virani vika budte opatrni.

Urcené pouziti

* Tento spotiebic je uréen k pouZiti pro komercni spotrebice,
napriklad v kuchynich restauraci, jidelen, nemocnic a ko-
mer¢nich podnikd, jako jsou pekarny, butchery atd., ale nikoli
pro nepretrzitou hromadnou vyrobu potravin.

* Spotfebic je urcen k vysavani a uzavirani plastovych sackd s
potravinami uvnitf. Jakékoli jiné pouziti mdze vést k poskoze-
ni spotrebice nebo zranéni osob.

* Provoz spotfebice k jakémukoli jinému Ucelu se povazuje za
nespravné pouZiti pristroje. UZivatel nese vyhradni odpovéd-
nost za nespravné pouziti zafizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotrebic je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pripojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Grazu elektrickym proudem poskytnutim Unikového vodice pro
elektricky proud.

Tento spotrebic je vybaven napéjecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodicem.
Pripojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni ¢asti vyrobku
(Obr. 1 na strané 3)

1. Viko vysavace

2. Ovladaci panel

Ovladaci panel

(Obr. 2 na strané 3)

3. Tlacitko napajeni (napajeni)
Kdyz je stroj pFipojen k napéjeni, kontrolka LED se zobrazi
VYPNUTO, stisknéte tlacitko ZAP/VYP, kontrolka LED zob-
razi prednastavenou dobu utésnéni (nebo ¢as marinovani) a
poté prednastaveny stupen vakua. Stroj je nyni pfipraven k
praci. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP, stroj se vrati do pohoto-
vostniho rezimu. Kontrolka LED se zobrazi VYPNUTO.

4. Tlagitko Start (Start)
Kdy? je stroj pripraven k praci, stisknéte tlacitko Start, stroj
prejde do reZzimu vakuového tésnéni nebo vakuového mari-
novani (podle rezimu nastaveni).

5. Tlacitko tésnéni (Seal)
Béhem vakuového rezimu stisknéte tlacitko Tésnéni, za-
stavte proces vakuovani a vstupte do tésniciho rezimu.

6. Tlagitko Stop (Stop)
Stisknéte tlacitko Stop, stroj zastavi jakykoli probihajici
proces.



7. Tlagitko Nastavit (Set)
Stisknéte tlacitko Set, zvolte rezim vakuového tésnéni nebo
rezim vakuového marinovani (kontrolka indikatoru se od-
povidajicim zpdsobem rozsviti). Stisknéte tlaéitko . +"a .-"
pro nastaveni Casu tésnéni nebo Casu marinovani (¢as se
zobrazi na LED).
8. Tlacitko Uroveri vakua [drovefi vakua)
Stisknéte tlacitko Uroven vakua, zvolte potiebny stupefi
vakua [kontrolka indikatoru se odpovidajicim zplsobem
rozsviti s jednotkou inHg). PFi volbé NASTAVITELNE stisk-
néte tlacitka .+" a .-" k nastaveni potfebného stupné vakua
(stupefi vakua se zobrazi na LED).
9. Displej LED
Zobrazte stupen podtlaku v redlném case.
Ukazte cas tésnéni nebo ¢as marinovani.
10. Tlacitko Nastaveni [+ a .-"]
e Nastaveni Casu tésnéni
e Upravit dobu marinovani
* Nastaveni stupné podtlaku
. Kontrolky
11.1. 0znaceni pracovniho procesu
11.2. Oznaceni stupné podtlaku

Nahradni dily nebo prislusenstvi

12. Napajeci kabel

13. Tésnici ty¢

POZNAMKA! Role vakuového sacku neni soucasti baleni.

Priprava pred pouzitim

e Odstrante vSechny ochranné obaly.

¢ Zkontrolujte, zda je pristroj v dobrém stavu a s veskerym
prislusenstvim. V piipadé nelplného nebo poskozeného do-
ruceni prosim okamzité kontaktujte dodavatele. V takovém
pripadé prostfedek nepouzivejte.

« Pred pouzitim vyCistéte prisluéenstvi a spotfebic viz == > Cis-
téni a Udrzba).

o Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ zcela suchy.

 Spotrebic poloZte na vodorovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti stiikajici vodé.

¢ Pokud chcete spotrebic uloZit v budoucnu, uschovejte jeho
obal.

¢ Navod k pouZiti si uschovejte pro budouci pouZiti.

POZNAMKA! Z divodu zbytk z vjroby mdze spotiebi¢ béhem

prvnich nékolika pouziti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zavadu ani nebezpeci. Ujistéte se, Ze je

spotrebic dobre vétrany.

Navod k obsluze

Pripravy

o Pred pouzitim si peclivé prectéte uzivatelskou prirucku.

¢ Zapojte uzemnénou napdjeci zasuvku.

o Otevrete viko, stisknéte tlacitko napdjeni, stroj je pfipraven
k provozu, LED indikator naposledy zobrazi provozni rezim.
Nyni pouzijte stroj k vakuovému baleni.

Jak vysavat a zatavovat sacky

1. Vyberte vakuovy sacek
Vyberte vakuovy sacek spravné velikosti. Aby bylo zajisté-
no kvalitni a vzduchotésné utésnéni, ponechte v horni ¢asti
sacku alespon 2,5-5 cm volného prostoru nad hlavou.

2. Vyberte reZim tésnéni a nastavte dobu tésnéni

Stisknéte tlacitko Nastavit, kdyz kontrolka ¢asu utésnéni

sviti, je zvolen reZim utésnéni. Stisknutim tladitka .+" nebo

.- zvysite nebo snizite dobu tésnéni, ¢asovy rozsah je 0~6

sekund.

3. Zvolte stuperi vakua

Stisknéte tlacitko Urovefi vakua a zvolte pozadovany stupefi

vakua. K dispozici je 6 moznosti: Max (29,3 inHg), vysoka

(29,0 inHg), stfedni (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalni

[23,5 inHg) a nastavitelna. Kontrolka se rozsviti podle zvo-

leného stupné podtlaku. PFi vybéru nastavitelné moznosti

stisknéte tlacitka , +" a .-" pro nastaveni jakéhokoliv stupné
mezi 23,5~29,3 palce Hg.
4. VloZte vakuovy sacek s pfedméty do vakuové komory.
a.Ujistéte se, Ze vyska sacku s tekutymi nebo vlhkymi po-
travinami musi byt mensi neZ vyska tésnicf Listy.
b.PoloZte sacek a ujistéte se, Ze Usta sacku musi byt pres
tésnici tyC.

c. Oteviete svorku v predni ¢asti komory, zacvaknéte spod-
ni stranu Ust sacku a stlacte svorku dold, aby se sacek
zajistil.

Poznamka: cely sacek véetné ast sacku by mél byt ve va-

kuové komore.

5. Pracovni proces (Vacuum-Seal

a.Zavrete viko, stisknéte tlacitko start a pfistroj je pripraven
k provozu.

b.Cerpadlo zacne pracovat. Kontrolka prednastaveného
stupné vakua zacne blikat (kdyz stupen vakua dosahne
nastaveného stupné, kontrolka bude trvale svitit). Cislo na
LED bude odpocitavat od 0 do prednastaveného stupné
podtlaku (pokud je to az 5 a 19'Hg, stroj zapipa).

c.Po dokonceni vakua stroj automaticky prejde do rezimu
tésnéni. LED zobrazuje prednastavenou dobu utésnéni a
za¢ind odpocitavat do 0. Po dokonceni tésnéni zacne stroj
uvolfiovat vzduch.

d.Kdy? stroj trikrat zapipa, je cely proces dokoncen. Stroj se
vrati do rezimu pripravenosti k praci. LED a kontrolky se
odpovidajicim zplsobem rozsviti.

Poznamka: béhem vySe uvedeného procesu ,b” a ,c” stisk-
néte tlacitko tésnéni, ¢imz se predem prepnete do rezimu
tésnéni.

Jak vysavat a MARINAT se sacky

1. Vyberte vakuovy sacek
Vyberte vakuovy sacek spravné velikosti. Aby bylo zajisté-
no kvalitni a vzduchotésné utésnéni, ponechte v horni ¢asti
sacku alespon 2,5-5 cm volného prostoru nad hlavou.

2. \Vyberte reZim tésnéni a nastavte dobu tésnéni
Stisknéte tlacitko Nastavit, kdyz kontrolka Marinate Time
sviti, je zvolen reZim marinovani. Stisknutim tladitka .+
nebo .- zvysite nebo zkratite dobu marinovani, casovy roz-
sah je 9-99 minut.

3. Zvolte stupen vakua
Stisknéte tlacitko Urovefi vakua a zvolte poZadovany stupefi
vakua. K dispozici je 6 moZnosti: Max (29,3 inHg), vysoka
(29,0 inHg), stfedni (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalni
(23,5 inHg) a nastavitelna. Kontrolka se rozsviti podle zvo-
leného stupné podtlaku. PFi vybéru nastavitelné moznosti
stisknéte tlacitka , +" a .-" pro nastaveni jakéhokoliv stupné

mezi 23,5~29,3 palce Hg
o @

4. VloZzte vakuovy sacek s predméty do vakuové komory.




a.Ujistéte se, Ze vyska sacku s tekutymi nebo vlhkymi po-
travinami musi byt mensi neZ vyska tésnicf Listy.

b.PoloZte sacek a ujistéte se, Ze Usta sacku musi byt pres
tésnicf tyc.

c. Oteviete svorku v predni ¢asti komory, zacvaknéte spod-
ni stranu Ust sacku a stlacte svorku dold, aby se sacek
zajistil.

Poznamka: cely sacek véetné dst sacku by mél byt ve va-

kuové komore

5. Pracovni proces (vakuovy marinat)

a.Zavrete viko, stroj se spusti a prepne se na vakuum a ma-

rinovani. Jeden cyklus trva 9 minut, mlzete nastavit az 11
cykld (99 minut). Jeden cely cyklus se rozvine nésledovné:
vytvorenivakua - udrzeni vakua - vypusténi. Doba potreb-
na k vytvoreni vakua a vypusténi priblizné 1 minutu. Doba
udrZovanivakua pFiblizné 8 minut.

.Cerpadlo zacne pracovat. Kontrolka prednastaveného
stupné vakua zacne blikat (kdyZ stuperi vakua dosahne
nastaveného stupné, kontrolka bude trvale svitit]. Cislo na
LED bude odpocitavat od 0 do prednastaveného stupné
podtlaku [pokud je to a7 5 a 19'Hg, stroj zapipa).

.Po dokonceni vakua se stroj automaticky prepne do re-
Zimu Marinate. Doba marinovani uvedend na displeji se
bude odpocitavat kazdou 1 minutu. Po odpoditani hodno-
ty ndsobku 9 zacne vakuova komora vpoustét vzduch do
vaku. Kdyz proces pfijmu vzduchu skonéi, reZim vakua a
marinovani se opakuje, dokud odpocitavani nedosahne 0.
Proces je dokoncen.

d.Kdy? stroj trikrat zapipa, je cely proces dokoncen. Stroj se
vrati do rezimu pripravenosti k praci. LED a kontrolky se
odpovidajicim zpdsobem rozsviti.

Pozndmka: béhem vySe uvedeného procesu ,b” a ,c” stisk-
néte tlacitko tésnéni, ¢imz se predem prepnete do rezimu

tésnéni.

o

o

Provozni tipy

Informace o baleni potravin v saccich

* V okamziku baleni by mély byt potraviny co nejéerstvéji. Zivot-
nost vakuové balenych vyrobkd ze ve srovnani se standardnimi
skladovacimi podminkami prodlouZit aZ pétkrét.

o Mékké, vlhké potraviny nebo produkty, které si musi zachovat
svij tvar, je treba pred zabalenim zmrazit.

* Maso, bobulovité ovoce nebo chléb lze zmrazit aZ na 24 hodin,
aby nedoslo k popaleniv mraznicce. KdyZ jsou produkty zmr-
zlé a tvrdé, jsou pripraveny k vakuovému zabaleni.

e Pokud jsou Cerstvé potraviny zabaleny bez predmrazeni, vloz-
te mezi maso a horni ¢ast role slozenou papirovou kuchyn-
skou utérku. Papir absorbuje vihkost.

o Tekuté produkty, jako jsou polévky, ragl nebo zapékané pokrmy,
je treba pred vakuovym zabalenim zmrazit v misce nebo na mis-
ce na led. Zmrazené a zabalené produkty by mély byt oznaceny
a ulozeny do mraznicky.

o Vdechny produkty s ostrymi hranami (napf: kosti, suché tésto-
viny, ryze) by mély byt zajistény papirovymi utérkami, aby ne-
propichly sacek.

¢ Obalové vaky by se nemély pouzivat opakované k vareni nebo v
mikrovinné troubé. NepouZivejte opakované sacky, které byly
pouzity k uchovavani cerstvych ryb nebo mastnych potravin.

e Zelenina by méla byt pred zabalenim vylesténa.

¢ Blednuti je metoda tepelného zpracovani, ktera se sklada z
kratkodobého, ale intenzivniho ohfevu. Zelenina mize byt
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blansirovana ve varici vodé: je treba ji na chvili vloZit do varici
vody, poté vyjmout a okamzité zahasit pri nizké teploté.

* Provedte postup vakuového balenf jako obvykle.

Nevysavejte houby a Cesnek.

Informace o skladovani a bezpecnosti potravin
Balici stroj vakuové komory zpUsobi revoluci ve zplsobu, jakym
nakupujete a skladujete potraviny. Vzhledem k tomu, Ze vaku-
ové obaly eliminuji popaleniny v mrazni¢ce a pomalé zkaZeni
potravin, miZete nyni vyuzivat vyhod hromadného nakupu po-
travin bez rizika plytvani potravinami. Vakuové baleni se spo-
trebi¢em odstrani az 90 % vzduchu z obalu. To pom0Zze udrzet
potraviny Cerstvé az 5krat déle nez za normalnich okolnosti.
Suché potraviny, jako jsou té&stoviny, obiloviny a mouka, zlsta-
nou Cerstvé od zacatku do konce vakuové balenf Plus zabrarnuje
zamoren{ suchého zbozi plevelem a jinym hmyzem.

Potraviny Sklagﬁovém’vev Sktqdova’m’ vzgku—
vakuové mraznicce ové chladnicky
getr:fevcé[ rr]:;fé‘ 1-3 roky 1T mésic
Pozemni maso 1 rok 1 mésic
Cerstvé veprové 2-3 roky 2-4 tydny
Cerstvé ryby 2 roky 2 tydny
Cerstvé driibe? 2-3 roky 2-4 tydny
Uzené maso 3 roky 6-12 tydnd
Cerstvé ovoce 2-3 roky 2 tydny
Turdy syr 6 mésicl 6-12 tydnd
lah'l\i‘stgéféegwéaso nedoporucuje se 6-12 tydnd
Cerstvé téstoviny 6 mésicl 2-3 tydny

Poznamka: Vyse uvedena tabulka slouzi pouze pro referenci.
Pri ur€ovani doby skladovani vzdy navrhujte mistni hygienic-
ko-epidemiologické predpisy a HACCP.

Cisténi a Gdrzba

¢ POZOR! Pred skladovanim, Cisténim a drzbou vzdy odpojte
spotiebic¢ od elektrické sité a vychladnéte.

K Cisténi nepouZivejte vodni trysku ani Cisti¢ pary a netlacte
spotfebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k drazu elektrickym proudem.

* Pokud neni spotebi¢ udrzovan v dobrém stavu Cistoty, mdze
to nepfiznivé ovlivnit Zivotnost 0 spotfebice a zplsobit nebez-
pecnou situaci.

 Zbytky potravin je tfeba pravidelné istit a odstrafiovat ze spo-
trebice. Pokud nenf spotiebic Fadné vycistén, snizi se jeho Zi-
votnost a béhem pouzivani mize dojit k nebezpecnému stavu.

Cisténi

o Ocistéte ochlazeny vnéjsi povrch hadfikem nebo houbou mir-
né navlhcenou v jemném mydlovém roztoku.

* Z hygienickych ddvodd je nutné spotiebi¢ pred pouzitim a po
ném vycistit.

e Zabrante kontaktu vody s elektrickymi souc¢astmi.



 Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, abrazivni hou-
bi¢ky nebo Cistici prostiedky obsahujici chlér. K ¢isténi ne-
pouzivejte ocelovou vinu, kovové nacini ani zadné ostré nebo
Spicaté predméty. NepouZzivejte benzin ani rozpoustédla!

* Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

Udrzba

¢ Pravidelné kontrolujte provoz spotiebice, abyste zabranili
vaznym nehodam.

¢ Pokud vidite, Ze spotfebi¢ nefunguje spravné nebo Ze se vy-
skytl problém, prestanite jej pouzivat, vypnéte jej a kontaktujte
dodavatele.

o Veskerd Udrzba, instalace a opravy musi byt provadény spe-
cializovanymi a autorizovanymi techniky nebo doporuceny
vyrobcem.

Preprava a skladovani

¢ Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byl spotrebi¢ odpojen
od zdroje napajeni a zcela vychladLl.

o Spotrebi¢ skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.

 Nikdy na spotebi¢ nepokladejte tézké predmeéty, protoze by
se tim mohl poskodit.

* Kdy? je spotrebi¢ v provozu, nepremistujte jej. Pri premistova-
ni odpojte spotiebi¢ od napajeni a drzte jej na dné.

Odstrafovani problémd

Pokud spotfebi¢ nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stale nemUzete
vyfesit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problémy MoZné feseni

Spotrebic se
nezapne

o Ujistéte se, Ze je stroj spravné zapojen do uzem-
néné zasuvky.

Zkontrolujte, zda napajeci kabel neni roztrzeny
nebo roztrepeny. NepouZivejte zafizeni, pokud je
napajeci kabel poskozeny.

Ujistéte se, Ze tlacitko napajeni bylo spravné
stisknuto. Pi zapnuti se rozsviti LED obrazovka.

Cas vakua/tésnéni nemusi byt dostatecné vyso-
ky. Nastavte dobu vakua a tésnénf na vyssi hod-
notu a vakuum znovu.

Pro sprévné vysavani a utésnéni musi byt otvor
sacku ve vakuové komore.

Pokud baleni provadite z valcového sacku, ujis-
téte se, Ze je prvni tésnéni kompletni a Ze v ném
nejsou zadné mezery.

Vakuovy obal a vakuovy sacek musi byt Cisté,
suché a bez necistot, aby byl proces vakuovani
Uspésny. Otrete povrch tésnici tyce a vnitfek sac-
ku a zkuste to znovu.

Spotrebic
nevytahuje
Gplny podtlak
se sackem

Vakuovy
sacek po
utésnéni
ztraci podtlak

Ostré predméty mohou propichnout malé otvory
v saccich. Abyste tomu zabranili, prekryjte ost-
ré hrany papirovou utérkou a v novém sacku je
vysajte.

Nékteré druhy ovoce a zeleniny mohou pred
zabalenim uvolfiovat plyny (odplyfiovani], pokud
nejsou fadné zataveny nebo zmrazeny. Oteviete
sacek. Pokud si myslite, Ze zacalo zkazenf potra-
vin, potraviny zlikvidujte. Pokud jesté nezacalo
zkazeni potravin, spotiebujte okamzité. V pfipadé
pochybnosti potraviny zlikvidujte.

Spotrebi¢
spravné ne-
tesni sacek

¢ Doba utésnéni nemusi byt dostatecné dlouha.
Zvyste Cas tésnéni a zkuste to znovu.

* Sacky se neuzaviou, pokud se v oblasti tésnéni
nachazi vihkost, zbytky jidla nebo necistoty. Otfe-
te vnitfek sacku docista a zkuste to znovu.

* Sacek musi byt spravné umistén podél tésnici
tyce. Ujistéte se, Ze cely sacek je pres tésnici ty-
¢inku a Ze material sacku neni pomackany.

Identifikace kddu chyby

Chybo-
vé kody

Mozna pficina Mozné Feseni

E01 Kdyz je stroj
Vysavan po
urcitou dobu, oba
tlakové spinace
se neuzaviou.

o Zkontrolujte, zda je vakuové viko
zaviené;

e Zkontrolujte, zda jsou tésnénf
spravné namontovana;

o Zkontrolujte, zda Cerpadlo stale
funguje;

e Zkontrolujte, zda jsou tlakové
spinace stale v poradku [zkont-
rolujte spojovaci potrubi, tlakové
spinace, datovy kabel 10P atd.)

E02 Kdyz stroj prejde
do rezimu tésné-
ni, mikrospinac

o Zkontrolujte, zda je vakuové viko
zaviené;
* Zkontrolujte, zda je mikrospinac

se nezavre . spravny (pfipojovaci kabel GAST,
mikrospinac, datovy kabel 10P
atd))

LP Béhem provozu o Stisknutim ~ tlacitka ,STOP”
stroje dojde vzduch uvolnite, poté LP zmizi.
nahle k vwpadku | e Pokud se objevi znovu, zkont-
napajent. rolujte systém napéjen’ [jako je

napajeci kabel, zasuvka, napa-
jeci deska).

Zaruka

Jakékoliv zavada ovliviujici funkci spotrebice, ktera se objevi do
jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opravou
nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotfebic pouzivan a udr-
Zovan v souladu s pokyny a Ze nebyl zadnym zpdsobem zneuZit
ani zneuzit. Vase zékonna prava nejsou dotcena. Pokud je spo-
trebic reklamovan v ramci zaruky, uvedte, kde a kdy byl zakou-
pen, a prilozte doklad o zakoupeni (napf. doklad o zakoupeni).
V souladu s nasimi zasadami neustalého vyvoje produktd si
vyhrazujeme prévo bez predchoziho upozornéni zménit speci-
fikace produktu, balenf a dokumentace.

Likvidace a prostredi
———— 1 Pri vyrazovani spotfebice z provozu se tento spo-
trebi¢ nesmi likvidovat s jinym domacim odpa-
dem. Namisto toho je vasi odpovédnosti zlikvido-
vat odpadni zafizeni pfedanim na uréené sbérné
misto. NedodrZeni tohoto pravidla miZze byt pena-
lizovano v souladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Sa-
mostatny sbér a recyklace vasich odpadnich zafizeni pfi likvida-
c¢i pomlze zachovat pfirodni zdroje a zajisti, Ze budou
recyklovany zplsobem, ktery chranf lidské zdravi a Zivotni pro-
stiedi.
Dalsf informace o tom, kde miZete odpad odevzdat k recyklaci,
ziskate od mistni spolecnosti pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci
nenesou odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou li-
kvidaci, a to ani pfimo, ani prostiednictvim vef'ejného systému.

. @




MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjlik, hogy megvasarolta ezt a HENDI késziiléket. A
késziilék els6 izembe helyezése és hasznalata elGtt figyel-
mesen olvassa el ezt a felhasznaloi kézikdnyvet, kiilonds fi-
gyelmet forditva az alabb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok

o A késziiléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfelelden hasznalja.

e A gyarté nem vallal felelésséget a helytelen hasznalatbél és
hasznalatbol eredé karokért.

. VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg

sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a
készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.
Soha ne tartsa a késziléket folyd viz alatt..

* SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszere-
sen ellendrizze az elektromos csatlakozdsokat és a vezeté-
ket, hogy nem sériiltek-e. Ha sériilt, valassza le a késziiléket
az elektromos halézatrol. A veszély vagy sériilés elkeriilése
érdekében a javitdsokat csak beszallitd vagy képzett személy
végezheti.

o FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor szilkség ese-
tén biztonsadgosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkeriilje a
véletlen meghuzast, a karosodast, a ftéfelilettel valo érint-
kezést vagy a botlasveszélyt.

* FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-
lék csatlakoztatva van a tapegységhez.

o FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, mielstt
levalasztja az aramellatasrol, tisztitdsrol, karbantartasrol
vagy tarolasrol.

o A késziiléket csak a késziilék cimkéjén feltlntetett fesziilt-
séggel és frekvencidval rendelkezd elektromos aljzathoz
csatlakoztassa.

* Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-
ves vagy nedves kézzel.

o Tartsa tavol a késziiléket és az elektromos dugaszt/csat-
lakozokat viztél és mas folyadékoktol. Ha a készilék vizbe
esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozdkat. Ne hasznélja
a késziiléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-
lendrizte. Ezen utasitasok be nem tartasa életveszélyes koc-
kazatokat okozhat.

e Csatlakoztassa a tapegységet egy konnyen hozzaférheté
elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén azonnal le
tudja vélasztani a késztléket.

« Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forrd
targyakkal, és tartsa tavol nyilt t{ztdl. Soha ne hizza ki a tap-
kabelt az aljzatbol, hanem inkdbb mindig hizza ki a dugét.

* Soha ne szallitsa a késziiléket a kabelénél fogva.

* Soha ne prébélja meg sajat maga kinyitni a késziilék burko-
latat.

¢ Ne helyezzen targyakat a késziilék hazaba.

¢ Hasznalat kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-
(éket.

o A késziiléket kizarolag képzett személyzet hasznélhatja az
étterem konyhajaban, étkezdéjében vagy barjaban stb.

o A késziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve
megfeleld tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd sze-
mélyek.

O -

o A késziiléket gyermekek semmilyen kériilmények koz6tt nem
hasznalhatjak.

o A készliléket és elektromos csatlakozasait gyermekektdl el-
zarva tarolja.

* Soha ne haszndljon a késziilékhez mellékelt vagy a gyarté
altal ajanlott tartozékoktol vagy kiegészité eszkozoktol eltérd
tartozékokat. Ennek elmulasztdsa biztonsagi kockazatot je-
lenthet a felhasznalé szamara, és karosithatja a készlléket.
Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

o Ne mikadtesse a késziiléket kiils6 iddzitével vagy tavvezérld
rendszerrel.

o Ne helyezze a késziléket fltétargyra (benzin, elektromos,
széntizhely stb.).

o Ne takarja le a késziiléket m(kodés kozben.

* Ne helyezzen semmilyen targyat a készUlék tetejére.

o Ne haszndlja a késziiléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy
gyulékony anyagok kézelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, h6allé és szaraz felileten tzemeltesse.

e A készulék nem alkalmas olyan helyre torténé beszerelésre,
ahol vizsugar hasznalhaté.

* Hagyjon legaldbb 20 cm-es helyet a késziilék koril, hogy
hasznalat kozben szellézhessen.

o FIGYELMEZTETES! A késziilék szelléz6nyilasait tartsa aka-
dalymentesen.

Specialis biztonsagi utasitasok

o Ez a késziilék kereskedelmi hasznalatra késziilt.

* FONTOS! Gydzédjon meg arrél, hogy a szivattydolaj legalabb
az OLAJSZINT felett van.

o Kizardlag a mellékelt szivattylolajat hasznalja. A szivattyd
olajszintjét szakképzett szerviztechnikusnak kell rendszere-
sen ellendriznie. Ne hasznaljon régi szivattylolajat.

. & VIGYAZAT! EGESVESZELY! MELEG FELULETEK!

SOHA NE ERINTSE MEG A TOMITORUDAT. Hasznalat
kdzben ne érintse meg a tomitérudat. Hasznalat utan is fenn-
all az égési sériilések veszélye. Varjon, amig a tomitdrad le-
hil, miel6tt megérintené.

* Ha a tapkabel megséril, ki kell cserélni a gyartotol vagy an-
nak szervizétdl szarmazo specialis kabelre vagy szerelvényre.

. A KEZ 0SSZEZUZASANAK VESZELYE! A

fedél lezarasakor legyen dvatos.

Rendeltetésszerii hasznalat

o Ez a készlilék kereskedelmi késziilékként hasznalhato, pél-
daul éttermek, étkezdék, kérhazak konyhaiban és kereske-
delmi vallalkozasokban, példaul pékségekben, siitédékben
stb., de nem hasznalhaté élelmiszerek folyamatos tomegter-
melésére.

o A készlilék a mianyag tasakok felszivasara és a bennik lévd
élelmiszerrel valo lezarasara szolgal. Minden egyéb hasz-
nalat a késziilék karosoddsahoz vagy személyi sériiléshez
vezethet.

o A készllék barmilyen més célbol torténd tzemeltetése a ké-
szilék helytelen hasznélatanak mindsil. Kizardlag a felhasz-
nalé felelds az eszkéz nem megfeleld hasznalataért.



Foldelés

Ez a késziilék |. védettségi osztalyba tartozik, és védofoldelés-
hez kell csatlakoztatni. A foldelés csckkenti az aramités ve-
szélyét azaltal, hogy az elektromos dramhoz elvezetd vezetéket
biztosit.

Ez a készilék foldelt dugoval ellatott tapkabellel, vagy foldeld
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal van ellatva. A
csatlakozasokat megfelelden kell felszerelni és foldelni.

A termék fo részei
(1. ébra a 3. oldalon)

1. Véakuumos fedél

2. Kezeldpanel

Kezelopanel
(2. 4bra a 3. oldalon)
3. Bekapcsold gomb (bekapcsold)
Amikor a gép dramra van csatlakoztatva, a LED KI, nyomja
meg a BE/KI gombot, a LED mutatja az elére beallitott leza-
rasi id6t (vagy a kikapcsolasi idét), majd az elére beallitott
vakuumszintet. A gép ekkor készen all a munkara. Nyomja
meg a BE/KI gombot, a gép visszatér készenléti médba. A
LED KIKAPCSOL.
4. Indito gomb (Inditas)
Amikor a gép készen all a munkara, nyomja meg a Start
gombot, a gép vakuumzaras Uizemmadba vagy vakuumma-
rinat izemmadba ép (a bedllitasi médnak megfelelden).
5. Témités gomb (Témités)
Vakuumos Uzemmodban nyomja meg a Tomités gombot,
allitsa le a vakuumos folyamatot, és [épjen a Tomités lzem-
modba.
6. Stop gomb (Stop)
Nyomja meg a Leéllitds gombot, a gép ledllitja a folyamat-
ban lévd folyamatokat.
7. Gomb bedllitésa (Beallitas)
Nyomja meg a Beallitds gombot, valassza a vakuumzaras
uzemmodot vagy a vakuummarinalt Gzemmodot (a jelz6-
fény ennek megfelelen vilagit). Nyomja meg a . +" és .-"
gombot a zarasi idd vagy a marinacios idé bedllitasahoz (az
id6 a LED-en jelenik meg).
8. Vakuumszint gomb (vakuumszint)
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a sziiksé-
ges vakuum fokat (a jelzéfény ennek megfelelen vilagitani
kezd, egy inHg mértékegységgel). Az ALLITHATO lehetdség
kivalasztasakor nyomja meg a .+" és a ,-" gombot a sziik-
séges vakuumfokozat beallitasahoz (a vakuumfok megjele-
nik a LED-en).
9. LED-kijelzo
A vékuum fokanak valés idejd megjelenitése.
A zarasi id6 vagy a marinacios id6 megjelenitése.
10. Beallito gomb [.+" és .-")
o Tomitési id6 beallitasa
o Amarinacios idé bedllitdsa
e Vakuum fokanak beallitasa
. Jelzéfények
11.1. Adja meg a munkafolyamatot
11.2. Vakuum fokanak jelzése

Potalkatrészek vagy tartozékok

12. Tapkébel

13. Témitérad

MEGJEGYZES! A vakuumtasak-tekercs nem tartozék.

Hasznalat eldtti elokészités

e Tavolitsa el az 8sszes véddcsomagolast és csomagolast.

e Ellendrizze, hogy a késziilék j¢ allapotban van-e, és az dsszes
tartozékkal egyutt. Hidnyos vagy sériilt szallitds esetén kér-
juk, azonnal épjen kapcsolatba a szallitoval. Ebben az eset-
ben ne hasznélja a késziiléket.

¢ Hasznalat elGtt tisztitsa meg a tartozékokat és a készlléket
(lasd == > Tisztitas és karbantartas).

e Ellendrizze, hogy a késziilék teljesen szaraz-e.

¢ Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és hdallo fellletre,
amely biztonsagosan ellendll a kifréccsend viznek.

o Orizze meg a csomagolast, ha a jovben tarolni kivanja a ké-
szliléket.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutatot késébbi hasznalatra.

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a késziilék enyhe

szagot bocsathat ki az els6 néhany hasznalat soran. Ez norma-

lis jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gon-
doskodjon a késziilék megfeleld szellézésérdl.

Uzemeltetési utasitasok

ElGkésziiletek

 Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Gtmuta-
tot.

e Csatlakoztassa a féldelt halozati aljzatot.

¢ Nyissa fel a fedelet, nyomja meg a fékapcsold gombot, a gép
készen all a miikédésre, a LED-es kijelzd pedig utoljara mu-
tatja az izemmodot. Most hasznalja a gépet vakuumcsoma-
golashoz.

A porzsakok porszivozasa és lezarasa
1. Valassza ki a vdkuumtasakot
Valassza ki a megfeleld méretl vakuumtasakot. Hagyjon
legaldbb 2,5 - 5 cm-rel tobb helyet a zsak tetején, hogy biz-
tositsa a légmentes témitést.
2. Valassza ki a Témités madot, és allitsa be a Tomités idejét
Nyomja meg a Beallitds gombot, amikor a Témitési idé jel-
z6fénye vilagit, a Tomités Uzemmadd van kivalasztva. Nyomja
meg a .+" vagy .- gombot a zarasi id6 noveléséhez vagy
cs6kkentéséhez, az id6tartomany 0-6 masodperc.
3. Vakuum fokozat kivalasztasa
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a szik-
séges vakuumfokozatot. 6 lehetdség kozil valaszthat:
Max. (29,3 inHg), Magas (29,0 inHgl, Kézepes (27,5inHg),
Alacsony (26,0inHg), Minimalis (23,5inHg) és Allithats. A
jelzéfény a kivalasztott vakuumfokozatnak megfeleléen
vilagit. Az 4llithaté opcié kivalasztdsakor nyomja meg a ..
+" ésa,-" gombot a 23,5-29,3 inHg kozotti barmilyen fok
beallitasahoz.
4. Helyezze a vakuumtasakot a vakuumkamraba.
a.Ugyeljen arra, hogy a folyadékkal vagy nedves élelmiszer-
rel feltoltott csomagolézsak magasséga kisebb legyen,
mint a témitérid magassaga.

b.Fektesse le a csomagoldzsakot, és Ugyeljen arra, hogy a
zsdk szja a tomitéradon keresztil legyen.

c.Nyissa ki a csiptetét a kamra elején, csiptesse le a zsék
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szajanak also oldalat, és nyomja le a csiptetét a zsak le-
zarasahoz.

Megjegyzés: az egész zsaknak, beleértve a zsak szajat is,

a vakuumkamraban kell lennie.

5. Munkafolyamat (Vacuum-Seal)

a.Zarja le a fedelet, nyomja meg az inditdgombot, és a ké-
sziilék készen all a mlikodésre.

b.A szivatty( mikddni kezd. Az eldre bedllitott vakuumfok
jelz6lampéja villogni kezd (amikor a vakuumfok eléri az
elre beallitott szintet, a jelz6lampa folyamatosan vilagit).
A LED-en év6 szam 0-tél az elére beallitott vakuumfokig
novekszik (5 és 19 Hg kozotti érték esetén a gép sipol.

c.Amikor a vakuum befejezédik, a gép automatikusan T6-
mités modba lép. A LED az eldre beallitott tomitési idot
mutatja, és elkezd visszaszamolni 0-ra. Amikor a tomités
befejezddott, a gép elkezdi kiengedni a levegot.

d.Amikor a gép haromszor sipol, az egész folyamat befe-
jezddik. A gép visszatér munkakész modba. A LED és a
jelz6fények ennek megfelelden jelennek meg.

Megjegyzés: a fenti ,b” és ,.c” folyamat soran nyomja meg a
Lezaras gombot, és a Lezaras madba lép eldre.

Hogyan kell porszivozni és MARINALNI a zsakokkal

Valassza ki a vakuumtasakot

Valassza ki a megfeleld méretl vakuumtasakot. Hagyjon

legaldbb 2,5 - 5 cm-rel tobb helyet a zsak tetején, hogy biz-

tositsa a légmentes tomitést.
2. Valassza ki a Tomités madot, és allitsa be a Tomités idejét
Nyomja meg a Bedllitds gombot, amikor a Velesziiletett id6
jelz6fénye vilagit, a marinaciés izemmad van kivalasztva.
Nyomja meg a .+" vagy .-" gombot a marinacios idé néve-
léséhez vagy csékkentéséhez, az idétartomany 9-99 perc.
3. Vékuum fokozat kivalasztasa
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a szliksé-
ges vakuumfokozatot. 6 lehet6ség kozil valaszthat: Max.
[29.3 inHg), Magas (29,0 inHg), Kozepes (27,5inHg), Ala-
csony (26,0inHg), Minimalis (23,5inHg) és Allithaté. A jelzé-
fény a kivalasztott vakuumfokozatnak megfelelden vildgit.
Az llithatd opci¢ kivalasztasakor nyomja meg a . +" és ,-"
gombot a 23,5~29,3 inHg kdz6tti barmilyen fok beallitdsahoz
4. Helyezze a vdkuumtasakot a vékuumkamraba.
a.Ugyeljen arra, hogy a folyadékkal vagy nedves élelmiszer-
rel feltolt6tt csomagolézsak magassaga kisebb legyen,
mint a tomitérad magassaga.

b.Fektesse le a csomagolézsakot, és Ugyeljen arra, hogy a
254k széja a tomitéradon keresztil legyen.

c.Nyissa ki a csiptetdt a kamra elején, csiptesse le a zsak
szajanak also oldalat, és nyomja le a csiptetdt a zsak le-
zarésahoz.

Megjegyzés: az egész zsaknak, beleértve a zsak szajat is,

a vakuumkamraban kell lennie

5. Munkafolyamat (vakuum-Marinate)

a.Zarja le a fedelet, a gép elindul, és vadkuumra és marina-
ciéra kapcsol. Egy ciklus 9 percet vesz igénybe, legfeljebb
11 ciklust llithat be (99 perc). Egy teljes ciklus a kovet-
kez6képpen bonthatd ki: vakuum |étrehozasa - vakuum
tartdsa - irités. A vdkuum létrehozasahoz és a kibocsa-
tashoz sziikséges idé kortlbelul 1 perc. A vakuum meg-
tartdsanak ideje korilbelil 8 perc.

b.A szivattyl mikddni kezd. Az eldre beallitott vakuumfok
jelz6lampéja villogni kezd (amikor a vakuumfok eléri az
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el6re beallitott szintet, a jelz8lampa folyamatosan vilgit).
A LED-en [év6 szam 0-tdl az elére bedllitott vakuumfokig
ndvekszik (5 és 19 Hg kozotti érték esetén a gép sipol).
.Amikor a vakuum befejezédik, a gép automatikusan Ma-
rinate médba lép. A kijelzdn jelzett marinacids id6 1 per-
cenként keriil visszaszamlalasra. A 9-es tébbszoros érték
szamitdsa utdn a vékuumkamra elkezd levegét engedni
a zsakba. Amikor a leveg8beengedés folyamata befejez6-
dik, a vakuum- és marinaciés tizemmad addig ismétls-
dik, amig a visszaszamlalas el nem éri a 0-t. A folyamat
befejezdddtt.
d.Amikor a gép haromszor sipol, az egész folyamat befe-

jezédik. A gép visszatér munkakész médba. A LED és a

jelzéfények ennek megfelelden jelennek meg.
Megjegyzés: a fenti ,.b” és ,c” folyamat soran nyomja meg a
Lezaras gombot, és a Lezaras modba lép elre.

o

Uzemeltetési tippek

Informacié a tasakban lévé élelmiszercsomagolasrol

¢ A csomagolds pillanataban az élelmiszereknek a lehetd leg-
frissebbnek kell lenniiik. A vakuumcsomagolt termékek el-
tarthatdsagi ideje akdr Gtsz6r is meghosszabbithaté a standard
tarolasi kortlményekhez képest.

* A puha, nedves élelmiszereket vagy termékeket, amelyeknek
meg kell ériznitik forméajukat, a csomagolas elétt le kell fa-
gyasztani.

o Afagyasztd égési sériilésének elkertlése érdekében a his, a
bogyds gylimélesck vagy a kenyér akar 24 oran at is fagyaszt-
hatd. Amikor a termékek megfagynak és megkeményednek,
készen allnak a vakuumcsomagolasra.

¢ Ha a friss élelmiszert el6fagyasztas nélkil csomagolja be,
tegyen egy hajtogatott papir konyhai térl6t a his és a tekercs
felsé része kozé. A papir felszivja a nedvességet.

« Afolyékony termékeket, mint példaul leveseket, ragoutokat vagy
szemcséket a vakuumesomagolds el6tt egy edényben vagy jég-
talcan kell fagyasztani. A fagyasztott és csomagolt termékeket
fel kell cimkézni, és a fagyasztoba kell tenni.

* Minden éles szél(i terméket [pl. csontokat, szaraz tésztat, rizst)
papirtorlével kell rogziteni, hogy ne lyukassza ki a tasakot.

¢ A csomagolotasakokat nem szabad Ujra felhasznalni f6zés-
hez vagy mikrohulldmU sttében valé hasznalatra. Ne hasz-
nalja fel Gjra azokat a zsakokat, amelyeket friss halak vagy
zsiros élelmiszerek taroldsara hasznaltak.

¢ Csomagolas eldtt a zldségeket blansirozni kell.

¢ A blansirozas a héfeldolgozas egyik modszere, amely rovid
idejdi, de intenziv melegitésbél all. A zéldségeket forrasban
[év6 vizben lehet blansirozni: egy ideig forrasban [évé vizben
kell tartani, majd kivenni, és azonnal alacsony hémérsékleten
kionteni.

 Végezze el a vékuumcsomagoldsi eljarast a szokdsos modon.

Ne porszivozza a gombat és a fokhagymat.

Elelmiszertarolasi és biztonsagi informaciok

A vékuumkamra-csomagologép forradalmasitja az élelmisze-
rek vasarlasat és tarolasat. Mivel a vdkuumcsomagolas meg-
sziinteti a fagyasztoban keletkezd égési sériiléseket és az élel-
miszerek lassi megromlasat, mostantél az élelmiszerhulladék
veszélye nélkil is élvezheti az omlesztett élelmiszerek megva-
sarlasanak eldnyeit. A késziilék vakuumcsomagolasa a levegd
akar 90%-at is eltavolitja a csomagolasbél. Igy az élelmiszerek



akar 5-sz6r hosszabb ideig frissek maradnak, mint normal ké-
rilmények kozott. A szaraz élelmiszerek, mint példaul a tészta,
a gabonafélék és a liszt frissen maradnak az elejétdl a végéig
Plus vakuumcsomagolds megakadalyozza a stitdgetést és mas
rovarokat abban, hogy a szaraz arukat megfertézzék.

Lo Vékuumos Vakuumos h(ité
Elelmiszerek POV P
fagyaszto tarolasa taroldsa
Friss marha- . ,
hs és borjd 13 1 hénap
Foldi hus Tév 1 hénap
Friss sertés 2-3 év 2-4 hét
Friss hal 2év 2 hét
Friss szarnyas 2-3 év 2-4 hét
Fustolt hdsok 3év 6-12 hét
Friss termé- . .
kek, csiszolt 23 Z-4hét
Friss gyimolcsok 2-3 év 2 hét
Kemény sajtok 6 honap 6-12 hét
Szele;]tuesuoietfln nem ajanlott 6-12 hét
Friss tészta 6 honap 2-3 hét

Megjegyzés: A fenti tablazat csak tajékoztato jellegd. A taro-
lasi id6tartam meghatarozasakor mindig javasolni kell a helyi
egészségligyi-epidemioldgiai eldirasokat és a HACCP-t.

Tisztitas és karbantartas

¢ FIGYELEM! Tarolas, tisztitas és karbantartas elétt mindig va-
lassza le a késziiléket az elektromos halézatrol, és hiitse le.

¢ Ne hasznaljon vizsugarat vagy goztisztitot a tisztitashoz, és
ne nyomja a késziiléket viz ala, mert az alkatrészek benedve-
sedhetnek, és aramités kovetkezhet be.

 Ha a késziiléket nem tartjak megfeleld tisztasagu allapotban,
az hatranyosan befolyasolhatja a késziilék 0 élettartamat, és
veszélyes helyzetet eredményezhet.

o Az ételmaradvanyokat rendszeresen meg kell tisztitani, és
el kell tavolitani a késziilékbdl. Ha a készlléket nem tisztitja
meg megfelelden, az csokkenti annak élettartamat, és hasz-
nalat kézben veszélyes allapotot okozhat.

Tisztitas

o A hitétt kilsé feliletet enyhe szappanos oldattal enyhén
megnedvesitett ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg.

 Higiéniai okokbdl a késziiléket hasznalat elétt és utan meg
kell tisztitani.

o Keriilje az elektromos alkatrészek vizzel valo érintkezését.

¢ Soha ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket, suroldsziva-
csokat vagy klortartalmu tisztitészereket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon acélgyapotot, fémeszkozoket vagy éles vagy he-
gyes targyakat. Ne hasznaljon benzint vagy olddszereket!

 Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Karbantartas

o A stlyos balesetek megeldzése érdekében rendszeresen el-
lendrizze a késziilék miikodését.

¢ Ha azt latja, hogy a késziilék nem mikaodik megfelelden, vagy

probléma van, ne hasznalja tovabb, kapcsolja ki, és forduljon
a forgalmazéhoz.

¢ Minden karbantartasi, telepitési és javitdsi munkat szakkép-
zett és felhatalmazott technikusoknak kell elvégeznitk, vagy
a gyartonak kell javasolnia.

Szallitas és tarolas

e Tarolas elétt mindig gy6zddjon meg arrol, hogy a készllék le
lett valasztva a halozatrol, és teljesen leh(ilt.

o Akésziiléket hiivos, tiszta és szaraz helyen tarolja.

¢ Soha ne helyezzen nehéz targyakat a készulékre, mert ez ka-
rosithatja azokat.

¢ Ne mozgassa a késziiléket miikodés kézben. Mozgatés kéz-
ben valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol, és
tartsa alul.

Hibaelharitas

Ha a készilék nem mikodik megfeleléen, kérjiik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dani a problémat, kérjiik, forduljon a szallitéhoz/szolgéltatohoz.

Problémak Lehetséges megoldés

Akészilék o Ellendrizze, hogy a gép megfelelden csatlako-

nem kapcsol zik-e egy foldelt aljzathoz.

be o Ellendrizze, hogy a tapkabelen nincs-e szakadas
vagy kopas. Ne hasznalja a gépet, ha a tapkabel
sérilt.

« Gydzddjon meg arrol, hogy a bekapcsolégombot
megfelelden megnyomta. Bekapcsolt allapotban
a LED-képerny6 vilagit.

Akészilék
nem hiz tel-

El6fordulhat, hogy a vakuum/lezaras ideje nem
elég magasra van allitva. Allitsa magasabbra a
jesvakuumot | vakuum és a tomitési id6ket, majd vakuumozza
a tasakkal Gjra.

egylitt o A megfeleld vakuumozashoz és lezarashoz a ta-
sak nyilasanak a vakuumkamraban kell lennie.

Ha tekercses tasakbol érkezik a csomagolds,
gy0z6djon meg arrdl, hogy az els6 tomités teljes,
és eqyik tomitésben sincs rés.

A vakuumos csomagoldgépnek és a vakuum-
tasaknak tisztanak, szaraznak és tormeléktél
mentesnek kell lennie a vakuumos folyamat
sikeressége érdekében. Torélje le a tomitérad
feliletét és a tasak belsejét, majd prébalja Ujra.

Avakuumta-
sak a lezaras
utén elvesziti
a vakuumot

o Az éles targyak kis lyukakat lyukaszthatnak a
tasakokban. Ennek megeldzése érdekében pa-
pirtorilkozovel fedje le az éles széleket, és (j
tasakban porszivozza fel 6ket.

Egyes gyimolcsok és zoldségek gazt bocsat-
hatnak ki (géztalanitas), ha nem megfelelGen
blansirozzak vagy fagyasztjak meg a csomagolds
el6tt. Nyissa ki a tasakot. Ha gy gondolja, hogy
az étel megromlott, dobja ki az ételt. Ha az étel
megromldsa még nem kezdddott el, azonnal fo-
gyassza el. Ha kétségei vannak, dobja ki az ételt.

Akésziilék
nem zarja le
megfelelden
a tasakot

El6fordulhat, hogy a lezrasi id6 nem lesz elég
hosszU. Novelje a tomitési idét, és probalja Ujra.
* Atasakok nem zarddnak le, ha nedvesség, étel-
maradék vagy tormelék van a lezarasi teriileten.
Torolje tisztara a tasak belsejét, és probalja Ujra.
A tasakot megfeleléen kell elhelyezni a tomits-
rid mentén. Gy6zddjon meg arrol, hogy a teljes
tasak a tomit6rad felett van, és nincsenek rancok

atasak anyagaban.
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Hibakod azonositasa

Hiba- Lehetséges ok
kodok

Lehetséges megoldas

EOT | Amikora gép egy
ideig vakuumozik,
a két nyomaskap-
€s0l6 nem zar.

o Ellendrizze, hogy a vakuumfedél
zarva van-e;

o Ellendrizze, hogy a tomitések
megfeleléen vannak-e 0ssze-
szerelve;

Ellendrizze, hogy a szivattyl to-
vabbra is makodik-e;
Ellendrizze, hogy a nyomas-
kapcsolok tovabbra is jok-e
lellenbrizze a csatlakozdcsovet,
nyomaskapcsolokat, 10P adat-

kabelt stb.)
E02 | Amikora o Ellendrizze, hogy a vakuumfedél
gép Tomités Zarvavan-e;

tuzemmadba ép,
a mikrokapcsolo
nem zar be.

Ellendrizze, hogy a mikrokap-
csold helyes-e [GAST csatlako-
zovezeték, mikrokapcsolo, 10P
adatkabel stb.)

LP A gép miko-
dése kozben az
aramellatas hirte-
len megszakad.

Nyomja meg a .STOP" gombot a
levegé kiengedéséhez, majd az
LP eltlinik.

Ha ismét megjelenik, ellendrizze
a tapegységet (példaul a tapka-
belt, a halozati aljzatot, a tap-

egységet.

Jotallas

A késziilék mikodését befolydsold minden olyan hiba, amely
a vasarlast koveté egy éven belul valik nyilvanvaléva, javitasra
vagy cserére szorul, feltéve, hogy a késziiléket az utasitdsok-
nak megfelelden hasznaltdk és karbantartottak, és semmilyen
madon nem hasznaltak fel helytelentl vagy hasznaltak fel hely-
telenil. Az On térvényben biztositott jogait ez nem érinti. Ha a
készllékre garancialis igény vonatkozik, adja meg, hogy hol és
mikor vasarolta meg, és mellékelje a vasarlast igazolé bizony-
latot [pl. nyugtat).

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozé iranyelviinkkel 9sz-
szhangban fenntartjuk a jogot a termék, a csomagolés és a do-
kumentécid eldzetes értesités nélkiili médositasara.

Elvetés és kornyezet
M=, 1A készllék Uzemen kivil helyezése soran a ter-
ﬁ méket nem szabad més héztartasi hulladékkal
egylitt artalmatlanitani. Ehelyett az On felel8ssé-
mmmm | ¢, hogy a hulladékgyijté berendezéseket a kije-
1ot gydjtohelyre szallitsa. Ennek a szabalynak a
figyelmen kiviil hagyasa a hulladék artalmatlanitasara vonat-
koz6 hatdlyos eldirdsokkal Osszhangban biintetést vonhat
maga utan. A hulladéktarolé berendezések artalmatlanitaskori
elkilonitett gydjtése és Gjrahasznositdsa segit a természeti
er6forrdsok megdrzésében, és biztositja, hogy az emberi
egészséget és a kornyezetet védé maodon keril Gjrahasznosi-
tasra.
Ha tobbet szeretne megtudni arrdl, hogy hova lehet a hulla-
dékot Ujrahasznositani, forduljon a helyi hulladékgy(jté valla-
lathoz. A gyartok és az importdrok nem vallalnak felelésséget
az Ujrahasznositasért, a kezelésért és az okoldgiai hulladék-
kezelésért sem kozvetlenil, sem pedig nyilvanos rendszeren
keresztiil.
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YKPAITHCbKUW

LLlaHoBHWMiA knieHTe!

Dskyemo, wo npupbanu uent npunag HENDI. YBaxHo npouu-
TaunTe Leii NociBHMK KopuUCTyBaya, 3BepTatoun ocobnmey ysary
Ha NpaBuna TexHiku besneku, onucaHi HUXue, Nepes nepLnM
BCTAHOBIEHHSM | BAKOPUCTAHHAM LibOro npunagy.

IHCTPYKUii 3 TeXHikn 6e3nekn

* ByikopucToByiiTe npunag Nntlie 3a NprU3HaYeHHsM, sk onuca-
HO B LibOMY MOCIBHMKY.

* BypobHuK He Hece BIfNoBifanbHOCTI 3a Dyab-Aki 36Tk,
CMPUYMHEH] HEMPABNIBbHOI €KCTITyaTaLliEl0 Ta HEMPaBUNLHIM
BUKOPUCTAHHAM.

o f'i HEBE3NEKA! PU3NK YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM

CTPYMOM! He HamaraiiTecs peMOHTyBaTV Npunag ca-

MOCTIINHO. He 3aHyptoliTe enekTpUYHI YaCTVUHW Npunady y Body

abo iHWi pignHW. Hikonn He TpuMaliTe npunag nig npoToyHoio

BOALOM0.

HIKONIM HE BWKOPWUCTOBYWMTE MOLUKOOKEHUA MPU-

JIAL! PerynsipHo nepeBipsiiTe eNekTPUYHI 3'€AHAHHS Ta WHYP

Ha HafBHICTb NOLUKOAXKeHb. Y pa3i NOLKOAXEHHS BiA efHaliTe

npunag BiA AXepena XuBAeHHs. Byab-sKkuit peMOHT Mae Bu-

KOHYBaTMCS NuLLe nocTayanbHukoM abo keanipikoBaHolo oco-

boto, 11106 YHUKHYTW Hebe3nekun abo TpaBMK.

NONEPEMKEHHA! Mig yac poamiwieHHs npunagpy besneuy-

HO MPOKNafAITh kabenb XWBNEHHS, AKLO Lie HeobXiAHO, o6

YHUKHYTV HEHaBMUCHOTO HaTATY, MOWKOAXKEHHS, KOHTaKTy 3

noBepxHelo HarpiBaHHs abo Hebe3nekw BiKOYEHHS.

NONEPEMKEHHA! Moku wrekep 3HaxofnTbCs Y THI3AI, Npu-

naf NiAKNI0YaETbCS 40 eNeKTPOMEepeXi.

NONEPEMKEHHA! 3ABX[IN BrMukaiiTe npunag, nepu Hix

B} €[HyBaTV 11070 Bif, enekTpoMepexi, YnLLeHHs, obcnyrosy-

BaHHs abo 3bepiraHHs.

[Migknioyaiite Npunag Ao eNekTPUYHOT PO3ETKY AunLLe 3a 40Mo-

MOTOI0 HaMpyru Ta YacToTy, 3a3HaYEHNX Ha €TUKETL Npuaagy.

He TopkaiiTecsi BMAKI/@NEKTPUYHOMO 3'€fHAHHS BOAOMMMM

abo Bonorumu pykamu.

TpuMaiiTe npunag Ta enekTpuyHy BUNKY/3 eAHaHHS NoAani Big

BOAM Ta iHWWX PiAMH. SKLLO NpWaag noTpanms y Bogy, HeraiHo

BUIMITb 3'€flHAHHA 3 [XepesioM XVBeHHs. He BukopucTo-

BYiTE NpuUnag, [OKW WOro He MepeBipuTb CepTUdikoBaHWi

cneuianict. HefoTprMaHHa Lnx iHCTPYKLIN npu3sefe 40 pu-

3UKIB, LLLO 3arPOXYIOTb XUTTIO.

[Min'eaHaliTe Oxepeno XMBAEHHS [0 NerkofocTynHoi enek-

TpUYHOT po3eTku, o6 MoxHa byno HeraiiHo Bif'eaHaTX Npy-

N3y pasi BUHUKHEHHS Haf3BMYaliHoT cuTyaLll.

MepekoHaliTecs, L0 WHYp He KOHTAKTYE 3 FTOCTPUMU YW raps-

4MMU NpedMeTamu, Ta TpUMaliTe Horo nodani Bif BIAKPUTOrO

BOTHI0. Hikony He TArHiTh 3@ WHYp XUBAEHHS, Wob Bif eaHaTh

/1070 BIf} PO3€TKM; HATOMICTb 3aBX/M TATHITb 33 BUAKY.

© Hikonn He HOCITb NpUnag 3a WHyp.

* Hikonu He HamaraliTecs caMOCTIHO BIAKPUBATU KOPMYC Mpu-
napy.

* He BCTaBnaiiTe NpeAMeTV B KOPMYC Npunagy.

o Hikonwn He 3anuwaiite npunag be3 Harnsgy nig Yac BUKOpU-
CTaHHs.

o LIMM npunafoM noBuHeH KepyBaTh KBanidikoBaHWii nepcoHan
Ha KyXHi pecTopaHy, inansHi abo bapy Tolo.

o Lleli npunag He NOBUHHI ekcnyaTyBaTi 0cobu 3 0bMexeHUMH
Gi3NYHNMN, CeHCOpHIUMU abo po3ymMoBMMI 3AiBHOCTAMU abo



0c00M 3 Heo0CTaTHIM A0CBIAOM | 3HAHHAMMU.

Lleit npunap, 3a xoHUX 06CTaBUH He NOBUHEH BUKOPUCTOBY-
BaTUCH [iTbMU.

3bepiraiiTe npunag Ta oro eNeKTPUYHI NiAKNIOYEHHS B HEL0-
CTYNHOMY NS AiTeN MicLi.

Hikonu He BuKopucTOBYiiTe akcecyapy abo byab-siki fofaTKOBI
NPUCTPOI, OKPIM TUX, WO NOCTayaloTbCsH pasoM i3 NpunafoMm
abo pekoMeHA0BaHI BMPOBHMKOM. FKLLO LbOro He 3pobuT,
Lie MoXe CTaHOBWTYM 3arpo3y be3nelji KOpKCTyBaya Ta Nowko-
uTN npunag,. BukopucTosyiiTe nulle opuriHanbHi feTani Ta
akcecyapu.

He BukopucToByiiTe Lieit npunag i3 30BHiLLHIM TaliMepoM abo
CMCTEMOIO AUCTAHLIIHOTO KepyBaHHS.

He crasTe npunag Ha HarpisansHui o6'ext (6eH3uH, enek-
TPUYHA NAWTa, ByrifibHa NnTa Tolo).

He HakpuBaliite npunag nig yac pobotu.

He cTaBTe Ha npunag XoaHx NpeaMeTis.

He BukopucTosyiite npunag nobnnsy BifkpuToro BorHio, BU-
byxoHebe3sneyHnx abo nerko3anmucTix matepianis. 3aBxau
eKcnnyaTyiite NpUnag Ha ropyU3oHTanbHii, CTIVKINA, YUCTiKii,
XapOCTINKiiA i Cyxiit NOBEPXHI.

[Mpunag He MOXHa BCTAaHOBNIOBATM B MiCLisiX, [1€ MOXHA BUKO-
pUCTOBYBATH CTPYMiHb BOAM.

Mig yac poboTnt 3anuwTe Micue Ha BIACTaHI NpuHaiMHi 20 cMm
HaBKONI0 NpUNagy ANs BeHTUAALT.

NONEPEMXEHHA! Tpumaiite BCi BeHTUNAUINHI 0TBOpPU Ha
npunagi BibHAMK Bifl NepeLlKos,.

CneuianbHi iHCTpYKLUii 3 6e3neku

Lle/ npunag npu3HayeHnit Ans KOMepLiHOro BUKOPUCTaHHS.
BAXJINBO! MepekoHaiiTecs, Lo 0n1Ba ANs NOMMN NpUHAAM-
Hi nepeswuye PIBEHb OJINBU.
BuKopucToByiiTe TinbKM 0AMBY Hacoca, WO MOCTAaYaeTbCs.
PiBeHb 0111BM B HACOCi MOBUHEH PerynsipHo nepesipaTh KBa-
nidikoBaHUI cepBicHWiA daxiBelb. He BMKOpPUCTOBYIiTE CTape
Macno Ans noMnu.
YBATA! PU3UK BYPU! TAPSUI CYDEMCU! HIKONN
HE TOPKAWTECS YLL{INbHIOBAJIbHOT CTPIYKM. He
TOpKaNTeCs YW iNbHIOBANLHOT CTPIYKM Mif 4aC BUKOPUCTAHHS.
IcHye Hebe3neka omikiB HaBiTb Micna BUKopucTaHHs. Mepw
HiX TOpKaTUCA, 3a4eKaiTe, LOKM YLLINbHIOBAAbHA CMYXKa 0X0-
JIOHe.
Ao kabenb XNBAEHHS NOWKOMKEHNNA, MO0 CAib 3aMiHUTK
cnewjianbHUM WHypoM abo BnokoM, BOCTYNHUM BUPOBHMKOM
abo 10ro CepBICHIM areHToM.
HEBE3NEKA PO3[ABJIOBAHHA PYK!
BypnbTe 0bepexHi, 3aKpyBaloym KpULLKY.

MpusHaveHHs

Lleit npunag npusHayeHnit Ans BUKOPUCTaHHS B KOMEPLIHIX
npunagax, Hanpuknag, Ha KyxHsix pectopaHis, inanbHi, nikap-
HSX | KOMepLINHMX NiANPUEMCTBAX, TaknX K NekapHi, TMporu
TOLLO, ane He AN NOCTIiHOro MacoBOro BUpobHNLTBA TXi.
Mpunad npusHayeHnit Ans npubupaHHs Ta repmeTnsaii
NNAcTUKOBWX NAKeTIB i3 xeto BcepeduHi. Byab-ske iHwe Bu-
KOPUCTaHHS MOXe NPU3BECTU [0 MOLKOAXEHHs npunagy abo
TPaBM.

* BukopucTaHHs npunagy 3 6yab-sKoio iHLLIOKW MeTOK BBaXa-
€TbCS HEMPaBUIbHUM BUKOpPUCTaHHsM npunagy. Kopuctysay
Hece 0fjHOOCIOHY BIAMOBIAANbHICTL 3@ HEHaNexHe BUKOpU-
CTaHHS NPUCTPOIO.

YcTaHoBKa 3a3eMNeHHS

Lleit npunag Hanexwuts fo knacy 3axucty | i Mae byTn nig'en-
HaHWI L0 3aXWMCHOTO 3a3eMeHHs. 3a3eMNEHHS 3HIXYE PU3NK
YPaxeHHs eNeKTPUYHNM CTPYMOM, Hafatouu NPOBIAHUK ANs BU-
MVIKaHHS 151 €N1eKTPYUYHOTO CTPYMY.

Lleit npunag ocHalyeHwit kabenem nBneHHs 3 BUIKOIO 3a3eM-
NIeHHs abo enekTPUYHUMY 3'€JHAHHAMM 3 APOTOM 3a3eMIEHHS.
3'eaHaHHsA NOBUHHI ByTW HanexHUM YNHOM BCTAHOBEHI Ta 3a-
3eMneHi.

OCHOBHi YacTUHM BUpoby
(Puc. 1 Ha ctop. 3)

1. Kpuwka Bakyymy

2. TlaHenb KepyBaHHs!

MaHenb KepyBaHHS

(Puc. 2 Ha cTop. 3)

3. KHomka XuBAeHHs [kneaeHHs)
Konn MawwHa nigkniodeHa [o AXepena XuBMeHHs, CBiT-
nofiofHNnit inaukatop nokasye BUKITIOYEHHSA, HatucHiTh
kHonky YBIMK/BUMK., csitnogiogHuit iHaukatop nokasye
nonepeaHbo BCTaHOBAEHNI Yac repmeTnsalii (abo yac Ma-
PUHYBaHHA), @ NOTIM MOMepeaHs0 BCTAHOBNEHWI CTyMiHb
BakyyMyBaHHs. Tenep MaLlnHa rotosa 4o pobotu. HatncHits
kHorky YBIMK/BUMK., i MawmHa noBepHeTbcs B pexim
ovikysaHHs. CBiTnogioaHuit inaukatop nokaxe BVMK.

4. Kwonka 3anycky [cTap)
Konu mawwHa 6byge rotosa fo poboTW, HATUCHITL KHOMKY
Myck, MalHa Nepeiae B pexnM BakyyMyBaHHs abo pexium
BaKyyMyBaHHs (BIANOBIAHO 0 PEXMMY HaNalTyBaHHs).

5. Kwonka 3akputTs (nevartka)
Y BakyyMHOMY pexXuMi HaTUCHITb KHOMKY 3amneyaTyBaHHs,
3yNWHITL NPOLLEC BaKyyMyBaHHS Ta Nepeaits y pexum 3a-
neyvaryBaHHs.

6. Knonka synurkn (3ynunka)
HaTucHiTs KHonky Stop, MalumHa 3ynuHuTb byab-sknit npo-
Lec, Lo TPUBAE.

7. KHonka HanawTysaHHs (HanawTysaHHs)
HaTucHits kHonky Set, BubepiTh pexuM BakyyMHOI repme-
T3l abo pexmnM BakyyMHOro MapuHary (iHgnkatop 3aro-
pUTLCS BIANOBIAHUM YMHOM]. HaTucKaiTe KHOMKM «+» | «-»,
W06 HanawTysaTh Yac yuwjinbHeHHa abo yac mMapuHarty (yac
Byne sinobpaxatiics Ha CBITNOAIOAHOMY iHAMKATOPI).

8. KHorka pigHs BakyyMy (BakyyMHUi piseHs)
HaTucHiTb kHonky «BakyymHuit piseHb», BUBepiTh NOTPIbHMI
piBeHb BakyyMy (IHAMKATOP 3aropUTLCA BIAMNOBIAHUM YMHOM,
3 opnnnusmu pr. ct.). Mpu Bubopi nyxkty PEFYIIOBAHHSA
HaTWCHITb KHOMKM «+» Ta «-», 1106 BCTAHOBMTW MOTPIBHUIA
CTyNiHb Bakyymy (rpagyc Bakyymy BigobpaxaTtumeTscs Ha
CBITNOAIOAHOMY IHAMKATOPI).

9. CsitnogiogHuin gucnnen
MMoka3aTy cTyniHb BakyyMyBaHHsI B PEXWMi peasibHoro vacy.
[Moka3aTy Yac yLinbHeHHs abo Yac MapuHyBaHHS.

10. KHonka perymoBaHs [«+» i «-»)
o PerynioBaHHs Yacy ywlinbHeHHs
o PerynioBaHHs Yacy MapuHyBaHHs

. @



* PerynioBaHHs cTyneHs Bakyymy

11. Iupnkatopu

11.1. Mo3Hayae poboyuit npoLec
11.2. Mo3Hayae cTyniHb BakyyMmyBaHHs

3anacHi yacTuHm abo akcecyapu

12. LLHyp xvBneHHs

13. TepMeTnyHuit bap

MPUMITKA! PynoH BakyyMHOro Millka He BXOAUTb 0 KOMMAEKTY
nocTayaHHs.

MiaroToBka nepes BUKOPUCTAHHAM

3HIMITb yCi 3aX/CHi yNakoBKM Ta 3aropHiTh ix.
[TepekoHaliTecs, WO NPUCTPI y XOpOLIOMY CTaHi Ta 3 yciMa
akcecyapamu. Y pasi HenoBHOI abo MoLIKOAXeHOI J0CTaBku
HeraifHo 3BepHITLCA [0 NoCTayanbHMKa. Y LbOMy BUNafAky He
BWKOPWCTOBYIATE MPUCTPI.

Mepef BUKOPUCTAHHAM OUNCTITb akcecyapy Ta npunag (ans. =
= > YnieHHs Ta gornag).

[TepekoHaliTecs, Wo Npunag noBHICTIO CyXnit.

lMocTaBTe Npunaj Ha roprU3oHTabHYy, CTiliky Ta XapocTiliky no-
BepxHio, 6e3neyHy ans bpusok Boam.

3bepiraiiTe ynakoBky, AKLLO BV NnaHyeTe 3bepiraTvt Baw npu-

Nagy MabyTHbOMy.

3bepiraiiTe nocibHUK KopuCcTyBaYa ANs NOAANbLLIOrO BUKOPH-
CTaHHS.

MPUMITKA! Yepes BupobHUYi 3a1LLKK NpYag MOXe BUMycKa-
TV Nerkuit 3anax nif 4ac nepluux Aekinbkox 3actocysaHb. Lle
HOpManbHO i He BKkasye Ha byab-skuit fedekt abo Hebesneky.
[TepekoHaliTecs, Wo npunag 4obpe NpoBITPIOETLCS.

IHCTpyKUii 3 ekcnnyaTauii
MiprotoBka

TMepes BUKOPUCTAHHAM YBAXHO NpOYUTaNTE IHCTPYKLiIO 3 eKC-
nnyataui.

MigknioyiTh 3a3eMNeHy po3eTky A0 PO3ETKM.

BigkpuiiTe KpuLLIKYy, HAaTUCHITb KHOMKY >XMBAEHHSA, MallWHa
rotoBa [0 poboTH, CBITIOAIOAHWI IHANKATOP MOKaxXe PexuMm
poboTH MUHynoro pasy. Tenep BUKOPUCTOBYITE MalUMHY 1S
BaKyyMHOr0 NakyBaHHs.

Sk nMnococuUTH Ta 3aneyaTaTv nakeTu

1.

N

Bubepitb BakyyMHWit MiLLoK

BubepiTb BakyyMHWit NakeT BiANOBIAHOrO po3Mipy. 3anuwTe
MiHiIMyM 2,5-5 CM [J0AaTKOBOrO NPOCTOPY Y BEPXHINA YaCTUHI
nakeTa Ans 3abesnedyeHHs AKOCTi Ta repMeTUYHOCTI.
Bubepitb pexum repMeTn3allii Ta BCTaHOBITb Yac repMeTy-
3aui

HaTucHiTb kHonky «BcTaHOBWTU», KoK 3aropuTbea iHAW-
KaTop 4acy repmetusadii, byae subpaHo pexum repmeTn-
3aUii. HaTUCHITb KHOMKY «+» abo «-», wob 36inbwntn abo
3MEHLUWTY Yac 3aKpuTTs; 4acoBuil AianasoH ctaHoBuTs 0-6
CeKyHA.

BubepiTb cTyniHb Bakyymy

HatucHits PiBeHb Bakyymy, Bubepith noTpibHMit piBeHb Ba-
kyyMmy. lcHye 6 BapianTie: Makc. (29,3 aoliMa.pr.cT.), Bucoknit
(29,0 potima.pr.cT.), cepeanini (27,5 poiiMa.), Husbknit (26,0
aioiMa.), MiHiMansHuit (23,5 poiiMa.pr.ct) i perynbosanit.
|HAMKaTOp BMUKAETLCS BIANOBIAHO A0 BMOpaHOro CTyneHs
BakyymyBaHHs. Ipu BboOpi onuii, o peryioeTses, HaTne-
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HiTb KHOMKM «+» Ta «-», 1106 BCTaHOBWTH Dyab-AKNii CTyniHb

Mix 23,5~29,3 goiiMa.

[MoMiCTiTb BakyyMHWIA MiLLIOK 3 NpeMeTaMn y BakyyMHy Ka-

Mepy.

a.lepekoHaiiTecs, Wo BMCOTa Millka s NakyBaHHA 3 pig-

Kumi abo BONMOMVMW NpoaykTaMu Mae ByTu MeHLwol 3a
BUCOTY YLLiNIbHIOBANILHOT CTPIKN.
b.MoknagiTe NakysanbHMii NakeT, nepekoHaiTecs, Lo naket
[19 POTa 3HaX0AUTbCS Ha YLLINbHIOBABHIN CMYXL.
c.BigkpwiiTe 3aTnckay y nepefHiit yacTuHi kamepu, 3akpi-
NiTh 0ro 3HW3y B POTi Ta HaTUCHITb Ha 3aTucKay, L6
3adikcyBaTh MilLOK.

MpuMiTka: BeCb MilLOK, BKNIOYAIO4M NaKeT As poTa, NoBU-
HEeH 3HaXOAMTMCS Y BaKyyMHiii Kamepi.

Pobounii npouec (BakyymHa neyatkal

a.3aKkpuiiTe KPWLLKY, HATUCHITb KHOMKY 3amnycky, NpucTpiit

roToBuit 1o poboTy.

b.Hacoc nountae npauoBati. IHaMKaTop nonepefHs0 BCTa-
HOBJIEHOTO PIBHA BakyyMy nounHae banmatit (konm piseHb
BakyyMy [OCArae nonepefHbo BCTAHOBIEHOTO PIBHS, iH-
LVKATOp CBITUTLCA MOCTIMHO). Yncno Ha ceitnogiogHomy
inavkatopi byne Bpaxosysatucs Big 0 4o nonepenHso
BCTAHOB/IEHOTO PIBHA BakyyMy (KON BiH CTaHOBMTb 40 5 i
19" pT. CT., MalMHa NOAAE 3BYKOBUIA CUTHAN).

Micns 3akiHYeHHs BakyyMy MaluMHa aBTOMAaTW4HO ne-
peiife B pexum repmetusalii. CaitnogiogHnit iHamMKkaTop
noKasye nonepeaHbo BCTAHOBAEHNI Yac 3aKpuUTTa Ta no-
4uHae 3B8opoTHUIA Bignik fo 0. Micns 3aBepLueHHs repme-
TM3aLlil MalMHa NOYNHAE BUMYCKATW MOBITPS.

d.Konu MalwmHa Tpuyi BUAAE 3BYKOBWIA CHTHaN, BECb NpoLeC

3aBepLuyeTbes. MallnHa NoBepHETLCS B PEXNM FOTOBHO-
cTi go pobotn. CsitnodiofHi iHAMKaTOpW Ta iHAMKaTOpH
3aCBITATLCA BIANOBIAHUM YMHOM.

o

MpumiTka: nia yac BuwesrapaHoro npouecy «b» Ta «c», Ha-
TUCHITb KHOMKY «Seal», BOHa nepeinae B pexxuM «Seal 3a3pa-
nerigb».

Ak nunococutu Ta MAPIHATU 3 Miwkamu

1.

Bunbepitb BakyyMHMIA Miliok
BubepiTe BakyyMHWil nakeT BignosigHoro posmipy. 3anuuwre
MiHiMyM 2,5-5 cM [10aTKOBOr0 NPOCTOPY Y BEPXHIN YaCTuHI
naketa Ans 3abesneyeHHs AKoCTi Ta repMeTUYHOCTI.
Bnbepitb pexumM repmeTnsallii Ta BCTaHOBITb Yac repMeTu-
3auii
HaTtucHiTb KHonKy «BcTaHoBUTY», KON 3aropuThbes iHAMKa-
Top «Yac mapunaty», byse BubpaHo pexuM mapuHaty. Ha-
TUCHITb KHOMKY «+» abo «-», 06 36inbwnTi abo 3MeHWwNTH
4ac MapyHaTy, YacoBUiA fjianasoH CTaHOBNTb 9-99 XBUANH.
Bunbepitb cTyniHb Bakyymy
HatucHitb PiBeHb Bakyymy, BubepiTb noTpibHuit piBeHb Ba-
Kyymy. cHye 6 BapiaHTis: Makc. (29,3 ajolima.pT.cT.), BUCOKMit
(29,0 proiima.pr.ct), cepeaniit (27,5 poima.), Husbknin (26,0
[oiiMa.), MiHiMansHui (23,5 piofiMa.pr.ct) i perynbosanmii.
[HAVKaTOp BMMKAETLCS BIAMOBIAHO [0 BMOPaHOro CTyneHs
BakyymyBaHHs. [pu Bubopi onuii, Wo perynioeTses, HaTuc-
HITb KHOMKN «+» | «-», 106 BCTaHOBUTK Byab-AKnid CTyniHb
Mix 23,5~29,3 groiima.
MoMicTiTb BakyyMHWit MiLLOK 3 NpeAMeTaMu y BakyyMHy ka-
Mepy.
a.llepekoHaliTecs, WO BMCOTa Millika NS NakKyBaHHS 3 pif-
kumi abo BonorvMK NpodykTamu Mae byTu MeHLiow 3a



BNCOTY YL|NbHIOBANBbHOT CTPIUKM.

b.MoknagiTe NakyBanbHKii NakeT, nepekoHanTecs, Lo naket
INS pOTa 3HAXOAMTbCS Ha YLLINBbHIOBABHIN CMYXL.

c. Binkpuiite 3aTickay y nepenHiit YacTuHI kamepy, 3akpi-
NiTb 0ro 3HW3y B POTI Ta HATUCHITb Ha 3aTMcKaY, Lob
3adikcyBaTH MiLLOK.

MpuMiTKa: Becb MilLOK, BKKOYalo4M NakeT Ans poTa, NoBuU-

HEeH 3HaXOAMTMUCS Y BaKYYMHiii KaMepi

5. Pobounii npoyec (Vacuum-Marinate)

a.3aKkpuiiTe KPULLKY, | MaLUMHa 3anyCTUTLCS | NepeMUKaeTb-

CS Ha BakyyM i MapuHyBaHHa. OfuH unkn TprBae 9 xBu-
JIVH, MoxHa BcTaHosuT 10 11 unknis (99 xeuaun). OguH
MOBHUI LWKA PO3KNAAAETLCA HACTYMHUM YMHOM: reHe-
pYBaHHsI BakyyMy — yTPUMaHHS BakyyMy — po3psiikaHHs.
Yac, HeobXiAHWI ANs reHepyBaHHs BakyyMy Ta po3psf-
XaHHs npubausHo 1 xBUnuHY. Yac yTpruMyBaHHS BakyyMmy
npnbaN3HO 8 XBUAWH.

.Hacoc nouuHae npatosatu. [HaMKaTop NonepeaHs0 BCTa-
HOBJIEHOTO PIBHA BakyyMy nounHae bnnmati (konu piseHb
BakyyMy [LOCAra€ nonepefHbo BCTAHOBIEHOTO PIBHSA, iH-
LVKATOp CBITUTLCA MOCTINHO). Yncno Ha ceitnogiogHoMy
iHaukaTopi byne BpaxosysaTuca Big 0 4o nonepepHbo
BCTAHOB/EHOTO PiBHA BakyyMy (KON BIH CTaHOBMTL 40 5 i
19' pT. CT., MalMHa NOAAE 3BYKOBUIA CUrHan).

.Micns 3akiHYeHHs BakyyMy MallMHa aBTOMaTU4YHO Nnepei-
e B PEXWM MapuHyBaHHA. Yac MapuHyBaHHs, 3a3Have-
HUI Ha aucnnel, byae BiApaxoByBATUCS KOXHI 1 XBUANHY.
Micns nigpaxyHKy 3Ha4eHHs, KpaTHoro 9, BakyyMHa kame-
pa MouvHae npomnyckaty nosiTps B Miwok. Konn npouec
BBE/[ieHHS MOBITPS 3aKiHYWTLCS, BakyyM Ta MapuHaTHUI
PEXVM MOBTOPIOITLCS, MOKM 3HaueHHs He gocsrHe 0.
MMpoLec 3aBepLueHo.

.Konw matwnHa Tpuyi Buaae 38ykoBuiA CUrHan, BeCb npoLiec
3aBepluyeTbCs. MallinHa NoBepHEeTLCS B PEXUM FOTOBHO-
cTi go pobotu. CBitnodiofHi iHAMKaTOpW Ta IHAMKATOPH
3aCBITATHCA BIANOBIAHAM YNHOM.

Mpumitka: nig yac Buwe3rapaHoro npouecy «b» Ta «c», Ha-

TUCHITb KHOMKY «Seal», BoHa nepeipae B pexuM «Seal 3a3pa-

nerigb».

o

o

o

Mopapawu 3 ekcnnyarauii

IHdpopMaLis npo ynakoBKy NpoayKTiB y nakeTax

* Ha MOMeHT nakyBaHHsi NPOAYKTW NOBWHHI ByTn fkomora cBixi-
WwimMK. TepMiH 3bepiraHHs NpodyKTiB, yNakoBaHUX Y BakyyMHy
YNakoBKy, MOXe byTi NOA0BXeEHO 10 N'ATV Pa3iB Yy NOPIBHSAHHI 3i
CTaHAApTHUMU yMoBaMK 36epiraHHs.

o M'siki, Bonori npoayktu abo npoaykT, siki NoBuHHI 36epiratn
cBOI0 HOpMY, Nepef ynakyBaHHM CNif 3aMopo3nTy.

o M'sico, aroan abo xnib MoxHa 3aMopoXyBaTh 0 24 TOAMH,
106 YHVIKHYTM ONiKiB Yy MOpO3UAbHIKY. Konn npogykTh 3amo-
po3aThCS i byayTh XKOPCTKUMM, BOHU ByayTb roTOBI 0 BaKyyM-
HOro NakyBaHHs.

 FKLL0 CBIXi MPOAYKTW ynakoBaHi be3 nonepefHbOro 3amopo-
YBaHHS, NOKAAAITb CKNaAeHUI NanepoBuil pyLIHUK ANs KyXHi
MiX M'COM | BEPXHbOIO YacTUHOW pynoHy. [anip noravHae
BOMOTY.

 Pigki npodykTw, Taki sk cynu, pary abo 3anikaHku, nepeg naky-
BaHHAM Yy BakKyyM Cflifj 3aMopo3nTK B TapiLi abo Ha noTky ans
Nbofy. 3aMOpOXeHi Ta ynakosaHi NPoAyKTA CAif MapkysaTu Ta
MOMICTUT B MOPO3WIIbHY Kamepy.

* Byab-aki roctpi npogykTv (Hanpuknag, Kictku, cyxa nacta, puc)

CNig, 33KPINNATY NanepoBMMIA PyLIHUKaMK, 06 BORW He NpoKo-
JI0BaNM MiLLoK.

o [aKeTh Anst NakyBaHHs He MOXHA BMKOPUCTOBYBATY MOBTOPHO
INs NPUroTyBaHHs ixi abo B MikpoxBUILOBIN Neyi. He BuKo-
pUCTOBYITE MOBTOPHO MIlIKi, Ki BYKOPUCTOBYBAaNNCS A5
36epiraHHs cBixxnx pub abo XnpHNUX NpoayKTiB.

 OBoui cnif, bnaHLLyBaTK Nepe ynakoBKot.

 BnaHuwyBaHHa — Le cnocib TepMiyHoi 06pobku, skuit cknaga-
€TbCA 3 KOPOTKOUACHOTO, aNe IHTEHCUBHOTO HarpisaHHs. OBoui
MOXHa bnaHLuyBaTit y Knnnsyii Bogi: ix NoTpibHo noknactu Ha
LEfKNI Yac y Kunasyy Bogy, NOTIM BUHATK | HEraHo racutu
NpU HU3bKI TeMnepaTypi.

* BuikoHaiiTe npolesypy BakyyMHOro NakyBaHHs, sk 3a3BM4ali.

He oumiyiiTe rpubu Ta YacHUK ynakoBKH.

IHpopmauis npo 36epiraHHa Ta 6esneky npo-
BYKTiB Xap4yBaHHS

BakyyMHa MaluvHa Ans nakyBaHHs 3MiHWTL cnocib npuabaHHs
Ta 36epiranHs npoaykTiB. Ockinbku BakyyMHe nakyBaHHsA 4OMO-
Marae YHUKHYTI OMikiB MOPO3MAbHUKA Ta NOBILHOMO NCyBaHHS
NpOAYKTIB, TeNep BU MOXeTe CKOPUCTATUCS nepesaramu npu-
AbaHHs NpoaykTiB Y Benkux napTiax 6e3 3arposn xapyosux
BifXxofiB. BakyymMHa ynakoska 3 npunafom suganse fo 90%
noBITps 3 ynakoBku. Lie fonomoxe 3bepertu npofykT CBiXKUMU
10 5 pasiB foBLUe, HiX 3a 3BMYaiiHuX 0bcTaBuH. Cyxi npomykTh,
Taki sk MakapoHHi BMpoby, 3naku Ta BopowWwHO, 3annWaTuMyTh-
sl CBIXMMM BIf, noyaTky o kiHud. MunococHa ynakoska Plus
3anobirae 3apaxeHHI0 Cyxux NPOAYKTIB 3N104NHAMU Ta IHLUNMK
KoMaxamu.

n 3bepiraHHs B 3bepiratHs
pozyKT!
BaKyyMHOMY BaKyyMHOro
XapuyBaHHs
MOpO3MABHIKY XONOANBHMKA
Csixa anoBnunHa
1-3 poku 1 Micaub
Ta TensTuHa
Hazemne M'aco 1 pik 1 micsaub
CBixa CBMHMHA 2-3 poku 2-4 TXH
Caixa puba 2 poku 2 TUXHI
Csixa nTuug 2-3 pokun 2-4 TUXHI
Konyene m'sico 3 poku 6-12 TxHiB
Caixwit Bu-
pobHNMLTBO, 2-3 pokn 2-4 TWXHI
bnaHLwoBaHuit
Cixi dpykTy 2-3 pokn 2 TXHI
XopcTkuit cup 6 MicsLiB 6-12 TuxHiB
HapisaHi m'acHi He peKoMeH- 6212 T
Jfenikateci LyeTbest
Csixa nacra 6 Micauis 2-3 TUXHI

3ayBakeHHs: BuweHaBepeHa Tabnuua npusHayeHa nuwwe ans
noBiaku. BusHayatoun nepion 36epiraHHs, 3aBXAM BKasyiiTe
MicueBi caHiTapHo-enigeMionoriyni Hopmmu Ta HACCP.

OuMLLEeHHSA Ta TeXHiYHe 06cnyroByBaHHS

* YBATA! 3aBxau Bigkniovalite npunag Bif enektpomepexi Ta
0X0NOLKYyITECH Nepen 30epiraHHAM, 04MLLEHHAM Ta 0bcnyro-
BYBaHHSM.

* He BuKopwcTOBYITE CTPYMiHb BOAM abo napoounilyBay Ans
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OYWLLEHHS Ta He LUTOBXalTe NpuAag nig BoAy, OCKiNbKu feTani
MOXYTb CTaTV BOSIOTMU, @ TaKOX MOXE BUHUKHYTW ypaxeHHs!
eN1eKTPUYHUM CTPYMOM.

e kW0 Npunag He 3HaXOAWTLCS B rapHOMY CTaHi YMCTOTH, Le
MOXe HeraTMBHO BMAMHYTM Ha TepMiH cnyxbu npunagy Ta
npuasecTyt ao HebesneyHol cutyallii.

® 3annwku iXi Clif perynspHo YACTTY Ta BUAANSTY 3 Npunagy.
FKLLO NpUNag He OYWLLYETLCS HaNEXHWM YUHOM, Lie CKopo-
TUTb NOro TEPMiH CyXb1 Ta MOXe Npu3BeCTU 10 HebedneuHux
YMOB Nif, 4ac BUKOPUCTaHHS.

OumnieHHs

® OYMCTITb OXONOMXKEHY 30BHILIHIO MOBEPXHIO raHuipkolo abo
rybkoto, 3n1erka 3MOYEHOI0 M'IKMM MUIBHUM PO3YMHOM.

3 MipKyBaHb ririeHn Npunag chif ouuLLyBaTVt 40 Ta MicAs BU-
KOPUCTaHHS.

 YHUKalTe KOHTaKTY BOAW 3 €NeKTPUYHUMM KOMMOHEHTAMU.

¢ HiKonn He BUKOPWCTOBYITE arpecuBHi 3acobu ANs YNLLEHHS,
abpa3BHi rybku abo 3acobu Ans YNLLEHHS, LLO MICTATb XN0p.
He B1KOpUCTOBY/ITE ANA UMLLEHHS CTaNeBi MOYanku, MeTane-
Be Npunaaas abo byab-aki rocTpi yu 3arocTpeHi npeameTi. He
BNKOPUCTOBYIATE BEH3MH abo po3UnHHUKN!

 Hikonu He 3aHyploiiTe npunag y Bofy abo iHwWi pignHm.

TexHiuHe o6cnyroByBaHHs

e Perynspto nepesipsiite poboty npunapy, WWob yHUKHYT cep-
M03HMX HeLaCHWUX BUNaaKIB.

 AKLLO BYM NOMITUAK, WO NPUNAZ HE MPaLIoE HaNeXHUM Y-
HoM abo BUHMKNA Npobnema, NPUNVHITL NOT0 BUKOPUCTAHHS,
BUMKHITb A0T0 Ta 3BEPHITLCS 10 NOCTaYabHMKA.

* Yci poboTh 3 TeXHIYHOTO 0BCAYroByBaHHS, MOHTaXy Ta PEMOH-
Ty MaloTb BUKOHYBATMCA CMeLiani3oBaHUMK Ta ynoBHOBaXe-
HUMU daxiBLAMU abo pekoMeH[0BaHi BUPOOHMKOM.

TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs

e [lepep 3bepiraHHAM nepekoHaiTecs, WO Npuiag Bif eAHAHO
BIfl [Kepena XMBAEHHS Ta MOBHICTIO OXONOAXEHO.

 36epiraiite npunag y npoxoao4HOMY, YACTOMY Ta CYXOMY MiCLi.

¢ Hikonu He cTaBTe Ha npunag Baxki NPeaMETH, OCKinbku Le
MO3e MOLUKOAWTY oro.

e He nepewiuyiite npunag nig yac roro pobotu. Mig yac ne-
peMillleHHs Bifl €fjHalTe Npunag Bif AXepena XVBeHHs Ta
TpVMaliTe HOro BHU3Y.

YcyHeHHsi HecnpaBHoCTeN

FKLLO Npunag He NpaLioe HANEXHUM YUHOM, 3BEPHITLCS A0 Ha-
BefleHOT HUXYe TabauLi ANs 0TPUMaHHS pilleHHs. SKLLo BU Bce
lie He MOXeTe BUpILUMTY Npobnemy, 3BepHITbCa [0 NocTadans-
HUKa nocsyr/noctayanbHmka nocayr.

[pobnemu Moxnuse pitlerHs
[punag He ¢ [lepekoHaliTecs, WO MaWMHA HANEXHUM YUHOM
BMUKAETLCA NIZKMI0YEHa 10 3a3eMeH0T PO3eTKM.

¢ [lepeBipTe LWHYP XMBNEHHS Ha HAABHICTb PO3PU-
BIB Ta MOTEMHIHHS. He BUKOPUCTOBYITE MalmHy,
SAKLLO LUHYP XMBNEHHS NOLKOLKEHMIA.

* [lepekoHaliTecs, WO KHOMKY XMBNEHHs HaTMC-
HYTO HanexHUM unHoM. CBITNogiofHuii ekpak
CBITUTUMETBCS, KON BiH YBIMKHEHNIA.

Mpunag He
BUTATYE N0B-
HWIA BakyyMm
i3 MilkoMm

o Yac  BakyyMmysaHHs/repMeTu3aLii  Moxe GyTu
HeLoCTaTHbO BMCOKNM. BCTaHoBITb 4ac Bakyy-
MyBaHHS Ta yUiNbHEHHs BMLLE, @ MOTIM 3HOBY
BaKyyM.

[lns HanexHoro BakyyMyBaHHs Ta repmeTi3aLii
OTBIP NaKeTa MOBUHEH 3HAXOAUTUACS Y BaKyyMHIlt
Kamepi.

FIKWO ynakoBKa 3 PYNOHHOTO Maketa, nepeko-
HaiATecs), Lo nepLue YLiNbHeHHs 3aBepLueHe Ta
HeMae NPOMIXKIB y KOAHOMY nevary.

[lns yeniwHoro Npouecy BakyyMyBaHHs BakyyMHa
nakyBasnbHa MalLMHa Ta BakyyMHHIA NaKeT NOBUH-
Hi BYTU YNCTIAMM, CYXMMU T3 HE MICTUTU CMITTA.
[poTpiTh MOBEPXHIO YLLLNbHIOBAMBHOI CTPIYKM Ta
BHYTPILLHIO 4aCTVUHY NaKeTa Ta MoBTOPITb cnpoby.

BakyymHuit
MiLLeyok
BTpayac
BakyyM nicnq

repMeTn3aLii

[ocTpi npeaMeTV MOXyTb MPOKONIOBATM HeBe-
Anki otBopu B naketax. LLlob 3anobirtin Lpomy,
HaKpuiiTe rocTpi Kpai NanepoBUM PYLIHMKOM |
BaKyyMyiATe B HOBOMY MiLLEYKY.

[leaki GpykTi Ta 0BOYI MOXYTb BWAINATU rasu
[BuKMAN], AKLLO BOHU He By HANEXHUM YUHOM
bnaHwosaHi abo 3amopoxeHi nmepef nakysaH-
HaM. Binkpuitte naket. AKwWo Bu BBaXaeTe, WO
10Yanocs NcyBaHHs i, BUKUHbTE kY. AKLLO ney-
BaHHA X LU He noYasnocs, 3 XTe 10ro HeraiHo.
KL BU CYMHIBAETECS, BUKMHBTE iXY.

Mpunag He
YULiIbHIOE
naket
HanexH1M
4MHOM

* Yac 3aKkpuTTs Moxe ByTW HELOCTaTHbO LOBMAM.
3binbLuTe Yac repMeT3aLLi Ta MOBTOPITL CNpoby.
TakeTn He repMeTUyHo 3aKpUBAIOTLCS, AKLIO B
061aCTi ywWinbHeHHs € BoaOra, YacTouku i abo
CMiTTs. [pOTPITh BHYTPILLHIO YaCTUHY NnakeTa Ta
M0BTOPITb Crpoby.

MakeT HeobXiZHO NPaBUNbHO PO3MICTUTY B3LOBX
yUiNbHIOBaNbHOI CTpiuku. [epekoHalitecs, o
BECh NaKeT 3HaXOA4UTbCA HaZ YUWLNbHIOBAEHOKO
CMYXKOI0 Ta He MICTUTb 3MOpLIOK Ha MaTepiafi
naketa.

IpeHTMikaLlis Kogy NOMUIKK

Koy MoxnuBa MoxnuBe pileHHs
noMUNoK npu4mnHa

E01 Konv mawwnHa | o MepesipTe, uu BakyyMHa KpuLuka
Ha fesikuii vac 3aKpuTa;

MANOCOCHTS, o MepesipTe, Yu NpaBuAbHO BCTa-
11Ba nepemu- HOBNEHi  YLWiNbHIOBaNbHI  Npo-
Kaui Tcky He KnagKu;
3akpuBaioTees. | ¢ MepesipTe, uu nomna Bce we
npaLoe;
¢ lepesipTe, 4n fobpe npaLioTe
nepemukayi  Tvcky (nepesipre
3'efHyBanbHyY Tpyby, nepemukayi
TUCKy, kabenb ganux 10P Towlo)

E02 Konv mawunna | o MepesipTe, U BakyyMHa KpuLuka
nepexoanTb Y 3aKpuTa;
pexumM repme- | o llepesipTe, Yn nNpaBuUAbHUIA Mi-
TN3aUii, Mikpo- Kponepemukay  (3'eaHyBansHuit
nepemuKay He gpit GAST, mikponepemukay,
33KPMBAETHCA. kabenb Ans nepepavi gawmnx 10P

ToLo)

LP KunerHs o Hatuckits kHonky «CTOMM», wob
panToBo BUMYCTUTI MOBITPA, MicAA 4oro
BTPaYaeThCs LP 3HukHe.
nig 4ac pobot |  FAKILO BIH 3HOBY 3'ABNRETHCH,
MaLLMHA. nepesipTe CUCTEMY ENIeKTPOXNB-

NenHa (Hanpuknag, WHYp Xve-
NeHHsl, po3eTka, BAOK XuBReH-
Hall.




FapaHTis

Bynb-aki nedektn, Wo BNAMBaT Ha GYHKLIOHANBHICTL NpU-
nagy, ki CTaloTb 04eBUAHWMI NPOTATOM OAHOTO POKY MicAs no-
Kynkw, byayTb BIAPEMOHTOBAHI 3a 40NOMOrolo He3koWwToBHOMO
peMoHTy abo 3aMiHu 3a yMOBM, WO NpUNag BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NiATPMMYBABCS BIANOBIAHO [0 IHCTPYKUiN, @ Takox He 6yB
310BXVBaHMit abo He ByB BUKOPUCTAHUI HEHANEXHUM YMHOM.
Lle He BnauBae Ha Balwi 3akoHHi npasa. AkWo npunag Buma-
raBcs 3a rapaHTielo, BKaXiTb, e i konn BiH by npupbaHnuii, i
ZLofaiiTe NiATBEPAKEHHA NOKYMKM [Hanpuknag, KBUTaHLo).
BignosigHo fo HaLWO! NOAITMKK NOCTIAHOT po3pobku npoayKuil
MV 3a71LIEEMO 33 CODOl NpaBo 3MiHIOBATK TeXHIYHI XxapakTe-
PUCTVKI BUPODBY, yNakoBKky Ta fokyMeHTauii 6e3 nonepeaHsoro
MOBIfOMEHHS.

YTunisauia Ta goBkinng
M= 1 lpn BuBeseHHi Npunagy 3 ekcnnyatauii iioro He
Ef MOXHa YTVUNI3yBaTW Pa3oM 3 iHWUMK NobyToBUMM
Bigxofamu. 3aMicTb LbOr0 BW HeceTe BIAMNOBI-
BN | [a/bHICTb 3@ yTWAisauio cBoro obnagHaHHs ans
BifIXOAIB, Nepefaloyn 1oro npusHayeHoMy nyHKTy
360py. HeoTpuMaHHs Loro npasuna Moxe byTn nokapaHe Bif-
NOBIAHO [0 YMHHWX MpaBuUn yTunisauii Bigxoais. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Baloro obnagHaHHs 4ns BIAXOAIB Mif Yac
yTUni3aLil fonomoxe 36epertu NpUpofHi pecypey Ta 3abesne-
YnTW ix nepepobky y crocib, skuit 3axuLLae 300poB A NOAMHM Ta
NOBKINNS.
[Ins oTprMaHHs BoAaTKoBoi iHopMaLlii Npo Te, e MOXHa nepe-
KUHYTVW BIAX04M AN1st Nepepobku, 3BepHITLCS [0 MiCLLeBOi KoMna-
HiT 3 360py BiAX0AiB. BUpobHWMKM Ta iMnopTepy He HecyTb BifMo-
BifaNbHOCTI 33 nepepobky, NikyBaHH: Ta ekoNoriuHy yTunisaLiio,
Ak be3nocepeaHbo, Tak i Yepes 3aranbHO[OCTYMHY CUCTEMY.

EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle HENDI seadme. Lugege kaesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, pddrates erilist tahelepanu
allpool toodud ohutusnouetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised

» Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel, nagu kéesole-
vas juhendis kirjeldatud.

* Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on péhjustatud
ebadigest kasutamisest vi ebadigest kasutusest.

. A OHT! ELEKTRILOOGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-

randada. Arge kastke seadme elekrilisi osi vette ega
muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava
vee all.

» ARGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kont-
rollige elektriiihendusi ja toitejuhet regulaarselt kahjustuste
suhtes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage see vooluvor-
gust. Ohu ja vigastuste valtimiseks tohib parandustoid teha
ainult tarnija voi kvalifitseeritud isik.

¢ HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe ohutult, et
valtida juhuslikku sissetombamist, kahjustamist, kokkupuu-
tes kuuma pinnaga véi komistusohtu.

* HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga
iihendatud.

* HOIATUS! Enne vooluvdrgust lahutamist, puhastamist, hool-
damist v6i ladustamist lilitage seade ALATI valja.

« Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil toodud
pinge ja sagedusega.

* Arge puudutage pistikut/elektrilisi iihendusi méargade vdi
niiskete katega.

* Hoidke seade ja elektripistikud veest ning teistest vedelikest
eemal. Kui seade kukub vette, eemaldage kohe toiteiihendu-
sed. Arge kasutage seadet enne, kui kvalifitseeritud tehnik
on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine véib pohjustada
eluohtlikke riske.

« Uhendage toiteallikas kergesti ligipaasetavasse pistikupessa,
et saaksite seadme hadaolukorras kohe vooluvdrgust eemal-
dada.

e Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate voi kuumade ese-
metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi
tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid
tommake selle asemel alati pistikust.

* Arge kunagi kandke seadet selle juhtmest.

» Arge kunagi plitidke seadme korpust ise avada.

* Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

* Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

¢ Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-
torani kddgis, séoklates, baarides jne.

* Seda seadet ei tohi kasutada fiilisilise, sensoorse vdi vaimse
puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-
mused ja teadmised.

e Lapsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.

* Hoidke seade ja selle elektrilihendused lastele kattesaama-
tus kohas.

* Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega lisaseadmeid peale
nende, mis on seadmega kaasas voi tootja poolt soovitatud.
Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega ja voite seadet kah-
justada. Kasutage ainult originaalvaruosi ja -tarvikuid.

* Arge kasutage seadet vélise taimeri vdi kaugjuhtimissiistee-
mi abil.

* Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiin, elektripliit,
soepliit jne).

* Arge katke todtavat seadet kinni.

* Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.

* Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike véi ker-
gestisittivate materjalide ldheduses. Kasutage seadet alati
horisontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pin-
nal.

* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus voib olla veejuga.

e Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi
ventileerimiseks.

* HOIATUS! Hoidke kdik seadme ventilatsiooniavad takistus-
teta.

Ohutusalased erijuhised

* See seade on ette nahtud kaubanduslikuks kasutamiseks.

o TAHTIS! Veenduge, et pumbadli oleks vahemalt tile OLI LE-
VEL-i.

* Kasutage ainult kaasasolevat pumbadli. Pumba 6litaset peab
requlaarselt kontrollima kvalifitseeritud hooldustehnik. Arge
kasutage vana pumbadli.

. & ETTEVAATUST! BURNS-i VAUD! HOT SURFACES!

ARGE KUNAGI PUUDUTAGE TIHENDUSRIBA. Arge
puudutage tihendusriba kasutamise ajal. Poletusoht tekib ka
parast kasutamist. Enne puudutamist oodake, kuni tihendus-
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riba on maha jahtunud.

* Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada spetsiaalse
juhtme voi koostuga, mis on saadaval tootjalt véi tema tee-
nindusagendilt.

. KAED PURUSTAMISE OHT! Olge kaane

sulgemisel ettevaatlik.

Ettendhtud kasutus

e See seade on mdeldud kasutamiseks kaubanduslikel sead-
metel, nditeks restoranide, sééklate, haiglate ja driettevotete,
naiteks pagariaride, lihukaupade jne kddgis, kuid mitte toidu
pidevaks masstootmiseks.

* Seade on ette nahtud kilekottide puhastamiseks ja sulge-
miseks sees oleva toiduga. Mis tahes muu kasutamine véib
seadet kahjustada voi pohjustada kehavigastusi.

* Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist loetakse sead-
me vadrkasutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt sead-
me ebadige kasutamise eest.

Maanduse paigaldamine

See seade on klassifitseeritud | kaitseklassi ja see tuleb then-
dada kaitsemaandusega. Maandamine vahendab elektrilédgi
ohtu, pakkudes elektrivoolu jaoks véljapaasujuhet.

See seade on varustatud toitejuhtmega, millel on maanduspis-
tik, vdi elektritihendustega, millel on maandusjuhe. Uhendused
peavad olema digesti paigaldatud ja maandatud.

Toote peamised osad
(Joonis 1tk 3)

1. Vaakumkaas

2. Juhtpaneel

Juhtpaneel
(Joonis 2 Lk 3)
3. Toitenupp [véimsus)
Kui masin on toitega {ihendatud, kuvatakse LED VALJAS,
vajutage SISSE/VALJA-nuppu, LED néitab eelseadistatud
tihendusaega (vdi marineerimisaegal ja seejarel eelseadis-
tatud vaakumkraadi. Masin on niild td6ks valmis. Vajutage
SISSE/VALJA-nuppu, seade naaseb ootereZiimi. LED kuva-
takse VALJAS.
4. Kaivitusnupp (kaivitus)
Kui masin on téks valmis, vajutage nuppu Start, seade
siseneb vaakum-tihendusreZiimi voi vaakum-marinaat-re-
ziimi (vastavalt seadistusreziimile).
. Tihendi nupp [tihend)
Vajutage vaakumreZiimis tihendi nuppu, peatage vaakump-
rotsess ja sisenege tihendusreziimi.
6. Seiskamisnupp [peatage)
Vajutage seiskamisnuppu, seade peatab koik kdimasolevad
protsessid.
. Seanupp (seade]
Vajutage seadistamise nuppu, valige vaakum-tihendus-
reziim v&i vaakum-marinaat-reziim (indikaatori tuli péleb
vastavalt). Vajutage nuppu +ja -, et reguleerida tihendi aega
v6i marinaadi aega (kellaaeg kuvatakse LED-il).
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8. Vaakumi taseme nupp (vaakumi tase)
Vajutage vaakumi taseme nuppu, valige vajalik vaaku-
mikraad (indikaatori tuli pdleb vastavalt, kasutades thikut
inHg). Valides ADJUSTABEL, vajutage "+" ja "-" nuppu, et
madrata vajalik vaakumtase (vaakumitase kuvatakse LED-
il).

9. LED-naidik
Naidake vaakumi kraadi reaalajas.
Naidake tihendi aega véi marinaadi aega.

10. Reguleerige nuppu [.+" ja .-")
* Reguleerige tihendi aega
* Reguleerige marinaadi aega
* Reguleerige vaakumi taset

11. Indikaatortuled
11.1. N&ita tooprotsessi
11.2. Naita vaakumi kraadi

Varuosad voi tarvikud

12. Toitekaabel

13. Tihendusriba

MARKUS! Imurikoti rull ei ole kaasas.

Ettevalmistus enne kasutamist

* Eemaldage kogu kaitsepakend ja mahkimine.

 Kontrollige, kas seade on heas seisukorras ja koos kéigi tar-
vikutega. Ebatdieliku voi kahjustatud kohaletoimetamise kor-
ral votke kohe thendust tarnijaga. Sellisel juhul arge seadet
kasutage.

* Enne kasutamist puhastage tarvikud ja seade (vt == > Puhas-
tamine ja hooldus).

o Veenduge, et seade on taiesti kuiv.

* Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on veepritsmete eest ohutu.

¢ Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoius-
tada.

 Hoidke kasutusjuhendit edaspidiseks kasutamiseks.

MARKUS! Tootmisjaakide téttu vdib seade esimestel kasutustel

tekitada kerget [6hna. See on normaalne ega viita defektile ega

ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Kasutusjuhend

Ettevalmistused

e Enne kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt l&bi.

« Uhendage maandatud pistikupesa.

* Avage kaas, vajutage toitenuppu, masin on téévalmis, LED
nditab tooreziimi viimasel korral. Nitd kasutage masinat
vaakumpakendamiseks.

Kuidas puhastada ja sulgeda kottidega

1. Valige vaakumkott
Valige sobiva suurusega vaakumkott. Jatke vahemalt 2,5-5
cm lisapearuumi koti Ulaosas, et tagada kvaliteetne, 6hu-
kindel tihend.

2. Valige tihendireziim ja maarake tihendi aeg
Vajutage seadistamise nuppu, kui tihendi aja margutuli on
sisse lulitatud, valitakse tihendireziim. Tihendi aja suuren-
damiseks voi vdhendamiseks vajutage nuppu + voi -, ajava-
hemik on 0-6 sekundit.

3. Valige vaakumi kraad
Vajutage vaakumi taset ja valige vajalik vaakumitase. Vali-



kuid on 6: Max 29,3 tolli Hg), kdrge (29,0 tolli Hg), keskmine
(27,5 tolli Hg), madal (26,0 tolli Hg), minimaalne (23,5 tolli
Hg) ja reguleeritav. Indikaatortuli sttib vastavalt valitud
vaakumiastmele. Reguleeritava valiku valimisel vajuta-
ge nuppu + ja -, et valida Ukskaik milline tase vahemikus
23,5-293 tolli Hg.

5. Tadprotsess Vacuum-Marinate)

a.Sulgege kaas, masin kaivitub ning lilitub vaakumile ja
marineerimisele. Uks tsiikkel kestab 9 minutit, saate va-
lida kuni 11 tsiiklit (99 minutit). Uks taistsiikkel avaneb
jargmiselt: vaakumi tekitamine - vaakumi hoidmine -
tiihjendamine. Vaakumi tekitamiseks ja tiihjenemiseks

4. Pange vaakumkott koos esemetega vaakumkambrisse. kulub aega ligikaudu 1 minut. Vaakumi hoidmise aeg on
a.Veenduge, et tihenduskoti kérgus vedela véi niiske toidu- ligikaudu 8 minutit.
ga peaks olema vadiksem kui tihendusriba korgus. b.Pump hakkab téole. Eelseadistatud vaakumkraadi indi-
b.Asetage pakkimiskott maha, veenduge, et koti suu oleks kaatortuli hakkab vilkuma (kui vaakumitase jouab eel-
ile tihendiriba. seadistatud kraadini, on margutuli konstantne). LED-L
c.Avage kambri esiosas olev klamber, kinnitage koti suu olev number loeb 0-st eelseadistatud vaakumi astmeni
alumine osa ja vajutage klamber alla, et kott lukustada. [kui see on kuni 5 ja 19°Hg, teeb seade piiksu).
Markus: kogu kott koos koti suuga peab olema vaakum- c.Kui vaakum on l6ppenud, lGlitub masin automaatselt
kambris. Marinate-reziimi. Ekraanil ndidatud sbiduaeg arvesta-
5. Toéoprotsess (Vacuum-Seal) takse mahaiga 1 minuti jarel. Parast mitme 9-liikmelise

a.Sulgege kaas, vajutage kaivitusnuppu, seade on todval-
mis.

b.Pump hakkab tdéle. Eelseadistatud vaakumkraadi indi-
kaatortuli hakkab vilkuma (kui vaakumitase jouab eel-
seadistatud kraadini, on méargutuli konstantne). LED-I
olev number loeb 0-st eelseadistatud vaakumi astmeni
[kui see on kuni 5 ja 19'Hg, teeb seade piiksu].

vadrtuse loendamist hakkab vaakumkamber ohku kotti
laskma. Kui 6hu lubamise protsess Gpeb, korratakse
vaakumi ja marinaadi reziimi, kuni loendus ulatub 0-ni.
Protsess on opetatud.

d.Kui masin piiksub kolm korda, on kogu protsess lGppe-
nud. Masin naaseb todvalmis reziimi. LED- ja margutuled
kuvatakse vastavalt.

c. Kui vaakum on 6ppenud, lilitub masin automaatselt ti-
hendireZiimi. LED naitab eelseadistatud tihendi aega ja
hakkab loendama kuni 0-ni. Kui tihendamine on oppe-
nud, hakkab masin dhku vabastama.

d.Kui masin piiksub kolm korda, on kogu protsess loppe-
nud. Masin naaseb t6ovalmis reziimi. LED- ja mérgutuled
kuvatakse vastavalt.

Markus: iilaltoodud “b” ja “c” protsessi ajal vajutage tihendi
nuppu, see siseneb eelnevalt sulgemisreziimi.

Mirkus: (laltoodud “b” ja “c” protsessi ajal vajutage tihendi
nuppu, see siseneb eelnevalt sulgemisreziimi.

Kasutusnouanded

Teave toidupakendite kohta kottides

* Pakendamise hetkel peavad toiduained olema voimalikult
varsked. Vaakumpakendis olevate toodete sailivusaega voib
pikendada kuni viis korda vorreldes standardsete séilitustin-
gimustega.

¢ Pehmed, niisked toiduained voi tooted, mis peaksid oma kuju
sailitama, tuleb enne pakendamist kiilmutada.

e Liha, marju véi leiba véib kiilmutada kuni 24 tundi, et véltida
stigavkllmiku poletust. Kui tooted kilmuvad ja kévad, on nad
valmis vaakumpakendisse pakkima.

e Kui vérske toit on pakendatud ilma eelkilmutamata, asetage
volditud paberkodgiratik liha ja rulli Glemise osa vahele. Pa-
ber imab niiskust.

¢ Vedelad tooted, nagu supid, raketid voi terad, tuleb enne vaa-
kumpakendit kilmutada ndus voi jadalusel. Kilmutatud ja pa-
kendatud tooted tuleb margistada ja panna stigavkilmikusse.

* Koik teravate teradega tooted (nt luud, kuiv pasta, riis) tuleb
kinnitada paberratikutega, et need ei saaks kotti tungida.

e Pakendikotte ei tohi uuesti kasutada toiduvalmistamiseks
ega mikrolaineahjus. Arge kasutage korduvalt kotte, mida
kasutati varskete kalade voi rasvaste toiduainete hoidmiseks.

¢ K6ogiviljad tuleb enne pakendamist blanseerida.

e Blanseerimine on termilise toGtlemise meetod, mis koosneb
lihiajalisest, kuid intensiivsest kuumutamisest. Kddgiviljad
voivad keevas vees blanseerida: neid tuleb monda aega kee-
vas vees panna, seejdrel valja votta ja kohe madalal tempe-
ratuuril kustutada.

¢ Tehke vaakumpakendi protseduur nagu tavaliselt.

Arge vaakumpakendage seeni ega kiiiislauku.

Kuidas puhastada ja puhastada kottidega

1. Valige vaakumkott
Valige sobiva suurusega vaakumkott. Jatke vahemalt 2,5-5
cm lisapearuumi koti Glaosas, et tagada kvaliteetne, 6hu-
kindel tihend.

2. Valige tihendireziim ja maarake tihendi aeg
Vajutage Seadistusnuppu, kui Marinate Time'i margutuli
sisse lilitatud, valitakse marinaatreziim. Vajutage nuppu +
v0i -, et suurendada voi vahendada marineerimisaega, aja-
vahemik on 9-99 minutit.

3. Valige vaakumi kraad
Vajutage vaakumi taset ja valige vajalik vaakumitase. Vali-
kuid on é: Max (29,3 tolli Hg, kérge (29,0 tolli Hg), keskmine
(27,5 tolli Hg), madal (26,0 tolli Hg), minimaalne (23,5 tolli
Hg) ja reguleeritav. Indikaatortuli suttib vastavalt valitud
vaakumiastmele. Reguleeritava valiku valimisel vajuta-
ge nuppu + ja -, et valida Gkskoik milline tase vahemikus
23,5-29 3 tolli Hg

4. Pange vaakumkott koos esemetega vaakumkambrisse.
a.Veenduge, et tihenduskoti kérgus vedela voi niiske toidu-

ga peaks olema véiksem kui tihendusriba kérgus.

b.Asetage pakkimiskott maha, veenduge, et koti suu oleks

ile tihendiriba.

c.Avage kambri esiosas olev klamber, kinnitage koti suu

alumine osa ja vajutage klamber alla, et kott lukustada.
Markus: kogu kott koos koti suuga peab olema vaakum-
kambris

- @



Toidu sdilitamise ja ohutuse teave

Imurikambri pakendi masin muudab teie toidu ostmise ja la-
dustamise viisi. Kuna vaakumpakend tootab, et kérvaldada su-
gavkiilmiku poletus ja aeglustada toiduainete riknemist, saate
niilid ara kasutada toidu ostmist lahtiselt, ilma et see ohustaks
toidu raiskamist. Seadmega vaakumpakend eemaldab paken-
dist kuni 90% Ghust. See aitab hoida toitu varskena kuni 5 korda
kauem kui tavalistes tingimustes. Kuivad toidud, nagu pasta,
teraviljad ja jahu, piisivad algusest lGpuni varskena Plus vaa-
kumpakend takistab kurjade ja muude putukate kuivade kau-
pade nakatamist.

Hooldus

o Kontrollige seadme t66d regulaarselt, et valtida tosiseid on-
netusi.

o Kui ndete, et seade ei tocdta korralikult voi on probleem, lGpe-
tage selle kasutamine, lulitage see valja ja porduge tarnija
poole.

* Koik hooldus-, paigaldus- ja remondit6éd peavad [&bi viima
spetsialiseerunud ja volitatud tehnikud voi tootja poolt soo-
vitatud.

Transport ja hoiustamine

- ¢ Enne hoiustamist veenduge alati, et seade on vooluvérgust
Toiduained Yﬂa‘iku”gfjsﬁzvn:““n‘e Vhaoa‘b;”;m: lahti Ghendatud ja taielikult maha jahtunud.
* Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.
Varske veise- « Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, kuna see
; 1-3 aastat 1 kuu - .
liha ja Veal voib seda kahjustada.
Maaliha 1 aasta 1 kuu « Arge ligutage seadet tostamise ajal. Eemaldage seade liigu-
tamisel vooluvorgust ja hoidke seda all.
Varske kartul 2-3 aastat 2-4 nadalat
Varske kala 2 aastat 2 nadalat Torkeotsing
N Kui seade ei tocta korralikult, kontrollige lahust allolevast ta-
Varske kartul 23 sastat 2-4 nadalat belist. Kui te ikka veel ei suuda probleemi lahendada, votke
Suitsetatud liha 3 aastat 6-12 nddalat ihendust tarnija/teenuse osutajaga.
Varsked tooted, 23 aastat 9-4 nadalat Probleemid | Voimalik lahendus
blanseeritud - -
Seade ei * Veenduge, et seade on korralikult maandatud
Varsked puuviljad 2-3 aastat 2 nadalat llitu sisse pistikupessa ihendatud.
— - * Kontrollige toitejuhet pisarate ja tuhmumiste
Kova juust 6 kuud 6-12 nadalat suhtes. Arge kasutage masinat, kui toitejuhe on
Vilutatud Del liha | eiole soovitatay | 6-12 nadalat kahjustatud. -
o Veenduge, et toitenupp oleks korralikult alla
Varske pasta 6 kuud 2-3 nadalat vajutatud. LED-ekraan siittib, kui see on sisse
lulitatud.

Mirkus: Ulaltoodud tabel on méeldud ainult viitamiseks. Si- - - - - -

litamisperioodi maaramisel soovitame alati kohalikke sani- Seadeei * Vaakum-ftihendusaeg ei pruugi olla_piisavalt

t idemiolooailisi eeskiriu ia HACCP-d tdmba kotiga kdrge. Seadke vaakum ja tihendi ajad kdrgemaks

aar-epidemioloogilist eeskirju ja - taielikku ja vaakumiks uuesti.

o vaakumit * Qigeks vaakumiks ja tihendiks peab koti avaus

Puhastamine ja hooldus olema vaakumkambris.

« TAHELEPANU! Enne hoiustamist, puhastamist ja hooldamist * Kui pakend on rullikotist, veenduge, et esimene
. - tihend oleks taielik ja kummagi tihendi juures
tihendage seade alati vooluvdrgust lahti ja jahutage maha. poleks vahesid

¢ Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ning + Vaakumpakendi masin ja vaakumkott peavad
arge likake seadet vee alla, sest osad saavad marjaks ja tu- olema puhtad, kuivad ja prahivabad, et vaakump-
lemuseks voib olla elektrilook. rotsess oleks edukas. Piihkige tihendiriba ja koti

* Kui seadet ei hoita heas puhtuses, vdib see kahjustada sead- sisemust ning proovige uuestl.
me eluiga 0 ja pohjustada ohtliku olukorra. Vaakumkott | o Teravad esemed voivad taskutes vaikseid auke

e Toidujaake tuleb regulaarselt puhastada ja seadmest eemal- kaotab torgata. Selle valtimiseks katke teravad servad
dada. Kui seadet ei puhastata korralikult, vdhendab see selle parast pa«berratikugaJa}t_t_)tr_np_\meja_ga uues kotis.
eluiga ja vdib kasutamise ajal pdhjustada ohtlikke seisundeid. sulgemist * Moned puu- ja koogiviljed voivad vabastada gaa-

vaakumi se (vdljasvool), kui neid ei ole enne pakendamist
. nouetekohaselt blanseeritud voi kiillmunud. Ava-

Puhastamine ge kott. Kui arvate, et toidu riknemine on alanud,

¢ Puhastage jahutatud valispinda lapi voi kdsnaga, mida on visake toit dra. Kui toidu riknemine ei ole veel
kergelt niisutatud pehmetoimelise seebilahusega. alanud, tarbige kohe. Kahtluse korral visake

* Hiigieenilistel pdhjustel tuleb seadet enne ja parast kasuta- toit ara.
mist puhastada. Seade ei * Tihendiaeg ei pruugi olla piisavalt pikk. Suuren-

* Valtige vee kokkupuudet elektrikomponentidega. sulge kotti dage tihendi aega ja proovige uuesti.

* Arge kunagi kasutage agressiivseid puhastusvahendeid, ab- korralikult * Kotid ei sulgu, kui tihendi piirkonnas on niiskust,
rasiivseid kasnasid ega kloori sisaldavaid puhastusvahen- toiduosakesi voi pranti. Pihkige kot sisemus
deid. Arge kasutage puhastamiseks terasvilla, metallist ndu- puhtaks ja proovige uuesti. »

- A9 9P . ' o Kott tuleb asetada digesti piki tihendiriba. Veen-
sid ega teravaid voi teravaid esemeid. Arge kasutage bensiini duge, et kogu kott on iile tihendiriba ja koti ma-
ega lahusteid! terjalis ei ole kortse

» Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

o -




Veakoodi tuvastamine

Vea-
koodid

Voimalik pohjus

Voimalik lahendus

E01 Kui masina vaa-
kum ménda aega,
ei sulgu kaks
rohultlitit.

* Kontrollige, kas imuri kaas on
[8hedal.

« Kontrollige, kas tihenditihendid
on digesti kokku pandud.

* Kontrollige, kas pump ikka td6-
tab.

« Kontrollige, kas rohullitid on
endiselt head (kontrollige then-
dustoru, rohuldlitiid, 10P and-
mekaablit jne)

E02 Kui masin siseneb
sulgemisreziimi,
siis mikroliliti ei

¢ Kontrollige, kas imuri kaas on
lahedal.
« Kontrollige, kas mikroldliti on

sulgu. dige (GAS1 Uhendustraat, mik-
roldliti, 10P andmekaabel jne]

LP Masina totamise | ¢ Ohu vabastamiseks vajutage

ajal kaob voimsus nuppu "STOP", seejarel LP kaob.

akitselt. * Kui see ilmub uuesti, kontrollige

toitestisteemi (nt toitejuhe, pisti-
kupesa, toiteplokk].

Garantii

Kaik defektid, mis mojutavad seadme funktsionaalsust ja mis
ilmnevad Uhe aasta jooksul parast ostu sooritamist, paranda-
takse tasuta remondi voi asendamisega, kui seadet on kasuta-
tud ja hooldatud vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil
kuritarvitatud voi vddrkasutatud. See el mojuta teie seadusest
tulenevaid digusi. Kui seadet noutakse garantii alusel, siis mar-

kige, kus see osteti, ja lisage ostutdend (nt kviitung).

Kooskdlas meie toote pideva arendamise poliitikaga jatame en-
dale iguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni tehnilisi

andmeid ette teatamata.

Korvaldamine ja keskkond

koos muude olmejadtmetega. Selle asemel on
teie kohustus visata jaatmed kogumispunkti. Sel-
le reegli mittejargimine voib olla kooskdlas jaat-
mete korvaldamist kasitlevate kohalduvate ees-
kirjadega sanaliseeritud. Teie seadmete jddtmete eraldi
kogumine ja ringlussevott korvaldamise ajal aitab sailitada
loodusressursse ja tagab selle ringlussevdtu viisil, mis kaitseb
inimeste tervist ja keskkonda.

Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu voite oma jaatmed ring-
lussevotuks viia, votke Uhendust kohaliku jadtmekogumisette-
vottega. Tootjad ja importijad ei vota vastutust ringlussevotu,
to6tlemise ja Gkoloogilise havitamise eest, kas otse voi avaliku

< _—_ 1 5Seadme valjalilitamisel ei tohi seda korvaldada

susteemi kaudu.

LATVISKI

Cienijamais klient,

Pateicamies, ka iegadajaties So HENDI ierici. Pirms ierices
pirmas uzstadisanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet
So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot drosibas
noteikumiem, kas izklastiti talak.

Drosibas noradijumi
* [zmantojiet ierici tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits
Saja rokasgramata.
¢ RaZotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietoSanas rezultata.

. NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERI-
CI! Neméginiet remontét ierici patstavigi. Neiegrem-

déjiet ierices elektriskas dalas Gdent vai citos Skidrumos.

Nekad neturiet ierici tekosa ddent.

NEIZMANTOJIET BOJATU IERICI! Reguléri parbaudiet, vai

elektriskie savienojumi un vads nav bojati. Ja ierice ir bojata,

atvienojiet to no elektrotikla. Lai izvairitos no briesmam vai

ievainojumiem, visus remontdarbus drikst veikt tikai piega-

datajs vai kvalificéts specialists.

BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, drosi izvietojiet baro$anas

vadu, ja nepiecieSams, lai izvairitos no nejausas vilksanas,

sabojasanas, saskares ar sildvirsmu vai paklupsanas riska.

BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir

pievienota stravas padevei.

BRIDINAJUMS! VIENMER izs|édziet ierici, pirms atvienojat to

no elektrotikla, tirisanas, apkopes vai uzglabasanas.

Pieslédziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar spriegumu

un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.

Nepieskarieties kontaktdaksas/elektriskajiem

miem ar slapjam vai mitram rokam.

Turiet ierici un elektrisko aizgriezni/savienojumus atstatus no

Udens un citiem Skidrumiem. Ja ierice iekrit ddenT, nekavéjo-

ties atvienojiet stravas padevi. Nelietojiet ierici, kamér to nav

parbaudijis kvalificéts specialists. So noradijumu neievérosa-

na var radit dzivibai bistamus riskus.

Pievienojiet stravas avotu viegli pieejamai kontaktligzdai, lai

arkartas gadijuma varétu nekavéjoties atvienot ierici.

Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem

priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet

stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-

mér velciet kontaktdaksu.

Nekada gadijuma neturiet ierici aiz vada.

Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu.

Neievietojiet iericé priekSmetus.

Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.

o So ierici drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana

virtuvé, édnicas vai baros utt.

So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,

sensoram vai garigam sp&jam, ka ari personas ar nepietieka-

mu pieredzi un zinasanam.

So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot bérni.

Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus berniem ne-

pieejama vieta.

Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-

taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretgja gadijuma pastav

drosibas risks lietotajam un ierices bojajumi. lzmantojiet tikai

originalas dalas un piederumus.

 Neizmantojiet $o ierici ar aréju laika sledzi vai talvadibas sis-

savienoju-
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temu.

* Nenovietojiet ierici uz sildama priek$meta (benzina, elektris-
ka, ogles plits utt.).

* Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.

 Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.

* Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-
li uzliesmojosu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici
uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas
virsmas.

e |erice nav piemérota uzstadisanai vieta, kur varétu izmantot
Udens striklu.

o Atstajiet vismaz 20 cm lielu vietu ap ierici, lai nodroSinatu
ventilaciju lietosanas laika.

* BRIDINAJUMS! Nenoblokgjiet ierices ventilacijas atveres.

Ipasas drosibas instrukcijas

« Siierice ir paredzéta komercialai lieto3anai.

* SVARIGI! Parliecinieties, ka stkna ella ir vismaz virs ELLAS
LIMENA.

e [zmantojiet tikai piegadato stikna ellu. Stikna ellas imenis ir

regulari japarbauda kvalificétam servisa tehnikim. Neizman-

tojiet veco stkna ellu.
. UZMANIBU! APDEGUMU RISKS! KARSTAS VIRSMAS!
NEKAD NEPIESKARIETIES BLIVEJUMA STIENIM.
Lietosanas laika nepieskarieties blivéjuma stienim. Pastav
apdegumu risks pat péc lietoSanas. Pirms pieskarsanas uz-
gaidiet, lidz blivejuma stienis ir atdzisis.
e Ja stravas vads ir bojats, tas ir janomaina ar specialu vadu vai
komplektu, kas pieejams no raZotaja vai ta servisa parstavja.
. RISKS SASPIEST ROKAS! Aizverot vaku,
rikojieties uzmanigi.

Paredzétais lietojums

« So ierici ir paredzéts izmantot komercialai iericei, piemé@ram,
restoranu, édnicu, slimnicu virtuvés un komercuznémumu,
pieméram, maizes ceptuvju, galas ceptuvju u.c., bet ne ne-
partrauktai partikas masveida razoSanai.

e lerice ir paredzéta plastmasas maisinu slauci$anai un no-
slégsanai ar partiku iekSpusé. Jebkada cita izmantosana var
izraisit ierices bojajumus vai traumas.

o |erices lietoSana jebkadiem citiem mérkiem ir uzskatama par
ierices nepareizu izmantosanu. Lietotajs ir pilniba atbildigs
par ierices nepareizu lietosanu.

Zeméjuma ierikosana

Siierice ir klasificéta ka | aizsardzibas klase, un tai jabdt pie-
slégtai aizsargzeméejumam. Zemejums samazina elektriskas
stravas trieciena risku, nodrosinot elektriskas stravas evakua-
cijas vadu.

Siierice ir aprikota ar stravas vadu ar zeméjuma spraudni vai
elektriskiem savienojumiem ar zeméjuma vadu. Savienoju-
miem jabat pareizi uzstaditiem un iezemétiem.

«pbé

Produkta galvenas dalas
(1. attéls 3. lpp.)

1. Vakuuma vaks

2. Vadibas panelis

Vadibas panelis

(2. attéls 3. lpp.)

3. Barosanas poga (barosanas)
Kad masina ir pievienota barosanai, LED radis OFF, nospie-
diet ieslégsanas/izslégsanas pogu, LED paradis ieprieks
iestatito blivesanas laiku (vai marinésanas laiku) un péc
tam ieprieks$ iestatito vakuuma pakapi. Masina tagad ir
gatava darbam. Nospiediet ieslégdanas/izslégéanas pogu,
iekarta atgriezisies gaidstaves rezima. LED izgaismosies.

4. Starta poga (Sakt)
Kad masina ir gatava darbam, nospiediet Start pogu, ma-
Sina parslégsies vakuuma noslegsanas rezima vai vaku-
uma-marinata rezima (atbilstosi iestatisanas rezimam).

5. Blvgjuma poga (blive)
Vakuuma rezima laika nospiediet blivéjuma pogu, apturiet
vakuuma procesu un parejiet blivéSanas rezima.

6. Apturésanas poga [apturésana)
Nospiediet pogu Apturésana, iekarta partrauks jebkuru no-
tiekoSo procesu.

7. lestatit pogu (iestatit)
Nospiediet pogu lestatit, izvélieties vakuuma-blivésanas
reZimu vai vakuuma-marinate rezimu (indikatora gaisma
bls attiecigi iedegta). Nospiediet taustinu “ +" un "-", lai
pielagotu blivejuma laiku vai maringédanas laiku (laiks pa-
radisies LED).

8. Vakuuma limena poga (vakuuma limenis)
Nospiediet vakuuma limena pogu, izvélieties nepieciesa-
mo vakuuma gradu (raditaja gaisma bis attiecigi ieslégta
ar inHg vienTbu). Izvéloties PIELAGOJAMU, nospiediet pogu
“+"un "-", lai iestatitu nepiecie3amo vakuuma pakapi (va-
kuuma pakape paradisies LED).

9. LED displejs
Paradiet vakuuma pakapi realaja laika.
Paradiet blivéjuma laiku vai marinésanas laiku.

10. Regulésanas poga ("+" un "-"]
* Noregulgjiet blivejuma laiku
e Pielagot marinésanas laiku
¢ Noreguléjiet vakuuma pakapi

11. Indikatoru lampinas
11.1.Norada darba procesu
11.2. Noradiet vakuuma pakapi

Rezerves dalas vai piederumi

12. Stravas vads

13. Blivéjuma stienis

PIEZIME! Vakuuma maisa rullis nav ieklauts.

Sagatavosana pirms lietosanas

¢ Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

e Parbaudiet, vai ierice ir laba stavokli un ar visiem piederu-
miem. Nepilnigas vai bojatas piegades gadijuma, lGdzu, ne-
kavéjoties sazinieties ar piegadataju. Saja gadijuma nelieto-
jiet ierici.

* Pirms lietoSanas notiriet piederumus un ierici (skatiet == >
Tirisana un apkope).



o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

* Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturi-
gas virsmas, kas ir drosa pret Gdens Slakatam.

 Saglabajiet iepakojumu, ja planojat turpmak uzglabat savu
ierici.

* Saglabajiet lietotaja rokasgramatu turpmakai atsaucei.

PIEZIME! Rao%anas atlieku dé| ierice var izdalit vieglu smaku

pirmajas lietodanas reizés. Tas ir normali un neuzrada neka-

dus defektus vai apdraudejumus. Parliecinieties, ka ierice ir

labi ventiléta.

Lietosanas noradijumi

Preparati

¢ Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietotaja rokasgramatu.

* Pievienojiet iezemétu kontaktligzdu.

o Atveriet vaku, nospiediet ieslegsanas pogu, masina ir gatava
darbam, LED péd&jo reizi paradis darba rezimu. Tagad iz-
mantojiet masinu vakuuma iepakosanai.

Ka tirit un noslégt ar maisiniem

1. lzvélieties vakuuma maisinu
lzvélieties pareiza izméra vakuuma maisinu. Lai nodrosi-
natu kvalitativu, hermétisku blivéjumu, maisina augSpusé
atstajiet vismaz 2,5-5 cm papildu vietu virs galvas.

2. lzvélieties bliveSanas reZimu un iestatiet blivésanas laiku
Nospiediet pogu lestatit, kad ir ieslégts blivésanas laika in-
dikators, tiek izvéléts bliveésanas reZims. Nospiediet pogu "+
“vai “-", lai palielinatu vai samazinatu blivéjuma laiku, laika
diapazons ir 0 ~ 6 sekundes.

3. Atlasiet vakuuma pakapi
Nospiediet vakuuma limeni, izvélieties nepiecieSsamo va-
kuuma pakapi. Ir 6 iespgjas: Maks. (29,3 collasHg), augsts
(29,0 collasHg), vidéjs (27,5 collasHg), zems (26,0 collasHg),
minimals (23,5 collasHg) un regulgjams. Indikatora lampina
iedegsies atbilstosi izvélétajai vakuuma pakapei. Izvéloties
iesp&ju Reguléjam, nospiediet taustinu + un "-", lai iestatitu
jebkuru gradu diapazona 23,5 ~ 29,3 collasHg.

4. levietojiet vakuuma maisinu ar priekSmetiem vakuuma ka-
mera.
a.Parliecinieties, ka iepakojuma maisinam ar Skidru vai

mitru partiku jablt mazakam par blivejuma stiena aug-
stumu.
b.Novietojiet iepakojumu uz leju, parliecinieties, ka maisa
atverei ir jaatrodas pari blivéjuma stienim.
c. Atveriet spaili kameras priekSpusg, nostipriniet maisa at-
veres apakspusi un nospiediet skavu, lai nofiksétu maisu.
Piezime: visam maisam, ieskaitot maisa atveri, jaatrodas
vakuuma kamera.
5. Darba process (vakuuma blivéjums)
a.Aizveriet vaku, nospiediet starta pogu, ierice ir gatava
darbam.

b.Stknis sak darboties. leprieks iestatita vakuuma paka-
pes indikators sak mirgot (kad vakuuma pakape sasniedz
ieprieks iestatito pakapi, indikatorgaismina bis pastavigi
ieslégta). Skaitlis uz LED skaita no 0 [idz ieprieks iestati-
tai vakuuma pakapei (kad tas ir lidz 5 un 19°'Hg, masina
nopikstés).

c.Kad vakuums bls pabeigts, iekarta automatiski parslég-
sies blivesanas rezima. LED rada ieprieks iestatito blivé-
juma laiku un sak laika atskaiti lidz 0. Kad blivesana ir
pabeigta, masina sak izvadit gaisu.

d.Kad masina nopikst tris reizes, viss process ir pabeigts.
Masina atgriezisies darba rezima. LED un indikatora lam-
pinas attiecigi radisies.
Piezime: iepriek$ min&ta “b” un “c” procesa laika nospiediet
pogu Seal, ta ieprieks parslégsies Seal rezima.

Ka tirit un mARINET ar maisiniem

1. lzvélieties vakuuma maisinu
Izvélieties pareiza izméra vakuuma maisinu. Lai nodrosi-
natu kvalitativu, hermétisku blivéjumu, maisina augSpusé
atstajiet vismaz 2,5-5 cm papildu vietu virs galvas.

2. lzvélieties blivéSanas rezimu un iestatiet bliveésanas laiku
Nospiediet pogu lestatit, kad ir ieslégts Marinate Time indi-
kators, tiek izvélets marinéSanas rezims. Nospiediet taus-
tinu "+ "vai "-", lai palielinatu vai samazinatu marinésanas
laiku, laika diapazons ir 9-99 mindtes.

3. Atlasiet vakuuma pakapi
Nospiediet vakuuma limeni, izvélieties nepiecieSsamo va-
kuuma pakapi. Ir 6 iespéjas: Maks. (29,3 collasHg), augsts
[29,0 collasHgl, vidgjs (27,5 collasHg), zems (26,0 collasHg),
minimals (23,5 collasHg) un regulgjams. Indikatora lampina
iedegsies atbilstosi izvélétajai vakuuma pakapei. Izvéloties
iesp&ju Regul&jam, nospiediet taustinu + un “-", lai iestatitu
jebkuru gradu diapazona no 23,5 lidz 29,3collamHg

4. levietojiet vakuuma maisinu ar priek$metiem vakuuma ka-
mera.
a.Parliecinieties, ka iepakojuma maisinam ar skidru vai

mitru partiku jabdt mazakam par blivejuma stiena aug-
stumu.
b.Novietojiet iepakojumu uz leju, parliecinieties, ka maisa
atverei ir jaatrodas pari blivéjuma stienim.
c. Atveriet spaili kameras priekSpusg, nostipriniet maisa at-
veres apakspusi un nospiediet skavu, lai nofiksétu maisu.
Piezime: visam maisam, ieskaitot maisa atveri, jaatrodas
vakuuma kamera

5. Darba process [vakuums-marinats)

a.Aizveriet vaku, masina iesledzas un parslédzas uz vaku-
umu un marinésanu. Viens cikls ilgst 9 mindtes, jis va-
rat iestatit [idz 11 cikliem (99 mindtes). Viens pilns cikls
izvéréas $adi: radot vakuumu - turot vakuumu - izIadi.
Laiks, kas nepieciesams, lai raditu vakuumu un izlade-
tu aptuveni 1 mindti. Vakuuma turéSanas laiks aptuveni
8 minites.
b.Stknis sak darboties. leprieks iestatita vakuuma paka-
pes indikators sak mirgot (kad vakuuma pakape sasniedz
ieprieks iestatito pakapi, indikatorgaismina bis pastavigi
ieslégtal. Skaitlis uz LED skaita no 0 lidz ieprieks iestati-
tai vakuuma pakapei (kad tas ir lidz 5 un 19'Hg, masina
nopikstés).
.Kad vakuums bis pabeigts, iekarta automatiski parslég-
sies Marinate rezima. Displeja noraditais marinésanas
laiks tiks uzskaitits ik péc 1 minites. Péc vairaku 9 vértibu
noskaitiSanas vakuuma kamera sak laut gaisam ieplust
maisa. Kad gaisa ieveSanas process beigsies, vakuuma
un marinésanas rezims tiek atkartots, [idz laika atskaite
sasniedz 0. Process ir pabeigts.
d.Kad masina nopikst tris reizes, viss process ir pabeigts.
Masina atgriezisies darba rezima. LED un indikatora lam-
pinas attiecigi radisies.

Piezime: iepriek$ min&ta “b” un “c” procesa laika nospiediet

pogu Seal, ta ieprieks parslégsies Seal rezima.

o
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Lietosanas padomi

Informacija par partikas iepakojumu maisinos

e lepakojuma bridr partikas produktiem jabt péc iespgjas svai-
gakiem. Vakuuma iepakoto produktu deriguma terminu var
pagarinat (idz piecam reizém, salidzinot ar standarta uzglaba-
Sanas apstakliem.

o Miksti, mitri partikas produkti vai produkti, kuriem jasaglaba
to forma, pirms iepakosanas jasasaldé.

e Galu, ogas vai maizi var sasaldét lidz 24 stundam, lai izvairitos
no saldétavas apdeguma. Kad produkti sasalst un klist cieti,
tie ir gatavi vakuuma iepakosanai.

¢ Ja svaiga partika tiek iepakota bez iepriek$éjas sasaldésa-
nas, novietojiet salocitu papira virtuves dvieli starp galu un
rulla augsejo dalu. Papirs absorbé mitrumu.

o Skidrie produkti, piemé@ram, zupas, ragi vai sacepumos, pirms
vakuuma iepakoSanas jasasaldé trauka vai uz ledus paplates.
Saldéti un iepakoti produkti ir jamarke un jaievieto saldétava.

o Visi produkti ar asam malam (pieméram, kauli, sausie maka-
roni, risi) janostiprina ar papira dvieliem, lai tie necaurdurtu
maisinu.

e lepakojuma maisinus nedrikst atkartoti izmantot &diena
gatavosanai vai mikrovilnu krasnt. Nelietojiet atkartoti mai-
sinus, kas tika izmantoti svaigu zivju vai taukainu partikas
produktu uzglabasanai.

e Darzeni pirms iesainosanas ir jasasmalcina.

e Blansesana ir termiskas apstrades metode, kas sastav no
Tstermina, bet intensivas apkures. Darzenus var blansét ver-
dosa tdenT: tie kadu laiku jaievieto verdosa Gdeni, péc tam
iznem un nekavéjoties veldzé zema temperatira.

e Veiciet vakuuma iepakosanas proceddru ka parasti.

Nevakugjiet iepakojuma sénes un kiplokus.

Partikas uzglabasanas un drosibas informacija
Vakuuma kameras iepakoSanas masina radikali parveidos vei-
du, ka jus pérkat un uzglabajat partiku. Ta ka vakuuma iepa-
kojums darbojas, lai noverstu saldétavas apdegumus un lénu
partikas bojasanos, tagad jis varat izmantot prieksrocibas, ie-
gadajoties partiku vairuma, neapdraudot partikas atkritumus.
Puteklstcéja iepakojums kopa ar ierici izsic idz pat 90% gaisa
no iepakojuma. Tas palidzes saglabat partiku svaigu lidz pat 5
reizém ilgak neka normalos apstaklos. Sausie partikas produk-
ti, pleméram, makaroni, graudaugi un milti, saglabas svaigumu
no sakuma lidz beigam Plus vakuuma iepakojums novers laun-
dabibu un citu kukainu ieklGsanu sausos produktos.

Vakuuma saldéta- Vakuuma
Partikas produkti =x ledusskapja
vas uzglabasana i
uzglabasana
Svaiga liellopu 1-3 gadi 1 ménesis
gala un tela gala
Malta gala 1 gads 1 ménesis
Svaigs ctikgala 2-3 gadi 2-4 nedélas
Svaigas zivis 2 gadi 2 nedélas
Svaiga maj- 2-3 gadi 2-4 nedélas
putnu gala
Kupinata gala 3 gadi 6-12 nedélas

%68

Svﬁ'gb‘lgg‘;‘i‘;k 2-3 gadi 2-4 nedélas
Svaigi augli 2-3 gadi 2 nedélas
Grati siera 6 ménesi 6-12 nedélas

Sagriezta Deli gala nav ieteicams 6-12 nedelas

Svaigi makaroni 6 ménesi 2-3 nedélas

Piezime: Virs tabulas ir tikai atsaucei. Nosakot uzglabasanas
periodu, vienmeér iesakam vietéjos sanitari-epidemiologiskos
noteikumus un HACCP.

Tirisana un apkope

» UZMANIBU! Pirms uzglabaZanas, tiridanas un apkopes vien-
meér atvienojiet ierici no elektrotikla un atdzesgjiet.

o Tirisanai neizmantojiet Udens striklu vai tvaika tiritaju un
nestumiet ierici zem ddens, jo tas dalas var samirkt un var
izraisit elektriskas stravas triecienu.

e Ja ierice netiek uztureta laba tiribas stavokli, tas var nega-
tivi ietekmeét ierices kalpoSanas laiku 0 un izraisit bistamu
situaciju.

o Partikas atliekas regulari jatira un jaiznem no ierices. Ja ieri-
ce netiek pienacigi iztirita, ta saisinas tas kalposanas laiku un
lietoSanas laika var radit bistamus apstaklus.

Tirisana

¢ Notiriet atdzeséto aréjo virsmu ar dranu vai sukli, kas ne-
daudz samitrinats ar maigu ziepju Skidumu.

e Higiénas apsverumu dél ierice ir jatira pirms un péc lieto-
Sanas.

e |zvairieties no Udens saskares ar elektriskajam sastavdalam.

¢ Nekad neizmantojiet agresivus tirisanas lidzeklus, abrazi-
vus stklus vai hloru saturosus tirisanas lidzeklus. Tirisanai
neizmantojiet térauda vati, metéla piederumus vai asus vai
smailus priekSmetus. Neizmantojiet benzinu vai $kidinatajus!

* Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos Skid-
rumos.

Apkope

¢ Requlari parbaudiet ierices darbibu, lai novérstu nopietnus
negadijumus.

e Ja redzat, ka ierice nedarbojas pareizi vai radusies problé-
ma, partrauciet tas lietosanu, izslédziet to un sazinieties ar
piegadataju.

e Visi apkopes, uzstadisanas un remonta darbi javeic speciali-
z&tiem un pilnvarotiem tehnikiem vai razotaja ieteiktiem.

Transportésana un uzglabasana

e Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice ir at-
vienota no elektrotikla un pilnba atdzisusi.

e Glabajiet ierici vésa, tira un sausa vieta.

* Nekada gadijuma nenovietojiet uz ierices smagus priekSme-
tus, jo tas var to sabojat.

* Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

Problému novérsana

Ja ierice nedarbojas pareizi, l0dzu, parbaudiet talak esoSo tabulu,
lai uzzinatu par risinajumu. Ja joprojam nevarat atrisinat proble-
mu, ldzu, sazinieties ar piegadataju/pakalpojumu sniedz&ju.



Problemas lespgjamais risinajums

lerice neie- o Parliecinieties, ka masina ir pareizi pievienota
sledzas zemétai kontaktligzdai.

Parbaudiet, vai stravas vadam nav plisumu un
nodilumu. Nelietojiet iekartu, ja ir bojats stravas
vads.

Parliecinieties, ka barosanas poga ir pareizi no-
spiesta. Kad ieslégts, iedegsies LED ekrans.

lerice nevelk
pilnu puteklu
sUcgju ar
maisinu

Vakuuma/blivésanas laiks var nebit pietiekami
augsts. lestatiet vakuuma un blivéjuma laikus
augstak un vélreiz veiciet vakuumu.

Lai pareizi notiritu un noslégtu, maisina atverei
jabut vakuuma kamera

Ja iepakojums no rulla maisina, parliecinieties,
ka pirmais blivejums ir pilniba noslégts un ka
neviena no blivém nav spraugu.

Vakuuma iepakoSanas masinai un vakuuma
maisinam jabdt tiram, sausam un bez gruziem,
lai vakuuma process bitu veiksmigs. Noslaukiet
blivéjuma stiena virsmu un maisina iekSpusi un
méginiet vélreiz.

Vakuuma Asi priekSmeti var caurdurt mazus caurumus
maisins maisinos. Lai to novérstu, parklajiet asas malas
zaude ar papira dvieli un siciet jauna maisina.

vakuumu péc Dazi augli un darzeni var izdalit gazes (arpus ga-

noslégsanas zes), ja pirms iepakosanas tie nav pareizi blanse-
ti vai sasaldéti. Atveriet maisinu. Ja jUs domajat,
ka partikas bojajums ir sacies, izmetiet partiku.
Ja partikas bojajums Vel nav sécies, patérét ne-
kavejoties. Saubu gadijuma izmetiet partiku.

lerice pareizi | * Blivéjuma laiks var nebat pietiekami ilgs. Palieli-

nenoslédz niet blivéjuma laiku un méginiet vélreiz.

maisinu * Maisini neaizzimogos, ja blivéjuma zona ir mit-

rums, partikas dalinas vai netirumi. Notiriet mai-
sina iekSpusi un meginiet vélreiz.

Maisin$ ir pareizi janovieto gar blivéjuma stieni.
Parliecinieties, ka viss maisin$ ir virs blivéjuma
stiena un ka maisina materiala nav grumbu.

Kludas koda identifikacija

Klddu lespgjamais

kodi iemesls

lesp€jamais risingjums

E01 Kad iekarta kadu
laiku sic putek-

lus, abi spiediena
slédzi neaizveras.

* Parbaudiet, vai vakuuma vaks ir
aizvérts;

* Parbaudiet, vai blivjuma blives
ir saliktas pareizi;

« Parbaudiet, vai stknis joprojam
darbojas;

¢ Parbaudiet, vai spiediena slé-
di joprojam ir labi (parbaudiet
savienojuma cauruli, spiediena
slédzus, 10P datu kabeli utt.)

¢ Parbaudiet, vai vakuuma vaks ir
aizvérts;

E02 Kad masina pars-
|édzas blivesanas
rezima, mikro o Parbaudiet, vai mikro slédzis
slédzis neaiz- ir pareizs (GAST savienojodais
veras. vads, mikros|édzis, 10P datu ka-
belis utt.)

LP lekartas darbibas
laika peksni tiek
zaudéta jauda.

* Nospiediet pogu "STOP", lai at-
brivotu gaisu, tad LP pazudis.

¢ Ja tas atkal paradas, ludzu, par-
baudiet stravas padeves sistému
[pieméram, stravas vadu, stravas
kontaktligzdu, stravas plati].

Garantija

Defektus, kas ietekmé ierices funkcionalitati un paradas gada
laika péc tas iegades, var novérst, tos salabojot vai nomainot
bez maksas, ja ierice tiek izmantota un uzturéta atbilstosi ins-
trukcijam un nav izmantota nepareizi vai nepareizi. Jasu liku-
migas tiesibas netiek ietekmeétas. Ja ierices garantija tiek pie-
prasita, noradiet, kur un kad ierice tika iegadata, un ieklaujiet
pirkuma apliecinajumu [piem., kviti).

Saskana ar misu pastavigas produktu izstrades politiku més
paturam tiesibas bez bridinajuma mainit produktu, iepakojumu
un dokumentacijas specifikacijas.

LikvidéSana un vide
M = | Bojajot ierici, to nedrikst izmest kopa ar citiem
Ef sadzives atkritumiem. Ta vietd jUs esat atbildigs
par atbrivosanos no atkritumiem, nododot tos at-
mmmm | kritumu savaksanas punkta. ST noteikuma neie-
vérosana var tikt sodita saskana ar spéka esosa-
jiem noteikumiem par atkritumu likvidéSanu. Jisu atkritumu
aprikojuma atseviska savaksSana un parstrade iznicinasanas
laika palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas to
parstradi tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu un vidi.
Lai iegitu plasaku informaciju par to, kur jus varat atmest at-
kritumus parstradei, ludzu, sazinieties ar savu vietgjo atkritu-
mu savaksanas uznémumu. RaZotajs un importétajs neuzne-
mas atbildibu par parstradi, apstradi un ekologisku likvidésanu
ne tieSi, ne izmantojot publisku sistému.

LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote $j ,HENDI" prietaisa. Prie5 montuo-
dami ir naudodami §j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite $j naudotojo vadova, ypac atkreipdami démesj j toliau
pateiktas saugos taisykles.

Saugos instrukcijos

e Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirtj, kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako uz jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

. PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-

te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-
niy daliy j vandeni ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-
taiso po tekanciu vandeniu.

o NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Reguliariai
tikrinkite elektros jungtis ir laida, ar néra pazeidimu. Jeigu
prietaisas paZeistas, atjunkite ji nuo maitinimo Saltinio. Visus
remonto darbus turi atlikti tik tiekéjas arba kvalifikuotas as-
muo, kad bty iSvengta pavojaus ar suzalojimo.

* ISPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai veskite
maitinimo laida, kad netyCia nesitrauktumete, nenukentetuy,
nesusiliesty su kaitinimo pavirSiumi arba nekilty pavojus
suklupti.

* ISPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas
prie maitinimo Saltinio.

« ISPEJIMAS! VISADA igjunkite prietaisa prie atjungdami nuo
maitinimo Saltinio, valymo, priezitros ar laikymo.

* Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis

nurodyti prietaiso etiketéje.
. @




* Nelieskite kistuko / elektros jungCiu Slapiomis arba drégno-
mis rankomis.

¢ Prietaisa ir elektros kiStuka / jungtis laikykite atokiai nuo
vandens ir kitu skysciu. Jeigu prietaisas patenka j vanden],
nedelsdami iStraukite maitinimo jungtis. Nenaudokite prie-
taiso, kol jo nepatikrino sertifikuotas technikas. Nesilaikant
Siu nurodymu kyla pavojus gyvybei.

* Prijunkite maitinimo Saltinj prie lengvai pasiekiamo elektros
lizdo, kad avarijos atveju prietaisa bdty galima nedelsiant
atjungti.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daik-
tais ir saugo jj nuo atviros ugnies. Niekada netraukite maitini-
mo laido, kad jj iStrauktuméte i$ lizdo, visada traukite kiStuka.

* Niekada nenesiokite prietaiso uz jo laido.

¢ Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

* Nekiskite daiktu | prietaiso korpusa.

* Niekada nepalikite prietaiso be priezidros naudojimo metu.

« §j prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-
tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t. t.

« Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys fiziniy, juti-
miniu ar protiniu gebéjimu, arba asmenys, neturintys patir-
ties ir Ziniu.

« Sio prietaiso jokiu biidu negalima naudoti vaikams.

* Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

¢ Niekada nenaudokite priedy ar kitu papildomu prietaisu,
iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-
komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti
pavojus saugai ir prietaisas gali bati sugadintas. Naudokite
tik originalias dalis ir priedus.

* Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.

« Nedékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrines,
anglies viryklés ir pan.).

¢ Neuzdenkite veikiancio prietaiso.

e Ant prietaiso virSaus nedékite jokiu daiktu.

* Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiu ar degiu
medZiagy. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir sauso pavirsiaus.

* Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kurioje galima nau-
doti vandens srove.

* Naudojimo metu palikite bent 20 cm plota aplink prietaisa
ventiliacijai.

« ISPEJIMAS! Visas prietaiso ventiliacijos angas laikykite ne-
uzkimstas.

Specialios saugos instrukcijos

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniais tikslais.

* SVARBU! |sitikinkite, kad siurblio alyva yra bent virs ALYVOS
LYGIO.

* Naudokite tik pateikta siurblio alyva. Siurblio alyvos lygj turi
reguliariai tikrinti kvalifikuotas techninés prieZitros specia-
listas. Nenaudokite senos siurblio alyvos.

. & PERSPEJIMAS! BURNU RIZIKA! KARSTUS POVEI-

KIAI! NIEKADA NELIESKITE SANDARINIMO STRYPO.
Nelieskite sandarinimo strypo, kol jis naudojamas. Yra nude-
gimu pavojus net ir po naudojimo. Pries liesdami palaukite,
kol sandarinimo juosta atvés.

e Jei maitinimo laidas paZeistas, jj reikia pakeisti specialiu lai-
du arba agregatu, kurj gali isigyti gamintojas arba jo techni-
nés priezitiros atstovas.

«970

. PAVOJUS SUTRAISKYTI RANKAS! Bikite
atsargls uzdarydami dangtj.

Numatytoji paskirtis

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniams prietaisams, pa-
vyzdZiui, restorany, valgyklu, ligoniniu ir komerciniu jmoniu,
pvz., kepyklu, skerdykly ir kt., virtuvése, bet ne nuolatinei
masinei maisto gamybai.

o Prietaisas skirtas plastikiniams maisams su viduje esanciais
maisto produktais vakuumuoti ir sandarinti. Bet koks kitas
naudojimas gali sugadinti prietaisa arba suZaloti Zmogu.

e Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-
kingas uz netinkama prietaiso naudojima.

AntZeminis montavimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi bati pri-
jungtas prie apsauginio jzeminimo. |Zeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros sroves iséjimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jzeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jzeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jzemintos.

Pagrindinés produkto dalys
(1 pav., 3 psl.)

1. Vakuumo dangtis

2. Valdymo skydelis

Valdymo skydelis

(2 pav., 3 psL.)

3. Maitinimo mygtukas [maitinimo)
Kai jrenginys prijungtas prie maitinimo Saltinio, Sviesos
diodas bus ISJUNGTAS, paspauskite JJUNGIMO / ISJUN-
GIMO mygtuka, Sviesos diodas parodys i$ anksto nustatyta
sandarinimo laika (arba marinavimo laika) ir tada i$ anksto
nustatyta vakuumo laipsnj. Siuo metu jrenginys yra paruos-
tas darbui. Paspauskite [JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka,
maéina gris | budéjimo rezima. LED indikatorius bus 15-
JUNGTAS.

4. Paleidimo mygtukas [paleidimas)
Kai masina bus paruosta darbui, paspauskite paleidimo
mygtuka, ji pradés veikti vakuuminio sandarinimo rezimu
arba vakuuminio marinavimo rezimu [pagal nustatymo re-
zimal.

5. Sandarinimo mygtukas (uzsandarinimo)
Vakuumo rezimo metu paspauskite sandarinimo mygtuka,
sustabdykite vakuumo procesa ir jjunkite sandarinimo re-
Zima.

6. Sustabdymo mygtukas (sustabdymas)
Paspauskite sustabdymo mygtuka, masina sustabdys bet
kokj vykstant]j procesa.

7. Nustatyti mygtuka (nustatyti)
Paspauskite nustatymo mygtuka, pasirinkite vakuuminio
sandarinimo rezima arba vakuuminio marinavimo rezima
(atitinkamai uzsidegs indikatoriaus lempute). Paspauskite
mygtuka .+ ir .-, kad nustatytumete sandariklio arba ma-



rinavimo laika (laikas bus rodomas ant LED).

8. Vakuumo lygio mygtukas (vakuumo lygis)
Paspauskite vakuumo lygio mygtuka, pasirinkite reikiama
vakuumo laipsnj (rodiklio lemputé bus atitinkamai jjungta,
su inHg vienetu). Renkantis REGULIUOJAMA, paspauskite
mygtuka .+ ir .-", kad nustatytuméte reikiama vakuumo
laipsnj (vakuumo laipsnis bus rodomas ant LED).

9. LED ekranas
Parodykite vakuumo laipsnj realiu laiku.
Parodykite sandarinimo laika arba marinuokite laika.

10. Koreguoti mygtuka (.+" ir .-")
e Sureguliuokite sandariklio laika
* Sureguliuokite marinato laika
e Sureguliuokite vakuumo laipsnj

11. Indikacinés lemputés
11.1. Nurodykite darbo procesa
11.2. Nurodykite vakuumo laipsn]

Atsarginés dalys arba priedai

12. Maitinimo laidas

13. Sandarinimo juosta

PASTABA! Vakuuminio maiselio ritinélis nejtrauktas.

Paruosimas pries naudojima

* Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

* Patikrinkite, ar prietaisas yra geros buklés ir su visais prie-
dais. Jei pristatymas nepilnas arba pazeistas, nedelsdami
kreipkités j tiekéja. Siuo atveju nenaudokite prietaiso.

* Prie$ naudodami idvalykite priedus ir prietaisa (zr. == > Valy-
mas ir techniné priezidra).

o Patikrinkite, ar prietaisas visiskai sausas.

¢ Padékite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsciui
atsparaus pavirSiaus, kuris yra saugus nuo vandens purslu.

« Jei ateityje ketinate laikyti prietaisa, laikykite pakuote.

* |Ssaugokite naudotojo vadova ateiciai.

PASTABA! Dél gamybos liekanuy prietaisas per pirmuosius ke-

lis naudojimo budus gali iSskirti lengva kvapa. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas
gerai vedinamas.

Naudojimo instrukcijos

Preparatai

e Prie$ naudodami atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija.

o |junkite jZeminta maitinimo lizda.

* Atidarykite dangtj, paspauskite maitinimo mygtuka, masina
pasiruosusi darbui, Sviesos diodas paskutinj karta rodys dar-
binj rezima. Dabar vakuumavimui naudokite masina.

Kaip siurbti ir uzsandarinti su maiseliais

1. Pasirinkite vakuuminj maiselj
Pasirinkite tinkamo dydZio vakuuminj maiselj. Maiselio vir-
Suje palaukite maziausiai 2,5-5 cm papildomos tarpines,
kad uztikrintumete kokybe, sandaria oru.

2. Pasirinkite sandarinimo rezima ir nustatykite sandariklio
laika
Paspauskite nustatymo mygtuka, kai jjungta sandariklio
laiko indikaciné lemputé, pasirenkamas sandarinimo re-
zimas. Norédami padidinti arba sutrumpinti sandariklio
laika, paspauskite mygtuka .+" arba .-", o laiko intervalas
- 0-6 sekundeés.

3. Pasirinkite vakuumo laipsnj
Paspauskite vakuumo lygj, pasirinkite reikiama vakuumo
laipsn]. Yra 6 variantai: Maks. (29,3inHg), didelis (29,0inHg],
vidutinis (27,5inHg), Zemas (26,0inHg), minimalus (23,5inHg)
ir reguliuojamas. Indikatoriaus lemputé uZsidegs pagal
pasirinkta vakuumo laipsnj. Kai pasirenkate reguliuojama
parinkt], paspauskite mygtuka .+" ir .-", kad nustatytumeéte
bet koki laipsnj nuo 23,5 iki 29,3 col.Hg.
4. |dékite vakuuminj maiselj su daiktais j vakuumo kamera.
a.sitikinkite, kad pakuotés maiSelio su skystu arba drégnu
maistu aukstis turi bGti maZesnis uz sandarinimo strypo
aukstj.
b.Padékite pakavimo maiselj, jsitikinkite, kad maiselio bur-
na turi blti per sandarinimo juosta.
c.Atidarykite spaustuka kameros priekyje, apkarpykite
krepSio burnos apacia ir paspauskite spaustuka, kad uz-
fiksuotuméte maisel;.
Pastaba: visas maiselis, jskaitant maiSelio burna, turi bati
vakuuminéje kameroje.
5. Darbinis procesas [.Vacuum-Seal")
a.Uzdarykite dangtj, paspauskite paleidimo mygtuka, prie-
taisas paruostas naudoti.
b.Siurblys pradeda veikti. 1S anksto nustatyto vakuumo
laipsnio indikaciné lemputé pradeda mirkseti (kai vakuu-
mo laipsnis pasiekia i$ anksto nustatyta laipsnj, indikaci-
né lempute bus pastovi). Sviesos diody skaicius bus skai-
¢iuojamas nuo 0 iki i$ anksto nustatyto vakuumo laipsnio
(kai jis yra iki 5 ir 19'Hg, masina pypsés).
.Pasibaigus vakuumui, masina automatiskai jsijungs j
sandarinimo rezima. LED indikatorius rodo i anksto
nustatyta sandariklio laika ir pradeda skaiciuoti iki 0. Kai
sandarumas baigiamas, masina pradeda iSleisti ora.
d.Kai masina tris kartus supypsi, visas procesas baigiamas.
Masina grj$ j parengties darbui reZima. Atitinkamai bus
rodomos LED ir indikatoriaus lemputés.
Pastaba: pirmiau nurodyto ,b" ir ,,c” proceso metu paspaus-
kite sandarinimo mygtuka ir i$ anksto jvesite sandarinimo
rezima.
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Kaip siurbti ir marinuoti su maiseliais

1. Pasirinkite vakuuminj maiselj
Pasirinkite tinkamo dydZio vakuuminj maiselj. Maiselio vir-
Suje palaukite maziausiai 2,5-5 cm papildomos tarpineés,
kad uztikrintumeéte kokybe, sandaria oru.

2. Pasirinkite sandarinimo rezima ir nustatykite sandariklio
laika
Paspauskite nustatymo mygtuka, kai jjungta Marinato lai-
ko indikaciné lempute, pasirenkamas marinato reZimas.
Norédami padidinti arba sutrumpinti marinavimo laika,
paspauskite mygtuka .+" arba .-", laiko intervalas yra 9-99
minutés.

3. Pasirinkite vakuumo laipsnj
Paspauskite vakuumo lygj, pasirinkite reikiama vakuumo
laipsnj. Yra 6 variantai: Maks. (29,3inHg), didelis (29,0inHg),
vidutinis (27,5inHg), Zemas (26,0inHg), minimalus (23,5inHg)
ir reguliuojamas. Indikatoriaus lemputé uZsidegs pagal
pasirinkta vakuumo laipsnj. Kai pasirenkate reguliuojama
parinktj, paspauskite mygtuka .+"ir .-", kad nustatytumeéte
bet kokj laipsnj nuo 23,5 iki 29,3 inHg

4. |dekite vakuuminj maiselj su daiktais j vakuumo kamera.
a.sitikinkite, kad pakuotés maiselio su skystu arba drégnu
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maistu aukstis turi blti maZesnis uz sandarinimo strypo
aukstj.

b.Padékite pakavimo maiselj, jsitikinkite, kad maiselio bur-
na turi bti per sandarinimo juosta.

c.Atidarykite spaustuka kameros priekyje, apkarpykite
krepSio burnos apacia ir paspauskite spaustuka, kad uz-
fiksuotuméte maisel;.

Pastaba: visas maiselis, jskaitant maiSelio burna, turi bati

vakuuminéje kameroje

5. Darbinis procesas [vakuuminis-marinatas)

a.UZzdarykite dangtj, masina paleidziama ir persijungia |
vakuuma ir marinavima. Vienas ciklas trunka 9 minutes,
galite nustatyti iki 11 cikly (99 minuciy). Atsiskleidzia
vienas pilnas ciklas: sukuriamas vakuumas, palaikan-
tis vakuuma - iskrovimas. Laikas, reikalingas vakuumui
sukurti ir mazdaug 1 minutei iSkrauti. Vakuumo laikymo
laikas yra mazdaug 8 minutes.
b.Siurblys pradeda veikti. 15 anksto nustatyto vakuumo
laipsnio indikaciné lemputé pradeda mirkséti (kai vakuu-
mo laipsnis pasiekia i$ anksto nustatyta laipsni, indikaci-
né lemputé bus pastovil. Sviesos diody skaicius bus skai-
¢iuojamas nuo 0 iki i$ anksto nustatyto vakuumo laipsnio
(kai jis yra iki 5 ir 19'Hg, masina pypses).

. Pasibaigus vakuumui, masina automatiskai prades veikti
Marinate reZimu. Ekrane nurodytas marinavimo laikas
bus skaiciuojamas kas 1 minute. Suskaiciavus 9 kartoti-
nio méginio verte, vakuuminé kamera pradeda leisti ora j
maiselj. Pasibaigus oro jleidimo procesui, dulkiy siurblys
ir marinato rezimas kartojami, kol skaicius sumazés iki 0.
Procesas baigtas.

d.Kai masina tris kartus supypsi, visas procesas baigiamas.
Masina grj$  parengties darbui reZima. Atitinkamai bus
rodomos LED ir indikatoriaus lemputés.

Pastaba: pirmiau nurodyto ,b" ir ,,c” proceso metu paspaus-

kite sandarinimo mygtuka ir i$ anksto jvesite sandarinimo

rezima.

o

Naudojimo patarimai

Informacija apie maisto pakuotes maiseliuose

e Pakavimo metu maisto produktai turéty bati kuo Sviezi. Vaku-
umu supakuoty produkty laikymo trukmeé gali bati pailginta iki
penkiy kartu, palyginti su standartinémis laikymo salygomis.

o Minksti, drégni maisto produktai ar produktai, kurie tureéty
iSlaikyti savo forma, prie$ pakuojant turi bati uzsaldyti.

¢ Mésa, uogos ar duona gali bati uzsaldyta iki 24 valandy, kad
baty iSvengta Saldiklio nudegimo. Kai produktai uzsaldomi ir
kieti, jie yra paruosti supakuoti vakuume.

e Jei SvieZias maistas supakuotas be iSankstinio uzsaldymo,
tarp mésos ir virsutinés ritinio dalies padekite sulankstyta
popierinj ranksluostj. Popierius sugeria dréegme.

e Pries vakuumine pakuote skystieji produktai, pvz., sriubos, ra-
gutai ar gratinai, turi bati uzsaldyti inde arba ledo dékle. Uzsal-
dyti ir supakuoti produktai turi bdti pazenklinti ir jdéti j Saldiklj.

* Bet kokius astrius produktus (pvz., kaulus, sausus makaronus,
ryzius) reikia pritvirtinti popieriniais ranksluosciais, kad jie ne-
pradurtu maiselio.

¢ Pakuociy maiseliy negalima naudoti pakartotinai maistui
gaminti arba mikrobangu krosneléje. Nenaudokite maiseliy,
kurie buvo naudojami SvieZioms Zuvims ar riebiems maisto
produktams laikyti.

e DarZovés turi bati suplakamos prie$ pakuojant.

o

* Blanciavimas yra terminio apdorojimo metodas, kurj sudaro
trumpalaikis, bet intensyvus Sildymas. DarZovés gali bati su-
pjaustytos verdanciu vandeniu: jas reikia tam tikra laika jdéti
i verdantj vandenj, tada iSimti ir nedelsiant numalSinti Zemoje
temperatiroje.

o Atlikite vakuumines pakuotés procedira kaip jprasta.

Nevakuumuokite grybu ir ¢esnaky pakuociu.

Informacija apie maisto saugojima ir sauga

Vakuuminés kameros pakavimo masina pakeis maisto pirkimo
ir laikymo bida. Kadangi vakuuminé pakuoté veikia, kad pa-
Salintu Saldiklio deginima ir sulétintu maisto gedima, dabar
galite pasinaudoti maisto pirkimu dideliais kiekiais be maisto
atlieku grésmeés. Vakuuminé pakuoté su prietaisu pasalina iki
90 % oro i$ pakuotés. Tai padés iSlaikyti maista Sviezesnj iki 5
kartu ilgiau nei esant normalioms aplinkybéms. Sausi maisto
produktai, tokie kaip makaronai, gridai ir miltai, isliks SvieZi
nuo pradzios iki pabaigos .Plus” vakuuminé pakuoté neleidzia
piktadariams ir kitiems vabzdziams uzkrésti sausu prekiu.

Maistas Vakuuminio Vakuuminio
Saldiklio laikymas | Saldytuvo laikymas
Sviezia jautiena 1-3 metai 1 ménuo
ir versiena
Mésos zemé 1 metai 1 menuo
Sviezia kiauliena 2-3 metai 2-4 savaiteés
Svietia zuvis 2 metai 2 savaités
Sviesi paukstiena 2-3 metai 2-4 savaiteés
Rakyta mésa 3 metai 6-12 savaiciy
ovied prqgukta\, 2-3 metai 2-4 savaités
sumaisyti
Svieti vaisiai 2-3 metai 2 savaités
Kietieji suriai 6 ménesiai 6-12 savaiciy
Pjaustyta Nerekomen- =12 savaiciu
Deli mésa duojama ’
Svie?i puodai 6 ménesiai 2-3 savaités

Pastaba: Virsuje esanti lentelé skirta tik nuorodoms. Nustaty-
dami saugojimo laikotarpij, visada sililykite vietinius sanitari-
nius-epidemiologinius reglamentus ir RVASVT.

Valymas ir priezitra

* Démesys! Visada atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
atvésinkite pries jj laikydami, valydami ir atlikdami technine
priezidra.

o Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir
nestumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali
kilti elektros smigis.

o Jei prietaisas néra laikomas geros Svaros buklés, tai gali nei-
giamai paveikti prietaiso veikimo trukme 0 ir sukelti pavojinga
situacija.

¢ Maisto likucius reikia reguliariai valyti ir iSimti i$ prietaiso.
Jeigu prietaisas néra tinkamai idvalytas, jo naudojimo trukme
bus trumpesné ir naudojimo metu gali kilti pavojinga buklé.



Valymas

e Ausinta iSorinj pavirsiy valykite Sluoste arba kempine, Siek
tiek sudrékinta Svelniu muilo tirpalu.

* Higienos sumetimais prietaisa reikia valyti prie$ ir po nau-
dojimo.

* Saugokite, kad vanduo nepatektu | elektros komponentus.

* Niekada nenaudokite agresyviy valymo priemoniu, abrazyvi-
niy kempiniy ar valymo priemoniu, kuriu sudétyje yra chloro.
Valymui nenaudokite plieno vilnos, metaliniu indy ar astriu ar
smailiy daiktu. Nenaudokite benzino ar tirpikliu!

 Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

Techniné priezitra

* Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtumeéte
rimty nelaimingu atsitikimu.

e Jeigu matote, kad prietaisas veikia netinkamai arba kyla pro-
blemu, nustokite jj naudoti, iSjunkite prietaisa ir kreipkités |
tiekéja.

* Visus techninés prieziGros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti ir jgalioti technikai arba rekomenduoja
gamintojas.

Transportavimas ir laikymas

e Pries laikydami prietaisa, visada jsitikinkite, kad jis buvo
atjungtas nuo maitinimo Saltinio ir visiskai atvéses.

* Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

* Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali jj
sugadinti.

* Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacioje.

Trikciu Salinimas
Jeigu prietaisas veikia netinkamai, zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekéja / paslaugu teikéja

Problemos Galimas sprendimas
Prietaisas o Isitikinkite, kad masina tinkamai prijungta prie
nejsijungs izeminto lizdo.

o Patikrinkite, ar maitinimo laidas nesuplySes ir
nesuplySes. Nenaudokite masinos, jei paZeistas
maitinimo laidas.

o Jsitikinkite, kad maitinimo mygtukas buvo tinka-
mai nuspaustas. Jjungus Sviesdiodinis ekranas
Svies.

Prietaisas ¢ Vakuumo / sandarinimo laikas gali bati nepa-
netraukia kankamai didelis. Nustatykite didesnj vakuumo
viso vakuumo ir sandarinimo laika ir vél vakuuma.

su maiseliu e Kad baty tinkamai vakuumuojama ir uzsanda-

rinama, maiselio anga turi bt vakuuminéje
kameroje.

Jei pakuoté i$ ritininio maiselio, isitikinkite, kad
pirmas sandariklis yra uzbaigtas ir néra tarpy
tarp abieju sandarikliy

Vakuuminés pakuotés masina ir vakuuminis
maiselis turi bt SvarTs, sausi ir be Siuksliy, kad
vakuumo procesas bity sékmingas. Nuvalykite
sandariklio strypo pavirSiy ir maiselio vidy ir
bandykite dar karta.

Vakuuminis | e AStrls daiktai gali pradurti mazas angas maise-

maiselis po liuose. Norédami to iSvengti, uzdenkite astrius

sandarumo krastus popieriniu ranksluosciu ir vakuumu nau-

praranda jame maiselyje.

vakuuma * Kai kurie vaisiai ir darZovés pries pakuodami gali
iSskirti dujas (iSmetancias dujas), jei jos nera
tinkamai sumaisytos ar uzsaldytos. Atidarykite
maiselj. Jei manote, kad maisto gedimai prasi-
déjo, iSmeskite maista. Jei maisto gedimai dar
neprasidéjo, nedelsdami suvartokite. Jei abejo-
jate, maista iSmeskite.

Prietaisas e Sandarinimo laikas gali bdti nepakankamas.

netinkamai Padidinkite sandarinimo laika ir bandykite dar

uzsandarina karta.

maisel] * Jei sandarumo srityje yra drégmeés, maisto dale-
liy ar nesvarumu, maiseliai nebus uzsandarinti.
Nuvalykite maiselio vidu ir bandykite dar karta.

* MaiSelis turi biiti tinkamai dedamas iSilgai san-
dariklio strypo. Jsitikinkite, kad visas maiselis yra
virs sandariklio juostos ir maiSelio medziagoje
néra rauksliy.

Klaidos kodo identifikavimas

Klaidy Galima prie-
kodai Zastis

Galimas sprendimas

o Patikrinkite, ar  vakuuminis
dangtis yra uzdarytas;

« Patikrinkite, ar tinkamai sumon-
tuoti sandarinimo tarpikliai;

o Patikrinkite, ar siurblys vis dar
veikia;

o Patikrinkite, ar slégio jungikliai
vis dar yra geri (patikrinkite jun-
giamajj vamzd], slégio jungiklius,
10P duomeny kabel; ir kt.]

EO01 Kai masina tam
tikra laika siurbia,
du slégio jungi-
kliai neuzsidaro.

o Patikrinkite, ~ar  vakuuminis
dangtis yra uzdarytas;

o Patikrinkite, ar mikrojungiklis
yra tinkamas (GAST jungiamasis
laidas, mikrojungiklis, 10P duo-
meny kabelis ir kt.J

E02 Kai masina
persijungia j san-
darinimo rezima,
mikrojungiklis
neuzsidaro .

LP Galia staigiai pra-
randama veikiant

o Paspauskite mygtuka .STOP",
kad isleistumete ora, tada LP

masinai. isnyks.

e Jei vél pasirodys, patikrinkite
maitinimo sistema (pvz., maitini-
mo laida, maitinimo lizda, maiti-
nimo bloka).

Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui po vieneriy
metu nuo jo jsigijimo, bus pasalintas nemokamai jj pataisant
arba pakeiciant, jeigu prietaisas buvo naudojamas ir prizidri-
mas pagal instrukcijas ir juo nebuvo piktnaudziaujama arba
juo nebuvo piktnaudZiaujama. Jusy jstatyminéms teiséms tai
netaikoma. Jei prietaiso garantiné verté yra ribota, nurodykite,
kur ir kada jis buvo jsigytas, ir pateikite pirkimo jrodyma (pvz.,
cekil.

Laikydamiesi savo nuolatinio gaminiy kdrimo politikos, pasilie-
kame teise keisti gaminio, pakuotés ir dokumentacijos specifi-

kacijas be iSankstinio jspéjimo.
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Pasalinimas ir aplinka

————— Deaktyvuojant prietaisa, jo negalima iSmesti kar-
tu su kitomis buitinémis atliekomis. Vietoje to, jTs
atsakote uz tai, kad jasu atlieky tvarkymo jranga
bty atiduota specialiai tam skirtam surinkimo
punktui. Sios taisykles nesilaikymas gali bati nu-
baustas pagal atlieky Salinimo taisykles. Atskiras jusuy atliekuy
irangos surinkimas ir perdirbimas atlieky Salinimo metu padés
tausoti gamtos isteklius ir uztikrins, kad ji bty perdirbama
taip, kad bty apsaugota Zmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite ati-
duoti atliekas perdirbti, susisiekite su vietine atlieky surinkimo
imone. Gamintojas ir importuotojas neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
viesaja sistema.

PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho HENDI. Leia atentamente
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar
e utilizar este aparelho pela primeira vez.

Instrucdes de seguranca

e Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi
concebido, conforme descrito neste manual.

¢ O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-
dos por um funcionamento incorreto e utilizacdo incorreta.

. PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! Nao tente

reparar o aparelho sozinho. Nao mergulhe as pecas
elétricas do aparelho em agua ou outros liquidos. Nunca se-
gure o aparelho sob &gua corrente.

« NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-
gularmente as ligacdes elétricas e o cabo quanto a danos.
Quando estiver danificado, desligue o aparelho da fonte de
alimentacao. Quaisquer reparacdes so devem ser realizadas
por um fornecedor ou pessoa qualificada para evitar perigos
ou ferimentos.

* AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de
alimentacao em seguranca, se necessario, para evitar puxar
acidentalmente, danificar-se, entrar em contacto com a su-
perficie de aquecimento ou causar um perigo de tropecar.

¢ AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta
ligado a fonte de alimentacao.

¢ AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da
fonte de alimentacao, limpeza, manutencdo ou armazena-
mento.

* Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tensao
e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparetho.

¢ Nao toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas
ou himidas.

¢ Mantenha o aparelho e a ficha/ligacdes elétricas afastados
de agua e outros liquidos. Se o aparelho cair na agua, retire
imediatamente as ligacdes da fonte de alimentacdo. N&o uti-
lize o aparelho até que tenha sido verificado por um técnico
certificado. O incumprimento destas instruces ird causar
riscos de vida.

* Ligue a fonte de alimentacao a uma tomada elétrica de facil
acesso para que possa desligar o aparelho imediatamente
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em caso de emergéncia.

o Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com obje-
tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.
Nunca puxe o cabo de alimentacdo para o desligar da toma-
da; em vez disso, puxe sempre pela ficha.

¢ Nunca transporte o aparelho pelo cabo.

* Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.

* Nao insira objetos na caixa do aparelho.

* Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizacao.

o Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na
cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.

o Este aparelho nao deve ser operado por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-
soas que nao tenham experiéncia e conhecimento.

* Este aparelho nao deve, em circunstancia alguma, ser utili-
zado por criancas.

* Mantenha o aparelho e as suas ligacdes eléctricas fora do
alcance das criancas.

* Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos
além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo
fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
apenas pecas e acessorios originais.

* Nao utilize este aparelho através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto.

¢ N&o cologue o aparelho sobre um objecto de aguecimento
(gasolina, electricidade, fogdo a carvao, etc.).

¢ N&o tape o aparelho em funcionamento.

* Nao coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.

* Nao utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
plosivos ou inflamaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.

¢ O aparelho ndo é adequado para instalacdo numa area onde
possa ser utilizado um jacto de 4gua.

¢ Deixe um espaco de pelo menos 20 cm em redor do aparelho
para ventilacao durante a utilizacao.

* AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacao do apare-
Lho livres de obstrucdes.

Instrucoes especiais de seguranca

o Este aparelho destina-se a utilizacdo comercial.

¢ IMPORTANTE! Certifique-se de que o ¢leo da bomba estd
pelo menos acima do NIVEL DE OLEQ.

o Utilize apenas o ¢leo da bomba fornecido. O nivel do dleo da
bomba deve ser verificado regularmente por um técnico de
assisténcia qualificado. Nao utilize dleo de bomba antigo.

. ATENCAO! RISCO DE QUEIMADURAS! SUPERFICIES

QUENTES! NUNCA TOQUE NA BARRA DE VEDACAO.
Nao toque na barra de vedacdo enquanto estiver a ser utiliza-
da. Existe o perigo de queimaduras mesmo apés a utilizacdo.
Aguarde até que a barra de vedacdo arrefeca antes de tocar.

* Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser subs-
tituido por um cabo ou conjunto especial disponivel junto do
fabricante ou do seu agente de assisténcia técnica.

. PERIGO DE ESMAGAR AS MAOS! Tenha

cuidado ao fechar a tampa.



Utilizacao prevista

o Este aparelho destina-se a ser utilizado para aparelhos co-
merciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, canti-
nas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
talhos, etc., mas nao para a producdo continua em massa
de alimentos.

* 0 aparelho foi concebido para aspirar e selar sacos de plésti-
co com alimentos no interior. Qualquer outra utilizacao pode
provocar danos no aparelho ou lesées pessoais.

¢ A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim deve ser
considerada uma utilizacdo indevida do dispositivo. O utiliza-
dor serd o Unico responsavel pela utilizacdo inadequada do
dispositivo.

Instalacao de ligacao a terra

Este aparelho esta classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de ser ligado a uma ligacdo a terra de proteccao.
Aligacdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao fornecer
um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacdo com
ficha de ligacdo a terra ou ligacoes eléctricas com fio de liga-
cdo a terra. As ligacoes devem estar devidamente instaladas e
ligadas a terra.

Principais partes do produto
(Fig. 1 na pagina 3)

1. Tampa para aspirador

2. Painel de controlo

Painel de controlo

(Fig. 2 na pagina 3)

3. Botdo de alimentacdo (alimentac3o)
Quando a méquina estiver ligada a corrente, o LED ird
mostrar OFF, prima o botdo ON/OFF, o LED ird mostrar o
tempo de selagem predefinido (ou tempo de marinar) e, em
seguida, o grau de vacuo predefinido. A maquina esta agora
pronta a funcionar. Prima o botdo LIGAR/DESLIGAR, a ma-
quina regressara ao modo de espera. O LED ir4 aparecer
DESLIGADO.

4. Botao Iniciar (Iniciar)
Quando a méquina estiver pronta para trabalhar, prima o
botdo Iniciar, a maquina entrard no modo de selagem a va-
cuo ou no modo de vacuo-marinado [de acordo com o modo
de definicao).

5. Botao de vedacdo (vedacdo)
Durante o modo de vacuo, prima o botdo Selar, interrompa
o processo de vacuo e entre no modo de selagem.

6. Botao Parar (Parar]
Prima o botdo Parar, a maquina ira parar qualquer proces-
S0 que esteja em curso.

7. Botao Definir (Definir)
Prima o botdo Definir, escolha o modo de vacuo ou o modo
de vcuo-marinado (a luz indicadora acende-se em confor-
midade). Prima os botdes “ +" e “-" para ajustar o tempo
de selagem ou o tempo de marinada (o tempo sera apre-
sentado no LED).

8. Botao de nivel de vacuo [nivel de vacuo)
Prima o botao de nivel de vacuo e escolha o grau de vacuo
necessario (a luz indicadora acende-se em conformidade,
com uma unidade de pol. Hg). Ao escolher AJUSTAVEL, pri-

ma os botdes "+" e "-" para definir qualquer grau de vacuo
necessario (o grau de vacuo serd apresentado no LED).
9. Visor LED
Mostrar o grau de vacuo em tempo real.
Mostrar o tempo de vedacdo ou tempo de marinada.
. Botdo de ajuste ("+" e -7
e Ajustar o tempo de vedacao
e Ajustar o tempo de marinada
e Ajustar o grau de vacuo
. Luzes indicadoras
11.1.Indique o processo de trabalho
11.2.Indique o grau de vacuo
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Pecas sobressalentes ou acessorios
12. Cabo de alimentacao

13. Barra de vedacao

NOTA! 0 rolo do saco de vacuo ndo esta incluido.

Preparacao antes da utilizacao

* Retire todas as embalagens e embalagens de proteccao.

« Verifique se o dispositivo estad em boas condicdes e com todos
os acessorios. Em caso de entrega incompleta ou danificada,
contacte imediatamente o fornecedor. Neste caso, nao utilize
o dispositivo.

o Limpe os acessorios e o aparelho antes da utilizacao (Con-
sulte == > Limpeza e manutencéo).

e Certifique-se de que o aparelho estd completamente seco.

¢ Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estavel e re-
sistente ao calor que seja segura contra salpicos de agua.

* Guarde a embalagem se pretender armazenar o seu apare-
tho no futuro.

* Guarde o manual do utilizador para consulta futura.

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

odor ligeiro durante as primeiras utilizagdes. Isto é normal e

nao indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o

aparelho esta bem ventilado.

Instrucoes de funcionamento

Preparativos

e L eia atentamente o manual do utilizador antes de utilizar.

e Ligue a tomada com ligacdo a terra.

¢ Abra a tampa, prima o botdo de alimentacédo, a maquina esta
pronta a funcionar, o LED ird mostrar o modo de funciona-
mento da dltima vez. Agora utilize a maquina para empanque
a vacuo.

Como aspirar e selar com sacos

1. Selecionar saco de vacuo
Seleccione a bolsa de vacuo com o tamanho correcto. Deixe
um minimo de 2,5 - 5 cm de espaco livre extra no topo da
bolsa para garantir uma vedacao estanque e de qualidade.

2. Selecione 0 modo de vedacao e defina o tempo de vedacao
Prima o botdo Definir quando o indicador de Tempo de Ve-
dante estiver ligado, 0 modo de vedacéo é selecionado. Pri-
ma o botdo “+" ou “-" para aumentar ou diminuir o tempo
de vedacdo, o intervalo de tempo é de 0~6 segundos.

3. Selecionar grau de vacuo
Prima o nivel de vacuo e selecione o grau de vacuo neces-
sario. Existem 6 opcdes: Max. (29,3 pol. Hg), Alto (29,0 pol.
Hg), Médio (27,5 pol. Hg), Baixo (26,0 pol. Hg), Minimo (23,5
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pol. Hg) e Ajustavel. O indicador luminoso acende-se de
acordo com o grau de vacuo seleccionado. Quando selec-
cionar a opcao Ajustavel, prima os botdes “ +" e "-" para
definir qualquer grau entre 23,5~29,3 pol.Hg.
4. Cologue o saco de vacuo com itens na cdmara de vacuo.
a.Certifique-se de que a altura do saco de embalagem com
alimentos liquidos ou hdmidos deve ser inferior a altura
da barra de vedacao.
b.Pouse o saco de empanque, certifique-se de que a boca
do saco deve estar ao longo da barra de selagem.
c.Abra o clipe na parte da frente da cdmara, prenda a parte
inferior da boca do saco e pressione o clipe para baixo
para bloquear o saco.
Nota: todo o saco, incluindo a boca do saco, deve estar
dentro da cdmara de vacuo.
5. Processo de trabalho [vacuo-vedante)
a.Feche a tampa, prima o botdo de arranque e o aparelho
estd operacional.
b.Abomba comeca a funcionar. A luz indicadora do grau de
vacuo predefinido comeca a piscar (quando o grau de va-
cuo atinge o grau predefinido, a luz indicadora fica acesa
de forma constante). O nimero no LED ird contar de 0 até
ao grau de vacuo predefinido (quando é até 5 e 19'Hg, a
maquina ird emitir um sinal sonoro).
.Quando o vacuo terminar, a maquina entra automatica-
mente no modo de vedacdo. O LED mostra o tempo de
vedacdo predefinido e comeca a contagem decrescente
até 0. Quando a selagem terminar, a maquina comeca a
libertar ar.
d.Quando a maquina emite trés sinais sonoros, todo o pro-
cesso termina. A maquina regressara ao modo pronto a
trabalhar. O LED e as luzes indicadoras irdo aparecer em
conformidade.
Nota: durante o processo “b” e “c” acima, prima o botdo de
selagem e entrara no modo de selagem com antecedéncia.
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Como aspirar e MARINAR com sacos
1. Selecionar saco de vacuo
Seleccione a bolsa de vacuo com o tamanho correcto. Deixe
um minimo de 2,5 - 5 cm de espaco livre extra no topo da
bolsa para garantir uma vedacao estanque e de qualidade.
Selecione 0 modo de vedacdo e defina o tempo de vedacdo
Prima o botao Definir, quando a luz indicadora de Tempo
de marinada estiver acesa, o modo de marinada é selec-
cionado. Prima o botdo "+" ou "-" para aumentar ou dimi-
nuir o tempo de marinada, o intervalo de tempo é de 9 a
99 minutos.
3. Selecionar grau de vacuo
Prima o nivel de vacuo e selecione o grau de vacuo neces-
sario. Existem 6 opcdes: Max. (29,3 pol. Hg), Alto (29,0 pol.
Hg), Médio (27,5 pol. Hg), Baixo (26,0 pol. Hg), Minimo (23,5
pol. Hg) e Ajustavel. O indicador luminoso acende-se de
acordo com o grau de vacuo seleccionado. Quando selec-
cionar a opcdo Ajustavel, prima os botdes “ +" e "-" para
definir qualquer grau entre 23,5~29,3 pol. Hg
4. Coloque o saco de vacuo com itens na cdmara de vacuo.
a.Certifique-se de que a altura do saco de embalagem com
alimentos liquidos ou hdmidos deve ser inferior a altura
da barra de vedacao.
b.Pouse o saco de empanque, certifique-se de que a boca
do saco deve estar ao longo da barra de selagem.
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c.Abra o clipe na parte da frente da cdmara, prenda a parte
inferior da boca do saco e pressione o clipe para baixo
para bloquear o saco.
Nota: todo o saco, incluindo a boca do saco, deve estar
dentro da camara de vacuo
5. Processo de Trabalho (Vacuo-Marinado)
a.Feche a tampa, a maquina arranca e muda para vacuo e
marinar. Um ciclo demora 9 minutos. Pode configurar até
11 ciclos (99 minutos). Um ciclo completo desdobra-se da
seguinte forma: gerar um vacuo - mantendo um vacuo
- descarga. Tempo necessario para gerar vacuo e des-
carregar aproximadamente 1 minuto. Tempo de retencao
do vacuo de aproximadamente 8 minutos.
b.Abomba comeca a funcionar. A luz indicadora do grau de
vacuo predefinido comeca a piscar [quando o grau de va-
cuo atinge o grau predefinido, a luz indicadora fica acesa
de forma constante). O nimero no LED ird contar de 0 até
ao grau de vacuo predefinido (quando é até 5 e 19'Hg, a
maquina ird emitir um sinal sonoro).
c.Quando o aspirador terminar, a maquina entra automa-
ticamente no modo Marinar. O tempo de marinada indi-
cado no visor serd contado a cada 1 minuto. Depois de
contar o valor de um multiplo de 9, a cdmara de vacuo
comeca a deixar entrar ar no saco. Quando o processo de
admissao de ar terminar, 0 modo de vacuo e marinado é
repetido até a contagem decrescente atingir 0. O proces-
so estd concluido.
d.Quando a maquina emite trés sinais sonoros, todo o pro-
cesso termina. A maquina regressara ao modo pronto a
trabalhar. O LED e as luzes indicadoras irdo aparecer em
conformidade.
Nota: durante o processo “b” e “c” acima, prima o botdo de
selagem e entrara no modo de selagem com antecedéncia.

Sugestdes de funcionamento

Informacdes sobre embalagens de alimentos em sacos

* No momento da embalagem, os alimentos devem estar o mais
frescos possivel. A vida Util dos produtos embalados a vacuo
pode ser prolongada até cinco vezes em comparacdo com as
condicdes de armazenamento padrao.

Os alimentos ou produtos macios e himidos que devem man-
ter a sua forma devem ser congelados antes da embalagem.
Carne, bagas ou pao podem ser congelados até 24 horas para
evitar queimaduras no congelador. Quando os produtos ficam
congelados e duros, estdo prontos para serem embalados a
vacuo.

Se os alimentos frescos forem embalados sem pré-congela-
cdo, coloque uma toalha de cozinha de papel dobrada entre
a carne e a parte superior do rolo. O papel absorverd a hu-
midade.

Produtos liquidos como sopas, ragouts ou gratinados devem ser
congelados num prato ou numa bandeja de gelo antes de serem
embalados a vacuo. Os produtos congelados e embalados de-
vem ser rotulados e colocados no congelador.

Quaisquer produtos afiados [por exemplo, ossos, massa seca,
arroz) devem ser protegidos com toalhas de papel para que nao
perfurem o saco.

Os sacos de embalagem nao devem ser reutilizados para co-
zinhar ou no micro-ondas. Nao reutilize sacos que tenham
sido utilizados para armazenar peixe fresco ou alimentos
gordurosos.



* Os vegetais devem ser branqueados antes da embalagem.

¢ 0 branqueamento é um método de processamento térmico
que consiste em aquecimento de curta duragao, mas inten-
sivo. Os vegetais podem ser esbranquicados em agua a fer-
ver: tém de ser colocados durante algum tempo em 4gua a
ferver, depois retirados e imediatamente apagados a baixas
temperaturas.

* Execute o procedimento de embalagem a vacuo como habi-
tualmente.

N&o aspire cogumelos e alho.

Armazenamento de alimentos e informacoes
de seguranca

A maquina de embalagem da cdmara de vacuo ira revolucionar
a forma como compra e armazena alimentos. Uma vez que as
embalagens a vacuo funcionam para eliminar as queimaduras
do congelador e a deterioracao dos alimentos, pode agora ti-
rar partido da compra de alimentos a granel sem a ameaca
de desperdicios alimentares. A embalagem a vacuo com o
aparelho remove até 90% do ar da embalagem. Isto ajudara a
manter os alimentos mais frescos até 5 vezes mais do que em
circunstancias normais. Alimentos secos como massa, cereais
e farinha irdo manter-se frescos do inicio ao fim. A embalagem
Plus evita que os bichos e outros insetos infestem bens secos.

Armazenamento Armazenamento
Alimentos para congela- para frigorifi-
dor a vacuo €0 a vacuo
Carne devacae R
’ 1-3 anos 1 més
vitela frescas
Carne moida 1ano 1 més
Porco fresco 2-3 anos 2-4 semanas
Peixe fresco 2 anos 2 semanas
Aves frescas 2-3 anos 2-4 semanas
Carnes fumadas 3anos 6-12 semanas
Produto fres-
2-3 anos 2-4 semanas
co, Branco
Frutas frescas 2-3 anos 2 semanas
Queijos duros 6 meses 6-12 semanas
Carnes deli .
ndo recomendado 6-12 semanas
fatiadas
Massa fresca 6 meses 2-3 semanas

Observac3o: A tabela acima é apenas para referéncia. Na de-
terminacdo do periodo de armazenamento, sugerir sempre
os regulamentos sanitario-epidemioldgicos locais e o HACCP.

Limpeza e manutencao

o ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica
e arrefeca antes de armazenar, limpar e efectuar a manu-
tencao.

* Nao utilize jacto de 4gua ou produto de limpeza a vapor para
limpar e ndo empurre o aparelho debaixo de agua, pois as
pecas podem ficar molhadas e provocar choques eléctricos.

* Se o0 aparelho ndo for mantido em bom estado de limpeza,
isto pode afectar adversamente a vida Util 0do aparelho e re-
sultar numa situacéo perigosa.

¢ Os residuos de alimentos devem ser limpos regularmente e
removidos do aparelho. Se o aparelho ndo for limpo correc-
tamente, reduzirad a sua vida Util e podera resultar em condi-
cdes perigosas durante a utilizacao.

Limpeza

e Limpe a superficie exterior arrefecida com um pano ou es-
ponja ligeiramente humedecida com uma solugdo de sabdo
suave.

e Por motivos de higiene, o aparelho deve ser limpo antes e
depois da utilizacdo.

* Evite que a dgua entre em contacto com os componentes
elétricos.

¢ Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, esponjas abra-
sivas ou agentes de limpeza que contenham cloro. Ndo uti-
lize palha-de-aco, utensilios metalicos ou objetos afiados ou
pontiagudos para limpar. Nao utilize gasolina ou solventes!

¢ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

Manutencao

e Verifique regularmente o funcionamento do aparelho para
evitar acidentes graves.

* Se verificar que o aparelho ndo estd a funcionar correcta-
mente ou que existe um problema, pare de o utilizar, desli-
gue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacdo e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos, ou recomendados pelo fabricante.

Transporte e armazenamento

* Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparetho
foi desligado da fonte de alimentacao e arrefecido comple-
tamente.

¢ Guarde o aparetho num local fresco, limpo e seco.

* Nunca coloque objectos pesados sobre o aparelho, pois pode
danifica-lo.

* Nao deslogue o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacdo quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.

Resolucao de problemas

Se o aparelho ndo funcionar correctamente, verifique a solucao
na tabela abaixo. Se continuar a nao conseguir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.

Problemas Solucdo possivel
0 aparetho ¢ Certifique-se de que a maquina esta devidamen-
nao liga te ligada a uma tomada com ligacdo a terra.

« Verifique se o cabo de alimentacao apresenta
rasgoes e desgastes. Nao utilize a maquina se o
cabo de alimentacdo estiver danificado.

o Certifique-se de que o botdo de alimentacdo foi
devidamente pressionado. O ecra LED acende-

-se quando ligado.




0 aparetho * 0 tempo de vacuo/vedacdo pode ndo ser sufi-
N30 puxa um cientemente alto. Defina os tempos de vacuo e
aspirador vedacao mais elevados e volte a aspirar.

completo « Para aspirar e selar correctamente, a abertura
com bolsa da bolsa deve estar dentro da cdmara de vécuo.
Se a embalagem for proveniente de uma bolsa
de rolo, certifique-se de que a primeira vedacdo
esta completa e que ndo existem lacunas em ne-
nhuma das vedacdes.

Para que o processo de vacuo seja bem-sucedi-
do, a maquina de embalagem a vacuo e a bolsa
de vacuo tém de estar limpas, secas e livres de
detritos. Limpe a superficie da barra de vedacdo
e o interior da bolsa e tente novamente.

Abolsa de ¢ (Os objetos cortantes podem perfurar pequenos
vacuo perde orificios em bolsas. Para evitar isto, cubra as ex-
vacuo depois tremidades afiadas com um toalhete de papel e
de ser selada aspire numa nova bolsa.

Algumas frutas e legumes podem liberar gases
[desgaseificacao) se ndo estiverem devidamente
escaldados ou congelados antes da embalagem.
Abra a bolsa. Se acha que comecou a deteriora-
cdo dos alimentos, elimine-os. Se a deterioracdo
dos alimentos ainda nao tiver comecado, consu-
ma imediatamente. Em caso de dvida, elimine
0s alimentos.

0 aparelho ¢ 0 tempo de vedacdo pode ndo ser suficiente-
naoestda mente longo. Aumente o tempo de vedacdo e
vedar a bolsa tente novamente.

correta- * As bolsas nao selam se existirem humidade,
mente particulas de alimentos ou detritos na area de
selagem. Limpe o interior da bolsa e tente no-
vamente.

A bolsa deve ser colocada correctamente ao
longo da barra de vedacao. Certifique-se de que
toda a bolsa esta sobre a barra de vedacdo e que
nao existem vincos no material da bolsa.

Identificacao do codigo de erro

Codi-
gos de
erro

Causa possivel Solucdo possivel

E01 Quando a maqui-
na aspira durante
algum tempo, os
dois interruptores
de pressao nao
fecham.

o Verificar se a tampa do aspirador
esta fechada;

« Verificar se as juntas estao mon-
tadas corretamente;

o Verificar se a bomba ainda fun-
ciona;

« Verifique se os interruptores de
pressao ainda estdo bons (verifi-
que o tubo de ligacéo, interrup-
tores de pressao, cabo de dados
10P, etc.)

E02 | Quandoa
maquina entra no
modo Vedante, o
microinterruptor
nao fecha .

o Verificar se a tampa do aspirador
estd fechada;

o Verifiqgue se o microinterruptor
esta correcto [cabo de ligacdo
GAS1, microinterruptor, cabo de
dados 10P, etc)

LP Aenergia é
perdida subita-
mente durante o
funcionamento da
maquina.

e Prima o botdo "STOP" para li-
bertar o ar e, em sequida, o LP
desaparecera.

e Se aparecer novamente, ve-
rifique o sistema de fonte de
alimentacao (como cabo de ali-
mentacdo, tomada de alimenta-

cdo, placa de alimentacao).

Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano apds a compra sera re-
parado através de reparacdo ou substituicdo gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e ndo tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais ndo sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua um comprovativo de compra [por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacées
do produto, embalagem e documentacao sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente
< —_ 1Ao desativar o aparelho, o produto ndo deve ser
eliminado juntamente com outros residuos do-
mésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas dos seus equipamentos resi-
duais no momento da eliminacdo ajudardo a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sao reciclados de forma a
proteger a saide humana e o ambiente.
Para mais informacdes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores nao assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacao
ecoldgica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.

ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico HENDI. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

| -

Instrucciones de seguridad

o Utilice el aparato Gnicamente para el fin para el que fue dise-
fado, tal como se describe en este manual.

o El fabricante no se hace responsable de ningdn dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

. f’i {PELIGRO! jRIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja
las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

« iNUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe regu-
larmente si hay dafios en las conexiones eléctricas y el ca-
ble. Si estd danado, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas
por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros
o lesiones.

* jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, coloque el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-
rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica
o riesgo de tropiezo.



¢ jADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-
rriente, el aparato estara conectado a la fuente de alimen-
tacion.

* jADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-

conectarlo de la fuente de alimentacién, de la limpieza, del

mantenimiento o del almacenamiento.

Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con

la tension y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-

rato.

No toque el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos

himedas o mojadas.

Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas

alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,

retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-

tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado

lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se

produciran riesgos potencialmente mortales.

Conecte la fuente de alimentacién a una toma de corriente

de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-

mente en caso de emergencia.

Aseglrese de que el cable no entre en contacto con objetos

afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.

Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de

la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

Nunca lleve el aparato con el cable.

Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

Nunca deje el aparato sin supervisién durante su uso.

Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la

cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-

dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-

sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios bajo ninguna

circunstancia.

Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del

alcance de los nifos.

Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no

sean los suministrados con el aparato o recomendados por el

fabricante. De lo contrario, podrfa suponer un riesgo para la

seguridad del usuario y dafar el aparato. Utilice Gnicamente

piezas y accesorios originales.

No utilice este aparato mediante un temporizador externo o

un sistema de control remoto.

No cologue el aparato sobre un objeto calefactor [gasolina,

electricidad, cocina de carbén, etc.).

No cubra el aparato en funcionamiento.

No cologue ningun objeto encima del aparato.

No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales

explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre

una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor

y seca.

¢ El aparato no es adecuado para su instalacion en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

* Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.

¢ jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

Instrucciones especiales de seguridad

e Este aparato esta disefado para uso comercial.

* iIMPORTANTE! AseguUrese de que el aceite de la bomba esté
al menos por encima del NIVEL DE ACEITE.

e Utilice Unicamente el aceite de bomba suministrado. EL nivel
de aceite de la bomba debe ser revisado regularmente por
un técnico de servicio cualificado. No utilice aceite de bomba
antiguo.

. & iPRECAUCION! RIESGO DE QUEMADURAS SUPERFI-

CIES CALIENTES NUNCA TOQUE LA BARRA DE SE-
LLADO. No toque la barra de sellado mientras esté en uso.
Existe peligro de quemaduras incluso después de su uso.
Espere hasta que la barra de sellado se haya enfriado antes
de tocarla.

e Siel cable de alimentacion esta danado, debe sustituirse por
un cable o conjunto especial disponible del fabricante o de su
agente de servicio.

. iPELIGRO DE APLASTAR LAS MANOS!

Tenga cuidado al cerrar la tapa.

Uso previsto

e Este electrodoméstico esta disefado para su uso en electro-
domésticos comerciales, por ejemplo, en cocinas de restau-
rantes, cafeterfas, hospitales y empresas comerciales como
panaderfas, butcherias, etc., pero no para la produccion ma-
siva continua de alimentos.

e El aparato estd disefiado para aspirary sellar bolsas de plés-
tico con alimentos en el interior. Cualquier otro uso puede
provocar danos al aparato o lesiones personales.

e El uso del aparato para cualquier otro fin se considerara un
uso indebido del dispositivo. El usuario serd el nico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato esta clasificado como proteccion de clase |y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacién con
enchufe de conexién a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexidn a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto
(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Tapa de vacio

2. Panel de control.

Panel de control.

(Fig. 2 en la pagina 3)

3. Botdn de encendido (encendido)
Cuando la méaquina estd conectada a la alimentacion, el
LED se mostrara APAGADO, pulse el botén ON/OFF, el LED
mostraréd el tiempo de sellado preestablecido (o tiempo de
marinado) y, a continuacién, el grado de vacio preestableci-
do. La maquina ya estd lista para funcionar. Pulse el boton

@




ON/OFF, la maguina volvera al modo de espera. EL LED se
mostrara apagado.
4. Botén de inicio (Inicio)
Cuando la maquina esté lista para funcionar, pulse el botén
Inicio, la maquina entrard en modo de sellado al vacio o en
modo de vacio-marinado (segun el modo de ajuste).
5. Botén de sellado (Sello)
Durante el modo de vacio, pulse el botén Sellar, detenga el
proceso de vacio y entre en el modo de sellado.
6. Botén de parada (Parada)
Pulse el botén Detener, la maquina detendra cualquier pro-
ceso que esté en curso.
7. Botén de ajuste (Set)
Pulse el botén Set, elija el modo de sellado al vacio o el
modo de sellado al vacio (la luz indicadora se encenderd
en consecuencia). Pulse los botones “ +"y "-" para ajustar
el tiempo de sellado o el tiempo de marinado (el tiempo se
mostrara en el LED].
8. Boton de nivel de vacio [nivel de vacio)
Pulse el boton Nivel de vacio y elija el grado de vacio ne-
cesario (la luz indicadora se encendera en consecuencia,
con una unidad de inHg). Al elegir AJUSTABLE, pulse los
botones “+"y "-" para ajustar el grado de vacio necesario
lel grado de vacio se mostrara en el LED).
9. Pantalla LED
Muestre el grado de vacio en tiempo real.
Muestra el tiempo de sellado o el tiempo de marinado.
. Botén de ajuste ("+"y ")
 Ajustar el tiempo de sellado
e Ajustar tiempo de marinado
e Ajustar el grado de vacio
. Luces indicadoras
11.1.Indicar el proceso de trabajo
11.2.Indicar grado de vacio

o

Piezas de repuesto o accesorios

12. Cable de alimentacion

13. Barra de sellado

iNOTA! No se incluye el rollo de la bolsa de vacio.

Preparacion antes del uso

* Retire todo el embalaje protectory la envoltura.

e Compruebe que el dispositivo esta en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafiada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-
mente. En este caso, no utilice el dispositivo.

* Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos (con-
sulte == > Limpieza y mantenimiento).

e Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

 Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

e Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

e Conserve el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal

y no indica ningln defecto o peligro. Aseglrese de que el apa-

rato esté bien ventilado.

«DBO

Instrucciones de funcionamiento

Preparaciones

o L ea atentamente el manual del usuario antes de usarlo.

¢ Enchufe la toma de corriente con conexion a tierra.

¢ Abra la tapa, pulse el boton de encendido, la maquina estéd
lista para funcionar, el LED mostrara el modo de trabajo la
Ultima vez. Ahora utilice la maquina para el envasado al vacio.

Cémo aspirar y sellar con bolsas
1. Seleccionar bolsa de vacio
Seleccione la bolsa de vacio del tamano adecuado. Deje
un minimo de 2,5 a 5 cm de espacio adicional en la parte
superior de la bolsa para garantizar un sellado hermético
de calidad.
2. Seleccione el modo de sellado y establezca el tiempo de
sellado
Pulse el botén Set, cuando el indicador luminoso de Seal
Time esté encendido, se seleccionara el modo de sellado.
Pulse el botén "+ "o "-" para aumentar o reducir el tiempo
de sellado; el intervalo de tiempo es de 0 a 6 segundos.
3. Seleccionar grado de vacio
Pulse Nivel de vacio, seleccione el grado de vacio necesa-
rio. Hay 6 opciones: Méx. (29,3 inHg), Alto (29,0 inHg), Medio
(27,5 inHg), Bajo (26,0 inHg), Minimo (23,5 inHg) y Ajustable.
La luz indicadora se encenderd segun el grado de vacio se-
leccionado. Cuando seleccione la opcién Ajustable, pulse
los botones " +" 'y “-" para ajustar cualquier grado entre
23,5y 29,3 inHg.
4. Coloque la bolsa de vacio con los elementos en la cdmara
de vacio.
a.Asegurese de que la altura de la bolsa de embalaje con
alimentos liquidos o himedos sea inferior a la altura de
la barra de sellado.
b.Coloque la bolsa de embalaje y asegurese de que la boca
de la bolsa debe estar a través de la barra de sellado.
c.Abra el clip en la parte delantera de la cdmara, sujete
la parte inferior de la boca de la bolsa y presione el clip
hacia abajo para bloguear la bolsa.
Nota: toda la bolsa, incluida la boca de la bolsa, debe estar
dentro de la camara de vacio.
5. Proceso de trabajo Vacuum-Seal)
a.Cierre la tapa, pulse el boton de inicio y el dispositivo es-
tara listo para funcionar.
b.La bomba empieza a funcionar. La luz indicadora del gra-
do de vacio preajustado comienza a parpadear (cuando
el grado de vacio alcanza el grado preajustado, la luz
indicadora se enciende constantemente). EL nimero del
LED contard desde 0 hasta el grado de vacio preajustado
[cuando sea de hasta 5y 19'Hg, la maquina emitird un
pitido).
Cuando termine el vacio, la méaquina entraré en modo de
sellado automaticamente. EL LED muestra el tiempo de
sellado preestablecido y comienza la cuenta atrés hasta
0. Una vez finalizado el sellado, la méaquina comienza a
liberar aire.
d.Cuando la maquina emite tres pitidos, todo el proceso
termina. La méquina volverd al modo listo para trabajar.
EL LED vy las luces indicadoras se mostraran en conse-
cuencia.
Nota: durante los procesos “b” y “c” anteriores, pulse el bo-
ton de sellado y entrara en el modo de sellado con antelacion.

I



Como aspirar y MARINAR con bolsas

1.

Nota: durante los procesos “b” y
ton de sellado y entrara en el modo de sellado con antelacion.

Seleccionar bolsa de vacio

Seleccione la bolsa de vacio del tamafo adecuado. Deje
un minimo de 2,5 a 5 cm de espacio adicional en la parte

superior de la bolsa para garantizar un sellado hermético
de calidad.

Seleccione el modo de sellado y establezca el tiempo de

sellado

Pulse el botdn Set, cuando el indicador luminoso de Mari-
nate Time esté encendido, se seleccionara el modo de ma-
rinado. Pulse el boton “+ " 0 “-" para aumentar o disminuir
el tiempo de marinado; el intervalo de tiempo es de 9 a 99
minutos.

Seleccionar grado de vacio
Pulse Nivel de vacio, seleccione el grado de vacio necesa-
rio. Hay 6 opciones: Méx. (29,3 inHg), Alto (29,0 inHg), Medio
[27,5inHg), Bajo (26,0 inHg), Minimo (23,5 inHg) y Ajustable.
La luz indicadora se encenderd segun el grado de vacio se-
leccionado. Cuando seleccione la opcién Ajustable, pulse
los botones " +"y "-" para ajustar cualquier grado entre
23,5y 29,3 inHg
Coloque la bolsa de vacio con los elementos en la cdmara

de vacio.

a.AsegUrese de que la altura de la bolsa de embalaje con

alimentos liquidos o himedos sea inferior a la altura de
la barra de sellado.
b.Coloque la bolsa de embalaje y asegUrese de que la boca
de la bolsa debe estar a través de la barra de sellado.

c.Abra el clip en la parte delantera de la cdmara, sujete
la parte inferior de la boca de la bolsa y presione el clip
hacia abajo para bloquear la bolsa.

Nota: toda la bolsa, incluida la boca de la bolsa, debe estar

dentro de la cdmara de vacio

Proceso de trabajo [vacio-marinado)

a.Cierre la tapa, la maquina se pone en marcha y cambia a

vacioy marinado. Un ciclo dura 9 minutos, puede configu-
rar hasta 11 ciclos (99 minutos). Un ciclo completo se de-
sarrolla de la siguiente manera: generar un vacio, man-
tener unvacio, descargar. Tiempo necesario para generar
vacio y descargar aproximadamente 1 minuto. Tiempo de
mantenimiento del vacio aproximado de 8 minutos.

b.La bomba empieza a funcionar. La luz indicadora del grado
de vacio preajustado comienza a parpadear (cuando el gra-
do de vacio alcanza el grado preajustado, la luz indicadora
se enciende constantemente). EL nimero del LED contara
desde 0 hasta el grado de vacio preajustado (cuando sea de
hasta 5y 19'Hg, la maquina emitird un pitido).

.Cuando termine el vacio, la maquina entrard en modo
Marinado automaticamente. El tiempo de marinado indi-
cado en la pantalla se contabilizard cada 1 minuto. Des-
pués de contar el valor de un mdltiplo de 9, la cdmara de
vacio comienza a dejar entrar aire en la bolsa. Cuando
finaliza el proceso de admision de aire, se repite el modo
de vacio y marinado hasta que la cuenta atrds alcance 0.
El proceso se ha completado.

d.Cuando la méaquina emite tres pitidos, todo el proceso

termina. La maquina volvera al modo listo para trabajar.
ELLED y las luces indicadoras se mostrardn en conse-
cuencia.

o

¢” anteriores, pulse el bo-

Consejos de funcionamiento
Informacion sobre el envasado de alimentos en bolsas

En el momento del embalaje, los alimentos deben estar lo mas
frescos posible. La vida util de los productos envasados al va-
cio puede ampliarse hasta cinco veces en comparacion con las
condiciones de almacenamiento estandar.

Los alimentos blandos y himedos o los productos que deben
conservar su forma deben congelarse antes del envasado.
La carne, las bayas o el pan pueden congelarse hasta 24
horas para evitar quemarse en el congelador. Cuando los
productos se congelan y se endurecen, estan listos para ser
envasados al vacio.

Si los alimentos frescos se empagquetan sin congelarlos pre-
viamente, coloque una toalla de cocina de papel plegada en-
tre la carne y la parte superior del rollo. El papel absorberd
la humedad.

Los productos liquidos como sopas, ragus o gratinados deben
congelarse en un plato o en una bandeja de hielo antes del en-
vasado al vacio. Los productos congelados y envasados deben
etiquetarse y colocarse en el congelador.

Los productos con bordes afilados (p. e]., huesos, pasta seca,
arroz) deben asegurarse con toallas de papel para que no per-
foren la bolsa.

Las bolsas de embalaje no deben reutilizarse para cocinar
o0 en el microondas. No reutilice las bolsas que se utilizaron
para almacenar pescado fresco o alimentos grasos.

Las verduras deben escaldarse antes del embalaje.

El blanqueamiento es un método de procesamiento térmico
que consiste en un calentamiento breve pero intensivo. Las
verduras pueden escaldarse en agua hirviendo: deben colo-
carse durante un tiempo en agua hirviendo, luego extraerse e
inmediatamente enfriarse a baja temperatura.

Realice el procedimiento de envasado al vacio como de cos-
tumbre.

No aspire los champifiones ni el ajo.

Informacion de seguridad y almacenamiento de
alimentos

La méaquina de envasado de la cdmara de vacio revolucionara
la forma en que compray almacena alimentos. Debido a que el
envasado al vacio elimina la quemadura por congelacion y ra-
lentiza el deterioro de los alimentos, ahora puede aprovechar la
compra de alimentos a granel sin la amenaza de desperdicio de
alimentos. El embalaje al vacio con el aparato elimina hasta el
90 % del aire del paquete. Esto ayudara a mantener los alimen-
tos frescos hasta 5 veces mas tiempo que en circunstancias
normales. Los alimentos secos como la pasta, los cereales y
la harina se mantendran frescos de principio a fin. Ademas, el
envasado al vacio evita que los gorgojos y otros insectos infes-
ten los productos secos.

Almacenamiento Almacenamiento
Alimentos en el congela- en frigorifico
dor por vacio de vacio
Carne de res N
y 1-3 afos 1 mes
ternera fresca
Carne molida 1 ano 1 mes
Cerdo fresco 2-3 afos 2-4 semanas
Pescado fresco 2 afios 2 semanas
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Aves frescas 2-3 afios 2-4 semanas
Carnes ahumadas 3 afios 6-12 semanas
Productos frescos, -

2-3 afios 2-4 semanas
blanqueados

Frutas frescas 2-3 afos 2 semanas

Quesos duros 6 meses 6-12 semanas

Carnes deli

- no se recomienda 6-12 semanas
en rodajas

Pasta fresca 6 meses 2-3 semanas

Observacion: La tabla anterior es solo para referencia. Al de-
terminar el periodo de almacenamiento, siempre se sugiere
la normativa sanitaria-epidemioldgica local y el HACCP.

Limpieza y mantenimiento

. iATENCI()N! Desconecte siempre el aparato de la red eléctri-
cay enfrielo antes de guardarlo, limpiarlo y realizar el man-
tenimiento.

¢ No utilice chorro de agua ni limpiador de vapor para la lim-
piezay no empuje el aparato bajo el agua, ya que las piezas se
mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

e Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza, esto
puede afectar negativamente a la vida 0 del aparato y provo-
car una situacion peligrosa.

e Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse re-
gularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducird su vida Gtil y puede resultar en una condicion
peligrosa durante su uso.

Limpieza

e Limpie la superficie exterior enfriada con un pafo o esponja
ligeramente humedecido con una solucion jabonosa suave.

¢ Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.

e Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

¢ No utilice nunca productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
utilice lana de acero, utensilios metalicos ni objetos afilados
o0 puntiagudos para la limpieza. {No utilice gasolina ni disol-
ventes!

¢ Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

Mantenimiento

e Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

e Sive que el aparato no funciona correctamente o que hay un
problema, deje de usarlo, apaguelo y péngase en contacto
con el proveedor.

e Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repara-
cion deben ser realizados por técnicos especializados y auto-
rizados, o recomendados por el fabricante.

O -

Transporte y almacenamiento

¢ Antes de guardarlo, asegurese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacion y se ha enfria-
do por completo.

 Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

* Nunca cologue objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria danarlo.

* No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando lo
mueva y manténgalo en la parte inferior.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cién en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, pongase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Problemas Posible solucion

o Aseglrese de que la maquina esté correcta-
mente conectada a una toma de corriente con
conexién a tierra.

Compruebe si el cable de alimentacion esté ras-
gado o deshilachado. No utilice la maquina si el
cable de alimentacion esta dafiado.

Asegurese de que el boton de encendido se haya
pulsado correctamente. La pantalla LED se ilu-
minaréd cuando esté encendida.

El aparato no
se enciende

Elaparato no Es posible que el tiempo de vacio/sellado no

tirade una sea lo suficientemente alto. Ajuste los tiempos
aspiradora de vacio y sellado en un valor superior y vuelva
completa con a aspirar.
bolsa * Para aspirar y sellar correctamente, la abertura
de la bolsa debe estar dentro de la cdmara de
vacio.
¢ Si se embala desde una bolsa enrollable, ase-
gurese de que el primer sello esté completo y
de que no haya huecos en ninguno de los sellos.
¢ La maquina de envasado al vacio y la bolsa de
vacio deben estar limpias, secas y libres de re-
siduos para que el proceso de vacio tenga éxito.
Limpie la superficie de la barra de sellado y el
interior de la bolsa e inténtelo de nuevo.
La bolsa * Los objetos afilados pueden perforar pequefios
de vacio orificios en las bolsas. Para evitarlo, cubra los
pierde vacio bordes afilados con una toalla de papel y aspire
después de en una bolsa nueva.
sellarse o Algunas frutas y verduras pueden liberar gases

[desgasificacion) si no se blanquean o congelan
correctamente antes del envasado. Abra la bol-
sa. Si cree que ha comenzado el deterioro de los
alimentos, deseche los alimentos. Si aln no se
ha iniciado el deterioro de los alimentos, consu-
ma inmediatamente. En caso de duda, deseche
los alimentos.

Es posible que el tiempo de sellado no sea lo
suficientemente largo. Aumente el tiempo de

Elaparato no
esta sellando

la bolsa sellado e inténtelo de nuevo.
correcta- e Las bolsas no se sellardn si hay humedad, par-
mente ticulas de alimentos o residuos en el area de

sellado. Limpie el interior de la bolsa e inténtelo
de nuevo.

La bolsa debe colocarse correctamente a lo lar-
go de la barra de sellado. Asegurese de que toda
la bolsa esté sobre la barra de sellado y de que
no haya arrugas en el material de la bolsa.




Identificacion del cddigo de error

Codi- Causa posible Posible solucidn
gos de

error

E01 Cuando la maqui-
na aspira durante
algdn tiempo, los
dos presostatos
no se cierran.

 Compruebe si la tapa de vacio
esta cerrada;

« Compruebe si las juntas de se-
llado estdn montadas correcta-
mente;

« Compruebe si la bomba sigue
funcionando;

¢ Compruebe si los presostatos
siguen en buen estado (com-
pruebe la tuberfa de conexion,
los presostatos, el cable de da-
tos 10P, etc.)

E02 | Cuando la maqui-
na entra en modo

« Compruebe si la tapa de vacio
esta cerrada;

de sellado, el  Compruebe si el microinterrup-
microinterruptor tor es correcto (cable de cone-
no se cierra . xion  GAST,  microinterruptor,
cable de datos 10P, etc)
LP La potencia se * Pulse el boton "STOP" para libe-

pierde repentina-
mente durante el
funcionamiento
de la maquina.

rar el aire y, a continuacion, el LP
desaparecera.

* Si aparece de nuevo, comprue-
be el sistema de alimentacion
[como el cable de alimentacion,
la toma de corriente, la placa de
alimentacién)

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un afo desde la compra se
reparara o sustituird gratuitamente siempre que el aparato se
haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-
nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantfa, indique dénde y cuando se compré e
incluya la prueba de compra [p. &]., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacidn sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
M- 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
E desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregdndolo a un punto de
recogida designado. EL incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. L recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humana y el medio ambiente.
Para obtener mas informacion sobre dénde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, péngase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamiento y la eliminacion ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.
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SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢ HENDL. Pred in-
Stalaciou a prvym pouZitim spotrebiCa si pozorne precitajte
tento navod na pouZitie, pricom osobitnl pozornost venujte
bezpecnostnym predpisom uvedenym nizsie.

Bezpecnostné pokyny

e Spotrebic pouzivajte iba na urceny Gcel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spdsobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouzitim.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! NepokuSajte sa spotrebi¢ opravit sami. Ne-
ponarajte elektrické asti spotrebica do vody ani inych teku-
tin. Spotrebic nikdy nedrzte pod teclcou vodou.

» NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidelne
kontrolujte elektrické pripojenia a kébel, ¢i nie st poskode-
né. Ak je spotrebic¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
Vsetky opravy smie vykonavat iba dodavatel alebo kvalifiko-
vana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

¢ VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napajaci kabel, aby ste predisli neimyselné-
mu fahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecenstvu zakopnutia.

* VAROVANIE! Kym je zastrcka v zésuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napéjania.

* VAROVANIE! Pred odpojenim od napéjania, ¢istenim, ddrzbou
alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY vypnite.

e Spotrebi¢ pripajajte do elektrickej zasuvky iba s napétim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

* Nedotykajte sa konektorov/elektrickych pripojok mokrymi
alebo vihkymi rukami.

* Spotrebic a elektrickd zastréku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. Ak spotrebi¢ spadne do vody,
okamZite odpojte pripojky napéjania. Spotrebi¢ nepouzivaj-
te, kym ho neskontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie
tychto pokynov bude mat za nasledok Zivot ohrozujlce rizika.

* Pripojte napajanie do lahko dostupnej elektrickej zasuvky, aby
ste mohli v pripade nlidze spotrebic¢ okamZite odpojif.

e Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
alebo hordcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému
ohnu. Nikdy netahajte za napéjaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky, vzdy tahajte za zastrcku.

e Spotrebic¢ nikdy neprendsajte za kabel.

* Nikdy sa nepokusajte otvorif kryt spotrebica sami.

¢ Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

¢ Pocas pouzivania nenechévajte spotrebi¢ bez dozoru.

e Tento spotrebic¢ by mal obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restaurdcie, jedalne, bary atd.

* Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.

* Tento spotrebic by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

e Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-
sahu detf.

¢ Nikdy nepouZivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia
okrem tych, ktoré sa dodavaju so spotrebiom alebo ktoré od-
por(ca vyrobca. V opacnom pripade by mohlo dojst k bezpec-
nostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica.
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PouZivajte iba originalne diely a prislusenstvo.

* Spotrebi¢ nepouZivajte s externym ¢asovacom alebo dialko-
vym ovladanim.

* Spotrebi¢ neumiestriujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-
trina, sporak s drevenym uhlim atd.).

* Spotrebi¢ nezakryvajte v prevadzke.

* Na spotrebi¢ neumiestiiujte Ziadne predmety.

* Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti otvoreného ohna, vybus-
nych alebo horlavych materidlov. Spotrebi¢ vzdy prevadzkujte
na vodorovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom
povrchu.

* Spotrebic nie je vhodny na indtalaciu na mieste, kde by sa dal
pouzit vodny prud.

e Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica priestor aspon
20 cm na vetranie.

* VAROVANIE! VSetky vetracie otvory na spotrebici udrZiavajte
bez prekazok.

Specialne bezpecnostné pokyny

e Tento spotrebiC je urceny na komercné pouZitie.

o DOLEZITE! Uistite sa, Ze je olej v Cerpadle minimalne nad
UROVNOU OLEJA.

e PouZivajte iba dodany olej do cerpadla. Hladinu oleja v cer-
padle musi pravidelne kontrolovat kvalifikovany servisny
technik. NepouZivajte stary olej do cerpadla.

. & UPOZORNENIE! RIZIKO PRUHU! HORUCE POVRCHY!

NIKDY SA NEDOTYKAJTE TESNIACEJ LISTY. Pocas
pouzivania sa nedotykajte tesniacej listy. Hrozi nebezpecen-
stvo popalenia aj po pouZiti. Pred dotykom pockajte, kym tes-
niaca lista nevychladne.

e Ak je napajaci kabel poskodeny, musi sa vymenit za Specialny
kébel alebo zostavu dostupni od vyrobcu alebo jeho servis-
ného zastupcu.

. NEBEZPECENSTVO ~ POMLIAZDENIA

RUK! Pri zatvarani veka budte opatrni.

Urcené poutzitie

e Tento spotrebic je urceny na pouZzitie pre komercné spotre-
bice, napriklad v kuchyniach restaurdcii, jedalnach, nemoc-
niciach a komercnych podnikoch, ako st pekarne, masiarne
atd’, ale nie na nepretrzitd hromadnd vyrobu potravin.

e Spotrebi¢ je urceny na vysavanie a uzatvaranie plastovych
vreciek s jedlom vnUtri. Akékolvek iné pouzitie moze viest k
poskodeniu spotrebica alebo zraneniu os6b.

¢ Prevadzka spotrebica na akykolvek iny Ucel sa povazuje za
nespravne pouZitie zariadenia. PouZivatel nesie vyhradnd
zodpovednost za nespravne pouZivanie zariadenia.

Uzemnenie

Tento spotrebi¢ je klasifikovany ako ochranna trieda | a musi
byt pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie zniZuje ri-
ziko zasahu elektrickym pridom poskytnutim dnikového drétu
pre elektricky prud.

Tento spotrebiC je vybaveny napajacim kablom s uzemnovacou
zéstrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemnovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainstalované a uzemnené.

o -~

Hlavné casti vyrobku
(obr. 1 na strane 3)

1. Veko vysavaca

2. Ovladaci panel

Ovladaci panel
(obr. 2 na strane 3)
3. Tlacidlo napajania (napéjanie)
Ked je stroj pripojeny k napédjaniu, LED sa zobrazi OFF,
stlacte tlacidlo ON/OFF, LED zobrazi vopred nastaveny ¢as
uzatvarania (alebo ¢as marinovania) a potom vopred na-
staveny stupen vakua. Stroj je teraz pripraveny na pracu.
Stlacte tlacidlo ZAP/VYP, stroj sa vrati do pohotovostného
rezimu. LED sa VYPNE.
4. Tlatidlo Start (Spustit)
Ked je stroj pripraveny na pracu, stlacte tlacidlo Start, stroj
prejde do rezimu vakuového tesnenia alebo do reZzimu vaku-
ového marinovania (podla rezimu nastavenia).
5. Tlagidlo tesnenia (Seal)
Pocas rezimu podtlaku stlacte tlacidlo Utesnenie, zastavte
proces podtlaku a vstipte do rezimu utesnenia.
6. Tlagidlo Stop (Stop)
Stlacte tlacidlo Stop, stroj zastavi akykolvek prebiehajici
proces.
7. Tlatidlo nastavenia (Nastavit)
Stlacte tlacidlo Nastavit, vyberte rezim vakuového tesnenia
alebo rezim vakuového marinovania (indikétor bude podla
toho svietit). Stlacte tlacidlo . +" a .-", aby ste nastavili ¢as
tesnenia alebo ¢as marinovania (¢as sa zobrazi na LED).
8. Tlacidlo urovne podtlaku (droven podtlaku)
Stlacte tlacidlo Urovef podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku (indikator bude podla toho svietit, s jednotkou
inHg). Pri vybere moznosti NASTAVIT stlacte tlacidla .+ a
.-" a nastavte potrebny stuperi vakua (stupen vakua sa zo-
brazi na LED).
9. LED displej
Zobrazit stupen vakua v redlnom case.
Zobrazit ¢as tesnenia alebo ¢as marinovania.
. Tladidlo nastavenia [.+" a .-"]
e Upravit Cas tesnenia
e Upravit ¢as marinovania
e Nastavenie stupna podtlaku
. Kontrolky
11.1. 0znacuje pracovny proces
11.2. Indikuje stupen podtlaku

o

Nahradné diely alebo prislusenstvo

12. Napajaci kabel

13. Tesniaca lista

POZNAMKA! Kot¢ vakuového vrecka nie je su¢astou balenia.

Priprava pred pouzitim

* Odstrante vsetky ochranné obaly a obaly.

 Skontrolujte, ¢i je zariadenie v dobrom stave a so vSetkym
prislusenstvom. V pripade nedplného alebo poskodeného
dorucenia okamzite kontaktujte dodavatela. V takom pripade
zariadenie nepouzivajte.

* Pred pouZitim prisludenstvo a spotrebi¢ vyéistite [pozrite ==
> Cistenie a Udrbal.

 Skontrolujte, Ci je spotrebic Uplne suchy.



 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny
povrch, ktory je bezpecny proti postriekaniu vodou.

e Obal si uschovajte, ak planujete spotrebi¢ v budlcnosti
uskladnit.

 Pouzivatelsku prirucku si odlozte na buduce pouZitie.

POZNAMKA! 7 ddvodu zvyékov z vjroby mdze spotrebi¢ pocas

prvych niekolkych pouZiti uvolfiovat mierny zapach. Je to nor-

malne a neznamend to Ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uisti-

te sa, Ze je spotrebic dobre vetrany.

Prevadzkové pokyny

Pripravy

* Pred pouZitim si pozorne precitajte ndvod na pouZitie.

 Zapojte uzemnen( elektrickd zasuvku.

« Otvorte veko, stlacte tlacidlo napajania, spotrebic je priprave-
ny na prevadzku, LED indikator zobrazi pracovny rezim napo-
sledy. Teraz pouzite stroj na vakuové balenie.

Vysavanie a uzatvaranie s vreckami

1. Vyberte vakuové vrecko
Vyberte spravne vrecko na vakuum. V hornej Casti vrecka
ponechajte minimalne 2,5 - 5 cm volného priestoru navyse,
aby ste zaistili kvalitné vzduchotesné tesnenie.

2. Vyberte rezim tesnenia a nastavte Cas tesnenia

Stlacte tlacidlo Nastavit, ked'je zapnutd kontrolka casu tes-
nenia, je zvoleny reZim tesnenia. Stlacenim tlacidla .+" ale-
bo .-" pred{Zite alebo skratite ¢as tesnenia. Casovy rozsah
je 0az 6 sekund.

3. Vybrat stupen podtlaku

Stlacte tlacidlo Uroven podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku. K dispozicii je 6 moznosti: Max. (29,3 inHg), Vysoky
(29,0 inHg), Stredny (27,5 inHg), Nizky (26,0 inHg), Minimal-
ny (23,5 inHg) a Nastavitelny. Kontrolka sa rozsvieti podla
zvoleného stupnia podtlaku. Ked zvolite moZnost Nastavitel-
né, stlacenim tlacidiel , +" a .-" nastavte akykolvek stupen v
rozsahu 23,5 az 29,3 palca.

4. VloZte vakuové vrecko s predmetmi do vakuovej komory.

a.Uistite sa, Ze je vyska vrecka na balenie s tekutym alebo
vlhkym jedlom mensia ako vyska tesniacej listy.

b.Polozte si baliaci vak a uistite sa, Ze Usta vrecka by mali
byt cez tesniacu listu.

c. Otvorte svorku v prednej Casti komory, zacvaknite spodnu
stranu Ust vrecka a zatlacenim svorky zaistite vrecko.

Poznamka: Celé vrecko vratane Ust by malo byt vo vaku-

ovej komore.

5. Pracovny proces (Vacuum-Seal]

a. Zatvorte veko, stlacte tlacidlo Start a zariadenie je pripra-

vené na prevadzku.

b.Cerpadlo zacne fungovat. Kontrolka prednastavené-
ho stupiia podtlaku zacne blikat (ked stupen podtlaku
dosiahne prednastaveny stupen, kontrolka bude svietit
konstantne). Cislo na LED indikatore sa napocita od 0
do prednastaveného stupna podtlaku (ked je a7 5 a 19
mmHag, stroj zapipal.

.Po skonceni podtlaku sa stroj automaticky prepne do re-
Zimu utesnenia. LED indikator zobrazuje vopred nastave-
ny ¢as tesnenia a zacne odpocitavat az do 0. Po dokoncent
tesnenia zacne stroj uvoliovat vzduch.

d.Ked stroj trikrat zapipa, cely proces sa ukonci. Stroj sa

vrati do rezimu pripravenosti na pracu. LED a kontrolky
sa zobrazia zodpovedajlcim sposobom.

o

Poznamka: pocas vyssie uvedeného procesu ,b” a ,.c” stlacte
tlacidlo Utesnenie, vstapi vopred do rezimu Utesnenie.

Ako vysavat a MARINOVAT s vreckami

1. Vyberte vakuové vrecko
Vyberte spravne vrecko na vakuum. V hornej casti vrecka
ponechajte minimalne 2,5 - 5 cm volného priestoru navyse,
aby ste zaistili kvalitné vzduchotesné tesnenie.

2. Vyberte reZim tesnenia a nastavte ¢as tesnenia

Stlacte tlacidlo Nastavit, ked je zapnutd kontrolka Marinate
Time, je zvoleny rezim marinovania. Stlacenim tlacidla .+"
alebo .-" pred(Zite alebo skratite ¢as marinovania. Casovy
rozsah je 9 - 99 min(t.

3. Vybrat stupen podtlaku

Stlacte tlacidlo Uroven podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku. K dispozicii je 6 moznosti: Max. (29,3 inHg), Vysoky
(29,0 inHg), Stredny (27,5 inHg, Nizky (26,0 inHg), Minimal-
ny (23,5 inHg) a Nastavitelny. Kontrolka sa rozsvieti podla
zvoleného stupna podtlaku. Ked zvolite moZnost Nastavitel-
né, stlacenim tlacidiel . +" a .-" nastavte akykolvek stupen v
rozsahu 23,5 az 29,3 palca

4. Vlozte vakuové vrecko s predmetmi do vakuovej komory.

a.Uistite sa, Ze je vySka vrecka na balenie s tekutym alebo
vlhkym jedlom mensia ako vyska tesniacej listy.

b.PoloZte si baliaci vak a uistite sa, Ze Usta vrecka by mali
byt cez tesniacu Listu.

c. Otvorte svorku v prednej ¢asti komory, zacvaknite spodnd
stranu Ust vrecka a zatlacenim svorky zaistite vrecko.

Poznamka: celé vrecko vratane Ust by malo byt vo vakuovej

komore

5. Pracovny proces (Vacuum-Marinate)

a.Zatvorte veko, stroj sa spusti a prepne na vysavanie a ma-
rinovanie. Jeden cyklus trva 9 minut, moZete nastavit az
11 cyklov (99 mindt). Jeden cely cyklus sa rozvinie nasle-
dovne: vytvorenie vakua - dr7anie vakua - vypustenie. Cas
potrebny na vytvorenie vakua a vypustenie priblizne za 1
mindtu. Cas uchovania vakua priblizne 8 mindt.

.Cerpadlo zatne fungovat. Kontrolka prednastavené-
ho stupfa podtlaku zacne blikat (ked stupen podtlaku
dosiahne prednastaveny stupen, kontrolka bude svietit
kongtantne). Cislo na LED indikatore sa napocita od 0
do prednastaveného stupia podtlaku (ked je az 5 a 19
mmHg, stroj zapipa).

.Po dokonceni vakua sa pristroj automaticky prepne do re-
7imu marinat. Cas marinovania uvedeny na displeji sa od-
pocCitava kazdd 1 minGtu. Po odpocitani hodnoty nasobku
9 zaCne vakuova komora pustat vzduch do vrecka. Ked'sa
proces prisunu vzduchu skonéi, reZim podtlaku a marino-
vania sa opakuje, az kym odpocitavanie nadol nedosiahne
0. Proces je dokonceny.

d.Ked stroj trikrat zapipa, cely proces sa ukonci. Stroj sa
vrati do rezimu pripravenosti na pracu. LED a kontrolky
sa zobrazia zodpovedajucim spdsobom.

Poznamka: podas vy3Sie uvedeného procesu ,b” a ,.c” stlaéte

tlacidlo Utesnenie, vstlpi vopred do rezimu Utesnenie.

o

o
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Prevadzkové tipy

Informacie o baleni potravin vo vreckach

oV Case balenia by mali byt potraviny ¢o najéerstvejsie. Cas po-
uzitelnosti vakuovo balenych vyrobkov mozno v porovnani so
Standardnymi skladovacimi podmienkami pred(Zit a7 patkrat.

o Makké, vihké potraviny alebo vyrobky, ktoré by si mali zacho-
vat svoj tvar, by sa mali pred zabalenim zmrazit.

¢ Méso, bobulové ovocie alebo chlieb mozno zmrazit az na 24
hodin, aby sa zabrénilo popaleniu v mraznicke. Ked sa vyrobky
zamrazia a usilovne, sU pripravené na vakuové balenie.

e Ak sU Cerstvé potraviny zabalené bez predmrazenia, vlozte
medzi maso a hornd ¢ast rolky zloZend papierovd kuchynski
utierku. Papier absorbuje vlhkost.

o Tekuté produkty, ako su polievky, raguty alebo gratinované po-
traviny, by sa mali zmrazif v miske alebo na miske na (ad pred
vakuovwym balenim. Zmrazené a zabalené vyrobky by mali byt
oznacené a vlozené do mraznicky.

o Vetky produkty s ostrymi hranami (napr. kosti, suché cestovi-
ny, ryza) by mali byt zabezpecené papierovymi utierkami, aby
vrecko neprepichli.

¢ Obalové vrecka sa nesmu pouZzivat opakovane na varenie ani
v mikrovinnej rure. NepouZzivajte opakovane vrecka, ktoré boli
pouzité na skladovanie Cerstvych ryb alebo mastnych potra-
vin.

e Zelenina by mala byt pred zabalenim blansirovana.

* Blanchovanie je sp6sob tepelného spracovania, ktory pozo-
stava z kratkodobého ale intenzivneho ohrevu. Zelenina moze
byt blansirovana vo vriacej vode: je potrebné ju na chvilu vlozit
do vriacej vody, potom vybrat a okamZite zastavit pri nizkej
teplote.

* Postup balenia podtlaku vykonajte ako obvykle.

Huby a cesnak nevakuijte.

Skladovanie potravin a bezpecnostné informa-
cie

Stroj na balenie vakuovej komory zmeni spsob, akym kupujete
a skladujete potraviny. KedZe vakuové balenie zabranuje po-
paleniu mraznic¢ky a pomalému znehodnoteniu potravin, teraz
mozete vyuzit vyhody hromadného ndkupu potravin bez hrozby
plytvania potravinami. Vakuové balenie so spotrebicom odstrani
z balenia az 90 % vzduchu. To poméZe udrzat potraviny Cerstvé
az 5-krét dlhsie ako za normalnych okolnosti. Suché potraviny,
ako sU cestoviny, ceredlie a mika, zostan Cerstvé od zaliatku
do konca. Okrem toho vakuové balenie Plus zabranuje zamore-
niu suchych potravin nékovkami a inym hmyzom.

Cerstvé ovocie 2 -3 roky 2tyzdne
Turdé syry 6 mesiacov 6 - 12 tyzdiov
Nmaazr;JDagﬁ neodporica sa 6 - 12 tyzdiov

Cerstvé cestoviny 6 mesiacov 2 -3 tyzdne

Skladovanie va- Skladovanie v
Potraviny K p chladnicke s
uovej mraznicky P
vysavacom
Cerstvé hovadzie ’
: ; 1 -3 roky 1 mesiac
a telacie maso
Mleté maso 1 rok 1 mesiac
Cerstvé bravéové 2 - 3 roky 2 - 4 tyzdne
Cerstvé ryby 2 roky 2 tyZdne
Cerstva hydina 2 -3 roky 2 - htyzdne
Udené maso 3 roky 6 - 12 tyzdiov
Cerstvé plody, ~ s
Jblednute 2 -3 roky 2 - 4tyzdne

«986

Poznamka: Vyssie uvedend tabulka sldzZi len na referencné
Ucely. Pri urcovani doby skladovania vidy navrhujte miestne
sanitarne a epidemiologické predpisy a HACCP.

Cistenie a (drzba

¢ POZOR! Pred uskladnenim, Cistenim a ddrzbou vzdy odpojte
spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnat.

¢ Na Cistenie nepouzivajte prad vody ani parny Cisti¢ a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoze diely sa namocia a moze dojst k
zésahu elektrickym pradom.

o Ak spotrebi¢ nie je v dobrom stave Cistoty, méze to nepriaz-
nivo ovplyvnit Zivotnost 0 spotrebica a spdsobit nebezpecnu
situéciu.

o Zvysky jedla by sa mali pravidelne Cistit a odstranovat zo
spotrebica. Ak spotrebic nie je spravne vycisteny, skrati jeho
Zivotnost a moZe spésobit nebezpecné podmienky pocas po-
uzivania.

Cistenie

¢ Ochladeny vonkajsi povrch vycistite handrickou alebo Spon-
giou mierne navthéenou jemnym mydlovym roztokom.

* Z hygienickych dévodov je potrebné spotrebic pred pouzitim
a po nom vycistit.

o Zabrante kontaktu elektrickych komponentov s vodou.

* Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Spongie ani Cistiace prostriedky s obsahom chléru. Na ¢is-
tenie nepouzivajte ocelovd vinu, kovové pomocky ani ziadne
ostré alebo Spicaté predmety. NepouZivajte benzin ani roz-
pustadla!

 Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani inych tekutin.

Udrzba

e Pravidelne kontrolujte ¢innost spotrebica, aby ste predisli
vaznym nehodam.

o Ak zistite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne alebo Ze sa vysky-
tol problém, prestante ho pouZivat, vypnite ho a kontaktujte
dodavatela.

o VSetku UdrZbu, instaldciu a opravy musia vykonavat Speciali-
zovani a opravneni technici alebo musfich odporucat vyrobca.

Preprava a skladovanie

¢ Pred uskladnenim sa vZdy uistite, Ze spotrebic je odpojeny od
napajania a Uplne vychladnuty.

 Spotrebi¢ skladujte na chladnom, Cistom a suchom mieste.

¢ Nikdy nekladte na spotrebi¢ tazké predmety, pretoze by sa
mohli poskodit.

 Spotrebi¢ nepremiestriujte, ked'je v prevadzke. Pri presivani
odpojte spotrebi¢ od napéjania a podrzte ho naspodku.



Riesenie problémov

! ) . L ) LP Pocas prevadz- | ¢ Stlacenim tlacidla .STOP" uvol-
Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, skontrolujte nizSie uvedenu ky stroja sa nite vzduch, potom LP zmizne.
tabulku pre roztok. Ak problém stale nedokazete vyriesit, ob- nahle prerusi * Ak sa znovu objavi, skontrolujte
rétte sa na dodavatela/poskytovatela sluZieb. napajanie. system napajania [ako je napa-
jaci kabel, zasuvka, napajacia
Problémy MozZné rieSenie doskal.
Spotrebi¢ sa | ¢ Uistite sa, Ze je stroj spravne zapojeny do uzem- .
nezapne nenej zasuvky. Zaruka

o Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je roztrhnuty Vsetky chyby ovplyviujice funkénost spotrebica, ktoré sa ob-
alebo rozstrapkany. Ak je napéjacf kabel posko- javia do jedného roka po zakUpeni, bud( opravené bezplatnou
deny, stroj nepouzivajte. , opravou alebo vymenou za predpokladu, Ze spotrebic bol pou-

o Uistite sa, ze tlacidlo napajania bolo spravne Sit0 a udrsi i v sdlad Knmi a 36 nebol niaky -
stlacené. Ked je zapnuta, rozsvieti sa LED ob- 21ty 8 udrziavany v siade s poxynimi @ 2& NELOL nYakym sposo”
razovka. bom zneuZity ani nesprévne pouZity. Vase zakonné prava nie si

- — - — - ovplyvnené. Ak sa na spotrebi¢ vztahuje zaruka, uvedte, kde a
Spotrebi¢ * Cas vakua/tesnenia nemusf by{ nastavenj dosta- kedy bol zakiipeny a uvedte doklad o kiipe (napr. potvrdenie).
nevytahuje tocne vysoko. Nastavte vySSie ¢asy vakua a utes- V <dlad Simi z4sadami t4leho vivor dukiov si
celj wsévat nenia a Znovu wysate. stlade s naSimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
s vreckom + Na sprévne vysavanie a utesnenie musf byt otvor hradzujeme pravo zmenit Specifikacie produktu, balenia a do-

vrecka vo vakuovej komore. kumentacie bez predchadzajiceho upozornenia.

* Ak Je balenie z kotucového vrecka kompletne,
uistite sa, Ze prvé tesnenie je kompletné a Ze v Likvidacia a Zivotné prostredie
fom nie st ziadne medzery. ) o N . ,

« Aby bol vakuovj proces Gspe&ny, musi byt pristroj r~—_—_1Pr vy.radiovaim spotrgb\ca z prevadzky sa vyrobok
na balenie a vakuové vrecko Cisté, suché a bez nesmie likvidovat s inym komunalnym odpadom.
neistot. Utrite povrch tesniacej listy a vnitro Namiesto toho je vadou zodpovednostou zlikvido-
vrecka a skuste to znova. mmmm | Vot odpadové zariadenie jeho odovzdanim na ur-

Vakuové o Ostré predmety mdzu prepichndt malé otvory vo . cenom ;bernom m'\leste, Nedodrliar.\ie tOhtF’ pra-
vrecko po vreckach. Aby ste tomu zabrénili, zakryte ostré vidla méze byt penalizované v sulade s platnymi predpismi o
uzavretistrd- | hrany papierovou utierkou a vakuom v novom likvidacii odpadu. Separovany zber a recyklacia vasho odpado-
ca vakuum vrecku. L vého zariadenia v ¢ase jeho likvidacie poméze chranit prirodné

o Niektoré druhy ovocia a zeleniny méZzu pred ba- droi b i aby bol Kl  spdsobom. ktory chrd

lenim uvoliiovat plyny (odplynovaniel, ak nie st zdroje a zabezpeci, aby bolo recyklovane sposobom, ktory chra-
plyny {odply . S , - . .
spravne blansirované alebo zmrazené. Otvorte ni ludské zdravie a Zivotne prostredie.
vrecko. Ak si myslite, Ze sa zacalo kazit jedlo, DalSie informécie o tom, kde moZete odovzdat svoj odpad na
zlikvidujte ho. Ak eSte nezacalo kazit jedlo, recyklaciu, ziskate od miestnej spolo¢nosti na zber odpadu. Vy-
okamzite ho skonzumujte. Ak mate pochybnosti, robcovia a dovozcai nenesd zodpovednost za recykléciu, spra-
potraviny zlikvidujte. . PR o .
covanie a ekologicku likvidaciu, a to ani priamo, ani prostred-
Spotrebi¢ o Cas tesnenia nemusi byt dostatoéne dlhy. Zwjte nictvom verejného systému.
neutesniuje ¢as tesnenia a skuste to znova
vrecko o Vreckd sa nezapecatia, ak sa v oblasti tesnenia
spravne nachéadza vihkost, ¢iastocky jedla alebo necisto- “
ty. Utrite vndtro vrecka docista a skiste to znova.

o] . it oo e ol ok o ray | mre lande
tesniacou li&tou a 3e material vrecka nie je po- Tak, f.ordl .du kebte detfe HENDI-a;?parat. Laes denne E)ru-
krteny. gervejledning omhyggeligt, og vaer iser opmarksom pa de

Identifikacia kodu chyby

Chybové
kody

Mozna pricina Mozné riesenie

E01 Ked stroj nejaky
cas vysava, dva

tlakové spinace
sa nezatvoria.

« Skontrolujte, ¢i je vakuové veko
zatvorené.

« Skontrolujte, ¢i su tesnenia
spravne zmontované.

¢ Skontrolujte, ¢i Cerpadlo stale
funguje.

« Skontrolujte, ¢i st tlakové spina-
¢e stale dobré [skontrolujte spo-
jovacie potrubie, tlakové spinace,
détovy kébel 10P atd))

E02 Ked'stroj
prejde do rezimu

« Skontrolujte, ¢i je vakuové veko
zatvorené.

utesnenia, « Skontrolujte, i je mikrospinac
mikrospinac sa spravny (pripajaci drét GAS1,
nezatvor . mikrospina¢, datovy kabel 10P

atd))

sikkerhedsbhestemmelser, der er beskrevet nedenfor, for du
installerer og bruger dette apparat fgrste gang.

Sikkerhedsanvisninger

* Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal, som be-
skrevet i denne vejledning.

* Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

'A FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgg ikke

selv at reparere apparatet. Nedsaenk ikke apparatets
elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold aldrig appara-
tet under rindende vand.

* BRUG ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér de
elektriske forbindelser og ledningen regelmeessigt for
skader. Hvis apparatet er beskadiget, skal du koble det fra
stremforsyningen. Reparationer ma kun udferes af en le-
verandgr eller en kvalificeret person for at undga fare eller
personskade.

» ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal stramkablet om

. @




ngdvendigt fares sikkert for at undga utilsigtet treek, beska-
digelse, kontakt med varmefladen eller risiko for at snuble.

¢ ADVARSEL! S& leenge stikket er i stikkontakten, er apparatet
sluttet til stremforsyningen.

* ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, for du kobler det fra
strgmforsyningen, renggr, vedligeholder eller opbevarer det.

e Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og
frekvens, der er angivet pd apparatets meerkat.

* Ror ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller
fugtige haender.

* Hold apparatet og det elektriske stik veek fra vand og andre vae-
sker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne stram-
forsyningstilslutningerne.  Brug ikke apparatet, fgr det er
blevet kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende over-
holdelse af disse instruktioner vil medfgre livstruende risici.

* Tilslut stremforsyningen til en lettilgeengelig stikkontakt, sa
du straks kan tage stikket ud af kontakten i ngdstilfeelde.

* Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme genstande, og hold den veek fra dben ild. Treek aldrig
i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men treek
altid i stikket i stedet for.

e Beer aldrig apparatet i ledningen.

* Forsgg aldrig selv at dbne kabinettet.

e Indseet ikke genstande i apparatets kabinet.

o Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

* Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-
rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.

o Apparatet md ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og viden.

o Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges af bgrn.

* Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-
geligt for bgrn.

* Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der falger med
apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke
geres, kan det udgere en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

* Betjen ikke dette apparat ved hjeelp af en ekstern timer eller
et flernbetjeningssystem.

o Stil ikke apparatet pa en varmegenstand (benzin, el, komfur
osv.).

e Tildaek ikke apparatet, mens det er i brug.

* Stil ikke genstande oven pd apparatet.

* Brug ikke apparatet i neerheden af ben ild, eksplosive eller
brandfarlige materialer. Brug altid apparatet pa en vandret,
stabil, ren, varmebestandig og tgr overflade.

« Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.

e Der skal vaere mindst 20 cm fri plads omkring apparatet til
ventilation under brug.

¢ ADVARSEL! Hold alle ventilationsabninger pd apparatet fri for
forhindringer.

Serlige sikkerhedsanvisninger

e Dette apparat er beregnet til kommerciel brug.

¢ VIGTIGT! Sprg for, at pumpeolien i det mindste er over OLI-
ENIVEAUET.

* Brug kun den medfglgende pumpeolie. Pumpens olieniveau
skal kontrolleres regelmeessigt af en kvalificeret servicetek-
niker. Brug ikke gammel pumpeolie.
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. & FORSIGTIG! RISIKO FOR BURNS! VARME OVERFLA-

DER! ROR ALDRIG VED FORSEGLINGSSTANGEN. Rgr

ikke ved forseglingsstangen, mens den er i brug. Der er fare

for forbraendinger selv efter brug. Vent, indtil forseglings-
stangen er kolet af, for du rerer ved den.

e Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en
serlig ledning eller samling, der fas hos producenten eller
dennes servicerepraesentant.

. FARE FOR AT KNUSE HAENDER! Veer for-

sigtig, nar laget lukkes.

Tilsigtet brug

e Dette apparat er beregnet til at blive brugt til kommercielle
apparate