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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pyKoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vicnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénetva dlaBaoeTe autég TLg 0ONyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLUOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb PyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn OUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

o The appliance is intended for dry locations use only.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

. A Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

 Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

o Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.
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o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

¢ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

SPECIAL SAFETY REGULATIONS

o Never pull the power cable.

* Do not use any additives, beside to those supplied with the appliance.

o L et the appliance cool down sufficiently before storage & cleaning.

* Danger of burns! Never touch the sealing bar. It is very hot even after us. There is a dan-
ger of burns. Wait until the appliance has cooled down. Also, do not touch the appliance
while in use. The appliance becomes hot during use.

* The appliance must be cleaned and food residues must be removed regularly. If the ap-
m pliance is not maintained in a clean condition, this will lead to a detrimental effect on the
service life of the appliance and can result in a dangerous condition during use.

* Important! This appliance is only intended for vacuuming and sealing plastic bags. It is
also possible to remove the air from containers or only to seal bags without creating a
vacuum. Do not use this appliance for any other purposes.

* Important! This appliance is suitable for sealing food in solid state only such as biscuits,
chips, etc.

* Danger of crushing hands! Be careful when closing the lid.

Intended use

e The appliance is intended for professional use. e Operating the appliance for any other purpose

e This appliance is only intended for vacuuming and shall be deemed a misuse of the appliance. The
sealing plastic bags. It is also possible to remove user shall be solely liable for improper use of the
the air from containers or only to seal bags with- appliance.

out creating a vacuum. Any other use may lead to
damage to the appliance or personal injury.
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Grounding Installation

This is a class | appliance. This appliance must be
grounded. In the event of an electrical short cir-
cuit, grounding reduces the risk of electric shock
by providing an escape wire for the electric cur-

rent. This appliance is equipped with a cord having
a grounding wire with a grounding plug. The plug
must be plugged into an outlet that is properly in-
stalled and grounded.

Prior to start-up

e Make sure the applience is undamaged. In case
of any damage, immediately contact your supplier
DO NOT use the appliance.

e Remove the entire packaging and protecting foil
(if applicable).

¢ Clean the appliance with lukewarm water and a soft
cloth.

¢ Position the appliance on a flat and stable sur-
face, unless recommended otherwise.

¢ Provide suffiecient space around the appliance to
ensure ventilation.

¢ Position the appliance appropriately to ensure
good access to the plug at all times.

¢ Note: Vacuum bag roll is not included.

Functions and design of the vacuum packaging machine

Quick Start button

Quick Seal button

Control
panel

/ Power cord
‘/ connector
— Vacuum cord

connector

Handle Lid



Foam gasket strip
Vacuum chamber
gasket

Vacuum
chamber plate

Sealing bar

® &

A - POWER LED
When the POWER LED is on, the machine is
ready to use.

B - ON/OFF button ()

e When the machine is ready to use, press ON/
OFF. The last sealing time is displayed and the
fan starts - the machine is ready to generate vac-
uum.

e [f the machine is inactive for 10 minutes, the dis-
play and the fan are automatically switched off.

e In order to stop the machine, press ON/OFF. Also
when the sealing cycle is finished, press ON/OFF
to switch off the machine, and disconnect it from
the mains.

C - Auto Vacuum button (START) ()

In the Default mode press the START button. The
machine automatically starts generating vacu-
um and sealing. In the Marinate mode press the
START button. The machine automatically starts
marinating.
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In the Pulse Vac mode press the START button.
The machine automatically starts generating
vacuum in the pulse mode.

For more comfortable access, the Quick Start
button is placed on the handle. (This button has
the same function as the START button on the
control panel).

(NOTE: This function can be started if the lid is
closed and slightly pressed).

D - SEAL button &2)

1. Press the SEAL button in order to stop the vac-
uum generating cycle and immediately seal the
bag in order to prevent soft foodstuffs from get-
ting crushed.

2. Allows to form bags of any sizes.

For more comfortable access, the SEAL button is
placed on the handle. (This button has the same
function as the SEAL button on the control pan-
ell.

(NOTE: This function can be started if the lid is
closed and pressed).



E - Digital display

1. Displays the vacuum cycle, counts down from 9 to
0. When O is reached, the cycle is finished.

2. Displays the sealing time which can be set and ad-
justed from 0 to 6. The sealing time save function
is also available.

3. If the display shows “E”, it means that the machine
is in the protection mode.

F - Sealing time adjustment button [@ or @ )
Setting the sealing time by means of “Up” and
“Down or @ and” @ " buttons. When the value
is set to 0, the machine does not start the sealing
cycle.

G - The Marinate mode
The Marinate mode is designed to repeat the vac-
uum generation cycle and air release to the bag,
which results in perfect marinating of foodstuffs
within the shortest time possible.

(NOTE: This function can be started if the lid is
opened).

H - Accessory
Not available in this model.

| - Pulse Vac button
The Pulse Vac button prevents soft foodstuffs
from getting crushed. As the Pulse Vac button is
pressed, the machine gradually evacuates air.
(NOTE: This function can be started if the lid is
closed and pressed).

J - Impulse Seal button
When the Impulse Seal button is pressed, its LED
lights up. The machine switches over to the Im-
pulse Seal mode. Now the bag can be sealed by
simply opening and closing the lid. (The mode is
applied mainly when it is not necessary to generate
vacuum).
(NOTE: This function can be started if the lid is
closed and pressed).

Technical Data

Dimensions 490x260x(H)145 mm

The maximum vacuum bag width 406 mm

Depth of the sealing bar 5mm

Power 650 W

Voltage 220-240V~ /50 Hz
Pressure -28,3"Hg /-958 mbar (£3%)
Pump double

Weight 6,9 kg

Protection class Class |

The manufacturer and dealer is not liable for any
inaccuracies due to printing errors or transcrip-
tion, in this manual. In line with our policy of con-
tinuous improvement products, we reserve the

right to make modification of the product, pack-
aging and specifications contained in the Docu-
mentation without prior notice.

Vacuum packing process description

PRIOR TO START-UP

e Connect the machine to the power supply.

e When the machine is switched on, the POWER LED lights up.

e When ON/OFF is pressed, the display is switched on and the fan starts. The machine is ready to use.
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Vacuum packing and bag sealing

e Select an appropriate bag and place foodstuffs in-
side.

e |eave at least 4-5 cm of space to ensure better re-
sults of the vacuum generation process.

e Put the open edge of the bag on the chamber gas-
ket. Make sure that the open edge is inside the vac-
uum chamber.

e Close and press the lid.

¢ Press the Start button or the Quick Start button.

e The machine switches over to the vacuum gener-
ation mode. Countdown from 9 to 0 is started on
the display [if pressure does not reach the standard
value of -20"Hg, then countdown stops at 2). When
vacuum is generated, value on the display is count-
ed down from a default value to 0. The machine
switches over to the sealing mode.

e When the sealing cycle is finished, the lid opens au-
tomatically and a beep can be heard.

e Remove the bag, check vacuum and the seal.
NOTE: A correct seal should be transparent.
If the seal is uneven, incomplete, corrugated,
white or opaque, remove the sealed part and
seal the bag once again.

e The foodstuffs that are vacuum packaged should
be properly stored. Perishable foodstuffs should be
stored in a refrigerator or frozen to prevent spoil-
age.

e Inorder to stop the machine, press ON/OFF. If quick
sealing is required, press the Seal button.

How to use the PULSE VAC function
Sometimes during vacuum packaging soft food-
stuffs may get damaged as a result of too high vac-
uum. In such case the Pulse Vac function may be
used to control time and pressure, which prevents
soft foodstuffs from getting crushed. When juicy
products are packaged, this function may also be
used to prevent juices from being sucked out.

e Place foodstuffs in the bag, put the open edge of
the bag on the chamber gasket, make sure that
the open edge is inside the vacuum chamber.

¢ Close and press the lid.

¢ Press the Pulse Vac button to start the machine in
the pulse vacuum generation mode. Then press

Start (or the Quick Start button on the handle)
to start pulse vacuum generation and obtain the
negative pressure required. During operation
observe the bag to check whether the pressure
is correct. The vacuum generation process can
be stopped by releasing the Start button, and re-
started by pressing it again.

e When the required value of pressure is obtained,
press the Seal button to start sealing. The seal-
ing time is displayed, and countdown to O starts.

e When the process is finished, the lid opens auto-
matically and a beep can be heard.

**|n order to stop the machine, press ON/OFF.

Information on food packaging in bags

e At the moment of packaging, foodstuffs should
be as fresh as possible. Shelf life of vacuum
packed products may be extended up to five
times compared to standard storage conditions.

e Soft, moist foodstuffs or products which should
retain their shape should be frozen prior to
packaging.
Meat, berries or bread may be frozen for up to 24
hours to avoid freezer burn. When the products
get frozen and hard, they are ready to be vacuum
packaged.
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o |f fresh food is packed without pre-freezing,
place a folded paper kitchen towel between the
meat and the top part of the roll. Paper will ab-
sorb moisture.

e Liquid products such as soups, ragouts or grat-
ins should be frozen in a dish or on an ice tray
prior to vacuum packaging. Frozen and pack-
aged products should be labelled and put in the
freezer.

e Any sharp-edged products (e.g. bones, dry pas-
ta, rice) should be secured with paper towels so
that they do not punch the bag.



¢ Packaging bags should not be re-used for cook-
ing or in the microwave. Do not re-use bags
which were used to store fresh fish or greasy
foodstuffs.

e Vegetables should be blanched prior to packag-
ing.
Blanching is a method of thermal process-

ing which consists in short-time but intensive
heating. Vegetables may be blanched in boiling
water: they need to be put for a while in boiling
water, then taken out and immediately quenched
in low temperature.

Perform the vacuum packaging procedure as
usual.

Do not vacuum package mushrooms and garlic.

How to make a bag from a roll

e Select a roll with a correct width.

e Place the open edge on the sealing bar (make
sure that the edge is positioned exactly on the
bar), close and press the lid.

e Press Start (or the Quick Start button on the
handle] - the sealing time will be counted down
from a default value indicated on the display to
0. When the cycle is finished, the lid opens auto-
matically and a beep can be heard.

**In order to stop the machine, press ON/OFF.

e Remove the bag and check the seal.

NOTE: A correct seal should be transparent.
If the seal is uneven, incomplete, corrugated,
white or opaque, remove the sealed part and
seal the bag once again.

e When the edge is sealed, measure the size of
the bag so that it can hold the product, leaving
a 4-5 cm margin and cut off the foil from the roll.
Place the product in the bag and follow the steps
specified in section 4.2 "Vacuum packing and
bag sealing”.

Marinating of foodstuffs

The packaging machine features a special Marinate
mode, with two options: Quick Marinate Mode (15
minutes) and Normal Marinate Mode (27 minutes).
In the Marinate mode, the machine can perform
two cycles of vacuum generation and air release
to the bag, which results in perfect marinating of

foodstuffs within the shortest time possible. Vacu-
um is maintained for approx. 4 minutes (Quick Mar-
inate Mode) or 8 minutes (Normal Marinate Mode)
before air is let into the bag between successive
cycles. When the marinate cycle is finished, a beep
can be heard.

Impulse sealing

Sometimes vacuum packaging is not necessary

and it is enough to seal the packaging. The ma-

chine features an Impulse Seal mode. In this mode
the user does not need to press any button, the
function is activated by simply opening and closing

the lid.

1. To set the sealing time, press the ” @ “and ”
@ " buttons.

2. When the Impulse Seal button is pressed, its
LED lights up. The machine switches over to the
Impulse Seal mode |if the lid is closed, the "C" is
displayed; if the lid is opened, the sealing time
flashes on the display).

3. Put the open edge of the bag on the sealing bar
and slide it into the vacuum chamber. Close and
press the lid - the machine detects lid closing

and switches over to the sealing mode. Count-
down from the set time to 0 is started on the
display. This is followed by decompression which
makes it easier to open the lid; when the process
is finished, a beep can be heard.
In order to stop the machine, press ON/OFF.
4. Open the lid, remove the bag and check the seal.
5. Repeat steps 3 and 4 to seal next bags.
Press ON/OFF to exit the Impulse Seal mode.

(Note: If in the Impulse Seal mode many bags are
sealed, the sealing time should be suitably ad-
justed (shortened) to avoid machine overheat-
ing or bag melting.
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Food Storage and Safety Information

The vacuum chamber packaging machine Kitchen
Line will revolutionize the way you buy and store
food. Because vacuum packaging works to elimi-
nate freezer burn and slow food spoilage, you are
now able to take advantage of buying food in bulk
without the threat of food waste.

Vacuum packaging with the our appliance removes
up to 90% of the air from the package. This will
help keep food fresher up to 5 times longer than
under normal circumstances. Dry foods like pasta,
cereals and flour will stay fresh from start to finish.

Plus vacuum packaging prevents weevils and other
insects from infesting dry goods. Package only the
freshest foods possible.

However, please keep in mind that not all foods
benefit from vacuum packaging. Never vacuum
package garlic or fungi like mushrooms. A dan-
gerous chemical reaction takes place when air is
removed, causing these foods to be dangerous if
ingested. Vegetables should be blanched before
packaging to kill any enzymes that may cause de-
terioration of out-gassing when vacuumed.

Foods Vacuum Freezer Storage Vacuum Fridge Storage
Fresh Beef & Veal 1-3years 1 month
Ground Meat 1year 1 month
Fresh Pork 2-3years 2-4 weeks
Fresh Fish 2 years 2 weeks
Fresh Poultry 2-3years 2-4 weeks
Smoked Meats 3years 6-12 weeks
Fresh Produce, Blanched 2-3years 2-4 weeks
Fresh Fruits 2-3years 2 weeks
Hard Cheeses 6 months 6-12 weeks
Sliced Deli Meats not recommended 6-12 weeks
Fresh Pasta 6 months 2-3 weeks

Remark: Above table is just for reference only. In determining the storage period, always suggesting
the local sanitary-epidemiological regulations and HACCP.

Vacuum packing advice

Vacuum packaging significantly extends shelf life
of products. The machine has also quite many
household uses.

Vacuum packaging is a perfect solution for those

who go camping or take outdoor trips!

e To prepare a handy and reusable ice bag, half-fill
the vacuum packaging bag with water and add
some spoons of rubbing alcohol. Seal the bag (do
not generate vacuum) and put it into the freezer.
The solution of alcohol will not freeze completely
- as a result you get a flexible compress bag to
apply on joints or minor injuries.

e Pre-processed dishes which you prepare before-
hand and take with you on the trip - a quick and
simple outdoor lunch.
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e Vacuum packaging of meat and other products
prevents smells from getting mixed during stor-
age.

e You may also prepare emergency kits and vacu-
um package e.g. matches, socks or a map.

Household uses

e Drawer management - unnecessary and easily
misplaceable items [nails, screws] may be pro-
tected by vacuum sealing in bags. As a result
those items can be easily seen and take up less
space.

e You do not need to polish your silverware any-
more! Vacuum packaging of occasionally used
silver dishes will prevent them from getting tar-
nished.



Troubleshooting

Under the proper circumstances, your vacuum
chamber packaging machine Kitchen Line will
give you top-notch vacuum performance. In some

NOTE

In order to secure long-term operation of the
machine, take at least 20 seconds break before
successive sealing.

When the machine is operated for some time and
it heats up, the overheating protection trips. In
such case “E1” is flashing in the display. Switch
off the machine, disconnect it from the mains and
do not use it for ca. 20 minutes. Then it can be
reconnected to the mains and started up. In order

Problem Solution

instances, problems may arise. Please consult
the troubleshooting menu before calling customer
support.

to avoid burns right after opening the lid, press
the Seal button - “E2” is displayed and the seal-
ing bar is not heated. In order to use the machine
once again, close the lid. The machine features an
overheating protection. If the “E3” message ap-
pears on the display, switch off the machine and
disconnect it from the mains Do not use the ma-
chine for ca. 20 minutes. Then it can be restarted.

Appliance will not turn on

e Ensure that the machine is properly plugged into a grounded outlet.

e Check the power cord for tears and frays. Do not use machine if power

cord is damaged.

The machine does not suck out e
the air from the bags
completely

For proper vacuum generation and sealing, it is essential that the edge of
the bag is placed precisely on the sealing bar. Make sure that the bag is
inserted into the vacuum chamber gasket and that the foil is not

corrugated along the sealing bar.
* |fyou prepare packaging bags from the roll, make sure that the first seal

is proper and tight.

e For the vacuum generation process to be successful, the machine and the
bag must be clean, dry and free of any food particles. Wipe off the surface
of the gasket and the interior of the bag, and try again.

Vacuum pouch loses vacuum o
after being sealed

Sharp items can puncture small holes in pouches. To prevent this, cover
sharp edges with paper towel and vacuum in a new pouch.

» Some fruits and vegetables can release gases (out-gassing) if not
properly blanched or frozen before packaging. Open pouch. If you think
food spoilage has begun, discard food. If food spoilage has not yet begun,
consume immediately. If in doubt, discard food.

Inrare cases, there may occur
an errorin the machine

operation cycles resulting in

a malfunction

Disconnect the machine from the mains, and reconnect it again.



Cleaning and Maintenance

e Warning! Before cleaning, make sure to unplug
from the electrical power supply & let it com-
pletely cool down.

e Never use solvents and abrasive detergents,
wire brushes, abrasive scours, or metal or sharp
tools for cleaning. Solvents are hazardous to
health and damage the plastic parts.

e Wipe the outside of the enclosure with a damp
cloth or sponge and mild soup if necessary.

e To clean the inside of the appliance, wipe any
food residue with a paper towel away.

e Dry thoroughly before using again.

e Keep the appliance in a safe place. Keep out of
reach of the children. Avoid direct sunlight to the
appliance.

CAUTION

e Never immerse the appliance in water.

e The appliance must never come into contact with
water or other liquids.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt]).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat darf ausschliefilich an trockenen Orten verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

. A Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. H
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlief3lich durch qualifiziertes Per-
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiffen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungs eitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufélligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

* Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.
¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere sicherheitsvorschriften

o Ziehen Sie nie das Gerat am Netzkabel.

o Verwenden Sie keine zusatzlichen Mittel auBer denen, die mit dem Gerat geliefert wurden.

* Lassen Sie das Gerat vor Reinigung und Aufbewahrung abkihlen.

o Esbesteht die Verbrennungsgefahr! Berthren Sie nie die Schweifleiste. Sie ist sehr heiB,
sogar nach der Betriebsbeendigung. Es besteht die Verbrennungsgefahr. Lassen Sie das
Gerat abkuhlen. Berlhren Sie das Gerat auch nicht wahrend des Funktionsbetriebes,
weil es sich dann erhitzt.

* Reinigen Sie das Gerat und beseitigen Sie die Essensreste regelmafig. Wenn das Gerat
nicht regelmalig gereinigt wird, wird seine Lebensdauer beeintrachtigt, was zu einem
gefahrlichen Zustand wahrend seines Funktionsbetriebs fuhren kann.

o Achtung! Das Gerat ist ausschliefilich zur Vakuumverpackung der Lebensmittel sowie
zum Schweiflen der Beutel zur Vakuumverpackung geeignet. Es besteht die Maglichkeit
der Dekompression von Luft aus speziellen Behaltern oder des Schweiflens der Beutel
ohne Vakuumerzeugung. Verwenden Sie nicht das Gerat zu anderen Zwecken.
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* Hinweis! Dieses Gerat eignet sich zum Vakuumverpacken von Produkten mit einem fes-
ten Aggregatzustand, wie zum Beispiel Biskuits, Chips usw.

* Es besteht die Gefahr einer Handquetschung! Schliefien Sie vorsichtig den Deckel.

Verwendungszweck des Gerates

e Das Gerat ist fir den professionellen Einsatz
geeignet.

e Das Gerat ist ausschlieflich zur Vakuumver-
packung der Lebensmittel sowie zum Schweiflen
der Beutel zur Vakuumverpackung geeignet.
Es besteht die Maglichkeit der Dekompres-
sion von Luft aus speziellen Behaltern oder des
Schweiflens der Beutel ohne Vakuumerzeugung.

Die Verwendung des Gerates fir andere Zwecke
kann zu seiner Beschadigung sowie zu Korper-
verletzungen fiihren.

Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemal. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nutzu-
ng des Gerates.

Erdung

e Das ist ein Gerat der |. Schutzklasse, das die
Erdung erfordert. Beim Kurzschluss verringert
die Erdung durch die Anwendung eines Strom-
kabels das Risiko eines elektrischen Strom-

schlags. Das Gerat ist mit einer Erdungsleitung
mit einem Erdungsstecker ausgeristet. Der
Stecker muss an die Steckdose angeschlossen
werden, die richtig installiert und geerdet wird.

Vorbereitung vor erstem gebrauch

e Es ist zu priifen, ob das Gerat nicht beschadigt
ist. Falls irgendwelche Beschadigungen fest-
gestellt werden, muss man sich sofort mit dem
Lieferanten in Verbindung setzen und das Gerat
NICHT benutzen.

e Die gesamte Verpackung und die Schutzfolie
(falls es zutrifft) ist abzunehmen.

e Das Gerat ist mit lauwarmen Wasser und wei-
chem Tuch zu reinigen.

Wenn nicht anders empfohlen, dann ist das Ge-
rat auf einen flache und stabile Flache zu stellen.
Einen ausreichenden Raum rundum das Gerat
sichern, um eine Bellftung zu ermdglichen.
Das Gerat ist so aufzustellen, dass man immer
einen guten Zugriff auf den Stecker hat.
Hinweis: Die Rolle fiir die Vakuumbeutel ist
nicht Bestandteil des Liefersatzes.



Funktionen und aufbau des vakuumverpackungsgerates

Schnellstart-Taste
Steuerpanel

.Quick Start”
/’/ Steckdose
—— Kabelan-
schluss
Taste ,,Quick Seal”
(SchnellverschweiBung) Haltegriff Klappe

Schaumdichtung

Dichtung
der Kammer

Fach der
Vakuumkammer

Schweiflleiste

® &

CANISTER




A - Kontrolllampe der Stromversorgung (POW-
ER)

Wenn die Kontrolllampe der Stromversorgung
leuchtet, ist das Gerat betriebsbereit.

B - Taste ON/OFF (Ein/Aus) (O)

e Wenn das Gerat betriebsbereit ist, muss man
die Taste ..On/Off" driicken; auf dem Display er-
scheint die letzte Schweif3zeit, der Liifter startet
- das Gerat ist zur Vakuumerzeugung bereit.

e Wenn das Gerat Uber mehr als 10 Minuten nicht
aktiv ist, dann schalten sich das Display sowie
der Lifter automatisch aus.

e Um das Gerat anzuhalten, muss man die Taste
.On/Off" driicken. Zum Ausschalten, auch nach
Beendigung des Zyklus, muss man ebenfalls die
Taste ..On/Off" dricken und danach das Gerat
von der Stromversorgung trennen.

C - Taste fiir automatisches Vakuum (Auto Vacu-
um) (START) (>)

Im Standardmodus drickt man die Taste ,Start”,
das Gerat beginnt automatisch mit der Vakuu-
merzeugung und dem Schweiflen. Im Modus
.Marinate” [Marinieren) drickt man den Start,
das Gerat beginnt automatisch mit dem Marinie-
ren.

Im Betriebsmodus .Pulse Vac” (pulsierendes
Vakuum) ist die Start-Taste zu driicken, das Ge-
rat beginnt automatisch mit der pulsartigen Va-
kuumerzeugung.

Um eine bequeme Nutzung zu gewahrleisten,
wurde die Schnellstart-Taste auf dem Haltegriff
angebracht (diese Taste hat die gleiche Funkti-
on, wie die Taste ,.Start” auf dem Steuerpanel].
(HINWEIS: Um diese Funktion in Betrieb zu
nehmen, muss man die Klappe mit leichtem
Andriicken schliefen).

D - Schweifitaste (SEAL) &)

1. Driicken Sie die Taste .Seal” (Schweif3en), um
den Zyklus der Vakuumerzeugung anzuhalten
und sofort den Beutel zu verschweif3en, wobei
ein Zerdricken zarter Produkte vermieden wer-
den soll.

2.So ist die Herstellung von Beuteln mit beliebigen

Abmessungen moglich.
Um eine bequeme Nutzung zu gewahrleisten,
wurde die Schnellstart-Taste auf dem Haltegriff
angebracht (diese Taste hat die gleiche Funkti-
on, wie die Taste ,Seal” auf dem Steuerpanel).

(HINWEIS: Um diese Funktion in Betrieb zu neh-
men, muss man die Klappe mit leichtem An-
driicken schlieBen).

E - Digitalanzeige

1. Es wird der Zyklus des Vakuums angezeigt, wo-
bei die Werte von 9 bis 0 abgezahlt werden. Nach
dem Anzeigen der 0 wird der Zyklus beendet.

2. Es wird die Schweif3zeit angezeigt, die regelbar
und im Bereich von 0 bis é einstellbar ist. Die
Funktion zum Abspeichern der Schweif3zeit ist
auch erhaltlich.

3. Wenn auf dem Display das Symbol .E” erscheint,
befindet sich das Gerat im Schutzzustand.

F —@I’aste zum Regeln der SchweiBzeit ( @ oder

)
Sie ermdglicht das Regeln der Schweifizeit mit
Hilfe der Tasten .nach oben”, .nach unten” oder
@ ". Beim Einstellen des Wertes 0
fihrt das Gerat keine Schweiflung durch.

G - Mariniermodus (Marinate)

Der Mariniermodus dient zum Wiederholen des
Zyklus der Vakuumerzeugung und des Einlas-
sens von Luft in den Beutel, wodurch ein opti-
males Marinieren der Lebensmittel in mdglichst
kurzer Zeit ermoglicht wird.

(HINWEIS: Um diese Funktion anzuwenden,
muss man die Klappe offnen).

H - Zubehor
Nicht verflgbar in diesem Modell.

| - Taste fiir die pulsierende Vakuumerzeugung

(Pulse Vac)
Die Taste .Pulse” beugt dem Zerdricken von
zarten Produkten vor. Drickt man die Taste
.Pulse”, beseitigt das Gerat stufenweise die Luft
entsprechend den Druckvorgangen der Tas-
te.

(HINWEIS: Um diese Funktion in Betrieb zu neh-
men, muss man die Klappe mit leichtem An-
driicken schlieBen).

J - Taste fiir das Impulsschweiflen (Impulse seal)
Drickt man die Taste .Impulse Seal”, dann er-
leuchtet eine Kontrolllampe. Jetzt kann man
den Beutel verschweiflen, indem man die Klappe
6ffnet und schlieBt (dieser Betriebsmodus wird
hauptsachlich dann angewandt, wenn die Vaku-
umherstellung nicht erforderlich ist).
(HINWEIS: Um diese Funktion in Betrieb zu
nehmen, muss man die Klappe mit leichtem

Andriicken schlieBen).
" @



Technische daten

Abmessungen 490x260x(H)145 mm
Maximale Breite der Schweifinaht des Beutels 406 mm

Tiefe der Schweifileiste 5mm

Leistung 650 W

Spannung 220-240V~ /50 Hz

Druck -28,3"Hg /-958 mbar (+3%)
Doppelpumpe

Gewicht 6,9 kg

Schutzklasse Klasse |

Der Hersteller und Verkaufer tragen keine Ver-
antwortung fiir irgendwelche Unstimmigkeiten,
die sich aus den in der vorliegenden Anleitung
auftretenden Druckfehlern und Transkriptionen
ergeben. GemaB unserer Politik in Bezug auf die

Weiterentwicklung der Produkte behalten wir
uns das Recht vor, die Anderungen an dem Pro-
dukt, der Verpackung und den in der Dokumenta-
tion enthaltenen Spezifikationen ohne Vorankiin-
digung vorzunehmen.

Bedienanleitung

Vorbereitung
e Das Gerat anschlieflen.

e Nach dem Einschalten des Gerates erleuchtet die Kontrolllampe ..Power”.
e Nach dem Driicken der Taste .,On/Off", wird das Display und der Liifter eingeschaltet. Das Gerat ist

betriebsbereit.

Vakuumverpacken und verschweissen unter der verwendung von beuteln

e Wahlen Sie einen entsprechenden Beutel aus und
bringen Sie die Produkte in ihm unter.
Belassen Sie mindestens 4-5 cm Freiraum, um eine

bessere Vakuumerzeugung zu gewahrleisten.

Der offene Rand des Beutels ist auf die Dichtung

der Kammer zu legen. Uberzeugen Sie sich, ob sich

der offene Rand in der Vakuumkammer befindet.

Schlieflen und driicken Sie die Klappe an.

Driicken Sie die Taste .Start” oder die Schnell-

start-Taste.

e Das Gerat schaltet in den Betriebsmodus Vakuu-
merzeugung um. Auf dem Display beginnt das Ab-
zahlen von 9 bis 0 (wenn der Druck den Standard-
wert von -20"Hg nicht erreicht, halt das Abzahlen
bei 2 an). Wahrend der Vakuumerzeugung wird der
Wert auf dem Display von dem angedachten Wert
bis 0 nach unten gezahlt. Das Gerat schaltet in den
Betriebsmodus Schweiflen um.

e Nach der Beendigung des Schweiflens 6ffnet sich
die Klappe des Gerates automatisch und es wird ein
Tonsignal ausgeldst.
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e Jetzt wird der Beutel herausgenommen und das

Vakuum sowie die Schweifinaht gepriift.
HINWEIS: Wéahrend der Priifung sollte eine
richtige Schweilnaht durchsichtig sein. Wenn
die Schweilnaht ungleichartig, unvollstandig,
faltig, weiBl oder milchig triib ist, dann muss
man das geschweifite Fragment entfernen und
den Schweilprozess erneut durchfiihren.

e Nach dem Verschweilen muss man die vakuum-
verpackten Produkte auch entsprechend lagern.
Die leicht verderblichen Lebensmittel muss man
im Kihlschrank lagern oder einfrieren, um ihre
Verderblichkeit zu vermeiden.

e Um die Arbeitsprozesse des Gerates anzuhal-
ten, ist die Taste .On/Off" zu dricken. Wenn
eine SchnellverschweifBung erforderlich ist, dann
drickt man die Taste ..Seal” (SchweiBen).



Wie benutzt man die funktion ,,PULSE VAC”?
Manchmal kann es wahrend der Vakuumverpa-
ckung zu einer Beschadigung von zarten Lebens-
mitteln im Zusammenhang mit einem zu hohen
Vakuumgrad kommen. In solch einem Fall kann
man die Funktion ..Pulse Vac” zur Zeit- und Druck-
steuerung verwenden, wodurch dem Zerdriicken
von zarten Lebensmitteln vorgebeugt wird. Wah-
rend des Verpackens von saftigen Produkten kann
auch diese Funktion zur Anwendung kommen, um
das Aussaugen der Safte zu vermeiden.
¢ Bringen Sie die Produkte in den Beutel und le-
gen Sie den offenen Rand auf die Dichtung der
Kammer. Uberzeugen Sie sich dann, dass sich
der offene Rand innerhalb der Vakuumkammer
befindet.
e SchlieBen und Andriicken der Klappe.
e Die Taste ..Pulse Vac” wird gedriickt, um die Funkti-
on der pulsierenden Vakuumerzeugung zu wahlen.

*k

Danach driickt man die Taste Start (oder die Taste
fur den Schnellstart auf dem Haltegriff], um die
pulsierende Vakuumerzeugung zu starten und den
zu erwartenden Unterdruck zu erreichen. Wahrend
dieser Tatigkeit muss man den Beutel beobachten,
um zu bewerten, ob der Druck entsprechend ist,
damit der Prozess erneuert werden kann.

Nach dem Erreichen des geforderten Druckni-
veaus ist die Taste ,Seal” zu driicken, um mit dem
Schweiflen zu beginnen. Auf dem Display wird die
Schweifizeit angezeigt und es beginnt das Abzah-
len bis auf 0. Nach der Beendigung des Vorgangs
offnet sich die Klappe des Gerates automatisch
und es wird ein Tonsignal ausgelost.

Um die Betriebsprozesse des Gerates anzuhalten,
ist die Taste .,On/Off" zu driicken.

Informationen bzgl. Des verpackens in beuteln

e Essind nur die frischesten Lebensmittel zu ver-
packen. Das Vakuumverpackungsgerat ermag-
lich das Beibehalten der Frische von Lebensmit-
teln bis zu finf Mal langer als unter normalen
Lagerbedingungen.

e Zarte und feuchte Lebensmittel, die ihre Form
behalten sollen, sind vorher einzufrieren.
Solche Lebensmittel, wie Fleisch, Beeren oder
Geback kann man ohne Verbrennungsrisiko
Uber maximal 24 Stunden einfrieren. Nach dem
Gefrieren und Verharten sind diese Lebensmittel
fur das Vakuumverpacken bereit.

e Beim Verpacken von frischem Fleisch ohne
vorheriges Gefrieren muss man zwischen dem
Fleischstlick und dem oberen Teil des Beutels
ein zusammengelegtes Papiertuch legen. Papier
saugt die Feuchtigkeit auf.

e Um flussige Speisen, wie z.B. Suppen, Gulasche
und Auflaufe, im Vakuum zu verpacken, muss
man sie vorher in einem Gefall oder auf einem
Eistablett gefrieren lassen. Nach dem Einfrieren
und Vakuumverpacken muss man sie mit einem
Etikett versehen und in den Gefrierschrank le-
gen.

Bei Produkten mit scharfen Enden und Kan-
ten (z.B. Knochen, Nudeln, Reis) muss man die
scharfen Enden mit einem Papiertuch schitzen,
damit der Beutel nicht durchstof3en wird.

Das nochmalige Verwenden der Beutel, die zum
Kochen und in der Mikrowelle eingesetzt waren,
wird nicht empfohlen. Ebenso sollte man solche
Beutel nicht wiederverwenden, in denen frische
Fische oder fette Lebensmittel gelagert waren.
Das Gemiise muss manvor dem Verpacken blan-
chieren. Blanchieren, das ist ein thermischer
Prozess, der darauf beruht, dass die Produkte
einem kurzzeitigen, aber intensiven Erhitzen un-
terzogen werden. Zum Blanchieren von Gemiise
kann man siedendes Wasser benutzen - dabei
werfen wir das Gemise fir einen Moment in das
kochende Wasser, nehmen es heraus und lassen
es sofort bei niedriger Temperatur abkihlen. Va-
kuumverpacken wie gewohnlich.

Es diirfen weder Pilze oder noch Knoblauch vakuumverpackt werden.



Wie nimmt man den beutel von der rolle?

e Zunachst wahlt man eine Rolle mit entspre-
chender Breite aus.

e Der offene Rand ist auf die SchweiBleiste zu le-
gen (dabei muss man sich Uberzeugen, dass der
Rand richtig auf der SchweiBleiste liegt), danach
wird die Klappe geschlossen und angedriickt.

e Dricken Sie die Taste .Seal” (oder die Taste
der SchnellverschweiBung auf dem Haltegriff];
die Schweifizeit wird von dem auf dem Display
angezeigten vorgestellten Wert bis auf 0 herun-
tergezahlt. Nach dem Zyklusende o6ffnet sich die
Klappe automatisch und es wird ein Tonsignal
gesendet.

**Um die Arbeitsprozesse des Gerates anzuhal-
ten, ist die Taste ..On/Off" zu driicken.

e Jetzt wird der Beutel herausgenommen sowie

die Schweif3naht gepriift.

HINWEIS: Wéahrend der Priifung sollte eine
richtige Schweifinaht durchsichtig sein. Wenn
die Schweifinaht ungleichartig, unvollstandig,
faltig, weifl oder milchig triib ist, dann muss
man das geschweifite Fragment entfernen und
den Schweifiprozess erneut durchfiihren.

e Nach dem Verschweiflen des Randes ist die
Grofe des Beutels entsprechend zum Produkt
abzumessen, wobei ein Rand von 4-5 cm belas-
sen werden muss. Danach schneidet man den
Beutel von der Rolle. Jetzt legt man das Produkt
in den Beutel und flhrt die Tatigkeiten aus, die
im Teil 4.2 Vakuumverpacken und Verschweifien
unter der Verwendung von Beuteln” beschrieben
sind.

Marinieren der lebensmittel

Das vorliegende Verpackungsgerat ist mit einer
speziellen Funktion ausgeristet, und zwar mit ei-
nem Betriebsmodus Marinieren mit zwei Optionen:
dem schnellen (Quick Marinate Mode] (15 Min.) und
dem normalen Marinieren ([Normal Marinate Mode)
[27 Min.). Im Marinier-Modus kann das Gerat zwei
Zyklen zur Vakuumerzeugung ausfiihren und lasst
Luft in den Beutel, wodurch ein optimales Marinie-

ren der Lebensmittel in kirzester Zeit ermaglicht
wird. Der Vakuumzustand wird ca. 4 minuten (Be-
triebsart des schnellen Marinierens Quick Mari-
nate Mode)/8 Min. (Betriebsart des normalen Ma-
rinierens Normal Marinate Mode) gehalten, bevor
zwischen dem Zyklus die Luft eingelassen wird.
Nach Beenden des Marinierens sendet das Gerat
ein Tonsignal.

Impulsschweissen

Manchmal ist eine Vakuumverpackung nicht no-

tig und es reicht nur das Verschweiflen der Ver-

packung. In diesem Gerat kann man auch auf die

Betriebsart Impulsschweif3en zurlickgreifen. Beim

Betriebsmodus Impulsschweifien braucht man

keine Taste driicken; es reicht aus, wenn die Klap-

pe geoffnet und geschlossen wird, um den Beutel
zu verschweif3en.

1. Zum Einstellen der Schweif3zeit, drickt man die
Tasten .. @ und ., @

. Driickt man die Taste .Impulse Seal”, erleuchtet
eine Kontrolllampe. Das Gerat schaltet in den
Modus Impulsschweiflen um (wenn die Klappe
geschlossen ist, erscheint auf dem Display das
Symbol C, bei gedffneter Klappe dagegen blinkt
auf dem Display die SchweiBzeit).

. Den offenen Rand des Beutels auf die Schweif3-
leiste legen und in die Kammer schieben. Nach
dem Schlieen und Andriicken der Klappe ent-
deckt das Gerat das Schliefien der Klappe und

N
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schaltet in den Modus Schweilen um. Auf dem
Display beginnt das Abzahlen der eingestellten
Schweif3zeit bis auf 0. Danach erfolgt eine De-
kompression, die das Offnen der Klappe erleich-
tert und das Ende des Prozesses wird mit einem
Tonsignal angezeigt.
Um die Betriebsprozesse des Gerates anzuhal-
ten, muss man auf die Taste ..On/Off" dricken.
4. Jetzt wird der Beutel herausgenommen sowie
die Schweif3naht geprift.

. Diese Schritte sind 3 und 4 Mal zu wiederholen,
um die nachsten Beutel zu verschweifien.
Um aus dieser Betriebsart herauszugehen,
driickt man die Taste ..On/Off".
(Hinweis: Wenn im Betriebsmodus Impuls-
schweilen sehr viele Beutel zu schweiflen
sind, muss man im Bedarfsfall die Schweifizeit
verkiirzen), um ein Uberhitzen oder Schmel-
zen des Beutels zu vermeiden.

o1



Informationen liber die aufbewahrung und sicherheit von lebensmitteln

Das Vakuumverpackungsgerat andert die Vorge-
hensweise beim Einkaufen und Aufbewahren von
Lebensmitteln. Das Vakuumverpacken ermaoglicht
die Eliminierung von Gefrierbrand und verlang-
samt das Verderben von Lebensmitteln, wodurch
man auch auf den GroBhandelseinkauf zurlick-
greifen kann - ohne Gefahr, dass die Lebensmittel
verdorben sind.

Das Vakuumverpacken entfernt ungefahr 90% der
Luft aus der Verpackung. Dadurch wird eine finf
Mal langere Frischhaltung im Vergleich zu ge-
wohnlichen Methoden erreicht. Trockene Lebens-
mittel, z.B. Nudeln, Getreide und Mehl bleiben von
Anfang bis Ende frisch. Dartiber hinaus verhindert

Lebensmittel

Aufbewahren nach dem
Vakuumverpacken im Gefrierschrank

das Vakuumverpacken das Entwickeln von Korn-
kafern und anderen Insekten sowie Verunreinigun-
gen trockener Produkte. Die Lebensmittel sind so
frisch wie moglich zu verpacken.

Man muss jedoch daran denken, dass das Vaku-
umverpacken nicht fir alle Lebensmittelarten
ginstig ist. Knoblauch und Pilze sind nicht zum
Vakuumverpacken geeignet. Das Entfernen der
Luft ruft eine gefahrliche chemische Reaktion her-
vor, was bewirkt, dass der Verzehr solcher Lebens-
mittel gefahrlich ist. Das Gemiise muss man vor
dem Verpacken blanchieren, um die Enzyme, die
den Zustand der Lebensmittel nach dem Entfernen
der Luft verschlechtern, unschadlich zu machen.

Aufbewahren nach dem
Vakuumverpacken im Kiihlschrank

Rind- und Kalbfleisch 1-3 Jahre 1 Monat
Hackfleisch 1 Jahre 1 Monat
Frisches Schweinefleisch 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Frischer Fisch 2 Jahre 2 Wochen
Frisches Gefliigel 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Gerauchertes Fleisch 3 Jahre 6-12 Wochen
Frisches Gemiise, blanchiert 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Frisches Obst 2-3 Jahre 2 Wochen
Harter Kase 6 Monate 6-12 Wochen
Wurstwaren in Scheiben nicht empfohlen 6-12 Wochen
Frische Nudeln 6 Monate 2-3 Wochen

Achtung: In der Tabelle wurden ausschlieBlich die Richtwerte dargestellt. Bei der Bestimmung der Aufbe-
wahrungsfrist sind immer die lokalen sanitar-epidemiologischen Vorschriften sowie die HACCP-Grund-

satze zu beachten.



Hinweise bzgl. Der vakuumverpackung

Das Vakuumverpacken verlangert bedeutend den
Aufbewahrungszeitraum fir Lebensmittel und das
Verpackungsgerat kann man zu Hause auch auf
andere Art und Weise benutzen.

Das Vakuumverpacken bewahrt sich ausgezeich-

net beim Zelten und auf Ausfliigen!

e Um einen Beutel mit Eis fiir den schnellen und
mehrfachen Gebrauch vorzubereiten, muss man
den Beutel zum Vakuumverpacken bis zur Halfte
mit Wasser fiillen und einige Essloffel mit Alko-
hol zum Reiben hinzugeben. Den Beutel ohne
Vakuumerzeugung verschweiflen und in den Ge-
frierschrank legen. Der Alkohol verhindert das
vollige Gefrieren und auf Grund dessen erhalt
man einen flexiblen Beutel fir Umschlage an
den Gelenken und kleinere Verletzungen.

e Vorherige Vorbereitung von Speisen, vakuum-
verpackt im Vorfeld von Ausfligen - ein schnel-
les und einfaches Mittagessen im Schofle der
Natur.

e Das Vakuumverpacken von Fleisch und anderen
Produkten garantiert auch, dass keine Gertiche
wahrend der Lagerung eindringen.

e Man kann auch spezielle Satze fir Notfallsituati-
onen vorbereiten, zum Beispiel vakuumverpack-
te Streichhdlzer, Socken oder eine Landkarte.

Zu Hause

e Organisation der Schubladen mit unnétigen Ge-
genstanden und leicht zu verlierenden Sachen
(N&agel, Schrauben) - werden durch Vakuumver-
packen im Beutel gesichert. Dadurch sind diese
Gegenstande leicht sichtbar und brauchen we-
niger Platz.

e Sie haben dann keine Probleme mit dem Polie-
ren von Silber! Es reicht aus, die selten benutz-
ten Silbergefafle zu vakuumverpacken, damit auf
ihnen kein Belag entsteht.

Problemléosungen

Unter entsprechenden Verpackungsbedingungen
kann das Vakuumverpackungsgerat Kitchen Line
lange Jahre storungsfrei betrieben werden. In ei-
nigen Fallen konnen aber Probleme auftreten. Be-

HINWEIS:

Um eine langfristige Nutzung des Gerates zu
sichern, empfiehlt man eine Pause von mindes-
tens 20 Sekunden vor dem nachstfolgenden Ver-
schweiflen.

Nach einer ldngeren Betriebszeit des Gerates
und seinem Erhitzen wird eine Uberhitzungs-
sicherung eingeschaltet. Auf dem Display wird
das Symbol ,,E1” blinken. In solch einem Fall
muss man das Gerat ausschalten und es von der
Stromquelle trennen. Danach muss das Gerat
fiir ungefahr 20 Minuten abgestellt werden. Da-
nach ist es erneut anzuschlieBen und in Betrieb
zu nehmen. Um Verbrennungen zu vermeiden,

vor man sich mit dem Kundendienst in Verbindung
setzt, muss man sich mit den nachfolgenden Infor-
mationen vertraut machen.

muss man gleich nach dem Anheben der Klappe
die Taste ,.Seal” driicken - auf dem Display er-
scheint das Symbol ,,[E2”, die SchweilBlleiste wird
sich dann nicht erhitzen. Um das Gerat erneut zu
verwenden, ist es ausreichend, wenn die Klappe
geschlossen wird.

Eine Sicherheitseinrichtung schiitzt das Gerat
vor dem Uberhitzen. Wenn auf dem Display die
Mitteilung E3 erscheint, ist das Geradt auszu-
schalten und von der Stromversorgung zu tren-
nen. Das Gerat wird fiir ca. 20 Minuten in Ruhe
gelassen und es danach erneut gestartet.



Problem Ldsung

Verpackungsgerit schaltet sich nicht ¢ Uberzeugen Sie sich, dass das Geréat an die geerdete Steckdose
ein richtig angeschlossen ist.
¢ Das Netzkabel ist auf Beschadigungen zu priifen. Verwenden Sie
kein Gerat mit beschadigtem Kabel.

Das Verpackungsgerat beseitigt nicht ¢ Damit die Vakuumerzeugung und das Verschweiflen richtig
vollstandig die Luft aus erfolgen kann, muss sich der Rand des Beutels auf der Schweif3-
den Beuteln. leiste befinden. Uberzeugen Sie sich, ob sich der Beutel innerhalb
der Dichtung der Kammer befindet und dass langs der Dichtung
keine Falten entstanden sind.
¢ Beim Verpacken von der Rolle muss man Uberpriifen, ob die erste
Schweifinaht korrekt und dicht ist.
e Umden Prozess der Vakuumerzeugung erfolgreich zu beenden,
missen das Gerat und der Beutel sauber, trocken und frei von
Essensresten sein. Die Oberflache der Dichtung und das Innere
des Beutels ist abzureiben und danach erneut zu versuchen.

Nach dem Verschweiflen des Beutels ¢ Scharfe Gegenstande konnen den Beutel durchstechen. Um dem

tritt ein Vakuumverlust auf vorzubeugen, miissen die scharfen Kanten mit einem Papiertuch
geschiitzt und in einen neuen Beutel gepackt werden.

¢ Einige Obstsorten und GemUse konnen Gase ausscheiden, wenn

sie nicht richtig blanchiert oder vor dem Verpacken eingefroren
wurden. Den Beutel 6ffnen - wenn der Verdacht besteht, dass ein
Lebensmittel begann zu verderben, ist es wegzuwerfen. Wenn es
keine Spuren der Verderblichkeit gibt, muss man es sofort
verspeisen. Im Zweifelsfall ist das Lebensmittel immer wegzu-
werfen.

In seltenen Fallen kanninden ¢ Das Gerat von der Stromversorgung trennen und erneut
Betriebszyklen des Gerates ein Fehler anschlieflen.

auftreten, der zu einer unrichtigen

Funktion des Gerates fiihrt.

Reinigung und Wartung

¢ Hinweis! Vor dem Reinigen muss man sich da-
von Uberzeugen, ob das Gerat abgekihlt und der
Stecker vom Netz getrennt ist.

e Zum Reinigen darf man keine Lésungsmittel,
stark atzenden Reinigungsmittel, Drahtbirsten,
Schleifmaterialien, Metalle und scharfkantigen
Werkzeuge verwenden. Die Losungsmittel sind
gesundheitsgefahrdend und kénnen die Kunst-
stoffelemente beschadigen.

e Der duBere Teil des Gehduses ist mit einem
feuchten Tuch oder falls notwendig mit einem
Schwamm, der mit lauwarmen Seifenwasser
getrankt ist, zu reinigen.

e Die Innenflachen des Gerates sind mit einem
Papiertuch genau zu reinigen, und zwar so, dass
man samtliche Essensreste entfernt.

e Vor einer erneuten Anwendung muss man das
Gerat gut austrocknen.

e Das Gerat ist an einem sicheren Ort, auf3erhalb
der Reichweite von Kindern, zu lagern. Aufler-
dem ist der direkte Kontakt des Gerdtes mit
Sonnenstrahlen zu vermeiden.

HINWEIS:

e Das Gerat darf niemals vollstandig in Wasser
getaucht werden.

e Ebenso darf das Gerat nicht direkt mit Wasser
und anderen Flissigkeiten in Beriihrung kom-
men.
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Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankilindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat auf3er Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat bedoeld voor commerciéle doeleinde.

* Gebruik het apparaat enkel op droge locaties.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

* Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

¢ Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

. A Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

* Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

* Trek nooit aan het netsnoer.

* Gebruik alleen de additieven die met het apparaat worden meegeleverd.

* | aat het apparaat voldoende afkoelen alvorens het te reinigen & op te bergen.

* Gevaar voor brandwonden! Raak de sealbalk nooit aan. De sealbalk is erg heet, zelfs na
gebruik. Er bestaat een gevaar voor brandwonden. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.
Raak het apparaat ook niet aan tijdens gebruik. Het apparaat wordt heet tijdens gebruik.

* Het apparaat moet worden gereinigd en voedselresten moeten regelmatig worden ver-
wijderd. Indien het apparaat niet in een schone toestand wordt gehouden, heeft dit een
negatieve invloed op de levensduur van het apparaat en het kan tot gevaarlijke situaties
tijdens gebruik leiden.

* Belangrijk! Dit apparaat is alleen bedoeld voor het vacumeren en sealen van plastic
zakken. Het is ook mogelijk om lucht uit containers te verwijderen of zakken alleen te
sealen zonder een vaculim te creéren. Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden.

* Belangrijk! Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor het sealen van vast voedsel, zoals
koekjes, chips etc.

* Gevaar voor beknelling handen! Wees voorzichtig bij het sluiten van het deksel.
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Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

e Dit apparaat is alleen bedoeld voor het vacu-
meren en sealen van plastic zakken. Het is ook
mogelijk om lucht uit containers te verwijderen
of zakken alleen te sealen zonder een vaculim te
creéren. Elk ander gebruik kan leiden tot schade
aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit is een klasse | apparaat. Dit apparaat moet ge-
aard worden. Aarding verlaagt de kans op elektri-
sche schokken doordat elektrische stroom via een
ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit apparaat is

uitgerust met een snoer met een aardedraad en
een geaarde stekker. De stekker moet in een stop-
contact worden gestoken dat juist is geinstalleerd
en geaard.

Voordat u het apparaat start

e Zorg ervoor dat het apparaat niet is beschadigd.
Neem in geval van schade onmiddellijk contact
op met uw leverancier. Gebruik het apparaat
NIET.

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen en het be-
schermende folie (indien van toepassing].

¢ Reinig het apparaat met lauw water en een
zachte doek.

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele
ondergrond, tenzij anders aanbevolen.

e Zorg voor voldoende ruimte rond het apparaat
voor een goede ventilatie.

e Plaats het apparaat op een zodanige manier dat
de stekker te allen tijde eenvoudig bereikt kan
worden.

¢ Opmerking: Rol vacuiimzakken niet inbegrepen.

Functies en ontwerp van de vacuiim verpakkingsmachine

Snelstartknop

Snelsealknop

Handvat

Bedieningspaneel

/ Aansluiting
’/ netsnoer

— Aansluiting

vacuimsnoer

Deksel



Strip schuimpakking

Pakking vacutimkamer

Plaat vaculimkamer

Sealbalk

A - POWER-LED
Als de POWER-LED brandt, is het apparaat klaar
voor gebruik.

B - AAN/UIT-knop ()

e Druk, als het apparaat klaar is voor gebruik, op
AAN/UIT. De laatste sealtijd wordt getoond en de
ventilator start - het apparaat is klaar om een va-
cudm te genereren.

e Als het apparaat 10 minuten niet wordt gebruikt,

zullen het display en de ventilator automatisch

worden uitgeschakeld.

Druk op AAN/UIT om het apparaat te stoppen.

Druk ook nadat het sealcyclus is voltooid op AAN/

UIT om het apparaat uit te schakelen en koppel

het apparaat los van het lichtnet.

C - Automatisch vacumeren-knop (START) @
Druk in de standaardmodus op START. Het appa-
raat begint automatisch met het genereren van
een vaculim en sealen. Druk in de marineermo-
dus op START. Het apparaat begint automatisch
met marineren.

Druk in de pulsmodus op START. Het apparaat
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begint automatisch met het genereren van een
vaculim in de pulsmodus.

De snelstartknop is op het handvat geplaatst, zo-
dat u deze eenvoudig kunt bereiken. (Deze knop
heeft dezelfde functie als de START-knop op het
bedieningspaneel].

(OPMERKING: Deze functie kan worden gestart
als het deksel is gesloten en enigszins wordt in-
gedrukt).

D - SEAL-knop &2)

1. Druk op de SEAL-knop om het vaculimcyclus te
stoppen en de zak onmiddellijk te sealen om er-
voor te zorgen dat zachte voedingsmiddelen niet
worden geplet.

2. Hiermee kunt u zakken van elk willekeurig voor-
maat maken.

De SEAL-knop is op het handvat geplaatst, zodat
u deze eenvoudig kunt bereiken. (Deze knop heeft
dezelfde functie als de SEAL-knop op het bedie-
ningspaneel).

(OPMERKING: Deze functie kan worden gestart
als het deksel is gesloten en ingedrukt).



E - Digitaal display

1. Toont het vacuiimcyclus, telt af van 9 naar 0. Als
de 0 wordt bereikt, is het cyclus voltooid.

2. Toont de sealtijd, die kan worden ingesteld van 0
tot 6. De functie voor het opslaan van de sealtijd is
ook beschikbaar.

3. Als het display de melding "E” toont, geeft dit aan
dat het apparaat in de beveiligingsmodus staat.

F - Knop instellen sealtijd ( @ of @ )

Stel de sealtijd in met behulp van de knoppen
“Omhoog” en “Omlaag” of @ en” @ . Als de
waarde wordt ingesteld op 0, dan zal het apparaat
het sealcyclus niet starten.

G - De marineermodus
De marineermodus is ontworpen om het vacuiim-
cyclus en het ontluchten van de zak te herhalen,
wat resulteert in een het perfect marineren van
voedingsmiddelen binnen de kortst mogelijke tijd.
(OPMERKING: Deze functie kan worden gestart
als het deksel is geopend).

H - Accessoires
Niet beschikbaar bij dit model.

| - Pulsvacumeren-knop
Pulsvacumeren voorkomt dat zachte voedings-
middelen worden geplet. Als er op de Pulsvacu-
meren-knop wordt gedrukt, zal het apparaat ge-
leidelijk lucht evacueren.
(OPMERKING: Deze functie kan worden gestart
als het deksel is gesloten en ingedrukt).

J - Direct sealen -knop
Als er op de Direct sealen-knop wordt gedrukt
zal de LED van de functie oplichten. Het apparaat
schakelt nu naar de modus voor direct sealen. De
zak kan nu worden geseald door simpelweg het
deksel te openen en te sluiten. [Deze modus wordt
voornamelijk gebruikt als er geen vacuim beno-
digd is).
(OPMERKING: Deze functie kan worden gestart
als het deksel is gesloten en ingedrukt).

Technische gegevens

Afmetingen 490x260x(H)145 mm
Maximale breedte vacuiimzak 406 mm

Diepte sealbalk 5mm

Vermogen 650 W

Spanning 220-240V~ /50 Hz

Druk -28,3"Hg /-958 mbar (+3%)
Pomp dubbele

Gewicht 6,9 kg
Beschermingsklasse KLASSE |

De fabrikant en dealer zijn niet aansprakelijk
voor eventuele onjuistheden in deze handleiding
als gevolg van drukfouten of transcriptie. Aan-
gezien wij ons altijd inzetten om onze producten

voortdurend te verbeteren, behouden wij ons het
recht voor om het product, de verpakking en de
specificaties in deze documentatie te wijzigen
zonder voorafgaande kennisgeving.

Beschrijiving vacuiim verpakkingsproces

Voordat u het apparaat start
e Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

e Als het apparaat is ingeschakeld, zal de POWER-LED oplichten.
e Als unuop AAN/UIT drukt, zal het display inschakelen en de ventilator starten. Het apparaat is nu klaar

voor gebruik.
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Vacuiim verpakken en sealen zak

o Selecteer een geschikte zak en plaats de voedings-
middelen in de zak.

e [ aat minimaal 4-5 cm ruimte vrij, zodat het vacu-
umproces optimaal kan presteren.

e Plaats de open rand van de zak op de pakking van
de kamer. Zorg ervoor dat de open rand zich in de
vaculimkamer bevindt.

e Sluit en druk op het deksel.

¢ Druk op de startknop of de snelstartknop.

e Het apparaat schakelt naar de vacumeermodus.
Het aftellen van 9 naar 0 wordt gestart op het
display (als de druk niet de standaardwaarde van
-20"Hg bereikt, dan stopt het aftellen bij 2). Als het
vaculim is gegenereerd, zal er op het display wor-
den afgeteld van een standaardwaarde tot 0. Het
apparaat schakelt naar de sealmodus.

e Als het sealcyclus is voltooid, opent het deksel au-
tomatisch en klinkt er een pieptoon.

e Verwijder de zak, controleer het vaculim en de seal.
OPMERKING: Een correcte seal is transparant.
Als de seal ongelijk, onvolledig, gegolfd, wit of
ondoorzichtig is, verwijder het gesealde deel
dan en seal de zak opnieuw.

e De voedingsmiddelen die vacuiim zijn verpakt moe-
ten naar behoren worden opgeslagen. Bederfelijke
voedingsmiddelen moeten worden opgeslagen in
een koelkast of worden ingevroren om bederf te
voorkomen.

e Druk om het apparaat te stoppen op AAN/UIT. Als
snelsealen is vereist, druk dan op de Seal-knop.

De pulsvacumeerfunctie gebruiken
Soms kunnen zachte voedingsmiddelen tijdens het
vaculm verpakken beschadigd raken als gevolg
van een te hoog vacuim. In zo'n geval kan de puls-
vacumeerfunctie worden gebruikt om de tijd en
druk te regelen en om te voorkomen dat de zachte
voedingsmiddelen worden geplet. Als sappige pro-
ducten worden verpakt, kan deze functie ook wor-
den gebruikt om te voorkomen dat sappen uit het
product worden gezogen.

e Plaats de voedingsmiddelen in de zak, plaats
de open rand van de zak op de pakking van de
kamer, zorg ervoor dat de open rand zich in de
vacutimkamer bevindt.

e Sluit en druk op het deksel.

* Druk op de Pulsvacumeren-knop om het apparaat
in de pulsvacumeermodus te starten. Druk daarna
op Start (of de Snelstartknop op het handvat) om
het pulsvacumeren te starten en de vereiste nega-
tieve druk te verkrijgen. Blijf tijdens gebruik naar
de zak kijken om te controleren of de druk juist is.
Het vaculimproces kan worden gestopt door de
Start-knop los te laten en opnieuw worden gestart
door de knop weer in te drukken.

¢ Als de vereiste drukwaarde is verkregen, druk dan
op de Seal-knop om het sealen te starten. De seal-
tijd wordt getoond en het aftellen naar 0 start.

e Als het proces is voltooid, opent het deksel automa-
tisch en klinkt er een pieptoon.

** Druk op AAN/UIT om het apparaat te stoppen.

Informatie over verpakken van voedsel in zakken

¢ Voedingsmiddelen moeten zo vers mogelijk zijn
op het moment van verpakken. Vaculim verpakte
producten zijn tot vijf keer langer houdbaar dan
producten die worden opgeslagen onder norma-
le omstandigheden.

e Zachte, vochtige voedingsmiddelen of producten

die hun vorm moeten behouden moeten véor het
verpakken worden ingevroren.
Vlees, bessen of brood mogen tot 24 uur worden
ingevroren om vriesbrand te voorkomen. Als de
producten bevroren en hard worden, zijn ze klaar
om vacuiim te worden verpakt.
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e Als vers voedsel wordt verpakt zonder het eerst
in te vriezen, plaats dan een opgevouwen stuk
keukenpapier tussen het vlees en het bovenste
deel van de rol. Papier absorbeert vocht.

e Vloeibare producten zoals soep, ragout of gra-
tin moeten worden ingevroren in een schotel of
een ijsbakje voordat ze vaculim worden verpakt.
Bevroren en verpakte producten moeten worden
gelabeld en in de vriezer worden geplaatst.

¢ Alle producten met scherpe randen (bijv. botten,
droge pasta, rijst] moet worden vastgezet met
keukenpapier zodat ze de zak niet kunnen be-
schadigen.



¢ Verpakkingszakken mogen niet worden herge-
bruikt bij het koken of voor in de magnetron.
Gebruik zakken die eerder werden gebruikt voor
het verpakken van verse vis of vettige voedings-
middelen niet opnieuw.

e Groenten moeten voor het verpakken worden
geblancheerd.
Blancheren is een warmtebehandelingsmetho-

de waarbij voedingsmiddelen gedurende een
korte tijd intensief verwarmd worden. Groenten
kunnen in kokend water worden geblancheerd:
ze moeten een tijdje in kokend water worden ge-
zet en daarna onmiddellijk worden afgekoeld bij
lage temperatuur.

Voer de procedure voor het vacuim verpakken
uit zoals gebruikelijk.

Paddenstoelen (champignons) en knoflook mogen niet vacuiim worden verpakt.

Een rol gebruiken om zakken te maken

e Selecteer een rol met de juiste breedte.

* Plaats de open rand op de sealbalk (zorg ervoor
dat de rand precies op de balk is geplaatst), sluit
en druk op het deksel.

¢ Druk op Start (of de Snelstartknop op het hand-
vat) - de sealtijd wordt getoond op het display
en er wordt afgesteld van een standaardwaarde
tot 0. Als het cyclus is voltooid, opent het deksel
automatisch en klinkt er een pieptoon.

** Druk op AAN/UIT om het apparaat te stoppen.

e Verwijder de zak en controleer de seal.

OPMERKING: Een correcte seal is transparant.
Als de seal ongelijk, onvolledig, gegolfd, wit of
ondoorzichtig is, verwijder het gesealde deel
dan en seal de zak opnieuw.

e Als de rand is geseald, meet de grote van de zak
dan zodat deze groot genoeg is voor het product.
Zorg ervoor dat er 4-5 cm vrije ruimte is en snijd
het folie van de rol. Plaats het product in de zak
en volg de stappen beschreven in paragraaf 4.2
“Vaculim verpakken en sealen zak".

Marineren van voedingsmiddelen

Deze verpakkingsmachine beschikt over een spe-
ciale marineermodus, met twee opties: snelma-
rineermodus (15 minuten] en normale marineer-
modus (27 minuten). In de marineermodus zal het
apparaat twee cycli van het vaculimproces en het
ontluchtingsproces uitvoeren, wat resulteert in een
het perfect marineren van voedingsmiddelen bin-

nen de kortst mogelijke tijd. Het vacutim wordt voor
ca. 4 minuten (snelmarineermodus) of 8 minuten
(normale marineermodus] behouden voordat er
lucht in de zak worden gelaten tussen de opeenvol-
gende cycli. Als het marineercyclus is voltooid, zal
er een pieptoon klinken.

Direct sealen
Soms is vaculim verpakken niet nodig en is het ge-
noeg om de verpakking te sealen. Het apparaat be-
schikt over een modus voor direct sealen. In deze
modus hoeft de gebruiker geen enkele knop in te
drukken, de functie wordt geactiveerd door simpel-
weg het deksel te openen en te sluiten.

1. Druk op * @ “en” @ " om de sealtijd in te
stellen.

2. Als de Direct sealen-knop wordt ingedrukt, zal
de LED van de functie oplichten. Het apparaat
schakelt naar de modus voor direct sealen (als
het deksel is gesloten, wordt de "C" weergege-
ven op het display; als het deksel is geopend,
knippert de sealtijd op het display].

3. Plaats de open rand van de zak op de sealbalk

en schuif de rand in de vacuimkamer. Sluit en
druk op het deksel - het apparaat detecteert het
gesloten deksel en schakelt naar de sealmodus.
Het aftellen start, de ingestelde tijd wordt ge-
toond op het display en er wordt afgeteld naar
0. Dit wordt gevolgd door decompressie, wat het
eenvoudiger maakt het deksel te openen. Als het
proces is voltooid, zal er een pieptoon klinken.
Druk op AAN/UIT om het apparaat te stoppen.

4. Open het deksel, verwijder de zak en controleer
de seal.

5. Herhaal de stappen 3 en 4 om de volgende zak-
ken te sealen.
Druk op AAN/UIT om de modus voor direct sea-
len te verlaten.
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(Opmerking: Als er in de modus voor direct
sealen veel zakken worden geseald, dient de
sealtijd aangepast (verkort) te worden om te

voorkomen dat het apparaat oververhit of de
zak smelt.)

Opslag van voedsel en veiligheidsinformatie

De vacumeermachine met vacuiimkamer uit de
keukenlijn zal de manier waarop u voedsel koopt
en opslaat revolutionaliseren. Omdat vacumeren
een effectief middel is tegen vriesbrand en voed-
selbederf vertraagt, kunt u nu profiteren van het
inkopen van voedsel in bulk zonder de dreiging van
voedselverspilling.

Vacumeren met ons apparaat verwijdert tot 90%
lucht uit de verpakking. Dit helpt voedsel verser te
houden, tot 5 keer langer dan onder normale om-
standigheden. Droge voedingsmiddelen als pasta,
granen en meel blijven vers van begin tot eind. Daar-
naast voorkomt vacumeren dat kevers en andere

Voedingsmiddelen

Vacumeren en opslag in vriezer

insecten uw droge goederen kunnen aantasten. Va-
cumeer alleen de meest verse voedingsmiddelen.
U moet er echter wel rekening mee houden dat
niet alle voedingsmiddelen geschikt zijn om te va-
cumeren. Vacumeer nooit knoflook of schimmels
als paddenstoelen. Ervindt een gevaarlijke chemi-
sche reactie plaats wanneer de lucht wordt verwij-
derd, waardoor deze voedingsmiddelen gevaarlijk
worden als ze worden ingeslikt. Groenten moeten
worden geblancheerd voordat ze verpakt worden
om enzymen die de voedingsmiddelen kunnen
aantasten (door ontgassing) te doden.

Vacumeren en opslag in koelkast

Vers rundvlees & kalfsvlees 1-3 jaar 1 maand
Gemalen vlees 1 jaar 1 maand
Vers varkensvlees 2-3jaar 2-4 weken
Verse vis 2 jaar 2 weken
Vers pluimveevlees 2-3 jaar 2-4 weken
Gerookte vleesaren 3jaar 6-12 weken
Verse groenten, geblancheerd 2-3jaar 2-4 weken
Vers fruit 2-3jaar 2 weken
Harde kazen 6 maanden 6-12 weken
Gesneden voorverpakte vleesaren niet aanbevolen 6-12 weken
Verse pasta 6 maanden 2-3 weken

Opmerking: de bovenstaande tabel dient alleen ter referentie. Houd bij bepaling van de opslagperiode
altijd rekening met de aanbevelingen van de lokale sanitaire-epidemiologische regelgeving en HACCP.



Advies vacuiim verpakken

Vaculim verpakken verlengt de houdbaarheid van
producten aanzienlijk. Het apparaat heeft ook vele
huishoudelijke toepassingen.

Vacuiim verpakken is een perfecte oplossing voor
mensen die gaan kamperen of een reis in de bui-
tenlucht maken!

e Als u een handige, herbruikbare zak ijs wilt ma-
ken, vul de vacuimzak dan half met water en
voeg een aantal lepels ontsmettingsalcohol toe.
Seal de bag [niet vacumeren) en plaats de zak in
de vriezer. De oplossing van alcohol zal niet vol-
ledig bevriezen - als resultaat heeft u een flexi-
bel koelkompres dat gebruikt kan worden voor
de gewrichten of lichte verwondingen.

¢ Voorgekookte maaltijden die u vooraf heeft be-
reid en meeneemt op de reis - een snelle en
eenvoudige lunch buitenshuis.

e Vaculim verpakken van vlees en andere produc-
ten voorkomt dat geuren zich mengen tijdens
opslag.

e U kunt ook noodpakketten voorbereiden en va-
culim verpakken, bijv. lucifers, sokken of een
landkaart.

Huishoudelijke toepassingen

e Opruimen - voorwerpen die niet vaak nodig
zijn en eenvoudig kwijt kunnen raken (spijkers,
schroeven) kunnen bij elkaar worden gehouden
en beschermd door ze vaculim te verpakken in
zakken. Als gevolg kunnen de voorwerpen een-
voudig worden gevonden en nemen ze minder
ruimte in beslag.

e U hoeft uw zilverwaren niet meer te poetsen! Het
vacutim verpakken van sporadisch gebruikte zil-
verwaren voorkomt dat ze worden aangetast.

Problemen oplossen

Onder de juiste omstandigheden zal uw vacumeer-
machine met vacuimkamer uit de keukenlijn u de
beste vacumeerprestaties bieden. In sommige ge-
vallen kunnen er problemen optreden. Raadpleeg

OPMERKING

Om ervoor te zorgen dat u een lange tijd gebruikt
kunt maken van dit apparaat, moet u een pauze
van 20 seconden nemen wanneer u meerdere
zakken opeenvolgend sealt.

Als het apparaat een tijdje wordt gebruikt en
warm wordt, is het mogelijk dat de oververhit-
tingsbeveiliging wordt ingeschakeld. In dit geval
knippert de melding “E1” op het display. Schakel
het apparaat uit, Koppel het los van het lichtnet
en gebruik het niet voor ca. 20 minuten. Daarna
kan het apparaat weer worden aangesloten op het
lichtnet en worden opgestart. Om brandwonden

de onderstaande tabel met problemen en oplos-
singen voordat u contact opneemt met de klanten-
service.

net na het openen van het deksel te voorkomen,
druk op de Seal-knop- de melding “E2” wordt
getoond op het display en de sealbalk wordt niet
verwarmd. Als u het apparaat opnieuw wilt ge-
bruiken, sluit het deksel dan. Het apparaat be-
schikt over een oververhittingsbeveiliging. Als
het bericht “E3” op het display verschijnt, scha-
kel het apparaat dan uit en koppel het los van het
lichtnet. Gebruik het apparaat niet voor ca. 20
minuten. Daarna kan het opnieuw worden opge-
start.



Probleem Oplossing

Apparaat schakelt niet in

e Zorgervoor dat het apparaat juist is aangesloten op een geaard

stopcontact.
Controleer het netsnoer op scheuren en rafels. Gebruik het apparaat niet
als het netsnoer is beschadigd.

Het apparaat zuigt niet alle
lucht uit de zakken

Voor goede vacumeer- en sealprestaties is het essentieel dat de rand van
de zak precies op de sealbalk wordt geplaatst. Zorg ervoor dat de zak in
de pakking van de vacuimkamer wordt geplaatst en dat het folie niet
golft over de sealbalk.

Als u gebruik maakt van een rol verpakkingszakken, zorg er dan voor dat
de eerste seal goed en strak is.

Voor een succesvol vacumeerproces is het belangrijk dat het apparaat en
de zak schoon, droog en vrij van voedselresten zijn. Veeg het oppervlak

van de pakking en de binnenkant van de zak schoon en probeer het

nogmaals.

Vaculimzak verliest vacuimna e

Scherpe voorwerpen kunnen kleine gaatjes in de zak maken. Voorkom dit

het sealen door scherpe randen te bedekken met een papieren doekje en opnieuw te

vacumeren in nieuwe zak.
¢ Bij sommige vruchten en groenten kunnen er gassen vrijkomen

(ontgassing) als ze niet juist worden geblancheerd of bevroren voor het
vacumeren. Open de zak. Als u denkt dat het bederfproces al is
begonnen, gooi het voedsel dan weg. Als het bederfproces nog niet is
begonnen, consumeer het voedsel dan onmiddellijk. Als u het niet zeker
weet, gooi het voedsel dan weg.

In zeldzame gevallen kan er ¢ Koppel het apparaat los van het lichtnet en sluit het daarna opnieuw aan

een fout in de bedieningscycli
van het apparaat optreden die
leidt tot een storing.

op het lichtnet.

Reiniging en onderhoud

e Waarschuwing! Trek de stekker uit het stopcon-
tact & laat het apparaat volledig afkoelen voor-
dat u het apparaat reinigt.

e Gebruik nooit oplosmiddelen en schuurmidde-
len, staalborstels of metalen of scherpe gereed-
schappen om het apparaat te reinigen. Oplos-
middelen zijn schadelijk voor de gezondheid en
kunnen de plastic onderdelen beschadigen.

e Veeg de buitenkant van de behuizing af met een
vochtige doek of spons en indien nodig een milde
zeep.

e Reinig de binnenkant van het apparaat door
voedselresten weg te vegen met een papieren
doekje.

¢ Droog grondig voordat u het apparaat opnieuw
gebruikt.

e Bewaar het apparaat op een veilige plek. Houd
buiten het bereik van kinderen. Vermijd direct
zonlicht op het apparaat.

LET OP

e Dompel het apparaat nooit onder in water.

e Het apparaat mag nooit in contact komen met-
water of andere vloeistoffen.



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komercyjnego.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w suchych pomieszczeniach.

. Urzadzeme nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadneJ odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadze-
nia. Wszelkie usterkii niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowane] osoby, aby zapabiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

o Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem Wtyczkl z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

* Urzadzenie nalezy pod{aczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothwosu podanych
na tabliczce zZnamionowey.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania. W tym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

¢ Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

¢ Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem I czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenla bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie stosuj zadnych dodatkowych akcesoriow oprocz tych, ktore zostaty dostarczone
wraz z urzadzeniem.

¢ Przed czyszczeniem | magazynowaniem schtodz urzadzenie.

* Zagrozenie poparzeniem! Nigdy nie dotykaj listwy zgrzewajacej. Jest bardzo goraca,
nawet po zakonczoneJ pracy. Istnieje zagrozenie poparzenie. ZaczekaJ az urzadzenie
ostygnie. Rowniez nie dotykaj urzadzenia podczas pracy, poniewaz podczas uzycia na-
grzewa sie.

¢ Regularnie czys¢ urzadzenie oraz usuwaj resztki jedzenia. Jezeli urzadzenie nie jest
czyszczone reqularnie, wptywa to negatywnie na jego trwatosc oraz moze prowadzi¢ do
niebezpiecznego stanu podczas uzycia.

¢ Uwaga! Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pakowania prézniowego produktow
spozywczych oraz zgrzewania workow do pakowania prozniowego. Istnieje mozliwosc de-
kompreSJl powietrza ze specjalnych pOJemmkovv lub zgrzewania workéw bez wytwarza-
nia prozni. Nie uzywaj urzadzenia w zaden inny sposob

¢ Uwaga! To urzadzenie nadaje sie do pakowania prozniowego produktow o statym stanie
skupienia jak np.: biszkopty, chipsy itp.
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* Niebezpieczenstwo zmiazdzenia dtoni! Uwazaj przy zamykaniu pokrywy.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pako-
wania prozniowego produktéw spozywczych oraz
zgrzewania workéw do pakowania prézniowego.
Istnieje mozliwo$¢ dekompresji powietrza ze
specjalnych pojemnikéw lub zgrzewania workéow
bez wytwarzania prozni. Uzycie urzadzenia w ja-

kimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia lub do obrazen ciata.

e Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Uziemienie

Jest to urzadzenie klasy |. To urzadzenie musi by¢
uziemione. W przypadku wystapienia zwarcia elek-
trycznego, uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym, zapewniajac droge wyjscia
pradu elektrycznego . Urzadzenie jest wyposazone

w kabel z przewodem uziemiajacym z wtyczka z
uziemieniem. Wtyczka musi by¢ podtaczona do
gniazdka, ktoére jest prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
W przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocz-
nie skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE ko-
rzystaj z urzadzenia.

e Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile doty-
czyl.

¢ Wyczy$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i miek-
kiej szmatki.

e QO ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewnic wystarczajaca przestrzen wokot urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze dobry
dostep do wtyczki.

e Uwaga: Rolka workéw prézniowych nie jest do-
taczona do zestawu.

Funkcje oraz budowa pakowarki prozniowej

Przycisk szybkiego
startu Quick Start

Przycisk Quick Seal
(Szybkie zgrzewanie)

Panel
sterowania

/‘/ Gniazdo

— Ztacze

przewodu

Pokrywa



Uszczelka pianko

Uszczelka komory

Taca komory
prézniowej

Listwa zgrzewajaca

® &

A - Kontrolka zasilania [POWER)

Gdy kontrolka zasilania jest zapalona urzadzenie
jest gotowe do pracy.

B - Przycisk ON/OFF (Wt./Wyt.) ()

e Gdy urzadzenie jest gotowe do pracy, nacisnac
przycisk On/Off, na wyswietlaczu pojawi sie
ostatni czas zgrzewania, uruchomi sie wenty-
lator - urzadzenie jest gotowe do wytwarzania
prézni.

e Jezeli urzadzenie jest nieaktywne przez 10 mi-

nut, wyswietlacz oraz wentylator automatycznie

sie wytacza

Aby zatrzymaé urzadzenie, nacisng¢ przycisk .On/

Off". Réwniez po zakonczeniu cyklu, w celu wyta-

czenia nalezy nacisna¢ przycisk ..On/Off", a na-

stepnie odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

C - Przycisk prozni automatycznej (Auto Vacuum)

(START) (D)
W trybie domyslnym nacisnac przycisk ,Start”,
urzadzenie automatycznie rozpocznie wytwarza-
nie prézni i zgrzewanie. W trybie Marinate (Ma-
rynowanie) nacisna¢ Start, urzadzenie automa-
tycznie rozpocznie marynowanie.

-
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W trybie Pulse Vac [Préznia pulsacyjna) nacisnac
Start, urzadzenie automatycznie rozpocznie pul-
sacyjne wytwarzanie prozni.
Aby zapewni¢ wygodniejsza eksploatacje, przy-
cisk szybkiego startu umieszczono na uchwycie.
(Ten przycisk ma te sama funkcje, co przycisk
Start na panelu sterowania).
(UWAGA: Aby uruchomic te funkcje, nalezy zamknac
pokrywe dociskajac ja lekko).

D - Przycisk zgrzewania (SEAL) @

1. Nacisna¢ przycisk .Seal” (Zgrzewanie), aby za-
trzymac cykl wytwarzania prézni i natychmiast
zgrza¢ worek unikajac zgniecenia delikatnych
produktow.

2. Pozwala na tworzenie workéw o dowolnym roz-
miarze.

Aby zapewni¢ wygodniejsza eksploatacje, przy-
cisk szybkiego zgrzewania umieszczono na
uchwycie. (Ten przycisk ma te sama funkcje, co
przycisk Seal na panelu sterowania).

(UWAGA: Aby uruchomi¢ te funkcje, nalezy za-
mknaé pokrywe dociskajac ja).

. @



E - Wyswietlacz cyfrowy

1. Wyswietla cykl prézni, odliczanie wartosci od 9 do
0. Po wyswietleniu 0 cykl jest zakonczony.

2. Wyswietla czas zgrzewania, ktdry mozna regulo-
wac i ustawic¢ w zakresie od 0 do 6. Dostepna jest
funkcja zapisywania czasu zgrzewania.

3. Jesli na wyswietlaczu pojawia sie symbol .E”,
urzadzenie znajduje sie w stanie ochrony.

F - Przycisk regulacji czasu zgrzewania [ @ albo

@)
Pozwala ustawi¢ czas zgrzewania za pomoca
przyciskow ,gora”, .dot" lub ., @ . @ " Przy
ustawieniu wartosci 0 urzadzenie nie przeprowa-
dzi zgrzewania.

G - Tryb marynowania (Marinate)

Tryb marynowania stuzy do powtdrzenia cyklu wy-
twarzania prozni i uwalniania powietrza z worka, co
umozliwia optymalne zamarynowanie zywnosci w
najkrétszym mozliwym czasie.

(UWAGA: Aby uzy¢ tej funkeji, nalezy otworzy¢ pokry-
we).

H - Akcesoria
Opcja niedostepna w tym modelu

I - Przycisk pulsacyjnego wytwarzania prozni [Pulse Vac)
Przycisk .Pulse” zapobiega zgniataniu delikat-
nych produktéw. Naciska¢ przycisk .Pulse”,
urzadzenie stopniowo usunie powietrze zgodnie
z nacisnieciami przycisku.

(UWAGA: Aby uruchomic te funkcje, nalezy zamknac
pokrywe dociskajac ja).

J - Przycisk zgrzewania impulsowego (Impulse seal)
Nacisna¢ przycisk Impulse Seal, zapali sie kontrolka.
Urzadzenie przetaczy sie w tryb zgrzewania im-
pulsowego. Teraz mozna zgrza¢ worek otwierajac
i zamykajac pokrywe. (Tryb ten stosowany jest
gtéwnie wtedy, gdy nie ma potrzeby wytworzenia
prozni).

(UWAGA: Aby uruchomic te funkcje, nalezy zamknac
pokrywe dociskajac jal.

Dane techniczne

Wymiary 490x260x(H)145 mm
Maksymalna szerokos¢ zgrzewu worka 406 mm

Gtebokos¢ listwy zgrzewajacej 5mm

Moc 650 W

Napiecie 220-240 V~ /50 Hz
Cidnienie -28,3"Hg /-958 mbar (+3%)
Pompa podwadjna

Waga 6,9 kg

Klasa ochronnosci Klasa |

Producent i sprzedawca nie ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajace
z btedow drukarskich lub transkrypcji, wyste-
pujace w niniejszej instrukcji. Zgodnie z nasza
polityka ciagtego udoskonalania produktéw za-

strzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian
w produkcie, opakowaniu oraz specyfikacjach
zawartych w dokumentacji bez uprzedniego po-
wiadomienia.

Instrukcja obstugi

Przygotowanie
e Podtaczyc urzadzenie.

e Po wtaczeniu urzadzenia kontrolka ..Power” zapali sie.

e Nacisnad przycisk ..On/Off", wtaczy sie wyswietlacz i wentylator. Urzadzenie gotowe jest do pracy.

“DAO



Pakowanie prozniowe i zgrzewanie przy uzyciu workow

e Wybrac odpowiedni worek, umiesci¢ w nim produk-
ty.

e Pozostawi¢ przynajmniej 4-5 cm miejsca, aby
zapewni¢ lepsze wytworzenie prozni.

e Otwarta krawedz worka utozy¢ na uszczelce ko-
mory. Upewni¢ sie, ze otwarta krawedZ znajduje
sie w komorze prézniowe;.

e Zamknac i docisnac pokrywe.

e Nacisnac przycisk ,Start” albo przycisk szybkie-
go uruchamiania.

e Urzadzenie przetaczy sie do trybu wytwarzania
prézni. Na wyswietlaczu rozpocznie sie odlicza-
nie od 9 do 0 (jesli ciénienie nie osiagnie standar-
dowej wartosci -20"Hg, odliczanie zatrzyma sie
na 2). W trakcie wytwarzania prézni warto$¢ na
wyséwietlaczu odliczana bedzie w dot od wartosci
domyslnej do 0. Urzadzenie przetaczy sie do trybu
zgrzewania.

¢ Po zakonczeniu trybu zgrzewania pokrywa urza-
dzenia otworzy sie automatycznie, wyemitowany
zostanie sygnat dzwiekowy.

o Wyjac worek i sprawdzi¢ proznie i zgrzew.
UWAGA: Podczas sprawdzania poprawny
zgrzew powinien by¢ przezroczysty. Jesli
zgrzew jest niejednolity, niekompletny, po-
marszczony, biaty albo mleczny, usunac zgrza-
ny fragment i przeprowadzic¢ proces zgrzewa-
nia ponownie.

e Po zgrzaniu zapakowane prézniowo produk-
ty nalezy przechowywac¢ w odpowiedni sposob.
Zywnos¢ tatwo psujaca sie nalezy przechowywad
w lodéwcee lub zamrozi¢, aby uniknac jej zepsu-
cia.

e Aby zatrzymac procesy robocze urzadzenia, naci-
snad przycisk ,0n/Off". Jesliwymagane jest szyb-
kie zgrzanie, nacisnac przycisk .Seal” (Zgrzewa-
nie).

Jak uzywac funkcji ,,PULSE VAC”
Czasami podczas pakowania prézniowego moze
dojs¢ do uszkodzenia delikatnych potraw w zwiaz-
ku ze zbyt wysokim stopniem prézni. W takim przy-
padku mozna zastosowac funkcje ..Pulse Vac” do
sterowania czasem oraz cisnieniem, dzieki temu
zapobiec zgnieceniu delikatnych produktow. Pod-
czas pakowania soczystych produktéw mozna tak-
ze uzyc¢ tej funkgcji, aby uniknac¢ wyssania sokow.

e Umiesci¢ produkty w worku, otwarta krawedz wor-
ka utozy¢ na uszczelce komory, upewni¢ sie, ze
otwarta krawedZ znajduje sie wewnatrz komory
prozniowe.

e Zamknac i docisnac pokrywe.

e Nacisnac przycisk ..Pulse vac”, aby wybrac funkcje
pulsacyjnego wytwarzania prozni. Nastepnie naci-

snac przycisk Start (albo przycisk szybkiego startu
na uchwycie), aby uruchomié pulsacyjne wytwa-
rzanie prozni i uzyskac¢ oczekiwane podcisnienie.
Podczas tej czynnosci nalezy obserwowac worek,
aby ocenic, czy cisnienie jest odpowiednie. Mozna
zatrzymac wytwarzanie prozni zwalniajac przycisk
.Start” i nacisnac¢ ponownie, aby wznowic¢ proces.

¢ Po osiagnieciu zadanego poziomu ci$nienia naci-
snac przycisk ,.Seal”, aby rozpoczac zgrzewanie. Na
wyswietlaczu wskazany zostanie czas zgrzewania
i rozpocznie sie odliczanie do 0. Po zakonczeniu
procesu pokrywa urzadzenia otworzy sie automa-
tycznie, wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy.

** Aby zatrzymacd procesy robocze urzadzenia, na-
cisnaé przycisk ,.0On/Off".



Informacje dotyczace pakowania w worki

e Pakowac jak najswiezsza zywnos¢. Pakowar-
ka prézniowa umozliwia zachowanie Swiezosci
zywnosci do pieciu razy dtuzej niz w normalnych
warunkach przechowywania.

o Zywnos¢ delikatna, wilgotna i ktéra powinna za-
chowad swdj ksztatt nalezy wstepnie zamrozic.
Zywnos¢ taka jak mieso, jagody czy pieczywo
mozna zamrozi¢ na maksymalnie 24 godziny bez
ryzyka oparzeliny. Po zamrozeniu i stwardnieniu
zywnos$c¢ gotowa jest do pakowania prézniowego.

e W przypadku pakowania $wiezego miesa bez
zamrozenia wstepnego nalezy umieéci¢ ztozo-
ny recznik papierowy miedzy kawatkiem miesa
a goérna czescia worka. Papier wchtonie wilgoc.

e Aby pakowac prozniowo potrawy ptynne, np.
zupy, gulasze i zapiekanki, nalezy zamrozi¢ je
wstepnie w naczyniu albo tacce na ldd. Po za-
mrozeniu i zapakowaniu prézniowym opatrzy¢
etykieta i odtozy¢ do zamrazarki.

e W przypadku produktéw o ostrych zakoncze-
niach i krawedziach (np. koéci, makaron, ryz),
nalezy zabezpieczy¢ ostre konce papierowymi
recznikami, aby nie przebity worka.

e Nie zalecamy ponownego wykorzystania workéw,
ktore zostaty zuzyte do gotowania i w kuchence
mikrofalowej. Nie uzywac¢ ponownie workow,
w ktérych przechowywano Swieze ryby albo
ttusta zywnosc.

e Warzywa nalezy zblanszowac przed zapakowa-
niem. Blanszowanie to proces termiczny polega-
jacy na poddawaniu produktéw krétkotrwatemu,
ale intensywnemu ogrzaniu. Do blanszowania
warzyw mozemy uzy¢ wrzacej wody - wowczas
wrzucimy warzywa na chwile do wrzatku, po
czym wyjmiemy i natychmiast ostudzimy w ni-
skiej temperaturze. Zapakowac prézniowo jak
zwykle.

Nie pakowac prozniowo grzybow ani czosnku.

Jak zrobi¢ worek z rolki

e Wybrac rolke o odpowiedniej szerokosci.

e Otwarta krawedz utozy¢ na listwie zgrzewajacej
(upewni¢ sie, ze krawedz lezy na listwie], za-
mknac i docisnac pokrywe.

¢ Nacisnad przycisk .Seal” (albo przycisk szybkie-
go zgrzewania na uchwycie), czas zgrzewania
odliczany bedzie w dét do 0 od wartosci domysl-
nej wskazanej na wyswietlaczu. Po zakonczeniu
cyklu pokrywa urzadzenia otworzy sie automa-
tycznie, wyemitowany zostanie sygnat dzwieko-
wy.

** Aby zatrzymad procesy robocze urzadzenia,
nacisnac przycisk ,On/Off".

e Wyjac worek i sprawdzi¢ zgrzew.

UWAGA: Podczas sprawdzania poprawny
zgrzew powinien by¢ przezroczysty. Jesli
zgrzew jest niejednolity, niekompletny, po-
marszczony, biaty albo mleczny, usunac zgrza-
ny fragment i przeprowadzi¢ proces zgrzewa-
nia ponownie.

e Po zgrzaniu krawedzi wymierzy¢ wielko$¢ worka
odpowiednigdoproduktupozostawiajacmargines
4-5cmiodciac z rolki. Umiesci¢ produkt w worku
i wykonac czynnosci opisane w czesci 4.2 .. Pako-
wanie prézniowe i zgrzewanie przy uzyciu wor-
kow”.

Marynowanie zywnosci

Niniejsza pakowarka wyposazona jest w specjalna
funkcje—trybmarynowania,zdwiemaopcjami:szyb-
kiego marynowania (Quick Marinate Mode] (15 min)
i normalnego marynowania (Normal
Mode) (27 min). W trybie marynowania urzadze-
nie moze wykona¢ dwa cykle wytwarzania proz-
ni i uwalniania powietrza do worka, co umozliwia
optymalne zamarynowanie zywnosci w najkrot-

Marinate
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szym mozliwym czasie. Stan prozni utrzymywany
jest przez ok. 4 min (tryb szybkiego marynowania
Quick Marinate Mode]/8 min (tryb normalnego ma-
rynowania Normal Marinate Mode] przed wpusz-
czeniem powietrza pomiedzy kazdym cyklem. Po
zakonczeniu marynowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy.



Zgrzewanie impulsowe

Czasem pakowanie prézniowe nie jest konieczne,

wystarczy tylko zgrzanie opakowania. W tym urza-

dzeniu dostepny jest tryb zgrzewania impulsowe-

go. W trybie zgrzewania impulsowego nie trzeba

naciska¢ zadnego przycisku, wystarczy otworzy¢ i

zamknac pokrywe, aby zgrzac¢ worek.

1. Aby ustawic¢ czas zgrzewania, naciskac przyciski
oRRCE

2. Nacisnac przycisk Impulse Seal, zapali sie kon-
trolka. Urzadzenie przetaczy sie w tryb zgrzewa-
nia impulsowego (jeéli pokrywa jest zamknie-
ta na wyswietlaczu pojawi sie symbol C, przy
otwartej pokrywie na wyswietlaczu miga czas
zgrzewanial.

3. Otwarta krawedz worka utozy¢ na listwie zgrze-
wajace] i wsunac¢ do komory. Zamknac i docisnad
pokrywe, urzadzenie wykryje zamkniecie pokry-

wy i przetaczy sie w tryb zgrzewania. Na wyswie-
tlaczu rozpocznie sie odliczanie od ustawionego
czasu zgrzewania do zera. Nastepnie nastapi
dekompresja utatwiajaca otwarcie pokrywy, a
zakonczenie procesu sygnalizowane jest dzwie-
kiem.

Aby zatrzymac procesy robocze urzadzenia, na-
cisnaé przycisk ,.On/Off".

4. Otworzy¢ pokrywe, wyja¢ worek i sprawdzi¢
zgrzew.

5. Powtdrzy¢ kroki 3 i 4, aby zgrzac kolejne worek
Aby wyj$¢ z tego trybu, nacisnac przycisk On/Off.
(Uwaga: Jesli w trybie impulsowego zgrzewa-
nia zgrzewanych bedzie wiele workéw, w ra-
zie potrzeby nalezy dostosowaé (skréci¢) czas
zgrzewania, aby unikna¢ przegrzania albo sto-
pienia worka.

Informacje o przechowywaniu i bezpieczenstwie zywnosci

Pakowarka prézniowa zmienia podejscie do zaku-
pow i przechowywania zywnosci. Poniewaz pako-
wanie prézniowe umozliwia wyeliminowanie opa-
rzeliny mrozowej i spowalnia psucie sie zywnosci,
mozna teraz skorzystac¢ z hurtowych zakupdéw bez
zagrozenia, ze zostana one zmarnowane.

Pakowanie prézniowe usuwa nawet 90% powietrza
z opakowania. Pozwala to zachowad Swiezos¢ zyw-
nosci do pieciu razy dtuzej niz w przypadku zwy-
ktych metod. Zywnoé¢ sucha, np. makarony, zboza
i maka zachowaja $wiezos¢ od poczatku do konca.
Ponadto, pakowanie prézniowe uniemozliwia wyle-

ganie sie wotkéw zbozowych i innych owaddéw oraz
zanieczyszczenie produktow suchych. Pakowad jak
najéwiezsza zywnosc.

Nalezy jednak pamietac, ze pakowanie prézniowe
nie wptywa korzystnie na wszystkie rodzaje zyw-
nosci. Nigdy nie pakowac prézniowo czosnku ani
grzybéw. Usuniecie powietrza wywotuje grozna
chemiczna reakcje, co sprawia, ze spozycie takiej
zywnosci jest niebezpieczne. Warzywa nalezy przed
zapakowaniem zblanszowad, aby unieszkodliwié
enzymy, ktére moga pogorszy¢ stan zywnosci po
usunieciu powietrza.

Zywnos¢é Przechowywanie po pakowaniu Przechowywanie po pakowaniu
prozniowym w zamrazarce prézniowym w lodowce

Swieza wotowina i cielecina 1-3 lata 1 miesiac

Mieso mielone 1 rok 1 miesiac

Swieza wieprzowina 2-3 lat 2-4 tygodnie

Swieza ryba 2 lata 2 tygodnie

Swiezy dréb 2-3 lata 2-4 tygodnie

Mieso wedzone 3 lata 6-12 tygodni

Swieze warzywa, blanszowane 2-3 lata 2-4 tygodnie

Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodni

Ser twardy 6 miesiecy 6-12 tygodni

Wedliny w plastrach niezalecane 6-12 tygodni

Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodni
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Uwaga: W tabeli przedstawiono wytacznie wartosci sugerowane. Przy ustalaniu okresu przechowywania,
kieruj sie zawsze lokalnymi przepisami sanitarno-epidemiologicznymi oraz HACCP.

Wskazowki dotyczace pakowania prozniowego

Pakowanie prézniowe znaczaco wydtuza okres
przechowywania zywnosci, a pakowarke prézniowa
mozna wykorzysta¢ w domu w inny sposéb.

Pakowanie prozniowe swietnie sprawdza sie na biwa-

kach i wycieczkach!

e Aby przygotowad saszetke z lodem do szybkiego
i wielokrotnego uzytku, napetni¢ worek do pako-
wania prozniowego do potowy woda i dodac kilka
tyzek alkoholu do nacierania. Zgrza¢ worek nie
wytwarzajac proznii wtozy¢ do zamrazarki. Alko-
hol uniemozliwi catkowite zmrozenie zawartosci,
dzieki czemu zyskujemy elastyczna saszetke do
oktaddéw stawdw i mniejszych obrazen.

e Wstepnie przygotowane positki pakowane préz-
niowo z wyprzedzeniem na wycieczki - szybki
i tatwy obiad na tonie natury.

e Pakowanie prézniowe miesa i innych produktow
gwarantuje nieprzenikanie zapachéw podczas
przechowywania.

e Mozna przygotowac zestawy na sytuacje awaryj-
ne, np. prézniowo zapakowane zapatki, skarpetki
czy mapa.

Wdomu

¢ Organizacja szuflad z niepotrzebnymi przedmio-
tami i rzeczami tatwymi do zgubienia (gwozdzie,
$rubki) - zabezpieczenie poprzez prozniowe za-
pakowanie w worku. Dzieki temu przedmioty te
sa tatwo widoczne i zajmuja mniej miejsca.

e Nie musisz martwi¢ sie juz polerowaniem sre-
bral Wystarczy zapakowac prézniowo rzadko
uzywane srebrne naczynia, aby zapobiec po-
wstawaniu na nich nalotu.

Rozwiazywanie problemow

W odpowiednich warunkach pakowania, pakowar-
ka prézniowa Kitchen Line bedzie stuzy¢ bezawa-
ryjnie przez dtugie lata. W niektorych przypadkach

UWAGA

Aby zapewnic dtugotrwata eksploatacje urzadze-
nia zalecamy przynajmniej 20 sekund przerwy
pomiedzy kolejnym zgrzewaniem.

Po dtuzszym okresie pracy urzadzenia i jego na-
grzaniu uruchomione zostanie zabezpieczenie
przed przegrzaniem. Na wyswietlaczu migac
bedzie ,.E1”. W takim przypadku nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odtaczy¢ je od zrddta zasilania, na-
stepnie odstawi¢ urzadzenie na okoto 20 minut.
Nastepnie podtaczyc je ponownie i uruchomic.

wystapi¢ moga problemy. Przed skontaktowaniem
sie z obstuga klienta nalezy przeczyta¢ ponizsze
informacje.

Aby uniknac¢ poparzen zaraz po uniesieniu pokry-
wy, nacisna¢ przycisk ,Seal” - na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ,,E2”, listwa zgrzewajaca nie
bedzie sie wtedy nagrzewac. Aby ponownie uzy¢
urzadzenia, wystarczy zamknac pokrywe.
Zabezpieczenie chroni urzadzenie przed prze-
grzaniem. Jesli na wyswietlaczu pojawi sie ko-
munikat E3, wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyc¢ je od
zasilania. Pozostawi¢ urzadzenie na ok. 20 minut.
Nastepnie uruchomic urzadzenie ponownie.



Problem

Rozwiazanie

Pakowarka nie wtacza sie .

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone do uziemionego
gniazdka.

Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy pod katem uszkodzen. Nie uzywac urzadzenia
jesli przewdd jest uszkodzony.

Pakowarka nie usuwa do konca .
powietrza z workéw

Aby wytwarzanie prozni i zgrzewanie przebiegto poprawnie, krawedz worka
musi znajdowac sie na listwie zgrzewajacej. Upewnic sie, ze worek znajduje

sie wewnatrz uszczelki komory i ze wzdtuz uszczelki nie wystepuja

pomarszczenia.

o W przypadku pakowania z rolki, sprawdzic, czy pierwszy zgrzew jest

poprawny i szczelny.

oAby proces wytwarzania prozni zakonczyt sie powodzeniem, urzadzenie
i worek musza by¢ czyste, suche oraz wolne od resztek jedzenia. Przetrze¢
powierzchnie uszczelki i wnetrze worka, a nastepnie sprobowac ponownie.

Wystepuje utrata prozni o Ostre przedmioty moga poprzektuwac worek. Aby temu zapobiec, zabezpieczy¢

po zgrzaniu worka

ostre krawedzie recznikiem papierowym i zapakowac do nowego worka.

 Niektore owoce i warzywa moga wydzielac gazy jesli nie zostaty poprawnie
zblanszowane albo zamrozone przed zapakowaniem. Otworzy¢ worek.
Jesliistnieje podejrzenie, ze zywnos$¢ zaczeta sie psuc, wyrzuci¢ worek.
Jeslinie ma sladow zepsucia, spozyc niezwtocznie. W razie watpliwosci

wyrzucic¢ zywnos¢.

W rzadkich przypadkach  Qdtaczyc urzadzenie od zasilania i podtaczy¢ ponownie.

w cyklach pracy urzadzenia
wystapi¢ moze btad prowadzacy
do nieprawidtowej pracy
urzadzenia

Czyszczenie i konserwacja

e Uwaga! Przed czyszczeniem, upewnij sie ze urza-
dzenie ostygto oraz wtyczka jest odtaczona od sieci

¢ Do czyszczenia nigdy nie uzywaj rozpuszczalnikow,
silnie Zracych detergentdw, szczotek drucianych,
materiatow Sciernych, metalowych oraz ostrych na-
rzedzi. Rozpuszczalniki sa niebezpieczne dla zdro-
wia I moga uszkodzi¢ elementy wykonane z tworzy-
wa sztucznego.

e Wytrzyj zewnetrzna czes¢ obudowy wilgotna szmat-
ka lub jesli zajdzie taka potrzeba gabka nasaczona
roztworem letniej wody z mydtem.

e Aby wyczysci¢ wnetrze urzadzenia, doktadnie wy-

trze¢ za pomoca recznika papierowego, tak aby po-
zby¢ sie wszelkich resztek jedzenia

e Doktadnie osuszy¢ urzadzenie przed ponownym
uzyciem

e Trzymac urzadzenie w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci. Unikac¢ bezposredniego kontaktu
urzadzenia z promieniami stonecznymi

UWAGA:

¢ Nigdy nie zanurzaj catkowicie urzadzenia w wodzie

¢ Urzadzenie nie moze wejs¢ w bezposredni kontakt
z woda oraz innymi cieczami.



Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpadéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskad
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.
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Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lapparell ou provoquer des blessures.

o L'appareil est destiné a un usage commercial.

o Utilisez lappareil uniquement dans des endroits secs.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

* Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans ['eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

. A Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer [appareil. Tous défauts et dys- ﬂ
fonctionnement doivent étre supprimeés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais 'appareil endommageé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas ['appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement! Si (a fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

. @



o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement U'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour  utilisateur et provoquer
les dommages a l'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires originausx.

» Cet appareil n “est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hars de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Regles de securite speciales

ﬂ * Ne transportez jamais lappareil en le tenant uniquement par le cable d'alimentation.

o N'utilisez pas les accessoires autres que ceux fournis avec l'apparell.

o Avant e nettoyage et le stockage refroidissez l'appareil.

* Risque de briilures ! Ne touchez jamais la barre chauffante. Elle est trés chaude, méme
apres avoir fini lusage. Il existe le risque de brilure. Attendez que appareil refroidisse.
En plus, ne touchez pas l'appareil pendant le fonctionnement parce qu'il réchauffe pen-
dant Lutilisation.

o Nettoyez régulierement lappareil et supprimez les résidus de nourriture. Si l'appareil
n'est pas nettoyé régulierement cela affecte sa durée de vie et peut conduire a une situ-
ation dangereuse lors de son utilisation.

o Attention ! L'appareil est destiné exclusivement a 'emballage sous vide des produits
alimentaires et a souder les sacs pour emballage sous vide. Vous avez la possibilité de
décompresser lair des conteneurs spéciaux ou de souder les sacs sans créer le vide.
N'utilisez pas 'appareil de toute autre maniere.

o Attention ! L'appareil est adapté pour l'emballage sous vide des produits a ['état solide :
tels que les biscuits les chips etc.

* Risque d’écrasement des mains ! Soyez prudents lors de la fermeture du couvercle.
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Destination de Uappareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e |'appareil est destiné exclusivement a l'embal-
lage sous vide des produits alimentaires et a
souder les sacs pour 'emballage sous vide. Vous
avez la possibilité de décompresser lair des
conteneurs spéciaux ou de souder les sacs sans
créer le vide. Lutilisation de l'appareil a d'autres

fins peut causer son endommagement ou des
blessures.

o |'utilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Mise a la terre

Le distributeur est un appareil de la lere classe
de protection et doit étre obligatoirement mis a la
terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si l'appareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.

Preparation avant la premiere utilisation

e Vérifiez que l'appareil n'est pas endommagé. En
cas de dommages, contactez immédiatement
votre fournisseur et n'utilisez pas l'appareil.

e Retirez tous les emballages et le film de protec-
tion (le cas échéant).

e Nettoyez l'appareil avec l'eau tiede et un chiffon
doux.

e Sauf indication contraire, placez l'appareil sur

une surface plane et stable.

e Assurez un espace suffisant autour de l'appareil
pour permettre une ventilation correcte.

e Placez lappareil de sorte que la fiche soit tou-
jours accessible.

¢ Note: Le rouleau de sacs n'est pas inclus dans
le kit.

Fonctions et structure de la machine a emballer sous vide

Bouton de démarrage
rapide QUICK START

Bouton Quick Seal
(soudure rapide)

Poignée

Panneau de
commande

/’/ Prise
— Connecteur

du cable

Couvercle



Joint d'étanchéité
en mousse

Joint d’étanchéité
de la chambre

Plateau de
la chambre a vide

Barre de soudure

A - Voyant ([POWER)

Lorsque la diode d'alimentation le voyant d'ali-
mentation est allumé, lappareil est prét a lem-
ploi.

B - Bouton ON/OFF (Marche/Arrét) @

e Lorsque l'appareil est prét a l'emploi, appuyez le
bouton On/Off, sur Uécran le temps de soudure
sera affiché, le ventilateur sera démarré - l'appa-
reil est prét a créer le vide.

e Sil'appareil est inactif pendant 10 minutes l'écran
et le ventilateur se désactivent automatiquement.

e Pour arréter l'appareil, appuyez le bouton ,On/Off".
Egalement apres la fin du cycle pour désactiver
lappareil appuyez le bouton .On/Off", puis dé-
brancher l'appareil de l'alimentation.

C - Le bouton du vide automatique (Auto Vacuum)

(START) (D)
En mode par défaut appuyez le bouton ,Start”
'appareil commence automatiquement la pro-
duction du vide et la soudure. En mode Marinate
(Marinage) appuyez le bouton Start, lappareil
commence automatiquement le marinage.

«DSO
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En mode Pulse Vac (Vide a impulsion) appuyez le
bouton Start, lappareil commence automatique-
ment la production du vide a impulsion.

Pour garantir le fonctionnement plus confortable,
le bouton de démarrage rapide est placé sur la
poignée. (Ce bouton a la méme fonction que le
bouton de démarrage sur le panneau de com-
mande).

(Attention : Pour activer cette fonction, fermez
le couvercle en Uappuyant légérement).

D - Bouton de soudure (SEAL) @

1. Appuyez le bouton .Seal” (Soudure] pour arréter
le cycle de la production du vide et souder immé-
diatement le sac en évitant 'écrasement des pro-
duits délicats.

2. Permet de créer les sacs de toute taille.

Pour garantir le fonctionnement plus confortable,
le bouton de soudure rapide est placé sur la poi-
gnée. (Ce bouton a la méme fonction que le bou-
ton de Seal sur le panneau de commande).
(Attention : Pour activer cette fonction, fermez
le couvercle en Uappuyant).



E - Ecran numérique

1. Affiche le cycle du vide, le calcul de la valeur de 9
a 0. Apres laffichage 0 le cycle est terminé.

2. Affiche le temps de soudure qui est réglable et
régler dans la plage de 0 a 6. La fonction de l'en-
registrement du temps de soudure est disponible.

3. Si lécran affiche le symbole .E", lappareil est
a l'état de protection.

F - Bouton de réglage du temps de soudure ( @
ou@l
Permet de régler le temps de soudure a l'aide des
boutons ,haut”, .bas” ou ., @ Yo @ . Lorsque
la valeur O est réglée, lappareil ne réalise pas la
soudure

G - Bouton de marinage (Marinate)

Le mode de marinage sert a répéter le cycle de
la production du vide et de la libération de lair
dans le sac ce qui permet de mariner de maniéere
optimale les aliments dans les plus brefs délais
possible.

(Attention : Pour activer cette fonction ouvrez le
couvercle).

H - Accessoires
Non disponible dans ce modeéle.

| - Bouton de production du vide a impulsion (Pulse
Vac)

Le bouton .Pulse” empéche [écrasement des
produits délicats. Appuyez le bouton ..Pulse”, l'ap-
pareil supprime progressivement de l'air, au fur et
a mesure a lappui du bouton.

(Attention : Pour activer cette fonction, fermez
le couvercle en Uappuyant).

J - Bouton de soudure a impulsion (Impulse seal)
Appuyez le bouton Impulse Seal, le voyant s'allu-
me. L'appareil passe en mode de soudure a im-
pulsion. Maintenant vous pouvez souder le sac en
ouvrant et en fermant le couvercle. (Le mode est
utilisé surtout quand il n'est pas nécessaire de
produire le vide).

(Attention : Pour activer cette fonction, fermez
le couvercle en l'appuyant).

Caracteristiques techniques

Dimensions 490x260x(H)145 mm
Largeur maximale de la soudure du sac 406 mm

Profondeur de la barre de soudure 5mm

Puissance 650 W

Tension 220-240V~ /50 Hz
Pression -28,3"Hg /-958 mbar (+3%)
Pompe double

Poids 6,9kg

Classe de protection Classe

Le fabricant et le revendeur n’assument aucune
responsabilité a des inexactitudes dues a des er-
reurs d’impression ou de transcription présente
dans le mode d’emploi. Conformément a notre po-

litique d’amélioration continue des produits nous
nous réservons le droit d’apporter sans préavis
des modifications au produit, a 'emballage et aux
spécifications contenues dans la documentation.



Mode d’emploi

Preparation
e Branchez l'appareil.

e Apres avoir démarré l'appareil le voyant .Power” s'allume.
e Appuyez le bouton .On/Off", l'écran et le ventilateur se démarrent. Lappareil est prét a lemploi.

Emballage sous vide et soudure en utilisant les sacs

e Choisissez un bon sac, mettez a lintérieur du sac
es produits.

e Laissez au moins 4-5 cm d’espace pour assurer la
meilleure production du vide.

e Mettez le bord ouvert du sac sur le joint d'étanchéi-
té de la chambre. Assurez-vous que le bord ouvert
se trouve dans une chambre a vide.

e Fermez et serrez le couvercle.

e Appuyez le bouton ,Start” ou le bouton de démar-
rage rapide.

o Lappareil passe en mode de production du vide.
L'écran commence le décompte de 9 a 0 (si la pres-
sion n'a pas atteint la valeur standard -20"Hg, la
décompte s'arréte a 2). Lors de la production du
vide la valeur affichée sur 'écran est calculé jusqu'a
0. Lappareil passe en mode de soudure.

e Aprés la fin du mode de soudure, le couvercle de
l'appareil s'ouvre automatiquement et le signal so-
nore est émis.

e Retirez le sac et vérifiez le vide et la soudure.
ATTENTION : Lors de la vérification la soudure
correcte doit étre transparent. Si la soudure
est inégale, incompleéte, pliée, blanche ou au
lait, supprimez la soudure effectuée et faites
le processus de soudure a nouveau.

e Aprés la soudure, les produits emballés sous vide
doivent étre stockés de maniére appropriée. Les
aliments périssables doivent étre stockés dans le
réfrigérateur ou congelés pour éviter la détériora-
tion.

e Pour arréter les processus du fonctionnement de
lappareil ; appuyez le bouton ,0n/Off". S'il est né-
cessaire d'effectuer la soudure rapide, appuyez le
bouton ..Seal” (Soudure).

Comment utiliser la fonction ,,PULSE VAC”
Parfois, pendant lemballage sous vide les aliments
délicats peuvent étre endommagés en raison d'un
trop haut degré du vide. Dans ce cas il est possible
d'utiliser la fonction « Pulse Vac » pour controler
le temps et la pression et éviter l'écrasement des
produits délicats. Lors de l'emballage des produits
juteux, vous pouvez également utiliser cette fonc-
tion pour éviter d'aspirer les jus.

e Mettez le bord ouvert du sac sur le joint d'étan-
chéité de la chambre. Assurez-vous que le bord
ouvert se trouve dans une chambre a vide.

e Fermez et serrez le couvercle

Appuyez le bouton .Pulse vac”, pour sélectionner

la fonction de la production du vide a impulsion.

Ensuite appuyez le bouton Start (ou le bouton de

démarrage rapide sur la poignée) pour démar-
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rer la production du vide a impulsion et atteindre
la pression désirée. Lors de cette opération ob-
servez le sac pour le sac pour constater que la
pression est correcte. Il est possible d'arréter le
vide en relachant le bouton .Start” et appuyer
encore une fois pour redémarrer le processus.

e Apres avoir atteint le niveau de pression dési-
ré, appuyez le bouton .Seal” pour démarrer la
soudure. L'écran affiche le temps de soudure et
la décompte jusqu'a 0 commence. Aprés avoir
terminé le processus, le couvercle de l'appareil
s'ouvre automatiquement et le signal sonore est
émis.

** Pour arréter les processus du fonctionne-
ment de lappareil, appuyez le bouton ,.On/Off".



Informations sur U'emballage en sacs

¢ Emballez les aliments les plus frais. La machine
a emballer sous vide préserve la fraicheur des
aliments jusqu'a cing fois plus longtemps que
dans des conditions normales.

e Pré-congelez les aliments doux, humide qui doit

conserver leur forme.
Les aliments tels que la viande, des baies ou du
pain peuvent étre congelés jusqu'a 24 heures
sans risque de gelures. Apreés la congélation et
le durcissement des aliments, ils sont préts a
étre emballés sous vide.

e En cas d'emballage des viandes fraiches sans
pré-congélation, placez une serviette en papier
pliée entre un morceau de viande et la partie su-
périeure du sac.

e Pour emballer sous vide des aliments liquides,
par exemple les soupes, les rago(ts, pré-conge-
lez-les dans un récipient ou sur un plateau
a glace. Aprés avoir congelé et emballé, appli-
quez l'étiquette et mettez dans le congélateur.

e En cas de produits avec des bouts pointus et des
arétes (tels que les os, les pates, le riz), protégez
les extrémités pointues par des serviettes en pa-
pier pour qu'ils ne perforent pas le sac.

e Nous ne recommandons pas de réutiliser les
sacs qui ont été utilisés pour la cuisson et au
four a micro-ondes. Ne réutilisez pas les sacs
dans lesquels les poissons frais ou les aliments
gras ont été emballés.

¢ Blanchissez les légumes avant l'emballage.

Le blanchiment c’est un procédé thermique de
soumettre les produits au chauffage intense
a court délai. Pour blanchir les légumes nous
pouvons utiliser de l'eau bouillante - puis jeter
les légumes dans l'eau bouillante pour un mo-
ment, ensuite retirez et refroidir a basse tem-
pérature.

Ensuite emballez les légumes comme d'habitu-
de.

N’emballez pas sous vide de l'ail ou des champignons.

Comment preparer le sac en utilisant un rouleau

e Sélectionnez le rouleau d'une largeur suffisante

e Mettez le bord ouvert sur la barre de soudure
(assurez-vous que le bord est bien placé sur la
barre), fermez et appuyez le couvercle.

e Appuyez le bouton ,Seal™ [ou le bouton de dé-
marrage rapide sur la poignée), le temps de sou-
dure est compté jusqu’a la valeur 0 a partir de
la valeur par défaut indiquée sur l'écran. Apres
avoir terminé le processus, le couvercle de ['ap-
pareil s'ouvre automatiquement et le signal so-
nore est émis.

** Pour arréter les processus du fonctionne-
ment de l'appareil, appuyez le bouton ,.0On/Off

e Retirez le sac et vérifiez la soudure.

ATTENTION : Lors de la vérification la soudure
correcte doit étre transparent. Si la soudure
est inégale, incompléte, pliée, blanche ou au
lait, supprimez la soudure effectuée et faites
le processus de soudure a nouveau.

e Aprés avoir soudé des bords, mesurez la taille
du sac correspondant au produit, en laissant une
marge de 4-5 cm et coupez-le. Placez le produit
dans le cas et faites les opérations décrites dans
la section 4.2 « Emballage sous vide et soudure
en utilisant les sacs ».



Marinage des aliments

La présente machine a emballer est équipée d'une
fonction spéciale - mode de marinage avec deux
options : marinage rapide (Quick Marinate Mode)
(15 min) et marinage normal (Normal Marinate
Mode] (27 min). En mode de marinage lappareil
peut réaliser deux cycles de production du bide et
de libération de lair dans le sac ce qui permet de

mariner de maniere optimale les aliments dans les
plus brefs délais. L'état du vide est maintenu pen-
dant env. 4 min. (mode de marinage rapide Quick
Marinate Mode)/8 min (mode de marinage normal
Normal Marinate Mode] avant d’introduire lair.
Entre chaque cycle. Aprés avoir terminé le mari-
nage, l'appareil émet un signal sonore.

Soudure a implusion
Parfois, 'emballage sous vide n'est pas néces-
saire, il suffit d'effectuer seulement la soudure de
lemballage. Dans cet appareil il est possible duti-
liser le mode de soudure a impulsion. En utilisant
le mode de soudure a impulsion, il n"est pas néces-
saire d'appuyer des boutons, il suffit d’ouvrir et de
fermer le couvercle pour souder le sac.

1. Pour régler le temps de soudure, appuyez les
boutons ., @ “et. @

2. Appuyez le bouton Impulse Seal, le voyant s'al-
lume. Lappareil passe en mode de soudure a
impulsion (si le couvercle est fermé, 'écran af-
fiche le symbole C, et si le couvercle est ouvert,
le temps de soudure clignotant est affiché sur
écran).

3. Mettez le bord ouvert sur la barre de soudure, et
introduisez-le dans la chambre. Fermez et ap-

puyez le couvercle, l'appareil détecte la ferme-
ture du couvercle et passe a la soudure. L'écran
affiche le décompte du temps jusqu’a 0. Ensuite
la décompression pour faciliter Uouverture du
couvercle est réalisé et la fin du processus est
signalé par un signal sonore.
Pour arréter les processus du fonctionnement
de l'appareil, appuyez le bouton ..On/Off
4. Ouvrez le couvercle, retirez le sac et controlez la
soudure.
. Répétez les étapes 3 et 4 pour souder un autre
sac.
Pour quitter ce mode appuyez le bouton On/Off.
Attention : Si en mode de soudure a impulsion
vous allez souder plusieurs sacs, adaptez ou
réduisez le temps de soudure, si nécessaire,
pour éviter la surchauffe ou la fusion du sac.
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Les informations sur le stockage et la securite de la nourriture

La machine a emballer sous vide change votre
approche a des achats et au stockage de la nour-
riture. Lemballage sous vide permet d'éliminer le
séchage provoqué par le gel, ralentit la détério-
ration de la nourriture de sorte qu’il est possible
de faire les achats en gros sans le menace que la
nourriture sera gaspillée.

L'emballage sous vide élimine jusqu’a 90% de laire
de lemballage. Lemballage sous vide préserve la
fraicheur de la nourriture cing fois plus longtemps
par rapport aux méthodes conventionnelles. Les
aliments secs tels que les pates, les céréales, la
farine restent frais dés le début jusqu'a la fin. En

plus, lemballage sous vide empéche l'éclosion des
charancons du grain et d'autres insectes et des
contaminations des produits secs. Il est obligatoire
d’emballer la nourriture la plus fraiche.
Cependant, il faut rappeler que l'emballage n'a
pas linfluence positive sur toutes sortes d'ali-
ments. N’emballez jamais de l'ail ou des champi-
gnons. L'élimination de l'air provoque une réaction
chimique dangereuse ce qui rend la consomma-
tion de ces aliments trés dangereuse. Les légumes
doivent étre blanchis avant l'emballage pour neu-
traliser les enzymes qui peuvent détériorer la
nourriture apres l'élimination de lair.



Nourriture

Stockage dans le congélateur
apreés l'emballage sous vide

Stockage dans le réfrigérateur
apres 'emballage sous vide

Beeuf et veau frais 1-3 ans 1 mois

Viande hachée 1an 1 mois

Porc frais 2-3ans 2-4 semaines
Poisson frais 2ans 2 semaines
Volaille fraiche 2-3ans 2-4 semaines
Viande fumée 3ans 6-12 semaines
Légumes frais, blanchis 2-3ans 2-4 semaines
Fruits frais 2-3ans 2 semaines
Fromage dur 6 mois 6-12 semaines

Viandes en tranches

non recommandé

6-12 semaines

Pates fraiches 6 mois

Attention : Le tableau ne contient que des va-
leurs proposées. Lors de la détermination de la
période de stockage respectez toujours les ré-

2-3 semaines

glementations locales sanitaires et épidémiolo-
giques et les normes HACCP.

Instructions pour Uemballage sous vide
L'emballage sous vide prolonge de facon impor-
tante la durée de conservation des aliments et la
machine a emballer sous vide peut étre utilisée
a la maison d'une maniere différente.

L'emballage sous vide est idéal pendant les pi-

que-niques et les tours.

e Pour préparer le sachet avec de la glace réutili-
sable, remplissez le sac pour l'emballage sous
vide a la moitié avec de l'eau et ajoutez quelques
cuilleres a soupe d'alcool. Soudez le sac sas
créer le vide et mettez au congélateur. L'alcool
empéche la congélation totale du contenu et de
cette maniere nous obtenons un sachet élas-
tique pour appliquer sur les articulations et les
blessures mineures

e Les repas pré-préparés emballés sous vide
a lavance pour les voyages - le diner rapide et
facile dans la nature.

o |l est possible de préparer les kits en cas d'ur-
gence - par exemple les allumettes emballées
sous vide, les chaussettes ou la carte.

A la maison

e ['organisation des tiroirs avec les objets inutiles
et faciles a perdre (clous, vis) - la protection par
l'emballage sous vide dans les sacs. En consé-
quence, les produits sont facilement visibles et
occupent moins de place.

¢ Vous ne devez plus vous inquiéter du polissage
de largent ! Il suffit d’emballer sous vide les ob-
jets en argent rarement utilisés pour empécher
la production du dépot.



Depannage

Dans des conditions d’emballage appropriées, la
machine a emballer sous vide Kitchen Line servira
pendant de nombreuses années sans échec. Dans

ATTENTION

Pour assurer un fonctionnement de lUappareil
a long terme, nous recommandons de faire des
pauses d’au moins 20 de secondes entre les sou-
dures successives. Aprés une longue période de
fonctionnement et aprés son chauffage, la pro-
tection contre la surchauffe est activée. L'écran
affiche le symbole clignotant ,,E1”. Dans ce cas,
arrétez l'appareil et débranchez-le de la source
d’alimentation, ensuite laissez Uappareil pour
environ 20 minutes. Puis branchez-le a nouveau

Probleme Solution

certains cas, des probléemes peuvent survenir.
Avant de contacter le service aprés vente, lisez les
informations ci-dessous.

et redémarrez-le. Pour éviter les brilures, juste
apres Uouverture du couvercle, appuyez le bouton
,Seal” - U'écran affiche le symbole ,,E2”, la barre
de soudure ne se chauffe pas. Pour réutiliser
Uappareil il suffit de fermer le couvercle. La pro-
tection protége Uappareil contre la surchauffe. Si
Uécran affiche le message E3, arrétez l'appareil
et débranchez-le de la source d’alimentation.
Laissez Uappareil pour environ 20 minutes. Puis
branchez-le a nouveau et redémarrez-le.

La machine a emballer ne

¢ Assurez-vous que l'appareil est correctement branché a la prise

démarre pas

électrique mise a terre.
Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas endommagé. N'utilisez pas
'appareil si le cable est endommagé.

La machine a emballer ne
supprime pas totalement
de l'air des sacs

Pour que la production du vide et la soudure soient réalisées correcte-
ment,

le bord du sac doit se trouver sur la barre de soudure. Assurez-vous que
le sac se trouve a l'intérieur du joint d"étanchéité de la chambre et que le
long du jointil n'y a aucuns plis.

En cas d'emballage avec l'utilisation du rouleau, vérifiez si la premiere
soudure est correcte et étanche.

Pour que le processus de la production du vide soit terminé avec succes,
'appareil et le sac doivent étre propres, secs et exempts de débris
alimentaires. Essuyez la surface du joint d'étanchéité et 'intérieur du
sac, ensuite essayez encore une fois.

La perte du vide apres la
soudure du sac

Les objets pointus peuvent percer le sac. Pour éviter cela, protégez les
bords pointus avec du papier et emballez dans un nouveau sac.

Certains fruits et légumes peuvent émettre des gaz s'ils n'ont pas été
correctement blanchis ou congelés avant l'emballage. Ouvrez le sac et si
vous soupconnez que la nourriture a commencé a gacher, jetez-la. Si
vous n'observez pas les traces de détérioration, consommez-la
immédiatement.

En cas de doutes, jetez la nourriture.

Dans de rares cas, une erreur
conduisant a un dysfonctionne-
ment de l'appareil peut se
produire

«956

Débranchez l'appareil de la source d'alimentation et branchez-le a
nouveau.



Nettoyage et entretien

¢ Attention! Avant le nettoyage assurez-vous que
l'appareil a refroidi et que la fiche est déconnec-
tée de la prise électrique

e N'utilisez jamais pour le nettoyage les solvants,
les détergents corrosifs, les brosses métal-
liques, les produits abrasifs, métalliques ou des
outils tranchants. Les solvants sont dangereux
pour la santé et peuvent endommager les com-
posants en plastique.

e Essuyez la surface extérieure du boitier avec un
chiffon humide et si nécessaire avec une éponge
imbibée d'une solution d'eau tiede avec du sa-
von.

e Pour nettoyer lintérieur de l'appareil essuyez-le
précisément avec une serviette en papier pour
supprimer tous les débris alimentaires.

e Essuyez soigneusement lappareil avant de le
réutiliser.

e Garez l'appareil dans un endroit sar, hors de la
portée des enfants. Evitez tout contact direct de
l'appareil avec la lumiére du soleil.

ATTENTION:

e N'immergez jamais completement lappareil
dans leau.

e |'appareil ne peut pas étre en contact direct avec
d'autres liquides.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et U'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systeme public.
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Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per 'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o ['uso scorretto e improprio dell apparecchio possono danneggiare seriamente apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo apparecchio € destinato all uso commerciale.

o ['apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso in luoghi asciutti.

* 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui ¢ stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri Liquidi. Nel caso impro-
babile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

o Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

. Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Even-
tuall difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! L'apparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere l'appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slitamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante luso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

* Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere l'apparecchio!

* Non trasportare lapparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

* Non utilizzare qualsiasi accessorio che non ¢ stato fornito con 'apparecchio.

* [apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla

targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente 'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare ['apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

¢ Non tirare l'apparecchio per il cavo.

¢ Non utilizzare altri accessori supplementari che non sono stati forniti con 'apparecchio.

¢ Prima della pulizia e lo stoccaggio raffreddare l'apparecchio.

¢ Pericolo di ustioni! Non toccare la barra saldante. Essa € molto calda, anche dopo ['uso.
Esiste un pericolo di ustioni. Attendere che lapparecchio si raffreddi. Inoltre, non toccare
lapparecchio durante il funzionamento perché esso riscalda.

o Pulire regolarmente lapparecchio e rimuovere | residui di cibo. Se lapparec-
chio non e regolarmente pulito, questo incide negativamente alla sua durata di vita
e puo portare ad una situazione pericolosa durante l'uso.

o Attenzione! L'apparecchio € stato progettato unicamente per confezionare
I prodotti sottovuoto e per saldare I sacchetti per il confezionamento sottovuoto.
E possibile decomprimere laria da apposti contenitori o saldare | sacchetti senza pro-
durre il vuoto. Non utilizzare l'apparecchio in qualsiasi altro modo.

* Attenzione! Questo apparecchio e adatto per limballaggio sottovuoto dei prodotti nello
stato solido quali biscotti, patatine ecc..

¢ Pericolo di schiacciamento delle mani! Fare attenzione al momento di chiudere il co-
perchio.

. @



Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

e L'apparecchio & stato progettato unicamente per
confezionare i prodotti sottovuoto e per saldare
i sacchetti per il confezionamento sottovuoto. E
possibile decomprimere laria da apposti con-
tenitori o saldare i sacchetti senza produrre il
vuoto. Luso dell'apparecchio per altri scopi puo
causare danni o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

Il distributore & l'apparecchio della | classe di pro-
tezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio

¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non é stato correttamente installato o messo
aterra.

Preparazione prima del primo uso

e Controllare che il dispositivo no sia danneggia-
to. In caso di danni contattare immediatamente
il proprio fornitore e non utilizzare l'apparecchio.

* Rimuovere tutti gli imballaggi e il film protettivo
(se applicabile).

e Pulire lapparecchio con acqua tiepida e un panno

morbido.
IT

* Se non diversamente indicato, porre l'apparec-
chio su una superficie piana e stabile.

e Fornire uno spazio adeguato intorno all'apparec-
chio per consentire la ventilazione.

e |nstallare l'apparecchio in modo che consente un
buon accesso alla spina.

¢ Nota: Il rullo di sacchetti sottovuoto non e incluso
nel kit.

Funzioni e struttura della confezionatrice sottovuoto

Pulsante di avvio
rapido Quick Start

Pulsante Quick Seal
(saldatura rapida)

Maniglia

Pannello
di controllo

4

— Connettore

del cavo

Coperchio



Guarnizione
di schiuma

Guarnizione
del coperchio

Vassoio della
camera a vuoto

Barra saldante

® &

A - Spia luminosa di alimentazione (POWER)

Se la spia luminosa e accesa, lapparecchio e
pronto per l'uso.

B - Pulsante ON/OFF ()

e Quando l'apparecchio & pronto per luso, preme-
re il pulsante On/Off, il display visualizza l'ultimo
tempo di saldatura il ventilatore si awia - l'appa-
recchio € pronto per produrre il vuoto.

e Se l'apparecchio non é attivo per 10 minuti, il di-
splay e il ventilatore si spengono automaticamen-
te.

e Per fermare lapparecchio premere il pulsante
.0n/0ff". Anche dopo la fine del ciclo per spegne-
re lapparecchio premere il pulsante .On/Off" e poi
scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.

C - Pulsante di vuoto automatico (Auto Vacuum)
(START) (D)

In modalita predefinita premere il pulsante
.Start”, lapparecchio comincia automaticamente
la produzione del vuoto e la saldatura. In modalita
di Marinate (Marinatura) premere Start, l'appa-
recchio comincia automaticamente la marinatura.
In modalita Pulse Vac (Vuoto pulsante] premere

-

CANISTER

Start, lapparecchio comincia automaticamente la
produzione pulsante del vuoto.

Per garantire il funzionamento piu confortabile,
il pulsante di awvio rapido é stato installato sulla
maniglia. (il pulsante ha la stessa funzione che il
pulsante Start sul pannello di controllo).
(Attenzione: per avviare questa funzione, chiu-
dere il coperchio pressandolo leggermente).

D - Pulsante di saldatura (SEAL) @

1. Premere il pulsante ,Seal” (Saldatural, per ferma-
re il ciclo di produzione del vuoto e saldare imme-
diatamente il sacchetto per evitare lo schiaccia-
mento dei prodotti delicati.

2. Permette di creare i sacchetti in qualsiasi dimen-
sione.

Per garantire il funzionamento piu confortabile,
il pulsante di saldatura rapida & stato & stato in-
stallato sulla maniglia. (il pulsante ha la stessa
funzione che il pulsante Seal sul pannello di con-
trollo).

(Attenzione: per avviare questa funzione, chiu-
dere il coperchio e pressarlo).

. @



E - Display digitale

1. Visualizza il ciclo di vuoto, il conto alla rovescia da
9 a 0. Dopo aver visualizzato 0 il ciclo & terminato.

2. Indica il tempo di saldatura che puo essere rego-
lato e impostato da 0 a 6. La funzione di registra-
zione del tempo di saldatura é disponibile.

3. Se il display visualizza il simbolo .E", lapparec-
chio e in modalita di protezione.

F - Pulsante per impostare il tempo di saldatura (
@ o@l
Permette di impostare il tempo di saldatura per
i pulsanti ,su”, .git" o ., @ - @ ". Dopo aver
impostato il valore " apparecchio non realizza la
saldatura.

G - Modalita di marinatura (Marinate)
La modalita di marinatura permette di ripetere il
ciclo di produzione del vuoto e rilascia l'aria nel
sacchetto che permette di marinare in modo otti-
male i prodotti nel pit breve tempo possibile.
(Attenzione: per avviare questa funzione, aprire
il coperchio).

H - Accessori
Non disponibile in questo modello.

| - Pulsante di produzione pulsante del vuoto (Pulse
Vac)
Il pulsante .Pulse” impedisce la frantumazione
dei prodotti delicati. Premere il pulsante ..Pulse”,
l'apparecchio elimina gradualmente l'aria secon-
do la pressione del pulsante.
(Attenzione: per awviare questa funzione, chiudere
il coperchio e pressarlo).

J - Pulsante saldatura pulsante (Impulse seal)
Premere il pulsante Impulse Seal, la spia lumi-
nosa si accende. L'apparecchio passa in modalita
di saldatura pulsante. Adesso € possibile saldare
il sacchetto apprendo e chiudendo il coperchio.
(Questa modalita e utilizzata di solito quando non
& necessario produrre il vuoto).

(Attenzione: per avviare questa funzione, chiu-
dere il coperchio pressandolo).

Specifiche tecniche

Dimensioni 490x260x(H)145 mm
Larghezza massima di saldatura del sacchetto 406 mm

Profondita della barra saldante 5mm

Potenza 650 W

Tensione 220-240V~ /50 Hz
Pressione -28,3"Hg /-958 mbar (+3%)
Pompa doppia

Peso 6,9 kg

Classe di protezione Classe |

ILproduttore eilrivenditore nonéresponsabile per
eventuali imprecisioni dovute ad errori di stampa
o di trascrizione che sono presenti in queste
istruzioni per luso. In conformita con la nostra

politica di miglioramento continuo dei prodotti, ci
riserviamo il diritto di apportare senza preavviso
modifiche al prodotto, allimballaggio, alle speci-
fiche contenute nella documentazione.

Istruzioni per Uuso

Preparazione
e Collegare il dispositivo.

e Dopo aver awiato 'apparecchio, la spia ..Power”si illumina.
e Premere il pulsante .On/Off", il display e il ventilatore si aviano. Lapparecchio & pronto per l'uso.

O -



Imballaggio sottovuoto e saldatura con i sacchetti

e Scegliere il sacchetto giusto e mettere i prodotti nel
sacchetto.

e Lasciare almeno 4-5 cm di spazio per garantire una
migliore produzione del vuoto.

¢ Posizionare il bordo aperto sulla guarnizione della
camera. Assicurarsi che il bordo aperto si trova in
una camera a vuoto.

e Chiudere e premere il coperchio.

e Premere il pulsante ,Start” o il pulsante di awio
rapido.

e |‘apparecchio passa in modalita di preparazione del
vuoto. Il display visualizza un conto alla rovescia da
9 a 0 (se la pressione non raggiunge il valore stan-
dard -20"Hg, un conto & fermato a 2). Durante la
produzione del vuoto il display visualizza un conto
dal valore di default fino a 0. L'apparecchio passera
in modalita di saldatura.

Dopo la fine della modalita di saldatura, il coperchio
si apre automaticamente e il segnale acustico viene
emesso.

Togliere il sacchetto e verificare il vuoto e la sal-
datura.

ATTENZIONE: Durante il controllo, la saldatu-
ra deve essere chiara. Se la saldatura é irre-
golare, incompleta, rugosa, bianca o al latte,
rimuovere il frammento saldato e eseguire di
nuovo il processo di saldatura.

Dopo la saldatura i prodotti imballati sottovuoto
devono essere conservati in modo appropriato. Gli
alimenti deperibili devono essere conservati nel fri-
gorifero o congelati per evitare il deterioramento.
Per fermare i processi di lavoro dell'apparecchio,
premere il pulsante .On/Off". Se la saldatura rapida
& necessaria, premere il pulsante ,Seal” (Saldatu-
ra).

Come utilizzare la funzione ,,PULSE VAC”

A volte durante il confezionamento sottovuoto i cibi

delicati possono essere danneggiati a causa di un

grado troppo elevato di vuoto. In questo caso e pos-
sibile utilizzare la funziona ..Pulse Vac” per control-
lare il tempo e la pressione e per evitare la frantu-
mazione dei prodotti delicati. Durante limballaggio
dei prodotti succosi e anche possibile utilizzare
questa funzione per evitare l'aspirazione di succhi.

e Mettere i prodotti nel sacchetto, posizionare il
bordo aperto del sacchetto nella guarnizione
della camera e assicurarsi che il bordo aperto
& posizionato all'interno della camera a vuoto.

e Chiudere e premere il coperchio.

e Premere il pulsante .Pulse vac”, per scegliere
la funzione della produzione pulsante del vuo-
to. Poi premere il pulsante. Start (o il pulsante
di awio rapido sulla maniglia), per awviare la

produzione pulsante del voto e raggiungere la
pressione adeguata. Durante questa operazione
osservare il sacchetto pervalutare se la pressio-
ne & adeguata. E possibile fermare la produzione
del vuoto rilasciando il pulsante ,Start” e pre-
mere di nuovo per riawviare il processo.

Dopo aver raggiunto la pressione desiderata
premere il pulsante . Seal” per avviare la salda-
tura. Il display visualizza il tempo di saldatura e
un conto alla rovescia a 0 ¢ iniziato. Dopo aver
completato il processo, il coperchio siapre auto-
maticamente e un segnale acustico viene emes-
so.

** Per fermare i processi di lavoro dell'apparec-
chio, premere il pulsante ,,On/Off".



Informazioni sull'imballaggio nei sacchetti

e Confezionare gli alimenti piu freschi. La confe-
zionatrice sottovuoto permette di conservare la
freschezza del cibo fino a cinque volte pit lungo
che in condizioni normali di conservazione.

e | prodotti alimentari delicati, umidi che devono

mantenere la loro forma devono essere conge-
lati preliminarmente.
Gli alimento come carne, frutti di bosco, pane
possono essere congelati fino a 24 ore senza il
rischio di bruciatura da congelamento. Dopo il
congelamento e lindurimento il cibo & pronto
per limballaggio sottovuoto.

¢ In casodiimballaggio di carne fresca senza con-
gelamento preliminare, mettere un asciugama-
no di carta tra la parte superiore del sacchetto e
un pezzo di carne. La carta assorbisce lumidita.

e Per poter imballare sottovuoto gli alimenti liqui-
di come zuppe, stufati o casseruole, congelarli
preliminarmente in un piato o sul vassoio per
ghiaccio. Dopo il congelamento sottovuoto eti-
chettare i prodotti e metterli nel congelatore.

e In caso di prodotti con estremita taglienti o con
i bordi taglienti (ad esempio ossa, pasta, riso)
proteggere i bordi taglienti con gli asciugamani
di carta perché essi non penetrino il sacchetto.

e Non consigliamo di riutilizzare i sacchetti che
sono stati utilizzati per la cottura o nel forno
a microonde. Non riutilizzare i sacchetti che
sono stati utilizzati per conservare pesce fresco
o cibi grassi.

e Le verdure devono essere shianchiti prima
dellimballaggio.

Il processo di shianchire e un processo termi-
co che consiste nel sottomettere i prodotti a ri-
scaldamento breve e intenso. Per sbianchire le
verdure si puo utilizzare l'acqua bollente - quindi
gettare le verdure in acqua bollente poi togliere
e raffreddare subito a bassa temperatura.
Imballare sottovuoto come al solito.

Non confezionare sottovuoto aglio o funghi.

Come fare il sacchetto utilizzando il rullo

e Scegliere il rotolo di larghezza sufficiente.

e Posizionare il bordo aperto sulla barra saldan-
te (assicurarsi che il bordo si trova sulla barra),
chiudere e premere il coperchio.

e Premere il pulsante .Seal” (o il pulsante di sal-
datura rapida sulla maniglia), il tempo di salda-
tura viene conteggiato alla rovescia fino a 0 dal
valore di default indicato sul display. Dopo la fine
del ciclo, il coperchio si apre automaticamente e
un segnale acustico viene emesso.

** Per fermare i processi di lavoro dell'apparec-
chio, premere il pulsante ..On/Off".

e Togliere il sacchetto e verificare il vuoto e la sal-
datura.

ATTENZIONE: Durante il controllo, la saldatu-
ra deve essere chiara. Se la saldatura é irre-
golare, incompleta, rugosa, bianca o al latte,
rimuovere il frammento saldato e eseguire di
nuovo il processo di saldatura.

Dopo la saldatura dei bordi, misurare le dimen-
sioni del sacchetto corrispondenti al prodotto
lasciando un margine di 4-5 cm e tagliare dal ro-
tolo. Mettere il prodotto nel sacchetto e seguire
le fasi descritte nella sezione 4.2 .IMBALLAGGIO
SOTTOVUOTO E SALDATURA CON | SACCHET-
TI"



Marinatura del cibo

La presente confezionatrice e dotata di una spe-
ciale funzione — la modalita di marinatura con due
opzioni: marinatura rapida (Quick Marinate Mode)
(15 min.) e marinatura normale (Normal Marinate
Mode] (27 min.). In modalita di marinatura l'appa-
recchio puo effettuare due cicli di produzione del
vuoto e di rilascio dell'aria nel sacchetto che per-

mette di marinare in modo ottimo i prodotti nel piu
breve tempo possibile. Lo stato di vuoto & mantenu-
to per circa 4 min. (la modalita di marinatura rapida
Quick Marinate Mode)/8 min. (la modalita di mari-
natura normale Normal Marinate Mode] prima di
ritornare l'aria tra ogni ciclo. Dopo la fine della ma-
rinatura, l'apparecchio emette un segnale acustico.

Saldatura pulsante

A volte limballaggio sottovuoto non € necessario,

basta la saldatura del sacchetto. In questo ap-

parecchio la modalita di saldatura pulsante & di-

sponibile. In modalita di saldatura pulsante non &

necessario premere qualsiasi pulsante, basta solo
aprire e chiudere il coperchio per saldare il sac-
chetto.

1. Per impostare il tempo di saldatura premere
i pulsanti ., @ e. @

2. Premere il pulsante Impulse Seal, la spia lumi-
nosa si accende. L'apparecchio passa in modali-
ta di saldatura pulsante (se il coperchio & chiuso
sul display il simbolo C & visualizzato e se il co-
perchio & aperto il tempo di saldatura lampeg-
giante & visualizzato.

3.Posizionare il bordo aperto sulla barra saldante
e inserire nella camera. Chiudere e premere il
coperchio, l'apparecchio rileva la chiusura del
coperchio e passera in modalita di saldatura. Il

display iniziera la visualizzazione del conteggio
del tempo di saldatura impostato fino allo zero.
Poi la decompressione avra luogo per facilitare
l'apertura del coperchio, e la fine del processo
e segnalato dal segnale acustico emesso.
Per fermare i processi di lavoro dell'apparecchio,
premere il pulsante .,.On/Off".

4. Aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto, poi
controllare la saldatura.

5. Ripetere i punti 3 e 4 per saldare un altro sac-
chetto.
Per uscire di questa modalita, premere il pul-
sante On/Off.
(Attenzione: Se nella modalita di saldatura
pulsante piu sacchetti saranno saldati, se ne-
cessario, ridurre il tempo di saldatura per evi-
tare il surriscaldamento o la fusione del sac-
chetto).

Le informazioni sulla conservazione e sulla sicurezza dei prodotti alimentari

La confezionatrice sottovuoto cambia l'approccio
all'acquisto e alla conservazione dei prodotti ali-
mentari. Il confezionamento sottovuoto premette
di eliminare l'asciugatura provocata dal gelo e ral-
lenta il deterioramento degli alimenti, in modo che
ora e possibile fare acquisti all'ingrosso senza la
minaccia che saranno sprecati. Il confezionamento
sottovuoto rimuove fino al 90% dell'aria dalla con-
fezione. Questo consente mantenere il cibo fresco
fino a cinque colte di pit rispetto ai metodi tradizio-
nali. | prodotti secchi, come pasta, cereali, farina ri-
mangono freschi dallinizio alla fine. Inoltre, il con-

fezionamento sottovuoto impedisce lincubazione
di calandre del grano e di altri insetti, nonché la
contaminazione di prodotti secchi. Il cibo confezio-
nato deve essere influisce in modo positivo su tutti
i cibi. Mai confezionare sottovuoto aglio o funghi.
La rimozione dell'aria provoca la reazione chimi-
ca pericolosa e rende il consumo di tale alimento
molto pericoloso. La verdura deve essere scottata
prima del confezionamento per neutralizzare gli
enzimi che possono peggiorare la condizione del
cibo dopo la rimozione dell'aria.



Cibo

Conservazione nel congelatore
dopo il confezionamento sottovuoto

Conservazione nel frigorifero dopo
il confezionamento sottovuoto

Carne bovina e vitello freschi 1-3 anni 1 mesi

Carne tritata 1anno 1 mesi

Carne di maiale fresca 2-3anni 2-4 settimane
Pesce fresco 2 anni 2 settimane
Pollame fresco 2-3anni 2-4 settimane
Carne affumicata 3anni 6-12 settimane
Verdure fresche, scottate 2-3 anni 2-4 settimane
Frutta fresca 2-3anni 2 settimane
Formaggio duro 6 mesi 6-12 settimane

Salumi affettati sconsigliato

6-12 settimane

Pasta fresca 6 mesi

2-3 settimane

Attenzione: La tabella mostra unicamente i valori suggeriti. Determinando il periodo di conservazione,
seguire sempre le normative locali sanitario-epidemiologiche e le norme HACCP.

Informazioni riguardanti U'imballaggio sottovuoto
Limballaggio sottovuoto prolunga significativa-
mente il tempo di conservazione di cibo e la confe-
zionatrice sottovuoto puo essere utilizzata a casa o
in un modo diverso.

IL confezionamento sottovuoto & ideale su bivac-

chi o viaggi!

e Per preparare la bustina di ghiaccio riutilizzabi-
le, riempire il sacchetto per il confezionamento
sottovuoto alla meta e aggiungere qualche cuc-
chiaio di alcool. Saldare il sacchetto senza pro-
durre il vuoto e mettere nel congelatore. L'alcol
impedisce il congelamento totale del contenuto
e in questo modo otteniamo una bustina flessi-
bile per avvolgere le articolazioni o le lesioni non
gravi.

e | pasti preparati preliminarmente in anticipo im-
ballati sottovuoto per le gite - il modo semplice
e facile per un pranzo a contatto con la natura.

e |l confezionamento sottovuoto di carne o di altri
prodotti impedice la penetrazione di odori du-
rante la conservazione.

e Si possono preparare i kit per le emergenze ad
esempio i flammiferi imballate sottovuoto, i cal-
zini 0 mappa.

A casa

e Lorganizzazione di cassetto con oggetti non ne-
cessari o con le cose che sono facili da perdere
(chiodi, viti) - la protezione tramite il confeziona-
mento sottovuoto nel sacchetto. Grazie a questo
gli oggetti sono facilmente visibili e occupano
meno spazio.

e Non devi preoccuparti pit da lucidatura d'argen-
to! Basta imballare sottovuoto i vasi d'argento
raramente usati per prevenire la patina.



Soluzione dei problemi

In condizioni appropriate di confezionamento, la
confezionatrice sottovuoto Kitchen Line servira
per molti anni senza guasti. In alcuni casi posso-

ATTENZIONE

Per garantire il funzionamento a lungo termine
dell’apparecchio si consiglia di almeno 20 secon-
di di pausa tra le saldature successivi.

Dopo un lungo periodo di funzionamento dell’ap-
parecchio e dopo il suo riscaldamento la prote-
zione contro il surriscaldamento sara attivata.
Sul display il simbolo ,,E1” lampeggia. In questo
caso si deve spegnere Uapparecchio e staccare la
spina dalla presa di corrente, poi lasciare Uap-
parecchio per circa 20 minuti. Poi ricollegarlo

Problema Soluzione

no sorgere problemi. Prima di contattare il servizio
clienti, si prega di leggere le seguenti informazioni.

e riavviarlo. Per evitare scottature dopo aver sol-
levare il coperchio, premere il pulsante ,Seal”
- il display visualizza il simbolo ,[E2”, la barra
saldante non si riscaldera. Per poter riutilizza-
re Uapparecchio, basta chiudere il coperchio. La
protezione protegge Uapparecchio contro il sur-
riscaldamento. Se il display visualizza il simbo-
lo E3 spegnere Uapparecchio e staccare la spina
dalla presa di corrente. Lasciare Uapparecchio
per circa 20 minuti. Poi riavviare Uapparecchio.

La confezionatrice nonsiavvia e
messa a terra.

Assicurarsi che 'apparecchio sia correttamente collegato ad una presa

e Controllare che il cavo non sia danneggiato. Non utilizzare l'apparecchio
se il cavo e danneggiato.

La confezionatrice non o
rimuove completamente l'aria
dai sacchetti

Per produrre il vuoto e saldare correttamente, il bordo del sacchetto deve
essere posizionato sulla barra saldante. Verificare che il sacchetto si
trova all’interno della guarnizione della camera e che lungo della

guarnizione non ci sono raggrinzimenti.
e Nel caso diimballaggio dal rotolo, verificare che la prima saldatura e

corretta e stretta.

e Perché il processo di saldatura sia terminato con successo, l'apparecchio
e il sacchetto devono essere puliti, asciutti e privi di residui di cibo. Pulire
la superficie della guarnizione e 'interno del sacchetto e riprovare.

Una perdita di vuoto dopo la o
saldatura del sacchetto

Gli oggetti appuntiti possono perforare il sacchetto. Per evitare questo,
proteggere i bordi taglienti con asciugamani di carta, confezionare in un
nuovo sacchetto.

e Alcuni tipi di frutta e verdura possono emettere gas se non sono stati
correttamente scottati o congelati prima di confezionare. Aprire il
sacchetto, se vi e il sospetto che il cibo ha cominciato a rovinare,

cestinarlo. Se non

ci sono tracce di deterioramento, consumarlo subito. In caso di dubbio,

cestinare.

In rari casi si possono o
verificare gli errori nei cicli di
funzionamento dell’apparec-

chio che possono portare a
malfunzionamenti.

Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica e ricollegarlo.



Pulizia e manutenzione

o Attenzione! Prima della pulizia assicurarsi che
l'apparecchio sia raffreddato e che la spina sia
stata staccata dalla rete elettrica

e -Non utilizzare per la pulizia solventi, detersivi
altamente corrosivi, spazzole metalliche, pro-
dotti abrasivi, di metallo o strumenti taglienti. |
solventi sono pericolosi per la salute e possono
danneggiare i componenti in plastica.

e Pulire l'esterno della scatola con un panno umi-
do o se necessario con una spugna imbevuta in
una soluzione di acqua tiepida e sapone.

e Per pulire linterno dell'apparecchio pulirlo pre-
cisamente con un tovagliolo di carta per elimina-
re tutti i residui di cibo

e Asciugare accuratamente 'apparecchio prima di
riutilizzarlo

e Tenere lapparecchio in un luogo sicuro, fuori
dalla portata dei bambini. Evitare il contatto di-
retto dell'apparecchio con la luce solare.

ATTENZIONE:

e Nonimmergere completamente l'apparecchio in
acqua

e L'apparecchio non puo entrare in contatto diretto
con l'acqua e altri liquidi.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta s utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Acest aparat este destinat uzului comercial.

o Aparatul este destinat numai utilizarii in locatii uscate.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul
nu este raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii
necorespunzatoare

. AS|gurat| vé c3 aparatul si stecherul nu intra in contact cu ap3 sau alte lichide. Tn cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

¢ Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingefi ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

A Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/a aparatul. In cazul unei m
defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecdrul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul (sau prelungitorul) si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-

te pe eticheta aparatului.
. @



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

* Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

o Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reguli speciale de siguranta

* Nu trageti niciodata de cablul de alimentare.

o Nu utilizati aditivi in afara de cei furnizati cu aparatul.

m o | 3sati aparatul sd se raceasca suficient inainte de depozitare si curatare.

* Pericol de arsuri! NU atingeti bara de etansare. Este foarte fierbinte, chiar si dupa uti-
lizare. Exista riscul de arsuri. Asteptati pana ce aparatul se raceste. De asemenea, nu
atingeti aparatul in timpul functionarii. Aparatul se incinge in t|mpul utilizaril.

o Aparatul trebuie curatat, lar resturile de alimente trebuie indepartate regulat. in cazulin
care aparatul nu este mentinut curat, aceasta va avea un efect advers asupra duratei de
viatd a aparatului si poate avea ca rezultat o functionare in conditii de pericol.

o Important! Acest aparat este destinat exclusiv vidarii si sigilarii pungilor de plastic. De
asemenea, poate scoate aerul din recipiente sau poate sigila pungi fara vidare. Nu uti-
lizati aparatul pentru nici un alt scop.

o Important! Acest aparat este potrivit pentru sigilare alimente in stare solida, cum ar fi
biscuiti, chips-uri, etc.

* Pericol de zdrobire a mainilor! Atentie la inchiderea capacului.
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Destinatia produsului

¢ Acesta este un aparat de uz profesional.

e Acest aparat este destinat exclusiv vidarii si si-
gilarii pungilor de plastic. De asemenea, poate
scoate aerul din recipiente sau poate sigila pungi
fara vidare. Orice alta utilizare poate avaria apa-
ratul sau provoca accidente.

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie Tmpamantat. imp3mantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impamantare cu fisa. Fisa trebu-
ie conectata la o priza instalata corespunzator si
fmpdmantata.

nainte de punereain functiune

e Asigurati-va ca aparatul nu prezinta defectiuni.
In cazul oricarei defectiuni, contactati imediat
furnizorul dumneavoastra si NU utilizati apara-
tul.

o Tndepértati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

e Curatati aparatul cu apa calduta si o carpa moale.

e Pozitionati aparatul pe o suprafata plana si sta-
bild, in afara de cazul in care se recomanda al-
tfel.

e | asati suficient spatiu n jurul aparatului pentru
a asigura ventilarea.

e Pozitionati aparatul in mod corespunzator pen-
tru a asigura accesul la priza in orice moment.

¢ Nota: Rola pungi vacuum nu este inclusa.

Functiile si design-ul masinii de ambalat in vid

Buton de pornire
rapida

Buton de etansare
rapida

Maneta

Panou
de control

Conector

/ cablu de
‘/ alimentare
f—— Conector

cablu de
vacuum

Capac



Garnitura de etansare
banda din spuma

Garnitura de etansare
camera de vid

Placa camera
de vid

-

Bara de etansare

A - LED PORNIRE
Atunci cand LED-ul PORNIRE este aprins, masina
este gata de utilizat.

B - Buton PORNIT/OPRIT ()

e Atunci cand masina este gata de utilizat, apasati
butonul PORNIT/OPRIT. Ultimul timp de etansare
este afisat si ventilatorul porneste - masina este
gata sa genereze vacuum.

e Daca aparatul nu este utilizat timp de 10 minute

atunci display-ul si ventilatorul se inchid in mod

automat.

Pentru a opri masina, ap3asati butonul PORNIT/

OPRIT. De asemenea, atunci cand ciclul de etan-

sare se termind, apasati butonul PORNIT/OPRIT

pentru a opri masina, si deconectati de la reteaua
de alimentare.

C - Buton Auto Vacuum (START) @

Tn modul Implicit ap3sati butonul START. Masi-
na incepe sa genereze in mod automat vacuum
si etansare. In modul Marinare ap&sati butonul
START. Masina va incepe automat procesul de

marinare.
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Tn modul Puls Vac apasati butonul START. Masina
va incepe in mod automat sd genereze vacuum in
modul puls.

Pentru un acces mai confortabil, butonul Pornire
Rapida este amplasat pe maneta. (Acest buton are
aceeasi functie ca si butonul START de pe panoul
de control].

(NOTA: Aceasta functie poate fi pornita daca ca-
pacul este inchis si apasat usor).

D - Butonul ETANSARE &2)

. Apasati butonul ETANSARE pentru a opri ciclul de
generare al vacuum-ului si etansati imediat pun-
ga pentru a preveni ca produsele alimentare moi
sa fie strivite.

. Permite formarea de pungi de orice dimensiuni.
Pentru un acces mai confortabil, butonul ETAN-
SARE este amplasat pe maneta. (Acest buton are
aceeasi functie ca si butonul ETANSARE de pe pa-
noul de controll.

(NOTA: Aceasta functie poate fi pornita daca ca-
pacul este inchis si apasat).

N



E - Afisaj digital

1. Afiseaza ciclul de vacuum, numara invers de la 9
la 0. Cand 0 este atins, ciclul este finalizat.

2. Afiseaza timpul de etansare ce poate fi setat si re-
glat de la 0 la 6. Functia salvarii timpului de etan-
sare este de asemenea disponibila.

3.1n cazul in care afisajul aratd "E", inseamna c3
masina se afld in modul de protectie.

F - Buton reglare timp de etansare ( @ sau @ )
Setarea timpului de etansare cu ajutorul butoane-
lor "Ascendent” si “Descendent sau * @ si”
Atunci cand valoarea este setatd la 0, masina nu
porneste ciclul de etansare.

G - Modul Marinare
Modul Marinare este proiectat pentru a repeta ci-
clul de generare a vacuum-ului si eliberarea ae-
rului in punga, ce rezultd in marinarea perfecta
a produselor alimentare in cel mai scurt timp po-
sibil.

(NOTA: Aceasta functie poate fi pornita daca ca-
pacul este deschis).

H - Accesorii
Nu sunt disponibile pentru acest model

| - Buton Puls Vac
Butonul Puls Vac previne ca produsele alimenta-
re moi sa fie strivite. Cand butonul Puls Vac este
apasat, masina evacueaza aer gradual.
(NOTA: Aceasta functie poate fi pornitd numai
daca capacul este inchis si apasat).

J - Butonul Etansare cu Impuls
Atunci cand butonul Etansare cu Impuls este apa-
sat, LED-ul sdu se aprinde. Masina se comuta pe
modul Etansare cu Impuls. Acum punga poate fi
etansata doar deschizdnd si inchizand capacul.
[Modul este aplicat, in principiu, atunci cand nu
este necesara generarea de vacuum).
(NOTA: Aceasta functie poate fi pornita numai
daca capacul este inchis si apasat).

Date tehnice

Dimensiuni 490x260x(H)145 mm
Latimea maxima a pungii de vidare 406 mm

Adancimea barei de etansare 5mm

Putere 650 W

Tensiune 220-240V~ /50 Hz
Presiune -28,3"Hg /-958 mbar (£3%)
Pompa dubld

Greutate 6,9 kg

Clasa de protectie CLASAI

Producatorul si vanzatorul nu sunt raspunza-
tori pentru inexactitatile cauzate de erori de
tiparire sau transcriere aparute in acest ma-
nual. Tn conformitate cu politica noastra de im-

bunatatire continua a produselor, ne rezervam
dreptul de a aduce modificari produsului, am-
balajului si specificatiilor din documentatie fara
o notificare prealabila.

Descrierea procesului de ambalare in vid

Inainte de pornire
e Conectati masina la sursa de alimentare.

e Atunci cand masina este pornita, LED-ul PORNIRE se aprinde.
e Atunci cand butonul PORNIT/OPRIT este apdsat, afisajul este pornit si ventilatorul porneste. Masina

este gata de utilizat.

. @



Ambalare in vid si etansarea pungii

e Selectati o punga potrivita si puneti produsele ali-
mentare fnduntru.

e Lasati cel putin 4-5 cm de spatiu pentru a asigu-
ra rezultate mai bune ale procesului de generare a
vidului.

¢ Puneti marginea deschisa a pungii pe garnitura de
etansare a camerei. Asigurati-va ca marginea des-
chisd se afld in interiorul camerei de vid.

. Tnchideti si apasati capacul.

 Apdsati butonul Start sau butonul Pornire rapida.

e Masina se comuta pe modul de generare a vidului.
Numaratoarea inversa de la 9 la 0 este afisata pe
ecran (dacd presiunea nu atinge valoarea standard
de -20"Hg, atunci numaratoarea inversa se opreste
la 2). Atunci cand este generat vacuum-ul, valoarea
de pe ecran este numerotata invers de la valoarea
implicita la 0. Masina se comuta pe modul de etan-
sare.

Atunci cand ciclul de etansare este finalizat, capa-
cul se deschide automat si se poate aude un sunet
de avertizare.

indepartati punga, verificati vidul si etanseitatea.
NOTA: O etansare corectd trebuie sa fie trans-
parenta. Tn cazul in care etanseitatea este in-
egala, incompleta, ondulata, de culoare alba
sau opaca, indepartati partea sigilata si sigilati
punga inca o data.

Produsele alimentare care sunt ambalate in vid
trebuie sa fie depozitate in mod corespunzator.
Produsele alimentare perisabile trebuie depozita-
te intr-un frigider sau congelator pentru a preveni
stricarea lor.

Pentru a opri masina, apasati butonul PORNIT/
OPRIT. Daca este necesara o etansare rapida, apa-
sati butonul Etansare.

Cum se utilizeaza functia puls vac
Uneori in timpul ambalarii in vid, produsele ali-
mentare moi se pot deteriora ca urmare a va-
cuum-ului prea mare. In astfel de cazuri, functia
Puls Vac poate fi utilizata pentru a controla timpul
si presiunea, care evita ca produsele alimentare
moi sa fie strivite. Atunci cand produsele suculen-
te sunt ambalate, aceasta functie poate fi utilizata,
de asemenea, pentru a preveni ca lichidele sa fie
aspirate.

e Puneti produsele alimentare in pungd, puneti
marginea deschisa a pungii pe garnitura de
etansare a camerei, asigurati-va cd marginea
deschisa se afla in interiorul camerei de vid.

o Inchideti si ap3sati capacul.

e Apasati butonul Puls Vac pentru a porni masina
in modul de generare a vacuum-ului prin pul-
suri. Apoi apdsati Start (sau butonul de Pornire

rapida de pe manetd) pentru a incepe genera-
rea de vacuum prin pulsuri si obtine presiunea
negativi necesara. In timpul operarii, controlati
punga pentru a verifica daca presiunea este co-
recta. Procesul de generare a vidului poate fi
oprit prin eliberarea butonului Start, si repornit
apasand din nou butonul.

Atunci cand valoarea necesara de presiune este
obtinutd, apasati butonul Etansare pentru a in-
cepe procesul de etansare. Timpul de etansare
este afisat, iar numaratoarea inversa de la 0 in-
cepe.

Cand procesul este finalizat, capacul se deschi-
de automat si se aude un sunet de avertizare.

** Pentru a opri masina, apasati butonul POR-
NIT/OPRIT.



Informatii privind ambalarea alimentelor in pungi

e In momentul ambalirii, produsele alimentare
trebuie sa fie cat mai proaspete. Perioada de va-
labilitate a produselor ambalate n vid poate fi
prelungitad pana la cinci ori, comparativ cu con-
ditiile standard de depozitare.

¢ Alimentele suculente, moi sau produsele care

trebuie sa Tsi pastreze forma trebuie s3 fie con-
gelate Tnainte de ambalare.
Carnea, fructele de padure sau painea pot fi con-
gelate timp de pana la 24 de ore pentru a evi-
ta degerdtura. Cand produsele sunt congelate,
acestea sunt gata sa fie ambalate n vid.

e Tn cazul in care alimentele proaspete sunt am-
balate fard a fi pre-congelate, puneti un prosop
de bucatarie de hartie indoit intre carne si partea
de sus a cilindrului. Hartia va absorbi umidita-
tea.

¢ Produsele lichide, cum ar fi supele, tocanele sau
produsele gratinate trebuie inghetate intr-un vas

sau pe o tava de gheata Tnainte de ambalarea in
vid. Produsele congelate si ambalate trebuie eti-
chetate si puse in congelator.

¢ Toate produsele cu muchii ascutite (de exemplu
oase, paste uscate, orez) trebuie securizate cu
prosoape de hartie pentru a nu gauri punga.

¢ Pungile de ambalare nu trebuie reutilizate pen-
tru preparare sau in cuptorul cu microunde. Nu
reutilizati pungile folosite pentru a depozita pes-
te proaspat sau produse alimentare grase.

e Legumele trebuie fierte inainte de ambalare.
Fierberea este o metoda de procesare termica
care constd n incalzirea de scurta duratd dar
intensd. Legumele pot fi fierte Tn apa fierbinte:
acestea trebuie puse in apa fierbinte, apoi scoa-
se siimediat racite la temperatura mica.
Realizati procedura de ambalare n vid ca de obi-
cei.

Nu ambalati in vid ciupercile si usturoiul.

Cum se realizeaza o punga dintr-o rola

e Selectati o rola cu o latime corespunzatoare.

e Puneti marginea deschisa pe bara de etansare
(asigurati-va cd marginea este pozitionata exact
pe bara), inchideti si apdsati capacul.

e Apdsati Start (sau butonul Pornire rapida de pe
manetad) - timpul de etansare va fi numerotat de-
screscator de la o valoare implicita indicata pe
afisaj la 0. Cand ciclul este finalizat, capacul se
deschide automat si se poate auzi un sunet de
avertizare.

** Pentru a opri masina, apasati butonul POR-
NIT/OPRIT.

o Tndepértati punga si verificati etanseitatea.
NOTA: O etansare corecta trebuie sa fie trans-
parenta. in cazul in care etanseitatea este in-
egala, incompleta, ondulata, de culoare alba
sau opaca, indepartati partea sigilata si sigilati
punga inca o data.

e Atunci cand marginea este etansa, masurati
dimensiunea pungii pentru ca aceasta sa poa-
ta sustine produsul, lasati 4-5 cm de margine si
taiati folia de pe rola. Puneti produsul in punga
si urmati pasii specificati la sectiunea 4.2 "Am-
balarea in vid si etansarea pungii”.



Marinarea produselor alimentare

Masina de ambalare detine un mod special de Ma-
rinare, cu doud optiuni: Modul Marinare Rapida (15
minute) si Modul Marinare Normal3 (27 minute). Tn
modul Marinare, masina poate efectua doua cicluri
de generare de vacuum si de eliberare a aerului
in pungd, avand drept rezultat marinarea perfecta

a produselor alimentare in cel mai scurt timp posi-
bil. Vidul este mentinut timp de cca. 4 minute (Mo-
dul Marinare Rapida) sau 8 minute (Modul Marinare
Normald) inainte ca aerul s3 intre in pungd intre
ciclurile succesive. Cand ciclul de marinare este
finalizat, se aude un sunet de avertizare.

Etansare cu impuls
Uneori ambalarea in vid nu este necesara si este
suficienta numai etansarea ambalajului. Masina
detine un mod de Etansare cu Impuls. Tn acest
mod, utilizatorul nu trebuie sa apese nici un buton,
functia este activata doar deschizand si inchizand
capacul.

1. Pentru a seta timpul de etansare, apasati butoa-
nele ” @ “si” !

2. Cand butonul Etansare cu Impuls este apdsat,
LED-ul se aprinde. Masina se comuta pe modul
Etansare cu Impuls (dacd capacul este inchis,
“C" este afisat; daca capacul este deschis, tim-
pul de etansare este afisat intermitent pe ecran).

3. Puneti marginea deschisa a pungii pe bara de
etansare si glisati in camera de vacuum. in-
chideti si apasati capacul - masina detecteaza
inchiderea capacului si se comuta pe modul de
etansare. Numardtoarea inversa porneste pe

ecran de la timpul stabilit la 0. Aceasta actiune
este urmata de decompresie, ceea ce usureaza
deschiderea capacului, cdnd procesul este fina-
lizat se aude un sunet de avertizare.
Pentru a opri masina, apasati butonul PORNIT/
OPRIT.

4. Deschideti capacul, indepartati punga si verifi-

cati etanseitatea.
. Repetati pasii 3 si 4 pentru a etansa pungile ur-
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matoare.

Apdsati butonul PORNIT/OPRIT pentru a iesi din
modul Etansare cu Impuls.

(Nota: Daca in modul Etansare cu Impuls sunt
sigilate multe pungi, timpul de etansare trebu-
ie sa fie ajustat in mod adecvat (scurtat) pen-
tru a evita supraincalzirea masinii sau topirea
pungilor.

Depozitarea alimentelor si informatii privind siguranta

Masina de ambalat cu camera de vidare Kitchen
Line va revolutiona modul in care achizitionati si
depozitati alimentele. Deoarece ambalarea in vid
elimina arsura prin congelare si alterarea lentd
a alimentelor, puteti acum sa achizitionati alimente
in cantitati mari fara amenintarea risipei alimen-
tare.

Ambalarea Tn vid cu aparatul nostru elimind pana
la 90% din aerul din ambalaj. Acest lucru va ajuta
la pastrarea alimentelor mai proaspete de pana la
5 ori mai mult decat in conditii normale. Alimen-
tele uscate precum pastele, cerealele si faina vor
ramane proaspete de la inceput pan3 la sfarsit. In

plus, ambalarea in vid impiedica gargaritele si alte
insecte sa infesteze alimentele uscate. Ambalati
numai cele mai proaspete alimente cu putinta.

Cu toate acestea, va rugam sa retineti ca nu toa-
te alimentele beneficiaza de pe urma ambalarii in
vid. Nu ambalati niciodata usturoi sau ciuperci.
O reactie chimica periculoasa are loc in momen-
tul Tn care aerul este eliminat, cauzand ca aceste
alimente sa devina periculoase in cazul ingerarii.
Legumele vor fi fierte nainte de ambalare pentru
a distruge orice enzime ce pot cauza deteriorarea
degazarii in momentul vidarii.



Alimente Depozitarea alimentelor vidate in Depozitarea alimentelor vidate in
congelator frigider

Carne proaspatd de vita si vitel 1-3 ani 1 luna

Carne tocata Tan 1 lund

Carne proaspata de porc 2-3ani 2-4 saptamani

Peste proaspat 2 ani 2 saptdmani

Carne proaspata de pui 2-3 ani 2-4 saptamani

Carne afumata 3 ani 6-12 saptamani

Legume si fructe proaspete, fierte 2-3ani 2-4 saptamani

Fructe proaspete 2-3ani 2 saptdmani

Cascaval 6 luni 6-12 saptamani

Mezeluri feliate

Nu se recomanda

6-12 saptamani

Paste proaspete 6 luni

2-3 saptamani

Observatie: Tabelul de mai sus are rol informativ. Pentru stabilire perioade de depozitare, urmati
regulamentele locale sanitar-epidemiologice si HACCP.

Sfaturi privind ambalarea in vid

Ambalarea Tn vid extinde Tn mod semnificativ ter-
menul de valabilitate al produselor. Masina are, de
asemenea, destul de multe utilizari casnice.

Ambalarea in vid este o solutie perfecta pentru
cei care merg in camping sau fac excursii in aer
liber!

e Pentru a prepara o punga de gheata la indema-
na si reutilizabila, umpleti pe jumatate punga de
ambalare Tn vid cu apa si addugati cateva linguri
de spirt pentru frectii. Sigilati punga (nu generati
vid) si puneti-o in congelator. Solutia de alcool
nu va ingheta complet - drept urmare veti obtine
0 punga-compresa flexibila pentru a o aplica pe
articulatii sau leziuni minore.

e Felurile de mancare pre-procesate pe care le
preparati in prealabil si le luati cu voi in calatorie
- un pranz rapid si simplu in aer liber.

e Ambalarea in vid a carnii si a altor produse pre-
vine amestecarea mirosurilor in timpul depozi-
tarii.

e De asemenea, puteti pregati kituri de urgenta
si ambalaje de vacuum, de exemplu, chibrituri,
sosete sau o harta.

Utilizari casnice

e Gestionarea sertarelor - elementele inutile si
usor de pierdut (cuie, suruburi) pot fi protejate
prin etansarea in vid in pungi. Drept urmare,
aceste elemente pot fi usor de vazut si ocupa
mai putin spatiu.

e Nu mai aveti nevoie sa va lustruiti argintaria!
Ambalarea in vid a vaselor de argint folosite oca-
zional va impiedica pierderea luciului acestora.



Detectarea defectiunilor tehnice

In conditii adecvate, masina dumneavoastrd de
ambalat cu camera de vidare Kitchen Line va oferi
performanta de vidare de prima calitate. Tn unele

NOTA

Pentru a asigura functionarea pe termen lung
a masinii, luati o pauza de cel putin 20 de secunde
nainte de etansarea succesiva.

Cand masina functioneaza pentru mult timp si se
incalzeste, protectia impotriva supraincalzirii se
declanseazi. In astfel de cazuri, mesajul “E1”
este afisat intermitent pe ecran. Opriti masina,
deconectati-o de la sursa de alimentare si nu
o folositi timp de cca. 20 de minute. Apoi, aceas-
ta poate fi reconectata la sursa de alimentare

cazuri pot aparea probleme. Va rugam sa consul-
tati meniul de detectare a defectiunilor tehnice na-
inte de a contacta serviciul de asistenta a clientilor.

si pornita. Pentru a evita arsurile imediat dupa
deschiderea capacului, apasati butonul Etansare
- mesajul “E2” este afisat iar bara de etansare
nu este incalzita. Pentru a utiliza masina din nou,
inchideti capacul. Masina detine o protectie im-
potriva supraincalzirii. Dacd mesajul “E3” apare
pe ecran, inchideti masina si deconectati-o de la
sursa de alimentare. Nu utilizati masina timp de
cca. 20 de minute. Apoi aceasta poate fi repornita.

Problema Solutie

Aparatul nu porneste ¢ Asigurati-va cd aparatul este conectat in mod corespunzator la priza
legatd
la pamant.

o Verificati dacd cablul de alimentare prezinta rupturi si rosaturi. Nu
utilizati aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat.

Masina nu extrage complet
aerul din pungi

e Pentru generarea de vacuum si etansarea corespunzatoare, este esential
ca marginea pungii sa fie pusa precis pe bara de etansare. Asigurati-va
cd punga este introdusa in garnitura de etansare a camerei de vacuum si
ca folia nu este ondulatd de-a lungul barei de etansare.

o incazulin care pregatiti pungi de ambalare de pe rola, asigurati-va ca
prima etansare este adecvatd si stransa.

e Pentru ca procesul de generare n vid sa aiba succes, aparatul si punga
trebuie sa fie curate, uscate si lipsite de orice particule alimentare.
Stergeti suprafata garniturii si interiorul pungii, si incercati din nou.

Punga de vidare pierde vidul
dupa etansare

¢ Obiectele ascutite pot gauri pungile. Pentru a preveni acest lucru,
acoperiti marginile ascutite cu prosop de hartie si vidati intr-o punga
noua.

e Anumite fructe si leqgume pot elibera gaze (degazare) in cazul in care nu
sunt fierte sau congelate in mod corespunzator inainte de ambalare. Des-
chideti punga. Tn cazulin care credeti ¢ alimentele au inceput s se
altereze, aruncati-le. Tn cazulin care alimentele nu sunt alterate inc,
consumati-le imediat. In cazul in care aveti dubii, aruncati alimentele.

Tn anumite cazuri, poate sda
apara o eroare in ciclurile de
functionare a masinii avand
drept urmare o defectiune

¢ Deconectati masina de la sursa de alimentare, reconectati-o din nou.
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Curatare si Intretinere

o Atentie! Tnainte de curatare, asigurati-va ca ati
deconectat de la sursa de energie electrica si
lasati-l sa se raceasca complet.

e Nu utilizati niciodata solventi si detergenti abra-
zivi, perii de sarma, bureti abrazivi, metal sau
unelte ascutite pentru curatare. Solventii sunt
periculosi pentru sanatate si pot deteriora com-
ponentele din plastic.

e Stergeti exteriorul cu o carpa umeda sau cu un
burete, daca este necesar.

e Pentru a curata interiorul aparatului, stergeti
eventualele reziduuri de alimente cu un prosop
de hartie.

e Se usuca Tnainte de a se utiliza din nou.

e P3strati aparatul intr-un loc sigur. A nu se lasa
la Tndemana copiilor. Evitati lumina solara direc-
ta pe aparat.

PRUDENTA

¢ Nu introduceti niciodatd aparatul in apa.

e Aparatul nu trebuie sa intre in contact cu apa
sau alte lichide.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locala de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu isi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBa)kaeMblit KnueHrT,

Bonbuwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4MTaTb HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO Nosib30BaTeNs Bo M3bexaHne NoBpexAeHMs MallnHbl B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexaeHUsIMM.

MpaBuna TexHnku 6e3onacHocTH

¢ HenpaBusbHas akcnayaTauns 1 HeMoaxoAsLLee UCMONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTV K €ro NOJIOMKe W MOpaHUTL 0nepaTopa.

* 370 0bOpyROBaHMe NpedHa3HAYEHO ANs KOMMEPYECKOr0 NCMOMb30BaAHMS.

¢ [laHHOe YCTPONCTBO NpeHA3HAYEHO TONBKO AN MCMONb30BAHMS B CYXUX MECTaX.

* ObopynoBaHue cneayeT MCMOb30BaTh TOYHO MO HasHayeHuio. [1pon3BoanTent He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABUIbHON 3KCMyaTaLMENR UK He-
npaBubHbIM 0bCAYXMBaHEM 060py0BaHNS.

* ObopyoBaHue 1 31eKTPUYECKYIO LITENCENbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BaAu oT BoAbl
W NpoYMX XuaKocTen. Ecan wrencenbHas Bika nonageT B BOfy, €€ CREAYeT TyT Xe Bbl-
TallyWTb U3 PO3ETKM 3MEKTPONUTaHNS W 0BpaTUTLCS B CNYXDY CepTUdUMLIMPOBAHHOMO Cep-
BMCA 1151 NPOBEPKM YCTpoiCTBa. HecobmiofeHne faHHbIX YKa3aHWi MOXET MoBfeyb 3a
coboli yrpo3y 310p0BbIO M XU3HM 0DCYXMBAIOLLETO NepcoHana.

* Henb3s cHUMaTb koxyx be3 ocoboro paspeLuerus.

* Henb3s KNacTb HUKaKMX NOCTOPOHHWX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

m * Henb3s KacaTbC MOKPBIMU, MW BN@XHBIMY PyKaMi TENCENBHOM BUANKM.

. A OnacHocTb nopaxkeHns TokoM! He crieflyeT caMoCTOSTENbHO Y/MHUTb 3AeKTpoanna-
paTypy. Jltobble MONOMKM 1 HEMCMPABHOCTI [OMXHBI YCTPAHATLCS KBANMGMUMPOBAHHbIM
NepcoHasnoM.

* Hukorpa He cnepyet nonb30BaThCs NOBPEXAEHHOM 3NeKTpoannapatypoid. [TospexaeH-
HOe YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAMHNTL OT 3NEKTPOCETH W 0BPaTUTLCS K NPOAABLLY.

o [Ipepynpexnenne: He cnefyeT NorpyxaTb 3NeKTPUUYECKUX AeTaneil B BOZY, MU WHble
XUAKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAbI.

o PerynapHo NpoBepsiTb BUKY 11 NPOBOJ, 31EKTPONUTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaexuii. o-
BPEXZEHHbIE BUNKY MU NPOBOJ NepeaTb s PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, MAK 0bpa-
TUTbCS K KBaNMOMLMPOBAHHOMY 3M1EKTPUKY BO MMS NPEeoTBPaLLEHNs 0NacHOCTU TPaBM.

* Y0CTOBEPHTLCSA, YTO NPOBOJ, 3NEKTPONNUTAHUS He KAaCaeTCs OCTPbIX U FOPSUUX NPeAMETOB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAANAM 0T OTKPLITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3€TKM BCErfla HYXKHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPOnpoBo.

¢ 3aWMTUTL NPOBOZ 3N1EKTPONMUTAHNA [yIMHITENL) OT CYYaiHOrO BhiNafeHWs 13 Po3eTki
3neKTponpoBoz NpoKNaAbIBaTh Tak, YTobbl ClyYaiiHO He 3aLennTLCS 3a Hero.

¢ HenpecTaHo HabniofaTh 3a paboTatoLleit anekTpoannapaTypoil.

* [pepynpexnpenune! Ecnv Buka HaxoAnTCs B pO3eTKe - 3T0 03HAYAET, YTO 31eKTpoanna-
paTypa CYUTaeTCs NOAKMIOYEHHO K 3NeKTPONUTaHMIO.

o [epes TOM, KaK BbIHYTb BIAKY 13 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CedyeT BbIKIUNTb!

o Hikorfia Henb3s NepeHoCHTh, Mepe/iBUraTh INEKTPoannapaTypy Aepxa 3a 3NeKTponpoBo.

“DBO



* He 1Cnonb30BaTh HUKaKMX AeTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
3T0W 371€KTpOannapaTtypou.

* JneKkTpoannapatypy CnefyeT NOAKN0YaTh UCKNIOUNTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsXeHe 1 4acToTy, yka3aHHyIo Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTypbi.

o Bunky cnepyet BCTaBNSTb B PO3ETKY, PAaCMON0XeHHYI0 B yA0OHOM 11 NerkofocTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B CNly4ae aBapun MOXHO Dbl ee HeMeANeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPoannapaTypbl ee CRefyeT 0TCOEANHNTD OT 3NeKTPONUTAHMS; A5 3TOr0
cnedyeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLIE NPOBOAA 3NEKTPONMUTAHUS, 13 PO3ETKM.

o [lepef TeM, KaK BbIHYTb BUKY BCEraa ceayeT NOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIoYNTb
3nekTpoannapartypy!

¢ He cnepyeT Mcnonb3oBaTh [eTanu, akceccyapbl, He pekoMeHZyemble Npou3BoauTeNeMm
[laHHO 3NeKTPOannapaTypl, T.K. UCNONb30BaHME TakuxX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
CO3/aTb 419 NONb30BATENS YrpO3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKE MOXET MpMUBECTU K
NonoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnefyeT BCEro MCNonb30BaTb OPUTMHaNbHbIE feTanu, ak-
ceccyapbl.

¢ be3 Haanexallero KOHTPONS uAW NpedBapuUTensHoro obyderus akcnayataumuy obopyno-
BaHWS NPOBOAAMOr0 NWLOM, OTBEYalLLMM 3a be3onacHyio akcnayatauyio, 0bopynosa-
HMEM He MOTYT NONb30BATbCA HI AETU, HI INLA C OTPaHNYeHHbIMY QU3UYECKUMN, U
NCUXMYECKMMY BO3MOXHOCTAMU, HU U@, KOTOpble He 06nafatoT HeobXoAnMbIM OMbITOM
paboTbl 1 3HaHWAMY B iaHHOM 0bnacTy.

o Hy1 B KOEM Cly4ae Henb3s LOMYCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTel.

* JneKkTpoannapatypy CefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefloCTYNHOM NS AeTell. m

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0Ab30BATH 3NeKTPOannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

¢ Bceria anektpoannapartypy ciefyeT 0TCOeAUHNTb OT eKTPONUTaHNS, eClu 0CTaBAAEM
ee be3 Haa3opa, nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

* Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyto 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

Ocobble TpeboBaHMUs No 6esonacHoOCTH

¢ He TaHyTb YCTPOICTBO 3a kabenb NUTaHus.

* He 1Cnonb30BaTh JOMONHUTENbHBIX CPEACTB, KPOMe TeX, KOTOPbIMM YKOMMNEKTOBAHO
yCTPOWNCTBO.

¢ [103B0NNTb YCTPOWCTBY NOAHOCTBIO OCTHITH NEPES YNCTKOW U XpaHEHNEM.

o OnacHocTb nony4yeHus oxoros! He npukacatbest K cBapouyHoi nnaHke. OHa cunbHO
HarpeBaeTCd 1 0CTaeTcs ropsyeil gaxe nocne Bblkntoyerus ycrponctea. CyljecTsyeT
0NaCHOCTb MoNyyeHns oxoroB. [loxaarses, noka ycTpoicTBO MOMHOCTHIO OCTHIHET. He
MpMKacaTbCs K YCTPOMCTBY B npoLecce ero paboTel. YCTPOACTBO HarpeBaeTcs BO BpeMs
paboTbl.

¢ HeobXoaMO perynsipHo YACTUTb YCTPOMCTBO U YCTPAHSATL OCTATKM MULLEBBIX NPOAYKTOB.
HecobntofeHne npaBua no yxofy M YUCTKE MOXET MPWUBECTV K COKPALLEHWI0 CpoKa
3KCNAyaTalnu YCTPOACTBA, @ €ro eXefHEBHOE WCMOb30BaHME MOXET NpeacTaBndTh
0NaCHOCT.

. @



* BaxkHo! YcTpolicTBo npedHasHayeHo A9 BakyyMU3aUMW M CNauBaHUA MNaCcTUKOBbIX
naketoB. C ero noMoOWblo TakkXe MOXHO YdandTb BO3yX M3  KOHTelHepoB
W cnamBaTb nakeTbl 6e3 co3paHis Bakyyma. He 1cronb30BaTh YCTPOACTBO ANS Apyrux

Lenemn.

* BHuManue! [laHHoe ycTpoicTBO NOAX0ANT AN BaKyyMHOW YNakoBKY TBEPAbIX MPOAYKTOB,

TakKux Kak nevyeHbe, Ynncol U T.M.

* OnacHocTb nospexaeHus pyk! Cobniogaite 0CTOPOXHOCTb, 3aKPbiBas KPbILLKY.

Ha3sHauyeHue ycTpoiicTBa

e YcTpoicTso npefHasHayeHo ons
NpodeCccroHaNbHOro NCNoNb30BaHMS.

® YCTPOWCTBO MpefjHa3HayeHo ANs BakyyMmMu3auuu

e lcnonb3oBaHne  ycTporctBa  Ans  nobbix
apyrux  ueneit  byget  paccmatpuBaThCs,
Kak  MCMofib30BaHWe He M0  Ha3Ha4yeHuto.

M cnauBaHus nnactukoBblx naketoB. C ero Monb3oBaTenb OyAeT HeCTU UCKIOUYNUTENbHYIO
MOMOLLbI0  TakXke MOXHO YyAansaTb BO3AyX U3 OTBETCTBEHHOCTb 3a HenpaswuIbHOE
KOHTEHepoB 1 cnaunBaTb nakeTbl be3 co3gaHus MCMonb30BaHWe yCTPONCTBa.

BakyyMa. Vlcnonb3oBaHue ycTporcTBa Ans Nobbix

APYrVX Leneit MOXeT NpUBEeCTU K NOBPEeXAeHMIo

Unv TpasMe Tena.

3asemneHue

[aHHoe ycTpolicTBO uWMeeT Kknacc 3awutel . ans 3NeKTpUYecKoro Toka. YcTponctso

YcTpoicTBO [LOMXHO ObITh 3a3emsieHo. B cnyvae
KOPOTKOr0o  3aMblkaHWUsi B 31eKTPUYEeCKOn ceTu
3a3eMJIEHMe CHUXAET PUCK MOPAxXEHUS TOKOM,
obecneunBas nyTb HavMeHbLEro CONPOTUBNEHNS

OCHalleHo kabesneM c 3a3eM/dOWMUM MPOBOAOM
C 3asemsieHHoM BUNKoW. PoseTka ponxHa ObiTb
COOTBETCTBYIOLNM obpazom ycTaHoBseHa
1 3a3eMsieHa.

MpuroToBneHus nepep nepBbiM UCMONb30BaHUEM

e YbeunTbCA, UTO YCTPOMCTBO HAXOAUTCH B MCMpaB-
HOM cocTosiHuK. B cnyvae kakux-nnbo nospex-
LeHN HEMEJJIEHHO CBA3aTbCsl C MOCTaBLLMKOM 1
HE ncnonb3osath ycTpoiicTso.

e [10NHOCTbIO CHATH YNaKoBKY W 3aLLUWUTHYIO MEHKY
(ecnu TakoBas umeetcs).

e OYyuUCTUTb YCTPOMCTBO MPU MOMOLLM TENNOW BOAbI
N MSITKOW TPSINKMN.

e YCTaHOBWTL YCTPOMCTBO Ha MAOCKOW cTabuabHON
MOBEPXHOCTU, MPU OTCYTCTBUM VHbIX PEKOMeH/a-
LM,

e ObecneynTb JOCTATOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT
yCTpoWicTBa ANis obecneyeHns BeHTUASILMN.

e YCTaHOBWTb YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl obecneynTb
Nerkuin 4ocTyn K Bunke kabena nutaHms.

e BHuMaHue: PynoH nakeToB A5 BakyyMHOW yna-
KOBKM He npwunaraeTcs.



DYHKUMUM U CTPOEHME BaKyyM-YNaKOBOYHOM MalUWHbI

KHonka 6bicTporo Manens
ctapta Quick Start ynpasnenus

/’/ [He3no

F—— Paszvem

Kabens

KHonka Quick Seal
(6bicTpas 3anaiika) Pyuka Kpbilka

MeHHag npoknagka
HpOKJ’Ia,D,Ka KaMepbl

MopmoH BakyyMHOM
Kamepbl

Csapquaq nnaHka



A - UnaukaTop nutaHus (POWER)

Korga vHAMKaTop nUTaHUs ropwT, YCTPOWCTBO ro-
TOBO K paboTe.

B - Knonka ON/OFF (Bkn./Bbikn.) ()

e Korpa ycTpolicTBo rotoBo K paboTe, BkIO4KTbL
kHorky On/Off, Ha gvcnnee nossuTca mocneaHee
yCTAaHOBNIEHHOE BpeMs 3anaiiki, BKIIOYNTCSH BEH-
TUASTOP — YCTPOWCTBO rOTOBO K CO3AaHUI0 Bakyy-
Ma.

e B cnyyae bespencTsua pucnneir M BEHTUNATOP
BbiklouaTes no vctedeHun 10 MUH.

e Haxatb kHonky On/Off, 4Tobbl ocTaHoBUTL pa-
BoTy ycTpoiicTBa. Takke Mocne OKOHYaHMS LMKIa
cnedyet Haxatb kHorky On/Off, 4tobbl BbIKIIOYUTL
YCTPOWCTBO, @ 3aTeM OTKIYNTL ero oT CeTH nuTa-
HUS.

C - KHonka aBToMaTUyeckoro Bakyyma (Auto Vacuum)
(START) (D)

B pexumMe no yMmonuaHuio Haxatb KHonky «Start»,
YCTPOWCTBO aBTOMATMYeCKN HaYHeT co3aaHue Ba-
Kyyma v 3analiky. B pexume Marinate (MapuHo-
BaHue) HaxaTb Start, ycTpoiicTBo aBTOMaTMYeCKm
HaYHeT MapuHoBaHue.

B pexwume Pulse Vac (nynbcupytowmii sakyym)
HaxaTb Start, ycTpoCTBO aBTOMATUYECKN HaYHeT
co3faHue BakyyMa B MyJbCUPYIOLLEM PEXUME.
[ns ynobroi paboTsl kHomka beicTporo cTapTa Ha-
XOANTCA Ha pyuke (3Ta KHOMKa MMeeT Ty xe GyHK-
LMo, 4To KHomka Start Ha naHenn yﬂpaBﬂeng].
(BHUMAHME: uTto6bl 3apeiicTBOBaTb 3Ty G¢YHK-
uuio, cnepyeT 3aKpbiThb KpbIWKY W nerko npu-
Xatb).

o -~

CANISTER

D - KHonka 3anaiku (SEAL) @

1. Haxatb kHonky «Seal» (3anatika), utobbl ocTaHo-
BUTb UMK CO3f[aHNs BakyyMa W HEMe[/IeHHO 3a-
nasTb NakeT, NpeoTBPallas CAABANBAHNE MATKMX
NpoayKTOB.

. Mo3BongeT 3anvBaTb nakeTbl noboro pasmepa.
[ns ynobctea kHonka bbICTpoit 3anavikv HaXoAnT-

N

csl Ha pyyKe (3Ta KHOMKa MMeEeT Ty e GYHKLMIO, 4To
kHonka Seal Ha naHenu ynpasnexus).
(BHUMAHME: uTo6bl 3apeilcTBOBaTb 3Ty QYHK-
uMI0, cneayeT 3aKpbiTb U MPUKaTb KPbILKY).

E - umdposoit gucnnen

1. Moka3sbiBaeT Unkn Bakyyma, otcyet unudp ot 9 go 0.
Lndpa 0 Ha gucnnee o3HavaeT KoHel, Lykna.

N

. MokasbiBaeT BpeMs 3anaiiki, KOTOpPoe MOXHO pery-
NMpoBaTh W ycTaHaBnMBaTb B AnanasoHe ot 0 o 6.
Takxe nmeeTcs GYHKLMS COXpaHeHUs BpeMeHW 3a-
nanku.

3. Ecnu Ha pgucnnee BbicBeumBaeTcd CUMBOA «Ex,

YCTPOMCTBO HAXOAUTCS B PEXMME COXpaHeHUs.
F - KHonka perynupoBKu BpeMeHu 3anaiikm | @

unu@]

Mo3B0ONAET YCTAHOBNTL BPEMA 3anaiki Npy NOMOLLM
KHOMOK «BBEPX», «BHU3» WU « @ », « @ ». Tpn
yCTaHOBKe 3Ha4veHud 0 yCTpOMCTBO He rnpovssenet
3ananku.
G - peXxuM MapuHoBaHus (Marinate)

Pexunm MapI/IHOBaHWFI CIYXNUT And I'IOBTOpHOFO 3a-
nycka UMKNa CO3AaHWA BakyyMa U yaaneHus Bo3-
Iyxa 13 nakeTa, 4to obecrneynBaeT onTUManbHoe
MapuHOBaHMWe NYLLeBbIX NPOAYKTOB B KpaT4anLuui
BO3MOXHbIN CpOK.



(BHUMAHME: uTo6bl 3apeiicTBOBaTL 3Ty QYHK-
LMI0, CnefyeT OTKPbITb KPbilKy).

H - Akceccyapbl
ONUMs HeJOCTYMHA A1 aHHOW MOAENN.

| - KHonmka nynbcupylowero cospaHus BaKyyMma
(Pulse Vac)
KHonka «Pulse» npepoTBpallaeT cpaBnvBaHue
MArKMX npoaykToB. Haxumate kHonky «Pulse»
— YCTPOWCTBO MoCTeneHHo bygeT ymanaTb BO3AyX
B pUTMe HaXaTWin KHOMKM.
(BHAMAHME: uTo6bl 3apeicTBOBaTb 3Ty OYHK-
uMI0, CepyeT 3aKpbITh U MPUKATb KPbILWKY).

J - Knonka nynbcupyrowen 3anaiku (Impulse seal)

HaxaTb kHonky Impulse Seal, 3aroputca vHan-
KaTop. YCTPOMCTBO MeperaeT B pexxnM nyabcupy-
follein 3ananku. Cellyac MOXHO 3anadTb naker,
OTKPbIBa® U 3aKpbiBas KPbILIKY (3TOT pexumM uc-
Mo/b3yeTcs B OCHOBHOM TOTAa, KOrAa HeT Heobxo-
AVMMOCTV CO3aHus Bakyyma).

(BHUMAHME: uTtobbl 3apeiicTBOBaTh 3Ty QYHK-
uMIo, cnefyeT 3aKpbiTh U NPUXKaTb KPbILLKY).

TexHUYecKune faHHble

labapuTbl 490x260x(H)145 MM
MakcuManbHas WKpWHa 3ananBaeMoro naketa 406 M

nybuHa cBapoyHoN NaaHku 5 MM

MouHocTb 650 BT

HanpsxeHue 220-240V~ /50 Ty
Nasnenve -28,3"Hg /-958 mbap (+3%)
Hacoc LBOVHOW

Bec 6,9 xr

Knacc 3awutsl KJTACC |

MpousBoguTenb U AUCTPUGLIOTOP He HecyT oT-
BETCTBEHHOCTU 3@ HETOYHOCTU, BO3HMKLUKE B pe-
3yNbTaTe one4yaTok U KonuposaHus. puHMMas Bo
BHMMaHWe MNOCTOSIHHOE pasBUTME W ynyyweHue

npopykTta, Mbl oCTaBnsieM 3a coboil nMpaBo BHO-
CUTb U3MEHEHUs B NPOAYKT, YNaKOBKY U JOKYMEH-
Taumio 6e3 npegynpeXxaeHus.

WHCTpYKuMA No sKCnTyaTauum

MpuroTtoBnexune
e [lofKn0YNTL YCTPOMCTBO.
e [lpu BKIOYEHUN 3aropuTcs nHAnKaTop «Powers.

e Haxats konky «On/Off», Bkaountes guenneit v BeHTUAATOP. YCTPONCTBO roToBo K paboTe.



BakyyMHas ynakoBKa M 3anaika ¢ UCrnosb30BaHWEM NakeToB

e BribpaTb cooTBeTCTBYlOLWMIA NakeT, MOMECTUTb
B Hero npoayKkTbl.

e OcTaBuUTb 3anac, MUHWMYM 4-5 cM, yTobbl 0be-
cneuntb bonee appekTMBHOE CO3AaHVe Bakyyma.

o OTKpbIThIN Kpal nakeTa NOMeCTUTL Ha Npokianke
Kamepbl. YbeanTbes, 4TO OTKPbITBIN Kpaw Haxo-
LOUTCS B BakyyMHOW kamepe.

e 3aKpbiTb 1 NPMXKaTb KPbILLKY.

e Haxatb kHomky «Start» munm kHonky bBbicTporo
3anycka.

® YCTpOWCTBO MepenaeT B peXUM CO3LaHUs BaKyy-
Ma. Ha gucnnee HayreTcs otcyet oT 9 go 0 (ecan
[laBfeHne He AOCTUrHET 3HadeHusa -20" Hg, oT-
cyeT ocTaHoBUTCH Ha 2). B mpouecce cosgaHua
BaKkyyMa 3HauyeHue Ha Aaucnnee byget oTcum-
ThiBaTbCH B 0bpaTHOM nopsifike OT 3HayeHus no
ymonuanuio fo 0. YcTpoiicTBO nepeifeT B pexum
3ananku.

e [lo pexwuma KpblllKa
YCTPOMCTBa OTKpOeTCH aBToMaTUYecku, pasgacT-
CSl 3BYKOBOW curHann.

0KOHYaHUK 3anavku

e BbIHYTb NakeT 1 NPoOBEPUTL BaKyyM W 3anaeyHsbli

LWOB.
BHUMAHUE: npaBunbHO BbINOJHEHHbIA 3a-
NaeyHbIV WOB A0/MKeH 6bITb Npo3payHblin. Ecnn
LIOB HEOAHOPOAHbINA, HEMOJHbIA, CMOPLLEHHDIN,
6enblit UNIU MONTIOYHOIO LBETa, c/legyeT YAaNuTb
3anasiHHblA ¢parMeHT U NOBTOPHO BbIMOJIHUTL
npouecc 3anaku.

e [locne 3anaiikn nuesble NPOAYKTHI B BakyyM-
HOW ynakoBke TpebylT COOTBETCTBYIOLLErO Xpa-
HeHus. BbicTpo nopTalmMecs NpomykTsl chefyeTt
XpaHWTb B XONOAUABHUKE WK 3aMOPO3WTh, YTO-
Bbl NpeAoTBPaTUTL UX MOPYY.

e YT0bblI OCTAHOBUTL paboyme npoLecchl ycTpou-
cTBa, Haxatb kHonky «0On/Off». Ecan Tpebyertca
BoicTpas 3anaiika, HaxaTb kHomky «Seal» (3a-
navika).

Kak ncnonbsoBatb pyHkuuio «PULSE VAC»

e VHorga Bpems BakyyMHOM ynakoBKM MOXET CTaTb
NPUYNHON CAABAMBAHUS MSATKWX MPOAYKTOB B
CBA3M CO CAWLLIKOM BbICOKUM YPOBHEM BaKyyMma.
B aToM cnydae MOXHO Mcnonb3oBaTb GYHKLMIO
«Pulse Vac» ins KoHTpons BpeMeHu v gaBneHus,
TeM caMbiM NPefoTBPaTUTL CAABANBAHME MATKNX
npoaykTos. Bo BpeMs ynakoBKM COYHbIX MPOLYK-
TOB TakXXe MOXHO MCMOSIb30BaTh AaHHY0 GyHK-
UmMio, 4TOObl NPEAOTBPATUTL BbIXMMaHWe COKa.

e [loMeCTUTb MPOAYKTbl B MakeT, OTKPbITbIA Kpai
nakeTa MONOXWTb Ha MPOKNafKy Kamepsl, ybe-
LOUTBCS, YTO OTKPbLITHIA Kpal HaxoaUTCH BHYTpU
BakyyMHOI Kamepbl.

e 3aKkpbiTh U NPUXKaTb KPbILLIKY.

e HaxaTtb kHonky «Pulse Vac», ytobbl BbibpaTh
bYHKUMIO NyNbCUPYIOLLEro CO3AaHUs Bakyyma.
3atem Haxatb KHomky Start (unu kHomky 6bi-

CTporo 3anycka Ha pydke), uTobbl 3anycTuTth
nynbCUpyloLLiee Co3faHune Bakyyma W MoayuunThb
Hy>XHOe faBneHne. Bo BpeMs BbINOSHEHNS 3TOr0
LeNCTBUS clefyeT BHVMMaTesbHO Habniofate 3a
naketoM, 4Tobbl obecneynTb COOTBETCTBYHOLLEE
nasneHue. MoxHo ocBoboauTh kHonky «Start»,
4T06bI OCTAHOBWTbL CO3AaHKeE BakyyMa 1 NOBTOp-
HO HaxaTb, 4Tobbl BO30OHOBWTL NpoLiecc.

e [locne pocTuxeHus Tpebyemoro ypoBHs aasne-
HMSA HaxaTb kHonky «Seal», 4yTobbl HayaTb 3a-
naiiky. Ha gucnnee BbICBETUTCS BpeMs 3anaiiku
1 HauHeTcq oTcueT fo 0. Mo okoHYaHUM Npouec-
ca KpbllKa yCTPOWCTBA OTKPOETCH aBToMaTuye-
CKM, pa3facTcs 3BYyKOBOW CUrHan.

** Y106bl OCTAHOBUTL paboune
yCTpOCTBa, HaxaTb KHomky «On/Off».

npouecchbl



PekoMeHpaLum no ynakoBKe B nakeTbl

* YnakoBbIBaTb Kak MOXHO bosiee cBexue Npoayk-
Tol. Bakyym-ynakoBoyHas MaluMHa no3BonseT
COXPaHUTb CBEXeCTb MULLEBbIX MPOAYKTOB A0
NATA pas [osbllie, YeM B HOPManbHbIX YCII0BUAX
XpaHeHus.

e Markue, BnaxHble NPoayKTbl ¥ Takue, KoTopble
DOJSIKHbI COXPaHUTL CBOIO GOpPMY, CleflyeT npef-
BapuTeNbHO 3aMOpO3WTb. Takue MpomyKTbl Kak
MSCO, Arofbl M BbiMeyka MOXHO 3aMOpO3nTb
MaKCcUMalnbHO Ha 24 Yyaca 6e3 pucka MOpPO3HOro
oxora. 3aMopoXeHHble 3aTBepAeBLUIVe NPOAYKTb
rOTOBbI K BakKyyMHO yrnakoBKe.

e B cnyyae ynakosku cbiporo msca bes npefsapu-
TesIbHOI 3aMOP0O3KU CriefyeT MOMEeCTUTb CIOXKEH-
HbIA IMCT ByMa>kHOro nosioTeHUa MexXzy KycKoM
Msica 1 BepxHeii YacTbto nakeTta. Bymara BnuTaet
Bnary.

e Y1oObl ynakoBaTb Xwuikue bnofa, Hanp., cymsl,
rynsil 1 3anekaHkun, cnemyeT vx npensapuTens-
HO 3aMOpo3WTb B nocyae unu dopme ANs nbaa.
[Mocne 3aMOpo3KyM 1 BakyyMHO ynakoBKMW Hak/e-
UTb 3TUKETKY W MOJIOXUTH B MOPO3UTbHYK.

e B cniydae NpofyKToOB C OCTPbIMU KpasiMu (Hanp.,
KOCTW, MakapoHbl, puc), cremyeT 3aC/iOHWUTb
ocTpble Kpas byMaxHbIM MosoTeHLeM, 4Tobbl He
MpOKOOTH MakeT.

e He pekoMeHayeTcss MOBTOpPHOE WCMOAb30BaHMe
nakeToB, KoTOpble OblIM MCNOAb30BaHbl ANs
NPUroTOBAEHUS MWLM B MUKPOBOSIHOBOM Meyu.
He ncnonb3oBaTb MNOBTOPHO MakeTsbl, B KOTOPbIX
XpaHunach celpas pblba Uiu XnpHble MPOAYKThI.

e OBowwwn HeobxoanMo brnaHwMpoBaTh nepef Ba-
KYyMHOI ynakoBkoi. brnaHwwupoBaHve - 3To0
npouecc TepMmuyeckoit 06paboTku, KoTopbIi 3a-
K/tOYaeTCs B KPaTKOBPEMEHHOM, HO WHTEHCHB-
HoM noporpese npoayktoB. [ns bnaHwwposa-
HMA OBOLLLEN MOXHO MCMONb30BaTh KMMAATOK: Ha
MrHOBEHMEe OpoCUTb 0BOLM B KUMAATOK, Mocie
YEero BbIHYTb UX U HEMEIJIEHHO OX/1afUTb B HU3-
Ko Temnepatype. [1poBecTn BakyyMHyio ynakoB-
Ky KakK 0bbl4HO.

He nopBepratb BakyyMHOM ynaKkoBKe YeCHOK U rpubbil.

Kak caenaTb nakeT U3 pynoHa

e BbibpaTb pyaoH COOTBETCTBYIOWEN LUNPUHBI.

e OTpbITbI Kpal NOMECTUTb Ha CBapOYHOW NnaHke
(ybeamTbea, UTo Kpaii NexuT Ha nnaHke), 3akpbiTh
1 NpUXaThb KPbILWKY.

e Haxatb kHomky «Seal» (unu kHonky BbicTpon
3anaiiky Ha pydke), HauHeTcs obpaTHbIl oTcyeT
BpeMeHun 3anaiiku fo 0 oT 3HaYyeHus no ymosn-
YaHMIo, KOTOpoe BbLICBEYMBAETCH Ha Jucriee.
Mo oKoHYaHWW Mnpouecca KpbllWKa YCTPONCTBa
OTKpOeTCH aBTOMaTW4ecKH, pa3facTcs 3BYKOBOM
curHan.

** Y10bbl OCTAHOBUTL paboune
yCTpOMCTBa, HaxaTb KHomky «On/Off».

e BbiHyTb NakeT v MpoBepUTh BakyyM W 3anaeyHblii

npoueccsol

LLIOB.

BHUMAHUE: npaBuabHO BbINOMHEHHbIA 3a-
naeyHbIV WOB fo/MKeH 6bITb Npo3payHblit. Ecnn
OB HEOAHOPOAHbINA, HENOJHbIA, CMOPLLEHHbIN,
6enblit LU MONTIOYHOrO LBETa, ciegyeT yaanuTb
3anasiHHbI ¢pparMeHT 1M NOBTOPHO BbIMOJHUTb
npouecc 3ananku.

[Mocne 3anaiku kpast 0TMEPUTb [LIMHY NakeTa, co-
OTBETCTBYIOLLYIO MPOAYKTY, 0CTaBWTb 3anac 4-5 cMm
1 oTpesatb pparMeHT pynoHa. [omecTuTb npo-
AYKT B MakeT U BbIMOJIHNTb ,EI,E‘I?ICTBI/IFI, ONnncaHHble
B pasfjenie 4.2 «BakyyMHas ynakoBka W 3anaka
C MCMOb30BaHNEM NaKeToB».



MapuHoBaHue MuweBbix MpoayTkoB

[aHHas BakyyM-ynakoBo4Has MallvHa OCHaLleHa
cneunanbHol GyHKUMEN — peXuM MapuHOBaHWA
c AByma onuuamu: bBeicTpoe MapuHosaHue (Quick
Marinate Mode] (15 MuH.] 1 0BblYHOE MapuHoBaHUe
(Normal Marinate Mode) (27 MuH.). B pexwume ma-
PUHOBAHWS YCTPOMNCTBO MOXET BbIMOMHWTL ABA LMK-
Na Co3AaHus Bakyyma ¥ yfaneHus Bosayxa 13 nake-
Ta, 4To obecneuymBaeT onTUManbHoOe MapuHoBaHue

MVLLEBbLIX MPOAYKTOB B KpaT4aWlWWil BO3MOXHbI
cpok. CocTosiHMe BakyyMa ydepxuBaeTcs B Tede-
Hue 4 MuH. [pexm BbicTporo MapuHosatus Quick
Marinate Mode)/8 muH. (pexum o6biyHOro Mapw-
HosaHua Normal Marinate Mode) nepen 3anyckom
BO3dyxa MexXny KaxgabiM Uukaom. [lo okoHuaHum
MapUHOBaHWS pa3facTcs 3BYKOBOW CUrHaT.

NY/IbCUPYIOLLIAA 3AMARKA

B cnyyasnx, korga BakyymHas ynakoska He obssa-

TeNbHa, AOCTAaTOYHO NPOCTO 3ananTb nakeT. JaHHoe

yCTPOWCTBO MMeeT pexum MNynbcupyloLlein 3anan-

kn. B pexwume nynbcupylowein 3anaku He Hy>XHO

HaXXnMaTb KHOMKM, [OCTATOYHO OTKPbITb U 3aKpbITb

KpbILLKY, 4TODbI 3ananTb naker.

1. YcTaHOBWTL BpeMs 3anaiku npy NOMOLLLM KHOMOK
<<@>>I/I <<@>>,

2. HaxaTtb kHonky Impulse Seal, 3aroputcs nHan-
KaTop. YCTPONCTBO NepenfeT B pexuM nyascupy-
foLeil 3anaku (ecnm kpbilka 3akpbiTa, Ha guc-
nnee nossutcs cuMBon C, Npy OTKPbLITON KpbiLlKe
Ha AMCriee MUraeT BpeMs 3anaiku).

3. OTKpbITHIN Kpait nakeTa NofoXM1Tb Ha CBApPOUHYIO
nAaHKy U NoOMecTUTb B Kamepy. 3akpbiTe 1 Npwu-
XaTb KpbILLKY, YCTPOWCTBO pacno3HaeT 3aKpbl-
TMe KPbIWKK WU NepenfeT B pexumM 3anarnku. Ha

AVCnaee HayHeTCs OTCYeT OT YCTAHOBAEHHOro
BpPeMeHM 3anaikuy 10 Hyns. 3aTeM HayHeTcs fe-
KoMmnpeccus, obreryatollas OTKpbITUE KPbILWKK,
a no OKOHYaHMW MpoLecca pas3factcs 3ByKOBOK
cUrHan.

YT10bbl 0CTaHOBUTHL paboyvie mpoueccsl YCTpoii-
cTBa, HaxaTb kHorky «0On/Off».

4. OTKpbITh KPbILKY, BbIHYTL MakeT U NPOBEPUTL 3a-
naeyHbli LWOB.

5. MosTopuTh Wwaru 3 v 4, 4yTobbl 3anaaTb chnegyto-

LM nakeT. YTobbl BLINTW M3 3TOr0 pexunma, Ha-
xartb krHonky On/Off.
BHumaHue: lpu 3anaiike B nynbcupyloLieM pe-
)KMMe HecKoJIbKUX MakeToB NopapsA, cnepyet
COKpaTUTb BpeMs 3anaiiku ansa nsbexxaHus ne-
perpeBa Unu pacniaBieHUs nakera.

WHdopmauumsa o xpaHeHUM NULLEBbIX NPOAYKTOB U 6e3onacHocTn

Bakyym-ynakoBouHas NOAXOA,
K 3aKynke W XpaHEeHWto NPOAyKTOB nutaHus. Ba-
KyyMHas ynakoska no3sosseT nNpefoTBpaTUTb ,.MO-
PO3HbI OXOr™ v 3aMefI9eT Nopyy NPOAYKTOB NUTa-
HWs, bnarofaps Yemy MOXHO NPOU3BOAUTL ONTOBbIE

MallHa MeHdeT

3akynku 6es pucka notepb U NOPYU U3ANLLIKOB.

BakyymHasa ynakoska ynansdet go 90% Bo3gyxa 13
yNakoBKM, 4TO MO3BONSET COXPaHWUTb CBEXECTb Mn-
LeBbIX MPOAYKTOB [0 5 pa3 Aonblie, YeM Npu uc-
nonb30BaHUK 0bbIuHbIX MeTofoB. Cyxue nuesble
NPOAYKThI, HAMp., MakapoHbl, 3/1ak1 1 MyKa, coxpa-
HSAIOT CBEXeCTb 0T Havyana Ao koHua. Kpome Toro,
BakyyMHas ynakoBka npefoTBpallaeT passuTme
nonynsumuii AOArOHOCKKa aMbapHOro v Apyrux Ha-

%88

CeKOMbIX, @ TakxXe 3arpsi3HeHue CyxMX MpofyKToB.
YnakoBbIBaTb Kak MOXHO Dosnee cBexue NpoAyKTbl.
OpHako, cnefyeTt MOMHWTbL, YTO BaKyyMHas ynakoB-
Ka 0Ka3blBaeT MoSIoXKNTENbHOE AECTBME He Ha BCe
BUAbI NpOAykToB nwTanus. Hukorpa He cnepyer
noaBepratb BaKyyMHOM ynakoBKe YeCHOK U rpu-
6bl. YnaneHue Bo34yxa Bbl3bIBAET OMACHY XMMU-
Yeckyto peakumio, BCaeACTBUE KOTOpPON ynoTpebne-
HWe 3TUX NMPOAYKTOB B MULLY ABASETCA OMaCHbIM.
OBoun HeobxoarMo bnaHWMpoBaTh Nepes BakyyM-
HOW ynakoBKOW, YTODbl HENTPanM30BaTb 3H3UMbI,
KOTOpble MOTYT yXyALWWTb COCTOSIHIE MULLEBbLIX MPO-
LlyKTOB Mocse yaaneHuns Bo3ayxa.



MpoayKTbl MUTaHMs

XpaHeHune nocne BakyyMHOM
yNakoBKW B MOPO3UNbHIKe

XpaHeHue nocne BakyyMHON
yNakoBKW B XONOANIbHUKE

Cblpasi roBSiAMHa U TeNSTUHA 1-3ropa 1 mecay
Cobipoit pap Trop 1 Mecay,
Cblpast cBUHMHA 2-3ropna 2-4 Hepenu
Cbipas pbiba 2roga 2 Hepfenu
Ceipasd nTuua 2-3ropa 2-4 Hepenwn
KonyeHoe Msco 3ropa 6-12 Hepenb
Csexue oowwm, bnaHwmpoBaH- 2-3ropa 2-4 Hepenwn
Hble

Ceexwe dpyKTbl 2-3roga 2 Hepenu
Teeppblii cbip 6 MecaueB 6-12 Hepenb
Hape3aHHas BeTunHa He pekoMeHAyeTCs 6-12 Hepenb
CBexue MakapoHbl 6 Mecques 2-3 Hepenu

3ameTka: Tabnuua, npuBeAeHHasn Bbllle, HOCUT MHGOPMALMOHHBLIN XapakTep. [na onpeaeneHus cpoka
XpaHeHUs cnepyeT PyKOBOACTBOBATbCA MCK/OYMTENbHO MECTHbIMW CaHWUTApHO-3MUAEMUONOrMYeCcKUMU

HopMamu n HACCP.

PekoMeHAaLuu no BaKyyMHOW ynakoBke
BakyyMHas ynakoBKa 3HAYMTENbHO MpoasiesaeTt
CPOK XpaHeHWst MULLEBbIX MPOAYKTOB, @ BaKyyM-y-
NakoBOYHYIO MaliMHY MOXHO MCMo/b30BaTb A0OMa
B APYrvX LensX.

BakyyM-ynakoBoYyHas MallMHa OTAMYHO NpPUro-

OWUTCA Ha NUKHUKe U B noxoge!

e YT0Obl MpWMroToBUTL NakeT co NbAOM Ans Obi-
CTPOro MHOFOKPaTHOIO WCMONb30BaHMUS, Hamnos-
HWTb NakeT ANs BaKyyMHOW ynakoBKW BOAOW A0
MOJSIOBMHbI 1 [,06aBUTb HECKOJBKO JIOXEK ClMpTa
019 pacTupaHus. 3anaate naket be3 co3paHus
BakyyMa W MOMecTUTb B MOPO3WibHMK. CnnpT
NpefoTBPaTHT MOJSIHYIO 3aMOPO3KY COAEPXKMMO-
ro, bnarogaps Yemy nony4nM sanacTUYHbIV NakerT,
KOTOPbI MOXHO MCM0/b30BaTh B Ka4ecTBe KOM-
npecca [/1s CyCTaBoB 1 J1erknx noBpexXaeHni.

e bBrioja, npurotos/ieHHble 3apaHee M ynakoBaH-
Hble B BakyyMHbI/l nakeT mepef noxo4oMm — 370
BbiCTpbIf 1 Nerkuii 0bef, Ha NOHe NPUPOLbI.

e BakyymHas ynakoBka msca W Apyrux NpoayKToB
npefoTBpaLLaeT CMeLIMBaHVe 3anaxoB BO BpeMs
XpaHeHus.

e MoxHo fenaTb 3anachl B BakyyMHOI ynakoBKke Ha
cnyyan YpesBblYalHbIX CUTyauUMit, Hanp., CANYKK,
HOCKM MK KapTa.

Ooma

e BakyyMHylo ynakoBKy MOXHO WMCM0Ab30BaTh A
HaBefeHWA MOPSAAKA B AWMKAX C HEHYXHbIMK
npeAMeTaMu v MefkMMU BeLamu, KoTopble N1erko
TepsitoTes (reosgn, Gonsl), bnarogaps yemy 3t
npeaMeTbl 3aHUMAIOT MeHbLLIe MecTa, a HalTu mx
3HAUYNTENbHO Nerye.

e He HyxHo bonblue BecnokonTbCst 0 MonvpoBKe
cepebpa! [ocTaTouHo ynakoBaTb Mpu MOMOLLK
BakyyMa peAko ucnonbayemylo cepebpsHyio no-
cyqy, 4Tobbl NPenoTBPaTUTL NOSBEHKE HafeTa.



YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN

[py COOTBETCTBYIOLIMX YCNOBUAX BaKyyM-ynako-
BOoYHasa MalwwuHa Kitchen Line 6e3aBapuitHo npo-
CNYXUT LOATUE TOAbI.

B HekoTopbIx cyyasx MOryT NosiBUTbCSH Npobnemsi.

BHUMAHUE

YT0o6b1 06€CneynuTb [ONrOBEYHYIO dKCRayaTauuio
ycTpoiicTBa peKoMeHAyeM fenatb nepepbiBbl 20
CeKyHA MeXAy Ka)kAoW 3anakou.

Mocne pnutenbHow paboTbl ycTpoKcTBa 3any-
CKaeTcs pPeXuM MpefoxpaHeHUs OT neperpesa.
Ha pucnnee 6yner muratb «E1». B aToM cnyyae
cnepyeT BbIKIOYUTb YCTPOMCTBO, OTK/IIOYUTDL €ro
OT CEeTU MUTAHUA U 0CTAaBMTb YCTPONCTBO Ha 20 Mu-
HYT. 3aTeM NOAK/IIOYUTbL €ro 3aHOBO U 3aNyCTUTb.
YT06b1 M36€XKaTb 0XKOroB NPU OTKPbITUU KPbILIKM,

Mpobnema PeweHne

[pexpae Yem cBA3aTLCH C LEHTPOM 0b6CnyxXMBaHUS
KIMeHTa, HeobXoAyMOo 03HAKOMWUTLCH CO Credylo-
wen nHdopMaLmen.

Ha)kaTb KHOMKy «Seal» - Ha gucnnee nosiBUTCA
cumBon «E2», ceapoyHas nnaHka He bypeT Harpe-
BaTbcsA. YTo6bl CHOBa NPUCTYNUTL K UCNONb30Ba-
HUIO YCTPOMCTBA, AO0CTAaTOYHO 3aKPbIThb KPbILUKY.
MpepoxpaHuTenb 3awWMwWaeT YCTPOWCTBO OT ne-
perpeBa. Ecnu Ha gucnnee nosButcs cuMBon E3,
BbIKJIIOYUTb YCTPONCTBO U OTKJTIOYUTb €ro OT CeTU
nuTaHus. OcTaBuTb YCTPoKCTBO Ha 20 MUHYT, 3a-
TEeM CHOBA BKJIOYUTD.

YcTpoiicTBO He BKlOYaeTCs e YBeanTbCS, 4TO YyCTPOCTBO NPABUIIbHO NOAK/IIOYEHO K 3a3EMNIEHHO

po3eTke.

e [lpoBepuTb kabenb NUTaHNs Ha NPeAMET MOBPEXAEHM.
e YbeauTbCS, 4TO KHOMKA BK/IOYEHNS MPaBUIIbHO HaxaTa. [py BKToYeHNH
YCTPOWCTBA HAYNHAET CBETUTLCS AUCTIIEN.

YCTPOVICTBO He MONIHOCTbIO e YTo0bl co3faHune BakyyMma un 3ananka npoxoLnnu npaBuibHO, Kpal‘/'l nakeTa

YCTpaHAeT BO34YX U3 NaKeToB

A0JIKeH HaX04AUTbCA Ha CBapOHHOPI nnaHke. yﬁe,D,I/ITbCﬂ, 4YTO nakeTt

HaXo[MTCA BHYTPU NPOKNAAKM KaMepbl, @ BLONb NPOKNAAKM HET CKNAAokK.

e Bcnyyae ynakoBku B nakeT U3 pyaoHa ybenuTbcsa, YTO NepBblii 3anaeyHsii
LIOB NPaBUJIbHO BbIMOHEH U FepMETUYEH.

¢ YT0bbl NpoLecc co3faHmns BakyyMa ycnellHo 3aKoHYMACS, yCTPOACTBO 1
nakeT JOMKHbI BbITb YUCTBIMU, CYXUMU, Ha HUX HE JONKHO BbITh 0CTATKOB
nuwm. MpoTepeTb NOBEPXHOCTL NPOKAAAKM U BHYTPEHHIOK YacTb NakeTa,
a3aTeM nonpo6oBaTh 3aHOBO.

Mocne 3anaiikn naketa e OCprIe npeaMeTbl MOTYT MPOKOJIOTb NakeT. YT06bI 370 npenoTBpaTUThb,

MPOUCXOANT MoTeps Bakyyma
B HOBbI NakeT.

HeO6XO,E|,I/IMO 3aCNIOHUTb OCTPbIe Kpas 6yMa)KHbIM NONOTEHLEM M ynakoBaTb

e HekoTopble GpyKTbl M 0BOLLM MOTYT BbIAENATh Fa3bl, eCU He bbinu
nofBepXeHbl COOTBETCTBYIOLLEN BNaHWMPOBKE UM 3aMOPO3Ke nepef,
ynakoBKoit. OTKpPbITb NaKeT, eCAMW CyLLeCTBYET NOJO3PEHUE, YTO MPOAYKTbI
Hayanu NoOpTUTLCA, 1 BbIOPOCUTBL UX. ECIK HET cNefoB Nopyn, HeMeLIeHHO
ynotpebutsb ux. B cnyyae, ecnum ectb kakue-nnmbo coMHeHMs, BbIOpOCUTb

MPOAYKTHI.

B peaknx cnyvyaax B LnMknax o OTKNKOYNTL yCTpOVICTBO OT CeTU NUTaHUA U 3aHOBO NOAKNTIOYNTD.

paboTbl ycTponcTBa MoXeT
nosiBUTLCS ownbka, koTopas
NPUBOANT K HEMPABUIILHO
paboTe ycTpoiicTBa

“p?ﬂ



Yucrtka n yxop

¢ BHuMaHue! YbeanTbcs, 4TO yCTPOWCTBO OCTBINO
1 OTKJIIOYEHO OT CETU NUTaHWS Npexae, YeM npu-
CTYNUTb K YnCTKe.

e [Ins 4nuCTKM He uMcnonb3oBaTb pacTBOpUTEnelt,
eAKNX YUCTALLMX CPELCTB, MPOBOSIOYHBIX LLETOK,
abpasunBHbIX
OCTpbIX MHCTpyMeHTOB. PacTBOpMTEnV aBasioT-
€Sl OMaCHbIMU 15 30,0POBbS U MOTYT NOBPeANTb
NNacTVKOBbIE 3/1EMEHTHI.

e BHewHolo YacTb Kkoprnyca BbiITepeTb BAAXHON
TpANKOW UnwK, B cnydae HeobxogumocTu, rybroit,
NponuTaHHo pacTBOPOM TEMION BOAbI C MbIIOM.

e TuLiaTeNbHO BbITEPETh BHYTPEHHIOI0 4aCTb yCTPOI-
cTBa ByMaxkHbIM MOMOTEHLIEM C Lieflblo ycTpaHe-
HMS 0CTaTKOB MULLY.

mMartepuanos, MeTanan4ecknx u

e [TonHOCTbIO BbICYWWTb YCTPOMCTBO Mepef Mo-
BTOPHbLIM UCMONb30BAHMEM.

e XpaHWTb ycTpoicTBo B besonacHoM MecTe, Hefo-
CTynHOM AN feteil. He nopgepraTth yCTPOMCTBO
BO3[ENCTBUIO MPAMbIX COMHEYHbIX Jy4ei.

BHUMAHME:

e He morpyxaTb yCTPONCTBO B BOAY

* He nosBepraTb yCTPOWCTBO NPAMOMY KOHTaKTy C
BOJON W PYrUMU XKUIKOCTAMM

FapaHTus

Jlobasi Hepodenka wunu nonomka, Kotopas BieyeT
3a coboli HenpaBWibHylo paboTy ycTpolicTea, Ko-
Topas byaeT BbiiBNeHa B Te4eHWe Nepsoro roga ot
naTbl Nokynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, uiu xe
BCe YCTPOWCTBO OyfeT 3aMeHeHO HOBbIM, eC/IN OHO
9KCM/yaTUPOBanocb 1 0bCIyKMBanochk COrnacHo
VIHCTPYKLMW MO 0bCNy>XMBaHUIO 1 He WCMoNb3oBa-
J10Cb HeMpaBWUibHO, UK B Pa3pes C HasHaveHneM.
[laHHoe nonoxeHne HW Koell Mepe He HapyllaeT
VHbIX MpaB noTpebuTens, M3NoXeHHbIX B 3aKOHO-

natenbcTBe. B ciyyae 3agBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WIN Ha 3aMeHy B pamkax rapaHTuu, cienyet
yKasaTb MecTo 1 4aTy MOKyMKM YyCTPOMCTBa U npuso-
KUTb CYET, MU YEKOBYID KBUTAHLMIO.

CornacHo Haleln MoNUTHKE COBEPLIEHCTBOBAHWA
HalIMX MPOAYKTOB OCTaBiseM 3a coboli npaso Ha
BBO/, M3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY M B TeX-
HUYeckue napameTpbl, ykasblBaemble B TexHuye-
CKOI LOKyMeHTaLmmn be3 npeaynpexaeHus.

YTunusauus u 3awmTa oKpyxxaouiei cpegbl

B cnyuae BbiBoga 0bopynoBaHus 13 akcnyatauum,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAN3MPOBaTb BMECTE C ApYriMU
ObIToBBIMM O0TXOfAaMu. [onb3oBaTenb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefdady obopynoBaHWs B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MNYyHKT NpuWEMa TeXHWKW ObiBleR B
ynotpebneHnn. HecobniofeHune BbilLeykazaHHOIo
MONOXKEHWSA MOXET MPUBECTU K HANOXEeHWIO WTpa-
$oB B COOTBETCTBMM C AeNCTBYOLWMMU NpaBuaaMu
B OTHOLUEHMMW yTUAM3aLumn oTxof0B. CenekTUBHbIN
cbop M yTuAM3aumMa Wcnonb3oBaHHOro obopyno-
BaHMs CnocobCTBYIOT COXPaHEHWIO MPUPOLHbIX

pecypcoB 1 obecneynBaloT peLupKyIaLMio TaknuMm
obpasoM, KoTopbli He BpefdeH A9 3[40pOBbS U
oKkpyxawoujen cpeabl. [na nonyyeHns [OMNONHM-
TeNbHOW MHpOpMaLMW O TOM, FAe MOXHO 0TAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopypoBaHue s yTuaMsauuu,
obpaTtnTech B MECTHyl KoMnaHuio no cbopy oTxo-
noB.. [Tpov3BoanTeNb 1 UMNOPTEP HE HecyT oTBeT-
CTBEHHOCTM 3a peuumpkynauuio n nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Konornyeckn besonacHelM cnocobom, Kak
HenocpeACTBEHHO, Tak U B pamKax rocyJapCTBeH-
HOWI CUCTEMBI.



Ayannté neAatn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtlaBaoTe npooeKTLKA TO MApOV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPéVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletat oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUg aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

* H ouokeun elvat yLa enayyeAuaTkn xpnan.

* H ouokeun npEneL va xpnaLUONOLELTal JOVO yLa TOv GKOMO YLa TOV 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaotng dev euBUVETaL yla TUXOV ZnpLeg nou npokAnBnkav ano
eo@ahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnaon.

* H ouokeun npoopizetat yla xpnon povo oe Enpo neptBatov.

* KpatnaoTe Tn ouokeun kat 1o Buopa Pakpla ano vepo kat GAAa uypd. Ze nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOO OE VEPO, APALPEDTE APEOWE To Buopa ano tnv npiza kat pnv
XpNOLONotNoETE PEXpLVA eheyxBel n GUOKEUN ANO NLOTONOLNHEVD TEXVLKO. H N TNpNon Tav
00NyLwY EVOEXETAL VO NPOKAAEGEL KivOUVO MPOG TN ZwN.

* Mnv enixelpnoeTe note va avoiEeTe Povol 0ag 10 nepiBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayere aviikeipeva aTo nepiBANA TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 10 Buopa e uypa xepLa.

Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUAOETE POVOL 0OG T OUGKEUN.
L€ NepiNTwon QUOAELTOUPYLOG, OLEMLOKEUEG NPENELVA OLEVEPYOUVTAL HOVO AMO EEELOLKEUPEVO

ﬂ NPOCWNLKO.

* Mnv xpnaponoteite noté ouokeun pe BAABn! 2e nepintwon BAaBng, anoouvdeate Tn
OUOKEUN ano Tnv Npiza Kat ENKOWWYNOTE [E TOV NWANTA.

* [Ipogdonoinan! Mnv BuBizete Ta NAEKTPIKA HEPN TNG OUOKEUNG € VePO N GMa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW NG TPEXOUKEVO VEO.

o EAEyXeTE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tponpoéoomc; yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahwoLo Tpoq)oéoowc elvat KOTEOTpoppevo npenetva avrikaraoraBel ano Texviko oepBLg n
ECELOLKEUYIEVT ATOLA YL TNV AMOPUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaULATLOHOU.

* BeBawBeite o1t 10 KOO0 dev epxeTal ae enapn Le mxpnpo n Beppd OVTLKELpEVO Kal
KPATNOTE TO PakpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

* BeBawwBeire 011 10 KaAwOLW0 [N T0 KAAOLW EnEKTaoNC) eivat TonoBETNUEVD ET0L GOTE va unv
NMPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npooexeTe NAVTA TN GUCKEUN KATA TN XPNON.

* [Ipoetdonoinan! Ooo 10 Buopa eivat oTnv Npiza, N GUGKEUN €ivat OUVOEDEUEVN OTNV NNYN
Tpopodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun nptv 1paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [lot€ pnv pETO(pépETE TN GUGKEUN a0 T0 KAAWALO.

* Mnv XpnotuonoLelTe CUGKEUEG Nou Oev nopexovrot pOZL LE TN OUOKEUN.

* JUVOEQTE TN GUOKEUN |OVO OE NAEKTPLKN NPIZa HE TAON KaL GUXVOTNTA MOU QvaPEPOVTAL 0TV
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

O -



¢ JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBaciun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowe. fa va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NPW anocuvoEeTe To Buopa.

* Mnv xpnotponotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
karaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwaon, unopet va dnptoupynBet Kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevtika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdiwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat
WaoNG.

¢ Auth n ouokeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VA XPNOWONOLETAL ano natdLd.

¢ Kparnate Tn 0UOKEUN Kat To KaAwOLo akpla ano natdLa.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN aNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETTAL KAl NP ano €pyacieq ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwpLG ENLTNPNON evw BplokeTat o€ Aetroupyla.

EldL1KoL KavovicpoL acpaAeLag

 Mnv TpaBate note 10 kAAWOLO PEUNATOC.

* Mnv xpnaotponoteire npoaBeTa, KTOG AN6 aUTG MOU NAPEXOVTAL E TN CUCKEUN.

¢ ANnoTe TN GUOKEUN va KPUWGEL NP TNy anoBnkeuon Kat Tov kaBaptopo.

¢ Kivduvog vauupchov' Mnv ayyizgete noté Tn paBdo orsvavonoinonq Eivat no\u zeotn
HETa T xpnon. Ynapxet kivouvog eykaupaTwy. MepLIEVETE €wg OTOU N OUOKEUN KPUWOEL
Eniong, punv ayyizere T ouokeun ev xpnalponoteirat. H ouokeun zeotaiverat kard Tn
xpnon.

¢ H guokeun npsnetvo kaBapiotet kat Ta unoAeippata Tpoqnpwv va OI'IOpOKpUVOVTOl TOKTLKA.
Edv n ouokeun dev 6t0mpstTOL o€ kaBapn karaataon, auto Ba snnpeaoa TN OLAPKELD ZWNG
TNG OUOKEUNG KAl Pnopet va 0dnynoeL o€ Nkivduvn KaTaoTaon Kata mn xphon.

o InpavTike! Autn n ouokeun npoopizeTat povo yia Tn OnJLOUPYLa KEVOU 0EPOG KaL OQPAYLONG
nhaoTikawv oakouhav. Eivat entong duvato va apalpeoeTe agpa ano Ooxela n va oppayloeTe
00KOUAEC XwpLG va ONPLOUPYNOETE KEVO aepa. Mnv xpnalonoLelre Tn OUOKEUN yia GAAOUG
oKonouc.

o Inpavriko! Auth n ouokeun eivat katGMnAn povo yia o@paylon TpOeiHwY 0E 0TEPED
KQTAOTaON, ONWG PNLOKOTA, TOUNG KAN.

* Kivduvog ocuvBAwng xepuav! Mpooetre o1av KAeiveTe To KANAKL.



MpoBAenopevn xpnon

® H ouokeun npoopizeTal yla enayyeAdaTikn xpnon.

e AUTA N GOUCKEUN npoopizgetal HOvo ya Tn
dnploupyla Kevou a€POG Kal oppayLlong NAQCTIKWV
oakouhav. Eival eniong ouvato va agalpecete
agpa ano doxela N va oppayloeTe 0aKOUAEG XwPLig
va OnploupynoeTe kevo agépa. Onotadnmnote aMAn
Xpnon pnopel va npokaA€oel ZNPLG 0T CUOKEUN
N TPAUPATIOHO.

e H xpnon TnC OUOKEUNG yla onotovdnnote AaAho
okono Bewpeirat eo@aiyevn. O xpnotng eival
QMoKAELOTIKG UMeUBuvog yla TNV Pn KataAAnAn
XPNoN TNG GUOKEUNG.

leiwon

Autn n ouokeun Tagvopeital oTnv KAAon nNpooTaciag
| kat npénet va ouvdeeTal pe yelwon npootaciag.

H yelwon pewwver Tov kivduvo nAekTponAn€iac
NapEXovVTag €va KaAwdlo dLaQUYNG yld TO NAEKTPLKO

pevpa. Auth n ouokeun eival e§onAopevn {e
Kahwolo mnou @epel kaAwolo yelwong pe Buopa
yeiwong. To Buopa npenet va eivat ouvoedepevo oe
0woTa TonoBeTnUévn Kat yelwpevn npiza.

Mpw tnv evap&n

¢ BeBawwBeire o1 n cuokeun Ogv eivat KaTeoTpap-
pevn. Ze nepinTwon Znpldg, eNKOWWYNOTE ae-
owg pe Tov npopnBeutn oag kat MHN xpnotpo-
MOLELTE TN OUOKEUN.

e Apatpeate 0AOKANPN TN ouckeuacia Kat 1o mpo-
OTATEUTIKO PUANO (edv undpxel).

e KaBapiote Tn ouokeun Pe xAlapo vepd Kat pahako
navi.

e TonoBetnoTe Tn cuokeun oe eninedn Kat oTabepn

ENUPAVELT, EKTOG EAV OUVLOTATAL KATL OLOPOPETIKO.

* AQNaoTe OpPKETO XWPO YUPw anod TN CUCKEUN yla va
e€aopalioeTe aeplopo.

e TonoBetnoTe TN oUOKeUN KATAAANAQ yla va e€a-
opaAioeTe KAAN NpooBaon oTo PLG ava NAca oTly-
pn.

e Inpeiwon: To pohd oakoUAag Oev neplthapBave-
Tat.

AeLToUpYLEG KAL GXESLAGHOG TOU HNXAVNHATOG AEPOGTEYOUG CUGKEUAGLAG

MARKTPO ypRyopng
€KKlvnong

[MAnkTpo ypnyopng
oppayLong

Mivakag
eAEyXOU

Ynodoxn

/ KaAwoiou
pevpaTog

— Ynodoxn
KaAwdiou

KEVOU 0EPOG

Kanakt



AaoTixo a@pwooug
QAAvVTZaG

®OAavrza BaAapou
KEVOU 0€POG

-\

MAaka BaAapou
KEVOU a€POG

PaBdog oppayiong

® &

CANISTER

A - LED TPO®OAOZIAX
Orav 1o LED TPOOOAOZXIAY eivat avappévo, 1o pn-
Xavnpa eivat €ToL0 yia xpnan.

B - MAikTpo ON/OFF (avappa/oBiatpo) (O)

e Otav 1o pnxdvnpa elvat €TolPo yla xpnon, natn-
ote 1o nAnktpo ON/OFF. Epgavizetat o teeutaiog
XPOVOG OPPAYLONG KAl EEKWVAEL O AVEULOTNPAG — TO
pnxavnpa eivat €ToLpo va ONULOUPYNOEL KEVO a€-
pOG.

e Edv 1o pnxavnpa eivat avevepyo ya 10 Aenta, n
0B06vn kat o aveptotnpag oBnvouv autopara.

e [la va OTQUATACETE TO PNxdvnpa, NatnoTte 1o NAN-
ktpo ON/OFF. Eniong, otav TeAelOoel 0 KUKAOG
oppayong, nathote 1o nAnktpo ON/OFF yia va
oBnaeTe To pnxavnua kat ByaAte 1o ano tnv npiza.

I = MANRKTpO auTopaTng dnploupyiag KEVoU agpog

(START) ()
Ztnv [MpoentAeypévn Aettoupyia natnote 1o NAN-
ktpo START. To pnxavnpa gekwael autopata va
OnpLoupyel KeVO aépog Kat o@eaylon. ITnv Aet-
Toupyia Marinate narnote To nAnktpo START. To
pnxavnpa Eekvael autopaTta 1o papvaplopa.

Ztnv Aewtoupyia Pulse Vac nartnote 10 mARKTpO
START. To pnxadvnua €ekwael autopata va onpt-
OUpPYEL KEVO AEPOG OTNV MAAULKN AELTOUpYLa.

[ta no avetn npooBaon, 10 NANKTPO ypnyopng
gvapEng Bploketat otn AaBn. [Autd 10 MANKTpO
exeL Tnv (0La Aettoupyla pe 1o nAnkTtpo START oTov
nivaka eléyxou).

(EHMEIQZH: Auth n AetToupyia pnopei va ekivn-
O€EL €AV TO KaNAkL €ival KAELOTO Kat EAappad NecpE-
vo).

A - NAnKTpo SEAL &)

1. Matnote To nAnkTpo SEAL yia va otapathoeTe Tov
KUKAO Onploupylag kevoU aepog kat ogpayioTe
QPEOWG TN 0AKOUAQ, wOTe va anopeuxBetl n Bpau-
on Twv HAAGKQOV TPOPLHWV.

2. Enupéneln 6Llapgoppwon 6akouA®y onotoudnmno-
e peyeBoug.
la nto avetn npdcBaon, To NAAKTpo SEAL Bpiloke-
Tat otn AaBn. [Auto 10 MANKTPO xel TNV (Bla Aet-
Toupyta pe 1o nAnkTpo SEAL aTov nivaka eleyxou.
((ZHMEIQZH: AuTh n AetToupyia pnopei va §ekvn-
o€l €GV TO KandKL givat KAELOTO Kat natnpévo).

- @



E - Un@lakog nivakag

1. Epgavizet Tov kKUKMo KevoU agpog, petpaet ano 1o 9
o1o 0. Otav @1acet 070 0, 0 KUKAOG EXEL TEAELWOEL.

2. Eppavizet 1o xpovo o@paywong nou pnopet va pub-
ptotet ano 0 €wg 6. H Aetroupyia anoBrkeuong xpo-
vouG oppaylong eivat eniong otaBeotun.

3. Eav otnv 0B0ovn epgavizetat n evdeén “E”, anpaivel
OTL TO pnxavnya BpiokeTtal oTn Aettoupyia npooTaoi-
ag.

Z - MAAKTPO pUBHLENG XpOVOU appayiong | @ ] @ )
PuBpion Tou xpdvou o@EAYLONG XPNGLUOMOLOVTAG

“Mavw” kat "Katw” n ta nAnktpa " Kkat
Otav n1n eivat 0, To ynxavnpa dev Eekva Tov KUKAO
oppayLonc.

H - H Aetwtoupyia Marinate
H Aewroupyia Marinate exet oxedlaoTel yia va enava-
AapBavel Tov KUKAO Mapaywyng Kevou a€pog Kat v
aneleuBepwon agpa oTn 0akoUAa, e anoTeAeoua To
TEAELO PaPWVAPLOPA TWV TPOPIHWY OTO OUVTOHOTEPO
duvaTo XPOVIKO dlaoTnpa.

(EHMEIQZH: Auth n Asttoupyia pnopei va Eekivi-
g€l €3V TO KANAKL €ival avokTo).

0 - NapeAkopevo
Aev eivat 0laBéatpo o€ auto TO povTEAD.

| - MAnkTpo Pulse Vac
To koupni Pulse Vac anotpénel Tn Bpavon Twv pa-
hakav Tpopipwv. KaBmc niezetat To nAnkrpo Pulse
Vac, To pnxavnua eKKEVQVEL 0TadLaKa Tov agpa.
(EHMEIQXH: Auth n Aettoupyia pnopei va EeKvn-
O€L €AV TO KANAKL £ival KAELOTO KAl natnpévo).

J - MAnkTpo Impulse Seal
Otav narate 1o nAnktpo Impulse Seal avaBet 1o LED
Tou. To pnxavnua petaBaivel oTnv karaotaon Ael-
Toupylag Impulse Seal. e auto To onpeio n cakouha
pnopet va oppayioel anAa avoiyovrag Kat KAeivoviag
70 Kanakt. [Auth n Aetroupyia xpnatyonoteitat Kupi-
wg oTav Oev elval anapairnto va dnploupynBet kevo
agpog).
(EHMEIQZH: Auth n Aettoupyia pnopei va Eekivi-
0L €AV TO KANAKL Eival KAELGTO KAl natnypévo).

Texvika dedopeva

AlaoTaoelg 490x260x(Y)145 mm

To péytoTo NAATOG TN 0aKOUAAG KeVoU a€pog 406 mm

BabBog paBdou oppdytong 5mm

loxug 650W

Taon 220-240V~ /50 Hz

Mieon -28,3"Hg /-958 mbar (£3%)
AvtAia oLnAn

Bapog 6,9 kg

Katnyopia npoataciag Katnyopial

0 KATaOKEUAOTAG KAl 0 HETANWANTAG €V (PEPOUV
Kapia guBlivn yla Tuxov avakpiBeleg Aoyw o@aA-
HATWV €KTUNWONG N HETAYPAPNG, OE AUTO TO EY-
XeLpidlo. ZUPQwWVA HE TNV NOALTIKA HAG GUVEXOUG

BeAtiwong Twv NpolovVIwWY, £XOUHE To dikaiwpa va
TPOMOMNOLNCOUHE TO MPOLOV, TG CUCKEUUGIEG Kal
TIG NPodLaypaPEG Nou NePLEXoOvVTAL oTnv TeKunpi-
wWoN XwWpig nponyoupuevn €ldonoinan.

Meptypapn dladlkaolag agpOOTEYOUG GUOKEUAOLAG

Mpw Tnv evapén

e JUVOEOTE TO pUNXAvnpa oTo pevpa.

e ‘Otav 10 pgnxavnpa eivat avappévo, avaBel n evoelkTikn Auxvia Tng TPOO®OAOZIAL.

e ‘Orav natnoete 1o nAnktpo ON/OFF, avaBet n 08ovn Kat Eeklvael o aveptlotnpag. To pnxavnpa eivat €700
yla xpnaon.

“p%



A€gpooTEYNG CUOKEUAGLA KAl OPPAYLON GAKOUAAG

e Enw\é€re pia kataAAnAn oakoUAa kat TonoBeTtnote Ta
TPOPLUC PEDQ.

* ApNoTe TOUAGXLOTOV 4-5 €KATOOTA X(WPOU yLa va e&a-
opahioere KaAUTepa anoTeAéopara katd Tn Gladika-
ola dnploupyiag Kevou agpog.

e TonoBetnaTe TO AVOLKTO AKPO TNG 0AKOUAAG 0TN PAA-
vza Tou Balapou. BeBawwBeire 611 TO avoxtd akpo
BplokeTal peoa oTo BAAAPO KeVoU aEPOC.

o KheloTe Kkal miEote To kandaktllatnore 10 NANKTPO
Start n 1o NAAKTPO ypryopng €vapgng.

e To pnxavnua peraBaivel oTn Aetroupyia Onptoupyiag
KevoU agpoc. Ba ekvnoel avrioTpo@n pPETpNoN amno
9 oe 0 otnv 0Bovn (av n nieon dev @TaoEL TNV KavovL-
kN TN -20"Hg, n avriotpopn petpnon Ba otapartnoet
o710 2). Otav dnploupyeital Kevo aépoc, n évoelEn otnv
0Bovn petpaet avtioTpopa ano Tnv npoentheypévn
miun oto 0. To pnxavnua petaBaivel otn Aetroupyia
opPAyLoNG.

e ‘Orav oAokAnpwBetl o KUKAOG oppayloNg, To Kamnakt
avolyel auTdpaTa KAt akoUyETaL €vag nxog.

* AQalp€eaTe TN 0OKOUAD, EAEYETE TO KEVO AEPOG KAL TN

oppayon.
IHMEIQZIH: H cwoTtn ogppaylon npénel va givat
dwapavng. Eav n o@ppdylon givat avouoloyevig,
€AAlNNg, KupaToewdng, Aeukn N adiapavng,
aQalpécTe TO GPPAYLOPEVO THAHA Kal a@payi-
OTE Th 0aKoUAa §avad.

e Ta TpOQLUA NOU CUOKEUAZOVTAL OE KEVO AEPOG MPENEL
va anoBnkevovrat karaAnAa. Ta aMotwotpa TpoQLa
npenet va anoBnkevovral oe Yuyeio n va karayuxo-
vrat yta va ano@euxBel n aMoiwon.

e [l0 va OTQPATACETE TO PnXAvnya, NarnaoTe To NANKTPO
ON/OFF. Eav anaureirat yphyopn agpayton, natnare
70 Koupni Seal.

MNMw¢ va xpnotponotnceTe Th Aettoupyla PULSE VAC

Meplkeg popeg Katd Tn dLApKeELd TNG CUOKEUAolag
0€ KeVO QEPOGC, Ta HAAGKG TPOPLUA PNopet va KaTa-
oTpapouv e€atriag Tou MoAU UYNAOU KEvoU aEPOG. X
autn Tnv nepinTwon n Aetroupyia Pulse Vac pnopet
va xpnotgonotnBet yla Tov €Agyxo Tou xpovou Kat NG
nieong, woTe va pnv npokAnBel Bpavon Twv paAakwv

Tpopipwy. 0Tav GUOKeUAZovVTAL ZOUPEPA npolovia,

auth n Aettoupyia pnopet entong va xpnaotponotnBet

yLa TNV amno@uyn TNG avappo@nong Twv XUH @Y.

e TonoBetnoTe Ta TPOPLUA OTN 0akoUAa, TonoBeTnaTe
TNV QVOLKTA GKPN TNG 0AKOUAAG oTn (pAAvTZa Tou
Baldpou, BeBalwBeire 6TL To avolxTd akpo Bpioke-
TaL p€oa oto Balapo Kevou agpog.

o KheloTe Kat NLEOTE TO KANAKL.

e [latnote 10 NANKTpo Pulse Vac yia va Eeknoe-
TE TO pnxdvnpa otn Aettoupyia dnptoupyiac pulse
vacuum. Xtn ouvéxeta natnote Start (A 1o nAnKTpo

fpnyopn Evap€n otn AaBn) yia va Eekwnoete Tn
Aetroupyia Onptoupyiag pulse vacuum kat va ne-
TUXETE TNV APVNTIKN niean nou anatreitat. Kata mn
OlapKELa TNG AELTOUPYLAG MAPATNPNOTE TN 0AKOUAQ
yla va eAéy€ete av n nieon eivat cwoth. H dtadt-
kaola dnploupyiag kevou agpog pnopel va ota-
patnoeL agnvovTag 1o NANKTpo Start, kat va yivet
€MNAavEKKIVNON TNG NATWVTAg 1o £ava.

e Otav enueuxBel n emBupntn TN, natnote ToO
nAnktpo Seal yia va Eekvnoel n appayon. Epga-
viZeTaL o xpovog o@EAyLong Kat Eekvasl N avri-
oTpo@n perpnon oo 0.

e ‘Otav ohokAnpwBei n dtadikacia, To KanNakt avolyet
QuTOPATA KAl aKOUYETAL Evag NXog.

** [la va oTapaTtnoeTe To Pnxavnua, narnoTe 1o NAN-
krpo ON/OFF.



MANPOPOPLEG yLO TN CUCKEUAOLA TPOPLUWV GE GUKOUAEG

e Tn oTlyun TNG OUCKeUaoiag, Ta TPOQLUA NPENEeL va
elval 600 10 duvatody Mo epecka. H zwn pagLou Twv
OUOKEUAOHEVWY Mpoloviwy pnopel va enektabet
£WG KAl NEVTE POPEG O OUYKPLON HE TIG TUMLKEG
ouvBnkec anoBnkeuonc.

e Ta palakd, uypa TPOPLUA N Ta NPOLOVTA MoU NPEMEL
va datnpolyv To oxApa Toug Ba npénet va karayu-
XovTat nptv ano Tn cuoKeuaoia.

e To Kp€ag, Ta Houpa N To Ywpl Hnopouv va Katayu-
xBoUv yla €wg Kal 24 wpeg yla va anopeuxBet 1o
kaywo ano tnv karayu&n. Otav Ta npolovra kata-
yuxBouv Kat eivat okAnpa, elval €Tolpa yla OUOKeU-
aola o€ Kevod agpog.

e Eav cuokeudoeTe vwna TpOQLUa Xwpig npo-kard-
wuén, TonoBetnoTe OLNAWPEVN XAPTOMETOETA KOU-
zivag avapeoa oTo KPEAg Kal 1o NAvw HEPOG ToU
poAou. To xapTi anoppopd Tnv uypaoia.

e Ta uypa npoldvTa ONwg 0oUMEG, PayKoU N oyKPaTev
npenetva katapuxBolv oe €va nato n oe eva 0loko
nayou mptv anoé Tn ouckeuacia pe kevd agpa. Ta
KATEWUYHEVA KAl OUOKeUaopdeva npotovia Ba npe-
neL va enwonyaivovrat kat va tonoBetolvrat otnv
Katayugn.

e Ye onoladnnote npoldvia pe axunpd akpa (n.x.
KOKa\a, €npd zupapika, puzl npénet va Tonobe-
TOUVTAL XQPTOMETOETEG ET0L WOTE VA KNV TPUNNGOUV
TN 0UKOUAQ.

e Ot ooKoUAEG OUOKeuaoiag Oev MPEMEL va enava-
XPNGOLHOMOLOUVTaL yla Hayeipepa n oto GoUpvo pi-
KpOKUPATwy. Mnv enavaxpnotponoleite cakoUAeg
nou Xpnotgonolouvral yla Tnv anoBnkeuon Qpé-
OKWV YapLlwv N ANapav TROPLHWV.

e Ta Aaxavika Ba npénet va npoeTolpacTouv npw tnv

ouokeuaoia.
H npoetotpacia eivat pla pebodog Bepptkng ene-
€epyaciac nou anoteAeital anod ouviopn alla
evrovn Beppavon. Ta Aaxavika pnopouv va npoe-
TOlHaoTOUV o€ BpaoTd vepo: npenet va TonoBetn-
Bouv yLa Aiyo o€ BpaaoTo vepo, oTn ouvexela va Bu-
BloTolv apeowg oe vepod oe xapnAn Beppokpacia.
ExteAéoTe Tn dladikacia aepooTeyolg oUOKeUaai-
ac onwce ouvnbwg.

Mnv GUOKEUAZETE AEPOCTEYWG HaVLTAPLA KAl OKOpda.

Nwg¢ va pTiagete cakouAa ano poAo

e En\egre pold e To 0waoTO NAATOG.

e TonoBetnoTe T0 VOLKTO GKPO 0Tn paBdo oTeyavo-
noinang (BeBawwBeire 611 n akpn eivat TonoBern-
pévn akplBag otn paBdo), kAeiote kat niEate 10
Kanakt.

e MMartnore Start (1 1o nAnkTpo Mpnyopng Evapéng
otn AaBn) - o xpovog appaylong Ba Eekvnaoel va
JETPAEL avTioTpo@a and TNV NPOoeNAEYPEVN TLUN
nou eppavizerat atnv oBovn €wg 1o 0. Otav oho-
kAnpwBel o KUKAOG, TO KaNAKL avoiyel autopata
Kal aKoUYETaL £vag Nxog.

** Tla va otapartnoeTe 10 pgnxdvnpa, NarnoTe To
nAnkrpo ON/OFF.

* AQalpEOTE TN 0OKOUAQ Kal EAEYETE TN 0PPayLoN.
IHMEIOZH: H owaTh oppaywon npénet va givat
dwagavng. Eav n appaylon givat avopoloyevng,
€AMNNG, Kupatoeldng, AEukn n adlapavng,
aQalpécTe TO GPPAYLOHEVO TUAPA Kal a@payi-
OTE Th 0aKoUAa ava.

e ‘Otav n akpn elvat o@paylopévn, HETPNOTE TO JEYE-
B0G TNg cakoUAag ET0L WOTE va Hropet va ouykpa-
TROELTO Npolov, apnvovtag neptBmpto 4-5 cm Kat
KOWTE TO PUAAO ano 1o pohd. TonoBetnoTe To npo-
6v oTn oakoUAa kat akohouBnoTe Ta Bhpara nou
avagépovtat aTny evoTnTa 4.2 “Zuokeuaaoia Kevou
a€POG KAl oppaylon cakouAag”.

Mapwapiopa payntwy

To pnxavnua ouokeuaoiag OlaBeTel pia eOIKN AeL-
Toupyia Marinate, pe dUo enthoyeg: Aetroupyia Mpn-
yopou Mapwapiopatog (15 Aenta) kat Kavovikn Aet-
Toupyla Mapwapiopatog (27 Aenta). Ztn Aetroupyia
Marinate, To gnxavnpa pnopet va npaypatonotnoet
0U0 KUKAOUG Onploupylag Kevou a€pog Kat aneAeu-
Bepwaonc agpa 0Tn 0aKoUAQ, He anoTeAeapa 1o TEAELD

qp%

HapLvapLopa Twv TPOPIHWY GTO GUVTOHOTEPO OUVaTO
XpoVvLKO dtaoTnpa. To Kevo agpog dlatnpeirat yia ne-
pinou 4 Aenta (Aetroupyia ypnyopou papwapioparoc)
n 8 AenTa (Aetroupyla KavovikoU papwapioparog) npw
enurpanet n €loo0og aépa oTn 0akoUAa PETagy Twv
OLadoxkwV KUKAwv. OTav TeEAelwoet 0 KUKAOG paplva-
plopatog, Ba akouaTel €vag nxoc.



Ippaywon impulse

MeplKEG POPEC N aePOOTEYNC ouokeuaoia Oev el-

vat anapaiTntn Kat apket va o@PayloTel N CUOKEU-

aota. To pnxavnpa OlaBéTel Aewroupyia oppaylong

Impulse. Ze auth Tn AetToupyia o0 xpNoTng Oev XpetLa-

ZETAL va MIECEL KAVEVA KOUPNL, N AELToupyia evepyo-

noteitat anAd avoiyovrac Kat kAgivovtag To Kanaxt.

1. Ta va puBpicete 10 Xpdvo oppaylong, NatnoTe Ta
nANKTPA ., @ Kat ., @

2.'0tav narare 1o nAnkTpo Impulse Seal avaBet To
LED tou. To pnxavnua petaBaivel otn Aetroupyia
oppayong Impulse (eav 1o kanakt ivat kKAeLoTo,
eppavizgetat n évoelEn ,C”, av avoiel To Kanakt, o
xpovog appaylong avaBooBhvet atnv 08ovn).

3. TonoBetnoTe 10 AVOLKTO GKPO TNG CAKOUAQG OTN
paBdo oTeyavonoinong Kat cUPETE TO PEOA OTO
BaAapo kevou aépog. KAeloTe Kat MEDTE To KANAKL
- TO HNXAVNPQA QVIXVEUEL TO KAELOLHO KaNaKiou Kat
petaBaivel oTn Aettoupyia oppaytong. H avtiotpo-

¢n peTpnon anod tnv kaBoplopévn wpa oe 0 Ba Ee-
Kwhoet otnv 08ovn. Auth n evépyela akoAouBeiral
and anooupnieon nou OLEUKOAUVEL TO AvoLypa Tou
Kanaklou. otav oAokAnpwBel n dladikaocia, pno-
pel va akouaTel évag nxog.
[ta va oTapaTtnoeTe To pnxdvnpa, NatnoTe To NAN-
krpo ON/OFF.

4. Avol€Te TO KaMAKL, aQALPECTE TN OAKOUAQ Kat
eAEYETE TN oPpayLon.

5. EnavahaBete ta Bnpata 3 kat 4 yia va oppayioete
TLG EMNOPEVEC GAKOUAEG.
Matnate To nAnkTpo ON/OFF yia va anoxwpnoete
ano Tn Aetroupyia oppaytong Impulse.
(EZnpeiwon: Eav oppayizovrat noAAEG GAKOUAEG
oTn Aewtoupyia o@pdayiwong Impulse, o xpovog
o@payLong npéneL va pubpLoTel kataAAnAa (nwo
HIKp6G) yia va ano@euxBei n unepBEppavan Tou
HNXavApaTog n 1o ALWGLYo ThG cakoUAag.

AnoBnkKeuon TPOPLUWV KAl NANPOPOPLEG YLO TNV AGPAAELA

To pnxavnpa ouokeuaciag pe Bakapo kevou aépog
NG oetpag Kitchen Line, Ba @épet enavacraon oTov
TPOMO MoU ayopdzeTe Kal anoBnkeUete TPOPLUA.
Enedn n ouokeuaoia kevou aépog xpnotyonoteirat
ylO va anoTpEWel To KAWLHo anod Tnv katayugn kat
TNV apyn ailolwon Twv Tpoeidwy, Topa Pnopeite
va enw@eAnBeite ayopdzovrag peyAAeg MoooTNTEG
TPOPiHWY xwpig va avnouxeite av Ba xpelaatel va Ta
netagere.

H aepooTeyng cuokeuaoia He TN OUOKEUN Hac agat-
pet péxpt kat 90% Tou agpa and Tn ouckeuacia. Auto
BonB& va dlatnpnoeTte TO TPOPLUA MO PPECKA €WG
Kat 5 popeG NeploooTepo an’ OTL Kavovika. Ta §npa
TPOPLIIA ONWC Ta ZUUAPLKA, Ta ONUNTPLOKA Kal To
aleUpt Ba napapeivouv ppeéoka ano Tnv apxn €wg To
1€A0G. EntnAgov, n aepoaTeyng ouokeuaoia egnodi-

ZEL TOUG OKWPOUG Kat GMa évropa va npooBarlouv
€npa npolovra. ZUGKEUAOTE POVO Ta MO PPECKA TPO-
QLa.

Plus vacuum packaging prevents weevils and other
insects from infesting dry goods. Package only the
freshest foods possible.

Qotoo0, AaBete unoyn oTL Oev enw@eholviat oha
TA TPOPUA anod TNV 4epPOOTEYN cuokeuacia. Mnv
GUCKEUAZETE NOTE GE KEVO a€pog, okOpdo n piKN-
TEG ONWG Ta pavirdapua. Exreleital pia enwkivouvn
XNPLKN avtidpaon O0Tav anopakpuUVeTaL 0 aepag, Kat
kaBlotd autd Ta TRO@LUa entkivduva oe MepinTwon
karanoong. Ta Aaxavika Ba npéneL va npoeTolazo-
VTaL MpLv ano Tn 6UOKeUaoia, yla Tnv e§0Viwaon TUXov
EVZUPWY Mou PMopetl va npokaAécouv aloiwon n
€kAUON aepiwv OTaV CUCKEUAZOVTAL OE KEVO UEPOG.



Tpoopiua

AnoBnkeuon aepooTey@yv

Aepooteyng katdyugn

TPOPIPWV O€ KATAYUKTN AnoBnkeuon
Nwno Bodwvo & pooxapt 1-3€mn 1 pnvag
Kipdg 1 ét0¢ 1 pnvag
Nwna xotptva 2-3€mn 2-4 €Bdopadeg
Nwna wapta 2¢émn 2 eBoopadeg
Nwna noukepika 2-3€n 2-4 €Bdopadeg
KanvioTa kpéata 3émn 6-12 eBOopadeg
DpEoka onwPOKNMEUTIKA, 2-3€mn 2-4 eBOopadeg
npoeTOLUACHEVE
Opéoka ppouTa 2-3€tn 2 eBoopadeg
LkAnpd Tupld 6 pnveg 6-12 eBdopadeg

DeTeg aAAavTIKa

dev npoteiveTat

6-12 eBdopadeg

Opéoka gupaptka

6 pnveg

2-3 eBoopadeg

Mapatnpnon: 0 napandave nivakag gival povo ywa avapopd. Ma Tov kKaBoplopd Tou dLacThparog anoBnkeu-
ONG, avaTPEXETE NAVTA GTOUG TONLKOUG UYELOVOULKOUG KAt ENGNHLOAOYLKOUG KAVOVIGHOUG KAl GTOV KAVOVLGHO
avaAuong KvdUvVwV Kat Kpiolpwyv onpeiwv eAéyxou (HACCP).

ZupBoUAN yla TNV AEOPGTEYN CUGKEUAGL

H aepooteyng ouokeuaaoia napareivel onPavTika
OLAPKELD ZWNG TwV NPOLOVTWY. To PNxavnpa npooQe-
peL eniong MOAAEC OLKLOKEG XPNOELG.

H aepooTeyng cuckeuacia givat n TéAewa AUon yua

000UG KAVOUV KAUNWVYK h EKOPOUEG oTnV UNalBpo!

e [lo va NpoeTOPAOETE Pla eUXpNOTN KAl enava-
XPNOLHOMOLAGIPN 0aKoUAG Ndyou, YEPLOTE TN pLon
Q€POOTEYN OOKOUAQ {E HE vePO Kal npooBeote
HEPLIKEG KOUTAALEG OvONvVeupa. ZppayioTe Tn oa-
KoUAa (un dnptoupyeire kevo agpog) kat Baire Tn
oTov KatawukTtn. To dlGAuPa TOU OLVOMVEUHATOG
Oev naywvel TEAElwG, e aNOTENECHA va EXETE ULa
€UKapNTN 0aKoUAQ Nieang nou pnopeite va Tomno-
Betnoete oTlc apBpwoelg N o€ PLkpa Tpavpara.

e [lpoene€epyaopeva nNaTa Nou MPOETOLUAZETE €K
TWV NPOTEPWV Kal Ta naipveTe pazi oag oto Ta&ioL
- yla éva ypnyopo Kat anko yeupa otnv UnatBpo.

e H aepooTeyng ouokeuacia Kpeatog Kat GAwv
npolovTwv €UMnodizel TNV avapel§n Twv 0OHMV
kara Tnv anoBnkeuan.

e Mnopeire enionc va NPoETOLHACETE KIT EKTAKTNG
avaykng KaL aepooTeyn MAKETA M.X. ONipTd, KAA-
TOEG N €va XAPTN.

OWKLOKEG XPNOELG

e Alaxeiplon ouptaploU. Ta MepUTa Kal Ta avrikei-
peva nou TonoBetolvrat otnv TUxn (kapeLa, Bidec)
pnopouv va npoctareuBolv GUOKEUAZOVTAG Ta OE
aePOOTEYELG 0AKOUAEG. Me auTtd Tov TpoMo elval
0paTa Kat naipvouv AlyoTEPO XWPO.

e Aev xpeldzeTal nia va yuaAizeTe Ta aonpika oag! H
OUOKEUAGLO O€ KEVO AEPOG TWV AONHEVIWY MATWY
MouU XPNOLUOMOLELTE MEPLOTACLAKA T NPOOTATEVEL
anod Tnv apaupwon.



AvTigeTwnion npoBAnpaTwyv

Y& KaVOVIKEG OUVONKeG, n pnxavh cuokeuaoiag Ba-
Aapou kevou agpog Tng oelpacg Kitchen Line napéxet
Kopupaia anddoon OTEYAVOMOINONG. L€ OPLOHPEVEG

IHMEIQZH

lNa va e§acpaliceTe Tn pakpoxpovia Asttoupyia
TOU PNXavAHAToG, KAVTE TOUAAXLaTov 20 deuTEPO-
AenTa SLAAEPPa KATa Th GUVEXN Gppaylon.

‘OTav 10 pynxdvnpa AELTOUPYEL yla KAMOLO XPOVLIKO
dlaoTnpa kat geotabei, evepyonoteirat n npoora-
oia unepBépuavang. Ze auth Tnv NEPINTWGN N €v-
6et€n “E1” 0a avaBooBnvel aTnv 086vn. IBAGTE TO
gnxdvnpa, anoguvdEaTE To anod To peUHaA Kat pnv
TO XpNGolPONOINGETE yia nepinou 20 Aentd. ITn
ouVEéXela, ouvdéaTe To §ava kat EekivnaTe 10. MNa

MpoBAnpa Auon

NePLNTWOELG, EVOEXETAL VA NpokUWouv npoBAnpara.
AvaTpé€te oT0 pevoU avTIPETONLONG MpoBANpdTwy
NP KAAEOETE TO TUNHA UNOCTAPLEN MEAQTWV.

va anopuUyeTE eyKaupuaTta apéowe YETA To dvolyua
TOU Kanaklou, NaTnoTe To Kouuni Seal - epavige-
Tau n £vdel€n “E2” kau n paBdog oTeyavonoinong
oev Beppaiverat. MNa va avaxpnolponotnGeTe T0
pnxavnpa, KAeiote 1o Kandkt. To pnxavnpa dwa-
B&TeL npooTacia unepBéppavong. Edv otnv 086vn
ep@avioTel To pavupa “E3”, 6BRoTE To pnxavnpa
Kdl anocuvdécTe 1o anoé 1o peUpa. Mnv xpnotpo-
noleite To pnxavnya yia nepinou 20 Aentd. £tn ou-
VEXELD Pnopeite va To BAAeTe o€ AetToupyia ava.

H ouokeun dev avaBel o
npiza.

BeBalwBeire 0TL TO pnxdvnpa eival cwoTd oUVIEIEPEVO GE YELWHEVN

e EAéyEre To KOAGOLO TpOPODOGLAG yLla OXLoidaTa KAt KTunApata. Mnv
XPNOLUONOLELTE TO PnXdvnpa edv 10 KaAA@OL0 TpoPodoaiag eival xakaoue-

Vo.

To pnxavnpa dev anoppo@a .
EVTENQG TOV a€pa ano Tig
0UKOUAEG

[a Tn owoTn dnploupyia KEVOU AEPOGC KAl oePAyLon, N kPN TNG 6aKoUAAG
npénetva tonoBetnBei akpLBag otn paBdo oTeyavonoinong. BeBatwBeire
0TLNn oakoUAa €xel eloaxBei aTo napépBuopa Tou BaAdpou KEVOU Kal 6TL TO

(@UANO Oev €xel KUPJATa KaTa PAKOG TNG paBoou aTeyavonoinong.

e EdvnpoeTolpazeTe cakoUAeg cuokeuaaiag and poAo, BeBatwBeire 61U N
npWTN 0EEAYLON ELVAL 0WOTA KAl OQLXTA.

e [tava eivat entruxng n dtadikacia dnpLoupyiag Kevou aépog, To pnxavnua
KalLn oakoUAa npenet va eivat kaBapd, oTeyva Kat xwpig unoAeippata
TPOQIHWY. LKOUNioTE TNV ENLPAVELD TNG GAAVTZAG KAL TO EOWTEPLKO TNG
0aKoUAAG Kat 6okLuaoTe §ava.

H oakoUAa xdvel kevo aépa, .
apouU oppayloTel

Ta atxpnpd avTikeigeva pnopouv va avoi§ouv YIKpEG TPUNEG OTLG
0akoUAeG lNa va 1o ano@UyeTe, KAAUYTE TLG ALXUNPEG AKPEG PE XAPTOME-

TO£TA KAL ONHLOUPYNOTE KEVO AEPA OE VEQ GAKOUAQ.

e Oplopéva gpouTa Kat Aaxavika pnopouv va aneheuBepwoouv aépta
[ékAuon aepiwv) eav dev npoeTtolpaatoly N KatawuxBolv KatdAAnAa npwv
ané Tn guokeuaoia. Avolxtn cakoUAa. Eav nioTeeTe 6TL T TPOPLUA EXOUV
aAdolwBel, netdre Ta. Eav dev éxel Eeklvnoel n aAlolwaon Twv Tpoipwy,
KatavaAwoTe Ta apeoa. Edv dev eloTte alyoupot, neTd€re Ta TpoPLUa.

Le ONAVIEG NEPLNTWOELG, .
€VOEXETAL VA NAPOUCLACTEL
O(QAAUA 6TOUG KUKAOUG
A€LToupyiag Tou YnxavauaTog,

pe anotéAeapa va npokAnBei
duoAettoupyia.

AnoouvO€aTe TO pnxavnpa and 1o pelpa Kat ouvoEaTe To §ava.



KaB@apiopog Kat guvthpnon

¢ Mpoetdonoinan! Mpw and Tov kaBaptopod, olyou-
pEUTELTE OTL EXETE AMOCUVOETEL TO PUnxdvnpa anod
TO NAEKTPLKO PEUHA KAl APNOTE TO VA KPUWOEL
EVTEAWC.

e Mnv xpnolponoteite note OLGAUTEG Kal A€laVTIKA
anoppunavrika, cuppativeg BoUpToeg, AelavTika
navakla n PeETaAKa n atxgnpa epyaleia kabapt-
opou. Ot dlaAuTeg elval entkivduvol yla Tnv uyela
kat BAGnTouv Ta MAQOTLKA pEPN.

e YkounioTe 10 eEWTEPLKO TOU NepBANpATOC He €va
Uypo navi n opouyyapt kat nnto dtdAupa, eav ivat
anapatirnto.

e [la va kaBapioeTe T0 €0WTEPIKO TNG OUOKEUNG,
anoPaKpUVETE Ta UNOAELPATA TPOPIPWY HE Xap-
TONETOETA.

e JTEYVWOTE TO EVIEAWG MPLW TO XPNOLHOMOLNCETE
Eava.

e KpathoTe TN GUOKEUN 0€ a0PAAEG PEPOG. KpaTh-
OTe TN Hakpla and nawdla. Anoguyete Tnv €kBeon
TNG OUOKEUNG OTO APEDO NALOKO.

MPOXOXH

e Mnv BuBizeTe NOTE TN CUOKEUN GTO VEPOD.

e H ouokeun dev npenel note va €pbel oe enaen pe
vepo N GAAa uypa.

Eyyunon

Onotodnnote eAdTT@pA €MNPEAzZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUCKEUNG Mou yiveTat npo@aveg OUo Xpo-
vla PETA Tnv ayopd Tng, Ba dopBavetal pe dwpedv
EMLOKEUN N QVTLKATACTAON, APKEL N GUCKEUN va €XEL
xpnotponotnBet kat ouvtnpnBel cUPPwva pe TIg 0ON-
yleg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNaon TnG Pe onotlovonnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dikatwpatd oag. Eav n ouokeun unooTtnpizeTat

ano eyyunon, dnAwoTe noU Kat noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n MaviKAC nwANONG).

ZUP@WVa PE TNV MOMTIKN PAG yla TN oUvexn €§EANEN
TV NPOLOVTWY pag, 0latnpoUpe To dikaiwpa va aAAa-
€oupe To Npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEC TEKUNPLWONG Tou Xwpig npogtdonoinan.

Anoppwyn & MepBaiiov

H ouokeun, peta 1o népag Tng OLAPKELAG ZWNG TNG,
Ogv MPENEL va anoppinTeTal wg olKLAKO anopplyuya.
Mpénel va anoppinterat, pe Owkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ouhoyng. H pn mpnon autou
€VOEXETAL VA TIHWPELTAL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn otaBeon Twv anopptupatwy. H
XWPLOTA GUANOYN Kal avakUKAwoN autng Tng ou-
OKEUNG Katd Tn OTypn TnG anoppwng BonbBa otn
d1aTNPNON TWV QUOLK®OV NOpWV Kal e€aopalizel Tnv

YEPBIZ EAAAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

avakUKAwGRN TNG HE TPOMO MOU MPoOoTATEVEL TNV aV-
Bpwnwn uyeia kat To neptBarov. Ma neploodTepeg
NANPOPOPLEG OXETIKA pE TO NMoU pnopeiTe va anop-
PlLYETE TN OUOKEUN yla AVAOKUKAWGN, EMIKOWWVNOTE
Je TNV Tonkn etalpeia ouMoyng anopptppdrev. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeig dev avaAapBavouv
Tnv €uBuvn avakUkAwong, eneepyaciag Kat olko-
Aoytkng otaBeong, eite dpeoa eite HEow ONPOGLOU
OUGTNHATOG.
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MHENDI

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274 200 10 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi UK Ltd.

Central Barn, Hornby Road
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom
Tel: +44(0)333 0143200

Email: sales@hendi.co.uk

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
btedéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés.

© 2019 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: office.greece@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.eu
www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.
- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
- V3MeHeHus, neyatn 1 BepCTKM OWMBKM 3aLLMLLEHbI.

- Me enwpUAagn aMayav, AaBav ekTinwong Kat oTotxeloBeoiac.
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