MHENDI

Heavy duty planetary mixer

222836, 222843, 222966, 222973
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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pyKoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepef “crnonb3oBaHneM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénet va dlaBaoeTe autég Tig 0dNyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLUOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL

{d

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb PyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn OUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is not intended for household use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

* Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

¢ Use the machine only as described in this manual.

* This machine should be operated and installed by specialized trained personnel in the
kitchen of the food industry such as catering, bakery, pizza, pastry, etc.

¢ All_ maintenance, installation and repair works should be performed by specialized
trained authorized technicians.

. An equipotential bonding terminal is provided at the rear side of the appliance
K& to allow cross bonding with other equipment.

* Do not place the machine on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
machine on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the machine near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o Wear protective clothing, mask, or protective glasses if necessary during operation.

* This machine is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Never bypass any safety interlocks on the machine.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

o WARNING: ALWAYS switch off the machine and unplug from electrical power supply
before cleaning, maintenance or changing attachments.

o Allow at least 30 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and loose clothing away from the moving
parts.

* Do not put hands into the guarded area and mixing bowl when the machine is in opera-
tion.

* Do not load too much ingredients in order to prevent overflow of the food products. Maxi-
mum capacity of the bowl is 10 litres for 222836, 222966 and 20 litres for 222843, 222973.

* Do not wash the machine with water or a waterjet. Washing with water can cause leakage
and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.
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¢ Do not clean or store the machine unless it is completely cooled down.
* Special care should be taken when moving or transporting the machine as it is too heavy.
With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly, carefully

and never be inclined over 45°C.

Intended use

e The appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

e The appliance is designed for mixing, kneading
and emulsifying/whipping food products (e.g.
flour, sugar, oils, fat, eggs and other ingredients)
operated in the food industry and shops (e.g.
catering, bakery, pizza, pastry and confectionary

industry). Any other use may lead to damage to
the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed as a misuse of the device. The
user shall be solely liable for improper use of the
device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the machine
. Rigid stand support
. Bowl
. Bowl clamp (x2)
. Bowl handles (x2)
. Bowl guard
. Speed control lever

(3 settings for 3 attachments)
7. ON button (GREEN, 1)
8. STOP button (RED, 0]
9. Bowl lift / lower handle
10.RESET button (at the rear)
11.Bowl guard handle
12.Bowl cradle

o~ O N W N —

Attachments

Flat beater

Dough hook




Preparations before installation

e Carefully unbolt the machine from the skid using
wrench if necessary.

e Remove all protective packaging and wrapping.

e Check the machine for completeness and trans-
port damages. In case of incomplete delivery (e.g.
Whisk, flat beater and dough hook) or damage,
contact supplier immediately. DO NOT use the
machine. (See ==> Warranty).

e Clean the machine and attachments before use
(See ==> Cleaning and Maintenance).
* Make sure the appliance is completely dry.

Installation

¢ Read this manual thoroughly and carefully before
installation and operation.

e Ensure the machine is placed in a dry area that
have sufficient strength surface to support with
no any obstruction during operation nearby.

e Ensure that the electrical power supply corre-
sponds with the rating label on the machine.

e There should have adequate space around the
machine for the operator to operate. It should be
clean and free from obstructions, e.g. Nothing
placed on or around the machine, such as scrap-
ers, knives etc.

e Do not wear loose fitting clothing such as scarf,
etc and long hair should be tied up and keep away
from the moving parts.

CAUTION! Never bypass any safety switch.

Transportation and handling

¢ Do not move the machine while it is under op-
eration.

e Unplug the machine, remove the bowl (2) and all
attachments (whisk, flat beater or dough hook]
when moving the machine.

e Hold the base of the machine (1) when moving to
have better support.

e With at least 2 people or using trolley for assis-
tance to move the machine due to heavy weight.

Special safety features

Attention: This machine has the following 3 safety switches. The machine only be started with all the safety

switches are at the proper positions.

e Bowl position safety switch: The machine can be
started up once the bowl is positioned at the cor-
rect position.

* Bowl guard (5) safety switch: The machine can
only be started up once the bowl guard (5] is in
the closed position.

 Bowl lift up handle (9] safety switch: The machine
can only be started up once the bowl lift up han-
dle (9) is located in the upwards position.

Do not wear loose fitting clothing such as scarf, etc
and long hair should be tied up and keep away from
the moving parts

Operation

To avoid serious personal injury:

e DO NOT operate the machine without reading the
instruction manual.

e ALWAYS STOP the machine by pressing RED
“0" button (8] and unplug from electrical power
supply before cleaning, maintenance, repair or
changing any attachments.
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e ALWAYS keep hands, hair and loose clothing
away from the moving parts.



a) About the bowl guard

Note: When bowl guard (5) is open or not properly closed in lock position, the machine will not operate.

1. To open the bowl guard (5], hold the bowl guard
handle (11) and rotate it clockwise. To close the
bowl guard (5), hold the bowl guard handle (11)
and rotate it anti-clockwise.

b) Install the bowl (2] to the machine

Note: Install the bowl (2) BEFORE fixing the attach-

ments. Use the supplied bowl (2] only.

1. Lower the bowl by pulling the bowl lift-up lever
(9) downwards until it stops. So that the bowl
cradle (12} is in a lower position.

2. When the bowl guard handle (11) is lined up at
the right side of the machine, the bowl guard (5)
is in the is in the rocked position and ready for
operation.

2. Place the bowl (2) carefully and slowly using the
bowl handles (4] at 2 sides and
i) With the locking pin into the hole at the
middle of the bowl cradle (12) and_
ii) Secure the bowl (2] by pull each
bowl clamp (3) forward until the
bowl (2] is locked tight.

c) Install different attachments (Flat beater, Dough hook or Whisk]) to the machine

Note: It is more convenient and easier to install the
attachments prior to adding the ingredients
into the bowl (2).

. Rotate the bowl guard (5) clockwise gently with
the bowl guard handle (6], so that it is in the open
position.

2. CAUTION! Use excessive force to open or close
the bowl guard (5) may damage the safety lock
micro switch. Be careful when open or close the
bowl guard (5).

d) Pouring and mixing ingredients

Note: Follow the “Mixing ingredients capacity” ta-
ble in this manual. Overloading will lead to
overflow or damage to the machine.

IMPORTANT: Make sure the speed control lever (6)

is set at the “"dough hook” position.

1. Add all the appropriate ingredients into the bowl (2].

e) Set the speed, attachment & start up the machine

1. Select the appropriate speed by lifting or low-
ering the speed control lever (6). Three fixed
speeds are available for different attachments:

Rotation speed Type of ingredient

Heavy: Mixing pizza, bread,

Dough hook (Low) pasta and

Medium: 2nd stage of mixing

Flat beater (Medium) for donut dough, etc

Whisk (High) Light: Whipping cream, egg

whites, meringue.

3. Slide the attachments (Flat beater, Dough hook
or Whisk] slowly upwards onto the planetary
shaft fitting the shaft pin through the slot in the
attachments.

4. Rotate the attachments to secure it onto the
planetary shaft.

2. Lift upwards the bowl Lift lever (9) until the bowl
(2) locks into the position.

3. Rotate the bowl guard (5) anti-clockwise and
locks into the position.

Attention: The machine will not start if the bowl
guard (5) is open / not closed properly or the bowl
(2) is at the lower position.

IMPORTANT: ALWAYS follow the recommended
attachment used and speed setting according to
the capacity table and indication next to the speed
control lever (6).

ATTENTION: Be careful about the risk of dust and
flour escape when slitting of bags of ingredient into
bowl (2). Wear protective mask or glasses if nec-
essary.
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. After that, press the GREEN “I” button (7] to
switch ON the machine. Press RED "0 button
(8) to STOP the machine.

The machine will rotate in clockwise direction
for item 222843 whereas and anti-clockwise
direction for 222836.

3. CAUTION! ALWAYS STOP the machine BEFORE 4. To change the speed during the operation:
changing speeds. Failure to do so may damage a) Press the RED “0" button (8) to STOP the ma-
the internal gear construction. chine.

b) Unplug the machine and change the attach-
ment. [See ==> part c]].

c) Change the speed by raising or lowering the speed
control lever (6] with the correct attachment.

d) Press the GREEN “I" button (7) to restart the
machine.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)
Please note that the RESET button (10) is located e Press the RESET button (10) of the Hi-limiter

at the rear of the machine in order to prevent (thermal cut-out)
overheated. e Then, plug into the electrical power outlet and
e Unplug the machine from the electrical power start up the machine again.

outlet first.

m e Let the machine to cool down completely.

Mixing ingredients capacity
Below table is just a reference about the maximum many factors affecting such as the type of the flour,
quantity for making the different food. There are temperature of water, etc.

Max. quantity

Product Attachment

222836 222966 222843 222973
Egg white Whisk 1.0kg 1,5kg
Mashed potato Flat beater 2,0kg 2,5kg
Meringue (Qty of water] Whisk 1.5 litre 2,0 litre
Waffle or pancake batter Flat beater 2,5 litres 3,0 litre
Whipped cream Whisk 3,5 litres 4,0 litre
Pizza dough (Medium, 50% water) Dough hook 2,0kg 2,5kg
Pizza dough (Thick, 60% water) Dough hook 2,5kg 3,0kg
Sponge cake Whisk 1,5 kg 2,0kg
Pie Dough Flat beater 2,0kg 2,5kg
Bread or Roll Dough (Light/ Medium, 60% water] Dough hook XVater 1,5 kg/ Flour 2,5 | Water 3,0 kg/ Flour 5,0kg

J
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Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the appliance from the electrical power outlet and let it cool down completely
before cleaning, maintenance, repair & storage.

Cleaning

e Always remove all the attachments before easy
cleaning, otherwise it will become stuck on the
shaft and difficult to remove later.

e Clean the machine and its attachments thor-
oughly after each use and ensure all food resi-

dues are removed.

e Never immerse the appliance in water or other

liquids.

exterior parts of the appliance.

safe.

e Clean the surface with a slightly damp cloth or
sponge with some mild soap solution.

Recommended cleaning procedure:

e Never use abrasive sponges, detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or

e DO NOT wash the appliance with water or water-
jet. Washing with water can cause leakage and
increase the risk of electric shock.

e No any parts or attachments are dishwasher

Parts

How to clean

Frequency

Bowl

Using a sponge or damp cloth with
mild soap and water, rinse, sanitize
and dry thoroughly.

Clean after each use

Attachments (Dough hook, beater
and whisk]

Hand wash using mild soap and wa-
ter, rinse, sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Bowl guard

Hand wash using a sponge or damp
cloth with mild soap and water, rinse,
sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Outer surface

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry. Do not use water jet.

Twice a week

Planetary Shaft

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry.

Clean after each use

Storage

e Before storage, always make sure the appliance

has already been disconnected from the electri-
cal outlet and cooled down completely.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.



Troubleshooting

If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still una-
ble to solve the problem, please contact the supplier/service provider. DO NOT repair yourself.

Problems

Possible causes

Possible solution

Machine do not start running

Bowl guard (5) is not in properly closed position.

Rotate the bowl guard (5) to the right until ful-
ly closed properly.

Bowl (2) is not raised to the proper location.

Raise the bowl (2] to the correct position by
using the level (9.

The power plug is not connected properly.

Check to make sure the power plug is con-
nected properly.

Machine stops during operation

Internal overload activates to prevent overheat.

Press RED, “0” button (8], unplug the ma-
chine, leave for cook down completely, press
RESET button (10) at the back.

Damage or broken transmission belt

Check with the supplier

Machine sound too noisy

Machine is not placed on a horizontal surface.

Adjust the surface or move to another hori-
zontal surface.

Bowl (2] is not placed correctly.

Make sure the bowl (2) is placed into the bowl
cradle (12) correctly with the guided pins (3).

Attachments not fitted properly.

Remove and install the attachments into po-
sition again.

Bowl is overloaded.

Reduce ingredients capacity.

Damaged or worn transmission belt.

Planetary gear needs lack of lubricant.

Check with the supplier.

Attachments cannot install
onto the planetary shaft easily

Lack of lubricant and / or cleaning of the plane-
tary shaft required.

Wipe planetary shaft with a clean damp cloth
and lubricate the shaft with mineral oil or
grease.

Bowl lift / lower handle (9] not
operation easily

Lack of lubricant on the bowl slides.

Lubricate bowl slides with mineral oil or
grease.

Technical specification

[tem no. 222836 222966 222843 222973
Operating voltage and frequency 220 - 240 V~ 50/60Hz
Rated input power 600W 1100W
Net weight (approx.) 53kg 78kg
Protection class Class |
Waterproof protection class P23

Dough hook 148 197
Rotation speed (rp.m.] Flat beater 244 317

Whisk 480 462
Maximum bowl capacity 10L 20L
Maximum amount flour mixing 2,5kg 50kg
Max noise level <70dB (A
Outer dimension 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x (H) 880mm

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification
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Exploded drawing and part list
Attention: The exploded drawing and part list consists of below parts:

- Transmission gear system at the top, bowl cradle - Motor assembly (Figure 4J;
and stand (Figure 1); - Bowl lift up assembly (Figure 5);
- Axle assembly (Figure 2J; - Bowl guard turning plate and mixing axle (Figure éJ;
- Gear axle assembly (Figure 3); - Speed control assembly (Figure 7)
i Part no. Part name Quantity

1 Screw M5x35 1
2 Top cover 1
3 Cover plate 1
4 Screw M5x12 5
5 Bearing 1
6 Bearing 1
7 Bearing cover 1
8 Screw M5x20 4
9 Main body part 1
10 Rear cover 1
" Screw Méx55 4
12 Ventilation cover 1
13 Screw M5x12 1
14 Bowl cradle 1 m
15 Rigid stand 1
16 Capacitor board 1
17 Capacitor 1
18 Base 1
19 Safety covering switch 1
20 Fluctuate safety switch 1

Figure 1: Transmission gear at the top, bowl cradle 21 Overload protection 1

and stand 22 PCB control board 1
23 AC contact devices 2
24 Reactor 1
25 Timer relay 1




_i Part no. Part name Quantity
i e ' 1 Cover 1
, i i 2 Ol seal 25x40x10 1
! | | .
i ! 6 % 3 Bearing 1
E ! 4 Big joint gear 1
i é 5 Bearing ring 1
i m i 6 Axle 1
. m 'i 7 Joint 1
i i 8 Bearing ring 1
i li 9 Joint gear 1
i i 10 Washer 1
E m E 1" Engager 1
E :: ] 12 Spring 8
b | 13 Roller 4
i/”'l E 14 Ring gear 1
i 15 Ring plate 1
i 16 Bearing 1

Figure 2: Axle assembly

Vertical sides of jaws
on another.

MMMM

HV—CHL@J

RIGHT WRONG

Figure 2-1 Figure 2-2

Remark:

1. Be sure to install correct position and lubricate
all the pins in figure 2-1.

2. Check if oil seal occur after reassembly.




Figure 3: Gear axle assembly

Remark: Make sure the keys are all inserted to
each gear.

Part no. Part name Quantity
1 Bearing 2
2 Gear axle 1
3 Key 5x58 1
4 Gear 1
5 Collar 1
6 Gear 1
7 Long collar 1
8 Gear 1
9 Ring 1




Part no. Part name Quantity
1 Spiral 1
2 Oil seal 1
3 Bearing 2
4 Key 4x22 1
5 Axle 1
6 Switch 1
7 Plastic switch plate 1
8 Screws M4x8 2
9 Screws Méx16 4
10 Bearing cover 1
M Fan 1
Figure 4: Motor assembly
Bearing cover
Axle
fan
Spiral L ] ‘
777777 1
TI7 777 T %
Oil seal L []
Bearing 203 _ N
Switch
Switch plastic
Figure 4-1




Figure 6: Turning plate and mixing axle

Part no. Part name Quantity
1 Lifting bar 1
2 Cotter pin 3x30 1
3 Nut M10 3
4 Flat washer 2
5 Spring 1
6 Knot cover 1
7 Lifting handle bracket 1
8 Flat washer 1
9 Flange cover 1
10 Screw Méx25 1
I Key 5x20 1
12 Bowl lift handle 1
13 Screw washer 1
Part no. Part name Quantity
1 Mixing axle 1 m
2 Oil seal 20x40x10 1
3 Bearing 1
4 Bowl guard 1
5 Planetary gear 1
6 Turning plate 1
7 Inner gear 1
8 Cover 1
9 Bearing 1
10 Screw M8x20 1
" Spring washer 1
12 Back cover of bowl guard 1




f . Part no. Part name Ql:i?yn'
A R ’ i 1 Rod 1
==} 2 Nut 1
’ E A 3 Spring 1
‘ ; 4 Shaft 1
= i 5 Fork 1
i ; 6 Pin 3x20 1
' 7 Knot 1
8 Steel ball bearing 3
B 9 Spring 3
10 Block cover 1
" Screw M5x10 1
12 Shaft 1
13 Lever 1

Fork

Figure 7: Speed control assembly
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Circuit diagram
EARTH

N l L
k K1

KO
K2 K3 K4 T

e

| S % N

5

K3 Bowl gu

K Reactor
KO Bowl po

M Motor

K5\l C'A_

K1 Overload protection (Thermal cut-out)
K2 Bowl lift lever safety switch

ard safety switch

1 L K4 STOP switch
+~ T K5 ON switch

sition safety switch

CA Capacitor

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.
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Important notice to UK users

This appliance is fitted with a UK approved mains
plug and a 13A fuse. Should the fuse need to be re-
placed, an ASTA or BSI approved BS1362 fuse, rat-
ed at 13A must be used. The plug can be replaced

by qualified electrician if it is damaged, and ensure
that the fuse is removed beforehand. Always dis-
pose of defunct plugs and fuses immediately.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist nicht fur den Hausgebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafie Bedienung des Gerats
zurtickzuflihren sind.

¢ Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* /A\ Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Per- H
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.
¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und

Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungs eitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufélligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

o Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerdt eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

* Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

 Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

o Der Planetenmixer sollte nur von qualifiziertem Kichenpersonal in den Verkaufsstellen
der Lebensmittelindustrie, z.B. Cateringleistungen, Backereien, Pizzerien, Konditoreien
usw. montiert und bedient werden.

o Samtliche Wartungs- und Montagetatigkeiten sowie die Reparatur des Gerates sollte von
qualifizierten, dazu bevollméachtigten Technikern durchgeftihrt werden.

. Hinten am Gerat befindet sich eine dquipotentielle Steckdose, die einen Kreuzan-
K& schluss an ein anderes Gerat ermaglicht.

* Stellen Sie den Planetenmixer nicht auf ein Objekt, das Warme emittiert (Gas- oder Elek-
troherd, Grill, usw.). AuBerdem muss man das Gerat von irgendwelchen heiflen Flachen
bzw. offener Flamme fernhalten. Das Gerat ist auf eine ebene, stabile, saubere und tro-
ckene Flache zu stellen, die auch gegen hohe Temperaturen bestandig ist.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Mate-
rialien, Zahlkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern.

* Falls notwendig, dann muss man wahrend der Bedienung des Gerates Schutzkleidung,

Schutzmaske oder Schutzbrille anlegen.
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* Der Planetenmixer ist nicht fir die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ge-
trenntes Fernsteuerungssystem geeignet.

¢ An den Sicherheitsblockaden darf nicht manipuliert werden.

* WARNUNG: Die BelUftungsoffnungen des Gerates drfen nicht verdeckt werden.

* WARNUNG: Vor dem Reinigen, der Wartung oder dem Wechseln des Zubehdrs muss
man IMMER daran denken, das Gerat auszuschalten und von der Stromversorgungs-
quelle zu trennen.

* Rund um das Gerat muss man einen Abstand von mindestens 30 cm gewahrleisten, da-
mit eine richtige Beliftung ermaglicht wird.

* Hinweis! Man muss auch die Stromversorgungsleitung entsprechend fiihren und si-
chern, damit einem zufalligen Ziehen vorgebeugt bzw. der Kontakt mit der Heizplatte
vermieden wird.

» WARNUNG! Es ist IMMER daran zu denken; Keine lose Kleidung tragen und die beweg-
lichen Teile des Gerates nicht mit der Hand beriihren bzw. auch die Haare zusammen-
zubinden.

¢ Wahrend des Betriebes des Planetenmixers darf man die Hande weder unter die Abde-
ckung noch in die Schissel legen. )

¢ Legen Sie keine zu grofle Mengen der Zutaten in die Schissel, damit einem Uberlaufen
des Inhalts vorgebeugt wird. Die Schiissel hat Platz fir maximal 10 Liter (Modell 222836,
222966) oder 20 Liter (Modell 222843, 222973).

¢ Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser oder auch nicht mit einem starken Wasser-
strahl. Das Waschen des Gerdtes mit Wasser kann zur Folge haben, dass in die elekt- H
rischen Teile Wasser gelangt und dadurch ein elektrischer Stromschlag hervorgerufen
werden kann. Die Teile des Gerates dirfen auch nicht in einer Geschirrspilmaschine
gewaschen werden.

o Am Lagerort darf man das Gerat weder reinigen noch aufbewahren, bevor es nicht véllig
abgekuhltist.

¢ Wahrend des Herumtragens des Gerates muss man in Bezug auf sein Gewicht beson-
ders vorsichtig sein. Das Gerat muss von 2 Personen getragen oder mit einem Wagen
verlagert werden. Tragen Sie das Gerat langsam und vorsichtig, wobei es nicht mehr als
in einem Winkel von 45° geneigt wird.

Verwendungszweck des Gerates

e Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz tungen, Backereien, Pizzerien, Konditoreien und
geeignet, deshalb darf es nur durch qualifiziertes andersartigen Verkaufsstellen der Stifwarenin-
Personal bedient werden. dustrie] bestimmt.Die Verwendung des Geréates

e Das Gerat ist fur den gewerblichen Einsatz bes- fir andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung
timmt und dient zum Mixen, Kneten und Em- sowie zu Korperverletzungen fihren.
ulgieren/Schlagen von Lebensmittelprodukten e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
(z.B. Mehl, Zucker, Ole, Fette, Eier und andere nicht bestimmungsgemal. Der Benutzer ist al-
Bestandteile] an den Stellen der Lebensmittelin- lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nutzu-
dustrie und in den Geschaften (z.B. Cateringleis- ng des Gerates.
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Montage der Erdung

Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-
siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose
angeschlossen werden, die entsprechend montiert
und geerdet wurde.

Haupteile des Planetenmixers

. Stabile Stitze des Gerates

. Schiissel

. Klemmen der Schiissel(x 2)

. Halterungen der Schiissel (x 2]

. Abdeckung der Schissel

. Drehknopf fiir die Geschwindigkeit
(3 Einstellungen der Geschwindigkeit fir 3 Zu-
behors)

7. Einschalter (GRUNE Taste, 1)

8. Ausschalter (rote Taste, 0)

9. Hebel zum Anheben/Absenken der Schiissel

10. RESET-Taste (hinten am Gerat)

11. Haltegriff der Schiisselabdeckung

12. Stiitze der Schissel

o~ O M~ W N —

ﬂ Zubehor

Haken zum
Teigkneten

Flacher Rihrer

Schneebesen



Vor der Montage

¢ Vorsichtig die Schrauben abdrehen, die das Gerat
am Stitzelement befestigen; wenn notig - mit
Hilfe eines Schraubenschlissels.

¢ Verpackung und die Sicherungen abnehmen und
entfernen.

e Prifen Sie das Gerat in Bezug auf Vollstandig-
keit und eventueller Transportschaden. Bei nicht
vollstandiger Anlieferung (z.B. Zubehorteile feh-

len) oder Beschadigungen des Gerates muss
man sich sofort mit dem Lieferanten in Verbin-
dung setzen und man darf in diesem Fall das Ge-
rat NICHT benutzen. (Siehe ==> Garantie).

Gerat und Zubehdr reinigen (Siehe ==> Reinigung
und Wartung).

Esist auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
ist.

Montage

¢ Vor der Montage und Nutzung des Gerates muss
man die Anleitung sehr aufmerksam lesen und
den Inhalt der Anleitung kennenlernen.

. Uberzeugen Sie sich, ob das Gerat auf eine tro-
ckene Flache mit entsprechender Festigkeit ge-
stellt wurde, und zwar auch an eine Stelle, wo ein
einfacher Zugang zum Gerat gewahrleistet ist.

e Man muss sich auch Uberzeugen, ob die Spezifi-
kation des Gerates auf dem Typenschild den Pa-
rametern der Elektrosteckdose entspricht, an die
das Gerat angeschlossen werden soll.

Um dem Bediener den richtigen Funktionsbe-
trieb zu ermdglichen, muss ein entsprechender
Freiraum rundum das Gerat eingehalten werden.
Ebenso dirfen sich um das Gerat herum kei-
ne Gegenstande befinden, und zwar solche wie
Schaleinrichtungen, Messer usw.

Wahrend der Arbeit mit dem Gerat darf man kei-
ne lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die
Haare sind zusammenzubinden und man darf
sich mit keinem Korperteil den rotierenden Ele-
menten des Gerates nahern.

HINWEIS! Niemals den Sicherheitsschalter ab-
trennen.

Transport und Bedienung des Gerates

e Wahrend des Betriebes darf man das Gerat nicht
herumtragen.

e Wenn man das Gerat an einen anderen Ort tra-
gen will, dann muss man zuerst den Stecker aus
der Steckdose ziehen, die Schissel (2) heraus-
nehmen, das Zubehor abtrennen (Schneebesen,
flacher Rihrer oder Haken zum Teigmischen).

e Wahrend des Herumtragens muss man das Ge-
rat an der Grundplatte (1) ergreifen.

¢ In Bezug auf sein Gewicht muss das Gerat von 2
Personen getragen oder mit einem Wagen verla-
gert werden.

Besondere Sicherungen

Hinweis: Das Gerat ist mit 3 Sicherungselementen ausgeriistet und es kann nur dann in Betrieb genommen
werden, wenn sich alle Sicherungselemente an den richtigen Stellen befinden.

e Schutzeinrichtung der Schissel: Das Gerat darf
erst dann in Betrieb genommen werden, wenn
die Schiissel am Stitzelement richtig ange-
bracht wurde.

e Schutzeinrichtung fir die Schiisselabdeckung
(5): Das Gerét darf erst dann in Betrieb genom-
men werden, wenn die Abdeckung der Schiissel
(5) richtig befestigt und blockiert wurde.

e Sicherung der Hebelstange zum Anheben/Ab-
senken der Schissel (9). Das Gerat kann erst
dann in Betrieb genommen werden, wenn sich
der Hebel (9] in der oberen Position befindet.

Wahrend der Arbeit mit dem Gerat darf man keine
lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die
Haare sind zusammenzubinden und man darf sich
mit keinem Kérperteil den rotierenden Elementen

des Gerates néhern.
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Bedienung
Um ernsthafte Kérperverletzungen zu vermeiden, muss man folgendes beachten:
* Bedienen Sie NIEMALS das Gerat, bevor Sie die

vorliegende Anleitung kennengelernt haben.

e Denken Sie IMMER an das Ausschalten (durch

Driicken der ROTEN Taste 0" (8)) und das Ab-
trennen der Stromversorgungsquelle vor dem
Reinigen, der Wartung, Reparatur oder dem
Wechsel des Zubehdrs.

a) Abdeckung der Schiissel

e Denken Sie auch IMMER daran, dass keine lose

Kleidung getragen wird, rotierende Teile des Ge-
rates nicht berthrt und die Haare zusammenge-
bunden werden.

Hinweis: Wenn die Schiisselabdeckung (6) offen ist, dann wurde sie nicht richtig befestigt und geschlossen;
das Gerat kann nicht in Betrieb genommen werden.

1. Um die Schisselabdeckung (6) zu 6ffnen, muss 2. Wenn der Griff der Schisselabdeckung (5] pa-

man den Griff der Abdeckung (5) ergreifen und
im Uhrzeigersinn drehen. Um die Schiisselab-
deckung (6] zu schlieBen, muss man den Griff

rallel zur rechten Seite des Gerates verlauft,
dann befindet sich die Schiisselabdeckung(6) in
der richtigen Stellung und man kann mit der Ar-

der Abdeckung (5) ergreifen und entgegenge- beit beginnen.

setzt zum Uhrzeigersinn drehen.

b) Montage der Schiissel (2) des Gerates
Uwaga: Die Schissel (2] des Gerates montiert man 2.
VOR dem Befestigen des Zubehors. Verwenden Sie
ausschlieflich nur die mit dem Gerat angelieferten
Schisseln (2).
1. Die Stitze der Schissel wird mit dem Hebel (9]
abgesenkt, in dem man ihn nach unten richtet,
bis die Schissel anhalt. Die Stiitze der Schiissel
(12) muss sich in der unteren Stellung befinden.

Mit Hilfe der Halterungen (4], die sich an beiden

Seiten befinden, ist die Schissel (2] vorsichtig

und langsam auf der Stiitze unterzubringen, und

anschliefend

i) den Blockadebolzen in das Loch setzen, das
sich in der Mitte der Stiitze von der Schissel
(15) befindet und

ii) die Schissel (2) wird gesichert, f~
in dem man die Klemmen der
Schiissel (3) nach oben zieht,
bis die Schiissel (2) blockiert.

c) Befestigen des entsprechenden Zubehérs (flacher Riihrer, Knethaken fiir den Teig oder Schneebesen)

Hinweis: Es wird bequemer sein, wenn man das 3. Das Zubehor (flacher Rihrer, Haken zum Teigk-
Zubehor vor dem Einbringen der Zutaten neten oder der Schneebesen) ist langsam in die
in die Schissel (2) montiert.

1. Die Schisselabdeckung (5) muss man delikat im
Uhrzeigersinn verdrehen, um sie bis zur offenen
Position zu verschieben.

2. HINWEIS! Das Offnen oder SchlieBen der Schiis-
selabdeckung (5) mit einer zu starken Kraft kann
den Mikroschalter des Sicherungselementes
beschadigen. Beim Offnen oder SchlieBen der
Schisselabdeckung (5) muss man besonders
vorsichtig sein.

Welle des Planetenmixers einzuschieben, wobei
der Bolzen der Welle durch die Offnung im Zu-
behorteil geschoben wird.

4. Das Zubehdrteil drehen, damit es in der Welle
des Planetenmixers blockiert.
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d) EingieBen und Mischen der Zutaten

Hinweis: Verfahren Sie entsprechend der in der
vorliegenden Anleitung dargestellten
Tabelle zur Bestimmung der maxima-
len Anzahl von Bestandteilen, die dem
Volumen der Schissel entspricht. Das
Uberfiillen der Schiissel (ber ihr Volu-
men hinaus kann Leckstellen und im
Endeffekt die Beschadigung des Gerates
hervorrufen.

WICHTIGE INFORMATIONEN: Uberzeugen Sie

sich, dass der Drehknopf fir die Geschwindigkeits-

regelung (6] auf die Position ,Haken zum Teigkne-

ten” eingestellt ist.

1. Die entsprechenden Zutaten in die Schissel (2)
bringen.

2. Den Hebel zum Anheben/Absenken der Schissel
(9) nach oben verschieben, bis sich die Schissel
(2) in der richtigen Position befindet.

3. Die Abdeckung der Schissel (5) entgegengesetzt
zum Uhrzeigersinn drehen, bis sie blockiert. .

Hinweis: Das Gerat kann nicht in Betrieb genom-
men werden, wenn die Abdeckung der Schiissel
(5) offen / nicht richtig blockiert wurde oder die
Schissel (2] befindet sich in der unteren Position.

e) Geschwindigkeit einstellen, Zubehdrteile einlegen und das Gerét in Betrieb nehmen

1. Danach wahlt man die entsprechende Ge-
schwindigkeit zum Mischen mit Hilfe des Dreh-
knopfes fir die Geschwindigkeitsregelung (6).
Drei Geschwindigkeiten fir die verschiedenen

Zubehorteile stehen zur Auswahl:
Mischgeschwindigkeit ~ Art der Zutaten

Haken zum Teigkneten [nie-
drige)

Schwere: Mischen vom Teig fir
Pizza, Brot, Nudeln

Mittelschwere: Zweite Mischstufe

Flacher Riihrer [mittlere) 2.8. Teig fir Gebéick usw.

Schneebesen (hohe) Leichte:Schlagen von Sahne, Ei-

weif}, Schaumgeback.

2. Danach driickt man den GRUNEN Schalter .|”
(7), um das Gerat einzuschalten. Beim Driicken
des ROTEN Schalters 0" (8), wird der Funkti-
onsbetrieb des Gerates angehalten.

Das Gerat beginnt mit dem Mischen im Uhrzei-
gersinn beim Modell 222843 und entgegenge-
setzt zum Uhrzeigersinn beim Modell 222836.

3. HINWEIS! Vor einer Anderung der Geschwin-
digkeit muss man IMMER zuerst das Gerat
anhalten. Eine Anderung der Geschwindigkeit
ohne vorherigem Anhalten des Gerates kann die
innere Konstruktion des Gerates beschadigen.

WICHTIGE INFORMATIONEN: Es muss IMMER das
empfohlene Zubehdrteil sowie die Einstellung der
Geschwindigkeit (6) entsprechend der Tabelle des
Volumeninhalts verwendet werden.

HINWEIS: Wahrend des Einschittens der Zutaten
in die Schissel (2) muss man auf den Staub und
das Mehl achten, das aus den gedffneten Verpa-
ckungen entweicht. Falls notwendig, muss man
eine Schutzbrille tragen.

4. Umdie Geschwindigkeit:wahrend des Funktions-

betriebes zu andern, muss man:

a) den ROTEN Schalter .0" (8] driicken, um den
Funktionsbetrieb des Gerates anzuhalten.

b) den Stecker von der Steckdose trennen und die
Zubehérteile herausnehmen [Siehe==> Teil c]

c) die entsprechende Mischgeschwindigkeit mit
dem Drehknopf fir die Geschwindigkeitsrege-
lung (6) fir das jeweilige Zubehdr auswahlen..

d) die GRUNE Taste 1" [7) driicken, um das Gerat

neu zu starten.
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Zuriicksetzen der thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uberhitzen)

Man muss daran denken, dass sich die Taste RE-
SET der thermischen Sicherung (10] im hinteren

Teile des Gerates befindet.

e Zuerst trennt man das Gerat von der Stromver-

sorgung.

e Jetzt driickt man die Taste RESET (10) der
thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uber-
hitzen).

e Danach ist das Gerat erneut an die Stromversor-

gungsquelle anzuschlieBen und einzuschalten.

e Ebenso muss man das Gerat vollig abkihlen

lassen.

Volumentabelle, welche die maximale Fiillmenge der Zutaten bestimmt

Die vorliegende Tabelle hat referenzmafBigen Cha-
rakter und bestimmt die maximale Menge der
Zutaten, die man flr das Zubereiten verschieden-

peratur usw.

artiger Speisen bendtigt. Es gibt viele variable Fak-
toren, z.B. Art des benutzten Mehles, Wassertem-

Maximale Menge

Produkt Zubehor

222836 222966 222843 222973
Eiwei3 Schneebesen 1.0kg 1,5kg
Kartoffelbrei Flacher Rihrer 2,0kg 2,5kg
Schaumgebéck (Wassermenge) Schneebesen 1,5 Liter 2,0 Liter
Teig fiir Waffeln oder Eierkuchen Flacher Rihrer 2,5 Liter 3,0 Liter
Schlagsahne Schneebesen 3,5 Liter 4,0 Liter
Pizzateig [mittlerer Dichte, 50% Wasser) Haken zum Teigkneten 2,0 kg 25 kg
Pizzateig (dichter, 60% Wasser) Haken zum Teigkneten 2,5kg 3,0kg
Rihrkuchen Schneebesen 1,5kg 2,0 kg
Kuchenteig Flacher Rihrer 2,0kg 2,5kg
Teig fur Brot oder Brotchen Haken zum Teigkneten Wasser 1,5 kg / Wasser 3,0 kg /
(leichter/mittlerer Dichte, 60% Wasser) Mehl 2,5 kg Mehl 5,0 kg




Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor Beginn der Reinigung, Wartung, Reparatur und dem Verbringen des Gerates zum Lagerort,
muss man immer das Gerat von der Netzsteckdose trennen und abwarten, bis es abgekiihlt ist.

Reinigung

¢ Vor dem Reinigen des Gerates muss man immer
die Zubehorteile abtrennen - andernfalls konnen
sie in der Welle blockieren und sie sind schwer
herauszunehmen.

e Nach jedem Gebrauch muss man das Gerat und
die Zubehorteile sehr genau reinigen bzw. sich
davon Uberzeugen, ob alle Speiseriickstande
entfernt wurden.

e Tauchen Sie das Gerat weder ins Wasser noch in
andere Flissigkeiten.

e Die Oberflachen des Gerates reinigt man mit Hil-
fe eines feuchten Lappens oder Schwammsmit
geringer Menge einer milden Waschmittello-
sung.

Empfohlene Waschmethoden fir das Gerat:

e Zum Reinigen der Innen- und Auflenteile des
Gerates darf man weder einen rauen Schwamm
noch ein atzendes Mittel bzw. auch keine Drahte
oder Metallgegenstande verwenden.

® Waschen Sie das Gerat NICHT mit Wasser oder
einem starken Strahl. Durch das Waschen mit
Wasser kann es in die elektrischen Teile gelan-
genund es kann zu einem Stromschlag kommen.

* Weder die Gerate noch die Zubehdrteile dirfen in
der Geschirrsplilmaschine gewaschen werden.

Teile Reinigung

Haufigkeit

Schissel

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit geringer Menge einer
milden Waschmittellésung waschen,
desinfizieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Zubehdr (Haken zum Teigkneten, fla-
cher Rihrer und Schneebesen)

Mit einer milden Waschmittelldsung
von Hand durchwaschen, desinfizie-
ren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Schisselabdeckung

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit der geringen Menge einer
milden Waschmittelldsung von Hand
durchwaschen, desinfizieren und ge-
nau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

AufBlenflache

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellosung abreiben, des-
infizieren und genau trocknen. Zum
Reinigen darf kein Wasserstarhl ver-
wendet werden. .

Zwei Mal in der Woche.

Welle der Planetenmechanik

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellésung abreiben, desinfi-
zieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Lagerung

e Vor dem Ablegen des Gerates am Lagerort muss
man sich immer davon tberzeugen, ob das Gerat
von der Netzsteckdose getrennt wurde und véllig
abgekdihlt ist.

e Das Gerat muss man an einem kiihlen, sauberen
und trockenen Ort lagern.
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Suchen und Beseitigen von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zwecks Finden einer richtigen Losung mit nach-
folgender Tabelle vertraut machen. Wenn man das Problem weiterhin nicht l6sen kann, muss ist sich mit
dem Lieferanten in Verbindung zu setzen. Die Reparatur darf NIEMALS selbststandig durchgefiihrt werden.

Problem

Mdgliche Ursache

Mdgliche Ldsung

Das Gerat kann nicht in
Betrieb genommen wer-
den.

Die Abdeckung der Schissel (5) befindet sich nicht in
der richtigen [blockierten] Stellung.

Abdeckung der Schiissel (5] nach rechts dre-
hen, bis sie sich in der richtigen (blockierten)
Stellung befindet.

Die Schiissel [2) wurde nicht ausreichend genug ange-
hoben und befindet sich nicht in der richtigen Stellung.

Die Schiissel (2) mit dem Hebel (9) in die rich-
tige Stellung anheben.

Der Stecker wurde nicht richtig an die Stromversor-
gungsquelle angeschlossen.

Es ist zu priifen, ob der Stecker an die Strom-
versorgungsquelle richtig angeschlossen ist.

Das Geréat halt wahrend
des Betriebes an.

Die innere Sicherung vor dem Uberhitzen hat ange-
sprochen..

Den ROTEN Schalter 0" (8) driicken, das Ge-
rat von der Stromversorgungsquelle trennen,
véllig abkihlen lassen, die Taste RESET (10)
dricken, die sich hinten am Gerat befindet.

Der Riemen des Getriebes ist beschadigt oder zerstért.

Mit dem Lieferanten in Verbindung setzen. .

Der Planetenmixer ar-
beitet zu laut.

Der Planetenmixer wurde nicht auf einer horizontalen
Flache angeordnet.

Die Flache horizontal stellen oder das Gerat
zu einer anderen horizontalen Flache tragen.

Die Schussel (2] wurde nicht richtig in die Stutze ein-
gesetzt.

Uberzeugen Sie sich, dass die Schiissel (2)
richtig in die Stiitze (12) eingesetzt wurde,
und zwar mit richtig eingesetzten Blockade-
bolzen (3.

Die Zubehdrteile wurden nicht richtig montiert.

Die Zubehdrteile herausnehmen und erneut
richtig montieren.

Zu viele Zutaten in der Schiissel.

Die Menge der Zutaten verringern.

Der Riemen des Getriebes ist beschadigt oder zerstort.

Das Planetengetriebe muss geschmiert werden.

Mit dem Lieferanten in Verbindung setzen.

Die Montage der Zube-
horteile in der Planeten-
welle ist erschwert.

Die Planetenwelle ist unzureichend geschmiert und/
oder ihre Reinigung ist erforderlich.

Planetenwelle mit einemsauberen, feuchten
Lappen abreiben und die Welle mit Mineraldl
oder einem Schmiermittel einschmieren.

Der Hebel zum Anheben/
Absenken der Schissel
(9) hat sich verklemmt.

Die Schmiermittelmenge an den Seiten der Schissel
ist unzureichend.

Die Seiten der Schiissel mit einem Mineraldl
oder Schmiermittel einschmieren.




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 222836 222966 222843 222973
Betriebsspannung und Frequenz 220 - 240 V~ 50/60Hz
Nennleistung 600W 1100W
Nettogewicht (ca.) 53kg 78kg
Schutzgrad: Klasse |
Klasse der Wasserbestandigkeit P23

S Haken zum Teigkneten 148 197
Fur;hdgreeif/hl\m”]d'gke't Flacher Riihrer 244 317

Schneebesen 480 462

Maximales Volumen der Schiissel 10L 20L
Maximale Menge Mehl zum Mischen 2,5kg 5,0kg
Maximaler Larmpegel <70 dB (A)
AuBenabmessungen 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x [H) 880mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.



Zusammenstellungszeichnung und Teileverzeichnis
Hinweis: Die Zusammenstellungszeichnung und das Teileverzeichnis bestehen aus folgenden Teilen:

-Im oberen Teil des Gerdtes - Getriebesystem, - Hebevorrichtung fir die Schissel (Abb. 5J;
Stutze fur die Schissel und Stiitze des Gerates - Drehplatte der Schisselabdeckung (Abb. 6);
[Abb. 1); - Baugruppe der Geschwindigkeitsregelung (Abb.

- Baugruppe der Achse (Abb. 2J; 7)

- Baugruppe der Getriebeachse (Abb. 3);
- Motorbaugruppe (Abb. 4J;

i Nr. des Teiles Teilebezeichnung Anzahl
1 Schraube M5x35 1
2 Obere Abdeckung 1
3 Platte der Abdeckung 1
4 Schraube M5x12 5
5 Lager 1
6 Lager 1
7 Abdeckung des Lagers 1
8 Schraube M5x20 4
9 Geh&useelement 1
10 Hintere Abdeckung 1
" Schraube M6x55 4
12 Beliiftungsabdeckung 1
13 Schraube Mb5x12 1
14 Stiitze der Schissel 1
15 Stabile Stiitze des Gerates 1
16 Platte mit Kondensator 1
17 Kondensator 1
18 Grundplatte 1
19 Abdeckung des Sicherheitss- 1
chalters
. B B . B Beweglicher Sicherheitss-
Abb. 1: Getriebesystem, Stiitze fiir die Schissel 2 chalter !
und Stiitze des Gerates 21 Uberlastsicherung |
22 Platte der Leiterplatte 1
23 Gleichstromschiitze 2
24 Reaktor 1
25 Schaltuhrrelais 1




Hinweis:

Abb.

Abb. 2-1
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POSITION POSITION
Abb. 2-2

1. Man muss daran denken, dass die Teile an den

richtigen Stellen montiert und die in der Abb.
2-1 dargestellten Bolzen geschmiert werden.

2. Esist zu priifen, ob nach dem erneuten Zusam-
menlegen des Gerates die Oldichtung sich an
der richtigen Stelle befindet.

Nr. des Teiles Teilebezeichnung Anzahl
1 Aufsetzplatte 1
2 Oldichtung vom Typ 25x40x10 1
3 Lager 1
4 GroBes Zahnrad 1
5 Lagerring 1
6 Achse 1
7 Verbindungsstiick 1
8 Lagerring 1
9 Zahnrad 1
10 Unterlegscheibe 1
" Kopplungselement 1
12 Feder 8
13 Welle 4
14 Getriebering 1
15 Runde Platte 1
16 Lager 1




Abb. 3: Baugruppe der Getriebeachse

Hinweis Man muss sich tiberzeugen, dass in
jedem Getriebe die Nuten untergebracht wurden.

Nr. des Teiles

Teilebezeichnung

Anzahl

Lager

Getriebeachse

Nut 5x58

Getriebe

Flansch

Getriebe

Breiter Flansch

o || |o |~ |w]|N

Getriebe

Ring




Nr. des Teiles Teilebezeichnung Anzahl
1 Schnecke 1
2 Oldichtung 1
3 Lager 2
4 Nut 4x22 1
5 Achse 1
6 Schalter 1
7 Plastikplatte des Schalters 1
8 Schrauben M4x8 2
9 Schrauben Méx16 4
10 Abdeckung des Lagers 1
1" Lifter 1
Abb. 4: Motorbaugruppe
Lagerabdeckung
Achse
Lufter
Schnecke L ]

TIT777 [— L

INFFENi / ] % |S

Oldichtung [ ]

Lager 203 N
Schalter
Kunststoffabdeckung
des Schalters
Abb. 4-1




Abb. 6: Drehplatte und Mischachse

“934

Nr. des Teiles Teilebezeichnung Anzahl
1 Hubstange 1
2 Splint 3x30 1
3 Mutter M10 3
4 Flache Unterlegscheibe 2
5 Feder 1
6 Aufsetzplatte des Verbindungse- 1
lements
7 Befestigung des Hubhebels 1
8 Flache Unterlegscheibe 1
9 Flanschabdeckung 1
10 Schraube Méx25 1
" Nut 5x20 1
19 Hebel zum Anheben der Schis- 1
sel
13 Schraubenunterlegscheibe 1
Nr. des Teiles Teilebezeichnung Anzahl

1

Achse des Rihrers

Oldichtung vom Typ 20x40x10

Lager

Schiisselabdeckung

Planeten getriebe

Drehplatte

Innenzahnrad

Aufsatz

vl |w|lo|o|ls~]|w]|N

Lager

o

Schraube M8x20

Federring

N

Hinterer Deckel der Schisse-
labdeckung




i Nr. des Teiles Teilebezeichnung

Anzahl

Stange

Mutter

Feder

Welle

Gabel

Bolzen 3x20

Verbindungselement

Stahlkugellager

ol |w|lo|lo|s]|w]|N

Feder

w | w

o

Blockadeabdeckung

Schraube M5x10

N
=
o
&

w
T
@
o
o]

Gabel

Blockadeauf-
satz

Abb. 7: Baugruppe der Geschwindigkeitsregelung
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K1 Schutz vor Uberlastung (Schutz vor dem Uberhitzen)
Sicherung des Hebels zum Anheben des Schiissel
Sicherung der Schisselabdeckung

Ausschalter

Einschalter

K Reaktor

Sicherung der Schissel

Kondensator

M Motor

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitéat des Gerdtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberiihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

%36

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein offentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

¢ /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* /A\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

¢ Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

 Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

» Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

¢ Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften
* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.
o Dit apparaat moet worden gebruikt en geinstalleerd door gespecialiseerd en getraind
personeel in de keuken van bedrijven of instanties in de voedingsindustrie zoals catering,
bakkerij, pizzeria, banketbakker, etc.
¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerde en getrainde technicl.
. Er zit een potentiaalvereffeningsaansluiting op de achterkant van het apparaat voor
‘cross bonding” met andere apparatuur.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, credit
cards, magnetische schijven of radio’s.

* Draag tijdens gebruik indien nodig beschermende kleding, een masker of veiligheidsbril.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

* Probeer de beveiligingsmechanismen op het apparaat nooit te omzeilen.

* WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen op het apparaat vrij.

* WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren of opzetstukken te
verwisselen.

* L aat tijdens gebruik minimaal 30 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-
einden.
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o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsopperviak en dat er per ongeluk aan

het netsnoer kan worden getrokken.

» WAARSCHUWING! Houd uw handen, lang haar en losse kleding ALTIJD uit de buurt van

de bewegende onderdelen.

¢ Plaats uw handen tijdens gebruik niet in het afgeschermde gebied of de mengkom.
o Plaats niet teveel ingrediénten in het apparaat om overlopen van voedingsmiddelen te
voorkomen. De maximale capaciteit van de komis 10 liter voor 222836, 222966 en 20 liter

voor 222843, 222973.

* Was het apparaat niet met water of een waterstraal. Wassen met water kan lekkage ver-
oorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen. Geen van de onderdelen zijn

vaatwasmachinebestendig.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.

o Eris speciale aandacht vereist als u het apparaat wilt verplaatsen of transporteren, om-
dat het apparaat zeer zwaar is. Verplaats met minimaal 2 personen of gebruik een kar-
retje om te helpen bij het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
nooit gekanteld onder een hoek groter dan 45°.

Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en mag alleen worden bediend door gek-
walificeerd personeel.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het
mengen, kneden en emulgeren / kloppen van
voedingsmiddelen (bijv. bloem, suiker, olién,
vet, eieren en andere ingrediénten) gebruikt in
de voedingsindustrie en winkels (bijv. catering-,

bakkerij-, pizza-, gebaks- en banketbakkerij-in-
dustrie). Elk ander gebruik kan leiden tot schade
aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.



Belangrijkste onderdelen van het apparaat
. Stevig voetstuk
Kom
. Klemmen kom (x2)
. Handgrepen kom (x2)
. Beschermdeksel kom
. Snelheidshendel

(3 instellingen voor koppelstukken)
7. ON-knop (GROEN, 1)
8. STOP-knop (ROOD, 0]
9. Hendel voor heffen / laten zakken kom
10.RESET-knop (op achterkant]
11.Handgreep beschermdeksel kom
12.Bevestiging kom

Koppelstukken

Deeghaak

Voorbereidingen voor installatie

e Draai het apparaat indien nodig voorzichtig los de of een onvolledige levering (bijv. bij ontbreken
van het glijsysteem met behulp van een moer- garde, klopper of deeghaak] onmiddellijk contact
sleutel. op met uw leverancier/importeur. Gebruik het

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate- apparaat NIET. [Zie ==> Garantie).
rialen. ¢ Reinig het apparaat en de koppelstukken voor

e Controleer het apparaat op volledigheid en even- gebruik (Zie ==> Reiniging en onderhoud).
tuele transportschade. Neem in geval van scha- e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.



Installatie

¢ | ees deze handleiding volledig en zorgvuldig door
alvorens het apparaat te installeren en bedienen.

e Zorg ervoor dat het apparaat in een droge omgev-
ing op ondergrond die het gewicht van het appa-
raat kan ondersteunen wordt geplaatst en dat er
zich geen obstakels in de buurt van het apparaat
bevinden tijdens gebruik.

e Zorg ervoor dat de specificaties van de stroom-
voorziening overeenkomen met de gegevens op
het typeplaatje op het apparaat.

e Er moet voldoende ruimte vrij worden gehoud-
en rond het apparaat, zodat de gebruiker het
apparaat eenvoudig en zonder belemmeringen
kan gebruiken. De omgeving moet altijd schoon
en vrij van obstakels zijn, bijv. zorg ervoor dat er
geen voorwerpen als schrapers of messen op of
in de buurt van het apparaat worden geplaatst.

e Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals,
etc. en bind lang haar op en houd uit de buurt van
de bewegende onderdelen.

LET OP! Omzeil de veiligheidsschakelaars nooit.

Vervoer en behandeling

e Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact, verwijder de
kom (2) en alle koppelstukken (garde, kopper of
deeghaak] als u het apparaat verplaatst.

e Houd het stevige voetstuk (1] van het apparaat
vast wanneer u het apparaat verplaatst.

¢ Verplaats het apparaat met minimaal 2 personen
of gebruik een karretje om te helpen bij het verp-
laatsen, het apparaat is zeer zwaar.

Speciale veiligheidsfuncties

Attentie: Dit apparaat beschikt over 3 veiligheidsschakelaars. Het apparaat kan alleen worden gestart als

alle veiligheidsschakelaars in de juiste stand staan.

e Veiligheidsschakelaar kompositie: Het apparaat
kan worden opgestart zodra de kom(2) op de
juiste plaats is geplaatst.

e Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom (5):
Het apparaat kan alleen worden opgestart als het
beschermdeksel van de kom (5] is gesloten.

e Veiligheidsschakelaar hefhendel kom (9): Het ap-
paraat kan alleen worden opgestart als de hef-
hendel (9) in de bovenste stand staat

Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals, etc.
en bind lang haar op en houd uit de buurt van de
bewegende onderdelen.

Bediening

Om ernstig lichamelijk letsel te voorkomen:

e Gebruik het apparaat NIET zonder eerst de hand-
leiding door te nemen.

e STOP het apparaat ALTIJD door op de RODE “0”
knop (8] te drukken en de stekker uit het stop-
contact te trekken alvorens reinigings-, onder-

a) Over het beschermdeksel van de kom

houds- of reparatiewerkzaamheden uit te voeren
of koppelstukken te wisselen.

e Houd uw handen, haar en losse kleding ALTIJD
uit de buurt van de bewegende onderdelen.

Opmerking: Als het beschermdeksel van de kom (5) is geopend of niet is gesloten, zal het apparaat niet

werken.

1. Open het beschermdeksel van de kom (5] door
de handgreep van het beschermdeksel (11) vast
te pakken en met de klok mee te draaien.

2. Als de handgreep van het beschermdeksel (11)
is uitgelijnd met de rechterkant van het appa-
raat, is het beschermdeksel van de kom (5) ge-
sloten en is het apparaat klaar voor gebruik.
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b) Installeer de kom (2) op het apparaat

Opmerking: Installeer de kom (2) VOORDAT u de

koppelstukken bevestigt. Gebruik alleen de mee-

geleverde kom (2).

1. Laat de kom zakken (2) door de hendel voor het
heffen / laten zakken van de kom (9] omlaag te
trekken tot deze stopt. Zodanig dat de bevesti-
ging van de kom (12) in een lage stand staat.

2. Plaats de kom (2] voorzichtig en langzaam met

behulp van de handgrepen van de kom (4] aan de

2 zijkanten en

i) Met de vergrendelpen in het gat in het midden
van de bevestiging van de kom (12)

ii) Zet de kom (2] vast door de
klemmen van de kom (3] naar
voren te trekken tot de kom (2)
stevig is vastgezet.

c) De verschillende koppelstukken installeren (klopper, deeghaak of garde) op het apparaat
Opmerking: Het is handiger en eenvoudiger om koppelstukken te installeren voordat u ingrediénten toe-

voegt in de kom (2).

1. Draai het beschermdeksel van de kom (5) voor-
zichtig met de klok mee met handgreep van het
beschermdeksel (6), zodat deze is geopend.

2. LET OP! Als u buitensporig veel kracht gebruik
om het beschermdeksel van de kom (5) te slui-
ten of openen, kunt u de veiligheidsschakelaar
beschadigen. Wees voorzichtig bij het sluiten of
openen van het beschermdeksel van de kom (5).

d) Gieten en mengen van ingrediénten

Opmerking: Volg de tabel in het hoofdstuk ‘Ca-
paciteit mengingrediénten’ in deze handleiding. U
kunt het apparaat beschadigen en het voedsel kan
overlopen wanneer u te veel ingrediénten toevoegt
in de kom.

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de snelheidshendel
(6) in de stand "deeghaak” staat.

1. Voeg alle ingrediénten toe in de kom (2].

3. Schuif het koppelstuk [klopper, deegheek of gar-
de) langzaam omhoog op de planetaire as en
zorg ervoor dat de pen van de as door de sleuf
op het koppelstuk gaat.

4. Draai de koppelstukken vast op de planetaire as.

N

. Druk de hefhendel van de kom (9) omhoog tot de
kom (2] is vastgezet op zijn plaats.

3. Draai het beschermingsdeksel van de kom (5)

tegen de klok in om het deksel te sluiten en vast

te zetten op zijn plaats.

Attentie: Het apparaat start niet als het bescherm-
deksel van de kom (5) is geopend / niet juist is ge-
sloten of de kom (2] in de laagste stand staat.

e) De snelheid en het koppelstuk instellen & het apparaat starten

1. Selecteer daarna de gewenste snelheid door de
snelheidshendel (6] omhoog of omlaag te druk-
ken. U kunt kiezen uit drie vaste snelheden voor
de verschillende koppelstukken:

Draaisnelheid Soort ingrediént

Deeghaak (Laag) Zwaar: Mengen van pizza, brood, pasta en

Medium: 2e fase van mengen voor donut-

Klopper (Medium) deeg, etc

Garde (Hoog) Licht: Kloppen van room, eiwit, meringue.

quZ

BELANGRIJK: Gebruik ALTIJD de aanbevolen
koppelstukken en snelheidsinstelling volgens de
capaciteitstabel en de indicatie naast de snelheid-
shendel (6).

ATTENTIE: Wees voorzichtig en houd rekening met
het risico dat stof en meel kan ontsnappen wan-
neer u zakken met ingrediénten openmaakt in de
kom (2). Draag indien nodig een veiligheidsmasker
of veiligheidsbril.



2. Druk daarna op de GROENE “I” knop (7) om het
apparaat AAN te zetten. Druk op de RODE “0”
knop (8) om het apparaat te STOPPEN.

Het apparaat draait met de klok mee voor item
222843 en tegen de klok in voor item 222836.

3. LET OP! STOP het apparaat ALTIJD VOORDAT u de snelheid wijzigt. Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
schade aan de inwendige tandwielconstructie.

4. Om de snelheid te wijzigen tijdens gebruik:

a) Druk op de RODE “0" knop (8) om het apparaat c) Wijzig de snelheid door de snelheidshendel (6)
te STOPPEN. omhoog of omlaag te drukken en gebruik de

b) Trek de stekker uit het stopcontact en wissel juiste snelheid voor het gebruikte koppelstuk.
het koppelstuk. [Zie ==> deel c]]. d) Druk op de GROENE “I" knop (7) om het appa-

raat opnieuw te starten.

De maximaalbeveiliging resetten (thermische beveiliging)
Houd er rekening mee dat de RESET-knop (10) op e Druk op de RESET-knop (10} van de maximaal-

de achterkant van het apparaat zit om oververhit- beveiliging (thermische beveiliging).
ting te voorkomen. ¢ Steek daarna de stekker in het stopcontact en
e Trek de stekker van het apparaat eerst uit het start het apparaat opnieuw op.

stopcontact.

e | aat het apparaat volledig afkoelen.

Capaciteit mengingrediénten NL
De onderstaande tabel is slechts een referentie  zijn vele factoren die hier invloed op hebben, zoals

met betrekking tot de maximale hoeveelheid voor het soort bloem, de temperatuur van het water, etc.

het maken van verschillende soorten voedsel. Er

Max. hoeveelheid

Product Attachment

222836 222966 222843 222973
Eiwit Garde 1.0kg 1.5kg
Aardappelpuree Klopper 2,0 kg 2,5kg
Meringue (hoeveelheid water] Garde 1.5 liter 2,0 liter
Wafel of pannenkoekbeslag Klopper 2,5 liter 3,0 liter
Slagroom Garde 3,5 liter 4,0 liter
Pizzadeeg (Medium, 50% water) Deeghaak 2,0kg 2,5kg
Pizzadeeq (Dik, 60% water] Deeghaak 25kg 3,0kg
Cake Garde 1,5kg 2,0kg
Taartdeeg Klopper 2,0 kg 2.5kg
Brood- of kadetdeeg (Licht / Medium, 60% water] Deeghaak KVater 1,5 kg/ Bloem 2,5 | Water 3,0kg/ Bloem 5,0kg

g




Reiniging en onderhoud

Attentie: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen alvorens
reinigings-, onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te voeren & alvorens het apparaat op te bergen.

Reiniging

e Verwijder altijd alle koppelstukken voordat u het
apparaat reinigt, anders kunnen deze klem ko-
men te zitten op de as en is het lastig deze later
te verwijderen.

e Reinig het apparaat en de koppelstukken grondig
na elk gebruik en zorg ervoor dat alle voedselres-
ten worden verwijderd.

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

* Reinig het oppervlak met een licht bevochtigde
doek of spons met wat milde zeepoplossing.

Aanbevolen reinigingsprocedure:

e Gebruik nooit schuursponsjes of reinigingsmid-
delen, staalwol of metalen keukengerei/gereed-
schap om de onderdelen aan de binnenkant of
buitenkant van het apparaat te reinigen.

e Was het apparaat niet met water of een water-
straal. Wassen met water kan lekkage veroorza-
ken en het risico op elektrische schokken verho-
gen.

e Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebe-
stendig.

haak, klopper en garde]

Onderdelen Hoe te reinigen Frequentie

Kom Gebruik een spons of vochtige doek met milde zeep en water, | Reinig na elk gebruik
grondig spoelen, desinfecteren en drogen.

Koppelstukken  (deeg- | Met de hand wassen met behulp van milde zeep en water, gron- | Reinig na elk gebruik

dig spoelen, desinfecteren en drogen.

Beschermdeksel kom

Met de hand wassen met behulp van spons of vochtige doek met
milde zeep en water, grondig spoelen, desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Buitenoppervlak

Veeg schoon met een schone, vochtige doek met zeep en water,
spoelen, desinfecteren en drogen. Gebruik geen waterstraal.

Twee keer per week

Planetaire as

Veeg schoon met een schone, vochtige doek met zeep en water,
spoelen, desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker van het apparaat uit het stopcon-
tact is getrokken en dat het apparaat volledig is
afgekoeld.

e Berg het apparaat op een koele, schone en droge
plek op.



Problemen oplossen
Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem contact op met de leverancier/dienstverlener.

NIET zelf repareren.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Apparaat start niet

Beschermdeksel kom (5) is niet juist gesloten.

Draai het beschermdeksel van de kom (5] naar
rechts tot deze volledig en goed is gesloten.

De kom (2} is niet opgetild en staat niet op de juiste
plaats.

Til de kom (2] op en zet op juiste plaats met be-
hulp van de hendel (9).

De stekker is niet juist aangesloten.

Controleer of de stekker juist is aangesloten op
het stopcontact.

Apparaat stopt tijdens gebruik

Interne beveiliging wordt geactiveerd om overver-
hitting te voorkomen.

Druk op de RODE “0" knop (8], trek de stekker
uit het stopcontact, laat het apparaat volledig
afkoelen, druk op de RESET-knop (10) op de
achterkant.

Schade of defecte transmissieriem

Neem contact op met leverancier

Apparaat maakt teveel lawaai

Apparaat is niet op een horizontale ondergrond
geplaatst.

Verstel ondergrond of plaats op andere horizon-
tale ondergrond.

Kom (2] is niet juist geplaatst.

Zorg ervoor dat de kom (2} juist in de bevestiging
van de kom (12) is geplaatst en dat de kom is
vastgezet met de klemmen (3).

Koppelstukken zijn niet juist bevestigd.

Verwijder en installeer de koppelstukken op-
nieuw op de juiste plaats.

Kom is te vol.

Plaats minder ingrediénten in de kom.

Beschadigde of versleten transmissieriem.

Planetaire aandrijving moet worden gesmeerd.

Neem contact op met leverancier

Koppelstukken ~ kunnen  niet
eenvoudig op de planetaire as
worden geinstalleerd

Te weinig smeermiddel en / of reiniging planetaire
as vereist.

Veeg planetaire as schoon moet een schone,
vochtige doek en smeer de as met minerale olie
of vet.

De hendel voor het heffen / laten
zakken van de kom (9] is niet een-
voudig te gebruiken

Te weinig smeermiddel op de komgeleiders.

Smeer komgeleiders met minerale olie of vet.




Technische specificaties

Itemnr.

222836 222966

222843 222973

Bedrijfsspanning en frequentie

220 - 240 V~ 50/60Hz

Nominaal ingangsvermogen 600W 1100W
Nettogewicht [ca.) 53kg 78kg
Beschermingsklasse Klasse |
Beschermingsklasse waterdichtheid P23

Deeghaak 148 197
Draaisnelheid (tpm) Klopper 244, 317

Garde 480 462
Maximale capaciteit kom 10L 20L
Maximale hoeveelheid bloemmengsel 2,5kg 50kg
Max geluidsniveau <70dB (A

Buitenafmetingen

480 x 400 x (H) 630mm

560 x 500 x (H) 880mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving




Explosietekening en onderdelenlijst

Attentie: de explosietekening en onderdelenlijst bestaat uit de onderstaande onderdelen:

- Aandrijfsysteem aan bovenkant, bevestiging van - Mechanisme heffen kom (Figuur 5);

de kom en voetstuk (Figuur 1); - Draaiplaat beschermdeksel kom en mengas (Fi-
- Asmontage (Figuur 2J; guur 6J;
- Tandwielas (Figuur 3J; - Snelheidsregeling (Figuur 7)

- Motor (Figuur 4J;

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal

1 Schroef M5x35 1
2 Bovenste kap 1
3 Afdekplaat 1
4 Schroef M5x12 5
5 Lager 1
6 Lager 1
7 Lagerkap 1
8 Schroef M5x20 4
9 Hoofddeel behuizing apparaat 1
10 Achterkant behuizing 1
" Schroef M6x55 4
12 Ventilatiekap 1
13 Schroef M5x12 1
14 Bevestiging kom 1
15 Stevig voetstuk 1
16 Condensatorbord 1
17 Condensator 1
18 Voet 1
19 Veiligheidsschakelaar 1
20 Fluctuerende veiligheidss- 1

Figuur 1: Aandrijfsysteem aan bovenkant, bevesti- chakelaar

ging van de kom en voetstuk 21 Overbelastingsbeveiliging 1
22 PCB besturingsbord 1
23 AC-contactapparaten 2
24 Reactor 1
25 Timerrelais 1




Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal

_i 1 Afdekking 1
i /,/’ 2 Olieafdichting 25x40x10 1
i i( 3 Lager 1
i i 6 4 Groot verbindingstandwiel 1
i 5 Lagerring 1
i 6 As 1
i m 7 Verbinding 1
i m 8 Lagerring 1
i 9 Verbindingstandwiel 1
i 10 Sluitring 1
i " Engager 1
i m 12 Veer 8
i T 13 Roller 4
i i 14 Ringtandwiel 1
o 15 Ringplaat 1

16 Lager 1

Figuur 2: Asmontage

Verticale zijden van
rklemmen op elkaar.

e I =

|
=i ==

JUIST ONJUIST

Figuur 2-1 Figuur 2-2

Opmerking:

1. Zorg ervoor dat alles op de juiste plaats wordt
geinstalleerd en smeer alle pennen in figuur
2-1.

2. Controleer of olieafdichting goed werkt na
hermontage.




Figuur 3: Tandwielas

Opmerking: Zorg ervoor dat de sleutels allemaal
in elk tandwiel zijn gestoken.

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Lager 2
2 Tandwielas 1
3 Sleutel 5x58 1
4 Tandwiel 1
5 Borgring 1
6 Tandwiel 1
7 Lange borgring 1
8 Tandwiel 1
9 Ring 1




Onderdeelnr. Naam onderdeel Aantal
1 Spiraal 1
2 Olieafdichting 1
3 Lager 2
4 Sleutel 4x22 1
5 As 1
6 Schakelaar 1
7 Plastic schakelplaat 1
8 Schroeven M4x8 2
9 Schroeven Méx16 4
10 Lagerkap 1
" Ventilator 1
Figuur 4: Motor
Lagerkap
As
Ventilator
Spiraal ]
TI7777 ||
77777 %
Olieafdichting [ ]
Lager 203 By
Schakelaar
Plastic schakelaar
Figuur 4-1




Figuur 6: Draaiplaat en mengas

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Hefbalk 1
2 Splitpen 3x30 1
3 Moer M10 3
4 Platte sluitring 2
5 Veer 1
6 Knoopafdekking 1
7 Beugel hefhendel 1
8 Platte sluitring 1
9 Flenskap 1
10 Schroef M6x25 1
" Sleutel 5x20 1
12 Hefhendel kom 1
13 Schroef sluitring 1

Onderdeelnr. Naam onderdeel Aantal
1 Mengas 1
2 Olieafdichting 20x40x10 1
3 Lager 1
4 Beschermdeksel kom 1
5 Planetair tandwiel 1
6 Draaiplaat 1
7 Binnentandwiel 1
8 Afdekking 1
9 Lager 1
10 Schroef M8x20 1
1" Veerring 1
12 Afdekking achterkant bescher- 1

mdeksel kom




. Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
rl 1 Stang 1
2 Moer 1
A 3 Veer 1
i | 4 As 1
5 Vork 1
; 6 Pin 3x20 1
i . 7 Knoop 1
/,’ 8 Stalen kogellager 3
5 9 Veer 3
10 Blokafdekking 1
" Schroef M5x10 1
12 Drijfas 1
13 Handel 1

Vork

Snelheids-
blok

Figuur 7: Snelheidsregeling
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Circuit diagram
AARDE

4.

K

K2 K3 K& T
R
S I Bl

e

5

K2
K3
Ka
K5

KO
CA

K5\l C'A_

K1 Overbelastingbeveiliging

(thermische beveiliging)
Veiligheidsschakelaar hefhendel kom
Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom
STOP-knop

AAN-knop

K Reactor

Veiligheidsschakelaar kompositie
Condensator

Motor

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.

- @
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

. Urzadzeme nie jest przeznaczone do uzytku domowego.

. Urzadzeme nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadneJ odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadze-
nia. Wszelkie usterkii niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowane] osoby, aby zapabiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

» Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

o Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem vvtyczkl z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosm urzadzenia, trzymajac za sznur.

o Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktére nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

o -



* Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Wtozyc¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, W tym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

¢ Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania Jezel| ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem I czyszczeniem.

* Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

¢ Urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel kuchenny w punktach przemystu spozywczego, np. Swiadczacych ustu-
gi cateringowe, p|ekam|ach pizzeriach, cukierniach itp.

¢ Wszelkie czynnosci konserwacyjne i montazowe oraz naprawa urzadzenia powinna zo-
stac przeprowadzana przez wykwalifikowanych, upowaznionych technikow.

/ tytu urzadzenia znajduje sie gniazdo ekwipotencjalne umozliwiajace podtaczenie

K& krzyzowe doi Innego urzadzema

o Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

¢ Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptat-
niczych, dyskovv magnetycznych lub radioodbiornikow.

o Jeslito konieczne, podczas obstugi urzadzenia zatdz odziez ochronna, maske lub okula-
ry ochronne.

* Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

* Nigdy nie manipuluj przy blokadach bezpieczenstwa.

o OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

- @



o OSTRZEZENIE: ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu i odtaczeniu urzadzenia od zrédta zasila-
nia przed czyszczeniem, konserwacja lub wymiana akcesoriow.
¢ Zapewnij co najmniej 30-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia w celu umozliwienia

prawidtowe] wentylacji.

¢ Uwagal Odpowiednio poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

o OSTRZEZENIE! ZAWSZE pamietaj, by nie nosic luznej odziezy i nie dotykac ruchomych
czesci urzadzenia rekoma oraz by zwigza¢ wtosy.

* Podczas pracy urzadzema nie wktada rak pod ostone ani do misy.

¢ Nie wktadaj do misy zbyt duzych ilosci sktadnikdw, aby zapobiec przelaniu sie zawartosci.

Misa miesci maksymalnie 10
222973).

litrow (model 222836, 222946) lub 20 litrow (model 222843,

* Nie myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego strumienia. Mycie urzadzenia woda
moze spowodowac je] przedostanie sie do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do poraze-
nia pradem Czesci urzadzenia nie moga byc¢ myte w zmywarce.

¢ Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie

nie ostygnie.

* Nalezy zachowaC szczegolna ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia ze wzgledu
na jego ciezar. Urzadzenie powinno byC przenoszone przez 2 0soby lub przemieszczane
za pomoca wozka. Przenos urzadzenie powoli i ostroznie, nie przechylajac go bardziej niz

pod katem 45°.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowan-
ia profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do miksowania, zagniatania i em-
ulgowania/ubijania produktéw Zzywnosciowych
(np. maki, cukru, olejow, ttuszczdw, jajek i innych
sktadnikéw] w punktach przemystu spozywczego
i w sklepach (np. $wiadczacych ustugi caterin-

gowe, piekarniach, pizzeriach, ciastkarniach i

innego rodzaju punktach przemystu cukiernicze-
go). Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu moze prowadzic¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie

wyposazone jest w przewdd z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podta-
czona do gniazdka sieciowego, ktére zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.



Gtowne czesci urzadzenia
1. Stabilny wspornik urzadzenia
. Misa
. Zaciski misy (x 2)
. Uchwyty misy (x 2]
. Ostona misy
. Pokretto predkosci
(3 ustawienia predkosci dla 3 akcesoriow)
7. Wtacznik (przycisk ZIELONY, 1)
8. Wytacznik [przycisk czerwony, 0)
9. Dzwignia podnoszenia / opuszczania misy
10.Przycisk RESET (z tytu urzadzenia)
11.Uchwyt ostony misy
12.Wspornik misy

o~ O M~ W N

Akcesoria

Mieszadto ptaskie Hak do wyrabiania
ciasta

Przed montazem

e Ostroznie odkre¢ Sruby przytwierdzajace urza-
dzenie do elementu wsporczego, jesli to koniecz-
ne - przy pomocy klucza francuskiego.

e Zdejmij i usun opakowanie oraz zabezpieczenia.

e Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnosci
oraz ewentualnych uszkodzen podczas trans-
portu. W przypadku niekompletnej dostawy (np.

braku akcesoriéw] lub uszkodzen urzadzenia,
natychmiast skontaktuj sie z dostawca. W takim
przypadku NIE korzystaj z urzadzenia. (Patrz ==>
Gwarancjal.

e Wyczy$¢ urzadzenie oraz akcesoria [patrz ==>
Czyszczenie i konserwacja).

e Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.



Montaz

e Uwaznie zapoznaj sie z trescia instrukcji przed
montazem i korzystaniem z urzadzenia.

e Upewnij sie, ze urzadzenie zostato umieszczone
na suchej powierzchni o odpowiedniej wytrzyma-
tosci, w miejscu, ktére umozliwia tatwy dostep do
urzadzenia.

e Upewnij sie, czy specyfikacja urzadzenia na ta-
bliczce znamionowej odpowiada parametrom
gniazdka elektrycznego, do ktorego ma by¢ pod-
taczone urzadzenie.

e Aby umozliwi¢ operatorowi prace, wokét urzadze-
nia musi by¢ zachowana odpowiednia przestrzen.
Wokot urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne
przedmioty, takie jak obieraczki, noze itp.

e Podczas pracy z urzadzeniem nie no$ luznej
odziezy, np. szalikow itp., zwiaz wtosy i nie zbli-
zaj zadnej czesci ciata do ruchomych elementéw
urzadzenia.

UWAGA! Nigdy nie odtaczaj przetacznika bezpie-
czenstwa.

Transport i obstuga urzadzenia

e Nie przeno$ urzadzenia podczas jego pracy.

e Jesli chcesz przenies¢ urzadzenie w inne miej-
sce, najpierw odtacz wtyczke z gniazdka, wyjmij
mise (2), odtacz akcesoria [rézge, mieszadto pta-
skie lub hak do mieszania ciastal.

e Przenos urzadzenie trzymajac za stabilny wspor-
nik (1).

e Ze wzgledu na swoj ciezar, urzadzenie powinno
by¢ przenoszone przez 2 osoby lub przemiesz-
czane za pomoca wozka.

Szczegolne zabezpieczenia

Uwaga: Urzadzenie wyposazone jest w 3 gtdwne elementy zabezpieczajace. Urzadzenie moze zosta¢ uru-
chomione jedynie, gdy wszystkie elementy zabezpieczajace znajduja sie we wtasciwych pozycjach.

e Zabezpieczenie misy: Urzadzenie moze zostal
uruchomione dopiero, gdy misa (2] zostata pra-
widtowo umieszczona na wsporniku.

e Zabezpieczenie ostony misy (5): Urzadzenie moze
zosta¢ uruchomione dopiero, gdy ostona misy (5)
zostata prawidtowo zablokowana.

e Zabezpieczenie dzwigni podnoszace] /opuszcza-
jacej mise (9) Urzadzenie moze zostaé urucho-
mione dopiero, gdy dzwignia (9) znajduje sie w
pozycji gorne;.

Podczas pracy z urzadzeniem nie nos luznej odzie-

2y, np. szalikow itp., zwiaz wtosy i nie zblizaj Zadnej

czeéci ciata do ruchomych elementéw urzadzenia.

Obstuga

Aby uniknac powaznych obrazen ciata:

¢ IGDY NIE obstuguj urzadzenia przed zapozna-
niem sie z niniejsza instrukcja.

* ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu [poprzez wcisnie-
cie CZERWONEGO przycisku ,.0” (8]) i odtaczeniu
od Zrédta zasilania przed czyszczeniem, konser-
wacja, naprawa lub wymiana akcesoriow.

a) Ostona misy

e ZAWSZE pamietaj, by nie nosi¢ luznej odziezy i
nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia reko-
ma oraz by zwiazad wtosy.

Uwaga: Jesli ostona misy (5) jest otwarta, nie zostata prawidtowo zamocowana i zamknieta, urzadzenie nie

uruchomi sie.

1. Aby otworzyé ostone misy (5), chwyé uchwyt
ostony (11) i obré¢ zgodnie z ruchem wskazé-
wek zegara.Aby zamkna¢ ostone misy (5, chwy¢
uchwyt ostony (11) i obréé przeciwnie do ruchu
wskazéwek zegara.

%58

2. Kiedy uchwyt ostony misy (11) przebiega réwno
z prawa strong urzadzenia, ostona misy (5) znaj-
duje sie we wtasciwej pozycji i mozna rozpoczad
prace



b) Zamontuj mise (2) urzadzenia

Uwaga: Zamontuj mise (2] urzadzenia PRZED zamocowaniem akcesoriéw. Uzywaj wytacznie misy (2] dostar-

czonej wraz z urzadzeniem.

1. Opus¢ wspornik misy (2] za pomoca dzwigni (9),
kierujac ja w dot, az misa zatrzyma sie. Wspor-
nik misy (12) powinien znajdowa¢ sie w potoze-
niu dolnym.

2. Ostroznie i powoli umie$é mise (2) na wsporniku
za pomoca uchwytéw (4) znajdujacych sie po obu
stronach, a nastepnie
i) Umies¢ trzpien blokujacy w otworze znajduja-

cym sie w potowie wspornika misy (12 i
ii) Zabezpiecz mise (2], pociagajac

zaciski misy (3) do géry do

momentu zablokowania misy (2].

c) Zamocuj odpowiednie akcesoria (mieszadto ptaskie, hak do wyrabiania ciasta lub rézge)
Uwaga: Wygodniej bedzie zamontowa¢ akcesoria przed umieszczeniem w misie (2) sktadnikéw.

1. Delikatnie przekre¢ ostone misy (5) za pomoca
uchwytu ostony misy zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara, by przesunac ja do pozycji otwartej.

2. UWAGA! Uzycie zbyt duzej sity przy otwieraniu
lub zamykaniu ostony misy (5) moze uszkodzi¢
mikroprzetacznik elementu zabezpieczajacego.
Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania lub za-
mykania ostony misy (5).

d) Wlewanie i mieszanie sktadnikéw

Uwaga: Postepuj zgodnie z zamieszczona w niniej-
szej instrukgcji tabela okreélajaca maksy-
malna ilos¢ sktadnikéw, odpowiadajaca
pojemnosci misy. Zapetnienie misy powy-
zej jej pojemnosci moze spowodowac wy-
ciek i w efekcie uszkodzenie urzadzenia.

WAZNE INFORMACJE: Upewnij sie, ze pokretto re-

gulacji predkosci (6) ustawione jest w pozycji .Hak

do wyrabiania ciasta”

3. Powoli wsun akcesoria (mieszadto ptaskie, hak
do wyrabiania ciasta lub rézge) do watu mikse-
ra planetarnego, wsuwajac sworzen watu przez
otwér w akcesorium.

4. Obro¢ akcesorium, by zablokowac je w wale
miksera planetarnego.

1. Umies¢ odpowiednie sktadniki w misie (2).

2. Przesun  dzwignie podnoszenia/opuszczania
misy (9] do géry, az misa (2) znajdzie sie we wta-
Sciwej pozycji.

3. Obré¢ ostone misy (5) przeciwnie do ruchu wska-
z6wek zegara, az sie zablokuije.

Uwaga: Urzadzenie nie uruchomi sie, jesli ostona

misy (5) jest otwarta / nie zostata prawidtowo za-

blokowana lub misa (2] znajduje sie w pozycji dol-
nej.

e) Ustaw predkos¢, wtoz akcesorium i uruchom urzadzenie

1. Nastepnie wybierz odpowiednia predko$¢ mie-
szania za pomoca pokretta regulacji predkosci
(6). Do wyboru sa trzy predkosci do réznych ak-

cesoriow:
Predkos¢ mieszania  Rodzaj sktadnika

Hak do wyrabiania ciasta
(niska)

Ciezki: Mieszanie ciasta na pizze,
chleb, makaron

Mieszadto ptaskie (éred-  Srednio ciezki: Drugi stopien miesza-
nial nia np. na ciasto na wypieki itp.

Rézga (wysoka) Lekki: Ubijanie Smietany, biatek, bezy.

WAZNE INFORMACJE: ZAWSZE uzywaj zalecanego
akcesorium oraz ustawienia predkosci

zgodnie z tabela pojemnosci oraz zalecenia znaj-
dujacego sie obok pokretta regulacji predkosci (6).
UWAGA: Podczas przesypywania sktadnikéw do
misy (2) uwazaj na pyt i make wydobywajaca sie z
otwartych opakowan. Jesli to konieczne, wt6z oku-
lary ochronne.



2. Nastepnie wciénij ZIELONY wtacznik 1" (7], aby
wtaczy¢ urzadzenie. Wcisnij CZERWONY wytacznik
.0" (8) by ZATRZYMAC prace urzadzenia.
Urzadzenie rozpocznie mieszanie w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara w
przypadku modelu 222843 i przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara w przypadku modelu
222836.

w

. UWAGA! Przed zmiana predkosci ZAWSZE naj- 4. Aby zmieni¢ predkosc podczas pracy:
pierw zatrzymaj urzadzenie. Zmiana predkosci a) Weisnij CZERWONY wytacznik ,.0" (8), aby
bez wczeéniejszego zatrzymania urzadzenia zatrzymad prace urzadzenia.
moze uszkodzi¢ konstrukcje wewnetrzna b) Odtacz wtyczke z gniazdka i wymien akceso-
rium [Patrz ==> czesc¢ cl.

c) Wybierz odpowiednig predko$¢ mieszania za po-
moca pokretta regulacji predkosci (6) dla odpo-
wiedniego akcesorium.

d) Wciénij ZIELONY przycisk .I" (7], aby zrestar-
towac urzadzenie.

urzadzenia.

Zresetuj bezpiecznik termiczny (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET bezpieczni-  Nacisnij przycisk RESET (10) bezpiecznika ter-
ka termicznego (10) znajduje sie w tylnej czesci micznego (zabezpieczenie przed przegrzaniem).
urzadzenia. ¢ Nastepnie, ponownie podtacz urzadzenie do
e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania.

¢ Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Zrbdta zasilania i wtacz.

Tabela pojemnosci, okreslajaca maksymalna ilos¢ sktadnikow

Ponizsza tabela ma charakter referencyjny i okre-  wiele czynnikéw zmiennych, np. typ wykorzystanej
$la maksymalna ilos¢ sktadnikéw, jaka mozna uzy¢  maki, temperatura wody itp.

do przyrzadzenia réznego rodzaju potraw. Istnieje

Product Akcesorium Maksymalna losc
222836 222966 222843 222973

Egg white Rézga 1.0kg 1.5kg
Mashed potato Mieszadto ptaskie 2,0kg 2,5kg
Meringue (Qty of water] Rézga 1.5 litra 2,0 litra
Waffle or pancake batter Mieszadto ptaskie 2,5 litra 3,0 litra
Whipped cream Rozga 3,5 litra 4,0 litra
Ciasto na pizze [Sredniej gestosci, 50% wody) Hak do wyrabiania ciasta 2,0kg 2,5kg

Ciasto na pizze (Geste, 60% wody) Hak do wyrabiania ciasta 2,5kg 3,0kg
Biszkopt Rézga 1.5 kg 2,0 kg

Ciasto na placek Mieszadto ptaskie 2,0kg 2,5kg
fﬁgi‘k?e’}grgfmz;fskc‘l 0% wody) Hak do wyrabiania ciasta | Woda 1,5kg/Maka2,5kg | Woda3,0kg/Maka5,0kg
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Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji, naprawy i umieszczeniem urzadzenia w miejscu
przechowywania, zawsze odtacz urzadzenie od gniazdka sieciowego i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

e Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze odtacz
akcesoria - w przeciwnym przypadku moga za-
blokowac sie w wale i trudno bedzie je wyjac.

e Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys$¢ urzadzenie
i akcesoria oraz upewnij sie, czy usuniete zostaty
wszystkie pozostatosci jedzenia.

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-
nych ptynach.

e Powierzchnie urzadzenia czy$¢ przy pomocy wil-
gotnej Sciereczki lub gabki, z niewielka iloscia
tagodnego roztworu $rodka myjacego.

Zalecany sposob mycia urzadzenia:

e Do czyszczenia wnetrza i zewnetrznych czesci
urzadzenia nigdy nie uzywaj szorstkich gabek ani
zracych detergentéw, jak rowniez druciakéw lub
przyrzadéw metalowych.

e NIE myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego
strumienia. Mycie urzadzenia woda moze spowo-
dowac jej przedostanie sie do czesci elektrycz-
nych i doprowadzi¢ do porazenia pradem.

e Czesci urzadzenia ani akcesoria nie moga byc
myte w zmywarce.

Czesci Czyszczenie

Czestotliwosé

Misa

Za pomoca gabki lub wilgotnej Sciereczki z niewielka
iloscia tagodnego roztworu $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Akcesoria (hak do ciasta, mie-
szadto ptaskie i rézga)

Umyj recznie za pomoca tagodnego roztworu $rodka
myjacego, przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Ostona misy

Umyj recznie za pomoca gabki lub wilgotnej Sciereczki
z niewielka iloscia tagodnego roztworu $rodka myjace-
go, przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Powierzchnia zewnetrzna

Przetrzyj éciereczka z tagodnym roztworem $rodka
myjacego, przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wysusz. Do
czyszczenia nie uzywaj strumienia wody.

Dwa razy w tygodniu

Wat mechanizmu planetarnego

Przetrzyj Sciereczka z tagodnym roztworem $rodka my-
jacego, przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Przechowywanie

e Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato
odtaczone od gniazdka sieciowego i catkowicie
ostygto.

e Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego roz-
wiazania. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca. NIGDY nie przeprowadzaj
naprawy samodzielnie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie uruchamia
sie

Ostona misy (5) nie znajduje sie w prawidtowej (za-
blokowanej] pozycji.

Obro¢ ostone misy (5) w prawo, az znajdzie sie w
prawidtowej (zablokowanej) pozycji.

Misa (2) nie zostata podniesiona wystarczajaco i nie
znajduje sie we wtasciwym potozeniu.

Podnies mise (2] do wtasciwego potozenia za po-
moca dzwigni (9).

Wtyczka nie jest prawidtowo podtaczona do Zrédta
zasilania.

Sprawd?, czy wtyczka jest prawidtowo podtaczona
do zrédta zasilania.

Urzadzenie zatrzymuje sie
podczas pracy.

Uruchomito sie wewnetrzne zabezpieczenie przez
przegrzaniem.

Weisnij CZERWONY wytacznik 0" (8], odtacz urza-
dzenie od Zrédta zasilania, pozostaw do catkowite-
go ostygniecia, wcisnij przycisk RESET (10) znajdu-
jacy sie z tytu urzadzenia.

Uszkodzony lub zniszczony pas przektadni.

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie pracuje zbyt
gtosno

Urzadzenie nie zostato umieszczone na poziomej
powierzchni.

Ustaw powierzchnie poziomo lub przenie$ urzadze-
nie na inna, pozioma powierzchnie.

Misa (2] nie zostata prawidtowo umieszczona we
wsporniku.

Upewnij sie, ze misa (2) zostata prawidtowo
umieszczona we wsporniku (12), z prawidtowo
umieszczonymi zaciskami (3).

Akcesoria nie zostaty prawidtowo zamontowane.

Wyjmij akcesoria i zamontuj ponownie prawidtowo.

Zbyt duzo sktadnikéw w misie.

Zmniejsz ilos¢ sktadnikow.

Uszkodzony lub zuzyty pas przektadni.

Przektadnia planetarna musi zosta¢ nasmarowana.

Skontaktuj sie z dostawca.

Montaz akcesoriéw w wale
planetarnym jest utrud-
niony.

Wat planetarny niedostatecznie nasmarowany i/lub
wymagane jego czyszczenie.

Przetrzyj wat planetarny czysta, wilgotna $cierecz-
ka i nasmaruj wat za pomoca oleju mineralnego
badz smaru.

Dzwignia podnoszenia/ opusz-
czania misy (9) zacina sie.

Niewystarczajaca ilos¢ smaru na bokach misy.

Nasmaruj boki misy olejem mineralnym badz sma-
rem.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu 222836 222966 222843 222973
Napiecie robocze i czestotliwosc: 220 - 240 V~ 50/60Hz
Znamionowy pobor mocy 600W 1100W
Waga netto (ok.) 53kg 78kg
Stopien ochrony Klasa |
Klasa wodoodpornosci IP23

Hak do wyrabiania ciasta 148 197
i{ﬁﬁkogé obrotowa (obr./ "y ito ptaskie m 317

Rozga 480 462
Maksymalna pojemno$¢ misy 0L 20L
Maksymalna ilos¢ maki podczas mieszania 2,5kg 5,0 kg
Maksymalny poziom hatasu <70 dB (A)
Wymiary zewnetrzne 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x (H) 880mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci

Uwaga: Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci sktadaja sie z ponizszych czesci:

- Na gérze urzadzenia - system przektadni, wspor- - Zesp6t podnos$nika misy (Rys. 5);
nik na mise i wspornik urzadzenia (Rys. 1J; - Ptyta obrotowa ostony misy i 0$ mieszajaca
- Zespot osi (Rys. 2); (Rys. 6);

- Zespdt osi przektadni (Rys. 3J;
- Zespét silnika (Rys. 4);

- Zespot regulacii predkoscei (Rys. 7)

i Nr czesci Nazwa czesci 1los¢
1 Sruba M5x35 1
2 Pokrywa gérna 1
3 Ptytka pokrywy 1
4 Sruba M5x12 5
5 tozysko 1
6 tozysko 1
7 Pokrywa tozyska 1
8 Sruba M5x20 b
9 Element korpusu 1
10 Pokrywa tylna 1
11 Sruba M6x55 b
12 Pokrywa wentylacji 1
13 Sruba M5x12 1
14 Wspornik misy 1
15 Stabilny wspornik urzadzenia 1
16 Ptytka z kondensatorem 1
17 Kondensator 1
18 Podstawa 1
19 Ostona przetacznika bezpieczenstwa 1
20 Ruchomy przetacznik bezpieczenstwa 1
Rys. 1: System przektadni, wspornik na mise i 21 Zabezpieczenie przed przeciazeniem 1
wspornik urzadzenia 22 Ptytka obwodu drukowanego 1
23 Styczniki pradu statego 2
24 Reaktor 1
25 Przekaznik timera 1




Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢

_i 1 Naktadka 1
i 2 Uszczelka olejowa typu 1
! 25x40x10
i 3 tozysko 1
i 4 Duze koto zebate 1
i 5 Piersécien tozyska 1
i 6 0$ 1
i 7 Ztaczka 1
i 8 Pierscien tozyska 1
i 9 Koto zebate 1
i 10 Podktadka 1
i " Element sprzegajacy 1
i 12 Sprezyna 8
13 Watek 4
i 14 Pierécier przektadni 1
l 15 Ptytka okragta 1

16 tozysko 1

Rys. 2: Zespot osiowy

Zachodzace pionowe
elementy.

( ) ( ]

[ [ [ [
( ) ( ]
(o= =
POLOZENIE POLOZENIE NIEP-
PRAWIDLOWE RAWIDL.OWE

Rys. 2-1 Rys. 2-2

Uwaga:

1. Pamietaj, by zamontowac¢ czesci we wtasciwych
miejscach i nasmarowac sworznie przedstawio-
ne narys. 2-1.

2. Sprawdz, czy po ponownym ztozeniu urzadzenia
uszczelka olejowa znajduje sie we wtasciwej

pozycji.




Rys. 3: Zespot osiowy przektadni

Uwaga: Upewnij sie, ze w kazdej przektadni
umieszczone zostaty wpusty.

Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 tozysko 2
2 0¢ przektadni 1
3 Wpust 5x58 1
4 Przektadnia 1
5 Kotnierz 1
6 Przektadnia 1
7 Szeroki kotnierz 1
8 Przektadnia 1
9 Pierécien 1




Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 Slimak 1
2 Uszczelka olejowa 1
3 tozysko 2
4 Whpust 4x22 1
5 0s 1
6 Przetacznik 1
7 Plastikowa ptytka przetacznika 1
8 Sruby M4x8 2
9 Sruby Méx16 4
10 Pokrywa tozyska 1
1" Wentylator 1
Rys. 4: Zespdt silnika
Pokrywa tozyska
0s
Wenty-
lator
-
Slimak L] ] ‘ |
TIT777 —
INFNEEi ] %
Uszczelka L ]
olejowa

tozysko 203 )
Przetacznik

N

Ostona przetacznika z
tworzywa sztucznego

Figure 4-1




Rys. 6: Ptyta obrotowa i 0$ mieszajaca

Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 Drazek podnoszacy 1
2 Zawleczka 3x30 1
3 Nakretka M10 3
4 Podktadka ptaska 2
5 Sprezyna 1
6 Naktadka elementu taczacego 1
7 Mocowanie dzwigni podnoszacej 1
8 Podktadka ptaska 1
9 Ostona kotnierza 1
10 Sruba M6x25 1
" Wpust 5x20 1
12 DZwignia podnoszenia misy 1
13 Podktadka $ruby 1

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1 0$ mieszadta 1
2 Uszczelka olejowa typu 20x40x10 1
3 tozysko 1
4 Ostona misy 1
5 Przektadnia planetarna 1
6 Ptyta obrotowa 1
7 Przektadnia wewnetrzna 1
8 Naktadka 1
9 tozysko 1
10 Sruba M8x20 1
" Podktadka sprezysta 1
12 Tylna pokrywa ostony misy 1




s Nr czesci Nazwa czesci 1los¢
= 1 Drazek 1
2 Nakretka 1
155 A 3 Sprezyna 1
4 Wat 1
5 Widelec 1
6 Sworzen 3x20 1
E 7 Element taczacy 1
; 8 Stalowe tozysko kulkowe 3
5 9 Sprezyna 3
10 Ostona blokujaca 1
" Sruba M5x10 1
12 Wat 1
13 Dzwignia 1

Widelec

Naktadka
blokujaca

Rys. 7: Zespot regulacji predkosci
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Schemat elektryczny
UZIEMIENIE

N l L
k K1

KO
K2 K3 K4 T

e

| S % N

5

(zabezpi

T T K4 Wytaczn

K Reaktor

M M Silnik

K5\l C'A_

K1 Zabezpieczenie przed przeciazeniem

eczenie przed przegrzaniem)

K2 Zabezpieczenie dzwigni podnoszacej mise
4 4 K3 Zabezpieczenie ostony misy

ik

K5 Wtacznik

KO Zabezpieczenie misy
CA Kondensator

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamieta;!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpadéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskad
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé¢ do zwyktych pojem-

2

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

nikéw na odpady.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil n’ est pas destiné a un usage domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer [appareil. Tous défauts et dys-
fonctionnement doivent étre supprimeés par le personnel qualifié. ﬂ

o N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous l'eau courante.

o \rifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant Lutilisation.

o Avertissement! Si la fiche est insérée dans la prise murale, [appareil doit étre considére
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

sur la plague signalétique.
plague sig q ., ap



¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
gu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez lappareil avant de débrancher l'appareil de la prise!

¢ N'utilisez jamais les accessoires non recommandeés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des msques pour lutilisateur et provoquer
les dommages a lappareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires ariginaux.

» Cet appareil n“est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o ['appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

o Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes particuliéres de sécurité

o Utilisez l'appareil uniguement conformément aux instructions.

ﬂ o ['appareil doit étre installé et utilisé par le personnel qualifie de la cuisine, dans des

points de lindustrie alimentaire par exemple ceux fournissant les services de restaura-

tion, dans les boulangeries, les pizzerias, les patisseries ou autres points de lindustrie
de la confiserie etc.

* Toutes les interventions d'entretien et d'installation et la réparation de l'appareil doivent
étre effectuées par les techniciens qualifiés et autorisés.

. Z Sur la partie arriere de lappareil il y a une prise équipotentielle qui permet l'as-

semblage en croix d'un autre appareil.

¢ Ne placez pas l'appareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniére a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez l'appareil éloignés des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez l'appareil sur une surface stable, propre et séche, résistant a des
températures élevées.

o N'utilisez pas a proximité de lappareil des matériaux inflammables ou explosifs, les
cartes bancaires, les disques magnétiques ou la radio.

¢ Sinécessaire, utilisez pendant le fonctionnement de lappareil des vétements de protec-
tion, un masque ou des lunettes de protection.

o ['appareil n'est pas concu pour fonctionner par lintermédiaire d'une minuterie externe
ou d'un systeme de controle a distance séparé.

¢ Ne modifiez jamais les verrouillages de sécurité.

o AVERTISSEMENT : N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o AVERTISSEMENT : Rappelez-vous toujours d'éteindre ou de débrancher l'appareil.

“972



* Assurez au moins 30 cm d'espace autour de lappareil pour garantir une ventilation ade-

quate.

o Attention ! Faites passer de maniére adéquate et protéger le cable d'alimentation pour
eviter tout risque de traction ou de contact avec la plaque chauffante.

o AVERTISSEMENT ! Rappelez-vous de ne pas porter les vétements amples et ne pas tou-
cher les pieces en mouvement avec vos mains, attachez les cheveux.

¢ Pendant le fonctionnement de l'appareil ne mettez pas vos mais sous le couvercle ou

dans la cuve.

¢ Ne mettez pas dans la cuve trop d'ingrédients pour éviter tout débordement. La cuve peut
contenir jusqu'a 10 litres. (Modele 222836, 222966 ou 20 litres (modele 222843, 222973).
* Ne nettoyez pas l'appareil avec de l'eau ou avec un fort courant d'eau. Le lavage de lap-
pareil avec de l'eau peut provoquer la pénétration de ['eau dans des parties électriques
et provoquer le choc électrique. Les parties de l'appareil ne peuvent pas étre lavées dans

le lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas lappareil ou ne le rangez pas avant le refroidissement complet.

* Soyez prudent pendant le transport de appareil en raison de son poids. Lappareil doit
étre transporté par deux personnes ou a laide d'un chariot. Transportez lappareil avec
précaution et lentement, sans lincliner a un angle supérieur a 45°.

Destination de 'appareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel et
ne doit étre utilisé que par du personnel qualifié.

e L'appareil est destiné a un usage commercial et
est utilisé pour mélanger, pétrir et émulsionner
/ monter les produits alimentaires (p. ex. farine,
sucre, huiles, graisses, ceufs et d'autres ingrédi-
ents) dans des points de lindustrie alimentaire,
dans les magasins [p. ex. ceux fournissant les
services de restauration, dans les boulangeries,

les pizzerias, les patisseries ou autres points de
lindustrie de la confiserie]. Lutilisation de l'ap-
pareil a d'autres fins peut entrainer des dom-
mages ou des blessures.

o |'utilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lere
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. Lappareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si lappareil
n’'a pas été correctement installé et mis a la terre.



Main parts of the machine

. Support stable de lappareil
. Cuve

. Prises de la cuve (x 2)

. Poignées de la cuve (x 2)

. Couvercle de la cuve

o~ O M~ W N —

. Bouton de contréle de vitesse

(3 vitesses pour 3 accessoires)
7. Bouton de marche (VERT, 1)
8. Bouton d’arrét (rouge, 0)
9. Levier de levage / descente de la cuve
10.Bouton RAZ (au dos de lappareil)
11.Poignée du couvercle de la cuve
12.Support de la cuve

Accessoires

Palette Batteur crochet pour

mélanger la pate

Avant le montage

e Desserrez avec précaution les vis de fixation de
l'élément de support, si nécessaire, a l'aide d'un
clef anglaise.

e Retirez et éliminez l'emballage et toutes les pro-
tections.

e Vérifiez l'appareil et les accessoires en ce qui
concerne lintégralité et les dommages éventuels
de l'appareil pendant le transport. En cas de li-
vraison incompléte (par exemple les accessoires
manquant] ou de dommages, contactez votre
fournisseur. N'UTILISEZ PAS lappareil (voir ==>
Garantie).

¢ Nettoyez l'appareil (voir ==> Nettoyage et entre-
tien).

e Vérifiez que l'appareil est complétement sec.



Installation

e Lisez attentivement les instructions avant lin-
stallation et l'utilisation de l'appareil.

e Assurez-vous que l'appareil a été placé sur une
surface seche, résistante, dans un endroit ou il 'y
a un acces facile a lappareil.

e Assurez-vous que la spécification sur la plaque
signalétique correspond aux parametres de la
prise de courant a laquelle l'appareil est rac-
cordé.

e Pour que l'opérateur puisse travailler, autour de
'appareil un espace suffisant doit étre maintenu.
Ne placez aucuns objets autour de lappareil tels
que les éplucheurs ou les couteaux etc.

e Pendant lutilisation de l'appareil ne portez pas
de vétements amples tels que des écharpes etc.
Attachez vos cheveux et n'approchez aucunes
parties du corps a des piéces en mouvement.

Attention! Ne débranchez jamais linterrupteur de
sécurité.

Transport et exploitation de Uappareil

e Ne déplacez pas lappareil pendant son fonction-
nement.

e Si vous voulez déplacer lappareil dans un autre
endroit, d'abord débranchez la fiche de la prise
de courant, retirez la cuve (2], déconnectez les
accessoires (fouet, palette ou batteur crochet).

e Pendant le déplacement de lappareil, tenez la
base de lappareil [1).

e En raison de son poids 'appareil doit étre trans-
porté par deux personnes ou a l'aide d'un chariot.

Dispositifs de sécurité spéciaux

Attention : Lappareil est équipé de 3 éléments de sécurité. Lappareil ne peut étre utilisé que lorsque tous

les éléments de sécurités sont dans la bonne position.

e Protection de la cuve : l'appareil ne peut étre
démarré que lorsque la cuve a été correctement
positionné sur le support.

e Protection du couvercle de la cuve (5] : L'appareil
ne peut étre démarré que lorsque le couvercle de

la cuve (5] a été correctement fixé et verrouillé.

e Protection du levier de levage/descente de la cuve
(9) Lappareil ne peut étre démarré que lorsque le
levier (9) est dans la position supérieure.

Pendant l'utilisation de l'appareil ne portez pas de
vétements amples tels que des écharpes etc. Atta-
chez vos cheveux et n‘approchez aucunes parties
du corps a des pieces en mouvement.

Fonctionnement

Pour éviter des blessures graves :

e N'UTILISEZ JAMAIS lappareil avant de lire le
présent mode d'emploi.

e Rappelez-vous TOUJOURS d'arréter lappareil
(en utilisant le bouton ROUGE .0" (8)] et de le
débrancher de la source d'alimentation avant le
nettoyage, lentretien, la réparation ou le rem-
placement des accessoires.

a) Couvercle de la cuve

¢ Rappelez-vous TOUJOURS de ne pas porter de
vétements amples, d'attacher vos cheveux et de
ne pas approcher aucunes parties du corps a des
piéces en mouvement.

Attention : Si le couvercle de la cuve (5) st ouverts et n'a pas été correctement installé et fermé, Uappareil

ne démarre pas.

1. Pour ouvrir le couvercle de la cuve (5), prenez
la poignée du couvercle (11) et tournez au sens
horaire.Pour fermer le couvercle de la cuve (5],

prenez la poignée du couvercle (11) et tournez au
sens antihoraire.

o



2. Lorsque la poignée du couvercle de la cuve (11)
se trouve en ligne droite avec le coté droit de
lappareil, le couvercle de la cuve (5) se trouve

b) Installez la cuve (2) de l'appareil

Attention : Installez la cuve (2] de Uappareil AVANT

l'installation des accessoires. N'utilisez que la cuve

(2) fournie avec lappareil.

1. Abaissez le support de la cuve en utilisant le le-
vier (9], en le dirigeant vers le bas jusqu’a ce que
la cuve s'arréte. Le support de la cuve (12] doit
étre dans la position basse.

c) Installez les accessoires (palette, batteur crochet ou fouet)

Attention : Il est plus pratique de fixer les acces-
soires avant de mettre les ingrédients
dans la cuve (2).

1. Tournez doucement le couvercle de la cuve (5)
dans le sens horaire pour déplacer vers la po-
sition ouverte.

2. ATTENTION ! Lutilisation de la force excessive
lors de louverture ou la fermeture de la cuve
(6) peut endommager le micro-interrupteur de

d) Versement et mélange des ingrédients
Attention:

Suivez les instructions spécifiées dans le tableau
déterminant la quantité maximale d'ingrédients,
correspondant a la capacité de la cuve. En remplis-
sant la cuve au-dessus de sa capacité vous pouvez
entrainer la fuite et en conséquence les dommages
a lappareil.

IMPORTANT: Assurez-vous que le bouton de
controle de vitesse (6] est réglé sur la position
.Batteur crochet”.

dans la position correcte et lappareil peut étre
démarré.

2. Placez soigneusement la cuve (2] sur le support
en utilisant les poignées (4) qui se trouve des
deux cotés et ensuite :

i) Placez la tige de verrouillage dans le trou qui se
trouve au milieu du support de la cuve (12) et
ii) Placez la tige de verrouillage
dans le trou qui se trouve au
milieu du support de la cuve (12] et

l'élément de sécurité. Soyez prudents lors de
louverture ou la fermeture du couvercle de la
cuve (6).

3. Insérez lentement les accessoires (palette, bat-
teur crochet ou fouet) a l'arbre du batteur mé-
langeur planétaire en insérant 'axe de l'arbre a
travers d'un trou dans l'accessoire.

4. Tournez l'accessoire pour le bloquer dans l'aber
du batteur mélangeur planétaire.

. Placez les ingrédients appropriés dans la cuve (2].

. Déplacez le levier de levage / descente de la cuve (9)
vers le haut (2) jusqu’a ce que la cuve (2) se trouve
dans la position correcte.

3. Tournez le couvercle de la cuve (5] dans le sens an-

tihoraire jusqu'a ce qu'il se bloque.

N

Attention: L'appareil ne démarre pas si le couvercle
de la cuve (5) est ouvert / n'a pas été correctement
bloqué (2) ou s'il se trouve dans la position basse.

e) Réglez la minuterie et la vitesse, puis démarrez Uappareil

1. Puis réglez la vitesse appropriée de mélange en
utilisant le bouton de contréle de vitesse (6). Ily a
trois vitesses possibles pour divers accessoires.

Vitesse de mélange  Type d’ingrédient

lourd: Mélanger la pate pour la

Batteur crochet [faible) . X
pizza, le pain, les pates

moyennement lourd: Le deuxieme
degré de mélange, par ex. la pate
pour les patisseries etc.

Palette plate (moyenne]

léger: Monter de la créeme, des
blancs d'ceufs, les meringues.

Fouet (élevée)

qp%

IMPORTANT: utilisez TOUJOURS les accessoires
recommandées et les réglages de vitesse confor-
mément au tableau de capacités et les instructions
spécifiées a coté du bouton de controle de vitesse
(6).

ATTENTION: En versant les ingrédients dans la
cuve (2) faite attention a la poussiére et a la farine
qui échappent de lemballage ouvert. Si néces-
saire, utilisez les lunettes de protection.



2. Ensuite appuyez sur Uinterrupteur VERT .I" (7],
pour démarrer l'appareil. Appuyez le bouton
ROUGE ..0" (8] pour ARRETER le fonctionne-
ment de l'appareil.

L'appareil commence le mélange dans le sens
horaire en cas de modéle 222843 et dans le

sens antihoraire en cas du modele 222836.

3. ATTENTION! Avant de changer de vitesse, 4. Pour changer de vitesse pendant le fonctionnement :
d'abord arrétez TOUJOURS lappareil. La modi- a) Appuyez le bouton ROUGE ..0" (8], pour arréter
fication de la vitesse sans arréter l'appareil peut le fonctionnement de lappareil.
endommager la structure interne de l'appareil. b) Retirez la fiche de la prise et remplacez l'acces-

soire [Voir ==> partie c]

c) Sélectionnez la vitesse approprié en utilisant le
bouton de contréle de vitesse (6) pour un acces-
soire approprié.

d) Appuyez le bouton VERT .I" (7) pour réinitiali-
ser l'appareil.

Réinitialisez le fusible thermique (la protection contre la surchauffe)
Rappelez-vous que le bouton RAZ du fusible ther- e Appuyez sur le bouton RAZ (10] du fusible ther-

mique (10] se trouve a larriere de lappareil. mique (la protection contre la surchauffe).
e Tout d'abord, débranchez lappareil de la source ¢ Ensuite branchez lappareil a la source d'ali-
d'alimentation. mentation et activez-le.

e Laissez refroidir appareil compléetement.

Tableau de capacité déterminant la quantité maximale d’ingrédients

Le tableau ci-dessous n'est qu'une référence et  plusieurs facteurs variables tels que le type de fa-
détermine la quantité maximale d'ingrédients qui  rine utilisé, la température de l'eau etc.

peut étre utilisée pour préparer divers plats. Il y a

Quantité maximale

Produit Accessoire

222836 222966 222843 222973
Blanc d'ceuf Fouet 1,0kg 1.5kg
Purée de pommes de terre Palette 2,0 kg 25kg
Meringue (quantité d'eau) Fouet 1,6 litres 2,0 litres
Pate pour les gaufres ou les crépes Palette 2,5 litres 3,0 litres
Créeme fouettée Fouet 3,5 litres 4.0 litres
Péte pour la pizza [densité moyenne, 50% de L'eau) Batteur crochet 2,0 kg 2,5kg
Péte pour la pizza [dense, 60% de l'eau) Batteur crochet 2,5 kg 3.0kg
Gateau de Savoie Fouet 1,5kg 2,0kg
Pate pour le gateau Palette 2,0 kg 2,5kg
ﬁéée‘efe?lérefsﬁzi:ﬁéey;?neg,tzg“zigz leau] Batteur crochet Eau1,5kg/Farine25kg | Eau1,5kg/ Farine 2,5 kg
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Nettoyage et entretien

Attention : Avant le nettoyage et Uentretien de U'appareil, débranchez Uappareil de la source d’alimentation
en retirant la fiche de la prise électrique et attendez jusqu’a ce que U'appareil refroidisse complétement.

Nettoyage

e Avant le nettoyage de l'appareil, débranchez tou-
jours tous les accessoires, sinon ils peuvent blo-
quer sur larbre et il sera difficile de les retirer.

e Aprés chaque utilisation nettoyez soigneusement
l'appareil et les accessoires et assurez-vous que
tous les restes de nourriture ont été supprimées.

e N'immergez jamais lappareil dans leau ou

d'autres liquides.

* Nettoyez les surfaces de l'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide avec une petite quan-
tité de solution d'un détergent doux

¢ N'utilisez jamais pour le nettoyage des parties in-
ternes et externes des éponges abrasives ou des
détergents abrasives ou des éponges en laine
d'acier ou des instruments métalliques.
e NE NETTOYEZ PAS lappareil avec de l'eau ou
avec un fort courant d’eau. Le lavage de l'appareil
avec de l'eau peut provoquer la pénétration de

leau dans des parties électriques et provoquer

La méthode de nettoyage de 'appareil recommandée :

le choc électrique.
e L es parties de l'appareil ne peuvent pas étre la-
vées dans le lave-vaisselle.

Parties

Nettoyage

Fréquence

Cuve

Nettoyez et désinfectez a laide d'un
chiffon ou une éponge humide avec une
petite quantité de solution de détergent
doux, puis séchez soigneusement.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Accessoires [batteur crochet, palette,
fouet)

Lavez manuellement avec une solution
de détergent doux, nettoyez, désinfectez,
puis séchez soigneusement.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Couvercle de la cuve

Lavez manuellement et désinfectez a
l'aide d'un chiffon ou une éponge humide
avec une petite quantité de solution de
détergent doux, puis séchez soigneuse-
ment.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Surface extérieure

Nettoyez avec une solution de détergent
doux, lavez, désinfectez et séchez soign-
eusement. N'utilisez pas le jet d"eau.

Deux fois par semaine.

Arbre du mécanisme planétaire

Nettoyez avec une solution de détergent
doux, lavez, désinfectez et séchez soign-
eusement.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Stockage

e Avant de la mise de lappareil en stock, assu-
rez-vous toujours que l'appareil a été débranché

secC.

de la prise électrique et a complétement refroidi.

e Tenez l'appareil dans un endroit frais, propre et




Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléeme, contactez votre revendeur.
NE réparez JAMAIS l'appareil vous-méme.

Probleme

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne démarre pas

Le couvercle de la cuve (5] n'est pas dans la
bonne position [verrouillée).

Tournez le couvercle de la cuve (5] & droite, pour qu'il
se trouve dans la bonne position [verrouillée).

La cuve (2) n'a pas été assez soulevée et ne
se trouve pas dans une bonne position.

Soulevez la cuve (2] a la position correcte du levier (9).

La fiche n'est pas correctement connectée a
la source d'alimentation

Vérifiez que la fiche est correctement connectée a la
source d'alimentation.

L'appareil s'arréte pendant le fonc-
tionnement.

La protection interne contre la surchauffe a
été activée.

Appuyez le bouton ROUGE 0" (8], déconnectez l'ap-
pareil de la source d'alimentation, laissez refroidir,
appuyez le bouton de RAZ (10) & larriére de l'appareil.

La courroie de l'engrenage détruite ou en-
dommagée.

Contactez votre fournisseur.

L'appareil est trop bruyant.

L'appareil n'a pas été placé sur une surface
plane.

Réglez la surface de maniere horizontale ou déplacez
l'appareil sur une autre surface plane et horizontale.

La cuve (2] n'a pas été correctement placée
sur le support.

Assurez-vous que la cuve [2) a été correctement po-
sitionnée dans le support (12) avec les éléments de
blocage (3] correctement placés.

Les accessoires n'ont pas été correctement
installés.

Retirez les accessoires et réinstallez-les correcte-
ment.

Trop d'ingrédients dans la cuve.

Réduisez la quantité d'ingrédients.

La courroie de l'engrenage détruite ou en-
dommagée.

Contactez votre fournisseur.

L'engrenage planétaire doit étre graissé.

Linstallation des accessoires dans
l'arbre planétaire est difficile.

L'arbre planétaire n'est pas suffisamment
lubrifié et/ou il doit étre nettoyé.

Nettoyez l'arbre avec un chiffon doux et lubrifiez-le en
utilisant de ['huile minérale ou de la graisse.

Le levier de levage/de descente de la
cuve (9) se blogue.

Une quantité insuffisante de graisse sur les
parties latérales de la cuve.

Lubrifiez les parties latérales de la cuve en utilisant de
['huile minérale ou de la graisse.

Caractéristiques techniques

Numéro de produit 222836 222966 222843 222973
Tension et fréquence : 220 - 240 V~ 50/60Hz
Puissance nominale 600W 1100W
Poids net (env.) : 53kg 78kg
Niveau de bruit Classe |
Classe de résistance a leau IP23

_ _ Batteur crochet 148 197
\r/;ti(:]]sse de rotation [tours/ Palette 20l 317

Fouet 480 462

Capacité maximale de la cuve 10L 20L
Quantité maximale de farine lors de mélange 2,5 kg 5,0 kg
Niveau de bruit maximale <70 dB (A)
Outer dimension 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x [H] 880mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.
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Dessin d’assemblage et liste de piéces
Attention : Le dessin d'assemblage et la liste de piéces se composent des parties suivantes :

- Dans la partie supérieure de lappareil - systéme - Unité du moteur (Fig. 4 ;
d’engrenage, support pour la cuve et support de - Unité de levage de la cuve (Fig. 5 ;
lappareil (Fig. 1) ; - Plague rotative du couvercle de la cuve et 'axe de
- Unité de laxe (Fig. 2) ; mélange (Fig. 6] ;
- Unité de l'axe de l'engrenage (Fig. 3) ; - Unité de réglage de la vitesse (Fig. 7)
E Piéce n° Dénomination d’une piece Quantité
1 Vis M5x35 1
2 Couvercle supérieur 1
3 Plaque du couvercle 1
4 Vis M5x12 5
5 Roulement 1
6 Roulement 1
7 Couvercle 1
8 Vis M5x20 4
9 Elément du corps 1
10 Couvercle arriére 1
1" Vis M6x55 4
12 Couvercle de la ventilation 1
13 Vis M5x12 1
14 Support de la cuve 1
15 Support de 'appareil stable 1
16 Plaque avec le condensateur 1
17 Condensateur 1
18 Base 1
19 Couvercle dg l'mﬁe/rrupteur de 1
sécurite
. 20 Interrupteur de sécurité mobile 1
Fig. 1 : Systeme d'engrenage, support pour la cuve
et support de Uappareil 21 Protection contre la surcharge 1
22 Plaque de circuit imprimé 1
23 Contacteur du courant continu 2
24 Réacteur 1
25 Relais de la minuterie 1
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Fig. 2 : Unité de l'axe
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POSITION POSITION
CORRECTE INCORRECTE

Fig. 2-1 Fig. 2-2

Attention:

1. Rappelez-vous de monter les piéces dans les
lieux appropriés et de lubrifier les tiges présen-
tées sur la Fig. 2-1.

2. Vérifiez qu'apres la réinstallation de l'appareil
le joint d’étanchéité a U'huile se trouve dans la
position correcte.

Piéce n° Dénomination d’une piéce Quantité
1 Bouchon 1
2 Joint d'étanchéité a l'huile type 1

25x40x10
3 Roulement 1
4 Grande roue dentée 1
5 Bague du roulement 1
6 Axe 1
7 Raccord 1
8 Bague du roulement 1
9 Roue dentée 1
10 Rondelle 1
" Elément de couplage 1
12 Ressort 8
13 Rouleau 4
14 Anneau de l'engrenage 1
15 Plaque ronde 1
16 Roulement 1




Fig. 3 : Unité de l'axe de l'engrenage

Remarque : Assurez-vous que dans chaque en-
grenage il y a des clavettes.

Piéce n° Dénomination d’une piece Quantité
1 Roulement 2
2 Axe de l'engrenage 1
3 Clavette 5x58 1
4 Engrenage 1
5 Bride 1
6 Engrenage 1
7 Bride large 1
8 Engrenage 1
9 Anneau 1




Piéce n° Dénomination d’une piéce Quantité
1 Vis sans fin 1
2 Joint d"étanchéité 1
3 Roulement 2
4 Clavette 4x22 1
5 Axe 1
6 Interrupteur 1
7 Plaque de_\ linterrupteur en 1
matiere plastique
8 Vis M4x8 2
9 Vis Méx16 4
10 Couvercle du roulement 1
" Ventilateur 1
Fig. 4 : Unité du moteur
Couvercle de
l'engrenage
Axe
Ventilateur
Vis sans fin L] H | ﬂ
TI 777
N FEEri %
Joint d’étanchéité ]
a Uhuile
Engrenage 203 N
Interrupteur
Couvercle de linterrup-
teur en matiere plastique
Figure 4-1



Fig. 6 : Plaque rotative et l'axe de mélange

“DSZ.

Piéce n° Dénomination d’une piece Quantité
1 Tige de levage 1
2 Goupille 3x30 1
3 Ecrou M10 3
4 Rondelle plate 2
5 Ressort 1
6 Bouchon de l'élément de cou- 1

plage
7 Fixation du levier de levage 1
8 Rondelle plate 1
9 Couvercle du bride 1
10 Vis M6x25 1
" Clavette 5x20 1
12 Levier de levage de la cuve 1
13 Rondelle de la vis 1

Piece n° Dénomination d’une piéce Quantité
1 Axe du mélangeur 1
2 Joint  d'étanchéité a Llhuile 1

20x40x10
3 Roulement 1
4 Couvercle de la cuve 1
5 Engrenage planétaire 1
6 Plaque rotative 1
7 Engrenage interne 1
8 Bouchon 1
9 Roulement 1
10 Vis M8x20 1
1" Rondelle élastique 1
12 Couvercle arriéere de la protec- 1

tion de la cuve




Piéce n°

Dénomination d’une piéce

Quantité

Barre

Ecrou

Ressort

Arbre

Fourche

Axe 3x20

Elément de couplage

Roulement a bille en acier

ol |w|lo|lo|ls]|w]|N

Ressort

w | w

o

Bouchon de verrouillage

Vis M5x10

N

Arbre

w

Levier

Fourche
Bouchon de
verrouillage

Fig. 7 : Unité de réglage de la vitesse




Schéma électrique
MISE A LA TERRE

'_
K5N CA

K1 Protection contre la surcharge
(protection contre la surchauffe]

K2 Protection du levier de levage de la cuve

K3 Protection du couvercle de la cuve

T T K4 Bouton de marche

K5 Bouton d'arrét

K Réacteur

KO Protection de la cuve

CA Condensateur

Moteur

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.



Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systeme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per 'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o ['uso scorretto e improprio dell apparecchio possono danneggiare seriamente apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo apparecchio non e destinato all uso domestico.

* ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare lapparecchio da un tecnico certificato. Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

* Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* /I\ Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare l'apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere l'appa-
recchio sotto 'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere apparecchio!

* Non trasportare lapparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente 'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare ['apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Norme speciali di sicurezza
o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le presenti istruzioni
o |'apparecchio deve essere installato o utilizzato unicamente da personale di cucina ad-
destrato in punti di industria alimentare per esempio quei che forniscono i servizi di ca-
tering, in pasticcerie, pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria.
o Tutte le operazioni di manutenzione, di installazione e la riparazione dellapparecchio
devono essere esequite da un personale qualificato o autorizzato.
Sul retro dell'apparecchio c'e una presa per il collegamento equipotenziale trasver-
sale di un altro dispositivo.

* Non posizionare lapparecchio sull oggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica grill
ecc.). Tenere lapparecchio lontano da qualsiasi superfici calde o fiamme libere. Posizio-
nare l'apparecchio su una superficie stabile, pulita, asciutta e resistente alle alte tem-
perature.

* Non usare vicino all'apparecchio | materiali inflammabili e esplosivi, carte di pagamento,
dischi magnetici o radio.

¢ Se necessario, durante il funzionamento utilizzare indumenti protettivi, maschera o oc-
chiali.

* 'apparecchio non € progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

¢ Non intervenire sugli elementi di sicurezza.

* AWERTENZA: Non ostruire le aperture di ventilazione.

* AWERTENZA: Ricordarsi SEMPRE di spegnere e scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente prima della pulizia, manutenzione o sostituzione di accessori.
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o Assicurare almeno 30 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione

adeguata.

o Attenzione! Far passare il cavo di alimentazione per evitare trazione accidentale o con-

tatto con la piastra di riscaldamento.

o ATTENZIONE! Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi, non toccare le parti in

movimento con le mani e legare I capelli.

¢ Durante il funzionamento dell'apparecchio non mettere le mani sotto la copertura della

ciotola.

* Non mettere nella ciotola troppi ingredienti per evitare il versamento del contenuto. La
ciotola puo contenere fino a 10 litri (modello 222836, 222966) 0 20 litri (modello 222843,

222973).

* Non lavare l'apparecchio con acqua o un forte getto di acqua. La pulizia dell'apparecchio
con l'acqua puo causare la penetrazione nei componenti elettrici e causare una scossa
elettrica. Le parti dellapparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

* Non pulire 'apparecchio o stoccarlo in deposito prima di raffreddamento completo.

* Mantenere la prudenza durante il trasferimento dell'apparecchio a causa del suo peso.
Lapparecchio deve essere trasportato da due persone o spostato sul carrello. Spostare
lapparecchio lentamente, con attenzione non inclinandolo sotto angolo superiore a 45°.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo & destinato alluso professionale e
deve essere utilizzato esclusivamente da person-
ale qualificato.

e |l dispositivo e destinato alluso commerciale e
serve a mescolare, impastare, emulsionare /
frullare i prodotti alimentari (ad esempio farina,
zucchero, uova e altri ingredienti) in punti di in-
dustria alimentare e nei negozi (ad es. quei che

forniscono i servizi di catering, in pasticcerie,
pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria).
L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo puo
causare danni o lesioni.

e ['uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per luso scorretto del dis-
positivo.

Messa a terra

Il mixer planetario & l'apparecchio della | classe di
protezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio

e dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non ¢ stato correttamente installato o messo
a terra.



Elementi principali dell'apparecchio
1. Supporto stabile dell'apparecchio
. Ciotola
. Morsetti della ciotola [x 2)
. Maniglie della ciotola (x 2)
. Copertura della ciotola
. Manopola di controllo di velocita
(3 velocita per 3 accessori)
7. Pulsante di awiamento (pulsante VERDE, 1)
8. Pulsante di spegnimento (pulsante rosso, 0)
9. Leva di sollevamento / abbassamento della
ciotola
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10.Pulsante RESET (sulla parte posteriore)
11.Maniglia della copertura della ciotola
12.Supporto della ciotola

Accessori

Miscelatore piatto Impastatore

Frusta

Prima dell’installazione

e Svitare con cautela le viti di fissaggio dell'appa-
recchio sull'elemento di supporto e se necessa-
rio, con una chiave inglese

e Rimuovere e eliminare l'imballaggio e le prote-
zioni.

e Controllare l'apparecchio e gli accessori per la
completezza ed eventuali danni durante il tra-

sporto. In caso di consegna incompleta (ad es.
accessori che mancano) o di danni contattare il
fornitore [vedere ==> Garanzia).

e Pulire tutte le parti secondo le istruzioni (Vedere
==> Pulizia e manutenzione).

e Verificare che il prodotto & completamente
asciutto.

Installazione

¢ | eggere attentamente le istruzioni prima dell’in-
stallazione e dell'utilizzazione l'apparecchio.

e Assicurarsi che l'apparecchio é stato posizionato
su una superficie asciutta, resistente, in un luogo
che permette un facile accesso all'apparecchio.

e Controllare se le caratteristiche dell'apparecchio
sulla targhetta corrispondono ai parametri della

presa di corrente a cui l'apparecchio deve essere
collegato.

e Intorno al mixer conservare abbastanza spazio
perché loperatore possa facilmente utilizzare
'apparecchio. Intorno all'apparecchio non si pos-
sono trovare gli oggetti come pelatrici, coltelli

ecc.
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e Durante il funzionamento non indossare abiti lar-
ghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli e
non mettere le parti del corpo vicino ai compo-
nenti in movimento.

ATTENZIONE! Non staccare mai linterruttore di
sicurezza.

Trasporto e funzionamento dell’apparecchio

¢ Non spostare l'apparecchio durante il suo fun-
zionamento.

® Se si vuole spostare lapparecchio in un altro
luogo, staccare la spina dalla presa di corrente,
togliere la ciotola (2), scollegare gli accessori
(frusta, miscelatore piatto o impastatore).

e Durante lo spostamento tenere la base dell'ap-
parecchio (1).

e A causa del suo peso l'apparecchio deve essere
trasportato da due persone o spostato sul car-
rello.

Elementi di sicurezza particolari

Nota: L'apparecchio e dotato di tre elementi di sicurezza. Lapparecchio puo essere avviato solo quando tutti

i dispositivi di sicurezza sono nelle posizioni corrette.

e Protezione della ciotola: L'apparecchio puo es-
sere awviato solo quando la ciotola e stata messa
correttamente sul supporto.

* Protezione della copertura della ciotola (5): Lap-
parecchio puo essere awiato solo quando la co-
pertura della ciotola (5) & stata bene fissata e
bloccata.

e Protezione della leva di sollevamento / di abbas-
samento della ciotola (9) Lapparecchio puo es-
sere awiato solo quando la leva (9] si trova nella
posizione superiore.

Durante il funzionamento non indossare abiti
larghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli e
non mettere le parti del corpo vicino ai componenti
in movimento.

Funzionamento

Per evitare lesioni del corpo:

¢ NON utilizzare MAI l'apparecchio prima di legge-
re le istruzioni per l'uso.

e Ricordarsi SEMPRE di spegnere lapparecchio
([premendo il pulsante ROSSO .0" (8)) e scolle-
gare lapparecchio dalla presa di corrente prima

a) Copertura della ciotola

della pulizia, manutenzione, riparazione o sosti-
tuzione degli accessori.

¢ Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi,
non toccare le parti in movimento con le mani e
legare i capelli.

Nota: Se la copertura della ciotola (5) & aperta, non & stata ben fissata e chiusa, l'apparecchio non si awvia.

1. Per aprire la copertura della ciotola (5], tenere la
maniglia della copertura (11) e ruotare in senso
orario. Per chiudere la copertura della ciotola
(5), tenere la maniglia della copertura (11) e ruo-
tare in senso antiorario.

b) Fissare la ciotola (2) dell'apparecchio

Nota: Fissare la ciotola dell'apparecchio (2) PRI-
MA di installare tutti gli accessori. Utilizzare
unicamente la ciotola (2) fornita con l'appa-
recchio.
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2. Quando la maniglia della copertura della ciotola
(11) si trova in linea con il lato destro dell'appa-
recchio, la copertura della ciotola (5) & in una
buona posizione e si puo iniziare il lavoro.

1. Abbassare il supporto della ciotola (2) utilizzan-
do la leva (9], dirigendola verso il basso fino a
quando la ciotola si ferma. Il supporto della cio-
tola (12) deve essere in una posizione inferiore.



2. Posizionare con cautela e lentamente la ciotola
(2) sul supporto utilizzando le maniglie (4) che si
trovano su entrambi i lati e poi
i) Posizionare il perno di bloccaggio nel foro

che si trova al centro del supporto della cio-
tola (12) e

ii) Proteggere la ciotola (2), tirando |
i morsetti della ciotola (3] verso
l'alto fino a quando la ciotola
si blocca (2)

c) Installare gli accessori adeguati (miscelatore piatto, impastatore o frusta)

Nota: E pili confortabile installare gli accessori pri-

ma di mettere gli ingredienti nella ciotola (2).

1. Ruotare in senso orario delicatamente la coper-

tura della ciotola (5) utilizzando la maniglia della

copertura della ciotola, per spostarla nella posi-
zione aperta.

d) Versamento e miscelazione degli ingredienti

Nota: Seguire le istruzioni riportare nella tabella
che definisce la quantita massima di ingre-
dienti corrispondente alla capacita della
ciotola. Se si riempisce la ciotola al di so-
pra della sua capacita, la perdita puo essere
provocata € in conseguenza i danni all'appa-
recchio.

INFORMAZIONI IMPORTANTI: Assicurarsi che la

manopola di controllo della velocita (6) & posizio-

nata nella posizione .Impastatore”.

2. NOTA! La forza eccessiva durante l'apertura o
la chiusura della copertura della ciotola (6) pud
danneggiare il microinterruttore dell'elemento
di sicurezza. Fare attenzione durante l'apertura
e la chiusura della copertura della ciotola (5).

3. Inserire lentamente gli accessori [miscelato-
re piatto, impastatore o frusta) nell'albero del
mixer planetario inserendo il perno dell'albero
attraverso il foro nell'accessorio.

4. Ruotare laccessorio per bloccarlo nell'albero
del mixer planetario.

1. Mettere gli ingredienti nella ciotola (2).

2. Spostare la leva di sollevamento / abbassamen-
to della ciotola (9) verso la posizione superiore
fino a quando la ciotola (2) si trova nella posizio-
ne corretta.

3. Ruotare la copertura della ciotola (5) in senso
antiorario, fono a quando si blocca.

Nota: L'apparecchio non si awia se la copertura

della ciotola (5) & aperta / non & stata adeguata-

mente bloccata o se la ciotola (2] non si trova nella
posizione inferiore.

e) Impostare la velocita, installare U'accessorio e avviare lapparecchio

1. Poi selezionare una velocita di miscelazione
adeguata utilizzando la manopola di controllo di
velocita (6). Ci sono tre velocita possibili per tre
accessori diversi:

Velocita di miscelazione Tipo di ingrediente

lordo: miscelazione dell'im-

Impastatore (bassa) ;
pasto per pizza, pane, pasta

lordo medio: secondo grado di
miscelazione ad es. dell'im-
pasto per dolci.

Miscelatore piatto (media)

leggere: per montare la panna,

Frusta [alta) albumi di uova, meringhe.

INFORMAZIONI IMPORTANTI Utilizzare SEMPRE
l'accessorio raccomandato e limpostazione della
velocita in conformita con la tabella di capacita e
le istruzioni che si trovano vicino alla manopola di
controllo della velocita (6).

NOTA: Durante il versamento degli ingredienti (2)
fare attenzione a polvere e farina che fuoriescono
dagli imballaggi aperti. Se necessario, mettere gli
occhiai di protezione.



2. Poi premere il pulsante VERDE 1" (7], per av-
viare l'apparecchio. Premere il pulsante ROSSO
.0" (8) per SPEGNERE l'apparecchio.
'apparecchio iniziera la miscelazione in senso
orario in caso di modello 222843 e in senso
antiorario in caso di modello 222836.

3. NOTA! Prima di cambiare la velocita spegnere 4. Per cambiare la velocita durante il funzionamento:
SEMPRE lapparecchio. La modifica della velo- a) Premere il pulsante ROSSO .0 (8], per spegne-
cita senza spegnere l'apparecchio puo danneg- re lapparecchio.
giare la struttura interna dell'apparecchio. b) Scollegare la spina e cambiare accessorio [Ve-

dere ==> parte c]

c) Selezionare la velocita di miscelazione appro-
priata ad un accessorio utilizzando la manopola
di controllo della velocita (6).

d) Premere il pulsante VEERDE .I" (7), per riawvia-
re l'apparecchio.

Resettare il fusibile termico (protezione contro il surriscaldamento)

Ricordarsi che il pulsante RESET del fusibile e Lasciare 'apparecchio raffreddare completa-

termico (10) si trova nella parte posteriore dell'ap- mente.

parecchio. e Premere il pulsante RESET (10) del fusibile ter-

* Prima scollegare l'apparecchio dalla presa di mico (protezione contro il surriscaldamento).
corrente ¢ Poi collegare di nuovo l'apparecchio ad una fonte

di alimentazione e premere linterruttore.

Tabella di capacita che definisce la quantita massima di ingredienti

La tabella seguente ha un carattere di riferimento ni fattori variabili ad es. il tipo di farina utilizzata, la
e determina la quantita massima che si puo utiliz-  temperatura di acqua ecc.

zare per preparare diversi tipi di cibo. Ci sono alcu-

Max. quantity

Prodotto Accessorio
222836 222966 222843 222973

Bianco d'uovo Frusta 1.0kg 1,5kg
Pure di patate Miscelatore piatto 2,0kg 2,5kg
Meringhe (quantita di acqua) Frusta 1.5 litra 2,0 litri
Impasto per frittelle o crepe Miscelatore piatto 2,5 litri 3,0 litri
Panna montata Frusta 3,5 litri 4,0 litri
Impasto per pizza (densita media, 50% dell'acqua) Impastatore 2,0 kg 2,5kg
Impasto per pizza [denso, 60% dell'acqual Impastatore 2,5kg 3,0kg
Pan di Spagna Frusta 1,5kg 2,0 kg
Impasto per una torta Miscelatore piatto 2,0 kg 2,5kg
Impasto per pane, panini Impastatore Acqua 1,5 kg / Farina | Acqua 3,0 kg / Farina
[leggere/densita media 60% dell'acqual 25kg 5.0kg

«p%



Pulizia e manutenzione

Nota: Prima di pulire Uapparecchio. Scollegare U'apparecchio dalla fonte di alimentazione, aprire la porta
scorrevole di vetro e aspettare fino a quando raffredda completamente.

Pulizia

e Prima della pulizia dell'apparecchio scollegare
sempre gli accessori, altrimenti possono blocca-
re l'albero e saranno difficili da rimuovere.

* Dopo ogni utilizzo pulire accuratamente l'appa-
recchio e gli accessori e assicurarsi che sono
stati rimossi tutti i resti di cibo.

¢ Non immergere tutto l'apparecchio in acqua o in
altri liquidi.

e Pulire le superfici esterni dell'apparecchio con
un panno umido o una spugna con una piccola
quantita di una soluzione di detergente.

Recommended cleaning procedure:

¢ Non utilizzare per la pulizia delle parti interiori
e esteriori dell'apparecchio spugne abrasive, de-
tergenti abrasivi o strumenti di lana d'acciaio o
di metallo.

e NON lavare l'apparecchio con acqua o un forte
getto di acqua. La pulizia dell'apparecchio con
l'acqua puo causare la penetrazione nei compo-
nenti elettrici e causare una scossa elettrica.

e L e parti dell'apparecchio non possono essere la-
vate in lavastoviglie.

Elemento Pulizia

Frequenza

Ciotola

Utilizzando un panno umido o una spugna con una pic-
cola quantita di una soluzione di detergente lavare, di-
sinfettare e asciugare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Accessori (impastatrice, misce-
latore piatto e Frusta)

Lavare a mano con una soluzione di detergente delicato,
pulire, disinfettare, asciugare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Copertura della ciotola

Lavare a mano con un panno umido o una spugna con
una piccola quantita di una soluzione di detergente lava-
re, disinfettare e asciugare accuratamente

Dopo ogni l'utilizzo.

Superfice esterna

Lavare con un panno umido con una piccola quantita di
una soluzione di detergente lavare, disinfettare e asciu-
gare accuratamente. Non usare i getti d'acqua

Due volte per settimana

Albero del meccanismo plane-
tario

Lavare con un panno umido con una piccola quantita di
una soluzione di detergente lavare, disinfettare e asciu-
gare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Stoccaggio

e Prima di pulire l'apparecchio e posizionare l'ap-
parecchio in un luogo lo stoccaggio, scollegarlo
dalla presa elettrica e attendere fino a che raf-
fredda completamente.

¢ Conservare in un luogo fresco, asciutto e pulito.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.
Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore. Non riparare MAI da soli l'apparecchio.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

L'apparecchio non si avvia

La copertura della ciotola (5) non si tro-
va nella posizione corretta (bloccata).

Ruotare la copertura della ciotola (5) a de-
stra fino a che si trova nella posizione giusta
(bloccata).

La ciotola (2) non ¢ stata sollevata ab-
bastanza e non si trova nella posizione
corretta.

Sollevare la ciotola (2) nella posizione giusta
utilizzando la leva (9).

La spina non e correttamente collegata
ad una fonte di alimentazione.

Verificare che la spina & correttamente col-
legata alla presa di corrente.

L'apparecchio si arresta du-
rante il funzionamento

La protezione interna contro il surri-
scaldamento si ¢ attivata.

Premere il pulsante ROSSO,.0" (8], scollega-
re lapparecchio dalla presa di corrente e la-
sciare raffreddare completamente, premere
il pulsante RESET (10] che si trova sulla par-
te posteriore dell'apparecchio.

La cinghia di trasmissione & stata dan-
neggiata o distrutta.

Contattare il fornitore.

'apparecchio fa rumore

'apparecchio non & posizionato su una
superficie orizzontale.

Posizionare su una superficie orizzontale o
spostare l'apparecchio su un‘atra superficie
orizzontale.

La ciotola (2) & troppo rumorosa.

Assicurarsi che la ciotola (2] & stata corret-
tamente posizionata sul supporto con i perni
di bloccaggio [12] correttamente posizionati.

Gliaccessori non sono stati bene instal-
lati.

Rimuovere gli accessori e installarli corret-
tamente

Troppi ingredienti nella ciotola

Diminuire la quantita di ingredienti.

La cinghia di trasmissione ¢ stata dan-
neggiata o distrutta.

La trasmissione planetaria deve essere
lubrificata.

Contattare il fornitore.

Installazione degli acces-
sori nell'albero planetario e

difficile

L'albero planetario non ¢ sufficiente-
mente lubrificato e/o deve essere pulito.

Pulire l'albero con un panno umido e lubrifi-
care l'albero con olio minerale o grasso.

La leva di sollevamento / ab-
bassamento della ciotola (9)

si blocca.

La guantita insufficiente di grasso sui
lati della ciotola

Lubrificare i lati della ciotola con olio mine-
rale o grasso.




Specifiche tecniche

Prodotto numero 222836 222966 222843 222973
Tensione e frequenza: 220 - 240 V~ 50/60Hz
Consumo di energia 600W 1100W
Pesa netto (circa.): 53kg 78kg
Classe di protezione: Classe |
Classe di resistenza all'acqua P23
Impastatore 148 197
Velocita rotativa (giri./min] | Miscelatore piatto 244 317
Frusta 480 462
Capacita massima della ciotola 10L 20L
Quantita massima di farina durante la miscelazione 2,5kg 5,0kg
Livello di rumore massimo <70 dB (A)
Dimensioni esterni 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x [H] 880mm

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.



Disegno complessivo e elenco di pezzi
Nota: Disegno complessivo e elenco di pezzi si compongono di parti sequenti:

- Nella parte superiore dell'apparecchio - Sistema - Unita del dispositivo di sollevamento della ciotola
di ingranaggio, supporto per la ciotola, supporto (Fig. 5J;
dell'apparecchio (Fig. 1]; - Piastra rotante della copertura della ciotola e
- Unita dell'asse [Fig. 2J; asse di miscelazione (Fig. é);
- Unita dell'asse dell'ingranaggio (Fig. 3J; - Unita di impostazione della velocita (Fig. 7)

- Unita del motore (Fig. 4);

i Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Vite M5x35 1
2 Coperchio superiore 1
3 Piastrella del coperchio 1
4 Vite M5x12 5
5 Cuscinetto 1
6 Cuscinetto 1
7 Coperchio del cuscinetto 1
8 Vite M5x20 4
9 Elemento del corpo 1
10 Coperchio posteriore 1
1 Vite M6x55 4
12 Coperchio di ventilazione 1
13 Vite M5x12 1
14 Supporto della ciotola 1
15 Supporto stabile dell'appa- 1
recchio
16 Piastrella con il condensatore 1
17 Condensatore 1
18 Base 1
19 Copertura dell'interruttore di 1
sicurezza
Fig. 1: Sistema di ingranaggio, supporto per la cio- 20 Interruttore di sicurezza mobile 1
tola, supporto dell'apparecchio ) Protezione contro il sovrac- 1
carico
22 Piastrella del circuito stampato 1
2 Contattori della corrente 2
continua
24 Reattore 1
25 Relé del timer 1




Fig. 2: Unita dell'asse

Elementi verticali che
(SI sovrappongono

w

L’wj H“wj
POSIZIONE  POSIZIONE NON
CORRETTA CORRETTA

Fig. 2-1 Fig. 2-2

Nota:

1. Ricordarsi di montare i pezzi al posto giusto e
lubrificare i perni indicati sulla Fig. 2-1.

2. Controllare se dopo la nuova installazione
dell'apparecchio la guarnizione di olio si trova
nella posizione corretta.

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Tappo 1
2 Guarnizione di olio tipo 1

25x40x10
3 Cuscinetto 1
4 Grande ruota dentata 1
5 Anello del cuscinetto 1
6 Asse 1
7 Raccordo 1
8 Anello del cuscinetto 1
9 Ruota dentata 1
10 Rondella 1
" Elemento di accoppiamento 1
12 Molla 8
13 Rullo 4
14 Anello di ingranaggio 1
15 Piastrella rotonda 1
16 Cuscinetto 1




Fig. 3: Unita dell'asse di ingranaggio

Nota: Assicurarsi che in ogni ingranaggio le lin-
guette sono state montate

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Cuscinetto 2
2 Asse dell'ingranaggio 1
3 Linguetta 5x58 1
4 Ingranaggio 1
5 Flangia 1
6 Ingranaggio 1
7 Flangia larga 1
8 Ingranaggio 1
9 Anello 1




Part no. Part name Quantity
1 Spiral 1
2 Oil seal 1
3 Bearing 2
4 Key 4x22 1
5 Axle 1
6 Switch 1
7 Plastic switch plate 1
8 Screws M4x8 2
9 Screws Mé6x16 4
10 Bearing cover 1
" Fan 1

Fig. 4: Unita del motore

Coperchio del cuscinetto

Asse
Vite senza fine L] ] ‘
!}! H!Jai
TITTTT / %
Guarnizione [] ]
di olio
Cuscinetto 203 N
Interruttore
Copertura dell'interrut-
tore in materia plastica
Fig. 4-1

Ventilatore
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Fig. 5: Unita del dispositivo di sollevamento della
ciotola

Fig. 6: Piastra rotante e asse di miscelazione

® -

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Barra di sollevamento 1
2 Coppiglia 3x30 1
3 Dado M10 3
4 Rondella piatta 2
5 Molla 1
6 Tappo dell’elemento di accop- 1

piamento
7 Fissaggio della leva di solleva- 1
mento
8 Rondella piatta 1
9 Copertura della flangia 1
10 Vite M6x25 1
M Linguetta 5x20 1
12 Leva di sollevamento della ci- 1
otola
13 Rondella della vite 1

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Asse del miscelatore 1
2 Guarnizione diolio tipo 20x40x10 1
3 Cuscinetto 1
4 Copertura della ciotola 1
5 Ingranaggio planetario 1
6 Piastra rotante 1
7 Ingranaggio interno 1
8 Tappo 1
9 Cuscinetto 1
10 Vite M8x20 1
" Rondella flessibile 1
12 Coperchio posteriore della co- 1

pertura della ciotola




Pezzo n.

Nome del pezzo

Quantita

Barra

1

Dado

Molla

Albero

Forchetta

Perno 3x20

Elemento di accoppiamento

Cuscinetto a sfere in acciaio

ol |w|o|lo|ls]|w]|N

Molla

w | w

o

Copertura di bloccaggio

Vite M5x10

N

Albero

w

Leva

Forchetta

bloccante

Fig. 7: Unita di impostazione della velocita
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Schema elettrico
MESSA A TERRA

4.

K

0
K2 K3 K4 T

) S Il
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K2
K3
Ké
K5

KO
CA

KS\I C'A_

K1 Protezione contro il sovraccarico

(protezione contro il surriscaldamento)
Protezione della leva di sollevamento della ciotola
Protezione della copertura della ciotola

Pulsante di avviamento

Pulsante di spegnimento

K Reattore

Protezione della ciotola

Condensatore

Motore

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-
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zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta s utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat nu este destinat uzului casnic.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

¢ Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

. Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/a aparatul. In cazul unei

defectlunl, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sd intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-

te pe eticheta aparatulul.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

* Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

o Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Norme speciali di sicurezza
o Utilizati masina doar in modul descris in acest manual.
* Aceastd masina trebuie operata si instalata de catre personal instruit specializat in buca-
m taria industriilor alimentare, cum ar fi aprovizionare, brutarie, pizza, aluat etc.
* Toate lucrarile de mentenantd, instalare si reparatii trebuie efectuate de tehnicieni spe-
C|al|zat| Instruiti si autorizatl.
in partea din spate a aparatulw este furnizata o borna de legatura echipotentiala
pentru a asigura interconexiunea cu alte echipamente.

¢ Nu amplasati masina pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric, car-
bune etc.) Tineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta
sl uscata.

e Nu utilizati masina in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

« In timpul function3rii purtati imbracdminte de protectie, masc3 sau ochelari de protectie,
dacd este nevoie.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem separat de control la distanta.

¢ Nu scoateti niciodata din circuit comutatoarele de siguranta ale masinii.

 AVERTISMENT: Mentineti neobstructionate toate orificiile pentru ventilatie ale aparatu-
u.

o AVERTISMENT: Opriti INTOTDEAUNA masina si deconectati-o de la sursa de alimentare
electricd inainte de a o curata, intretine sau de a-i schimba dispozitivele atasate.

o [ 3sati cel putin 30 cm in jurul aparatului pentru a asigura ventilatia in timpul utilizarii.
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o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.
« AVERTISMENT! INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si hainele largi la depar-

tare de piese in miscare.

¢ Nu puneti mainile in zona protejata si bolul de amestecare atunci cand masina se afla in

functiune.

¢ Nu supraincarcati ingredientele pentru a evita revarsarea produselor alimentare.Capaci-
tatea maxima a vasului este de 10 litri pentru 222836, 222966 si 20 de litri pentru 222843,

222973.

¢ Nu spalati aparatul cu apa sau cu jet de apa. Spalarea cu apa poate produce scurgeri si
creste riscul de electrocutare. Componentele nu pot fi curatate in masina de spalat vase.

¢ Nu curatati si nu depozitati masina decat dupa ce s-a racit complet.

* Mutarea sau transportul masinii trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are o
greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodata inclinata la peste 45°.

Destinatia produsului

¢ Acesta este un aparat de uz profesional si poate fi
utilizat numai de catre personalul calificat.

e Acest aparat este destinat exclusivamestecarea,
framéantarea si emulsionarea/baterea produselor
alimentare (de ex. faind, zahar, uleiuri, grasi-

mi, oud si alte ingrediente) folosite in industria

alimentara si in comert (de ex. aprovizionare,

brutarie, pizza, industria aluatului si a dulciuri-
lor). Orice alta utilizare poate provoca avarierea
aparatului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta
o utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul
raspunzator de orice utilizare incorecta a aparat-
ului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este Tncadrat in clasa de protectie | si
trebuie conectat la fmp3mantare de protectie. Im-
pamantarea reduce riscul electrocutdrii prin asi-
gurarea unui fir de iesire pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si fisa
de Tmpamantare. Fisa trebuie conectata la o priza
instalata corespunzator si cu impamantare.

Principalele piese ale aparatului
1. Suport cadru rigid
Vas
. Clemele vasului (x2)
. Manerele vasului (x2)
. Aparatoarea vasului
. Buton de comanda turatie
(3 configurari pentru 3 dispozitive atasate)
7. Buton PORNIT (VERDE, 1)
8. Buton OPRIT (ROSU, 0]
9. Méaner ridicare / coborare vas
10.Buton de RESETARE (la partea din spate)
11.Manerul aparatorii vasului
12.Suport vas
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Dispozitive atasate

Batator plat

Carlig pentru aluat

Pregatiri inainte de instalare

e Desurubati cu grija masina de pe suport folosind
o cheie daca este nevoie.

o Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie.

e Verificati daca produsul este complet si daca nu
a suferit avarii in timpul transportului. n cazul li-

vrarii incomplete (de ex. Tel, batator plat si carlig
pentru aluat) sau avarierii, contactati imediat fur-
nizorul. NU utilizati masina. (Vezi ==> Garantie).
e Curatati aparatul si dispozitivele atasate inainte
de utilizare (Vezi ==> Curétare si Intretinere).
e Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

Instalare

e Cititi acest manual cu atentie si rigurozitate ina-
inte de instalare si punere in functiune.

e Asigurati-va ca masina este amplasata intr-o
zona uscata cu suprafata de sprijin indeajuns de
rezistenta si nu exista obstructii Tmprejurul ma-
sinii in timpul functionarii.

e Asigurati-va ca sursa de alimentare cu electri-
citate corespunde placutei de identificare de pe
masina.

o Tn jurul masinii trebuie s existe un spatiu sufi-
cient pentru ca operatorul sa o poata folosi. Spa-
tiul trebuie sa fie curat si neobstructionat, de ex.
nimic amplasat pe sau in jurul masinii, cum ar fi
raclete, cutite etc.

e Nu purtati imbracaminte larga, cum ar fi esar-
fe, etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la
distantd de piesele in miscare.

ATENTIE! Nu scoateti niciodata din circuit comuta-
toarele de siguranta.

Transportul si manipularea

e Nu mutati masina in timp ce functioneaza.

e Atunci cand mutati masina, scoateti-o din priza,
detasati vasul (2] si toate dispozitivele atasate
(tel, b3tator plat sau carlig pentru aluat).

e Sustineti masina de catre suportul cadru rigid (1)
atunci cand o mutati.

e Efectuati mutarea masinii cu 2 oameni sau aju-
tandu-va de un carucior, deoarece are greutate
mare.



Caracteristici speciale de siguranta

Atentie: Aceasta masina este echipata cu urmatoarele 3 comutatoare cheie de siguranta. Masina poate fi
pusa in functiune doar atunci cand toate comutatoarele de siguranta se afla in pozitia corespunzatoare.

e Comutator de siguranta pentru pozitia vasului:
Masina poate fi pornitd doar odatd ce vasul (2]
este amplasat in pozitia corecta.

e Comutator de siguranta pentru aparatoarea va-
sului (5): Masina poate fi pornita doar dupa ce
aparatoarea vasului (5] este Tnchisd corespun-
zator,

e Comutator de siguranta pentru manerul de ridi-
care al vasului (9): Masina poate fi pornita doar
dupd ce manerul de ridicare al vasului (9) se afla
n pozitie ridicata.

Nu purtati imbracaminte larga, cum ar fi esarfe,
etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la dis-
tanta de piesele Tn miscare.

Functionare

Pentru evitarea accidentarilor personale grave:

e NU utilizati masina fara a citi manualul de in-
structiuni.

e OPRITI INTOTDEAUNA masina ap3sand pe bu-
tonul ROSU ..0" (8) si deconectati-o de la sursa
de alimentare electricd inainte de a o curata, in-

a) Despre apdratoarea vasului

tretine, repara sau de a-i schimba dispozitivele
atasate.

« INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si
hainele largi la departare de piese in miscare.

Nota: Atunci cand aparatoarea vasului (5) este deschisa sau nu este inchisa corect in pozitia de blocare,

masina nu va functiona.

1. Pentru a deschide aparatoarea vasului (5), ro-
titi in sens orar manerul aparatorii vasului (11).
Pentru a inchide aparatoarea vasului (5), rotiti in
sens anti-orar manerul aparatorii vasului (11).

b) Instalarea vasului (2) pe masina

Not3: Instalati vasul (2) INAINTE de a monta dis-

pozitivele atasate. Utilizati doar vasul furnizat (2).

1. Coboréati vasul (2] prin tragerea méanerului de
ridicare / coborare a vasului (9) Tn jos pana la re-
fuz. Dup3 aceasta suportul vasului (12) se afla in
pozitie inferioara.

2. Atunci cdnd méanerul aparatorii vasului (11) este
aliniat la dreapta masinii, aparatoarea vasului
(5) se afla in pozitie blocata si este pregatita de
functionare.

2. Amplasati lent si cu grija vasul (2] folosind ma-

nerele vasului (4) de pe cele 2 parti si

i) Cu stiftul de blocare n orificiul din mijlocul
suportului pentru vas (12] si

ii) Asigurati vasul (2) tragand in
fata fiecare clemd a vasului (3)
pana cand vasul (2) este
strans blocat.

c) Instalarea diverselor dispozitive atasate (Batator plat, Carlig pentru aluat sau Tel) pe masina

Nota: Este mai comod si mai facil de a instala dis-
pozitivele atasate inainte de addugarea in-
gredientelor in vas (2).

- Rotiti lent aparatoarea vasului (5) in sens orar cu
manerul aparatorii vasului (6], astfel incat sa se
afle in pozitie deschisa.

2. ATENTIE! Utilizarea fortei excesive pentru des-

chiderea si inchiderea aparatorii vasului (5) poa-

te avaria comutatorul de siguranta pentru blo-

care. Deschideti si inchideti cu grija aparatoarea
vasului (5).

3. Glisati usor in sus dispozitivele atasate (B3ta-
tor plat, Carlig pentru aluat sau Tel) pe arborele
planetar, montand axul arborelui prin fanta din
dispozitive.

4. Rotiti dispozitivele pentru a le fixa pe arborele
planetar.
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d) Turnarea si amestecarea ingredientelor

Nota: Respectati tabelul cu .Capacitati malaxare
ingrediente” din acest manual. Supraincar-
carea va conduce la revarsare sau avarierea
masinii.

IMPORTANT: Asigurati-va ca butonul de control al

turatiei (6) se afla in pozitia .carlig pentru aluat”.

1. Adaugati toate ingredientele necesare in vas (2).

2. Ridicati manerul de ridicare / coborére a vasului (9)
pana cand vasul (2] se blocheazd in pozitie.

3. Rotiti in sens anti-orar aparatoarea vasului (5) si
blocati-o n pozitie.

Atentie: Masina nu va porni daca aparatoarea va-

sului (5) este deschisa / nu este inchisa corect sau

dacd vasul (2] se afla in pozitia inferioara.

e) Configurarea turatiei, dispozitivului atasat si pornirea masinii

1. Selectati apoi turatia adecvata prin ridicarea sau
coborarea butonului de control al turatiei (6).
Sunt disponibile trei turatii fixe pentru diferitele
dispozitive atasate:

Viteza de rotatie Tipul de ingredient

Greu: Malaxare pizza, paine,

Carlig pentru aluat (Scazuta) paste si

Mediu: a 2-a etapa de malaxa-

Batétor plat (Mediel re pentru aluat de gogosi etc.

Usor: Smantana, albusuri de

Tel (Ridicata) ou, bezele

2. Dupa aceea, apasati butonul VERDE .I" (7)
pentru a PORNI masina. Apasati butonul ROSU
.0" (8] pentru a OPRI masina.

Masina va functiona in sens orar pentru artico-
lul 222843 siin sens anti-orar articolul 222836.

3. ATENTIE! OPRITI INTOTDEAUNA masina
INAINTE de a schimba vitezele. Nerespectarea
acestei instructiuni poate avaria angrenajele
interioare.

IMPORTANT: Folositi INTOTDEAUNA dispozitivul
si configurarea de turatie recomandata conform
tabelului de capacitati si indicatiei din dreptul bu-
tonului de control al turatiei (6).

ATENTIE: Aveti grija la riscul de varsare a fainii si
prafurilor atunci cand desfaceti pungile de ingre-
diente in vas (2). Purtati o masca sau ochelari de
protectie daca este nevoie.

4. Pentru a schimba viteza in timpul functionarii:

a) Apasati butonul ROSU ,0" (8] pentru a OPRI
masina.

b) Scoateti masina din priza si schimbati dispozi-
tivul atasat. [Vezi ==> partea c]].

c) Schimbati viteza prin ridicarea sau coborarea
butonului de control al turatiei (6) cu dispoziti-
vul corect.

d) Apasati butonul VERDE 1" (7) pentru a PORNI
masina.

RESETAREA limitatorului (separatorul termic)

Va rugam s3 retineti ca butonul RESET (10] este

situat Tn partea posterioara a aparatului pentru a

se evita supraincalzirea.

e Scoateti mai intai aparatul din priza de alimen-
tare de la retea.
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e Permiteti aparatului sa se raceasca complet.

e Apasati butonul RESET (10) al limitatorului
(separatorul termic]

e Conectati apoi masina la reteaua de alimentare
si porniti-o din nou.



Capacitatea de malaxare a ingredientelor
Tabelul de mai jos este doar un tabel de referinta
cu cantitatea maxima pentru prepararea diverse-

lor alimente. Exista multi factori care influenteaza,
cum ar fi tipul de faina, temperatura apei etc.

Cantitate maxima

Produs Dispozitiv atasat

222836 222966 222843 222973
Albus de ou Tel 1,0 kg 1,5 kg
Piure de cartofi Batator plat 2,0 kg 2,5kg
Amestec de bezele [Cantitate de apd] Tel 1,5 litri 2,0 litri
Aluat pentru gofre sau cldtite Batator plat 2,5 litri 3,0 Litri
Frisca Tel 3,5 litri 4.0 litri
Aluat pentru pizza [Mediu, 50% apa) Carlig pentru aluat 2.0kg 25kg
Aluat pentru pizza (Gros, 60% apd) Carlig pentru aluat 2,5kg 3.0kg
Amestec de pandispan Tel 1,5kg 2,0kg
Aluat de placinta Batator plat 2,0 kg 2.5kg
Aluat pentru paine sau chifle (Usor/Mediu, 60% apa) Carlig pentru aluat Apa 1,5kg/ Faina 2,5kg | Apd 1,5 kg/ Faind 2,5 kg

Curatare si intre;inere

Atentie: Deconectati intotdeauna masina de la priza de alimentare si permiteti-i s se raceasca complet

nainte de a o curata, intretine, repara si depozita..

Curatare

e Demontati intotdeauna dispozitivele atasate ina-
inte de curatare, deoarece in caz contrar se vor
bloca pe ax si vor fi dificil de indepartat mai tar-
ziu.

e Curatati riguros masina si dispozitivele sale ata-
sate dupa fiecare utilizare, asigurand-va ca eli-
minati toate reziduurile de alimente.

e Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau in
alte lichide.

e Curatati cu o laveta usor umezita sau un burete
cu o solutie diluatad de sapun.

Procedura recomandata de curatare:

¢ Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abra-
zivi, bureti de sdrma sau ustensile metalice pen-
tru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului.

o NU spalati aparatul cu apa sau jet de apa. Spala-
rea cu apa poate produce scurgeri si creste riscul
de electrocutare.

¢ Niciuna dintre piese sau dispozitive atasate nu
pot fi curatate Tn masina de spalat vase.

pentru aluat, batator si tel)

Piese Mod de curatare Frecventa

Vas Folositi un burete sau o laveta umeda cu solutie diluata de sa- | Curatati dupa fieca-
pun si apa, clatiti, igienizati si uscati complet. re utilizare

Dispozitive atasate [Carlig | Spalati manual cu solutie diluatd de sapun si apa, clatiti, igie- | Curatati dupa fieca-

nizati si uscati complet.

re utilizare

Aparatoarea vasului

Spalati manual folosind un burete sau o laveta umeda cu solu-
tie diluata de sapun si apa, clatiti, igienizati si uscati complet.

Curatati dupa fieca-
re utilizare

Suprafata exterioara

Stergeti cu o laveta curata umezita in solutie diluata de sapun
si apa, clatiti, igienizati si uscati. Nu utilizati jet de apa.

De doua ori pe sap-
tamana

Arbore Planetar

Stergeti cu o lavetd curatd umezita n solutie diluata de sapun
si apa, clatiti, igienizati si uscati.

Curatati dupa fieca-

re utilizare
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Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna nainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet..

¢ Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si
uscat.

Depanare
Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Va
rugam contactati distribuitorul/furnizorul de solutii in cazul in care problema nu poate fi rezolvata. NU

incercati sa reparati.

Probleme

Cauze posibile

Solutie posibila

Masina nu porneste

Aparatoarea vasului (5] nu se afld in pozitia
inchisd adecvata.

Rotiti vasului (5]
dreapta pana cand se inchide corect si
complet.

aparatoarea catre

Vasul (2) nu este ridicat in pozitia corecta.

Ridicati vasul (2) in pozitia corecta folo-
sind parghia (9).

Stecherul nu este conectat corespunzator.

Verificati stecherul pentru a va asigura ca
este conectat corespunzator.

Masina se opreste in timpul
functionarii

Supraincdrcarea interna se activeaza pen-
tru a preveni supraincalzirea.

Apasati butonul ROSU 0" (8), scoateti
din priza masina, permiteti sa se raceas-
cd complet, apasati butonul RESET (10)
de la partea posterioara.

Curea de transmisie avariata sau rupta

Luati legatura cu furnizorul

Zgomotul produs de masina
este excesiv

Masina nu este amplasatd pe o suprafata
orizontala.

Corectati suprafata sau mutati pe o alta
suprafata orizontala.

Vasul (2) nu corect amplasat.

Asigurati-va ca vasul (2] este amplasat
corect in suportul de vas (12 cu clemele
de vas (3).

Dispozitivele atasate nu sunt corect mon-
tate.

Indepartati si montati din nou la pozitie
dispozitivele atasate.

Vasul este supraincarcat.

Reduceti cantitatea de ingrediente.

Curea de transmisie avariata sau uzata.

Angrenajul planetar necesita lubrifiere.

Luati legatura cu furnizorul.

Dispozitivele nu se pot atasa
usor pe arborele planetar

Lipsd de lubrifiere si/sau este necesard cu-
ratarea arborelui planetar.

Stergeti arborele planetar cu o laveta cu-
ratd umeda si lubrifiati arborele cu ulei
mineral sau unsoare.

Maner ridicare / coboréare
vas (9] nu functioneaza usor

Lipsa de lubrifiere pe glisierele vasului.

Lubrifiati glisierele vasului cu ulei mine-
ral sau unsoare.




Specificatia tehnica

Articol nr. 222836 222966 222843 222973
Tensiune si frecventa de functionare 220 - 240 V~ 50/60Hz
Puterea nominala de intrare 600W 1100W
Greutate neta (aprox.) 53kg 78kg
Clasa de protectie Clasa |
Clasa de protectie contra apei P23

Carlig pentru aluat 148 197
Turatia (rot/min) Batator plat 244 317

Tel 480 462
Capacitatea maxima a vasului 10L 20L
Cantitatea maxima de faina pentru malaxare 2,5kg 5,0kg
Nivel maxim sonor <70 dB (A)
Dimensiuni exterioare 480 x 400 x (H) 630mm 560 x 500 x [H] 880mm

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.
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Vedere explodata si lista de piese
Atentie: Vederea explodata si lista de piese sunt compuse din urmatoarele parti:

- Sistemul de transmisie prin angrenaj de la partea - Ansamblul de ridicare a vasului (Figura 5);
superioard, suportul vasului si cadru (Figura 1J; - Placa de rotire a aparatorii vasului si axul de ma-

- Ansamblul axului (Figura 2J; laxare (Figura 6);

- Ansamblul axului angrenajului (Figura 3); - Ansamblul de comand3 a turatiei (Figura 7)

- Ansamblul motorului (Figura 4J;

E Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Surub M5x35 1
2 Capac superior 1
3 Placa de acoperire 1
4 Surub M5x12 5
5 Rulment 1
6 Rulment 1
7 Capac lagar 1
8 Surub M5x20 4
9 Piesa corp principal 1
10 Capac posterior 1
1" Surub M6x55 4
12 Capac ventilatie 1
13 Surub M5x12 1
14 Suport vas 1
15 Cadru rigid 1
16 Placa cu condensatoare 1
17 Condensator 1
18 Baza 1
19 Comutatgrfﬂe siguranta 1
aparatoare
. . o . . Comutator de siguranta
Figura 1: Sistemul de transmisie prin angrenaj de 20 fluctuatie !
la partea superioara, suportul vasului si cadrul 21 Protectie la suprainclrcare 1
22 Placa de comanda PCB 1
23 Dispozitive de contact CA 2
24 Reactor 1
25 Releu cu temporizare 1
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Figura 2: Ansamblul axului

Partile verticale ale
“bacurl orin contact

www

L@J@J

CORECT GRESIT

Figura 2-1 Figura 2-2

Observatie:

1. Asigurati-va ca toate stifturile din figura 2-1
sunt instalate in pozitia corectd si lubrifiate.

2. Verificati daca exista scurgeri de ulei dupa
reasamblare.

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Capac 1
2 Garniturd ulei 25x40x10 1
3 Rulment 1
4 Angrenaj mare de cuplare 1
5 Inel pentru rulment 1
6 Arbore 1
7 Cuplaj 1
8 Inel pentru rulment 1
9 Roata de cuplare 1
10 Saiba 1
" Cuplaj 1
12 Arc 8
13 Rola 4
14 Angrenaj inelar 1
15 Bucsa inelara 1
16 Rulment 1
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Figura 3: Ansamblu arbore angrenaj

Observatie: Asigurati-va ca pana este introdusa pe
fiecare roata dintata.

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Rulment 2
2 Ax angrenaj 1
3 Pana 5x58 1
4 Roata dintata 1
5 Manson 1
6 Roata dintata 1
7 Manson lung 1
8 Roata dintata 1
9 Inel 1




Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea

1 Bucsa melcata 1

2 Garnitura ulei 1

3 Rulment 2

4 Pana 4x22 1

5 Arbore 1

6 Comutator 1

7 Placa din plastic comutator 1

8 Suruburi M4x8 2

9 Suruburi Méx16 4

10 Capac lagar 1

" Ventilator 1
Figura 4: Ansamblu motor

Capac lagar
Arbore
Ventjlator m

Bucsa melcata L ]

I TrrT

frrriy

-

Ventilator

Rulment 203 By
Comutator

Plastic comutator

Figura 4-1
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Figura 6: Placa rotativa si axul de malaxare

® -

Cantita-

Piesa nr. Denumirea piesei tea
1 Bara de ridicare 1
2 Bolt spintecat 3x30 1
3 Piulitd M10 3
4 Saiba plata 2
5 Arc 1
6 Capac excentric 1
7 Suport maner de ridicare 1
8 Saiba plata 1
9 Capac flansa 1
10 Surub Méx25 1
" Pand 5x20 1
12 Maner ridicare vas 1
13 Saiba surub 1

Piesa nr. Denumirea piesei Ca?:;ta—
1 Ax malaxor 1
2 Garnitura ulei 20x40x10 1
3 Rulment 1
4 Aparatoarea vasului 1
5 Angrenaj planetar 1
6 Placa rotativa 1
7 Angrenaj interior 1
8 Capac 1
9 Rulment 1
10 Surub M8x20 1
1" Saibd elastica 1
12 Capac posterior aparatoare vas 1




/3 Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
] 1 Tijs 1
2 Piulita 1
1=50 A 3 Arc 1
4 Ax 1
5 Furca 1
6 Stift 3x20 1
7 Excentric 1
8 Rulment cu bile din otel 3
5 9 Arc 3
10 Capac bloc 1
" Surub M5x10 1
12 Ax 1
13 Parghie 1

Furca

Figura 7: Ansamblul de comanda a turatiei
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Diagrama circuitului
IMPAMANTARE

4.

K2 K3

) S Il

Ko
Ké

e

5

K1

Protectie la supraincarcare (Deconectare termica)

KS\I C'A_

K2 Comutator de siguranta parghie ridicare vas

K3 Comutator de siguranta pentru aparatoarea vasului
K4 Comutator de oprire

Comutator de pornire

K Reactor

KO Comutator de siguranta pentru pozitia vasului

CA Condensator

M Motor

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul s fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere. Tn
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

® =

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
in scopul reciclarii, vd rugam sa contactati compa-
nia locala de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu Tsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, 4to Bbl Kynunu obopyaosanume pupmbl Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXxAaeHMs MalluHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOI 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMN.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTu

o HenpaBunbHas akcnnyaTauns 1 HemoaxoAsiiee MCNONb30BaHMe arperata MOXeT Npuse-
CTU K €ro NoJIoMKe W NOpaHUTL 0nepaTopa.

¢ 370 0bopyA0BaHMeE He NpefHa3HAYEHO ANs LOMALLHEro 1CMoNb30BaHMS.

» ObopynoBaHue cnedyeT NCMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHuio. [1pon3BoauTeNb He HeceT
0TBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABUNLHOI 3KCNAyaTaLmMel uin He-
NpaBubHbIM 0bCayXMBaHWEM 0B0pYL0BaHMS.

o 0bopynoBaHue 11 INEKTPUYECKYIO LUTEMCENbHYI0 BUAKY CllelyeT AepXaTb BAANN OT BOA
M NpOYMX XXuaKocTen. Ecnm wrencensHas BunKa nonaget B BOfY, ee CRefyeT TyT Xe Bbl-
TallyTh 13 PO3eTKM INEKTPONNTaHNA 1 06paTuThCs B CAyXOy cepTuduLmpoBaHHoro cep-
BWCa 19 NpoBepku ycTpoiicTsa. HecobiofeHne AaHHbIX ykasaHuii MOXET noBeYb 3a
coboil yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHIX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPLIMU, MW BA@XHBIMI pyKaMmi WTENCENbHOM BUNKN.

* /A\ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He criefyeT caMoCTORTENbHO YNHWTL 3NeKTpoanna- m
paTypy. Jliobble NOAOMKM M HENCPaBHOCTH LOMXKHbI YCTPaHATLCS KBANNGMLMPOBAHHbIM
NepcoHanoM.

* Hukorpa He cnegyeT nonb30BaTbCA NOBPEXAEHHON aneKTpoannapaTypoii. [TospexaeH-
HOE YCTPOCTBO HYXHO OTCOEAMHUTB OT INEKTPOCETH 1 0BPaTUTLCS K NPOAABLY.

o [lpepynpexpaenune: He cneayeT NOrpyxaTb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, UM UHble
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynspHo npoBepsTb BUKY 11 NPOBOL 31EKTPOMUTAHUS Ha NpeaMeT NoBpexaeHNN. Mo-
BPEXAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepedaTb NS PEMOHTA B CEPBUMCHYIO TOUKY, nan obpa-
TUTBCS K KBaNMOMLMPOBAHHOMY 3KTPUKY BO MMS NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTU TPABM.

* Y10CTOBEPHTBLCS, YTO NPOBOJ, 31EKTPOMMUTAHMS He KAcaeTcst 0CTPbIX M FOPSYMX NPeMeToB;
[lepXxaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3alUNTUTL NPOBOA SNEKTPONUTAHNA (YANMHITENL] OT CAYYaliHOO BbINaAEHNS U3 PO3ETKN
3nekTponpoBoz NPOKNAALIBaTL Tak, YTobbI Cly4aiHo He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabniofaTh 3a paboTatolLiert 3nekTpoannapaTtypoi.

o lpepynpexpaenue! Ecnv BinKa HaxooUTCs B pO3eTKe - 3T0 03HAYaET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CYMTAETCS NOAKTIOYEHHO K 3NeKTPONNUTaHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 3eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKMOUNTS!

* Hukoraa Henb3s NepeHoCHTh, NepeByraTb 3NeKTpoannapaTypy Aepxa 3a 3NeKTponpoBof.

¢ He 11cnob30BaTh HIKakyx AeTanei, akceccyapos, KOTOpble He MOCTaBASOTCH BMeCTe C

370V 371€KTpOannapaTtypou.
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* JnekTpoannapatypy cedyeT NOAK0YaTb MCKNIUNATENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOI MMeeTcs
HaMnpsiXeHe W YacToTy, yKa3aHHyI0 Ha LLMTKe 31eKTpoannapatypsi.

o Bunky cneflye BCTaBNSTb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B YA0BHOM 11 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0bbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeMeNeHHO BbIHyTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPOANNapaTyphl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A1 3TOr0
CledlyeT BbIHyTb BUAKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLIe NPOBOAA 3NEKTPONUTaHMS, 13 PO3ETKM.

* [lepen Tem, kak BbIHYTb BIAKY BCErAa CReAyeT MOMHMTb 0 ToM, YTobbl CHaYana BbIKI0YUTb
3nekTpoannaparypy!

o He cneflyeT 1cnonb3oBaTh fieTanu, akceccyapbl, He PeKOMeHIyeMble Mpou3BOAUTENEM
[IaHHOM 3M1eKTpoannapatypsl, T.K. UCMONb30BaHMe Takux [eTanei, akceccyapos MOXeT
C03/aTb AN8 NONb30BaTeNs Yrpo3y ero 3[0POBbLI0 M XM3HW, @ Takke MOXET NPMUBECTU K
nonoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCero MCNonb308aTh OPUTMHaNbHbIE AeTanm, ak-
ceccyapbl.

o be3 Hafexallero KOHTPONsS MW NpefBapuTensHOro 0bydeHns skcnyataumn obopyao-
BaH/S NPOBOAMMOr0 NMLOM, OTBevatLWmMM 3a beonacHylo kcnnyaTaumo, obopyaosa-
HUEM He MOTYT N0Nb30BATLCA HU [T, HYU AIULLA C OPaHUYEHHBIMU GU3NYECKUMAY, NN
MCUXMYECKVMU BOIMOXKHOCTAMM, HW ULLA, KOTOPbIe He 00NaaatoT HeODXOAMMbIM ONbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMM B laHHOM 0bAacTy.

o Hy1 B koeM cnyyae Henb3s [OMYCKaTh K MCMONb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypbl AeTel.

* JnekTpoannapatypy cefyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM ANs feTel.

¢ Henb3s pa3pellatsb JeTaM 1CM0b30BaTb 3EKTPOannapaTypy B Ka4ecTBe UrpyLKu.

¢ Bcerpa anektpoannapatypy ciefyeT 0TCOeAMHNTL OT 3NeKTPONUTaHNS, eCli 0CTaBASEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXOM, AEMOHTaXEM W YMCTKOM.

* Henb3s ocTaBngTb paboTatoLLyto 3nekTpoannapaTypy 0e3 Haa3opa.

CneuuanbHble NnpaBuia TeEXHUKK 6esonacHocTU

* lcnonb3ayiTe YCTPOMCTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

* YCTPOWCTBO [LONXEH YCTaHaBNMBaTb M 3KCMAYaTMPOBaTh TOMbKO KBaNMGUUMPOBaHHBIN
MepcoHan KyxHu B Toukax 0OLLECTBEHHOrO MUTaHWS, HanpuUMep, KeMTepuHra, NekapHu,
MULLEPUN, KOHAUTEPCKMX W T.N.

¢ Bce onepauuy No TexHNYECKOMY 0BCAYXMBAHMIO, MOHTAXY W PEMOHTY YCTPOICTBA LOMXKHSI
NPOBOANTL KBANNGMLMPOBAHHbIE 11 CEPTUGULMPOBAHHbBIE TEXHUYECKME CIeUMANCTbI.

. Ha 3apHelt CTOpOHe HaXxoAMTCs IKBUMOTEHLMANbHbINA pa3beM AN KpoCC-NoaKIoYe-

HIS K ApYroMy YCTPOICTBY

¢ He ycTaHaBnmBaliTe yCTpoicTBO Ha 0BbeTe, N3nyyaloleM Tenso (ra3oBas i aneKTpu-
yeckast nanTa, rpunb v ... [lepxiTe ycTpoicTBo BOAAM OT M0BbIX rOpsUMX NOBEPXHOCTE
WAV OTKPBITOrO NNaMeHu. YCTaHaBN1BaliTe YCTPOMCTBO Ha POBHOM, CTabABHOM, YACTON 1
CyX01 NOBEPXHOCTY, YCTOMYMBOW K BO3LEMCTBIIO BbICOKVX TEMMEPaTyp.

* He nonb3yiTech yCTPOMCTBOM BOAN3M NErKOBOCMNAMEHSIOLLUXCS AU B3PbIBOOMACHbIX
MaTepyanoB, NNaTeXHbIX KapT, MarHUTHBIX AUCKOB UV PafONPUEMHMKOB.

* [Ipn HeobxogMmoCTK, Bo Bpems paboThl YCTPOACTBA HafleHbTe 3aLUMTHYI0 0AEXAY, Macky
WV 33LUNTHbIE OYKU.
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* YCTpONCTBO He NpefHa3HayeHo 4ng paboTel C NOMOLLbIO BHELIHEr0 TaliMepa 1au 0TaeNb-
HOW CMCTEMBI AVCTAHLMOHHOMO YpaBeHus.

o Hikorga caMoCTOSTeNbHO He BCKPbIBaMTe M He PEMOHTWpYWTe NpefoXpaHuTeNbHble
yCTPOWNCTBa.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

o [TPEAYNPEXAEHWUE: BCET 1A nomHuTe, YTObBI BLIKNKOYMTL M OTKOYNTD YCTPOMCTBO OT
MCTOYHMKA NUTaHNA NEPEeS 04NCTKON, TEXHUYECKUM 0DCAYXMBAHUEM WUV 3aMEHO Npu-
HaNeXHOCTEN.

* ObecneysrTe, no kpaiHelt mepe, 30 cM NpoCTPaHCTBa BOKPYT YCTPOICTBa 419 0becneyeHus
Hagnexallen BEHTUASLMN.

* BHuMaHue! YnoxuTe v 3alimTiTe WHyp NUTaHUS TakuM 0bpa3om, 4Tobbl ero cnyyaiHo He
NOTAHYTb MW NPESOTBPATUTL KOHTAKT C HarpeBaTeNbHOM MAUTON.

o [TIPEAYNPEXAEHME! BCETIA noMHuTe, 4T0bbI He HOCUTb CBODOAHYIO O4EXAY U He NpK-
KacaTbCs K ABVXYLLMMCS 4aCTAM pyKaMu, a Takxe 3aBA3bIBaTb BONOCHI.

* Bo Bpems paboThl He KnaauTe pyKu NOA KPbILLKY AV B YaLly.

¢ He knaguTe B Yaluy cnvwkoM HOABLLIOMO KONMYECTBA MHTPERMEHTOB, YTODbI NpeaoTBpa-
TUTb BbIIMBAHMA comepxumoro. Yawa sMelaet 1o 10 nutpos (Mogens 222836, 222966)
un 20 nutpos (Mopens 222843, 222973).

* He MoiTe yCTPOICTBO BOZOW WAV CUNBHOW CTPYEN. [1pu Molike yCTPOCTBA BOAA MOXET
nonacTb B 3NEKTPUYecKMe LeTanu 1 BbI3BaTb NOPAXEHWE 3NeKTPUYECKM ToKoM. HacTy
YCTPOICTBA HEefb35 MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

¢ He uncTuTe 1 He NoMeLLaliTe YCTPOCTBO Ha XpaHeHWe, MoKa OHO MOAHOCTHIO He OCTBIHET.

o Cobntogaite 0cobeHHyl0 0CTOPOXHOCTb BO BPEMS MepeHeCeHus YCTPolCTBa W3-3a ero
Beca. YCTPOWACTBO [OMXKHbI NEPEHOCUTL f1BA YenoBeka MW nepemellaTb C MOMOLbH
norpy3unka. llepeHocuTe yCTPOMCTBO MEANEHHO 1 OCTOPOXHO, HE HAKMOHSATE ero nog
yrnom bonee, YeM Ha 42°.

Ha3HauyeHue ycTpolicTBa
e YcTponcTBo npefHasHayeHo ons
NpodeccroHanbHOro MCMoab3oBaHUS ¥ AOKHO

neKkapHu, nuyuepnn, KOHAUTEPCKUX W OpYyrnX
TO4YKax KOH,EI,MTGDCKOI;I I'\pOMbILIJﬂeHHOCTM].

IKCI1yaTnpoBaTbCA TOJTbKO KBaJ’IVIq)I/ILI,I/IpOBaHHbIM

nepcoHanom.
L4 yCTpOVICTBO npefHasHa4eHo Ajid KoMMep4yeckoro
NCNoNb30BaHUA n ncnonblyetcd and

CMeLNBaHWS, 3aMelVBaHNA U 3MYNbrMPOBaHNS
/ B3bMBaHMA NWWEBbIX NPoaykToB [HanpumMep,
MyKW, caxapa, Macna, XWpoB, AWl U ApYyrux
nHrpeaneHTos) B obuiecTeHHoro
nuTaHua 1 B MarasuHax (Hanpumep, kelitepuHra,

To4Kax

Vicnonb3oBaHwue ycTporctBa s nobbix Apyrnx
uenet MoXeT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO WK
TpaBMe Tena.

Mcnonb3osaHne  ycTpoictBa  Ans  sobbix
apyrux — ueneit  bygeT  paccmaTtpuBaTbes,
KaKk  uCnonb3oBaHMe He Mo
[onb3oBatens OyneT HeCTU UCKIIUUTENbHYIO
OTBETCTBEHHOCTb 3a HempaswibHoe

Ha3Ha4YeHuto.

Mcnosb3oBaHMe yCTpOl?ICTBa.

MoHTaX 3a3eMneHmns

Mukcep aBnsieTcs yCTPOMCTBOM | knacca 3aluTel
M pofxeH bbb 3a3emseH. 3asemneHne cHUXaeT
PUCK MOPaxeHWs 31eKTpUYeckuM TOKOM 3a cueT
MCNONb30BaHNS 0TBOAALLEr0 NPOBOAA. YCTPOMCTBO

OCHalleHo NpoBoAOM 3a3eMlieHna C 3836‘MJ'I9HOLLI,GI;I
BunKoW. Bunka A0J1KHa ObITb nogknto4yeHa K posetT-
Ke nepeMeHHOoro Toka, Kotopaa Hafsexaulinm o6pa—

- @

30M yCTaHOBJIEHa N 3a3eMJieHa.



OCHOBHbIe YacTu yCTPoOKCTBA

. CrabunbHas nognepkka ycTponctaa
. Yawa

. BaxuMbl yatm (x 2)

. [epxatenu yawm (x 2

. Obop vawn

o~ O M~ W N —

. Pyyka perynatopa ckopoctu

(3 ycraHoBku ckopocTn ans 3 akceccyapos)
7. BoikmouaTens (SEJIEHAA kHonka, 1)
8. Boikntouatens (KpacHas kHorka, 0)
9. Poluar ang nogbema/ onyckaHua datim
10.KHonka RESET (8 3agHeit yactn ycTpoicTsal
11.[epxatens obofa vawu
12.KpoHwTeiH YaLm

Akceccyapbl

Mnockas Mewanka

Kptok gnsa 3ameca
TecTa

Benunk

Mepen ycTaHoBKOM

* OcTopoxkHO 0cnabbTe BUHTHLI KpernaeHus ycTpoii-
CTBa K OMOPHOMY 3/1eMeHTY, Npu HeobxoLnuMocTH
- C MOMOLLb0 FaeyHoro Koya.

e CHMMUTe 1 yfanuTe ynakoBKy 1 3aLLiMTI.

e [IpoBepbTe KOMMEKTHOCTb YCTPOMCTBA W BO3-
MOXHbIE MOBPEXAEHUS, MONyYeHHbIe BO BpeMs
TpaHCNOPTMPOBKKW. B cnyyae HemosHoi nocTasky

(Hanpumep, oTcyTcTBMa akceccyapos) wau no-
BPEXAEeHUS YCTaHOBKM, HEMEANEHHO CBSXMUTECH
¢ nocTasuimkoM. B atoMm cnyuae, HE nonbayiitecs
yctpoiicteoM. (CMoTpu ==> TapaHTus).

e OuucTUTE YCTPOICTBO U ero akceccyapsl (CMoTpy
==> OuncTka U TexHnueckoe obcyxmsaHue).

® YBennTech, YTO YCTPOMNCTBO MOSTHOCTbLIO CyXO€.



C6opka

e BHMMaTeNbHO npounTaiiTe pyKoBOACTBO Mepef
YCTaHOBKOM M MCMONb30BaHMEM YCTPOMCTBA.

® YBeanTech, YTO YCTPOMCTBO PacnofiOXKEHO Ha Cy-
X0 MOBEPXHOCTU C [0CTAaTOYHOM MPOYHOCTBIO,
Tam, rae obecneyeH nerkuii JOCTyn K yCTPOMCTBY.

e [lpoBepbTe, YTo cneunduKaums yCTponcTBa, yka-
3aHHas Ha LWWTKe, COOTBETCTBYET napamerpam
371eKTPUYECKOM PO3ETKM, K KOTOPOM YCTPOMCTBO
LOSIXXHO DbITh NOAKMIOYEHO.

e [1ns Toro, 4Tobbl Nosnb3oBaTesb Mor paboTaTb, Bo-
Kpyr ycTpoiicTBa HeobxofnMMo nofaepxuBeaTb 4o-

cTaTo4YHOe npocTpaHcTBo. Bokpyr ycTpoiicTBa He
MOTYT HaxoAuTbcs Nobble nMpeaMeTsl, Takue Kak
OBOLLEUNCTKM, HOXM U T.4.

e [pu paboTe c ycTpoiicTBOM He HoCKTe cBOBOAHYIO
ofexny, Hanpumep, Wapdbl ¥ T.4., 3aBAXNTE BO-
flocbl U He npubnaunxaiiTecs Kakoi-n1mbo vacTbio
Tena K ABUXYLLMMCS 371eMeHTaM yCTpoiicTBa.

BHMUMAHME! Hukorga He oTknto4aiTe npegoxpa-
HUTENbHbBIN BbIKOYaTENb.

TpaHcnopTUpOBKa 1 3KCMJlyaTaluus ycTpoicTBa

* He nepemMelliaiiTe yCTPONCTBO BO BpeMs paboTsl.

e Ecnn Bbl XOTWTE NepeHecTy YCTPOWCTBO B fpyroe
MeCTO, CHayana OTCOeAMHUTE BUIIKY M3 PO3ETKM,
BbiHbTe Yauwy (2), oTcoemuHuTe akceccyapsl (BeH-
YMK, TOCKYI Mellanky WAM KploK Ans 3ameca
Tecral.

o [Ipy nepeMeLLeHnn yCTPONCTBa AepXKUTe YCTPOW-
cTB0 3a ocHosaHue (1).

¢ [13-3a Beca yCTpoiiCTBa, YCTPOWCTBO LOKHbI Me-
peHocWTb [iBa 4YesioBeka MAKM nepemeLiatb C no-
MOLLbO MOTpy34mKa.

CneuuanbHbie cpepcTtBa 6e3onacHocTH

BHMMaHuMe: YCTpoMCTBO OCHaLLEHO 3 3alWUTHBIMU 3N1eMeHTaMU. YCTPOCTBO MOXET BbiTh 3anyLLeHo ToJIbKO
TOrAa, KOraa BCe 3alMTHbIe 3JIEMEHTbl HAX0ASATCS B NPaBUIbHOM MOJIOXKEHUN.

e 3almTa Yalum: YCTpoMCcTBO MOXeT bbITh 3anyLue-
HO TOJIbKO TOrAa, Korga Yawa (2) bynet npasunsHo
yCTaHOBJ/IEHA Ha KPOHLWTeNHE.

 3awmta oboga Yawn (5): YcTpoiicTBo MoxeT BbiTh
3anyleHo Tobko Toraa, koraa obop vawwm (5) Gy-
[leT NPaBWIbHO 3akpeneH 1 3aduKCcMpoBaH.

e 3awuTa peidara Ana nogbema/ onyckaHua Yalim
(9): YctponcTtso MoxeT BbiTb 3amylieHo TobKo
Toraa, korga poivar (9) yset HaxoauTbes B Bepx-
HeM MOoNIOKEeHNH.

Mpwu paboTe ¢ yCTPOMCTBOM He HocuTe CBOBOAHYIO

onexay, Hanpumep, wapdbl ¥ T.4., 3aBAXUTE BONO-

Cbl 1 He MpubauxaliTech Kakoii-n1bo YacTbio Tena k

LBUXYLLMMCS M1eMEeHTaM yCTpolicTsa.

06cnyxuBaHue

Llnsi Toro, 4To6bl M36€XKaTb Cepbe3HbIX TPaBM:

¢ HUKOI'AA HE nonb3yiiTeck yCTpOWCTBOM MoKa He
npounTaete faHHoe pyKOBOACTBO.

e BCEIOA nomHwuTe, 4T0bbI BBIKIOUNTL YCTPOMCTBO
(nyTém Haxatns KPACHOW kHonku 0" (8)) v or-
KJOYNTb OT MCTOYHMKA NMUTAHWS Nepes 04nUCTKOMN,
TeXHMYecknM 0bCnyKMBaHUEM, PEMOHTOM UK
3aMeHolt akceccyapos.

e BCEIMOA noMHuTe, 4tobbl HE HOCUTL CBODOAHYIO
OLEXAY W He NpuKacaTbCs K ABMXYLMMCS 3ne-
MEHTaM yCTPOWCTBa pyKaMu v 3aBsA3blBaTb BOJO-
Chl.

= @



a) 06op yawm
Buumanue: Ecnn 06og yawwm (5) oTKpbITHIA, 3TO 3HAYMT, UTO OH He 6bial NPABUIBHO YCTaHOB/IEH U 3aKpbIT,
ycTpoicTBo He bypeT paboTath.

1.

[na Toro, uTobbl 0TKPLITL 0604 Yalww (5), cxaTu-
Te pepxatens oboga vawwm (11] v noseprute no
YacoBoli cTpesike. Ang Toro, 4tobbl 3aKkpbiTh 0604
vaww (5], cxsatute nepxarens obopa yawwm (11)
¥ NOBEPHWTE NPOTWUB YaCOBOW CTPENKN.

b) YctaHosuTe yawy (2) ycTpoiicTea

BruMaHue: YcraHosute yawy (2) ycrpotictsa TME-
PE/l ycTaHoBKOW akceccyapoB. Vcnonbayite Tonb-
Ko vauwly (2], nocTaBnaemyio BMecTe C yCTPOMCTBOM.

1

. Onyctute kpoHwTeiH dawwn (2] npu nomoum

poluara (9], HanpaBnas ero BHK3, Noka Yawa He
octaHosuTcA. KpoHwTeiiH Yawm [12) gonxeH Ha-
XOLUTBCS B HUXKHEM MOJOXKEHNN.

2. Korpa pepxatens oboga yawm (11) Haxogutca
Ha OAHOM YpOBHE C NMpaBoil CTOPOHbI YCTPOIACTBA,
obog vawwm (5) HaxoaUTCA B NMPaBWUILHOM MOMIO-
KEHWW, 1 Bbl MOXETE HayaTb paboTy.

2. OCTOpoXHO W MeaneHHo nomecTnTe vauy (2) Ha
KpOHLWTENHE NpW noMoliun aepxateneit (4), pac-
NoNOXeHHbIX M0 0be CTOpOHbI, @ 3aTeM
i noMecTUTb CcTomopHBIN WTUGT B OTBEpCTUE,
pacnofioxeHHoe B CepefuHe KPOHLWTelHa
yawm (12) n

ii) sakpenute yawy (2], notanys
3axuMbl Yaww (3) BBepx noka
He 3adukcupyete Yawy (2).

C] YcTtaHoBUTE HeobxopauMble akceccyapbl [I'IHOCKy}O MeLwlasnky, Kpok ons 3aMeca Tecta niam BeH‘-II/IK]
BHumaHme: YnobHee Bcero YyCTaHOBUTb aKceccyapbl

nepej Tem, kak rnomectute B vauwy (2)
VHIPeAUEHTbI.

. OcTopoxHo nosepHuTe 06op vawwm (5) npu nomo-

Wy aepxatens obofa Yallin Mo 4acoBOW CTPeJKe,
4T0BbI NEpeMeCcTUTL €€ B OTKPbLITOE MOJOXEHNE.

. BHUMAHUE! YpeamepHoe ycunume npun oTKpbITUN

unu 3akpbitim oboga yawm (6] MoxeT npusecTy
K MOBPEXAEHMI0 3aLLMUTHOIO 3/leMeHTa MUKporne-

d] 3anuBka u cMelMBaHue WHIpeaAneHToB

BHumanmne: Cnepyiite Tabnuue, npefacTaBneHHow 8

3TOM pYKOBOACTBE, A/ OnpefeneHus
MaKCUMasbHOro KonMyecTBa WHrpe-
[IMEHTOB, COOTBETCTBYIOLLEFO €MKOCTU
Yalww. HanonHeHne yawmn bonblue eé
EMKOCTM, MOXET MpMBECTU K BblinBa-
HUIO U NOBPEXAEeHWI0 YCTPOCTBa.

BAXKHAAA UHOOPMALUA: YbeanTech, uto pydka
perynsatopa ckopocTu (6] yctaHosneHa 8 nonoxe-
Humn . Kptok ansa 3ameca Tecta’.

peksiodatens. bynbte 0CTOPOXHBI NPU OTKPLITHN
WK 3aKpbiTmn obopa Yawm (6).

3. MennieHHo BRoXxuTe akceccyapbl (Miockyl me-
Wwanky, Kpiok A9 3ameca Tecta MW BeHuuk] B
BaJl NnaHeTapHoro Mukcepa, BCcTaBnsas bont Bana
yepes 0TBEpPCTME akceccyapa.

4. ToBepHWTe akceccyap, 4Tobbl 3abnokmposaTb
ero B Basie NniaHeTapHoro MyKcepa.

1. MomecTnTe HeobxoanMble MHIPeAVEHTBI B Yally
(2).

2. MepefBuHbTe pblyar ans nogbema/ onyckaHus
vawwm (9] BBepx, noka vawa (2] He Byget Haxo-
ANTCS B NPABUILHOM MONOXEHUN.

3. MosepHute obog dawwu (5] npotue wvacosoi
CTPesiku, noka oH He 3adukcnpyercs.

BHuMaHue: YcTpolicTBo He HayHeT paboTy, ecnu

0bog yaww (5] oTkpbIT / He Bbin NpaBuIbHO 3aduK-

cvpoBaH wnm Yawa (2] HaxoanTcs B HUXHEM noso-

KEHWUW.



e) YcTaHoBUTe TaliMep, CKOPOCTb W 3anycTuTe yCTPOHCTBO

1. 3aTeM BbibepuTe HeobxoAnMylo CKOpPOCTb Mepe- BAXXHAA MHO®OPMALIMA: BCETOA vicnonbayiite
MellVBaHWA Mpu MOMOLLW pblyara perynatopa  pekOMeH[OBaHHbIN akceccyap 1 CKOpOCTb YCTaHOoB-
ckopocTu (6). [1ns BeI6Opa MMetoTCs TpU CKOPOCTY KW B COOTBETCTBWM C Tabnuuel EMKOCTH, a Takxe

IN1 Pas3fINYHbIX aKCeccyapoB: pekoMeHAaummn, HaxoaAWMecs paaoM C pyyKkoin pe-
CkopocTh cMe- Bup uHrpeaneHTa rynatopa ckopocTy [6).
WMBaHUs BHUMAHME: T[lpy nepecbinke WHrpeaveHToB B
Kpiok ans 3ameca  Taxenslil: CMelmBanue Tecta ans nuuUpl, dawy (2], obpaluaiite BHMMaHNE Ha Mbilb U Myky,
Tecta [H3Kas) xneba, MakapoHHsIX M3geNi BLIXOAALLMX U3 OTKPBITLIX ynakosok. B cayyae He-
cpedHe-TaxEnblit: Bropoit atan cMelwunBa- 00X0AMMOCTH, OfleHbTe 3aLUMTHbBIE OUKM.

Mnockas Melwanka

HUs, HanpuUMep, TeCTo Ang Xne6obynoyHbIX
(cpeanss)

V3AENNI U T4,

BeHyuk (Bbicokas) nerkui: Babusanue cnnsok, benkos, bese

2. 3atem Haxmute 3EJIEHBIN suikniouatens .|
(7), 4ToBbl BKAYUTB yCTPOKCTBO. HaxmuTe Ha
KPACHBIWN sbiknouatens 0" (8), utobbl OCTA-
HOBWTb paboty ycTpoiicTaa.

YCTpOMCTBO HauHeT nepeMellviBaHvie B Hanpas-
NeHUW N0 YacoBOW CTPesIKe B Cayvae MOAenw
222843 v NpoTUB 4aCcoBOW CTpPesiku B Ciy4yae
Moaenu 222836.

3. BHUMAHMUE! Mepep n3meHeHnem ckopocTy 4. [Ins Toro, 4TOObI 3MEHWTH CKOPOCTb BO BpeMs paboTsi: m
BCEI[A cHavana octaHoswuTe ycTpoiicTgo. W3- a) Haxmute KPACHbBIW Boikniouatens 0" (8), uto-
MeHeHKe cKkopocTh 6e3 oCcTaHOBKM yCTpoMCTBa Bbl ocTaHOBUTL paboTy ycTpoiicTBa.

MOXeT NPUBECTH K NMOBPEXAEHWNIO BHYTPEHHEN b) OTknlOUMTE BUIKY M3 THE3AA W 3aMeHunTe akcec-
KOHCTPYKLMW YCTPOCTBA. cyap [CmoTpn ==> yacTs ]

c) Buibepute noaxoAsilylo CKOPOCTb MepeMellu-
BaHMA C MOMOLUIbID PYYKW YNpaBieHWs CKopo-
cTbio (6) ang cooTeeTCTBYIOWErO akceccyapa.

d) Haxwuute 3ENTEHYIO kHonky .17 [7), uTobbl nepe-
3arpy3uTh YCTPONCTBO.

C6poc Tennosoro npegoxpaHutens (3awuTa ot neperpesa)

CnepnyeT noMHUTb, 4To KHonka RESET Tennosoro ¢ OcTaBbTe YCTPOMCTBO OCThIBATD.

npegoxparutens (10) pacnonoxera 8 3agHen e Haxxmute kHonky RESET (10) Tennosoro npego-

4acTu yCTPOMCTBaA. xpaHuTens (3awura ot neperpesal.

e CHayana oTK/Il04MTE YCTPONCTBO OT UCTOUHMKA ® 3aTeM CHOBa NOAK/IOYMTE YCTPOINCTBO K MCTOY-
nuTaHus. HUKY NUTaHWS 1 BKIIOYUTE.
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Tabnuua éMKoCTH, onpepensoLLas MaKCUMasibHOe KONIMYeCTBO MHIPeANEHTOB

Tabnuua, npefcTtaBneHHas HUXe, MMEEeT YCNOBHbIN
xapakTep 1 onpeaenseT MakcuManbHoe KoSIMYecTso
MHIPEeAVEHTOB, KOTOPble MOTYT BbITb MCMOb30BaHbI

[J19 NPUTOTOBNEHMS PasfnyHbIX BUA0B bntof. EcTb
Lenblii pag nepemMeHHbIX GakTopos, HanpuMep, TMnN
MCnonb3yemoin Myku, TeMnepaTypa Bofbl U T.4,.

MakcumanbHoe Konnyectso

Mpogykr Akceccyap

222836 | 222966 222843 222973
Anunbiin benok BeHyuk 1,0kr 1.5 «r
KapTodensHoe niope Mnockas Mewanka 2,0 kr 2,5«r
Bese (konnuectso sogbi) Berunk 1,5 nntpa 2,0 nupa
Tecto ans banHoB Uy Badens [Mnockas Mewanka 2,5 nutpa 3,0 nutpa
B3butble cnuskm Berunk 3,5 nutpa 4,0 nutpa
Tecto pns nvuysl (cpearas rycrota, 50% sogsi) Kptok An9 3ameca TecTa 2,0 kr 2,5 kr
Tecto ans nuuusl (Tyctoe, 60% Bogwi) Kpiok ans 3ameca TecTa 2,5 kr 3,0kr
Bucksut Berunk 1.5kr 2,0kr
Tecto ans nupora [nockas melanka 2,0 kr 2,5 kr
[T;;ioij};SQZSZ;:;CSZ::Z[]% sonsl Kpiok ans 3ameca Tecta | Boga 1,5 kr/Myka 2,5 kr | Boga 3,0 kr/ Myka 5,0 kr

OumcTKa ¥ TexHU4eckoe oﬁcny)KuBaHue

3aMeyvaHue: I'Iepe,q OYMCTKOM, TEXHUYECKUM OGC]’Iy)KI/IBaHI/IeM, PeMOHTOM U pa3MelleHneM yCTpOI7ICTBa Ha
XpaHeHue, BCcerga oTKJlOYanTe yCTpOﬁCTBO OT 3/1IeKTpOoCeTU U NoAoXKAUTE, MNOKa OHO OCTbIHET.

Ounctka

e [lepe 4MCTKOM YCTpPOWCTBa BCerfa oTkilovanTe
akceccyapbl - B MPOTWBHOM Cjlydae OHM MOTyT
BnoknpoBaTh Ban 1 Ux ByneT TpYAHO BbIHYTh.

e [Mocne Kax/ioro Cnonb30BaHNs TLLATENbHO 04n-
CTWTe YCTPOICTBO 1 akceccyapbl U ybefmntech, 4To
Bbl YAANNAM BCE OCTATKM MULLN.

e Hukorga He morpyxawTe yCTPOMNCTBO B BOLY WK
Apyrue XnULKocTy.

e [10BEPXHOCTW YCTPOICTBA CNEAyeT YNCTUTb Blax-
HOW TKaHblo MW rybkoit ¢ HebonblWUM Konuue-
CTBOM PacTBOpa MArKoro MOKLLEro CpeAcTBa.

o [1n5 04NCTKM BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU W HapyX-
HbIX 4acTel yCTPOWCTBa, HMKOrLa He UCNOoNb3yii-
Te abpasuBHble rybku vnn abpasvBHble MoioLiMe
cpeacTBa, a Takxke rybku ¢ meTanamyeckon mo-
4ankom UAN MeTananyecknii MHCTPYMEHT.

HE MoliTe ycTpolcTBO BOAOM WAW NOf CUIBbHON
CTpyén Bofbl. MbITEE ycTpoiicTBa BOLOW MOXeT
NPVBECTN K MPOHUKHOBEHWIO BOAbl B 3NeKTpuYe-
CKMe 4acTW 1 MpMBECTU K MOPaxeHWo aneKkTpu-

YeCKMM TOKOM.

[letanu yctpoiicTBa 1 akceccyapbl Heflb3s MbiTb B
nocyfoMOeYHoM MallunHe.



PeKOMeH,EI,yeMbIVI MeTo[ O4YMNCTKKN yCTpOI;ICTBa:

Hetann

Ouncrka

YacroTta

Yawa

C noMoLLblo rybky U BRAxHON TPANKK C He-
60/bLWNM KONMYECTBOM pacTBOpa MArkoro Mo-
lolero cpeacTea, NpoMonTe, Ae3nHGUUUpynTe
1 TLLATENbHO BbICyLWMTE.

MoiiTe nocne Kaxzaoro UCnosnb3o-
BaHMA.

Axceccyapbl [kpiok s 3ameca
TecTa, N10CKaa Mellanka 1 BeH-

BbimoiiTe Bpy4Hyto rybkoi vnn BRaxHoi Tka-
HbIO C MOMOLLbIO PacTBOPa MATKOro MOIOLLEro

MoliiTe nocne Kaxporo Mcnosnb3o-
BaHwus.

Yuk) cpencTBa, Ae3nHOUUUPYIATEe W TLWATeNbHO Bbl-
cywmTe.
0604 Yawm BbIMolTe BpyuHyto rybkoi mnm BnaxHon Tka- | MoliTe nocne KaxXioro MCNofb3o-

HbIO C MOMOLLbI0 PacTBopa MSArkoro MotoLLero
cpencTBa, NPoMoiTe, Ae3nHOULMpyiiTe 1 Tlwa-
TeNbHO BbiCyWunTe.

BaHWN4A.

Hapy>xHas nosepxHocTb

[MpoTpuTe TKaHbIO C MOMOLLbI0 pacTBOpPa MSrKo-
ro MOILLLEro CpefCcTBa, NPOMOiiTe, Ae3UHPULN-
py#Te 1 TLWATeNbHO BbICyWwWTe. [Ina 04nCTKM He
MCMoNb3yiTe CTPYto BOAbI.

,D,Ba pasa B Hepento

Ban nna HeTapHOro MexaHn3Ma

[pOTpKTE TKAHBIO C MOMOLLBIO PACTBOPA MSTKO-
O MOIOLLErO CPeACTBa, NPOMOITe, Ae3NHGULM-
pyITE M TLWATENbHO BbICyLINTE.

MoliiTe nocne Kaxporo Mcnosb3o-
BaHwus.

XpaHeHune

e [lepes noMelleHneM Ha xpaHeHwue, ybeguTecs,
4TO YCTPOWCTBO OTKJIIOYEHO OT CETU W MOSHOCTbIO MecTe.
0CTbINO.

L4 XpaHI/ITe yCTpOVICTBO B XOJIOAHOM, YMCTOM U CYXOM

- @



Mounck u yctpaHeHue HeUcnpaBHoOCTEN

Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAEHHON HUXKe Tabnuue, 4Tobbl HaWTH
npaBunbHoe pelieHune. Ecnm Bbl He MoxeTe pewnTtb npobnemy, obpatutech k noctasBlwmky. HUKOITJA He
BbIMOJIHATE PEMOHT CaMOCTOSTENbHO.

[pobnema

BozmoxHaa npu4ynHa

BozmoxHoe peweHne

YcTpolicTBO He BkNtoYaeTcs

0604 Yaww (5) He HaxoaWTCS B NpaBUIb-
HOM (3adnKCpPOBaHHOM) MONOXEHNN.

MosepHuTe 0boa Yawwu (5) BNpaso, noka oH
He byaeT B npaBunbHOM (3aduKcKpoBaH-
HoM) nonoxeHum.

Yawa (2] He Bbina gocTaTtouHo nogHATa v
He HaxoAMTCS B NPaBUILHOM MONOKEH UM

MoaHummuTe Yawy (2) 4o NpaBuaABLHOro Noso-
XEHUs ¢ noMolLLblo peidara (9).

Bunka HenpaBWbHO MOAKIOYeHa K

NCTOYHWNKY NNTAHUA.

I'IpOBepre, npaBuIbHO NI BUJIK@ NMOLOKITHO-
YeHa K MCTOYHUKY NUTaHWA.

YcTpolicTBO oCTaHaBAMBaET-
csi BO BpeMs paboTbl.

CpaboTana BHyTpeHHAd 3alluTa OT nepe-
rpesa.

Haxwmute Ha KPACHBIV sbiknioyatens 0"
(8), oTknlOUNTE YCTPONCTBO OT MCTOYHMKE
NUTaHWsA, OCTaBbTe MOKa He OCTbIHET, Ha-
XMuTe Ha kHonky RESET (10) pacnonoxen-
Hylo B 3aJHeW 4acTu yCTponcTBa.

MoBpexaeH nAn n3HoweH 3ybyaTslt pe-
MeHb.

ObpatuTech K NOCTaBLMKY.

YcTtpoiictBo paboTaet camw-
KOM FpOMKO

YCTpOWCTBO He CTOUT Ha rop130HTasbHOM
NOBEPXHOCTU.

YcTaHoBUTE MOBEPXHOCTb TFOPK30HTANbHO
VAV NepeHecuTe YCTPOMCTBO Ha ApYryto ro-
PU30HTaNbHY0 MOBEPXHOCTb.

Yawa (2) He npasuibHO ycTaHoBaeHa B
KpOHLUTelHe.

Y6eputecs, yto Yawa (2] npasunbHo ycta-
HoBneH B KpoHwTenHe (12), ¢ npasunbHo
PacnonoXeHHbIMU CTOMOPHLIMU WTUHTaMK
(3).

Akceccyapbl He bbinn npaBuabHO YycTa-
HOBJEHBI.

BbiHbTe akceccyapbl 1 ycTaHOBWTE WX Npa-
BUJIBHO.

CAuvwKoM MHOMO VHIpeaneHTOoB B Halle

Cﬂeﬂ,\/eT YMEHbLWUTL KOJIMHECTBO VHIpeaun-
EHTOB.

[MoBpexaeH nnn usHoweH 3ybuaTslil pe-
MeHb.

I'InaHeTapHa;! nepefnava [f[0JKHa BbITb
CMa3aHa

ObpaTnTech K NOCTaBLMKY.

TpyaHas ycTaHoBKa akceccy-
apoB B NnaHeTapHoOM Bany.

[naHeTapHbIA Ban HeJOCTAaTOMHO CMa3aH
v / unu Tpebyet ouncTku.

[naHeTapHbIi Ban NpoTpUTE YUCTOM BAAX-
HOV TKaHblo 1 CMaxbTe Baf Npu MoMoLK
MVHEPaNbHOro Macna Wam cMasku.

Peiuar ana nogbema/ ony-
ckaHua yawm (9) 3aepaer.

HepoctaTouyHoe KonnMyecTBO CMasku Ha
CTOpOHax Yaln.

CMaxbTe CTOPOHbI MWUCKWM  MUHepasnbHbIM
Mac/oM Uan CMasKoi.




TexHU4YecKkas xapakTepucTuka

N® npoaykTa 222836 222843
Pabouee HanpsxeHue 1 YacToTa: 220 - 240 B~ 50Ty,
MoTpebnsiemMast MOLWHOCTb 600 Bt 1100Bt
Bec HetTo (npum.): 53 kr 78 kr
CreneHb 3aLmThI: | Knacc
Knacc Bnarosauutol P23
Kptok gns 3ameca Tecta 148 197
ﬁ;ip])ocn; spauterins (06./ Mnockas Mewanka 244 317
Beruunk 480 462
MakcnManbHas EMKOCTb Yalum 10n 20 n
IE\;/IaaHK::Maanoe KONMYECTBA MyKM BO BpeMs MepeMeLLu- 25k 5.0 kr
MaKcuManbHbIN ypoBeHb WyMa <70 nb (A)

BHeluHue pa3mepel

480 x 400 x (H) 630mm

560 x 500 x (H] 880mMm

BHuMaHue: TexHnyeckas xapakTepucTuka MoxeT 6bITb U3MeHeHa 6e3 npefBapuUTENbHOMO yBeOMEHUS.



C60poUHbIi YEePTEX M CNUCOK peTaneun
BHumMaHue: COopoyHbI 4epTEX 1 CKCOK AeTanei CoCTOUT U3 yKa3aHHbIX HUXe YacTel:

- C BepxHel CTOpPOHbI YCTPOMCTBa — CUCTEMa Nepe- - [suratens B cbope (Puc. 4);
[laun, KPOHLITEMH Yalln 1 KPOHLUTENH yCTpoicTBa - Y3en nogbema vawn (Puc. 5J;
[Puc. 1); - BpawiatensbHas nnactmHa K cMecuTesbHas ocb
- Yzen ocn (Puc. 2J; (Puc. 6);
- Yzen ocesoi wectephn (Puc. 3); - Y3en perynuposarus ckopoctut [Puc. 7)
E N¢ yactu HasBaHue yactn Konuuectso
1 BunT M5x35 1
2 BepxHss kpbilka 1
3 [nactuHa KpbiwKu 1
4 Bunt M5x12 5
5 MogwmnHmnk 1
b MogwmnHmnk 1
7 Kpbiluka noglumnnHmka 1
8 BuHT M5x20 4
9 3neMeHT Kopnyca 1
10 3apHas KpblLika 1
M Bunt Mé6x55 4
12 Kpbiwka BeHTURALMM 1
13 Bunt M5x12 1
14 KpoHwwTeliH yawm 1
15 CrabunbHbiit KpOHLWTEH 1
ycTpoiicTea
16 [nacTuHa ¢ KoHAEeHCcaTopoM 1
17 KonpeHcaTop 1
18 OcHoBaHue 1
19 3alynTa NpefoxpaHnTeNbHOro 1
BblKtO4aTenqa

Puc. 1: Cuctema nepefaun, KpoHWTENH Yawu u 20 Mepemeliaembiii NpeaoxpaHm- 1

KpOHLLITel7IH yCTpOVICTBa TeJIbHbIN BbIK/TIOHATENb
21 3alyuTa oT neperpysku 1
22 MeyaTHas nnata 1
23 KoHTakTopbl MOCTOSIHHOTO TOKa 2
24 3nekTpuyeckuit peakTop 1
25 Pene Talimepa 1




Puc. 2-1

BHumaHme:

1

Pwuc

MPABWMJIbHOE HEMPABWJTLHOE
[MOJTOXXEHWE

o~

=
= =

. 2:Y3en ocun

BepTV]Kaﬂbele SJ1IEMEHTHI,

gaaxom LWive Apyr Ha Apyra
| i —
| [ [

)
[

ILV@JIIL\J@JJ

MOJTOXEHNE
Puc. 2-2

.He 336y,ﬂ,bTe CMOHTMPOBATL AeTaNn B HYXXHbIX

MecCTax M CMa3aTb 6OJ'ITbI, MOKa3aHHblIe Ha

pucyHke 2-1.

. He 3abypasTte cMoHTVpOBaTh AeTany B HyXHbIX

MecTax 1 cMa3aTb boNTbl, MOKa3aHHble Ha

pucyHke 2-1.

N2 yactu HasBaHue yactn Konunuectso
1 Haknagka 1
2 CanbHuk T1na 25x40x10 1
3 MoawmnHmk 1
4 Bonbuwoe 3ybyatoe koneco 1
5 KonbLo noglmnHmka 1
6 Ocb 1
7 Hunnens 1
8 KonbLo noglmnHmka 1
9 3ybuaToe koneco 1
10 Mpoknagnka 1
11 CoeanHnTensbHana fetans 1
12 MpyxuHa 8
13 Banuk 4
14 Konbuo nepepayn 1
15 Kpyrnas nnactuHa 1
16 MoawmnnHmk 1
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Puc. 3: Y3en oceBoli LecTepHy

MpumeyaHwve: Ybegutecs, 4To B Kaxao nepefaye
BbINN pasMeLLeHbl LUMOHKM.

N¢ yactu HasBaHue vactn Konuuecteo
1 MogwmnHmk 2
2 Ocb nepefaun 1
3 WnoHka 5x58 1
4 Mepenava 1
5 Dnaney 1
6 Mepenava 1
7 LWnpoknit pnawnel, 1
8 Mepepava 1
9 Konbuo 1




N2 yactu HassaHue vactn Kongg:e-
1 Yepssik 1
2 CanbHuk 1
3 MoawnnHmk 2
4 Wnowka 4x22 1
5 Ocb 1
6 MepeknioyaTens 1
7 MnacTukoBas mnacTviHa nepe- 1
Knoyatens
8 BuHTE M4X8 2
9 BuHTe M6X16 4
10 KpbliLika noawmnnHuka 1
" Bentunstop 1
Puc. 4: lsuratens B cbope
Kpbiuka
nogwnnHmMKa

Ocb

BenTunsatop m
Yepssk L ]
11\1111% L

777777 / %

CanbHuk [ ]

MofWwmnHUK N
[Mepekntoyatens

[MnactnkoBada nnactun-
Ha nepekato4yarend

Puc. 4-1
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N¢ yacTu HasBaHue vactn Konuuecteo
1 MogbeMHbIl cTepxeHb 1
2 WnnunnT 3x30 1
3 laiika M10 3
4 Mnockas waiba 2
5 Mpy>xunHa 1
6 Haknagka  coeauHuTensHoro ]

3NeMeHTa
7 Kpenex nogbemHoro peiyara 1
8 Mnockas waiiba 1
9 Kpblilwka ¢pnaHua 1
10 BuHT M6x25 1
" LWnoHka 5x20 1
12 Pbiyar nogbema vawm 1
13 LLlait6a BuHTa 1

N¢ yacTu Hassanue vactn Konuuectso
1 Ocb Mewankun 1
2 CanbHuk Trna 20x40x10 1
3 MogwmnHmk 1
4 06op vaLwm 1
5 MnaneTapHas nepepaya 1
b BpatiatesbHas nnactuHa 1
7 BHyTpeHHss nepenava 1
8 Haknapgka 1
9 MogwmnHmk 1
10 Bunt M8*20 1
M Ynpyras waiiba 1
12 3apHnas kpellwka oboaa vawm 1




‘ N yactu HasBaHue yactn Konuuecteo
- 1 CrepxeHb 1
2 laika 1
A 3 MpysxuHa 1
4 Ban 1
5 BunkoobpasHas petans 1
6 Bont 3x20 1
7 CoeaMHNUTENbHbIR 371eMeHT 1
g CTanbHOM WapWKoBbIi MoA- 3
LINNHUK
B 9 Mpy>xunHa 3
10 Brokupyiolnii anemeHT 1
" Bunt M5x10 1
12 Ban 1
13 Peiyar 1

BunkoobpasHasn
Brokupytowias fnetans

Haknanka

Puc. 7: Y3en perynnpoBaHus ckopocTu
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AnekTpuyeckas cxema
3A3EMJIEHNE

K1

K2 K3 K4

-
'

K1
K2
K3
Ka
K5
K

KO
CA

K5\l C'A_

3awwmTa oT neperpysku (3awmra ot neperpesal
3alyuTa pbiuara, NofHMMaloLLLEro YaLly
3aumTa oboga yalimn

BbikntoyaTens

Bknodatens

PeakTop

3auwmTa Yawm

KoHpeHcaTop

M [euratens

FapaHTus

Jlobas Heponenka wnu nonomka, Kotopas BieyeT
3a coboli HenpaBuabHyto paboTy ycTpoiicTBa, KO-
Topas byneT BbifiBNEeHa B Te4eHWe NepBoro rofga ot
AaTbl NOKynKku, ByAeT ycTpaHeHa becnnaTHo, 1im xe
BCe ycTpoiicTBO ByfeT 3aMeHeHO HOBbLIM, €CA OHO
3KCMNyaTMpoBanocb K 06CNyknBanoch CornacHo
MHCTPYKLWM MO 06CAy>XMBaHUIO 1 He 1CMob3oBa-
NI0Cb HEMpaBW/IbHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHneM.
[anHoe mnonoxeHne HW Koell Mepe He HapywaeT
VIHbIX MpaB MoTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natensctee. B cnyyae 3asBneHuns ycTpoiicTea B pe-
MOHT W Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnenyeT
yka3aTb MecTo 1 aTy NMoKyMnKv yCTPONCTBa v Npuo-
KWTb CHET, MW YeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MojWTUKE COBEPLIEHCTBOBAHWS
HalMX MPOAYKTOB OCTaBiseM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ M3MEHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIaKoBKy 1 B Tex-
HUYeCcKMe napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHUue-
CKO flokyMeHTaLmu be3 npegynpexaeHus.



YTunusaums v 3awmra oKpy>xkatowen cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumn,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMy
BbiToBbIMKM OTXOfaMu. [lonb3oBaTens HeceT oTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefadvy obopyfoBaHMs B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MYyHKT MpuvéMa TeXHWKW ObiBlWeR B
ynotpebneHunn. HecobniofeHune BbilLeykazaHHOMo
NOSOXEHWS MOXET MPMBECTU K HaNOXEHMIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMM C AeNCTBYIOLWMMU NpaBuUaaMu
B OTHOLUEHMMW YyTUAM3aLuUmn oTxof0B. CenekTUBHBbIN
cbop M yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-
COXPaHEHWIO MPUPOLHbIX

BaHNA CI'IOCO6CTByI-OT

pecypcoB 1 obecneynBaloT peLupkyauuio Takum
obpa3oM, KoTopbl He BpedeH ANa 340POBbS U
OKpy>atoLiein cpepbl. [na noayyeHus LOMONHM-
TeNbHON MHGOpPMALUMKM O TOM, Fe MOXHO oThAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopynoBaHve ANS yTUAU3aLMK,
obpaTuTech B MeCTHyl KommnaHwuio no cbopy oTxo-
nos. [ponssoanTenb U UMNOPTEP He HeCcyT OTBET-
CTBEHHOCTU 3a peuupkynsaumnio 1 nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Kos0rmyeckn besonacHsiM crnocobom, kak
HernocpeACTBEHHO, Tak M B paMKax rocygapcTBeH-
HOW CUCTEMBI.
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Ayannté neAatn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtlaBaoTe npooeKTLKA TO MApOV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPéVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletat oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUg aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavokuoi acpaleiag

* H ouokeun dev evOEKVUTAL y1a OLKLAKN xpnon

* H ouoKeun npenet va XpnoLONOLELTaL OO Yia TOV 0KONO YLa Tov 0Molo MPO0pIZETaL Ka
axediaotnke. O karaokeuaotng dev euBuvetal yia TUxov Znpieg nou npokAnBnkav ano
£0(QaAYEVN )\enoupy'o Kat akataMnAn xphon

* KpaTtnaTe Tn oUOKeun Kat 1o Buopo poKpLo ano vepo kat ahha pro L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MEOEL psoo ae vepo, aQalpeate opsowc T0 Buopa ano mv npiga kat pnv
xpnotgonothoeTe PéxpLva eheyxBel n auoKeun and NLoTonotnpeVo Texviko. H un pnan Tav
00NyLwv EVOEXETAL va NPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN Zwn.

* Mnv enxelpnoete noTe va avoiEeTe Povol 0ag 10 NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayerte avtikeieva aTo nepiBANUA TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 1o Buopa pe uypa xepLa

Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUAOETE POVOL 0OG TN OUGKEUN.
2€ NePLNTON QUOAETOUPYLAG, OLEMIOKEUEC NPENELVA OLEVEPYOUVTAL HOVO aNO EEELOLKEUUEVD
NPOOWNLKO.

ﬂ * Mnv xpnotponoteite noté cuokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdEote Tn

GUOKEUN ano Tnv Npiza Kat ENKOWWYNOTE e TOV NWANTA.

* [Ipoetdonoinan! Mnv Bubizete T NAEKTPIKA HEPN TNG OUOKEUNG € VPO N GMa uypa. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
KaAwoLo Tpoq)oéoomc; elvat KOTEOTpGppEVO npéneLva aviikaraotaBel ano Texviko oepBLg n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TPaupaTLopioU.

* BeBawBeite o1t 10 KOO0 dev epxeTal ae enaPn Le Oprnpo n Beppa OVTLKELpEVO Kal
KPATNOTE TO akpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGBLO enéKTaonc) eivat TonoBeTnpEVo ETaL WOTE va pnv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na NpogEXETE NAVTA TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

¢ Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat atnv npiza, n ouokeun eivat oUVBEdEUEVN GTNV MNYN
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun nptv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [lote pnv psTocpépsTe N OUOKEUN ano To KawdLo.

* Mnv xpnatporoteire GUOKEUEG nou Oev nopsxovmt pOZL LE TN GUOKEUN.

¢ JUVOEQTE TN GUOKEUN [OVO 0€ NAEKTPLKN NPIZa HE TA0N KAl GUXVOTNTA MOU avapepovTaL oty
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

* JuvdeaTe To BUOPa O€ pLa eUKoAa NpoaBactn NAEKTPIKN Npiza €101 WOTE O€ NEPINTWON

®



EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowe. fa va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, ByaAte To Buopa ano v npiza.

¢ AnevepyonoLeiTe NAvTa TN GUOKEUN NP anocuvodEETe To Buopa.

* Mnv xpnotuonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTG MOU OUVLOTWVTAL NG TOV
kataokeuaoTn. 2e avtiBetn nepintwon, pnopet va dnptoupynBet kivduvog yLa Tov xpnoTn Kat
va npoMn@sizand 0TN CUCKEUN. Xpnmponme'ns pc')vo auBevika e€aprnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev npoop ZeTaL yua xpnon ano aropa [oupnspLAoquvopevwv nawdwv)
UE HELWHEVEG OWHATIKEG, ALOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAAEWYN Nelpag Kat
YVQONC.

o Autnh n ouakeun dev NPENEL, 0€ Kapla nepinTwaon, va xpnayonoteirat ano natda.

¢ Kparnate Tn oUoKEUN Kat 10 KaAwOLo HakpLa ano natdla.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN GNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETAL KAl NPl anO €Pyacieq OuvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBaptopou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN XWPLG ENLTNPNON evw BpiokeTal oe Aemoupyia.

Ewdwkoi Kavoviopoi ac@aleiag

¢ XpNOLOMOLELTE TN GUOKEUN WOVO ONWG NEPLYPAPETAL GTO NAPOV EYXELPLOLO.

o H ouokeun npénel va xpnolgonoleitat kat va TonoBeteiral ano eCeldIKEUPEVD Kal
£KNALOEUPEVO NPOOWLKO KOUZIVQV TOU KAAOOU TNG E0TIAGNG, ONWG UNNPEaieg Tpopodooiac,
(POUPVOUG, NTOAPLEG, ZaXapONAaaTELD KA.

¢ OAeg oL epyaoleg ouvINPNONG, EYKATAOTAONG KAl EMLOKEUNG MPEMEL va EKTEAOLVTAL ANO
e€EL0LKEUPEVOUG KaL £E0UGLOOOTNHEVOUG TEXVLIKOUG.

21NV Niow NAEUPA TNG CUCKEUNG UNAPXEL EVA TEPUATIKO LOOOUVAULKNG OUVOEGNG MOU
ENUPENEL TN 0UVOEON Pe aAo eE0NALO.

o Mhv TonoBeteite T ouokeun endvw oe aviikeipeva Bépuavang (NAEKTPKO @oUpvo,
YnaTaptd kKA. Aatnpeite T OUGKEUN LaKPLa ano BEpUEC ENIPAVELEC KaL AVOLKTES PAOYEC.
Xpnalgonoteire navia T ouokeun ae eninedn, atabepn, kaBapn, oteyvn Kat avBekTkn aTn
BeppotnTa enwpavela.

* Mnv XpnolWonoLELTe TN CUCKEUN KOVTA € EKPNKTLKA N EUPAEKTA UAIKQA, MIOTWTIKEG KAPTEG,
payvnTkoug Biokoug n padloewva.

o Kata tn 6LoszLo Asuoupytog TNG OUOKEUNG, Va (pOPATE NPOCTATEUTIKN €vOUPAoia, JAOKa N
NpooTaTEVTIKA YUaN, £Qv elvat anapatrnTo.

* H ouakeun dev NpooplzeTat yLa Aetroupyia PEGW eEWTEPLKOU XPOVOOLAKONTN N EEXWPLOTOU
0UaTNPATOG TNAEXELPLOKOU.

* Mnv napakapnreTe TLG 0UVOEDELG A0QAAELQG TNG CUOKEUNG.

o [IPOEIAOMOIHZH: Anopakpuvete 0Aa Ta epnodia yupw anod oAa Ta avolypata e€aepLopou
TNC OUOKEUNC.

¢ NNPOEIAOMOIHZH: Mpw ano Tov kaBaplapd, Tn ouvInpNon n TV avTLkaTaoTacn e€apTNPATWY,
va anevepyonoteite MANTA tn cuokeun Kat va Tnv anoCUVOEETE N0 TNV NAPOXN PEUUATOG.

¢ Apnore Touhaxtatov 30 cm eAeuBepo x@wpo yUpw ano T GUCKEUN yLd Adyoug aepLopou Kata
N Xpnan.
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* [Ipogoxn! repewote, €av eival anapairnto, 10 kaAwdLo TPOPOO0CIAG Yla VA ANOPUYETE
TUXOV 0KOUOLO TpABNYHa N ENAQn e KAUTN ENLPAVELQ.
o [IPOEIAONOIHZH! Awtnpeire MANTA xépta, pakpta paAla kat evoupara pakpla ano Ta

KWVOULEVA EPN.

* Mnv tonoBeteire Ta x€pLa 0ag YECA GTNV NPOOTATEUOLEVN NEPLOXN KaL Tov KAdo avapLéng,

€V N GUGKEUN elval o€ Aetroupyia.

e Mnv npoaBetere unepBoAkn No0OTNTA UAKWV NPOKELWEVOU va ano@euxBet Tuxov n
unepxeihion Toug. H péylotn xwpntikornta Tou kadou eivat 10 Airpa yia 1o 222836, 222966

kat 20 Aitpa ya 1o 222843, 222973.

* Mnv nAevete Tn GUOKeUN pe vepo N ekToGeutnpa vepou. To NAUCLUO pe vepd pnopel va
NPOKAAETEL OLAPPOEG Kal va augnaeL Tov kivduvo nhektponAngiag. Ta e€aptnpata Oev eivat

KataMnAa yla nhuvinplo miatwy.

* Mnv kaBapizete n anoBnkeUeTe TN OUOKEUN €0V OEV EXEL KPUWOEL TEAELWG.

o [lpenet va divetat LOLaiTEPN NPOCOXN KATA TN HETAKLYNON N TN UETAPOPA TNG GUCKEUNG AOYW
Tou peyahou Bapoug Tng. H petakivnon va yiverat and Touhdxlotov 2 atopa N ge xpnon
TpoxnAatou. MeTakWelTe TN GUOKEUN apYA, NPOCEKTIKA KAl NMOTE PE KALoN Gvw Twv 49°.

MpoBAenopevn xpnon

e H ouokeun npoopizeTal yla  €NayyEAUATIKN
XpNON Kal MpEMeL va xpnolponoteital Hovo ano
ELOLKEUPEVO MPOOWLKO.

® H ouokeun eival oxedlaopévn HOvo yla avaplen,
ZUpwpa kat yahaktwpatonotnon/xtunnpa
npotloviwv @ayntoU (n.x. aAevpt, zaxapn, AGdL,
Ainog, auyd Kat GAa UNKG) yla xpnon  otov
kAGd0 mapaywyng Teo@idwv Kat eotiaong (m.x.

unnpeoieg TpoPodociag, Qoupvol, MIToapleg Kat
zaxaponhaoteia). Onotadnnore GAN xphon pnopet
va NPOoKAAECEL ZNULA GTN CUOKEUN N TPQUHATIONO.

e H xpnon TnC OUOKEUNG yla onotovonmnote Ao
okond Bewpeitat eopaipevn. O xpnotng eivat
AMNOKAELOTIKA UMeVUBuUvOog yla TNV PN KatdAnAn
XPNON TNG OUGKEUNG.

leiwon

Autn n ouokeun Ta€vopeital oTnv KAGon NpooTaciac
| Kal npenel va ouvdéeTal pe yelwon npooTtaciag.
H velwon pewwvelr tov kivduvo nAektponAngiag
NapexovTag €va KaAmolo OLaPUYNG yla TO NAEKTPLKO

® -

peupa. Autn n ouckeun eival e§onAopevn pe
KaAWOL0 Mou @epel kahwdlo Kat Buopa yelwong.
To Buopa npenet va eivat ouvdedepevo 0 owoTd
TonoBeTnpEVN Kat yelwpevn npiza.



KUpla pépn TnG GUCKEUNG
1. Baon omptEng picep

. Kaodog

. Meipot kadou (x2)

. AaBéc kadou (x2)

. Kanakt kadou

o~ O M~ W N

. MoxAd¢ TaxuTtnTag
(3 enineda yia 3 e€aprhpara)
. Koupnt ON [MPAZINO, 1)
. Koupni STOP(KOKKINO, 0)
. MoxA\o¢ aviywong/xapnAoparog kadou
0.Koupnt EMANADOPAY
(070 niow pépog Tng cuokeunc)
11.AaBn kanaktoU Kadou
12.200Tnpa otApLENG Kadou

— 0 0 3

E€aptnpara

Avadeutnpag [avrzog zupng Xrunnthpt

MpoeTolpacia npv ané Tnv TonoBETnon
e TeB0WOoTE NPOCEKTIKG TN cuokeun anod Tn Bdon e KaBaploTte Tn ouokeun Kal Ta e€apTNPaATa TNG NPV
TNG, XPNOLHONOLWVTAG Eva KAELOL av xpelaoTet. Tnv xpnotgonotnoete (BA. ==> KaBaplopog kat
o ApalpeoTe KABe NPOOTATEUTIKA oUoKeuaotia. ouvinpnon).
e EAeyETe edv To npolov eival nAnpeg kat yla ¢ BeBawwBeite 071 n ouokeun eivat TeAelwg aTeyvn.
TUXOV ZNHLEG KATA Tn HeTapopd. Xe nepintwon
pn  ohokAnpwpevng napadoong (n.x. anouocia
XTUMINTNPLOU, avadeuthpa Kat yavizou zupng) n
ZNHLOY, enkowvwvnaoTe pe Tov npopnBeutn. MHN
XpnotgonotnoeTe Tn cuokeun. (BA. ==> EyyUnan).
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TonoB&Tnon

e AlaBAoTe MNPOOEKTIKA TO MAPOV EYXELPIOO MNPV
TONOBETNOETE KAl AELTOUPYNOETE TN GUCKEUN.

e BeBawwBeire 011 n cuokeun éxel TonoBetnBel oe
oTeYVN Kat xwplc epnoddla entpavela nou pnopet
va oTnpizet To Bapog Tng.

e BeBalwBeire 6TLn Tpopodoaia peupatog avrioToxel
HE TNV eTIkeETa BaBpovopnong TNG OUOKEUNG.

e [IpEnel va undpxel €NAPKNG XWPOG YUpw ano
TN OUGKEUN yla va pnopel va Kweital aveta o

xpnotng. O xawpog npenet va eivat kaBapog kat
xwplg egnddla, m.x. va pnv tonoBeteital kaveva
QVTIKELHEVO KOVTA OTN OUOKEUN, Onwg paxaipta
KA.

* Mn popdTe xahapa pouxa, 6NwG Gouldpla KAM Kat
O€VeTE Ta HAMLG 0ag, OLATNP@VTAC TA HAKPLA ano
Ta KvoUpeva e€apThpata.

MPOXOXH! lMoTé pnv napakauyeTe kavevav dlakontn

ao@aleiag.

MeTapopad Kat XelpLopog

e Mnv peTakveiTe TN OUOKEUN eV AELTOUPYEL.

e [0 va HETAKWACETE TN OUOKEUN, AMOCUVOEDTE TNV
anoé 1o pelPa Kat aeatpéote Tov Kado (2) kat oAa
Ta e€aprhpara [xtunntnpt, avadeutnpa Kat yavizo
zupng).

o OTav PETAKLVELTE TN CUOKEUN, va TNV KPATATE ANo TN
Baon otnpténg (1).

e H petakivnon va yivetat and TouAdxiotov 2 dtopa
N He Xxpnon TpoxnAatou Adyw Tou peyaiou Bapoug
nG.

Ed1kéG AetToupyieg acpaleiag

Mpoooxn: H ouokeun dtaBéTel Toug akoAouBoug 3 SlakonTeg acpaleiag. H ouokeun npénel va TiBeTal o€
AelToupyia povo 6Tav 6Aot ot dlakonTeg acpaleiag Bpiokovrat aTn B€an TOUG.

e Alakontng aopaleiag Béang kadou: H ouokeun
pnopet va TeBel oe Aettoupyia povo oTav 0 KAdog
(2) TonoBetnBel owatd otn Bean Tou.

e AlakonTtng aogaleiag kanakwou kadou (5): H
ouokeun pnopet va TeBel oe Aetroupyia otav 1o
Kanakt Tou kadou (5) €xel aopaiioel owaTa.

® AlakonTng ac@aAeiag poxAoUu avuywong Kadou

(9): H ouokeun pnopet va TeBel oe Aetroupyia otav
0 poxAo¢ avuywong kadou (9) TonoBetnBel otn
Beon avuywong.

Mn @opdre xakapa poUxa, 6NwG Ppouldapla KAM Kat
deveTe Ta HAALG oag, OLaTNPVTAg Ta Yakpld and Ta
Kwoupeva e§aptnyara.

Aewroupyia

[a Tnv anoguyn TpaupaTopGV:

* MHN xpnolponotnoere Tn ouoKeun edv Ogv €xeTe
dlaBacel 1o eyxelpidlo odnyLav.

e [lpv ano Tov kaBaplopd, Tn ouvtnpnon n Tnv
avrikataotaon  e€aptnpatwy, va XTAMATATE
MANTA tn ouokeun natwvrag 1o KOKKINO koupni

a) To kandakt Tou KGdou

“0" (8) kat va Tnv anoouvdéeTe ano TNV Napoxn
peupaTog.

e Aatnpeite  MANTA xepla, pakpld paAAa  kat
evoUpaTa HakpLa ano Ta KWoUdeva pepn.

Inpeiwon: Eav To kandkt Tou kadou (5) givat avotktd n dev £xel aoPalioel 0woTa otn BEon KAEWdLPATOG, n

ouokeun Ogv pnopei va §eKvnoeL va AetToupyei.

1. Ma va avoi€ete 10 kandakt (5) , neplotpéyre 10
de€looTpopa Kkpatwviag To ano tn AaBn (11).
Ma va k\eloete 10 kanakt (5) , neplotpeyte 10
apLaTEPOOTPOPA KPAT@VTAC 10 and 1n AaBn (11).
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2.0tav n haBn (11) eivat euBuypappiopévn otn de€a
NAEUPa TN OUOKEUNG, To Kanakt (5) Bploketal otn
B€on KAEWOWHATOG KAl N OUCKEUN €lvat €Tolpn yia
Aettoupyia.



B) TonoB&Tnon Tou kadou (2)

Inpelwon: kado (2] MPIN

TonoBetnoTe Ta e€apTtnpata. Xpnolponoleire povo

TOV NapeEXopEVO Kado (2).

1. XapnAwote Tov Kado (2] tpaBavrag péxpl Katw
Tov poxAd aviywang/xapniaoparog kadou (9). To
oUoTnpa oThpleEng kadou (12) npénet va Bpioketat
otn B€on xapnA®paTog.

TonoBetnote  Tov

2. TonoBetnore Tov kado (2) NpooekTika kpatmvTag
1OV Kal ano T dUo AaBeg [(4) kat

i) Me Tov neipo kKAeWOwpATOG oTNV 0NN OTN PEDN
TOU aUOTAPATog oThPLENg kadou (12)

ii) Aopahiote Tov kado (2) paBavrag
npogG Ta eUNPOG Toug Nelpoug Tou
kadou (3] péxpt o kadog (2)
va ao@aAicel oTn B€on Tou.

y) TonoB&tnon Twv e§apTnpdrwv (xTunnthpt, avadeuTnpag Kat yavizog gupng)

Ynpeilwon: Xuviotarat va tonoBeteite Ta e§aptnuara
npwv TonoBetnoere Ta UAKG pECa aTov
kado (2).

1. Znpeiwon:  Zuviotatat  va  TonoBeteite  Ta
e€apThpata nptv TonoBeThoeTe Ta UAKG PEGa OTOV
kado (2).

2.MPOXOXH! H unepBoAkng
KaTa 1o Avolypa n 1o KAeiowo Tou kanakwu (5)
pnopet va npokaAeaet BAABN oTov pikpodlakonTn
aopaleiag. Na eloTe Olaitepa npooekTikol oTav
avoiyeTe N KAEiveTe To kanakt (5).

aoknon nieoncg

8) TonoBETnon Kat avaptEn Twv UALKGV
npeiwon: Avatpe€re atov nivaka «XwpnTikoTnNTa
UMK®OV avapiEnc» nou nepthapBaverat
oto eyxelpidlo. H uneppoptwon Ba
NpPoKaAEoel unepxelllon N znpla otn
OUOKEUN.
IHMANTIKO: BeBawwBeire o1t 0 poxAog taxutntag
(6) eivat otn BEan «yavizog zUPNC».
1. MpooBeare atov kado (2] 6Aa Ta UAKA.
2. AvaonkmoTe Mpog Ta navw Tov PoxAd aviywonc/
xapnAwpatoc kadou (9) péxpt o kadog (2] va
ao@ahioetl otn Béan Tou.

3. Znpwé€re 1a e€aprhyara (xTunnthpt, yavizo zupng
n avadeutnpa) apya Npog Ta Navw, aTov NAQVNTIKO
agova, npooappozovrag Tov neipo Tou afova ota
egapThuara.

4. TNeploTpeyTe Ta €€aptnuata yla va ac@aAioeTe
oTOV NAQVNTIKO a€ova.

3. Meplotpéyte aplotepootpopa 10 kanakt (5) ya va
kAeiloel kat va aopaAioel otn Beon Tou.

Mpoooxn: H cuokeun dev Ba Eekvnoet va Aettoupyet
eav 1o kanakt (5) eivat avowxtd/dev éxel aopalioet
owoTd otn Bgon Tou N €av o kadog (2] dev Bpiokerat
oe Beon avuywong.

€) Enthoyn Tax0TnTag, e€apTAPATOG KAt EKKIVNON TNG CUGKEURG

1. EnAé€te TNV KaTGAANAN TaxUTNTA NEPLOTPEPOVTAG
Tov Glakontn  Ttaxutntag (). Ynapxouv Tpelg
OUYKEKPLUEVEG TaXUTNTEG yLa Ta e€apTnpaTa:

Tax0tnTa avap§ng YAka

LkAnpa UNka: Zopn yia niroa,

Tavizog zUung (XapnAn) Py

Méetpla uhikd: 20 otadlo
avapLeng ya Zupn
AOUKOUHGOWV KAM.

Avadeutnpag (Meaaial

Xunnthpt (YynAn) Mahaka ukika: Xunnpa

KpEpag, aonpadlav, Japeykag.

IMPORTANT: Xpnotponoteite NMANTA to e€aptnpa
Kal Tnv TaxUTnTa nou ouvioTwvrat Bacel Tou nivaka
XWPNTIKOTNTAC KAl TNG €vAel§ng dilnAa oTov HOXAO
Taxutntag (é)..

MPOZOXH: MpooéxeTe TN OKOVN Kal To AAeupL mou
dlappéeTtal and TG 0akoUAeg OTav npocoBeTeTe Ta
UNKG otov kado (2). Na @opate npootareutikn
packa n yuaAld, edv eivat anapairnro.
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2. Matnate 10 MPAZINO koupnt “I” (7) yia
Va EVEPYOMOLNCOETE TN OUCKeUN. [NathoTe
70 KOKKINO koupni “0” (8] yia va
aMEVEPYOMOLNCETE TN OUCKEUN.
H ouokeun nou avrioToxet 0To Npoiov 222843
neploTpePeTal 0e€lOOTPOPA KAL N CUCKEUN MoU
avTioTolxel 0To npotov 222836 neplotpepeTal
apLoTEPOOTPOPa.

3. MPOZOXH! Na AIAKONTETE NMANTA
Aetroupyia Tng ouokeung MPOTOY aMagete
TaxutnTa. AlapopeTika unapxet nibavornta
BAABNG TV E0WTEPLKMY YPAVAZLOV.

4. Ta va aMagete TaxutnTa Kata Tn Aetroupyia Tng

OUOKEUNG:

a) NMatnote 10 KOKKINO  koupni
aneVEPYONOLNTETE TN CUTKEUN.

B) AnoouvdeaTe TNV and To peupa Kat aMagre To
e€aptnua. [Aeite ==> onpeio y].

y) EnW\e€re Tn vea TaxUTnTa HETAKWVMVTAG NPog Ta
navw N Npog 1a KaTw Tov poxAd Taxurntag (6).

d) Marnote 10 MPAZINO koupni “0” (7) ywa va
EMAVEKKLVNOETE TN CUOKEUN.

‘0" (8) yua va

EMANA®OPA tng diatagng neploplopou (Beppikn dtakonn)

YnevBupizeTal 6Tl 0TNV Niow NAEUPA TNG CUGKEUNG,
Bpiokerat éva koupnt EMANAGOPAL (RESET) (10)
yla TNV anoguyn unepBeppavong.

* ANoouvOEDTE NMP@TA TN CUCKEUN ano Tnv npiza.
® APNOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL TEAELWG.

e [arnote 1o koupni EMANA®OPA (10) otn 8iatagn
neploplopou (Bepuikn dakonn).

® )TN OUVEXELD, OUVOEDTE TN CUCKEUN OTNV Mpiga Kat
€eklvnaTe TNV AetToupyia Tng.

XwpnTIKOTNTA UALK®V avdpt§ng

0 napakdTw nivakag NapexXeTal wg avapopd oXeTKA
HE TN PEYLOTN XWPENTIKOTNTA OLAPOPWV UNKWOV OTOV
kado. H xwpnTikdTNTa ennpedzetat and noAioug

napdyovTeg, 6Nwg o TUnog akeuploy, n Beppokpaaia
vepoU KA.

MeyioTn nogotnta
YKo E€aptnua
222836 222966 222843 222973

Acnpadt Xrunnthpt 1,0 kiho 1,5 kiAo
Moupég natarag Avadeuthpag 2,0 Kiha 2,5 Kha
Mapéyka (MooétnTa vepou) Xrunnthpt 1,5 Airpo 2,0 Nirpa
Z0pn ya Bagheg Avadeutnpag 2,5 Nirpa 3,0 Airpa
Tavryi Xrunnthpt 3,5 Airpa 4,0 Nirpa
Zpn yua niroa (Mérpua, 50% vepo) [avizog zupng 2,0 kiha 2,5 kha
Zopn yia nirea (ZkAnpn, 60% vepo) [aviZoG Zupng 2,5 ki 3,0 kG
Mavreonavt Xrunntpt 1,5 KIAO 2,0 ki\a
ZUpn ywa nita Avadeuthpag 2,0 kiAd 2,5 kha
Zupapt yua ot n ywpakia (Makako/Mérpuo, 60% vepol | Tavizog zupng Nepo 1,5 kiho/ Ahetpt | Nepo 3,0 kha/ Alelpt

2,5 kA 5,0 kha
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KaB@apiopog kat Xuvrnpnon

Mpoooxn: Na anoouvdéeTe nAvra Th GUCKEUN anod Tnv Npiga Kat va TNV dQAVETE va KPUWVEL TEAELWG NpLv ano
€pyacieg kaBapLlopou, CUVTAPNONG, ENLOKEUNG KAl NPLV TNV anoBnKeUOETE.

KaBaplopog

¢ Apatpeite navra ta e€aptnyarta nptv Tov kabaptopo,
dtapopeTika Ba koAnaoouv atov aEova kat Ba eivat
dUokoAn n apaipeon Toug.

e KaBaplzete MpooekTikG TN OUCKEUR Kal Ta
e€apthpatd Tng petd and kabe xpnon  Kat
BeBawwBeite o1t €xouv a@alpeBel OAa Ta

unoAeippara ano Ta UNKA.

e Mnv BuBizete note Tn ouokeun oe vepd N AMa
uypa.

e KaBapizete Tnv enwpavela pe €va eAa@pws uypo
navi n oeouyydpt Ye Alyo nmnio dtdAupa canouviou.

ZuvioTwpevn dladikaocia kabaptopou:

e Mnv  xpnolgonoleite  TPINTIKG  opouyyapla,
anoppunavTikd, ouppara n HeTAAMKA HEoa yia Tov
KaBaplopd TwV E0WTEPLKWY N EEWTEPLKAOV HEPGV
TOU NPoLovTOG.

o MHN mA€veTe Tn OUGKEUN pE VEPO N €KTOEEUTNPA
vepou. To nAUolpo e  vepd  pnopel  va
NPoKaAECeL OLAPPOEC KAl va augnaoet Tov Kivouvo
nAektponAnéiag.

e Kavéva e€apthpata N HEPOC TNG OUCKEUNG Oev
NAEVETAL 0TO MAUVTAPLO MLATWV.

Mépn

Tponoc kaBaptlopou TuxvotnTa

Kadog

[TAUolpo oTo X€pL pe €va opouyyapt
n éva vond navi, éva nnwo dAupa
oanouvioU Kkat vepd. TeByaite kat
OTEYVWOTE KAAQ.

KaBapizete perd ano kabe xpnon

E€apthpara (xtunnthpt, avadeutnpag
Kat yavizog zupng)

[MAUoLo oTo X€pL Pe Eva nnto OldAupa
oanouvioU Kat vepo. IeByaite Kkal
OTEYVMOTE KAAQ.

KaBapizete perd ano kabe xpnon

Kanakt kadou

[M\Uolo o010 X€pL pe €va opouyyapt
n éva vond navi, éva nnwo dAupa
oanouvioU Kkat vepd. ZTeByaite Kkat
OTEYVMOTE KAAQ.

KaBapizete perd ano kabe xpnon

E€wtepikn enpaveta

[M\Uolpo oTo X€pL PE €va vwno navi,
Ayo oanoUvt kat vepo. EeByahte kat
oTEYV®OTE KAAd. Mnv xpnoldonotnoeTe
ekToEEUTNPA vePOU.

AUo popec Tnv B

dopada

[MavnTikog a€ovag

[TAUopo oTo X€pL Pe €va vwnd navi,
Alyo oanoUvt kat vepd. EeByaite kat
OTEYVMOTE KAAQ.

KaBapizete petd and kabe xpnon

AnoBnkeuan

e [Ipwv anoBnkevoeTte TNV cuokeun, BeBalwBeire o1
exel anocuvdeBel and Tnv Npiza Kat €xel KPUWOEL

nANPWG.

e Ouhdooete TN
oTEYVO XWPO.

ouokeun oe 0pooepo, kabapd kat
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AvTigeTwnion npoBANpATWV

Av n guokeun Oev AetToupyeil owoTd, cupBouAguTeiTE TOV NapakdaTw nivaka yia niBaveég AUGELG. Av GUVEXIZETE
va pnv pnopeite va entAUoeTe To NpOBANpa, €MLKOWWVAOTE pe Tov npopnBeutn/napoxo oépBig. MHN
EMLOKEUAZETE TN CUCKEUN POVOL 00,

MpoBAnpata

MBavéc atrieg

MBavn Auon

H ouokeun dev Aetroupyetl.

To kanaxt (5) dev éxel aopahioel owotd ot Béan
T0U.

Meplotpéyte de€loaTpopa 1o KanakL (5) péxpt
va aopaAioel owota otn B€an Tou.

0 kadoc (2) dev avuyaverat otnv kataMnAn BEan.

Avwyaore Tov kado (2) o oworn Beon
XPNOLHOMOLOVTAG Tov HOXAG (9).

To @1 Oev eival ouVOEDEPEVO 0WOTA.

BeBawwBeire o1t 10 @I €ival ouvdedepEvo
0waTa.

H ouokeun otapatd §agvika va
Aetroupyet.

Exel evepyonownBel n npootacia €0wTePLKAG

UNEPPOPTWANG yLa TNV ano@uyn unepBEépuavong.

Méote 10 KOKKINO koupni "0" (8],
anoouviEaTE TN OUCKEUN anod To peUpa,
aQNOTE TNV va KPUWOEL TEAELWE Kal NaThaTe T0
nAnkrpo EMNANA®OPA (10) oto niow pépog Tng
OUOKEUNC.

0 avrag petapopac éxel pBapel n éxel xahaceL.

Enwkowawvnote pe Tov npounBeutn oag.

H ouokeun kavet noAu BopuBo.

H ouokeun Oev éxel TonoBetnBel oe oplzovtia
ENLpAvela.

MeTaKwhoTe TN ouoKeun oe GMN opLzovila
ENLPAVELD.

0 kadoc (2) dev éxel TonoBeTnBel owoTd.

BeBawBeire o1t 0 kadog (2) éxel TonoBetnBel
0woTd 010 ouoTnpa omplEng kadou (12) pe
Toug neipoug kaBodnynong (3).

Aev éxouv TonoBeTnBel owoTa Ta e§aptnuata.

Apatpéate Ta kat TonoBetnoTe Ta Eava.

0 kG00¢ xet unep@opTwBet.

Metwate TNV NOGOTNTA TWV UALK@V.

0 avrag peTapopac éxet eBapel n éxel xahaceL.

To ypavagl Tou nhavnTikoU GEova xpeldzetat
ANavrLko.

Enwowwvnare e Tov npounBeutn aag.

Ta e€aprnpata dev  pnopolv
va TonoBetnBolv eUkoAa oTov
nhavnTiko a€ova.

EMewn Mnavrikou n/kat anareirat kabaplopog

10U NAavnTikou G€ova.

YKounioTe Tov nAavnTiko agova pe éva kabapo,
vwno navi kat MNAveTe Tov Pe OPUKTO AGdL f
ypaco.

0 HOXAOG aviywong/
xapnhoparog  kadou (9)  dev
UETAKWVELTAL EUKOAG.

‘EMewn AtnavrikoU otoug oMoBnTipeg Tou kadou.

Awtnavere Toug oAwoBnTnpeg Tou kadou pe
OpUKTO AGdL 1 ypdoo.
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TexvikéG npodlaypageég

Ap. npolovrog 222836 222966 222843 222973
Taon kat ouxvotnta Aetroupylag 220 - 240 V~ 50/60Hz
OvopaoTikn toxUg €L0000U 600W 1100W
KaBapo Bapog (nep.) 53 KWAa 78 KI\a
Karnyopia npootaoiag Karnyopia |
Khaon npootaciag vepou P23

, , [avrzog zupng 148 197
[Trosur;n]m neploTpoent Avadeutnpag 244 317

Xrunntnpt 480 462

Méylotn xwpnTikoTNTa KAOOU 10 Airpa 20 Aitpa
Méytotn noodTnTa aAeuplou yia avapLen 2,5 KNG 5,0 kiAd
Méeytoto eninedo BopuBou <70 dB [A)
E€wTepIKES DLAOTATELG 480 x 400 x (Y) 630mm 560 x 500 x [Y) 880mm

Inpeiwon: OL TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopoulv va TpononotnBouv xwpig nponyoUpevn eldonoinon.
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IX€BL0 KAl KataAoyog eEapTnHATWV

Mpogoxn: To oxedto Kat o katahoyog e€apTNUATWY aNoTeEAOUVTAL MO Ta NAPAKATW TUNHATA:

- XUoTnpa ypavazlwy 1axutntag otny kKopuen, Baon
Kadou kat Baon cuokeung (Ewkova 1),

- Awata€n a€ova (Ewkova 2),

- Awatagn agova ypavaziwv (Ewkova 3),

- Awata€n porép (Ewkova 4,

Ewova 1: Tpavézia taxutntwv otnv Kopugpn, Bdaon
Kadou Kat Baon oUOKEUNC

- Aataén avupwong kadou (Ewova 5),
- [IA\aka neploTpo@ng Kanaklou kadou kat afovag

avapeng (Ewova é),

- Awata€n poxhou taxurntag (Ewkova 7).

aEapﬁrﬂ;umg ‘Ovopa e€apTnpatog MoootnTa
1 Bida M5x35 1
2 Endvw kahuppa 1
3 MAaka kaApparog 1
4 Bida M5x12 5
5 Poukepav 1
6 Poukepav 1
7 KéaAuppa poulepav 1
8 Bida M5x20 4
9 E€aptnpa Baolkou owparog 1
10 Miow KaAuppa 1
" Bida M6*55 4
12 KaAuppa e€aeplopou 1
13 Bida M5x12 1
14 ZUoTNHa OTAPLENG KAdou 1
15 Baon pigep 1
16 MAakéTa nuKkvwTA 1
17 Mukvwtng 1
18 Baon 1
19 ALaKc’;mnﬁ aopaheiag 1
KaAUppaTog
20 ALaKgmng aopaheiag 1
Llakupaveng
21 [pooTtaocia uneppopTwong 1
22 Mivakag eleyxou PCB 1
27 ZUOK;UéQ srla(plhq 2
€vaMaooopEVoU pelpaTog
24 AvtidpaaoTipag 1
25 HAekTpovopOG e XpOVOUETPO 1




Ewkova 2: Atata€n a€ova

KGBSTSQ nAeUpEg
( alayovwv.

¢€a pfr?u atoc ‘Ovopa e€aprnparog Moagétnta
1 Kahuppa 1
2 Yppaylopa Aadlou 25x40x 10 1
3 Poulepav 1
4 [pavazt peyalou ouvoEapou 1
5 AakTUAOG poulepav 1
6 A€ovag 1
7 YUvdeopog 1
8 AakTUAOG poulepav 1
9 pavazt ouvdeopou 1
10 PodéAa 1
" E€aprnua ovvdeong 1
12 Ehatnplo 8
13 KUAwdpog 4
14 lpavazL dakTuhiou 1
15 MAdka 6akTuAiou 1
16 Poukepav 1

i i

Ewova 2-1

Znpeiwon:

1. AtopBwate Tn B€on Kat AtnaveTte GAOUG TOUG
neipoug nou eppavizovrat otnv ewkova 2-1.

W@JH“}J

TOXTA  NANBAIMENOZ

Ewkova 2-2

2. EAéyEre To oppaylopa Aadtou petd Tnv

€MavacuvappoAoynon.



Ewkova 3: Atatagn afova ypavazimv

Inpeiwon: BeBawwBeire 01t 0e kaBe ypavazL oAa Ta
KAELdLG €xouv eloaxBel.

Ap.
e€aptnparog

‘Ovopa e€aptiparog

MoootnTa

1

Poulepav

Agovag ypavazimv

KAetdt 5x58

lpavazt

Meptauxévio

[pavazt

~N oo~ |w (N

MeyaAo neplauxévio

pavazt

o | ©

AakTUAlOg




Ap. ., X )
e€aprhpartog Ovopa e€apriparog MoooTnta
| Znipak 1
2 Zppaylopa Aadol 1
3 Poulepav 2
4 Khedi 4x22 1
5 A€ovag 1
6 AwakonTtng 1
7 M\aoTikn nAaka dtakontn 1
8 Bideg M4x8 2
9 Bidec Méx16 4
10 Kahuppa poulepav 1
1 Aveplotnpag 1
Ewkova 4: Awatagn potep
KaAuppa poulepav
A€ovag
Aveplothpag
Snipak L] H
777777 |
777777 / — ; g
Yppaylopa Aadol ] ]
Poukepav 203 . N
Switch
[MAQoTIKOC OlaKONTNG
Ewova 4-1
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Ewkova 6: [MAdka neploTpopng kat nAaka avap

® =

Ap

aEame.mrog ‘Ovopa e€apTnpartog MoootnTa
1 PaBdoc aviywang 1
2 AopaloTikog neipog 3x30 1
3 Ma&padtM10 3
4 Eninedn podéia 2
5 Ehatnplo 1
6 KaAuppa kopBou 1
7 Bpaxiovag AaBng avuywong 1
8 Eninedn podéAa 1
9 KaAuppa ghavrzag 1
10 Bida M6x25 1
" KAetdl 5x20 1
12 AaBn aviywong kadou 1
13 PodéAa Bidag 1
AP' ‘Ovopa e€apTnparog MogotnTa
e€aptnparog
1 ‘A€ovac avaptEng 1
2 Zppaylopa hadou 20x40x10 1
3 Poukepav 1
4 Kanakt kadou 1
5 MAavnTiko ypavagt 1
6 MAaka neploTpopng 1
7 Eowteptkd ypavazt 1
8 KaAuppa 1
9 Poukepav 1
10 Bida M8x20 1
1" EAatnplwtn podéha 1
12 Miow kaAuppa Kanakou Kadou 1




a4 Ap. e€apTiparog

‘Ovopa e€apTnparog

Mogotnta

1

PaBodog

Maguadt

Ehatnpto

A€ovag

Mepovn

Meipog 3x20

KopBog

XaAUBOwo poulepav
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KaAuppa pnhok

Bida M5x10

N

‘A€ovag

w

MoxAog

[Mepovn

MnAok
TaxutnTag

Ewkova 7: Atatagn poxAou TaxutnTag
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Awaypappa KuKA®wparog
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K1 Mpootaocia uneppoptwong (Bepuikn dtakonn)
K2 AtakonTng aopaleiag poxAou aviywong Kadou
K3 AlakdnTng acpaleiag kanaklou kadou

K4 Atakontng AIAKOMHX

K5 Atakontng ENEPTOMOIHIHX

K E&aptnpa

KO Atakontng aogpaleiac Beong kadou

CA MukvwTthg

Eyyunon

Onotodnnote eAdTT@HA €MNPEAZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUOCKEUNG MoU YiveTal npo@aveg 0Uo Xpo-
via PETA Tnv ayopd Tng, Ba dlopBwvetal pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTLKATACTAGN, APKEL N GUCKEUN va €XeL
xpnotponotnBet kat cuvtnpnBel cUPPwva pe Tig 0dN-
ylec Kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNaon TnG Pe onotlovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dwkatwpard oag. Eav n ouokeun unooTtnpizeTat

ano eyyunon, OnAwoTe noU Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
delEn Alavikng nwAnong).

ZUPQVa PE TNV MOATLKA Pag yla Tn ouvexn e§eAEN
TV NPOLOVTWY pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aA\a-
€oupe 10 Mpoldv, TN cuoKeuaaia Kat Tig Npodlaypa-
(PEC TEKUNPLWONG TOU Xwpig npogtdonoinan.



Anodppwyn & MepiBaAiov

H ouokeun, peta 1o népag Tng dLAPKELAG ZWNG TNG,
dev NpeneL va anoppinTeTal WG OKLAKO anoppLupa.
Mpenel va anoppinTetat, ge Olkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeto ouMoyng. H pn thpnon autoU
eVOEXETAL VA TIHWPEITAlL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavovlopoug yta Tn otaBeon Twv anopptypdtwy. H
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwoN auThg TNG Ou-
OKEUNG Katd Tn oTyPA Tng anoppwyng BonBd otn
dlaTAPNON TWV PUOLKWY NOPWV Kat eEacPaAizeL TNV

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO Mou NpocoTaTtevel TNV av-
Bpwnvn uyela kat To neptBaAiov. la neplocdTepeg
NANPOQPOPLEG OXETIKA HE TO MOU PMOpPELTE va anop-
PlYETE TN OUOKEUN Yyl OVAKUKAWON, EMKOWWVNOTE
HE TNV ToMkn eTatpeia ouloyng anopptppdatwv. Ot
KATAOKEUOOTEG Kal oL eloaywyeig Oev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, ene€epyaciag Kat otko-
Aoylkng dtaBeang, eite apeoa elte peow ONpoOoLOU
OUOTNPATOG.
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MHENDI

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274 200 10 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi UK Ltd.

Central Barn, Hornby Road
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom
Tel: +44(0)333 0143200

Email: sales@hendi.co.uk

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
btedéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés.

© 2020 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: office.greece@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.eu
www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.
- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
- V3MeHeHus, neyatn 1 BepCTKM OWMBKM 3aLLMLLEHbI.

- Me enwpUAagn aMayav, AaBav ekTinwong Kat oTotxeloBeoiac.
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