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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. de folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHUMaTenbHo npounTaiTe pykoBOACTBO Nosfb30oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vicnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie Mpénet va dlaBaoeTe auTEG TIG 00NYileg XpNong
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi. NPOCEKTLKA MNPV XPNOLUOMOLNTETE TN GUCKEUN.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHuUTb pyKoBOACTBO BMECTE C YCTPOACTBOM.

DuAGETe auUTEG TIG 08NYiEC Hagi pe Th cUOKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B MOMeLLEHNSX.
a xpon Povo o€ E0WTEPLKO XAPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This machine is designed for mixing, kneading and emulsifying/whipping food products
(e.g. flour, sugar, oils, fat, eggs and other ingredients) operated in the food industry and
shops (e.g. catering, bakery, pizza, pastry and confectionary industry).

¢ Use the machine only as described in this manual.

* This machine should be operated and installed by specialized trained personnel in the
kitchen of the food industry such as catering, bakery, pizza, pastry, etc.

¢ All_ maintenance, installation and repair works should be performed by specialized
trained authorized technicians.

. An equipotential bonding terminal is provided at the rear side of the appliance

m to allow cross bonding with other equipment.

* Do not place the machine on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
machine on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the machine near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o Wear protective clothing, mask, or protective glasses if necessary during operation.

* This machine is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

o Never bypass any safety interlocks on the machine.

» WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* WARNING: ALWAYS switch off the machine and unplug from electrical power supply
before cleaning, maintenance or changing attachments.

* Allow at least 30 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and loose clothing away from the moving
parts.

* Do not put hands into the guarded area and mixing bowl when the machine is in opera-
tion.
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* Do not load too much ingredients in order to prevent overflow of the food products. Max-

imum capacity of the bowl is 7 litres.

* Do not wash the machine with water or a waterjet. Washing with water can cause leakage
and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.

* Do not clean or store the machine unless it is completely cooled down.

* Special care should be taken when moving or transporting the machine as it is too heavy.
With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly, carefully

and never be inclined over 45°C.

INTENDED USE

* The appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

e The appliance is designed only for mixing, knead-
ing and emulsifying/whipping food products (e.g.
flour, sugar, oils, fat, eggs and other ingredients)
operated in the food industry and shops (e.g. ca-
tering, bakery, pizza, pastry and confectionary in-
dustry). Any other use may lead to damage of the
appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the machine

1. Base of the machine

2. Bowl

3. Guided pins (x2)

4. Bowl handles (x2)

5. Bowl guard handle

6. Bowl guard

7. Speed control knob

8a. Timer (Increase time setting)

8b. Timer (Decrease time setting)
Control panel

0. Display of timer

1. ON / OFF Switch

2. Lift up / Lower bowl lever

3. Built in ingredient chute

4. RESET button (at the rear)

5. Bowl cradle




Attachments

Flat beater

Dough hook

Preparations before installation

e Carefully unbolt the machine from the skid using
wrench if necessary.

e Remove all protective packaging and wrapping.

¢ Check the machine for completeness and trans-
port damages. In case of incomplete delivery (e.g.
Whisk, flat beater and dough hook) or damage,

contact supplier immediately. DO NOT use the
machine. (See == > Warranty).

¢ Clean the machine and attachments before use
(See ==> Cleaning and Maintenance).

e Make sure the appliance is completely dry.

Installation

¢ Read this manual thoroughly and carefully before
installation and operation.

e Ensure the machine is placed in a dry area that
have sufficient strength surface to support with
no any obstruction during operation nearby.

e Ensure that the electrical power supply corre-
sponds with the rating label on the machine.

e There should have adequate space around the
machine for the operator to operate. It should be

clean and free from obstructions, e.g. Nothing
placed on or around the machine, such as scrap-
ers, knives etc.

* Do not wear loose fitting clothing such as scarf,
etc and long hair should be tied up and keep away
from the moving parts.

CAUTION! Never bypass any safety switch.

Transportation and handling

¢ Do not move the machine while it is under op-
eration.

* Unplug the machine, remove the bowl (2) and all
attachments (whisk, flat beater or dough hook]
when moving the machine.

* Hold the base of the machine (1) when moving to
have better support.

e With at least 2 people or using trolley for assis-
tance to move the machine due to heavy weight.

Special safety features

Attention: This machine has the following 3 safety switches. The machine only be started with all the safety

switches are at the proper positions

* Bowl position safety switch: The machine can be
started up once the bowl is positioned at the cor-
rect position.

* Bowl guard (5) safety switch: The machine can
only be started up once the bowl guard (5] is in
the closed position.
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e Lift up lever (12) safety switch: The machine can
only be started up once the lift up lever (12] is
located in the upwards position.

Do not wear loose fitting clothing such as scarf, etc

and long hair should be tied up and keep away from

the moving parts



Operation

To avoid serious personal injury:

* DO NOT operate the machine without reading the
instruction manual.

o ALWAYS switch OFF the machine and unplug
from electrical power supply before cleaning,
maintenance, repair or changing any attach-
ments.

a) About the bowl guard

e ALWAYS keep hands, hair and loose clothing
away from the moving parts.

Note: When bowl guard (6) is open or not properly closed in lock position, the machine will not operate.

1. To open the bowl guard (6], hold the bowl guard
handle (5) and rotate it clockwise. To close the
bowl guard (6], hold the bowl guard handle (5)
and rotate it anti-clockwise.

b Install the bowl (2] to the machine

Note: Install the bowl (2) BEFORE fixing the attach-

ments. Use the supplied bowl (2] only.

1. Lower the bowl by pulling the bowl lift-up lever
(12) downwards until it stops. So that the bowl
cradle (15) is in a lower position.

2. When the bowl guard handle (5) is lined up at
the right side of the machine, the bowl guard (é)
is in the is in the rocked position and ready for
operation.

2. Place the bowl (2) carefully and slowly using the
bowl handles (4] at 2 sides and uP
i) With the locking pin into the hole at
the middle of the bowl cradle (15) and
ii) Align with guided pins on 2 sides of

the bowl cradle (15). DOWN

c) Install different attachments (Flat beater, Dough hook or Whisk) to the machine

Note: It is more convenient and easier to install the
attachments prior to adding the ingredients
into the bowl (2).

. Rotate the bowl guard (6] clockwise gently, so

that it is in the open position.

2. CAUTION! Use excessive force to open or close
the bowl guard (6) may damage the safety lock
micro switch. Be careful when open or close the
bowl guard (6).

d) Pouring and mixing ingredients

Note: Follow the table of Mixing ingredients capac-
ity in this manual. Overloading will lead to
overflow or damage to the machine.

IMPORTANT: Make sure the speed control lever (7)

is set at the position 1.

1. Add all the appropriate ingredients into the bowl

(2).

3. Slide the attachments (Flat beater, Dough hook
or Whisk] slowly upwards onto the planetary
shaft fitting the shaft pin through the slot in the
attachments.

4. Rotate the attachments to secure it onto the
planetary shaft.

2. Lift upwards the bowl lift lever (12) until the bowl
(2) locks into the position.

3. Rotate the bowl guard (6] anti-clockwise and
locks into the position.

Attention: The machine will not start if the bowl

guard (6] is open / not closed properly or the bowl

(2) is at the lower position.
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Set the timer, speed & start up the machine
You can set the timer for the appropriate mixing
time or operate without setting the timer.
a) Operation with timer set:
Press Time + (8a) button to increase
the time or Time - (8b] button to

decrease the time. Press the red T
ON/OFF button (11) to confirm. o B A
Remaining time will be shown and i

dot blinks on the display (10).

b) Operation without timer set:
The machine will switch OFF automatically in
10 minutes as the default timeris 10 minutes.

Note: i) Maximum setting time is 60 minutes. De-

2.
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fault time is 10 minutes.

ii) Press and hold increase time + (8a) or de-
crease (8b) button for fast adjustment.
Then, select the appropriate speed by lifting or
lowering the speed control lever (7). Three fixed
speeds are available: first (1), second (2) and

third (3).

otation speed Type of ingredient

(Low] Heavy: Mixing pizza, bread,
pasta and

(Medium] Medium: 2nd stage of mixing

for donut dough, etc.

3 [Highl Light: Whipping cream, eqg

whites, meringue.

IMPORTANT: ALWAYS follow the recommended at-
tachment used and speed setting according to the
capacity table.

ATTENTION: Be careful about the risk of dust and

flour escape when slitting of bags of ingredient

into bowl (2). Wear protective mask or glasses if
necessary.

3. After that, press the red (ON / OFF] button (11)
on the control panel (9) to switch ON the ma-
chine. Press again to switch OFF the machine.
The machine will rotate in clockwise direction.

4. CAUTION! ALWAYS STOP the machine BEFORE
changing speeds. Failure to do so may damage
the internal gear construction.

5. To change the speed during the operation:

a) Press the red (ON / OFF] button [11) on the
control panel (9] to switch OFF the machine.

b) Change the speed by raising or lowering the
speed control lever (7).

c) Press the red (ON / OFF] button (11) on the
control panel (9] to restart the machine.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button (14) is located
at the rear of the machine in order to prevent
overheated.

e Unplug the machine from the electrical power
outlet first.

e Let the machine to cool down completely.

e Press the RESET button (14) of the Hi-limiter
(thermal cut-out)

* Then, plug into the electrical power outlet and
start up the machine again.



Mixing ingredients capacity

Below table is just a reference about the maximum
quantity for making the different food. There are

many factors affecting such as the type of the flour,
temperature of water, etc.

water]

Product Attachment Max. quantity
Egg white Whisk 700g

Mashed potato Flat beater 1,500g
Meringue (Qty of water) Whisk 1 litre

Waffle or pancake batter Flat beater 2 litres
Whipped cream Whisk 3 litres

Pizza dough [Medium, 50% water) Dough hook, speed (1] 1,500g

Pizza dough [Thick, 60% water) Dough hook, speed (1) 2,000g
Sponge cake Whisk, speed (1) 1,000g

Pie Dough Flat beater, speed (1) 1,500g

Bread or Roll Dough (Light/ Medium, 60% | Dough hook, speed (1) Water 500g Flour 800g

Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the appliance from the electrical power outlet and let it cool down completely
before cleaning, maintenance, repair & storage.

Cleaning

e Always remove all the attachments before easy
cleaning, otherwise it will become stuck on the
shaft and difficult to remove later.

e Clean the machine and its attachments thor-
oughly after each use and ensure all food resi-

dues are removed.

e Never immerse the appliance in water or other

liquids.

e Never use abrasive sponges, detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or

exterior parts of the appliance.

increase the risk of electric shock.

safe.

¢ Clean the surface with a slightly damp cloth or
sponge with some mild soap solution.

Recommended cleaning procedure:

¢ DO NOT wash the appliance with water or water-
jet. Washing with water can cause leakage and

e No any parts or attachments are dishwasher

Parts

How to clean

Frequency

Bowl

Using a sponge or damp cloth with
mild soap and water, rinse, sanitize
and dry thoroughly.

Clean after each use

Attachments (Dough hook, beater
and whisk]

Hand wash using mild soap and wa-
ter, rinse, sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Bowl guard

Hand wash using a sponge or damp
cloth with mild soap and water, rinse,
sanitize and dry thoroughly.

Clean after each use

Outer surface

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry. Do not use water jet.

Twice a week

Planetary Shaft

Wipe with a clean damp cloth using
soap and water, rinse, sanitize and
dry.

Clean after each use




Storage

» Before storage, always make sure the appliance

has already been disconnected from the electri-
cal outlet and cooled down completely.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.

Troubleshooting

If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still una-
ble to solve the problem, please contact the supplier/service provider. DO NOT repair yourself.

Problems

Possible causes

Possible solution

Machine do not start running

Bowl guard (4] is not in properly
closed position.

Rotate the bowl guard (6) to the right
until fully closed properly.

Bowl (2) is not raised to the proper
location.

Raise the bowl (2] to the correct posi-
tion by using the level (12).

The power plug is not connected
properly.

Check to make sure the power plug is
connected properly.

Machine stops during operation

Internal overload activates to prevent
overheat.

Press OFF the button (11] and then
press RESET button (14] at the back.

Damage or broken transmission belt

Check with the supplier

Machine sound too noisy

Machine is not placed on a horizontal
surface.

Adjust the surface or move to another
horizontal surface.

Bowl (2] is not placed correctly.

Make sure the bowl (2) is placed into
the bowl cradle (15]) correctly with the
guided pins (3).

Attachments not fitted properly.

Remove and install the attachments
into position again.

Bowl is overloaded.

Reduce ingredients capacity.

Damaged or worn transmission belt.

Planetary gear needs lack of lubri-
cant.

Check with the supplier.

Attachments cannot install onto the
planetary shaft easily

Lack of lubricant and / or cleaning of
the planetary shaft required.

Wipe planetary shaft with a clean
damp cloth and lubricate the shaft
with mineral oil or grease.

Lift up / Lower bowl lever (12) not op-
eration easily

Lack of lubricant on the bowl slides.

Lubricate bowl slides with mineral oil
or grease.

Technical specification
Item no.: 222829

Operating voltage and frequency: 220- 240V~ 50/60Hz

Rated input power: 650W
Protection class: class |
Waterproof protection class: P23

Rotation speed

(rpm): Flat beater (250); Dough

hook (128); Whisk (540)

Dimension: 240x420x(H)425mm
Net weight: approx. 21kg
Noise level: approx. 70 dB (A)

Maximum capacity: 7 litres (800g of flour + 500g of

water)

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification
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Exploded drawing and part list

* The exploded drawing and part list consists of 4
main parts:

 Main body of the machine (Figure 1);

Figure 1: Main body of the machine

e Gear assembly (Figure 2J;
* Bowl lifting assembly (Figure 3);
* Bowl guard and turning axle (Figure 4).

Machine part list of Figure 1

Part no. Part name Quantity
1 Screw cover 1
2 Top cover screw 1
3 Top cover 1
4 Screws M5x8 10
5 Motor assembly 1
6 Spring washer 7
7 Screws Mé6x16 3
8 Screws M6x20 4
9 Rear cover 1
10 Stand 1
" Cable connector 1
12 Earth grounding 1
13 Ventilation holes cover 1
14 Screws M4x8 4 m
15 Screws M6x20 4
16 Base cover 1
17 Bowl cradle 1
18 Bowl slide cover 1
19 Connection bar 1
20 Pin 6x18 1
21 Top body 1
22 Bearing cover 1
23 Spring washer 4
24 Screws M5x20 6
25 Centre axle cover 1
26 Gear axle cover 2
27 Washer 026 2
28 Washer 932 2
29 Switch cover plate 1
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Figure 2: Gear assembly

Machine part list of Figure 2

Part no. Part name Quantity
1 Bearing 1
2 Cover 1
3 Rollers 4
4 Springs 4
5 Engager 1
6 Gear ring 1
7 Dividing ring 1
8 Joint gear 1
9 Bearing ring 2
10 Joint 1
" Centre axle 1
12 Key 5x14 1
13 Key 4x22 2
14 Key 4x28 1
15 Joint gear 1
16 Bearing 1
17 0'ring 16x1,8 1
18 Centre axle sleeve 1
19 Big joint gear sleeve 1
20 Spring ring 210 1
21 Nut (M10) 1
22 Bearing 4
23 Stop ring @16 2
24 Gear 1
25 Worm gear 1
26 Worm gear axle 1
27 Key 4x18 1
28 Spring ring #13 1
29 High speed gear 1
30 Gear axle 1
31 Key 4x10 1
32 Fork's nut 2
33 Fork’s springs 2
34 Fork's small axles 2
35 Rigid support 1
36 Speed blocks 1
37 Springs 4
38 Steel ball 4
39 0-ring 1
40 Speed block axle 1
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Figure 4: Bowl guard and turning axle

Machine part list of Figure 3

Part no. Part name Quantity
1 Handle 1
2 Screws M8x12 1
3 Handle fixing unit 1
4 Lifting bar 1
5 Lifting switch board 1
6 Screws M6x8 2
7 Micro switch 1
8 Pin 3x18 1
9 Lifting bar support plate 1
10 Spring washer @6 2
" Screw Méx12 2
12 Flat washer 2
13 Spring 1
14 Nut M8 1
15 Micro switch 1
16 Switch connector 1
17 Switch support 1
18 Switch rack 1
19 Cover knob 1
20 Nut 2 m
21 Spring washer 2
22 Bowl cradle arm 1
23 Guided pins 2

Machine part list of Figure 4

Part no. Part name Quantity
1 Insert 2
2 Inner gear 1
3 Screws M6x20 4
A Bowl guard (outer] 1
5 Bowl guard (inner) 1
6 Spring washer 12 1
7 Planetary gear 1
8 Bearing 1
9 Turning plate 1
10 Oil seal ring 1
11 Pin 4x10 1
12 Mixing axle 1
13 Screws 4
14 Bowl guard ring 1




Circuit diagram
EARTH
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K1
K2
K3

Ké

K5

KO

CA
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Overload protection (Thermal cut-out)

Bowl lift lever safety switch

Bowl guard safety switch

STOP switch

ON switch

reactor

Bowl position safety switch

capacitor

motor

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

@ -

sources and ensure that it is recycled in @ manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverztiglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samt- H
liche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlief3lich durch qualifiziertes Personal
zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

 Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiffen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bel einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Aufkeinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.
* Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

» Das Gerat ist zum Mixen, Kneten und Emulgieren/Schlagen von Lebensmittelprodukten
(z.B. Mehl, Zucker. Ole, Fette, Eier und andere Bestandteile) an den Stellen der Lebens-
mittelindustrie und in den Geschéaften (z.B. Cateringleistungen, Backereien, Pizzerien,
Konditoreien und andersartigen Verkaufsstellen der StBwarenindustrie) bestimmt.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich nur entsprechend der Anleitung.

* Der Planetenmixer sollte nur von qualifiziertem Kiichenpersonal in den Verkaufsstellen
der Lebensmittelindustrie, z.B. Cateringleistungen, Backereien, Pizzerien, Konditoreien
usw. montiert und bedient werden.

¢ Samtliche Wartungs- und Montagetatigkeiten sowie die Reparatur des Gerates sollte von
qualifizierten, dazu bevollmachtigten Technikern durchgefiihrt werden.

. Hinten am Gerat befindet sich eine dquipotentielle Steckdose, die einen
K& Kreuzanschluss an ein anderes Gerat ermoglicht.
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* Stellen Sie den Planetenmixer nicht auf ein Objekt, das Warme emittiert (Gas- oder Elek-

troherd, Grill_usw.). AuBerdem muss man. das Gerat von jrgendwelchen heifien Flachen
bzw. offener Flamme fernhalten. Das Gerat ist auf eine ebéne, stabile, saubere und tro-

ckene Flache zu stellen, die auch gegen hohe Temperaturen bestandig ist.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Mate-
rialien, Zahlkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern.

* Falls notwendig, dann muss man wahrend der Bedienung des Gerates Schutzkleidung,
Schutzmaske oder Schutzbrille anlegen.

¢ Der Planetenmixer ist nicht fir die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ge-
trenntes Fernsteuerungssystem geeignet.

¢ An den Sicherheitsblockaden darf nicht manipuliert werden.

» WARNUNG: Die Beluftungsoffnungen des Gerates dirfen nicht verdeckt werden.

* WARNUNG: Vor dem Reinigen, der Wartung oder dem Wechseln des Zubehors muss
man IMMER daran denken, das Gerat auszuschalten und von der Stromversorgungs-
quelle zu trennen.

¢ Rund um das Gerat muss man einen Abstand von mindestens 30 cm gewahrleisten, da-
mit eine richtige Beluftung ermoglicht wird.

* Hinweis! Man muss auch die Stromversorgungsleitung entsprechend fiihren und si-
chern, damit einem zufalligen Ziehen vorgebeugt bzw. der Kontakt mit der Heizplatte
vermieden wird.

» WARNUNG! Es ist IMMER daran zu denken; Keine lose Kleidung tragen und die beweg-
lichen Teile des Gerates nicht mit der Hand bertihren bzw. auch die Haare zusammen-
zubinden.

¢ Wahrend des Betriebes des Planetenmixers darf man die Hande weder unter die Abde-
ckung noch in die Schissel legen. )

* Legen Sie keine zu grofle Mengen der Zutaten in die Schissel, damit einem Uberlaufen
des Inhalts vorgebeugt wird. In der Schiissel kann man maximal 7 Liter unterbringen.

¢ Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser oder auch nicht mit einem starken Wasser-
strahl. Das Waschen des Gerates mit Wasser kann zur Folge haben, dass in die elekt-
rischen Teile Wasser gelangt und dadurch ein elektrischer Stromschlag hervorgerufen
werden kann. Die Teile des Gerates dirfen auch nicht in einer Geschirrspilmaschine
gewaschen werden.

o Am Lagerort darf man das Gerat weder reinigen noch aufbewahren, bevor es nicht véllig
abgekuhlt ist.

o Wahrend des Herumtragens des Gerates muss man in Bezug auf sein Gewicht beson-
ders vorsichtig sein. Das Gerat muss von 2 Personen getragen oder mit einem Wagen
verlagert werden. Tragen Sie das Gerat langsam und vorsichtig, wobei es nicht mehr als
in einem Winkel von 45° geneigt wird.



Verwendungszweck des Gerates

¢ Das Gerat ist flr den professionellen Einsatz ge-
eignet, deshalb darf es nur durch qualifiziertes
Personal bedient werden.

* Das Gerat ist fir den gewerblichen Einsatz be-
stimmt und dient zum Mixen, Kneten und Emul-
gieren/Schlagen von Lebensmittelprodukten
(z.B. Mehl, Zucker, Ole, Fette, Eier und andere
Bestandteile) an den Stellen der Lebensmittelin-
dustrie und in den Geschéften (z.B. Cateringleis-

tungen, Backereien, Pizzerien, Konditoreien und
andersartigen Verkaufsstellen der Siiflwarenin-
dustrie] bestimmt.Die Verwendung des Gerétes
flr andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung
sowie zu Korperverletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-
siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose
angeschlossen werden, die entsprechend montiert
und geerdet wurde.

Haupteile des Planetenmixers

1. Grundplatte des Gerates

2. Schissel

3. Blockadebolzen (x 2]

4. Halterungen der Schissel (x 2

5. Griff der Schiisselabdeckung

6. Schisselabdeckung

7. Drehknopf zur Regelung der Geschwindigkeit
8a. Schaltuhr (Erhéhung des Zeitwertes)

8b. Schaltuhr (Verringerung des Zeitwertes)

9. Steuerpanel

10. Display der Schaltuhr

11. Schalter (ON/OFF)

12. Hebel zum Anheben/Absenken der Schiissel
13. Eingebauter Trichter zum Einschiitten der Zutaten
14. Taste RESET (hinten am Gerat)

15. Stitze der Schiissel

Zubehor

Flacher Rihrer

ﬂpw

Haken zum Teigkneten

Schneebesen



Vor der Montage

¢ Vorsichtig die Schrauben abdrehen, die das Gerat
am Stiitzelement befestigen; wenn notig - mit
Hilfe eines Schraubenschlissels.

e Verpackung und die Sicherungen abnehmen und
entfernen.

e Prifen Sie das Gerat in Bezug auf Vollstandig-
keit und eventueller Transportschaden. Bei nicht
vollstandiger Anlieferung (z.B. Zubehorteile feh-

len) oder Beschadigungen des Gerates muss
man sich sofort mit dem Lieferanten in Verbin-
dung setzen und man darf in diesem Fall das Ge-
rat NICHT benutzen. (Siehe ==> Garantie).

e Gerat und Zubehor reinigen (Siehe ==> Reinigung
und Wartung).

e Esist auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
ist.

Montage

¢ Vor der Montage und Nutzung des Gerates muss
man die Anleitung sehr aufmerksam lesen und
den Inhalt der Anleitung kennenlernen.

. Uberzeugen Sie sich, ob das Gerat auf eine tro-
ckene Flache mit entsprechender Festigkeit ge-
stellt wurde, und zwar auch an eine Stelle, wo ein
einfacher Zugang zum Gerat gewahrleistet ist.

® Man muss sich auch Uberzeugen, ob die Spezifi-
kation des Gerates auf dem Typenschild den Pa-
rametern der Elektrosteckdose entspricht, an die
das Gerat angeschlossen werden soll.

e Um dem Bediener den richtigen Funktionsbe-
trieb zu ermdglichen, muss ein entsprechender

Freiraum rundum das Gerat eingehalten werden.
Ebenso dirfen sich um das Gerat herum kei-
ne Gegenstande befinden, und zwar solche wie
Schaleinrichtungen, Messer usw.

e Wahrend der Arbeit mit dem Gerat darf man kei-
ne lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die
Haare sind zusammenzubinden und man darf
sich mit keinem Korperteil den rotierenden Ele-
menten des Gerates nahern.

HINWEIS! Niemals den Sicherheitsschalter ab-

trennen.

Transport und Bedienung des Gerites

e Wahrend des Betriebes darf man das Gerat nicht
herumtragen.

e Wenn man das Gerat an einen anderen Ort tra-
gen will, dann muss man zuerst den Stecker aus
der Steckdose ziehen, die Schissel (2) heraus-
nehmen, das Zubehor abtrennen (Schneebesen,
flacher Ruhrer oder Haken zum Teigmischen).

e Wahrend des Herumtragens muss man das Ge-
rat an der Grundplatte (1) ergreifen.

¢ In Bezug auf sein Gewicht muss das Gerat von 2
Personen getragen oder mit einem Wagen verla-
gert werden.

Besondere Sicherheitsmalnahmen

Hinweis: Das Gerat ist mit 3 Sicherungselementen ausgeriistet und es kann nur dann in Betrieb genommen
werden, wenn sich alle Sicherungselemente an den richtigen Stellen befinden.

e Schutzeinrichtung der Schissel: Das Gerat darf
erst dann in Betrieb genommen werden, wenn
die Schiissel am Stiitzelement richtig ange-
bracht wurde.

e Schutzeinrichtung fir die Schisselabdeckung
(5): Das Gerét darf erst dann in Betrieb genom-
men werden, wenn die Abdeckung der Schiissel
(5] richtig befestigt und blockiert wurde.

¢ Hebelsicherung (12]): Das Geréat darf erst dann in
Betrieb genommen werden, wenn der Hebel (12)
sich in der oberen Position befindet.

Wahrend der Arbeit mit dem Geréat darf man kei-

ne lose Kleidung tragen, wie z.B. Schals usw.; die

Haare sind zusammenzubinden und man darf sich

mit keinem Korperteil den rotierenden Elementen

des Gerates ndhern.
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Bedienung

Um ernsthafte Kérperverletzungen zu vermeiden, muss man folgendes beachten:

e Bedienen Sie NIEMALS das Gerat, bevor Sie die
vorliegende Anleitung kennengelernt haben.

e Vor dem Reinigen, der Wartung, Reparatur oder
dem Wechsel vom Zubehor muss man IMMER an
das Ausschalten und Abtrennen des Gerates von
der Stromversorgung denken.

a) Abdeckung der Schiissel

e Denken Sie auch IMMER daran, dass keine lose
Kleidung getragen wird, rotierende Teile des Ge-
rates nicht berthrt und die Haare zusammenge-
bunden werden.

Hinweis: Wenn die Schiisselabdeckung (6) offen ist, dann wurde sie nicht richtig befestigt und geschlossen;

das Gerat kann nicht in Betrieb genommen werden.

1. Um die Schisselabdeckung (6) zu 6ffnen, muss
man den Griff der Abdeckung (5) ergreifen und
im Uhrzeigersinn drehen. Um die Schiisselab-
deckung (6] zu schlieBen, muss man den Griff
der Abdeckung (5) ergreifen und entgegenge-
setzt zum Uhrzeigersinn drehen.

b) Montage der Schiissel (2) des Gerétes

Uwaga: Die Schissel (2] des Gerates montiert man

VOR dem Befestigen des Zubehdrs. Verwenden Sie

ausschlieflich nur die mit dem Gerat angelieferten

Schisseln (2).

1. Die Stiitze der Schiissel wird mit dem Hebel (12)
abgesenkt, in dem man ihn nach unten richtet,
bis die Schiissel anhalt. Die Stiitze der Schissel
(15) muss sich in der unteren Stellung befinden.

2. Mit Hilfe der Halterungen (4], die sich an beiden

2. Wenn der Griff der Schisselabdeckung (5) pa-
rallel zur rechten Seite des Gerates verlauft,
dann befindet sich die Schisselabdeckung(é) in
der richtigen Stellung und man kann mit der Ar-
beit beginnen.

Seiten befinden, ist die Schissel (2) vorsichtig
und langsam auf der Stitze unterzubringen, und
anschliefend
i) den Blockadebolzen in das Loch
setzen, das sich in der Mitte der Stitze UP
von der Schissel (15) befindet und
ii) mit dem Bolzen die Schissel in die
entsprechende Ebene im Verhaltnis

zur Stitze (15) einstellen. DOWN

c) Befestigen des entsprechenden Zubehérs [flacher Riihrer, Knethaken fiir den Teig oder Schneebesen)

Hinweis: Es wird bequemer sein, wenn man das
Zubehor vor dem Einbringen der Zutaten
in die Schissel (2] montiert.

1. Die Schisselabdeckung (6] muss man delikat im
Uhrzeigersinn verdrehen, um sie bis zur offenen
Position zu verschieben.

2. HINWEIS! Das Offnen oder SchlieBen der Schiis-
selabdeckung (6) mit einer zu starken Kraft kann
den Mikroschalter des Sicherungselementes
beschadigen. Beim Offnen oder SchlieBen der

d) EingieBen und Mischen der Zutaten

Hinweis: Hierbei ist nach der in der vorliegenden
Anleitung dargestellten Tabelle zu ver-
fahren, welche die maximale Menge der
Zutaten bestimmt, die auch dem Volu-
meninhalt der Schissel entspricht. Das
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Schisselabdeckung (6] muss man besonders
vorsichtig sein.

3. Das Zubehor (flacher Rihrer, Haken zum Teigk-
neten oder der Schneebesen] ist langsam in die
Welle des Planetenmixers einzuschieben, wobei
der Bolzen der Welle durch die Offnung im Zu-
behdrteil geschoben wird.

4. Das Zubehorteil drehen, damit es in der Welle
des Planetenmixers blockiert.

Uberfiillen der Schiisseln iber ihr Volu-
men kann eine Leckstelle und letztend-
lich die Beschadigung des Geréates her-
vorrufen.



WICHTIGE INFORMATIONEN: Man muss sich da-

von Uberzeugen, dass der Drehknopf fir die Ge-

schwindigkeitsregelung (7) in der Position 1" ein-

gestellt ist.

1. Die entsprechenden Zutaten in die Schissel (2)
bringen.

2. Den Hebel zum Anheben/Absenken der Schis-
sel (12) nach oben verschieben, bis sich die
Schissel (2] in der richtigen Position befindet.

3. Die Abdeckung der Schiissel (6] entgegenge-
setzt zum Uhrzeigersinn drehen, bis sie blo-
ckiert.

Hinweis: Das Gerat kann nicht in Betrieb genom-

men werden, wenn die Abdeckung der Schiissel

(5) offen / nicht richtig blockiert wurde oder die

Schissel (2] befindet sich in der unteren Position.

e) Die Schaltuhr und die Geschwindigkeit einstellen und das Gerét in Betrieb nehmen

1. Der Planetenmixer kann mit einer eingestellten

Schaltuhr (Betriebszeit) arbeiten oder ohne.

a) Betrieb mit eingestellter Schaltuhr:
Die Tasten Time+ (8a) oder Time- (8b) ent-
sprechend eindricken, um den Zeitwert ent-
weder zu erhdhen oder zu verringern. Zum
Bestatigen driickt man den roten Schalter
ON/OFF (11). Auf dem Display -
erscheint die eingestellte Zeit und = '-lw
es blinkt ein Punkt. ki

b) Betrieb ohne eingestellter Schaltuhr:
Das Gerat schaltet sich automatisch nach 10
Minuten wieder aus (die Standardarbeitszeit
wird durch die Schaltuhr bestimmt).

Hinweis: i) Die maximale Betriebszeit betragt 60
Minuten. Die Standardbetriebszeit da-
gegen 10 Minuten.

ii) Beieinerschnellen Anderungdeseinge-
stellten Zeitwertes drickt und halt man
die Taste Time+ (8a) oder Time- (8b).

2. Danach wird die entsprechende Geschwindig-
keit zum Mischen mit dem Drehknopf fur die
Geschwindigkeitsregelung (7) ausgewahlt. Zur
Auswahl stehen drei Geschwindigkeiten: die
niedrige (1], mittlere (2) und hohe (3).

Mischgeschwindigkeit Art der Zutaten

schwere: Mischen vom Teig fir

! niedrige] Pizza, Brot, Nudeln
mittelschwere: Zweite

2 [mittlere) Mischstufe z.B. Teig fiir
Geback usw.

3 hohel leichte: Schlagen von Sahne,

Eiwei}, Schaumgeback.

WICHTIGE INFORMATIONEN: Es muss IMMER das
empfohlene Zubehorteil sowie die Einstellung der
Geschwindigkeit (6) entsprechend der Tabelle des
Volumeninhalts verwendet werden.

HINWEIS: Wahrend des Einschittens der Zutaten

in die Schissel (2) muss man auf den Staub und

das Mehl achten, das aus den gedffneten Verpa-
ckungen entweicht.

Falls notwendig, muss man eine Schutzbrille tra-

gen.

3. Anschlieflend driickt man den roten Schalter
ON/OFF (11), der sich am Steuerpanel (9] befin-
det, um das Gerat einzuschalten. Drickt man
die Taste ON/OFF erneut, dann wird es ausge-
schaltet. Das Gerat beginnt mit dem Mischen
im Uhrzeigersinn.

4. HINWEIS! Vor einer Anderung der Geschwin-
digkeit muss man IMMER zuerst das Gerat
anhalten. Eine Anderung der Geschwindigkeit
ohne vorherigem Anhalten des Gerates kann die
innere Konstruktion des Gerates beschadigen.

5. Um die Geschwindigkeit wahrend des Betriebes
zu andern, muss man:

a) die rote Taste ON/OFF (11) driicken, die sich
am Steuerpanel (9) befindet, um das Geréat
auszuschalten.

b) die entsprechende Geschwindigkeit zum Mi-
schen mit dem Drehknopf fiir die Geschwin-
digkeitsregelung (7) auswahlen.

c) den roten Schalter ON/OFF (11) driicken, der
sich am Steuerpanel (9) befindet, um das
Gerdt erneut einzuschalten.



Zuriicksetzen der thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uberhitzen)

Man muss daran denken, dass sich die Taste RE-

SET der thermischen Sicherung (10) im hinteren

Teile des Gerates befindet.

e Zuerst trennt man das Gerat von der Stromver-
sorgung.

¢ Ebenso muss man das Gerat vollig abkihlen
lassen.

e Jetzt drickt man die Taste RESET (10) der
thermischen Sicherung (Schutz vor dem Uber-
hitzen).

* Danach ist das Gerdt erneut an die Stromversor-
gungsquelle anzuschlieBen und einzuschalten.

Volumentabelle, welche die maximale Fiillmenge der Zutaten bestimmt

Die vorliegende Tabelle hat referenzmafBigen Cha-
rakter und bestimmt die maximale Menge der
Zutaten, die man flr das Zubereiten verschieden-

artiger Speisen bendtigt. Es gibt viele variable Fak-
toren, z.B. Art des benutzten Mehles, Wassertem-
peratur usw.

Produkt Zubehdrteil Maximale Menge
Eiweid Schneebesen 700g
Kartoffelbrei Flacher Rihrer 1,500g
Schaumgebéck (Wassermengel) Schneebesen 1 Liter

Teig fur Waffeln oder Eierkuchen Flacher Rihrer 2 Liter
Schlagsahne Schneebesen 3 Liter

Pizzateig Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 1,500g

[mittlerer Dichte, 50% Wasser) Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 2,000g
Rihrkuchen Schneebesen, Geschwindigkeit 1 1,0009
Kuchenteig Flacher Rihrer, Geschwindigkeit 1 1,500g
[thigcggerr?r:;[t?:rirr %‘r?;ct:'ezg% Wasser] Haken zum Teigkneten, Geschwindigkeit 1 Wasser 500g Mehl 800g

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor Beginn der Reinigung, Wartung, Reparatur und dem Verbringen des Gerates zum Lagerort,
muss man immer das Gerat von der Netzsteckdose trennen und abwarten, bis es abgekiihlt ist.

Reinigung

e Vor dem Reinigen des Gerates muss man immer
die Zubehorteile abtrennen - andernfalls kénnen
sie in der Welle blockieren und sie sind schwer
herauszunehmen.

Nach jedem Gebrauch muss man das Gerat und
die Zubehorteile sehr genau reinigen bzw. sich
davon Uberzeugen, ob alle Speisertickstande
entfernt wurden.

e Tauchen Sie das Gerat weder ins Wasser noch in
andere Flissigkeiten.

Die Oberflachen des Gerates reinigt man mit
Hilfe eines feuchten Lappens oder Schwamms
mit geringer Menge einer milden Waschmittellg-

sung.
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e Zum Reinigen der Innen- und Aufenteile des
Gerates darf man weder einen rauen Schwamm
noch ein atzendes Mittel bzw. auch keine Drahte
oder Metallgegenstande verwenden.

e Waschen Sie das Gerdt NICHT mit Wasser oder
einem starken Strahl. Durch das Waschen mit
Wasser kann es in die elektrischen Teile gelan-
gen und es kann zu einem Stromschlag kommen.

o Weder die Gerate noch die Zubehorteile dirfen in
der Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.



Empfohlene Waschmethoden fir das Gerat:

Teile

Reinigung

Haufigkeit

Schissel

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit geringer Menge einer
milden Waschmittellésung waschen,
desinfizieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Zubehor (Haken zum Teigkneten,
flacher Rihrer und Schneebesen)

Mit einer milden Waschmittellésung
von Hand durchwaschen, desinfizier-
en und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Schisselabdeckung

Mit einem Schwamm oder feuchten
Lappen mit der geringen Menge einer
milden Waschmittelldsung von Hand
durchwaschen, desinfizieren und
genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

AuBenflache

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellésung abreiben, desin-
fizieren und genau trocknen. Zum
Reinigen darf kein Wasserstarhl ver-
wendet werden. .

Zwei Mal in der Woche.

Welle der Planetenmechanik

Mit einem Lappen mit einer milden
Waschmittellésung abreiben, desinfi-
zieren und genau trocknen.

Nach jedem Gebrauch.

Lagerung

e \or dem Ablegen des Gerates am Lagerort muss
man sich immer davon iberzeugen, ob das Gerat

von der Netzsteckdose getrennt wurde und véllig

abgekdihlt ist.

e Das Geradt muss man an einem kihlen, sauberen
und trockenen Ort lagern.



Suchen und Beseitigen von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zwecks Finden einer richtigen Losung mit nach-
folgender Tabelle vertraut machen. Wenn man das Problem weiterhin nicht losen kann, muss ist sich mit
dem Lieferanten in Verbindung zu setzen. Die Reparatur darf NIEMALS selbststandig durchgefiihrt werden.

Problem

Madgliche Ursache

Mogliche Losung

Das Gerat kann nicht in Betrieb

genommen werden.

Die Abdeckung der Schiissel (6]
befindet sich nicht in der richtigen
[blockierten] Stellung.

Abdeckung der Schissel (6) nach re-
chts drehen, bis sie sich in der rich-
tigen (blockierten] Stellung befindet.

Die Schussel (2] wurde nicht ausre-
ichend genug angehoben und befind-
et sich nicht in der richtigen Stellung.

Die Schissel (2) mit dem Hebel (12) in
die richtige Stellung anheben.

Der Stecker wurde nicht richtig an
die  Stromversorgungsquelle ang-
eschlossen.

Esist zu priifen, ob der Stecker an die
Stromversorgungsquelle richtig ang-
eschlossen ist.

Das Gerat halt wahrend des Betrie-
bes an.

Die innere Sicherung vor dem Uber-
hitzen hat angesprochen..

Das Geré&t mit dem Schalter (11) aus-
schalten, danach die Taste RESET
(14) driicken, die sich hinten am Gerét
befindet.

Der Riemen des Getriebes ist bes-
chadigt oder zerstort.

Mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen.

Der Planetenmixer arbeitet zu laut.

Der Planetenmixer wurde nicht auf
einer horizontalen Flache angeord-
net.

Die Flache horizontal stellen oder das
Gerat zu einer anderen horizontalen
Flache tragen.

Die Schissel (2] wurde nicht richtig in
die Stltze eingesetzt.

Uberzeugen Sie sich, dass die Schiis-
sel (2] richtig in die Stiitze (15) eing-
esetzt wurde, und zwar mit richtig
eingesetzten Blockadebolzen (3).

Die Zubehdrteile wurden nicht richtig
montiert.

Die Zubehdrteile herausnehmen und
erneut richtig montieren.

Zu viele Zutaten in der Schissel.

Die Menge der Zutaten verringern.

Der Riemen des Getriebes ist bes-
chadigt oder zerstort.

Das Planetengetriebe muss geschmi-
ert werden.

Mit dem Lieferanten in Verbindung
setzen.

Die Montage der Zubehorteile in der
Planetenwelle ist erschwert.

Die Planetenwelle ist unzureichend
geschmiert und/oder ihre Reinigung
ist erforderlich.

Planetenwelle mit einemsauber-
en, feuchten Lappen abreiben und

die Welle mit Mineralol oder einem
Schmiermittel einschmieren.

Der Hebel zum Anheben/Absenken
ist verklemmt.

Die Schmiermittelmenge an den Seit-
en der Schissel ist unzureichend.

Die Seiten der Schissel mit einem
Mineraldl oder Schmiermittel ein-

schmieren.

Technische Spezifikation
Nr. des Produktes: 222829

Betriebsspannung und Frequenz: 220- 240V~ 50/60Hz

Nennleistung: 650W
Schutzgrad: Klasse |

Klasse der Wasserbestandigkeit: IP23
Maximale Leistungsfahigkeit: 7 Liter (800 g Mehl +

500 g Wasser)

Drehgeschwindigkeit
(250);

Rihrer

(Umdreh./Min.]):
zum Teigkneten

Flacher

Haken (128);

Schneebesen (540)
Abmessungen: 240x420x(H)425mm

Nettogewicht: ca. 21kg
Larmpegel: ca. 70 dB (A)

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.
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Zusammenstellungszeichnung und Teileverzeichnis

e Die Zusammenstellungszeichnung und das Tei-
leverzeichnis bestehen aus 4 Hauptteilen:

¢ Hauptaufbau des Gerates (Abb. 1);

T 4
S
25 2626 : '

\ | |F
24 _Jw
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Abb. 1 Hauptaufbau des Gerates

¢ Baugruppe des Getriebes (Abb. 2J;
¢ Baugruppe zum Anheben der Schissel (Abb. 3J;
e Schiisselabdeckung und Drehachse (Abb. 4).

Verzeichnis der Teile des Gerétes, die sich in der
Abb. 1 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
1 Aufsatz der Schraube 1
2 Obere Schraube der Abdeckung 1
3 Obere Abdeckung 1
4 Schrauben M5x8 10
5 Baugruppe des Motors 1
6 Federring 7
7 Schrauben Méx16 3
8 Schrauben M6x20 4
9 Hintere Abdeckung 1
10 Stander 1
" Leitungsanschluss 1
12 Erdung 1
13 Abdeckung der Beliiftungsoff- 1

nungen
14 Schrauben M4x8 4
15 Schrauben M6x20 4
16 Abdeckung der Grundplatte 1
17 Stiitze der Schiissel 1
18 Verschiebbare‘Abdeckung des 1
Behalters
19 Verbindungsstift 1
20 Bolzen 6x18 1
21 Oberes Gehause 1
22 Kugellagerabdeckung 1
23 Federring 4
24 Schrauben M5x20 6
25 Abdeckung der Zentralachse 1
26 Abdeckung der Getriebeachse 2
27 Unterlegscheibe @26 2
28 Unterlegscheibe §32 2
29 Platte der Schalterabdeckung 1




Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 2 befinden

-
§-- ;: Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
- 30 1 Lager 1
G 2 Abdeckplatte 1
3 Wellen 4
4 Federn 4
5 Kopplungselement 1
6 Getriebering 1
7 Trennring 1
8 Zahnrad 1
9 Lagerring 2
10 Verbindungsstiick 1
1" Zentralachse 1
- 12 Nut 5x14 1
4 i 13 Nut 4x22 2
ERgE. 37
! 14 Nut 4x28 1
39 15 Zahnrad 1
-—40 16 Lager 1
17 Ring fur die Mittelstellung 16x1,8 1
18 Hilse der Zentralachse 1
ﬂ é‘_,.- 22 19 Grofle Hilse des Zahnrades 1
Achsenwelle der Schnlecke Achse des Blockadeaufsatzes 20 Federring @10 1
|/ Gabel 21 Mutter [M10) 1
_ Zentralachse 7 Lager 4
23 Blockadering @16 2
~ . Getriebeachse % Getriebe !
25 Schneckengetriebe 1
26 Achse des Schneckengetriebes 1
Abb. 2: Baugruppe des Getriebes 27 Nut 4x18 1
28 Federring 13 1
29 Hochgeschwindigkeits- 1
30 getriebe 1
31 Getriebeachse 1
32 Nut 4x10 2
33 Mutter der Gabel 2
34 Feder der Gabel 2
35 Kleine Achsen der Gabel 1
36 Versteifung der Stitze 1
37 Blockademutter 4
38 Federn 4
39 Stahlkugel 1
40 Achse des Blockadeaufsatzes 1




Abb. 3: Baugruppe zum Anheben der Schissel

Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 3 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl
1 Hebel 1
2 Schrauben M8x12 1
3 Befestigungseinheit fiir den Hebel 1
4 Hubstange 1
5 Platte zt;‘rﬂbléyrr;ts;:qitten des 1
6 Schrauben M6x8 2
7 Mikroschalter 1
8 Bolzen 3x18 1
9 Stitzplatte der Hubstange 1
10 Federring 06 2
" Schraube Méx12 2
12 Flache Unterlegscheibe 2
13 Feder 1
14 Mutter M8 1
15 Mikroschalter 1
16 Verbindung des Schalters 1
17 Stiitze des Schalters 1
18 Fihrung des Schalters 1
19 Abdeckplatte des Hebels 1
20 Mutter 2
21 Federring 2
22 Stitztrager der Schissel 1
23 Blockadebolzen 2




Verzeichnis der Teile des Gerates, die sich in der
Abb. 4 befinden

Nr. des Teiles Bezeichnung des Teiles Anzahl

A 1 Einlage 2
2 Innengetriebe 1
.5 3 Schrauben Méx20 4
4 AuBenseite der Schiisselabdeckung 1
5 Innenseite der Schiisselabdeckung 1
6 Federring @12 1
7 Planetengetriebe 1
8 Lager 1
9 Drehplatte 1
10 Oldichtungsring 1
11 Bolzen 4x10 1
12 Achse des Mischers 1
13 Schrauben 4
Abb. 4: Abdeckung der Schiissel und die Drehachse % Ring der Schiisselabdeckung 1

Schaltplan

N l L
k K1
KO

KS\I C'A_

K1 Schutz vor Uberlastung (Schutz vor dem Uberhitzen)

K2 Sicherung des Hebels zum Anheben des Schiissel

K3 Sicherung der Schiisselabdeckung

K& Ausschalter
K5 Einschalter
K Reaktor

KO Sicherung der Schiissel

CA Kondensator
M Motor




Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerédtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem 6rtlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet wor-
den gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

*» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

¢ Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

o | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

* Dit apparaat is ontworpen voor het mengen, kneden en emulgeren / kloppen van voe-
dingsmiddelen (bijv. bloem, suiker, olién, vet, eieren en andere ingrediénten) gebruikt in
de voedingsindustrie en winkels (bijv. catering-, bakkerij-, pizza-, gebaks- en banketbak-
kerij-industrie].

* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

o Dit apparaat moet worden gebruikt en geinstalleerd door gespecialiseerd en getraind
personeel in de keuken van bedrijven of instanties in de voedingsindustrie zoals catering,
bakkeri), pizzeria, banketbakker, etc.

¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerde en getrainde technici.

. Er zit een potentiaalvereffeningsaansluiting op de achterkant van het apparaat voor

‘cross bonding” met andere apparatuur.

¢ Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

¢ Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, credit
cards, magnetische schijven of radio’s.

* Draag tijdens gebruik indien nodig beschermende kleding, een masker of veiligheidsbril.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

¢ Probeer de beveiligingsmechanismen op het apparaat nooit te omzeilen.

* WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen op het apparaat vrij.

» WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uit te voeren of opzetstukken te

verwisselen. - «p



* L aat tijdens gebruik minimaal 30 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-

einden.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan

het netsnoer kan worden getrokken.

* WAARSCHUWING! Houd uw handen, lang haar en losse kleding ALTIJD uit de buurt van

de bewegende onderdelen.

* Plaats uw handen tijdens gebruik niet in het afgeschermde gebied of de mengkom.

* Plaats niet teveel ingrediénten in het apparaat om overlopen van voedingsmiddelen te
voorkomen. De maximale capaciteit van de kom is 7 liter.

* Was het apparaat niet met water of een waterstraal. Wassen met water kan lekkage ver-
oorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen. Geen van de onderdelen zijn

vaatwasmachinebestendig.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.

o Eris speciale aandacht vereist als u het apparaat wilt verplaatsen of transporteren, om-
dat het apparaat zeer zwaar is. Verplaats met minimaal 2 personen of gebruik een kar-
retje om te helpen bij het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
nooit gekanteld onder een hoek groter dan 42°.

Beoogd gebruik

® Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en mag alleen worden bediend door ge-
kwalificeerd personeel.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het
mengen, kneden en emulgeren / kloppen van
voedingsmiddelen (bijv. bloem, suiker, olién,
vet, eieren en andere ingrediénten) gebruikt in
de voedingsindustrie en winkels (bijv. catering-,
bakkerij-, pizza-, gebaks- en banketbakkerij-in-
dustrie]. Elk ander gebruik kan leiden tot schade
aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.



Belangrijkste onderdelen van het apparaat
1. Voetstuk van het apparaat

Kom

. Geleidepennen (x2)

. Handgrepen kom (x2)

. Handgreep beschermdeksel kom

. Beschermdeksel kom

. Snelheidsknop

8a. Timer (tijd verhogen)

8b. Timer (tijd verlagen)

9. Bedieningspaneel

10. Display van timer

11. AAN/UIT-knop

12. Hendel voor heffen / laten zakken kom
13. Ingebouwde ingrediéntentrechter

14. RESET-knop (op achterkant)

15. Bevestiging kom

~N o Ul WN

Koppelstukken

Klopper

Deeghaak

Garde

Voorbereidingen voor installatie

¢ Draai het apparaat indien nodig voorzichtig los
van het glijsysteem met behulp van een moer-
sleutel.

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate-
rialen.

e Controleer het apparaat op volledigheid en even-
tuele transportschade. Neem in geval van scha-

de of een onvolledige levering (bijv. bij ontbreken
garde, klopper of deeghaak] onmiddellijk contact
op met uw leverancier/importeur. Gebruik het
apparaat NIET. (Zie ==> Garantie].

* Reinig het apparaat en de koppelstukken voor
gebruik (Zie ==> Reiniging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.



Installatie

e Lees deze handleiding volledig en zorgvuldig door
alvorens het apparaat te installeren en bedienen.

e Zorg ervoor dat het apparaat in een droge omge-
ving op ondergrond die het gewicht van het appa-
raat kan ondersteunen wordt geplaatst en dat er
zich geen obstakels in de buurt van het apparaat
bevinden tijdens gebruik.

e Zorg ervoor dat de specificaties van de stroom-
voorziening overeenkomen met de gegevens op
het typeplaatje op het apparaat.

e Er moet voldoende ruimte vrij worden gehou-

den rond het apparaat, zodat de gebruiker het
apparaat eenvoudig en zonder belemmeringen
kan gebruiken. De omgeving moet altijd schoon
en vrij van obstakels zijn, bijv. zorg ervoor dat er
geen voorwerpen als schrapers of messen op of
in de buurt van het apparaat worden geplaatst.

¢ Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals,
etc. en bind lang haar op en houd uit de buurt van
de bewegende onderdelen.

LET OP! Omzeil de veiligheidsschakelaars nooit.

Vervoer en behandeling

e Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact, verwijder de
kom (2] en alle koppelstukken (garde, kopper of
deeghaak] als u het apparaat verplaatst.

* Pak het voetstuk van het apparaat (1) vast voor
betere ondersteuning bij het verplaatsen.

e Verplaats het apparaat met minimaal 2 personen
of gebruik een karretje om te helpen bij het ver-
plaatsen, het apparaat is zeer zwaar.

Speciale veiligheidsfuncties

Attentie: Dit apparaat beschikt over 3 veiligheidsschakelaars. Het apparaat kan alleen worden gestart als

alle veiligheidsschakelaars in de juiste stand staan.

e Veiligheidsschakelaar kompositie: Het apparaat
kan worden opgestart zodra de kom op de juiste
plaats is geplaatst.

* Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom (5):
Het apparaat kan alleen worden opgestart als het
beschermdeksel van de kom (5] is gesloten.

e Veiligheidsschakelaar hefhendel (12): Het appa-
raat kan alleen worden opgestart als de hefhen-
del (12} in de bovenste stand staat.

Draag geen loshangende kleding, zoals sjaals, etc.

en bind lang haar op en houd uit de buurt van de

bewegende onderdelen.

Bediening

Om ernstig lichamelijk letsel te voorkomen:

e Gebruik het apparaat NIET zonder eerst de hand-
leiding door te nemen.

e Schakel het apparaat ALTIJD UIT en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens reinigings-,

a) Over het beschermdeksel van de kom

onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te
voeren of koppelstukken te wisselen.

* Houd uw handen, haar en losse kleding ALTIJD
uit de buurt van de bewegende onderdelen.

Opmerking: Als het beschermdeksel van de kom (6) is geopend of niet is gesloten, zal het apparaat niet

werken.

1. Open het beschermdeksel van de kom (6] door
de handgreep van het beschermdeksel (5] vast
te pakken en met de klok mee te draaien. Sluit
het beschermdeksel van de kom (6), door de
handgreep van het beschermdeksel (5] vast te
pakken en tegen de klok in te draaien.

@ -~

2. Als de handgreep van het beschermdeksel (5] is
uitgelijnd met de rechterkant van het apparaat,
is het beschermdeksel van de kom (6] gesloten
en is het apparaat klaar voor gebruik.



b) Installeer de kom (2) op het apparaat

Opmerking: Installeer de kom (2) VOORDAT u de
koppelstukken bevestigt. Gebruik al-
leen de meegeleverde kom (2).

1. Laat de kom zakken door de hefhendel van de
kom (12) omlaag te trekken tot deze stopt. Zo-
danig dat de bevestiging van de kom (15 in een
lage stand staat.

2. Plaats de kom (2] voorzichtig en langzaam met

behulp van de handgrepen van de kom (4] aan de

2 zijkanten en

i) Met de vergrendelpen in het gat in het
midden van de bevestiging van de kom UP
(15) en

i) Lijn uit met de geleidepennen aan de
2 zijkanten van de bevestiging van de

kom (15]). DOWN

c) De verschillende koppelstukken installeren (klopper, deeghaak of garde) op het apparaat

Opmerking: Het is handiger en eenvoudiger om
koppelstukken te installeren voordat

u ingrediénten toevoegt in de kom (2).

1. Draai het beschermdeksel van de kom (6) voor-
zichtig met de klok mee, zodat deze is geopend.
2. LET OP! Als u buitensporig veel kracht gebruik
om het beschermdeksel van de kom (6] te slui-
ten of openen, kunt u de veiligheidsschakelaar

d) Gieten en mengen van ingrediénten

Opmerking: Volg de tabel in het hoofdstuk ‘Ca-
paciteit mengingrediénten” in deze
handleiding. U kunt het apparaat be-
schadigen en het voedsel kan over-
lopen wanneer u te veel ingrediénten
toevoegt in de kom.

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de snelheidshendel

(7) in stand 1 staat.

beschadigen. Wees voorzichtig bij het sluiten of
openen van het beschermdeksel van de kom (é).
3. Schuif het koppelstuk (klopper, deegheek of gar-
de] langzaam omhoog op de planetaire as en
zorg ervoor dat de pen van de as door de sleuf
op het koppelstuk gaat.
4. Draai de koppelstukken vast op de planetaire as.

1. Voeg alle ingrediénten toe in de kom (2).

2. Druk de hefhendel van de kom (12) omhoog tot
de kom (2] is vastgezet op zijn plaats.

3. Draai het beschermingsdeksel van de kom (6]
tegen de klok in tot het deksel is gesloten.

Attentie: Het apparaat start niet als het bescherm-

deksel van de kom (6] is geopend / niet juist is ge-

sloten of de kom (2) in de laagste stand staat.

e) De timer en snelheid instellen & het apparaat starten

1. U kunt de timer instellen om voor een bepaalde
mengtijd te mengen of het apparaat gebruiken
zonder timer.

a) Gebruik met timer:
Druk op Time + (8a) om de tijd te verhogen
of druk op Time - (8b) om de tijd te verlagen.
Druk ter bevestiging op de rode
AAN/UIT-knop (11). De resterende =I—
tijd wordt getoond en de punt ] :Lw,
knippert op het display (10]. -
b) Gebruik zonder timer:
Het apparaat schakelt na 10 minuten autom-
atisch UIT, omdat de timer standaard wordt
ingesteld op 10 minuten
Opmerking: i) De timer kan maximaal worden
ingesteld op 60 minuten. De
standaardtijd is 10 minuten.

i) Houd Time + (8a) of Time- (8b) inged-

rukt om de tijd snel in te stellen.
2. Selecteer daarna de gewenste snelheid door de
snelheidshendel (7) omhoog of omlaag te druk-
ken. U kunt kiezen uit drie vaste snelheden: een

(1), twee (2] en drie (3).
Draaisnelheid Soort ingrediént

Zwaar: Mengen van pizza,

1 {Laag) brood, pasta en

. Medium: 28 fase van mengen
2 (Medium) voor donutdeeg, etc.
3 (Hoog) Licht: Kloppen van room, eiwit,

meringue.

BELANGRIJK: Gebruik ALTIJD de aanbevolen kop-
pelstukken en snelheidsinstelling volgens de ca-
paciteitstabel.
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ATTENTIE: Wees voorzichtig en houd rekening met
het risico dat stof en meel kan ontsnappen wan-
neer u zakken met ingrediénten openmaakt in de
kom (2]. Draag indien nodig een veiligheidsmasker
of veiligheidsbril.

3. Druk daarna op de rode [AAN / UIT) knop (11) op
het bedieningspaneel (9) om het apparaat AAN
te zetten. Druk nogmaals op de knop om het ap-
paraat UIT te zetten. Het apparaat draait met de
klok mee.

4. LET OP! STOP het apparaat ALTIJD VOORDAT
u de snelheid wijzigt. Als u dit niet doet, kan dit
leiden tot schade aan de inwendige tandwielcon-
structie.

5. 0m de snelheid te wijzigen tijdens gebruik:

a) Druk op de rode (AAN / UIT) knop (11) op het
bedieningspaneel (9) om het apparaat UIT te
zetten.

b) Wijzig de snelheid door de snelheidshendel (7)
omhoog of omlaag te drukken.

c) Druk op de rode [AAN / UIT) knop (11) op het
bedieningspaneel (9] om het apparaat op-
nieuw te starten.

De maximaalbeveiliging resetten (thermische beveiliging)

Houd er rekening mee dat de RESET-knop (14) op

de achterkant van het apparaat zit om oververhit-

ting te voorkomen.

* Trek de stekker van het apparaat eerst uit het
stopcontact.

¢ | aat het apparaat volledig afkoelen.

* Druk op de RESET-knop (14) van de maximaal-
beveiliging [thermische beveiliging).

¢ Steek daarna de stekker in het stopcontact en
start het apparaat opnieuw op.

Capaciteit mengingrediénten

De onderstaande tabel is slechts een referentie
met betrekking tot de maximale hoeveelheid voor
het maken van verschillende soorten voedsel. Er

zijn vele factoren die hier invloed op hebben, zoals
het soort bloem, de temperatuur van het water, etc.

Product Koppelstuk Max. hoeveelheid
Eiwit Garde 700g
Aardappelpuree Klopper 1,500g

Meringue (hoeveelheid water) Garde 1 liter

Wafel of pannenkoekbeslag Klopper 2 liter

Slagroom Garde 3 liter

Pizzadeeg (Medium, 50% water] Deeghaak, snelheid (1) 1.500g
Pizzadeeg (Dik, 60% water) Deeghaak, snelheid (1) 2.000g

Cake Garde, snelheid (1) 1.000g
Taartdeeg Klopper, snelheid (1) 1.500g

Brood- of kadetdeeg (Licht / Medium. 60% | peeotaak, snetheid [1) Water 500g Bloem 800g




Reiniging en onderhoud

Attentie: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen alvorens
reinigings-, onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uit te voeren & alvorens het apparaat op te bergen.

Reiniging

e Verwijder altijd alle koppelstukken voordat u het
apparaat reinigt, anders kunnen deze klem ko-
men te zitten op de as en is het lastig deze later

te verwijderen.

* Reinig het apparaat en de koppelstukken grondig
na elk gebruik en zorg ervoor dat alle voedselres-

ten worden verwijderd.

e Gebruik nooit schuursponsjes of reinigingsmid-
delen, staalwol of metalen keukengerei/gereed-
schap om de onderdelen aan de binnenkant of
buitenkant van het apparaat te reinigen.

e Was het apparaat niet met water of een water-
straal. Wassen met water kan lekkage veroorza-

ken en het risico op elektrische schokken verho-

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an- gen.
e Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebe-

dere vloeistoffen.

* Reinig het oppervlak met een licht bevochtigde

stendig.

doek of spons met wat milde zeepoplossing.

Aanbevolen reinigingsprocedure:

Onderdelen

Hoe te reinigen

Frequentie

Kom

Gebruik een spons of vochtige doek
met milde zeep en water, grondig
spoelen, desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Koppelstukken (deeghaak, klopper en
garde)

Met de hand wassen met behulp van
milde zeep en water, grondig spoelen,
desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Beschermdeksel kom

Met de hand wassen met behulp
van spons of vochtige doek met mil-
de zeep en water, grondig spoelen,
desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Buitenoppervlak

Veeg schoon met een schone, voch-
tige doek met zeep en water, spoel-
en, desinfecteren en drogen. Gebruik
geen waterstraal.

Twee keer per week

Planetaire as

Veeg schoon met een schone, voch-
tige doek met zeep en water, spoelen,
desinfecteren en drogen.

Reinig na elk gebruik

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker van het apparaat uit het stopcon-

plek op.

tact is getrokken en dat het apparaat volledig is

afgekoeld.

¢ Berg het apparaat op een koele, schone en droge



Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem contact op met de leverancier/dienstverlener.

NIET zelf repareren.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Apparaat start niet

Beschermdeksel kom (6] is niet juist
gesloten.

Draai het beschermdeksel van de
kom (6) naar rechts tot deze volledig
en goed is gesloten.

De kom (2] is niet opgetild en staat
niet op de juiste plaats.

Til de kom (2] op en zet op juiste
plaats met behulp van de hendel (12).

De stekker is niet juist aangesloten.

Controleer of de stekker juist is aang-
esloten op het stopcontact.

Apparaat stopt tijdens gebruik

Interne beveiliging wordt geactiveerd
om oververhitting te voorkomen.

Druk op UIT (11] en druk daarna op
RESET (14) op de achterkant.

Schade of defecte transmissieriem

Neem contact op met leverancier

Apparaat maakt teveel lawaai

Apparaat is niet op een horizontale
ondergrond geplaatst.

Verstel ondergrond of plaats op an-
dere horizontale ondergrond.

Kom (2] is niet juist geplaatst.

Zorg ervoor dat de kom (2) juist in de
bevestiging van de kom (15) is gep-
laatst met de geleidepennen (3).

Koppelstukken zijn niet juist beves-
tigd.

Verwijder en installeer de koppel-
stukken opnieuw op de juiste plaats.

Kom is te vol.

Plaats minder ingrediénten in de
kom.

Beschadigde of versleten transmis-
sieriem.

Planetaire aandrijving moet worden
gesmeerd.

Neem contact op met leverancier

Koppelstukken kunnen niet eenvoud-
ig op de planetaire as worden gein-
stalleerd

Te weinig smeermiddel en / of reinig-
ing planetaire as vereist.

Veeg planetaire as schoon moet een
schone, vochtige doek en smeer de as
met minerale olie of vet.

De hendel voor het heffen / laten
zakken van de kom (12 is niet een-
voudig te gebruiken

Te weinig smeermiddel op de komge-
leiders.

Smeer komgeleiders met minerale
olie of vet.

Technische specificaties
ltemnr.: 222829

Bedrijfsspanning en frequentie: 220- 240V~ 50/60Hz
Nominaal ingangsvermogen: 650W

Beschermingsklasse: class |

Beschermingsklasse waterdichtheid: IP23

Draaisnelheid (tpm]): Klopper (250); deeghaak

(128); klopper (540)

Afmetingen: 240x420x(H)425mm
Nettogewicht: ca. 21kg

Maximale capaciteit: 7 liter (800g bloem + 500g water)

Geluidsniveau: ca. 70 dB (A)

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving




Explosietekening en onderdelenlijst

¢ De explosietekening en onderdelenlijst bestaat

uit 4 hoofdonderdelen:
e Behuizing van het apparaat (Figuur 1);
e Aandrijving (Figuur 2J;
* Mechanisme heffen kom (Figuur 3J;

* Beschermdeksel kom en draaias (Figuur 4).

|
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Figuur 1: Behuizing van het apparaat
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Onderdelenlijst Figuur 1

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Schroefkap 1
2 Schroef deksel 1
3 Deksel 1
4 Schroeven M5x8 10
5 Motor 1
6 Veerring 7
7 Schroeven Méx16 3
8 Schroeven M6x20 4
9 Achterkant behuizing 1
10 Standaard 1
n Kabelaansluiting 1
12 Aarding 1
13 Ventilatiegaten behuizing 1
14 Schroeven M4x8 4
15 Schroeven Méx20 4
16 Behuizing voetstuk 1
17 Bevestiging kom 1
18 Deksel komgeleider 1
19 Aansluitbalk 1
20 Pin 6x18 1
21 Bovenkant behuizing 1
22 Lagerkap 1
23 Veerring 4
24 Schroeven M5x20 6
25 Kap middenas 1
26 Kap aandrijfas 2
27 Sluitring @26 2
28 Sluitring @32 2
29 Afdekplaat schakelaar 1




Wormas
y

Snelheidsblok-as
Vork

Figuur 2: Aandrijving

Onderdelenlijst Figuur 2

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Lager 1
2 Deksel 1
3 Rollers 4
4 Veren 4
5 Engager 1
6 Tandwielring 1
7 Scheidingsring 1
8 Verbindingstandwiel 1
9 Lagerring 2
10 Verbinding 1
" Middenas 1
12 Sleutel 5x14 1
13 Sleutel 4x22 2
14 Sleutel 4x28 1
15 Verbindingstandwiel 1
16 Lager 1
17 0" ring 16x1,8 1
18 Huls middenas 1
19 Huls groot verbindingstandwiel 1
20 Veerring @10 1
21 Moer (M10) 1
22 Lager 4
23 Stopring @16 2
24 Tandwiel 1
25 Wormwiel 1
26 Wormwielas 1
27 Sleutel 4x18 1
28 Veerring @13 1
29 Hoge snelheidstandwiel 1
30 Tandwielas 1
31 Sleutel 4x10 1
32 Moer vork 2
33 Veren vork 2
34 Kleine assen vork 2
35 Stijve steun 1
36 Snelheidsblokken 1
37 Veren 4
38 Stalen bal 4
39 0-ring 1
40 Snelheidsblok-as 1
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Figuur 4: Beschermdeksel kom en draaias

Onderdelenlijst Figuur 3

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
1 Handvat 1
2 Schroeven M8x12 1
3 Bevestiging handvat 1
4 Hefbalk 1
5 Hefschakelbord 1
6 Schroeven M6x8 2
7 Microschakelaar 1
8 Pin 3x18 1
9 Ondersteuningsplaat hefbalk 1
10 Veerring 06 2
1" Schroef Méx12 2
12 Platte sluitring 2
13 Veer 1
14 Moer M8 1
15 Microschakelaar 1
16 Aansluiting schakelaar 1
17 Schakelaarsteun 1
18 Schakelaarrek 1
19 Afdekking knop 1
20 Moer 2
21 Veerring 2
22 Arm bevestiging kom 1
23 Geleidepennen 2

Onderdelenlijst Figuur 4

Onderdeel nr. Naam onderdeel Aantal
] Inzetstuk 2
2 Binnentandwiel 1
3 Schroeven Méx20 4
4 Beschermdeksel kom [buitenkant] 1
5 Beschermdeksel kom [binnenkant] 1
6 Veerring @12 1
7 Planetair tandwiel 1
8 Bearing 1
9 Turning plate 1
10 Oil seal ring 1
11 Pin 4x10 1
12 Mixing axle 1
13 Screws 4
14 Bowl guard ring 1




Elektrisch schema
Aarde

z
I

K

KS\I C'A_

K1 Overbelastingbeveiliging (thermische beveiliging)
K2 Veiligheidsschakelaar hefhendel kom

K3 Veiligheidsschakelaar beschermdeksel kom

K4 STOP-knop

K5 AAN-knop

reactor

KO Veiligheidsschakelaar kompositie

CA Condensator

M motor

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

® -

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze byc
stosowane do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kont-
aktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia ur-
zadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zle-
ci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac
zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

¢ Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzong wty-
czke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego Lub innej wykwalifiko-
wane] 0soby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

s Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

¢ Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

¢ Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.

¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.
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¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Whozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrddta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzysta¢ z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoridw moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkod-
zenia urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

* W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

» Urzadzenie przeznaczone jest do miksowania, zagniatania i emulgowania/ubijania pro-
duktéw zywnosciowych (np. maki, cukru, olejow, ttuszczow, jajek i innych sktadnikow) w
punktach przemystu spozywczego i w sklepach (np. $wiadczacych ustugi cateringowe,
piekarniach, pizzeriach, ciastkarniach I innego rodzaju punktach przemystu cukiernic-
zeqo).

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukgja.

¢ Urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwalifi-
kovvany personel kuchenny w punktach przemystu spozywczego, np. Swiadczacych ustu-
gi cateringowe, p|ekarn|ach pizzeriach, cukierniach itp.

» Wszelkie czynnosci konserwacyjne | montazowe oraz naprawa urzadzenia powinna
zostac przeprowadzana przez wykwalifikowanych, upowaznionych technikow.

. / tytu urzadzenia znajduje sie gniazdo ekwipotencjalne umozliwiajace podtaczenie
K& krzyzowe do innego urzadzenia.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektry-
czna, grill, itp.). TrzymaJ urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzeme na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchn,
odporne| na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptat-
niczych, dyskow magnetycznych lub radioodbiornikow.

o Jeslito konieczne, podczas obstugi urzadzenia zatoz odziez ochronna, maske lub okulary
ochronne.
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* Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub

oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

* Nigdy nie manipuluj przy blokadach bezpieczenstwa.

« OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otwordw wentylacyjnych urzadzenia.

* OSTRZEZENIE: ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu | odtaczemu urzadzenia od zrodta zasila-
nia przed czyszczeniem, konserwacja lub wymiang akcesoriow.

e Zapewnij co najmniej 30-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia w celu umozliwienia

prawidtowe] wentylacji.

* Uwaga! Odpowiednio poprowadz i zabezpiecz przewod zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowernu pociggnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

« OSTRZEZENIE! ZAWSZE ZAWSZEpamietaj, by nie nosi¢ luznej odziezy i nie dotykaé
ruchomych czesci urzadzenia rekoma, oraz by zwiaza¢ wtosy.

¢ Podczas pracy urzadzenia nie wktadaj rak pod ostone ani do misy.

¢ Nie wktadaj do misy zbyt duzych ilosci sktadnikow, aby zapobiec przelaniu sie zawartosci.

Misa miesci maksymalnie 7 litrow.

* Nie myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego strumienia. Mycie urzadzenia woda
moze spovvodovvaCJeJ przedostanle sie do czesci elektrycznych i doprowadzm do poraze-
nia pradem Czesci urzadzenia nie moga byc myte w zmywarce.

¢ Nie czyS¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie

nie ostygnie.

* Nalezy zachowa szczeg6lng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia ze wzgledu
na jego ciezar. Urzadzenie powinno byc przenoszone przez 2 osoby Lub przemieszczane
za pomoca wozka. Przenos urzadzenie powoli I ostroznie, nie przechylajac go bardzie niz

pod katem 45°.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane wy-
tacznie przez wykwalifikowany personel.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku ko-
mercyjnego i stuzy do miksowania, zagniatania i
emulgowania/ubijania produktéw zywnosciowych
(np. maki, cukru, olejow, ttuszczow, jajek iinnych
sktadnikéw) w punktach przemystu spozywczego
i w sklepach [np. $wiadczacych ustugi cateringo-
we, piekarniach, pizzeriach, ciastkarniach i inne-

go rodzaju punktach przemystu cukierniczego).
Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu
moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do ob-
razen ciata.

* Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie

wyposazone jest w przewdd z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podtac-
zona do gniazdka sieciowego, ktére zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.
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Gtowne czesci urzadzenia
1. Podstawa urzadzenia

. Misa

. Trzpienie blokujace (x 2)

. Uchwyty misy (x 2)

. Uchwyt ostony misy

. Ostona misy

. Pokretto regulacji predkosci

8a. Timer (zwiekszenie wartosci czasu)
8b. Timer (zmniejszenie warto$ci czasu)
9. Panel sterowania

~N O~ O &~ LW

10. Wyswietlacz timera

11. Przetacznik (ON/OFF)

12. Dzwignia podnoszenia/opuszczania misy
13. Wbudowany wsyp na sktadniki

14. Przycisk RESET [z tytu urzadzenia)

15. Wspornik misy

Akcesoria

Mieszadto ptaskie Hak do wyrabiania ciasta

Przed montazem

e Ostroznie odkrec $ruby przytwierdzajace urzad- braku akcesoridéw) lub uszkodzen urzadzenia,
zenie do elementu wsporczego, jesli to konieczne natychmiast skontaktuj sie z dostawca. W takim
- przy pomocy klucza francuskiego. przypadku NIE korzystaj z urzadzenia (Patrz ==>

e Zdejmij i usun opakowanie oraz zabezpieczenia. Gwarancjal.

e SprawdZ urzadzenie pod katem kompletnosci * Wyczy$¢ urzadzenie oraz akcesoria (patrz ==>
oraz ewentualnych uszkodzehn podczas trans- Czyszczenie i konserwacjal.
portu. W przypadku niekompletnej dostawy (np. ® Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.



Montaz

e Uwaznie zapoznaj sie z treécia instrukcji przed
montazem i korzystaniem z urzadzenia.

* Upewnij sie, ze urzadzenie zostato umieszczone
na suchej powierzchni o odpowiedniej wytrzy-
matosci, w miejscu, ktdre umozliwia tatwy dostep
do urzadzenia.

e Upewnij sie, czy specyfikacja urzadzenia na ta-
bliczce znamionowe] odpowiada parametrom
gniazdka elektrycznego, do ktérego ma byé
podtaczone urzadzenie.

e Aby umozliwi¢ operatorowi prace, wokot urzadze-

nia musi by¢ zachowana odpowiednia przestrzen.
Wokét urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne
przedmioty, takie jak obieraczki, noze itp.

e Podczas pracy z urzadzeniem nie no$ luznej od-
ziezy, np. szalikdw itp., zwiaz wtosy i nie zblizaj
zadnej czesci ciata do ruchomych elementéw ur-
zadzenia.

UWAGA! Nigdy nie odtaczaj przetacznika bezpiec-

zenstwa.

Transport i obstuga urzadzenia

¢ Nie przeno$ urzadzenia podczas jego pracy.

e Jesli chcesz przenie$¢ urzadzenie w inne mie-
jsce, najpierw odtacz wtyczke z gniazdka, wyj-
mij mise (2], odtacz akcesoria (rézge, mieszadto
ptaskie lub hak do mieszania ciasta).

e Podczas przenoszenia chwy¢ urzadzenie za pod-
stawe (1].

e Ze wzgledu na swoj ciezar, urzadzenie powinno
by¢ przenoszone przez 2 osoby lub przemieszc-
zane za pomoca wozka.

Szczegolne zabezpieczenia

Uwaga: Urzadzenie wyposazone jest w 3 elementy zabezpieczajace. Urzadzenie moze zosta¢ uruchomione
jedynie, gdy wszystkie elementy zabezpieczajace znajduja sie we wtasciwych pozycjach.

e Zabezpieczenie misy: Urzadzenie moze zostac
uruchomione dopiero, gdy misa zostata pra-
widtowo umieszczona na wsporniku.

¢ Zabezpieczenie ostony misy (5): Urzadzenie moze
zosta¢ uruchomione dopiero, gdy ostona misy (5)
zostata prawidtowo zamocowana i zablokowana.

 Zabezpieczenie dzwigni (12): Urzadzenie moze

zosta¢ uruchomione dopiero, gdy dzwignia (12)
znajduje sie w pozycji gérnej.
Podczas pracy z urzadzeniem nie no$ luznej od-
ziezy, np. szalikdw itp., zwiaz wtosy i nie zblizaj
zadnej czesci ciata do ruchomych elementéw ur-
zadzenia.

Obstuga

Aby unikna¢ powaznych obrazen ciata:

e NIGDY NIE obstuguj urzadzenia przed zapozna-
niem sie z niniejsza instrukcja.

* ZAWSZE pamietaj o wytaczeniu i odtaczeniu ur-
zadzenia od Zrédta zasilania przed czyszczeniem,
konserwacja, naprawa lub wymiana akcesoridw.

a) Ostona misy

o ZAWSZE pamietaj, by nie nosi¢ luznej odziezy i
nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia reko-
ma oraz by zwiazac wtosy.

Uwaga: Jesli ostona misy (6] jest otwarta, nie zostata prawidtowo zamocowana i zamknieta, urzadzenie nie

uruchomi sie.

1. Aby otworzy¢ ostone misy (6], chwyé uchwyt
ostony (5] i obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Aby zamkna¢ ostone misy (6], chwy¢
uchwyt ostony (5) i obré¢ przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara.

2. Kiedy uchwyt ostony misy (5) przebiega réwno z
prawa strong urzadzenia, ostona misy (6] znajd-
uje sie we wtasciwe] pozycji i mozna rozpoczac
prace.
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b) Zamontuj mise (2) urzadzenia

Uwaga: Zamontuj mise (2] urzadzenia PRZED za-
mocowaniem akcesoriow. Uzywaj wytac-
znie misy (2) dostarczonej wraz z urzadze-
niem.

1. Opué¢ wspornik misy za pomoca dzwigni (12),
kierujac ja w dot, az misa zatrzyma sie. Wspor-
nik misy (15) powinien znajdowa¢ sie w potoze-
niu dolnym.

2. Ostroznie i powoli umie$¢ mise (2) na wsporniku
za pomoca uchwytéw [(4) znajdujacych sie po obu
stronach, a nastepnie
i) umieé¢ trzpien blokujacy w otworze
znajdujacym sie w potowie wspornika  UP
misy (15) i

ii) za pomoca trzpieni ustaw mise w
odpowiedniej ptaszczyznie w stosunku

do wspornika (15). DOWN

¢) Zamocuj odpowiednie akcesoria [mieszadto ptaskie, hak do ciasta lub rézge)

Uwaga: Wygodniej bedzie zamontowad akcesoria
przed umieszczeniem w misie (2] sktad-
nikow.

1. Delikatnie przekre¢ ostone misy (6] zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, by przesunac ja do
pozycji otwarte;.

2. UWAGA! Uzycie zbyt duzej sity przy otwieraniu
lub zamykaniu ostony misy (6] moze uszkodzi¢
mikroprzetacznik elementu zabezpieczajacego.

d) Wlewanie i mieszanie sktadnikéow

Uwaga: Postepuj zgodnie z zamieszczona w ninie-
jszej instrukcji tabela okreslajaca mak-
symalna ilos¢ sktadnikéw, odpowiada-
jaca pojemnosci misy. Zapetnienie misy
powyzej jej pojemnosci moze spowodowac
wyciek i w efekcie uszkodzenie urzadzenia.

WAZNE INFORMACJE: Upewnij sie, ze pokretto re-

gulacji predkosci (7) ustawione jest w pozycji ., 1".

1. Umie$¢ odpowiednie sktadniki w misie (2).

e) Ustaw timer oraz predkos¢ i uruchom urzadzenie

1. Urzadzenie moze pracowac z ustawionym time-
rem (czasem pracy) lub bez niego.
a) Praca z ustawionym timerem:
Wcisnij odpowiednio przycisk Time+ (8a) lub
Time- (8b), aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ war-
tos¢ czasu. Aby zatwierdzi¢, wcisnij
czerwony przetacznik ON/OFF (11). | ==
Na wyswietlaczu (10] pojawi sie
ustawiony czas i zamiga kropka.
b) Praca bez ustawionego timera:
Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po 10
minutach (domyslny czas pracy okreslony
przez timer).
Uwaga: i) Maksymalny czas pracy (ustawienie tim-
era) wynosi 60 minut. Domyslny czas
pracy wynosi 10 minut.

Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania lub za-
mykania ostony misy (6).

3. Powoli wsun akcesoria (mieszadto ptaskie, hak
do mieszania ciasta lub rézge) do watu miksera
planetarnego, wsuwajac sworzen watu przez ot-
wor w akcesorium.

4. Obré¢ akcesorium, by zablokowaé je w wale
miksera planetarnego.

N

.Przesun dzwignie podnoszenia/opuszczania
misy (12) do géry, az misa (2] znajdzie sie we
wtasciwe] pozycji.

3. Obréc¢ ostone misy (6) przeciwnie do ruchu wska-
zowek zegara, az sie zablokuje.

Uwaga: Urzadzenie nie uruchomi sie, jesli ostona

misy (6] jest otwarta / nie zostata prawidtowo zab-

lokowana lub misa (2) znajduje sie w pozycji dolnej.

ii) Nacisnij i przytrzymaj przycisk Time+ (8a)
lub Time- (8b) w celu szybszej zmiany
wartosci ustawianego czasu.

2. Nastepnie  wybierz odpowiednia  predkos¢
mieszania za pomoca pokretta regulacji pred-
kosci (7). Do wyboru sa trzy predkoséci: niska (1),
$rednia (2) i wysoka (3).

Predko$¢ mieszania Rodzaj sktadnika

ciezki: Mieszanie ciasta na

1 [niskal pizze, chleb, makaron
Srednio ciezki: Drugi stopien

2 [$rednia) mieszania np. na ciasto na
wypieki itp.

3 (wysoka) lekki: Ubijanie $mietany,

biatek, bezy.



WAZNE INFORMACJE: ZAWSZE uzywaj zalecanego
akcesorium oraz ustawienia predkosci zgodnie z
tabela pojemnosci.

UWAGA: Podczas przesypywania sktadnikéw do

misy (2) uwazaj na pyt i make wydobywajaca sie z

otwartych opakowan.

Jesli to konieczne, wtdz okulary ochronne.

3. Nastepnie wcisnij czerwony przetacznik ON/OFF
(11) znajdujacy sie na panelu sterowania (9), aby
wtaczyé urzadzenie. Wcisnij ponownie przycisk
ON/QFF, aby je wytaczy¢. Urzadzenie rozpocznie
mieszanie w kierunku zgodnym z ruchem wska-
zéwek zegara.

4. UWAGA! Przed zmiana predkosci ZAWSZE najpi-
erw zatrzymaj urzadzenie. Zmiana predkosci bez
wczesdniejszego zatrzymania urzadzenia moze
uszkodzi¢ konstrukcje wewnetrzna urzadzenia.

5. Aby zmieni¢ predkos$¢ podczas pracy:

a) Wciénij czerwony przetacznik ON/OFF (11)
znajdujacy sie na panelu sterowania (9), by
wytaczy¢ urzadzenie.

b) Wybierz odpowiednig predko$¢ mieszania za
pomoca pokretta regulacji predkosci (7).

c) Wciénij czerwony przetacznik ON/OFF (11)
znajdujacy sie na panelu sterowania (9), aby
ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Zresetuj bezpiecznik termiczny (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET bezpieczni-

ka termicznego (14) znajduje sie w tylnej czesci

urzadzenia.

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania.

¢ Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygnie-
cia.

e Nacisnij przycisk RESET (14) bezpiecznika ter-
micznego (zabezpieczenie przed przegrzaniem).

¢ Nastepnie, ponownie podtacz urzadzenie do
Zrédta zasilania i wtacz.

Tabela pojemnosci, okreslajaca maksymalna ilos¢ sktadnikow

Ponizsza tabela ma charakter referencyjny i okres-
la maksymalna ilo$¢ sktadnikéw, jaka mozna uzyé
do przyrzadzenia réznego rodzaju potraw. Istnieje

wiele czynnikdw zmiennych, np. typ wykorzystanej
maki, temperatura wody itp.

Produkt Akcesorium Maksymalna ilos¢
Biatko jajka Rézga 700g

Ttuczone ziemniaki Mieszadto ptaskie 1,500g

Beza (iloé¢ wody) Rozga 1 litre

Ciasto na wafle lub nalesniki Mieszadto ptaskie 2 litres

Bita $mietana Rézga 3 litres

S/ioadsyt]o na pizze (Sredniej gestoéci, 50% Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 1.500g

Ciasto na pizze (Geste, 60% wody) Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 2,000g

Biszkopt Rozga, predkosc 1 1,000g

Ciasto na placek Mieszadto ptaskie, predkos¢ 1 1,500g
gézis?})(;c?,aéﬂc;i?oé;]b butki (Lekiie/Sredhie] Hak do wyrabiania ciasta, predkos¢ 1 Woda 500 g Maka 800 g




Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji, naprawy i umieszczeniem urzadzenia w miejscu pr-

zechowywania, zawsze odtacz urzadzenie od gniazdka sieciowego i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

® Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze odtacz
akcesoria - w przeciwnym przypadku moga zab-
lokowac sie w wale i trudno bedzie je wyjac.

e Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ urzadzenie
i akcesoria oraz upewnij sie, czy usuniete zostaty

wszystkie pozostatosci jedzenia.

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-

nych ptynach.

e Powierzchnie urzadzenia czy$¢ przy pomocy wil-
gotnej Sciereczki lub gabki, z niewielka iloscia

tagodnego roztworu $rodka myjacego.

Zalecany spos6b mycia urzadzenia:

e Do czyszczenia wnetrza i zewnetrznych czesci
urzadzenia nigdy nie uzywaj szorstkich gabek ani
zracych detergentéw, jak réwniez druciakéw lub
przyrzadéw metalowych.

* NIE myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego
strumienia. Mycie urzadzenia woda moze spowo-
dowad jej przedostanie sie do czesci elektryc-
znych i doprowadzi¢ do porazenia pradem.

e Czedci urzadzenia ani akcesoria nie moga byc
myte w zmywarce.

przemyj, zdezynfekuj i doktadnie wy-
susz.

Czesci Czyszczenie Czestotliwos¢

Misa Za pomoca gabki lub wilgotnej | Umyj po kazdym uzyciu.
Sciereczki z niewielka iloscia tagod-
nego roztworu s$rodka myjacego,

Akcesoria (hak do ciasta, mieszadto
ptaskie i rézga)

Umyj recznie za pomoca tagodnego
roztworu $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Ostona misy

Umyj recznie za pomoca gabki lub
wilgotnej Sciereczki z niewielka il-
oscia tagodnego roztworu $rodka my-
jacego, przemyj, zdezynfekuj i doktad-
nie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Powierzchnia zewnetrzna

Przetrzyj éciereczka z tagodnym roz-
tworem $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz. Do
czyszczenia nie uzywaj strumienia
wody.

Dwa razy w tygodniu

Wat mechanizmu planetarnego

Przetrzyj éciereczka z tagodnym roz-
tworem $rodka myjacego, przemyj,
zdezynfekuj i doktadnie wysusz.

Umyj po kazdym uzyciu.

Przechowywanie

® Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato

odtaczone od gniazdka sieciowego i catkowicie

ostygto.

e Przechowu| urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu.




Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego ro-
zwiazania. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac¢ problemu, skontaktuj sie z dostawca. NIGDY nie przeprowadzaj

naprawy samodzielnie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie uruchamia sie

Ostona misy (6] nie znajduje sie w

prawidtowej (zablokowanej) pozycji.

Obro¢ ostone misy (6] w prawo,
az znajdzie sie w prawidtowej
(zablokowanej) pozycji.

Misa (2) nie zostata podniesiona
wystarczajaco i nie znajduje sie we
wtasciwym potozeniu.

Podnies mise (2) do wtasciwego
potozenia za pomoca dzwigni (12).

Wtyczka  nie  jest  prawidtowo
podtaczona do zrédta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
podtaczona do Zrddta zasilania.

Urzadzenie zatrzymuje sie podczas
pracy.

Uruchomito sie wewnetrzne zabez-
pieczenie przez przegrzaniem.

Wytacz  urzadzenie za pomoca
przetacznika (11), a nastepnie wciénij
przycisk RESET (14]) znajdujacy sie z
tytu urzadzenia.

Uszkodzony lub zniszczony pas prze-
ktadni.

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie pracuje zbyt gtoéno

Urzadzenie nie zostato umieszczone
na poziomej powierzchni.

Ustaw powierzchnie poziomo lub
przenies$ urzadzenie na inna, pozioma
powierzchnie.

Misa (2] nie zostata prawidtowo um-
ieszczona we wsporniku.

Upewnij sie, ze misa (2] zostata praw-
idtowo umieszczona we wsporniku
(15), z prawidtowo umieszczonymi
stworzeniami blokujgcymi (3).

Akcesoria nie
zamontowane.

zostaty prawidtowo

Wyjmij akcesoria i zamontuj ponown-
ie prawidtowo.

Zbyt duzo sktadnikéw w misie.

Zmniejsz ilos¢ sktadnikdow.

Uszkodzony lub zuzyty pas przektad-
ni.

Przektadnia planetarna musi zostac
nasmarowana.

Skontaktuj sie z dostawca.

Montaz akcesoriow w wale planetar-
nym jest utrudniony.

Wat  planetarny  niedostatecznie
nasmarowany i/lub wymagane jego
czyszczenie.

Przetrzyj wat planetarny czysta, wil-
gotng éciereczka i nasmaruj wat
za pomoca oleju mineralnego badZ
smaru.

Dzwignia  podnoszenia/opuszczania
misy (12) zacina sie.

Niewystarczajaca ilo$¢ smaru na

bokach misy.

Nasmaruj boki misy olejem mineral-
nym badz smarem.

Specyfikacja techniczna
Nr produktu: 222829

Napiecie robocze i czestotliwo$¢: 220- 240V~ 50/60Hz

Znamionowy pobdér mocy: 650W
Stopien ochrony: klasa |
Klasa wodoodpornoséci: P23

Predkos¢ obrotowa (obr./min): Mieszadto ptaskie
(250); hak do ciasta (128); rézga (540)

Wymiary: 240x420x(H)425mm
Waga netto: ok. 21kg
Poziom hatasu: ok. 70 dB (A)

Maksymalna wydajnos¢: 7 litrow (800 g maki + 500

g wody)

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.



Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci

¢ Rysunek ztozeniowy i wykaz czesci sktadaja sie w * Zesp6t podnoszenia misy (Rys. 3);
4 gtéwnych czesci: ¢ Ostona misy i 0 skretna (Rys. 4).

 Gtéwny korpus urzadzenia (Rys. 1);

* Zespbt przektadni (Rys. 2J;

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 1

q Nr czesci Nazwa czesci llos¢
. 1 Naktadka Sruby 1
2 Gérna $ruba pokrywy 1
3 Pokrywa gérna 1
! 4 Sruby M5x8 10
5 Zespot silnika 1
6 Podktadka sprezysta 7
7 Sruby Méx16 3
8 Sruby M6x20 4
9 Pokrywa tylna 1
10 Stojak 1
1 Podtaczenie kabla 1
12 Uziemienie 1
13 Pokrywa otworéw wentylacyjnych 1
14 Sruby Méx8 4
15 Sruby M6x20 4
16 Pokrywa podstawy 1
17 Wspornik misy 1
18 Przesuwana pokrywa zbiornika 1
19 Stupek taczacy 1
20 Sworzen 6x18 1
21 Korpus gorny 1
22 Pokrywa tozyska 1
23 Podktadka sprezysta 4
24 Sruby M5x20 6
25 Pokrywa osi centralnej 1
Rys. 1 Gtéwny korpus urzadzenia 26 Pokrywa osi przektadni 2
27 Podktadka 026 2
28 Podktadka @32 2
29 Ptytka pokrywy przetacznika 1




wat osiowy slimaka  0s naktadki blokujacej
' Widelec
. 05 centralna

Rys. 2: Zespot przektadni

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 2

Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 tozysko 1
2 Naktadka 1
3 Watki 4
4 Sprezyny 4
5 Element sprzegajacy 1
6 Pierscien przektadni 1
7 Pierscien rozdzielajacy 1
8 Koto zebate 1
9 Pierécien tozyska 2
10 Ztaczka 1
11 05 centralna 1
12 Wpust 5x14 1
13 Whpust 4x22 2
14 Whpust 4x28 1
15 Koto zebate 1
16 tozysko 1
17 Pierscien usredniajacy 16x1,8 1
18 Tuleja osi centralnej 1
19 Duza tuleja kota zebatego 1
20 Pierécien sprezyny @10 1
21 Nakretka (M10] 1
22 tozysko 4
23 Pierscien blokujacy @16 2
24 Przektadnia 1
25 Przektadnia slimakowa 1
26 0$ przektadni Slimakowej 1
27 Whpust 4x18 1
28 Pierécien sprezyny 913 1
29 Przektadnia szybkoobrotowa 1
30 0$ przektadni 1
31 Whpust 4x10 1
32 Nakretka widelca 2
33 Sprezyna widelca 2
34 Mate osie widelca 2
35 Sztywny wspornik 1
36 Naktadka blokujaca 1
37 Sprezyny 4
38 Kulka stalowa 4
39 Pierscien uszczelniajacy 1
40 0$ naktadki blokujacej 1
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Rys. 3: Zespdt podnoszenia misy

Rys. 4: Ostona misy i 0$ skretna
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Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 3

Nr czesci Nazwa czesci llos¢
1 Uchwyt 1
2 Sruby M8x12 1
3 Jednostka mocujaca dzwignie 1
4 Drazek podnoszacy 1
5 Plytka przetaczeniowa uktadu pod- 1

noszenia
6 Sruby M6x8 2
7 Mikroprzetacznik 1
8 Sworzen 3x18 1
9 Ptytka wspornikowa drazka 1
podnoszacego
10 Podktadka sprezysta @6 2
1" Sruba Méx12 2
12 Podktadka ptaska 2
13 Sprezyna 1
14 Nakretka M8 1
15 Mikroprzetacznik 1
16 Potaczenie przetacznika 1
17 Wspornik przetacznika 1
18 Prowadnica przetacznika 1
19 Naktadka dzwigni 1
20 Nakretka 2
21 Podktadka sprezysta 2
22 Ramie wspornika misy 1
23 Trzpienie blokujace 2

Wykaz czesci urzadzenia znajdujacych sie na Rys. 4

Nr czesci Nazwa czesci Ilos¢
1 Wktadka 2
2 Przektadnia wewnetrzna 1
3 Sruby M6x20 4
4 Zewnetrzna strona ostony misy 1
5 Wewnetrzna strona ostony misy 1
6 Podktadka sprezysta @12 1
7 Przektadnia planetarna 1
8 tozysko 1
9 Ptyta obrotowa 1
10 Pierécien uszczelniajacy olejowy 1
1 Sworzen 4x10 1
12 0$ mieszadta 1
13 Sruby 4
14 Piersécien ostony misy 1




Schemat potaczen elektrycznych
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K1 Zabezpieczenie przed przeciazeniem
(zabezpieczenie przed przegrzaniem)

K2 Zabezpieczenie dzwigni podnoszacej mise
K3 Zabezpieczenie ostony misy

K4 Wytacznik

K5 Wtacznik

K Reaktor

KO Zabezpieczenie misy

CA Kondensator

M Silnik

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtaéciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobow zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpadéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskaé
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé¢ do zwyktych pojem-
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Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

nikéw na odpady.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Reégles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestigque.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

* Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommageé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans ['eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas ['appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

¢ Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

. @



o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n “est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

o Lappareil est concu pour mélanger, pétrir et émulsionner / monter les produits alimen-
taires (p. ex. farine, sucre, huiles, graisses, ceufs et d'autres ingrédients] dans des points
de lindustrie alimentaire, dans les magasins [p. ex. ceux fournissant les services de res-
tauration, dans les boulangeries, les pizzerias, les patisseries ou autres points de lin-
dustrie de la confiserie].

o Utilisez l'appareil uniqguement conformément aux instructions.

o ['appareil doit étre installé et utilisé par le personnel qualifie de la cuisine, dans des
points de lindustrie alimentaire par exemple ceux fournissant les services de restaura-
tion, dans les boulangeries, les pizzerias, les patisseries ou autres points de lindustrie
de la confiserie etc.

* Toutes les interventions d'entretien et d'installation et la réparation de appareil doivent
étre effectuées par les techniciens qualifiés et autorisés.

Sur la partie arriere de appareil il y a une prise équipotentielle qui permet
assemblage en croix d'un autre appareil.

* Ne placez pas lappareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniere a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez lappareil éloignés des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez ['appareil sur une surface stable, propre et seche, résistant a des
températures élevées.

o N'utilisez pas a proximité de lappareil des matériaux inflammables ou explosifs, les
cartes bancaires, les disques magnétiques ou la radio.

“958

ﬂ Consignes particuliéres de sécurité



o Sinécessaire, utilisez pendant le fonctionnement de ['appareil des vétements de protec-
tion, un masque ou des lunettes de protection.

o 'appareil n'est pas concu pour fonctionner par lintermédiaire d'une minuterie externe
ou d'un systeme de controle a distance sépare.

* Ne modifiez jamais les verrouillages de sécurité.

o AVERTISSEMENT: N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o AVERTISSEMENT: Rappelez-vous toujours d'éteindre ou de débrancher lappareil.

* Assurez au moins 30 cm d'espace autour de lappareil pour garantir une ventilation ade-
quate.

o Attention! Faites passer de maniére adéquate et protéger le cable d'alimentation pour
éviter tout risque de traction ou de contact avec la plaque chauffante.

o AVERTISSEMENT! Rappelez-vous de ne pas porter les vétements amples et ne pas tou-
cher les pieces en mouvement avec vos mains, attachez les cheveux.

¢ Pendant le fonctionnement de l'appareil ne mettez pas vos mais sous le couvercle ou
dans la cuve.

¢ Ne mettez pas dans la cuve trop d'ingrédients pour éviter tout débordement. La cuve peut
contenir jusqua 7 litres.

¢ Ne nettoyez pas l'appareil avec de l'eau ou avec un fort courant d'eau. Le lavage de l'ap-
pareil avec de ['eau peut provoquer la pénétration de ['eau dans des parties électriques
et provoquer le choc électrique. Les parties de 'appareil ne peuvent pas étre lavées dans
le lave-vaisselle.

o Ne nettoyez pas l'appareil ou ne le rangez pas avant le refroidissement complet.

* Soyez prudent pendant le transport de appareil en raison de son poids. Lappareil doit
étre transporté par deux personnes ou a laide d'un chariot. Transportez lappareil avec
précaution et lentement, sans lincliner a un angle supérieur a 45°.

Destination de Uappareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel et
ne doit étre utilisé que par du personnel qualifié.
e | ‘appareil est destiné a un usage commercial et
est utilisé pour mélanger, pétrir et émulsionner
/ monter les produits alimentaires (p. ex. farine,
sucre, huiles, graisses, ceufs et d'autres ingré-
dients) dans des points de lindustrie alimentaire,
dans les magasins [p. ex. ceux fournissant les
services de restauration, dans les boulangeries,

les pizzerias, les patisseries ou autres points de
Uindustrie de la confiserie]. Lutilisation de lap-
pareil a d'autres fins peut entrainer des dom-
mages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de lappareil.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lére
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. L'appareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si lappareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.



Eléments principaux de l'appareil

1. Base de l'appareil

. Cuve

. Tiges de verrouillage (x 2)

. Poignées de la cuve [x 2]

. Poignée du couvercle de la cuve

. Couvercle de la cuve

. Bouton de controle de vitesse

8a. Minuterie (augmentation de la valeur du temps)
8b. Minuterie (réduction de la valeur du temps)
9. Panneau de commande

10. Afficheur de la minuterie

11. Interrupteur (ON/OFF)

12. Levier de levage / descente de la cuve

13. Entrée intégrée pour les ingrédients

14. Bouton RAZ (au dos de l'appareil)

15. Support de la cuve
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Accessoires

Palette

Batteur crochet pour mélanger la pate

Fouet

Avant le montage

e Desserrez avec précaution les vis de fixation de
l'élément de support, si nécessaire, a l'aide d'un
clef anglaise.

e Retirez et éliminez l'emballage et toutes les pro-
tections.

e \érifiez l'appareil et les accessoires en ce qui
concerne lintégralité et les dommages éventuels
de l'appareil pendant le transport. En cas de li-

vraison incompléte (par exemple les accessoires
manguant) ou de dommages, contactez votre
fournisseur. N'UTILISEZ PAS lappareil [voir ==>
Garantie).

* Nettoyez l'appareil (voir ==> Nettoyage et entre-
tien).

e Vérifiez que l'appareil est completement sec.



Installation

e Lisez attentivement les instructions avant lins-
tallation et Uutilisation de lappareil.

e Assurez-vous que l'appareil a été placé sur une
surface seche, résistante, dans un endroit ou il y
a un acces facile a lappareil.

e Assurez-vous que la spécification sur la plaque
signalétique correspond aux parametres de la
prise de courant a laquelle l'appareil est raccor-
dé.

e Pour que l'opérateur puisse travailler, autour de
l'appareil un espace suffisant doit é&tre maintenu.
Ne placez aucuns objets autour de Uappareil tels
que les éplucheurs ou les couteaux etc.

e Pendant lutilisation de l'appareil ne portez pas
de vétements amples tels que des écharpes etc.
Attachez vos cheveux et n'approchez aucunes
parties du corps a des piéces en mouvement.

Attention! Ne débranchez jamais linterrupteur de

sécurité.

Transport et exploitation de Uappareil

e Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonction-
nement.

e Si vous voulez déplacer lappareil dans un autre
endroit, d'abord débranchez la fiche de la prise
de courant, retirez la cuve (2], déconnectez les
accessoires (fouet, palette ou batteur crochet).

* Pendant le déplacement de l'appareil, tenez la
base de lappareil (1).

e En raison de son poids 'appareil doit étre trans-
porté par deux personnes ou a l'aide d'un chariot.

Dispositifs de sécurité spéciaux

Attention : Lappareil est équipé de 3 éléments de sécurité. Lappareil ne peut étre utilisé que lorsque tous

les éléments de sécurités sont dans la bonne position.

e Protection de la cuve : l'appareil ne peut étre
démarré que lorsque la cuve a été correctement
positionné sur le support.

e Protection du couvercle de la cuve (5] : Lappareil
ne peut étre démarré que lorsque le couvercle de
la cuve (5) a été correctement fixé et verrouillé.

* Protection du levier (12) : L'appareil ne peut étre

démarré que lorsque le levier (12) se trouve dans
la position supérieure.
Pendant lutilisation de U'appareil ne portez pas de
vétements amples tels que des écharpes etc. Atta-
chez vos cheveux et n'approchez aucunes parties
du corps a des pieces en mouvement.

Fonctionnement

Pour éviter des blessures graves:

o N'UTILISEZ JAMAIS lappareil avant de lire le
présent mode d'emploi.

e Rappelez-vous TOUJOURS d’éteindre et de dé-
brancher lappareil de la source dalimentation
avant le nettoyage, Uentretien, la réparation ou le
remplacement des accessoires.

a) Couvercle de la cuve

® Rappelez-vous TOUJOURS de ne pas porter de
vétements amples, d'attacher vos cheveux et de
ne pas approcher aucunes parties du corps a des
piéces en mouvement.

Attention : Si le couvercle de la cuve (6) st ouverts et n’a pas été correctement installé et fermé, Lappareil

ne démarre pas.

1. Pour ouvrir le couvercle de la cuve (6], prenez
la poignée du couvercle (5] et tournez au sens
horaire. Pour fermer le couvercle de la cuve (6],
prenez la poignée du couvercle (5) et tournez au
sens antihoraire

2. Lorsque la poignée du couvercle de la cuve (5)
se trouve en ligne droite avec le coté droit de
lappareil, le couvercle de la cuve (6] se trouve
dans la position correcte et l'appareil peut étre
démarré.
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b) Installez la cuve (2] de Uappareil

Attention : Installez la cuve (2] de Uappareil AVANT

linstallation des accessoires. N'utilisez que la cuve

(2) fournie avec lappareil.

1. Abaissez le support de la cuve en utilisant le le-
vier (12], en le dirigeant vers le bas jusqu'a ce
que la cuve s'arréte. Le support de la cuve (15)
doit étre dans la position basse.

2. Placez soigneusement la cuve (2] sur le support
en utilisant les poignées (4] qui se trouve des
deux cOtés et ensuite

i) Placez la tige de verrouillage dans le
trou qui se trouve au milieu du support UP
de la cuve (15) et

ii) En utilisant les tiges, placez la cuve
dans la position correcte par rapport

au support (15). DOWN

c) Installez les accessoires (palette, batteur crochet ou fouet)

Attention: Il est plus pratique de fixer les acces-
soires avant de mettre les ingrédients
dans la cuve (2).

1. Tournez doucement le couvercle de la cuve (6)
dans le sens horaire pour déplacer vers la po-
sition ouverte.

2. ATTENTION! Lutilisation de la force excessive
lors de louverture ou la fermeture de la cuve
(6) peut endommager le micro-interrupteur de

d) Versement et mélange des ingrédients
Attention: Suivez les instructions spécifiées dans
le tableau déterminant la quantité maxi-
male d'ingrédients, correspondant a
la capacité de la cuve. En remplissant
la cuve au-dessus de sa capacité vous
pouvez entrainer la fuite et en consé-
quence les dommages a l'appareil.
IMPORTANT: Assurez-vous que le bouton de
controle de vitesse (7) est réglé sur la position .17
1. Placez les ingrédients appropriés dans la cuve
(2).

Uélément de sécurité. Soyez prudents lors de
louverture ou la fermeture du couvercle de la
cuve (6).

3. Insérez lentement les accessoires [palette, bat-
teur crochet ou fouet) a larbre du batteur mé-
langeur planétaire en insérant 'axe de l'arbre a
travers d'un trou dans l'accessoire.

4. Tournez l'accessoire pour le bloquer dans l'aber
du batteur mélangeur planétaire.

2. Déplacez le levier de levage / descente de la cuve
(12) vers le haut (2) jusqu'a ce que la cuve (2) se
trouve dans la position correcte.

3. Tournez le couvercle de la cuve (6] dans le sens
antihoraire jusqu‘a ce qu’il se bloque.

Attention: L'appareil ne démarre pas si le couvercle
de la cuve (6) est ouvert / n'a pas été correctement
bloqué (2] ou s'il se trouve dans la position basse.

e) Réglez la minuterie et la vitesse, puis démarrez lappareil

1. Lappareil peut fonctionner avec la minuterie ré-
glée [temps de travail] ou sans la minuterie.
a) Fonctionnement avec la minuterie:
Appuyez sur le bouton Time+ (8a) ou Time-
(8b), pour augmenter ou réduire la valeur du
temps. Pour confirmer, appuyez sur
le bouton rouge ON/OFF (11).

Lafficheur (10) affiche le temps =—
réglé et le point commence a .
clignoter. -

b) Fonctionnement sans la minuterie:
L'appareil est désactivé automatiquement
apres 10 minutes (le temps de défaut déter-
miné par la minuterie).
Attention: i) Le temps maximal de travail (réglage
de la minuterie) est de 60 minutes. Le
temps de défaut déterminé et de 10
minutes.
ii) Appuyez sur et maintenez le bouton
Time+ (8a) ou Time- (8b) pour modifier
rapidement la valeur du temps réglé.



2. Ensuite sélectionnez la vitesse appropriée a
l'aide du bouton de contréle de vitesse (7). Il y a
trois vitesses possibles : faible (1), moyenne (2)

et élevée (3).
Vitesse de mélange Type d’ingrédient

lourd: Mélanger la pate pour

1 laible] la pizza, le pain, les pates
moyennement lourd: Le
deuxieme degré de mélange,

2 [moyenne) A .
par ex. la pate pour les patis-
series etc.

3 (élevée) léger: Monter de la créme, des

blancs d'ceufs, les meringues.

IMPORTANT : utilisez toujours les accessoires
recommandées et les réglages de vitesse confor-
mément au tableau de capacités.

ATTENTION : En versant les ingrédients dans la
cuve (2) faite attention a la poussiére et a la farine
qui échappent de l'emballage ouvert.
Sinécessaire, utilisez les lunettes de protection.

3. Ensuite appuyez sur Uinterrupteur ON/OFF (11)
qui se trouve sur le panneau de commande (9),
pour démarrer lappareil. Appuyez encore une
fois sur le bouton ON/OFF, pour désactiver Lap-
pareil. Lappareil commence a mélanger dans le
sens horaire.

4. ATTENTION ! Avant de changer de vitesse,
d’abord arrétez TOUJOURS l'appareil. La modi-
fication de la vitesse sans arréter l'appareil peut
endommager la structure interne de l'appareil.

5. Pour changer de vitesse pendant le fonctionne-
ment :

a) Appuyez sur le bouton rouge ON/OFF (11) sur
le panneau de commande (%), pour arréter
lappareil.

b) Sélectionnez la vitesse de mélange ap-
propriée a l'aide du bouton de contréle de
vitesse (7).

c) Appuyez sur le bouton rouge ON/OFF (11) sur
le panneau de commande (9], pour redémar-
rer Uappareil.

Réinitialisez le fusible thermique (la protection contre la surchauffe)

Rappelez-vous que le bouton RAZ du fusible ther-

mique (14) se trouve a larriére de lappareil.

e Tout d'abord, débranchez l'appareil de la source
d’alimentation.

o L aissez refroidir lappareil complétement.

 Appuyez sur le bouton RAZ (14] du fusible ther-
mique (la protection contre la surchauffe).

¢ Ensuite branchez lappareil a la source d'ali-
mentation et activez-le.

Tableau de capacité déterminant la quantité maximale d’ingrédients

Le tableau ci-dessous n'est qu'une référence et
détermine la quantité maximale d'ingrédients qui
peut étre utilisée pour préparer divers plats. Ily a

plusieurs facteurs variables tels que le type de fa-
rine utilisé, la température de l'eau etc.

Produit Accessoire Quantité maximale
Blanc d'ceuf Fouet 700g

Purée de pommes de terre Palette 1,500g

Meringue (quantité d'eau) Fouet 1 litre

Pate pour les gaufres ou les crépes Palette 2 litres

Créme fouettée Fouet 3 litres

Ejtfeg:)]ur la pizza (densité moyenne, 50% Batteur crochet, vitesse 1 1,500g

Pate pour la pizza [dense, 60% de l'eau) Batteur crochet, vitesse 1 2,000g

Gateau de Savoie Fouet, vitesse 1 1,000g

Pate pour le gateau Palette, vitesse 1 1,500g
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Nettoyage et entretien

Attention : Avant le nettoyage et Uentretien de U'appareil, débranchez U'appareil de la source d’alimentation

en retirant la fiche de la prise électrique et attendez jusqu’a ce que Uappareil refroidisse complétement.

Nettoyage

e Avant le nettoyage de l'appareil, débranchez tou-
jours tous les accessoires, sinon ils peuvent blo-
quer sur larbre et il sera difficile de les retirer.

e Aprés chaque utilisation nettoyez soigneusement
l'appareil et les accessoires et assurez-vous que
tous les restes de nourriture ont été supprimées.

e N'immergez jamais lappareil dans leau ou

d’autres liquides.

* Nettoyez les surfaces de l'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide avec une petite quan-
tité de solution d'un détergent doux

La méthode de nettoyage de 'appareil recommandée:

¢ N'utilisez jamais pour le nettoyage des parties in-
ternes et externes des éponges abrasives ou des
détergents abrasives ou des éponges en laine
d’acier ou des instruments métalliques.
e NE NETTOYEZ PAS lappareil avec de l'eau ou
avec un fort courant d’eau. Le lavage de l'appareil
avec de l'eau peut provoquer la pénétration de
leau dans des parties électriques et provoquer
le choc électrique.
e L es parties de l'appareil ne peuvent pas étre la-
vées dans le lave-vaisselle.

Parties

Nettoyage

Fréquence

Cuve

Nettoyez et désinfectez a l'aide d'un
chiffon ou une éponge humide avec
une petite quantité de solution de
détergent doux, puis séchez soign-
eusement.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Accessoires [batteur crochet, palette,
fouet)

Lavez manuellement avec une solu-
tion de détergent doux, nettoyez,
désinfectez, puis séchez soigneuse-
ment.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Couvercle de la cuve

Lavez manuellement et désinfectez
a laide d'un chiffon ou une éponge
humide avec une petite quantité de
solution de détergent doux, puis
séchez soigneusement.

Nettoyez apres chaque utilisation.

Surface extérieure

Nettoyez avec une solution de déter-
gent doux, lavez, désinfectez et
séchez soigneusement. N'utilisez pas
le jet d’eau.

Deux fois par semaine.

Arbre du mécanisme planétaire

Nettoyez avec une solution de déter-
gent doux, lavez, désinfectez et
séchez soigneusement.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Stockage

e Avant de la mise de lappareil en stock, assu-
rez-vous toujours que l'appareil a été débranché

Sec.

de la prise électrique et a complétement refroidi.

e Tenez l'appareil dans un endroit frais, propre et




Dépannage
Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur. NE réparez

JAMAIS l'appareil vous-méme.

Probleme

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne démarre pas

Le couvercle de la cuve (6] n'est pas
dans la bonne position (verrouillée).

Tournez le couvercle de la cuve (6]
a droite, pour qu’il se trouve dans la
bonne position (verrouillée).

La cuve (2) n'a pas été assez soulevée
et ne se trouve pas dans une bonne
position.

Soulevez la cuve (2] a la position cor-
recte du levier (12).

La fiche n’est pas correctement con-
nectée a la source d'alimentation

Vérifiez que la fiche est correctement
connectée a la source d'alimentation.

L'appareil s'arréte pendant le fonc-
tionnement.

La protection interne contre la sur-
chauffe a été activée.

Eteignez l'appareil a laide de linter-
rupteur (11) et appuyez sur le bouton
RAZ (14) a larriére de l'appareil.

La courroie de lengrenage détruite
ou endommagée.

Contactez votre fournisseur.

L'appareil est trop bruyant.

L'appareil n'a pas été placé sur une
surface plane.

Réglez la surface de maniere hori-
zontale ou déplacez l'appareil sur une
autre surface plane et horizontale.

La cuve (2] n'a pas été correctement
placée sur le support.

Assurez-vous que la cuve (2) a été
correctement positionnée dans le
support (15] avec les éléments de
blocage (3] correctement placés.

Les accessoires n'ont pas été cor-
rectement installés.

Retirez les accessoires et réin-

stallez-les correctement.

Trop d'ingrédients dans la cuve.

Réduisez la quantité d'ingrédients.

La courroie de lengrenage détruite
ou endommagée.

L'engrenage doit étre

graissé.

planétaire

Contactez votre fournisseur.

Linstallation des accessoires dans
l'arbre planétaire est difficile.

L'arbre planétaire n'est pas suffisam-
ment lubrifié et/ou il doit étre nettoyé.

Nettoyez l'arbre avec un chiffon doux
et lubrifiez-le en utilisant de lhuile
minérale ou de la graisse.

Le levier de levage/de descente de la
cuve (12) se blogue.

Une quantité insuffisante de graisse
sur les parties latérales de la cuve.

Lubrifiez les parties latérales de la
cuve en utilisant de ['huile minérale
ou de la graisse.

Caractéristiques techniques
Numéro de produit: 222829

Tension et fréquence: 220- 240V~ 50/60Hz

Puissance nominale: 650W
Classe de protection: classe |
Classe de résistance a l'eau: IP23

Vitesse de rotation (tours/min): Palette (250) ; bat-

teur crochet (128) ; fouet (540)

Dimensions: 240x420x(H)425mm
Poids net: env. 21kg
Niveau de bruit: env. 70 dB (A)

Capacité maximale: 7 litres (800 g de farine + 500

g d'eau)

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.




Dessin d’assemblage et liste de piéces
e Le dessin d’assemblage et la liste de pieces se * Unité de levage de la cuve (Fig. 3] ;
composent de 4 parties identiques : e Couvercle de la cuve et larbre de direction (Fig.
e Corps principal de lappareil (Fig. 1] ; 4).
e Unité de l'engrenage (Fig. 2] ;

Liste de pieces sur la Fig. 1

q Piece n° Dénomination d’une piéce Quantité
: 1 Bouchon de la vis 1
2 Vis supérieure du couvercle 1
3 Couvercle supérieur 1
! 4 Vis M5x8 10
5 Unité du moteur 1
6 Rondelle élastique 7
7 Vis Méx16 3
8 Vis M6x20 4
9 Couvercle arriere 1
10 Montant 1
" Connection du cable 1
12 Mise 3 la terre 1
13 Couvercle delsa?i;igces de venti- 1
14 Vis M4x8 4
15 Vis Méx20 4
16 Couvercle de la base 1
17 Support de la cuve 1
18 Couvercle du récipient déplacable 1
19 Montant de fixation 1
20 Axe 6x18 1
21 Corps principal 1
22 Couvercle du Roulement 1
23 Rondelle élastique 4
24 Vis M5x20 6
) o ) ] 25 Couvercle de l'axe central 1
Fig. 1 Corps principal de [appareil 26 Couvercle de l'axe de l'engrenage 2
27 Rondelle P26 2
28 Rondelle §32 2
29 Plaqtljv_e du couvercle de 1
interrupteur




Fig. 2 : Unité de l'engrenage

Liste de pieces sur la Fig. 2

Piece n°® Dénomination d’une piece Quantité
1 Roulement 1
2 Bouchon 1
3 Rouleaux 4
4 Ressorts 4
5 Elément de couplage 1
6 Anneau de l'engrenage 1
7 Anneau séparant 1
8 Roue dentée 1
9 Bague du Roulement 2
10 Raccord 1
" Axe central 1
12 Clavette 5x14 1
13 Clavette 4x22 2
14 Clavette 4x28 1
15 Roue dentée 1
16 Roulement 1
17 Bague de fixation 16x1,8 1
18 Manchon de l'axe central 1
19 Grand manchon de la roue dentée 1
20 Bague du ressort @10 1 ﬂ
21 Ecrou (M10) 1
22 Roulement 4
23 Bague de verrouillage 816 2
24 Engrenage 1
25 Engrenage a vis 1
26 Axe de l'engrenage a vis 1
27 Clavette 4x18 1
28 Bague du ressort @13 1
29 Engrenage a haute vitesse 1
30 Axe de l'engrenage 1
31 Clavette 4x10 1
32 Ecrou de la fourche 2
33 Ressort de la fourche 2
34 Petits axes de la fourche 2
35 Support rigide 1
36 Bouchon de verrouillage 1
37 Ressorts 4
38 Bille an acier 4
39 Bague d'étanchéité 1
40 Axe d'un bouchon de verrouillage 1
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Fig. 3 : Unité de levage de la cuve

Liste de piéces sur la Fig. 3

Piece n® Dénomination d’une piece Quantité
1 Poignée 1
2 Vis M8x12 1
3 Unité fixant le levier 1
4 Tige de levage 1
5 Plaque de commutation du systeme 1

de levage
6 Vis M6x8 2
7 Micro interrupteur 1
8 Axe 3x18 1
9 Plaque de support de la tige de 1
levage
10 Rondelle élastique D6 2
1 Vis Méx12 2
12 Rondelle plate 2
13 Ressort 1
14 Ecrou M8 1
15 Micro interrupteur 1
16 Connection de linterrupteur 1
17 Support de linterrupteur 1
18 Guidage de linterrupteur 1
19 Bouchon du levier 1
20 Ecrou 2
21 Rondelle élastique 2
22 Bras du support de la cuve 1
23 Tiges de verrouillage 2




Fig. 4 : Couvercle de la cuve et l'arbre d

Liste de pieces sur la Fig. 4

Piece n°® Dénomination d’une piece Quantité

1 Insert 2
2 Engrenage interne 1
— 4 3 Vis M6x20 4
4 Partie extérieure du couvercle de 1

5 la cuve
5 Partie intérieure du couvercle de 1

la cuve
6 Rondelle élastique @12 1
7 Engrenage planétaire 1
8 Roulement 1
9 Plaque rotative 1
10 Bague d'étanchéité a lhuile 1
" Axe 4x10 1
12 Axe du mélangeur 1
13 Vis 4
14 Bague du couvercle de la cuve 1

e direction

Diagramme du circuit électrique
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K1 Protection contre la surcharge
(protection contre la surchauffe)

K2 Protection du levier de levage de la cuve

K3 Protection du couvercle de la cuve

K4 Bouton de marche

K5 Bouton d'arrét

K Réacteur

M KO Protection de la cuve

CA Condensateur

M Moteur



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente [appar-
ecchio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

» ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

o Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare ispezionare lapparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere lappar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

e Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare ['apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessario che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

Norme speciali di sicurezza
» 'apparecchio & progettato per mescolare, impastare, emulsionare /frullare i prodot-
ti alimentari (ad esempio farina, zucchero, uova e altri ingredienti] in punti di industria
alimentare e nei neqozi (ad es. quei che forniscono i servizi di catering, in pasticcerie,
pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria).
o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le presenti istruzioni
* [ apparecchio deve essere installato o utilizzato unicamente da personale di cucina ad-
destrato in punti di industria alimentare per esempio quei che forniscono i servizi di ca-
tering, in pasticcerie, pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria.
* Tutte le operazioni di manutenzione, di installazione e la riparazione dell'apparecchio
devono essere esequite da un personale qualificato o autorizzato.
Sul retro dell'apparecchio c'e una presa per il collegamento equipotenziale
trasversale di un altro dispositivo.

* Non posizionare [apparecchio sull oggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica
grill ecc.). Tenere lapparecchio lontano da qualsiasi superfici calde o fiamme libere. Po-
sizionare l'apparecchio su una superficie stabile, pulita, asciutta e resistente alle alte
temperature.

* Non usare vicino all apparecchio I materiali inflammabili e esplosivi, carte di pagamento,
dischi magnetici o radio.

* Se necessario, durante il funzionamento utilizzare indumenti protettivi, maschera o oc-
chiali.

* 'apparecchio non € progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

* Non intervenire sugli elementi di sicurezza.

® -



o AWERTENZA: Non ostruire le aperture di ventilazione.

* AWERTENZA: Ricordarsi SEMPRE di spegnere e scollegare ['apparecchio dalla presa di
corrente prima della pulizia, manutenzione o sostituzione di accessori.

¢ Assicurare almeno 30 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione

adeguata.

o Attenzione! Far passare il cavo di alimentazione per evitare trazione accidentale o con-

tatto con la piastra di riscaldamento.

» AWERTENZA! Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi, non toccare le parti in

movimento con le mani e legare i capelli.

¢ Durante il funzionamento dell'apparecchio non mettere le mani sotto la copertura della

ciotola.

» Non mettere nella ciotola troppi ingredienti per evitare il versamento del contenuto. La

ciotola puo contenere fino a 7 litri.

* Non lavare l'apparecchio con acqua o un forte getto di acqua. La pulizia dellapparecchio
con l'acqua puo causare la penetrazione nei componenti elettrici e causare una scossa
elettrica. Le parti dellapparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

* Non pulire apparecchio o stoccarlo in deposito prima di raffreddamento completo.

¢ Mantenere la prudenza durante il trasferimento dellapparecchio a causa del suo peso.
L'apparecchio deve essere trasportato da due persone o spostato sul carrello. Spostare
l'apparecchio lentamente, con attenzione non inclinandolo sotto angolo superiore a 45°.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo € destinato all'uso professionale e
deve essere utilizzato esclusivamente da perso-
nale qualificato.

e |l dispositivo & destinato alluso commerciale e
serve a mescolare, impastare, emulsionare /
frullare i prodotti alimentari (ad esempio farina,
zucchero, uova e altri ingredienti) in punti di in-
dustria alimentare e nei negozi (ad es. quei che

forniscono i servizi di catering, in pasticcerie,
pizzerie, e altri punti di industria di pasticceria).
L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo puo
causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

Il mixer planetario & l'apparecchio della | classe di
protezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. Lapparecchio

¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non & stato correttamente installato o messo
a terra.



Elementi principali dell’apparecchio

1. Base dell'apparecchio

2. Ciotola

3. Perni di bloccaggio (x 2)

4. Maniglie della ciotola (x 2)

5. Maniglia della copertura della ciotola

6. Copertura della ciotola

7. Manopola di controllo della velocita

8a. Timer (per aumentare il valore del tempo)
8b. Timer (per aumentare il valore del tempo)
9. Panello di controllo

10. Display del timer

11. Interruttore (ON/OFF)

12. Leva di sollevamento / abbassamento della ciotola
13. Imboccatura integrata per gli ingredienti
14. Pulsante RESET (sul retro dell'apparecchio)
15. Supporto della ciotola

Accessori

Miscelatore piatto

Impastatore

Frusta

Prima dell’installazione

e Svitare con cautela le viti di fissaggio dell'appar-
ecchio sull'elemento di supporto e se necessario,
con una chiave inglese

* Rimuovere e eliminare l'imballaggio e le protezi-
oni.

e Controllare lapparecchio e gli accessori per
la completezza ed eventuali danni durante il

trasporto. In caso di consegna incompleta (ad es.
accessori che mancano) o di danni contattare il
fornitore (vedere ==> Garanzia).

e Pulire tutte le parti secondo le istruzioni (Ve-
dere==> Pulizia e manutenzione).

e Verificare che il prodotto € completamente as-
ciutto.



Installazione

¢ | eggere attentamente le istruzioni prima dell’in-
stallazione e dell'utilizzazione l'apparecchio.

e Assicurarsi che l'apparecchio é stato posizionato
su una superficie asciutta, resistente, in un luogo
che permette un facile accesso all'apparecchio.

e Controllare se le caratteristiche dell'apparecchio
sulla targhetta corrispondono ai parametri della
presa di corrente a cui l'apparecchio deve essere
collegato.

e Intorno al mixer conservare abbastanza spazio
perché loperatore possa facilmente utilizzare

'apparecchio. Intorno all'apparecchio non si pos-
sono trovare gli oggetti come pelatrici, coltelli
ecc.

¢ Durante il funzionamento non indossare abiti
larghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli
e non mettere le parti del corpo vicino ai compo-
nenti in movimento.

ATTENZIONE! Non staccare mai linterruttore di

sicurezza.

Trasporto e funzionamento dell’apparecchio

e Non spostare Uapparecchio durante il suo funzi-
onamento.

® Se si vuole spostare lapparecchio in un altro
luogo, staccare la spina dalla presa di corrente,
togliere la ciotola (2), scollegare gli accessori
(frusta, miscelatore piatto o impastatrice).

¢ Durante lo spostamento tenere la base dell'ap-
parecchio (1).

e A causa del suo peso l'apparecchio deve essere
trasportato da due persone o spostato sul car-
rello.

Elementi di sicurezza particolari

Nota: L'apparecchio é dotato di tre elementi di sicurezza. L'apparecchio puo essere avviato solo quando tutti

i dispositivi di sicurezza sono nelle posizioni corrette.

¢ Protezione della ciotola: Lapparecchio puo es-
sere avviato solo quando la ciotola e stata messa
correttamente sul supporto.

* Protezione della copertura della ciotola (5): Lap-
parecchio puo essere awviato solo quando la co-
pertura della ciotola (5) & stata bene fissata e
bloccata.

¢ Protezione della leva (12]): Lapparecchio pud es-
sere awviato solo quando la leva (12) si trova nella
posizione superiore.

Durante il funzionamento non indossare abiti

larghi, per esempio sciarpe ecc. legare i capelli e

non mettere le parti del corpo vicino ai componenti

in movimento.

Funzionamento

Per evitare lesioni del corpo:

* NON utilizzare MAI l'apparecchio prima di leg-
gere le istruzioni per l'uso.

e Ricordarsi SEMPRE di spegnere e scollegare
l'apparecchio dalla presa di corrente prima della
pulizia, la riparazione, la manutenzione o la sos-
tituzione degli accessori.

a) Copertura della ciotola

¢ Ricordarsi SEMPRE di non indossare abiti larghi,
non toccare le parti in movimento con le mani e
legare i capelli.

Nota: Se la copertura della ciotola (6) & aperta, non & stata ben fissata e chiusa, U'apparecchio non si avvia.

1. Per aprire la copertura della ciotola (6], tenere
la maniglia della copertura (5) e ruotare in sen-
so orario. Per chiudere la copertura della ciotola
(6), tenere la maniglia della copertura (5] e ruo-
tare in senso antiorario.

2. Quando la maniglia della copertura della cioto-
la (5] si trova in linea con il lato destro dell'ap-
parecchio, la copertura della ciotola (6) & in una
buona posizione e si puo iniziare il lavoro.

o



b) Fissare la ciotola (2) dell'apparecchio

Nota: Fissare la ciotola dell'apparecchio (2] PRIMA

di installare tutti gli accessori. Utilizzare unica-

mente la ciotola (2) fornita con lapparecchio.

1. Abbassare il supporto della ciotola utilizzando la
leva (12), dirigendola verso il basso fino a quando
la ciotola si ferma. Il supporto della ciotola (15)
deve essere in una posizione inferiore.

2. Posizionare con cautela e lentamente la ciotola

(2) sul supporto utilizzando le maniglie (4) che si
trovano su entrambi i lati e poi
i Posizionare il perno di bloccaggio nel
foro che si trova al centro del supporto  UP
della ciotola (15) e
ii) Utilizzando i perni posizionare la ciotola
in una buona posizione rispetto al

supporto (15). DOWN

c) Installare gli accessori adeguati [miscelatore piatto, impastatrice o frusta)

Note: E piti confortabile installare gli accessori pri-
ma di mettere gli ingredienti nella ciotola (2).
1. Ruotare delicatamente la ciotola (6] in senso
orario, per spostarla nella posizione di apertura
2. NOTA! La forza eccessiva durante lapertura o
la chiusura della copertura della ciotola (6) puo
danneggiare il microinterruttore dell'elemento
di sicurezza. Fare attenzione durante l'apertura

e la chiusura della copertura della ciotola (6).

d) Versamento e miscelazione degli ingredienti

Nota: Sequire le istruzioni riportare nella tabella
che definisce la quantita massima diingredi-
enti corrispondente alla capacita della cioto-
la. Se si riempisce la ciotola al di sopra della
sua capacita, la perdita puo essere provocata
€ in conseguenza i danni all'apparecchio.

INFORMAZIONI IMPORTANTI: Assicurarsi che la

manopola di controllo della velocita (7) & posizion-

ata nella posizione ..1".

1. Mettere gli ingredienti nella ciotola (2).

3. Inserire lentamente gli accessori (miscelatore
piatto, impastatrice o frusta) nell'albero del mix-
er planetario inserendo il perno dellalbero at-
traverso il foro nell'accessorio.

4. Ruotare l'accessorio per bloccarlo nell'albero
del mixer planetario.

2. Spostare la leva di sollevamento / abbassamen-
to della ciotola (12] verso la posizione superiore
fino a quando la ciotola (2] si trova nella po-
sizione corretta.

3. Ruotare la copertura della ciotola (6) in senso
antiorario, fono a quando si blocca.

Nota: L'apparecchio non si awia se la copertura

della ciotola (6) & aperta / non & stata adeguata-

mente bloccata o se la ciotola (2] non si trova nella
posizione inferiore.

e) Impostare il timer e la velocita e avviare l'apparecchio

1. Lapparecchio puo funzionare con il timer im-
postato (tempo di lavoro) o senza il timer.

a) Funzionamento con il timer:

Premere il pulsante Time+ (8a) o Time- (8b),
per aumentare o ridurre il valore del tempo.
Per confermare, premere il pulsante
rosso ON/OFF (11). ILdisplay (10) -
visualizza il tempo impostato e il
punto lampeggera.

b) Funzionamento senza il timer:
L'apparecchio si spegne automaticamente
dopo 10 minuti (tempo predefinito impostato
dal timer].

“p%

Nota: i) Il tempo massimo di lavoro (impostazione
dal timer) & di 60 minuti. Il tempo di lavoro
predefinito & di 10 minuti.

i) Premere e tenere premuto il pulsante
Time+ (8a) o Time- (8b) per cambiare pil
rapidamente il valore del tempo impostato.

2. Poi selezionare la velocita di miscelazione utiliz-

zando la manopola di controllo della velocita (7).
Ci sono tre velocita possibili: bassa (1), media
(2) e alta (3).



Velocita di miscelazione Tipo di ingrediente

) ) 4. NOTA! Prima di cambiare la velocita spegnere
lordo: miscelazione dell'im-

1 [bassa) pasto per pizza, pane, pasta SEMPRE l'apparecchio. La modifica della veloc-
! : ita senza spegnere l'apparecchio puo danneggi-
2 (medial lordo medio: secondo grado di la strutt int dell hi
miscelazione ad es. dellim- are la struttura interna dell'apparecchio.
pasto per dolci. 5. Per cambiare la velocita durante il funziona-
3 (alta) leggere: per montare la panna, mento:
albumi di uova, meringhe. a) Premere il pulsante rosso ON/OFF (11)
INFORMAZIONI IMPORTANTI: Utilizzare SEMPRE sul pannello di controllo (9), per spegnere
l'accessorio raccomandato e l'impostazione della l'apparecchio.
velocita in conformita con la tabella di capacita. b) Selezionare la velocita di miscelazione
NOTA: Durante il versamento degli ingredienti (2) appropriata utilizzando la manopola di con-
fare attenzione a polvere e farina che fuoriescono trollo della velocita (7).
dagli imballaggi aperti. Se necessario, mettere gli c) Poi premere il pulsante rosso ON/OFF (11)
occhiai di protezione. sul pannello di controllo (9], per riawiare
3. Poi premere il pulsante rosso ON/OFF (11) sul l'apparecchio.

pannello di controllo (9], per avviare 'apparec-
chio. Premere di nuovo il pulsante ON/OFF, per
spegnerlo. L'apparecchio iniziera la miscelazi-
one in senso orario.

Resettare il fusibile termico (protezione contro il surriscaldamento)

Ricordarsi che il pulsante RESET del fusibile e Premere il pulsante RESET (14] del fusibile ter-

termico (14) si trova nella parte posteriore dell'ap- mico [protezione contro il surriscaldamento).

parecchio. ¢ Poi collegare di nuovo l'apparecchio ad una fonte

¢ Prima scollegare l'apparecchio dalla presa di di alimentazione e premere linterruttore.
corrente

e | asciare l'apparecchio raffreddare completa-
mente.

Tabella di capacita che definisce la quantita massima di ingredienti

La tabella seguente ha un carattere di riferimento ni fattori variabili ad es. il tipo di farina utilizzata, la
e determina la quantita massima che si puo utiliz-  temperatura di acqua ecc.

zare per preparare diversi tipi di cibo. Ci sono alcu-

Prodotto Accessorio Quantita massima
Bianco d'uovo Frusta 700g

Pureé di patate Miscelatore piatto 1,500g

Meringhe (quantita di acqua) Frusta 1 litro

Impasto per frittelle o crepe Miscelatore piatto 2 litri

Panna montata Frusta 3 litri
Ln;ﬁ.zsctguaﬁer pizza [densita media, 50% Impastatore, velocita 1 1,500g

Impasto per pizza [denso, 60% dell'acqual Impastatore, velocita 1 2,000g

Pan di Spagna Frusta, velocita 1 1,000g

Impasto per una torta Miscelatore piatto, velocita 1 1,500g
l:ez(?:tzgnzegeﬁ,zr;ghaﬁem‘ lleggere/densita Impastatore, velocita 1 Acqua 500g Farina 800g




Pulizia e manutenzione

Nota: Prima di pulire Uapparecchio. Scollegare l'apparecchio dalla fonte di alimentazione, aprire la porta
scorrevole di vetro e aspettare fino a quando raffredda completamente.

Pulizia

e Prima della pulizia dell'apparecchio scollegare
sempre gli accessori, altrimenti possono blocca-
re l'albero e saranno difficili da rimuovere.

* Dopo ogni utilizzo pulire accuratamente l'appar-
ecchio e gliaccessori e assicurarsi che sono stati
rimossi tutti i resti di cibo.

e Non immergere tutto l'apparecchio in acqua o in
altri liquidi.

e Pulire le superfici esterni dell'apparecchio con
un panno umido o una spugna con una piccola

e Non utilizzare per la pulizia delle parti interiori
e esteriori dell'apparecchio spugne abrasive, de-
tergenti abrasivi o strumenti di lana d’acciaio o
di metallo.

e NON lavare l'apparecchio con acqua o un forte
getto di acqua. La pulizia dell'apparecchio con
l'acqua puo causare la penetrazione nei compo-
nenti elettrici e causare una scossa elettrica.

e Le parti dellapparecchio non possono essere
lavate in lavastoviglie.

quantita di una soluzione di detergente.

Pulizia raccomandata dell'apparecchio:

Elemento

Pulizia

Frequenza

Ciotola

Utilizzando un panno umido o una
spugna con una piccola quantita di
una soluzione di detergente lavare,
disinfettare e asciugare accurata-
mente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Accessori (impastatrice, miscelatore
piatto e Frusta)

Lavare a mano con una soluzione di
detergente delicato, pulire, disinfet-
tare, asciugare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Copertura della ciotola

Lavare a mano con un panno umido o
una spugna con una piccola quantita
di una soluzione di detergente lavare,
disinfettare e asciugare accurata-
mente

Dopo ogni l'utilizzo.

Superfice esterna

Lavare con un panno umido con una
piccola quantita di una soluzione di
detergente lavare, disinfettare e as-
ciugare accuratamente. Non usare i
getti d'acqua

Due volte per settimana

Albero del meccanismo planetario

Lavare con un panno umido con una
piccola quantita di una soluzione di
detergente lavare, disinfettare e asci-
ugare accuratamente.

Dopo ogni l'utilizzo.

Stoccaggio

e Prima di pulire l'apparecchio e posizionare l'ap-
parecchio in un luogo lo stoccaggio, scollegarlo
dalla presa elettrica e attendere fino a che raf-
fredda completamente.

apm

* Conservare in un luogo fresco, asciutto e pulito.



Risoluzione dei problemi

Se lapparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.

Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore. Non riparare MAI da soli l'apparecchio.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La copertura della ciotola (6) non si
trova nella posizione corretta (bloc-
catal.

Ruotare la copertura della ciotola (6)
a destra fino a che si trova nella po-
sizione giusta [bloccata).

L'apparecchio non si awia

La ciotola (2) non & stata sollevata
abbastanza e non si trova nella po-
sizione corretta.

Sollevare la ciotola (2) nella posizione
giusta utilizzando la leva (12).

La spina non & correttamente colle-
gata ad una fonte di alimentazione.

Verificare che la spina & corretta-
mente collegata alla presa di cor-
rente.

L'apparecchio si arresta durante il
funzionamento

La protezione interna contro il sur-
riscaldamento si e attivata.

Spegnere lapparecchio utilizzando
linterruttore RESET (14) sulla parte
posteriore dell'apparecchio e pre-
merlo.

La cinghia di trasmissione & stata
danneggiata o distrutta.

Contattare il fornitore.

L'apparecchio non & posizionato su
una superficie orizzontale.

Posizionare su una superficie oriz-
zontale o spostare lapparecchio su
un‘atra superficie orizzontale.

La ciotola (2] & troppo rumorosa.

Assicurarsi che la ciotola (2] & stata
correttamente posizionata sul sup-
porto con i perni di bloccaggio (3) cor-
rettamente posizionati.

L'apparecchio & troppo rumoroso

Gli accessori non sono stati bene in-
stallati.

Rimuovere gli accessori e installarli
correttamente

Troppi ingredienti nella ciotola

Diminuire la quantita di ingredienti.

La cinghia di trasmissione & stata
danneggiata o distrutta.

La trasmissione planetaria deve es-
sere lubrificata.

Contattare il fornitore.

Installazione degli accessori nellal-
bero planetario e difficile

L'albero planetario non ¢ sufficien-
temente lubrificato e/o deve essere
pulito.

Pulire l'albero con un panno umido e
lubrificare lalbero con olio minerale
0 grasso.

Leva di sollevamento / abbassamento

della ciotola (12] si blocca.

La quantita insufficiente di grasso sui
lati della ciotola

Lubrificare i lati della ciotola con olio
minerale o grasso.

Specifiche tecniche
Prodotto numero: 222829

Tensione e frequenza: 220- 240V~ 50/60Hz

Consumo di energia: 650W
Classe di protezione: Classe |
Classe di resistenza all'acqua: 1P23

Velocita di rotazione (giri/min): Miscelatore piatto
(250); impastatrice (128); Frusta (540)

Dimensioni: 240x420x(H)425mm
Peso netto: circa 21kg
Livello di rumore: circa 70 dB (A)

Capacita massima: 7 litri (800 g di farina + 500 g

di acqua)

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.



Disegno complessivo e elenco di pezzi

¢ Disegno complessivo e elenco di pezzi si com- « Unita di sollevamento della ciotola (Fig. 3);
pongono di 4 parti principali: * Copertura della ciotola e asse di rotazione (Fig.
« Corpo principale dell'apparecchio [Fig. 1); 4).

* Unita di ingranaggio [Fig. 2);

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 1

1 Pezzon. Nome del pezzo Quantita

. 1 Tappo della vite 1
2 Vite superiore del coperchio 1

3 Coperchio superiore 1
! 4 Viti M5x8 10
5 Unita del motore 1

6 Rondella flessibile 7

7 Vite Méx16 3

8 Vite M6x20 4

9 Coperchio posteriore 1

10 Montante 1

1" Collegamento del cavo 1

12 Messa a terra 1

13 Coperchio dei fori di ventilazione 1

14 Vite M4x8 4

15 Vite M6x20 4

16 Coperchio della base 1

17 Supporto della ciotola 1

18 Coperchio del recipiente scorrevole 1

19 Barre di collegamento 1

20 Perno 6x18 1

21 Corpo superiore 1

22 Coperchio del cuscinetto 1

23 Rondella flessibile 4

24 Vite M5x20 6

25 Coperchio dell'asse centrale 1

Fig. 1 Corpo principale dell'apparecchio % Coperchio deg;;ze dellingran- 2
27 Rondella @26 2

28 Rondella §32 2

29 Piastra di coperchio dell'inter- 1

ruttore
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albero di asse della vite senza fine  Asse del tappo bloccante

| / Forchetta
' /
_ Asse centrale

Fig. 2: Unita di ingranaggio

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 2

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Cuscinetto 1
2 Tappo 1
3 Rulli 4
4 Molle 4
5 Elemento di accoppiamento 1
6 Anello di ingranaggio 1
7 Anello separante 1
8 Ruota dentata 1
9 Anello del cuscinetto 2
10 Raccordo 1
" Asse centrale 1
12 Linguetta 5x14 1
13 Linguetta 4x22 2
14 Linguetta 4x28 1
15 Ruota dentata 1
16 Cuscinetto 1
17 Anello di fissaggio 16x1,8 1
18 Manicotto dell'asse centrale 1
19 Grande manicotto della ruota dentata 1
20 Anello della molle @10 1
21 Dado (M10) 1
22 Cuscinetto 4
23 Anello bloccante @16 2
24 Ingranaggio 1
25 Ingranaggio a vite senza fine 1
26 Asse dellingranaggio a vite senza fine 1
27 Linguetta 4x18 1
28 Anello della molle @13 1
29 Ingranaggio ad alta velocita 1
30 Asse dellingranaggio 1
31 Linguetta 4x10 1
32 Dado della forchetta 2
33 Molla della forchetta 2
34 Piccoli assi della forchetta 2
35 Supporto rigido 1
36 Tappo di bloccaggio 1
37 Molle 4
38 Sfera d"acciaio 4
39 Anello di tenuta 1
40 Asse del tappo di bloccaggio 1
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Fig. 3: Unita di sollevamento della ciotola

Elenco di pezzi dell'apparecchio sulla Fig. 3

Pezzon. Nome del pezzo Quantita
1 Maniglia 1
2 Vite M8x12 1
3 Unita fissante la leva 1
4 Barra di sollevamento 1
5 Piastra di épllegamento del sistema 1

i sollevamento
6 Vite M6x8 2
7 Microinterruttore 1
8 Perno 3x18 1
9 Piastra di supporto della barra di 1
sollevamento
10 Rondella flessibile @6 2
1 Vite Méx12 2
12 Rondella piatta 2
13 Molla 1
14 Dado M8 1
15 Microinterruttore 1
16 Collegamento dell'interruttore 1
17 Supporto dellinterruttore 1
18 Guida dell'interruttore 1
19 Tappo della leva 1
20 Dado 2
21 Rondella flessibile 2
22 Braccio del supporto della ciotola 1
23 Perni di bloccaggio 2




Elenco di pezzi dell’apparecchio sulla Fig. 4

Pezzo n. Nome del pezzo Quantita
1 Inserto 2
2 Ingranaggio interno 1
3 Vite M6x20 4
4 Lato esterno della copertura della 1

ciotola
5 Lato interno della copertura della 1
ciotola
6 Rondella flessibile @12 1
7 Ingranaggio planetaria 1
8 Cuscinetto 1
9 Piastra rotante 1
10 Anello di tenuta ad olio 1
" Perno 4x10 1
12 Asse del miscelatore 1
13 Viti 4
14 Anello della copertura della ciotola 1

Fig. 4: Copertura della ciotola e asse di rotazione

Schema elettrico
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Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

» Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

¢ Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei de-
fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. ﬂ

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

* Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reglementari Speciale de Siguranta

» Aceasta masina este proiectatd pentru amestecarea, framantarea si emulsionarea/ba-
terea produselor alimentare (de ex. faina, zahar, uleiuri, grasimi, oua si alte ingrediente)
folosite in industria alimentard si in comert (de ex. aprovizionare, brutarie, pizza, indus-

ﬂ tria aluatului si a dulciurilor).

o Utilizati masina doar in modul descris in acest manual.

o Aceastd masind trebuie operatd si instalata de catre personal instruit specializat in
bucataria industriilor alimentare, cum ar fi aprovizionare, brutarie, pizza, aluat etc.

* Toate lucrarile de mentenanta, instalare si reparatii trebuie efectuate de tehnicieni spe-
cializati, instruiti si autorizatl.

. In partea din spate a aparatului este furnizata o borna de legatura echipotentiala
K& pentru a asigura interconexiunea cu alte echipamente.

¢ Nu amplasati masina pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric, car-
bune etc.) Tineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta
si uscata.

o Nu utilizati masina in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

« In timpul function3rii purtati imbracdminte de protectie, masc3 sau ochelari de protectie,
daca este nevoie.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem separat de control a distanta.

* Nu scoateti niciodata din circuit comutatoarele de siguranta ale masinii.

 AVERTISMENT: Mentineti neobstructionate toate orificiile pentru ventilatie ale aparatu-
Lu.
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« AVERTISMENT: Opriti INTOTDEAUNA masina si deconectati-o de la sursa de alimentare
electrica inainte de a o curata, intretine sau de a-i schimba dispozitivele atasate.

o | 3sati cel putin 30 cm in jurul aparatului pentru a asigura ventilatia in timpul utilizarii.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.

« AVERTISMENT! INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si hainele largi la depar-
tare de piese in miscare.

¢ Nu puneti mainile in zona protejata si bolul de amestecare atunci cand masina se afla in
functiune.

¢ Nu supraincdrcati ingredientele pentru a evita revarsarea produselor alimentare. Capac-
itatea maxima a bolului este de 7 Litri.

¢ Nu spalati aparatul cu apa sau cu jet de apa. Spalarea cu apa poate produce scurgeri si
creste riscul de electrocutare. Componentele nu pot fi curatate in masina de spalat vase.

¢ Nu curatati si nu depozitati masina decat dupa ce s-a racit complet.

* Mutarea sau transportul masinii trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are o
greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodatd inclinata la peste 45°.

Destinatia produsului

¢ Acesta este un aparat de uz profesional si poate fi
utilizat numai de catre personalul calificat.

¢ Acest aparat este destinat exclusivamestecarea,
framantarea si emulsionarea/baterea produselor
alimentare (de ex. faina, zahar, uleiuri, grasimi,
oud si alte ingrediente] folosite in industria ali-
mentard si in comert (de ex. aprovizionare, bru-

tarie, pizza, industria aluatului si a dulciurilor).
Orice alta utilizare poate provoca avarierea apa-
ratului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie conectat la impamantare de protectie.
Impamantarea reduce riscul electrocutdrii prin
asigurarea unui fir de iesire pentru curentul elec-

tric. Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si
fisa de Tmpamantare. Fisa trebuie conectatd la o
priza instalata corespunzator si cu impamantare.



Principalele piese ale aparatului

1. Cadrul de baza al masinii

2. Vas

3. Stifturi de ghidare (x2)

4. Manerele vasului (x2)

5. Manerul aparatorii vasului

6. Aparatoarea vasului

7. Buton pentru controlul turatiei

8a. Cronometru (Cresterea duratei configurate)
8b. Cronometru (Scaderea duratei configurate)
9. Panou de comanda

10. Afisajul cronometrului

11. Comutator de PORNIRE / OPRIRE

12. Pérghie de ridicare / coborare a vasului
13. Jgheab integrat pentru ingrediente

14. Buton de RESETARE (la partea din spate)
15. Suport vas

Dispozitive atasate

Batator plat Carlig pentru aluat

Tel

Pregatiri inainte de instalare

e Desurubati cu grija masina de pe suport folosind
o cheie daca este nevoie.

o Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie.

e Verificati daca produsul este complet si daca nu
a suferit avarii Tn timpul transportului. Tn cazul
livrarii incomplete (de ex. Tel, batator plat si

carlig pentru aluat] sau avarierii, contactati im-
ediat furnizorul. NU utilizati masina. (Vezi == >
Garantie).

e Curatati aparatul si dispozitivele atasate Tnainte
de utilizare (Vezi == > Curatare si intretinere).

e Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.



Instalare

e Cititi acest manual cu atentie si rigurozitate
nainte de instalare si punere in functiune.

e Asigurati-va ca masina este amplasata intr-o
zona uscata cu suprafata de sprijin indeajuns de
rezistentd si nu existd obstructii imprejurul masi-
nii in timpul functionarii.

¢ Asigurati-va ca sursa de alimentare cu electric-
itate corespunde placutei de identificare de pe
masina.

o Tn jurul masinii trebuie s3 existe un spatiu su-
ficient pentru ca operatorul sa o poata folosi.
Spatiul trebuie sa fie curat si neobstructionat, de
ex. nimic amplasat pe sau in jurul masinii, cum
ar fi raclete, cutite etc.

e Nu purtati Tmbracaminte largd, cum ar fi esarfe,
etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la
distanta de piesele Tn miscare.

ATENTIE! Nu scoateti niciodata din circuit comuta-

toarele de siguranta.

Transportul si manipularea

e Nu mutati masina in timp ce functioneaza.

e Atunci cand mutati masina, scoateti-o din priza,
detasati vasul (2) si toate dispozitivele atasate
(tel, b3tator plat sau carlig pentru aluat).

e Mentineti cadrul de bazd al masinii (1) atunci
cand o mutati pentru a o sprijini corespunzator.

e Efectuati mutarea masinii cu 2 oameni sau
ajutandu-va de un carucior, deoarece are greu-
tate mare.

Caracteristici speciale de siguranta

Atentie: Aceastd masina este echipatd cu urmatoarele 3 comutatoare de siguranta. Masina poate fi pusa in
functiune doar atunci cand toate comutatoarele de siguranta se afla in pozitia corespunzatoare.

e Comutator de sigurantd pentru pozitia vasului:
Masina poate fi pornitd odata ce vasul este amp-
lasat n pozitia corecta.

e Comutator de siguranta pentru aparatoarea
vasului (5): Masina poate fi pornitd doar dup3 ce
aparatoarea vasului (5) se afla in pozitie inchisa.

e Comutator de siguranta pentru parghia de ridi-

care (12): Masina poate fi pornitd doar dupd ce
parghia de ridicare (12) se afla in pozitie ridicata.

Nu purtati imbracaminte larga, cum ar fi esarfe,
etc. iar parul lung trebuie prins si mentinut la dis-
tanta de piesele in miscare

Functionare

Pentru evitarea accidentarilor personale grave:

e NU utilizati masina fara a citi manualul de in-
structiuni.

* OPRITI INTOTDEAUNA masina si deconectati-o
de la sursa de alimentare electrica inainte de a o

a) Despre aparatoarea vasului

curata, intretine, repara sau de a-i schimba dis-
pozitivele atasate.

« INTOTDEAUNA mentineti degetele, parul lung si
hainele largi la departare de piese in miscare.

Not&: Atunci cand apdratoarea vasului (6) este deschisd sau nu este inchisa corect in pozitia de blocare,

masina nu va functiona.

1. Pentru a deschide aparatoarea vasului (6], rotiti
in sens orar manerul aparatorii vasului (5). Pen-
tru a inchide ap3ratoarea vasului (6], rotiti in
sens anti-orar manerul aparatorii vasului (5).

b) Instalarea vasului (2) pe masina
Nota: Instalati vasul (2) INAINTE de a monta dis-
pozitivele atasate. Utilizati doar vasul furnizat (2).

2. Atunci cand méanerul aparatorii vasului (5) este
alinia la dreapta masinii, aparatoarea vasului
(6) se afld In pozitie blocat3 si este pregatita de
functionare.

1. Coborati vasul prin tragerea parghiei de ridicare
a vasului (12)in jos pana la refuz. Dup3 aceasta
suportul vasului (15) se afld in pozitie inferioara.
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2. Amplasati lent si cu grija vasul (2) folosind ma-
nerele vasului (4) de pe cele 2 parti si
i) Cu stiftul de blocare Tn orificiul din
mijlocul suportului pentru vas (15) si

up
ii) Aliniati-l cu stifturile de ghidare de pe
cele 2 parti ale suportului de vas (15).

DOWN

c) Instalarea diverselor dispozitive atasate (Batator plat, Carlig pentru aluat sau Tel) pe masina

Nota: Este mai comod si mai facil de a instala dis-
pozitivele atasate Tnainte de adaugarea in-
gredientelor in vas (2).

1. Rotiti lent ap3ratoarea vasului (6) in sens orar,

astfel incat sa se afle in pozitie deschisa.

2. ATENTIE! Utilizarea fortei excesive pentru de-
schiderea si inchiderea aparatorii vasului (6]
poate avaria comutatorul de siguranta pen-
tru blocare. Deschideti si inchideti cu grija
aparatoarea vasului (6).

d) Turnarea si amestecarea ingredientelor

Nota: Respectati capacitatile din tabelul pentru
Amestecarea ingredientelor din acest manu-
al. Supraincarcarea va conduce la revarsare
sau avarierea masinii.

IMPORTANT: Asigurati-va ca butonul de control al

turatiei (7) se afld in pozitia 1.

1. Ad3ugati toate ingredientele necesare in vas (2).

3. Glisati usor in sus dispozitivele atasate (Batator
plat, Carlig pentru aluat sau Tel] pe arborele
planetar, montand axul arborelui prin fanta din
dispozitive.

4. Rotiti dispozitivele pentru a le fixa pe arborele
planetar.

2. Ridicati parghia de ridicare a vasului (12) pana
cand vasul (2] se blocheaza in pozitie.

3. Rotiti in sens anti-orar aparatoarea vasului (6] si
blocati-o in pozitie.

Atentie: Masina nu va porni daca aparatoarea

vasului (6) este deschisd / nu este inchisa corect

sau daca vasul (2] se afl& in pozitia inferioara.

e) Configurarea cronometrului, a turatiei si pornirea masinii

1. Puteti configura cronometrul pentru durata de
amestecare corespunzatoare sau puteti utiliza
fara a configura cronometrul.

a) Operation with timer set:
Apasati butonul Timp + (8a) pentru a mari
durata sau Timp - (8b) pentru a micsora
durata. Ap3sati butonul rosu PORNIT/OPRIT
(11) pentru a confirma. Durata

ramasa va fi afisata iar pe ecran |
(10) va lumina intermitent un =
punct. =

b) Functionare fara cronometru configurat:
Masina se va OPRI automat in 10 minute, deo-
arece durata implicitd a temporizatorului este
de 10 minute.

Nota: i) Durata maxima configurat3 este de 60 min-
ute. Durata implicita este de 10 minute.
ii) Apdsati si mentineti butonul timp + (8a) sau
(8b) pentru reglaj rapid.
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2. Selectati apoi turatia adecvata prin ridicarea
sau coborarea butonului de control al turatiei
(7). Sunt disponibile trei turatii fixe: prima (1), a
doua (2] si a treia (3).

Viteza de rotatie Tipul de ingredient

1 Uoas3l Greu: Malaxare pizza, paine,

paste si
2 (Medie) Mediu: a 2-a etapa de malax-
are pentru aluat de gogosi etc.
3 [Ridicat] Usor: Smantana, albusuri de

ou, bezele.

IMPORTANT: Folositi INTOTDEAUNA dispozitivul si
configurarea de turatie recomandatd conform ta-
belului de capacitati.

ATENTIE: Aveti grija la riscul de varsare a fainii si
prafurilor atunci cand desfaceti pungile

de ingrediente in vas (2). Purtati o mascd sau
ochelari de protectie daca este nevoie.



3. Dupd aceea, apasati butonul rosu (PORNIRE /
OPRIRE] (11) de pe panoul de comanda (9] pen-
tru a PORNI masina. Apdsati din nou pentru a
OPRI masina. Masina va functiona in sens orar.

4 ATENTIE!  OPRITI INTOTDEAUNA  masina
INAINTE de a schimba vitezele. Nerespectarea
acestei instructiuni poate avaria angrenajele in-
terioare.

5. Pentru a schimba viteza in timpul functionarii:

a) Apasati butonul rosu [PORNIRE / OPRIRE]) (11)
de pe panoul de comanda (9] pentru a OPRI
masina.

b) Schimbati viteza prin ridicarea sau coborérea
butonului de control al turatiei (7).

c) Apdsati butonul rosu ([PORNIRE / OPRIRE)
(11) de pe panoul de comanda (9) pentru a
reporni masina.

RESETAREA limitatorului (separatorul termic)

V3 rugdm s3 retineti ca butonul RESET [14] este

situat in partea posterioard a aparatului pentru a

se evita supraincalzirea.

e Scoateti mai intai aparatul din priza de alimen-
tare de la retea.

¢ Permiteti aparatului sa se raceasca complet.

 Apasati butonul RESET (14] al limitatorului
(separatorul termic].

¢ Conectati apoi masina la reteaua de alimentare
si porniti-o din nou.

Capacitatea de malaxare a ingredientelor
Tabelul de mai jos este doar un tabel de referinta
cu cantitatea maxima pentru prepararea diverse-

lor alimente. Exista multi factori care influenteaza,
cum ar fi tipul de faina, temperatura apei etc.

Produs Dispozitiv atasat Cantitate maxima
Albus de ou Tel 700g

Piure de cartofi Batator plat 1,500g

Amestec de bezele (Cantitate de apa) Tel 1 litru

Aluat pentru gofre sau clatite Batator plat 2 litri

Frisca Tel 3 litri

Aluat pentru pizza (Mediu, 50% apa) Cérlig pentru aluat, viteza (1) 1,500g

Aluat pentru pizza (Gros, 60% apa) Carlig pentru aluat, viteza (1) 2,000g

Amestec de pandispan Tel, viteza (1) 1,000g

Aluat de placinta Batator plat, viteza (1) 1,500g
f(l]l;/?tagée]mru paine sau chifle (Usor/Mediv, Carlig pentru aluat, viteza (1) Apd 500g Faina 800g




Curitare si intretinere

Atentie: Deconectati intotdeauna masina de la priza de alimentare si permiteti-i sa se raceasca complet

nainte de a o curata, intretine, repara si depozita.

Curatare

e Demontati Tntotdeauna dispozitivele atasate
inainte de curatare, deoarece in caz contrar se
vor bloca pe ax si vor fi dificil de indepartat mai
tarziu.

e Curatati riguros masina si dispozitivele sale
atasate dupd fiecare utilizare, asigurand-va ca
eliminati toate reziduurile de alimente.

e Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau in
alte lichide.

e Curatati cu o lavetd usor umezita sau un burete

¢ Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abrazi-
vi, bureti de sdrma sau ustensile metalice pent-
ru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului.

e NU spalati aparatul cu apa sau jet de apa. Spalar-
ea cu apa poate produce scurgeri si creste riscul
de electrocutare.

¢ Niciuna dintre piese sau dispozitive atasate nu
pot fi curatate in masina de spalat vase.

cu o solutie diluata de sapun.

Procedura recomandata de curatare:

Piese

Mod de curatare

Frecventa

Vas

Folositi un burete sau o laveta umeda
cu solutie diluatd de sapun si apa,
clatiti, igienizati si uscati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Dispozitive atasate (Carlig pentru alu-
at, batator si tel)

Spalati manual cu solutie diluata de
sapun si apa, clatiti, igienizati si us-
cati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Aparatoarea vasului

Spalati manual folosind un burete sau
o laveta umeda cu solutie diluata de
sapun si apa, clatiti, igienizati si us-
cati complet.

Curatati dupa fiecare utilizare

Suprafata exterioard

Stergeti cu o lavetd curata umezitd in
solutie diluata de sapun si apa, clatiti,
igienizati si uscati. Nu utilizati jet de
apa.

De doua ori pe saptdmana

Arbore Planetar

Stergeti cu o laveta curata umezita in
solutie diluata de sapun si apa, clatiti,
igienizati si uscati.

Curatati dupa fiecare utilizare

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna nainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-

tare si s-a racit complet.

uscat.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si




Depanare
Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Va
rugdm contactati distribuitorul/furnizorul de solutii in cazul in care problema nu poate fi rezolvatd. NU

ncercati sa reparati.

Probleme

Cauze posibile

Solutie posibila

Masina nu porneste

Aparatoarea vasului (6) nu se afld in
pozitia inchisa adecvata.

Rotiti ap&ritoarea vasului (4] catre
dreapta pana cand se inchide corect
si complet.

Vasul (2) nu este ridicat in pozitia
corecta.

Ridicati vasul (2) n pozitia corects fo-
losind pérghia (12).

Stecherul nu este conectat corespun-
zator.

Verificati stecherul pentru a va asig-
ura cd este conectat corespunzator.

=

Masina se
functionarii

opreste  in  timpul

Supraincarcarea internd se activeaza
pentru a preveni supraincalzirea.

Apasati butonul OPRIT (11) si apoi
butonul RESET (14) de la partea pos-
terioara.

Curea de transmisie avariata sau
rupta

Luati legatura cu furnizorul

Zgomotul produs de masina este ex-
cesiv

Masina nu este amplasata pe o su-
prafatd orizontala.

Corectati suprafata sau mutati pe o
alta suprafata orizontala.

Vasul (2) nu corect amplasat.

Asigurati-va ca vasul (2] este ampla-
sat corect in suportul de vas (15) cu
stifturile de ghidare (3).

Dispozitivele atasate nu sunt corect
montate.

Tndepértati si montati din nou la
pozitie dispozitivele atasate.

Vasul este supraincarcat.

Reduceti cantitatea de ingrediente.

Curea de transmisie avariatd sau
uzata.

Angrenajul planetar necesita lubri-
fiere.

Luati legatura cu furnizorul.

Dispozitivele nu se pot atasa usor pe
arborele planetar

Lipsa de lubrifiere si/sau este nece-
sara curatarea arborelui planetar.

Stergeti arborele planetar cu o laveta
curata umeda si lubrifiati arborele cu
ulei mineral sau unsoare.

Parghia de ridicare / coborare a vasu-
lui (12) nu functioneaza usor

Lipsa de lubrifiere pe glisierele vasu-
lui.

Lubrifiati glisierele vasului cu ulei
mineral sau unsoare.

Specificatia tehnica

Articol nr.: 222829

Tensiune si frecventa de functionare: 220- 240V~
50/60Hz

Puterea nominala de intrare: 650W

Clasa de protectie: clasa |

Clasa de protectie contra apei: IP23

Capacitatea maxima: 7 litri (800g de faind + 500g
de apa)

Turatia (rot/min): Batator plat (250); Carlig pentru
aluat (128); Batator plat (540)

Dimensiune: 240x420x(H)425mm

Greutate netd: aproximativ 21kg

Nivel sonor: aproximativ 70 dB (A)

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz



Vedere explodata si lista de piese
* Vederea explodata si lista de piese sunt compuse * Ansamblul de ridicare a vasului (Figura 3J;

din 4 parti principale: * Aparatoarea vasului si axul rotativ (Figura 4).
e Corpul principal al masinii (Figura 1);
e Ansamblul angrenajului (Figura 2J;

Lista pieselor masinii din Figura 1

1 Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
. 1 Capac surub 1
2 Surub capac superior 1
3 Capac superior 1
! 4 Suruburi M5x8 10
5 Ansamblu motor 1
6 Saiba elastica 7
7 Suruburi Méx16 3
8 Suruburi Méx20 4
9 Capac posterior 1
10 Suport 1
1 Mufa pentru cablu 1
12 Imp3mantare 1
13 Capac orificii de ventilatie 1
14 Suruburi M4x8 4
15 Suruburi M6x20 4
16 Capac baza 1
17 Suport vas 1
18 Capac suport vas 1
19 Tija de conexiune 1
20 Stift 6x18 1
21 Corp superior 1
22 Capac lagdr 1
23 Saibd elastica 4
24 Suruburi M5x20 6
25 Capac ax central 1
Figura 1: Corpul principal al masinii 26 Capac ax angrenaj 2
27 Saibd 026 2
28 Saibd 032 2
29 Capac acoperire comutator 1




v/ Furca

. Axcentral

Figura 2: Ansamblu angrenaj

Lista pieselor masinii din Figura 2

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Rulment 1
2 Capac 1
3 Role 4
4 Arcuri 4
5 Cuplaj 1
6 Coroana dintata 1
7 Inel de separare 1
8 Roata de cuplare 1
9 Inel pentru rulment 2
10 Cuplaj 1
" Ax central 1
12 Pana 5x14 1
13 Pand 4x22 2
14 Pana 4x28 1
15 Roatd de cuplare 1
16 Rulment 1
17 Inel 0 16x1,8 1
18 Manson ax central 1
19 Manson angrenaj mare de cuplare 1
20 Inel elastic @10 1 m
21 Piulita (M10) 1
22 Rulment 4
23 Inel opritor @16 2
24 Roatd dintata 1
25 Roata melcatd 1
26 Ax roata melcatd 1
27 Pana 4x18 1
28 Inel elastic @13 1
29 Roata dintatd turatie inalta 1
30 Ax angrenaj 1
31 Pana 4x10 1
32 Piulitd pentru furca 2
33 Arcuri pentru furca 2
34 Axele mici pentru furca 2
35 Suport rigid 1
36 Blocuri de viteze 1
37 Arcuri 4
38 Bila din otel 4
39 Inel O 1
40 Ax blocuri de viteze 1
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Figura 4: Aparatoarea vasului si axul rotativ

Lista pieselor masinii din Figura 3

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Maner 1
2 Suruburi M8x12 1
3 Unitate fixare maner 1
4 Bard de ridicare 1
5 Placa pentru comutator de ridicare 1
6 Suruburi Méx8 2
7 Micro-intrerupator 1
8 Stift 3x18 1
9 Placa de suport bard de ridicare 1
10 Saiba elasticd 06 2
" Surub Méx12 2
12 Saiba plata 2
13 Arc 1
14 Piulita M8 1
15 Micro-intrerupdtor 1
16 Conector pentru comutator 1
17 Suport comutator 1
18 Cadru comutator 1
19 Capac buton 1
20 Piulita 2
21 Saib3 elastica 2
22 Brat suport vas 1
23 Stifturi de ghidare 2

Lista pieselor masinii din Figura 4

Piesa nr. Denumirea piesei Cantitatea
1 Insertie 2
2 Angrenaj interior 1
3 Suruburi M6x20 4
4 Ap@ratoarea vasului [exterioard) 1
5 Apératoarea vasului (interioara) 1
6 Saibd elastica 012 1
7 Angrenaj planetar 1
8 Rulment 1
9 Placa rotativa 1
10 Garniturd inelard ulei 1
" Stift 4x10 1
12 Ax malaxor 1
13 Suruburi 4
14 Inel aparatoare vas 1




Schema circuitului
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Protectie la supraincarcare (Deconectare termica)

Comutator de sigurantd parghie ridicare vas

Comutator de sigurantd pentru apdratoarea vasului

Comutator de oprire

Comutator de pornire

Reactor

Comutator de siguranta pentru pozitia vasului

CA Condensator
M Motor

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutad la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
nlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere. in
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu isi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.

" @



YBa)kaeMblit KnueHr,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4nTaTb HACTOSLLYI0O MHCTPYKLUIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MalluHbI B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHO peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexAeHUIMN.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

o HenpaBubHas aKcnayaTaums M HemoAxoAdilee WCNONb30BaHMe arperata MOXET
MPWBECTY K €ro NONOMKe 1 NOPaHWTb OnepaTopa.

o HacTosdlee yCTpOMCTBO MpedHa3HayeHo WCKMOYUTENBHO 19 KOMMEpYecKoro
MCNONB30BaHMA U He [LOMXHO MCMONb30BATHCA B JOMALLHMX YCAOBMSX.

o ObopynoBaHue cneayeT UCMOb30BaTb TOYHO MO HasHayeHuio. [1pon3BoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEX[EHWS, Bbi3BaHHble HEMpaBWIbHOW 3KCryaTaumen unm
HenpaBubHbIM 00CNyXMBaHEM 0B0pY0BaHHS.

* ObopyaoBaHue 1 31eKTPUYECKYIO LITENCENbHYI0 BUKY CledyeT AepXaTb BaAu oT BOAbl
W NpOoYMX XnAKocTel. Ecnn wTencenbHas Bunka nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALLNATb M3 PO3ETKN 3M1eKTPONUTaHMS 1 0bpaTnThes B Cyxby cepTudmuMpoBaHHoro
cepeyica Ansg NpoBepky ycTpoicTea. HecobntodeHue AaHHbIX yka3aHnii MOXET NoBfeYb 3a
coboi yrpo3y 300p0oBbIO 11 XM3HK 0BCNYXMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeLlerus.

¢ Henb3s KNacTb HYKaKyx MOCTOPOHHYX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

m * Henb3s KacaTbC MOKPBIMM, MW BN@XHBIMY PyKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnepyet camMocTosTe1bHO YMHUTL 3NeKTpoannapartypy.
Jliobble  MONOMKM W HeWcnpaBHOCTW  LOMKHBI  YCTPaHATLCH  KBaNMGULMPOBAHHbIM
MepcoHanoM.

* HukorgaHecnegyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHONINEKTPOANnapaTypoit.llospexaeHHoe
YCTPOWCTBO HYXHO OTCOEAMHNTL OT 3M1EKTPOCETU 1 0BPATUTLCS K MPOAABLY.

* [Ipepynpexnenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKNX feTaneil B BOZY, MU WHble
XUAKocTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynspHo NpoBepsTb BUAKY 1 NPOBOA 3NEKTPOMUTHUA Ha NpeaMeT MOBPeXAeHNN.
[ToBpexaeHHble BIAKY WAW NPOBOA NepefaTb AR PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MU
0bpaTuTbCH K KBaAUGULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY BO MR NPeOoTBPALLEHNS ONacHoCTy
TPaBM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPOMMTAHUS He KaCAeTCs OCTPBIX U FOPsiuMX NpeaMeToB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAaNM 0T OTKPLITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfia HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBo.

* 3aWWUTUTL NPOBOA INEKTPONMTAHNA (yANMHMTENb) OT CRY4AIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTponpoBOzA NPOKNaAbIBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHO He 3aLienuThCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluert 31eKTpoannapaTypoi.

o [lpenynpexaenne! Ecnn Bunka HaxomuTcs B po3eTke - 370 03HAYaeT, uTo
371eKTpoannapaTypa CYMTaeTcs NOAKMOYEHHON K 3EKTPONUTAHWIO.

* [lepeq TOM, KaK BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CledyeT BbIKNUNTS!

“p%



* Hykoraa Henb3a NepeHoCcHTb, NnepeaBMraTh 3NeKTpoannapatypy Aepxa 3a 31eKTponpoBoa.

* He 1CNoNb30BaTh HUKAKMX feTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
370/ 3NeKTpoannaparypoil.

* JnekTpoannapatypy CrefyeT NOAKNOUATh UCKNIOUUTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsKeHe 1 4acToTy, yka3aHHYIo Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTyps.

* Bunky cnepyer BCTaBNATb B PO3ETKY, PACMONOKEHHYIO B YAODHOM U NErkofoCTynHOM
MecTe, Tak 4Tobbl B Cy4ae aBapuu MOXHO Dbl ee HeMefeHHO BbiHyTb. [ nonHoro
00ecTo4MBaHN 3neKTpoannapaTypsl ee ciefyeT 0TCOeAUHNTL OT INEKTPONUTAHNS; ANS
3T0ro cnefyeT BbIHYTb BUAKY, HaXOAALLYIOCH Ha KOHLe NPOBOAa 3NEKTPOMUTaHMs, 13
po3eTKM.

o [lepef TeM, Kak BbIHYTb BUKY BCEraa ceayer MOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIOYNTb
3nekTpoannaparypy!

* He cnepyet vcnonb3oBath feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayeMble Npou3BOAUTENEM
[laHHO 31eKTPOannapaTypel, T.K. MCNONb30BaHME TakuX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
C03/3aTb 419 NONb30BATENS Yrpo3y ero 30POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKE MOXET NpMUBECTU K
nonomke 3nekTpoannapatypsl. CnepyeT BCero ncnonb3oBaTb OpMrMHaNbHble AeTany,
aKkceccyapbl.

e be3 Haanexallero KOHTpoNs WM  NpeABapuTenbHoro  0byyeHus  3KCnyaTauum
0bopyfoBaHMs NPOBOAMMOTO NMLIOM, OTBeYalWwMM 3a be3omacHylo 3KcnayaTaumio,
0D0pyLOBaHMEM HEe MOMYT NONb30BATHCA HM [L€TW, HW NnUa C OrpaHiyeHHbIMY
OU3NYECKUMM, UAW NCUXMHYECKMMU BO3MOXHOCTAMM, HW KL, KoTopble He obnagatot
HeobxoanMbIM 0NbITOM PaboThl 1 3HAHWAMY B laHHO 0bnacTy.

o Hy1 B KoeM cllyyae Henb3s 4OMyCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTeil.

* JneKkTpoannapaTypy CNefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefloCTYNHOM NS feTell.

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0b30BATH 3NeKTPoannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

* Beerga anektpoannapartypy CnefyeT 0TCOeAUHUTL OT 3NEKTPONUTaHNS, eCU 0CTaBNAEM
ee be3 Haa30pa, Nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

* Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyto 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

CneumanbHble NpaBuia TEXHUKKN 6e30nacHOCTU

o yCTpOVICTBO npeﬂHasHaquo ong CMewvBaHusd, 3aMewnBaHuda u 3MyJ’IbI'VIpOBaHl/I9I /
B36I/IBaHI/Iﬂ MNLLIEBbIX I'IpO,leKTOB [Hal’lpMMep, MYKWN, caxapa, Macha, >K|/IpOB, anu n ,EprI'I/IX
l/lHFpe,D,l/IEHTOB] B TOYKax O6|_|_LeCTBeHHOFO NMNTaHNA N B Mara3nHax [HaanMep, Kel7|Tepl/IHFa,
NeKapHU, MULLIEPI, KOHAUTEPCKMX U APYTVX TOUKAX KOHAUTEPCKOA NPOMBILLAEHHOCTA).

* [/lcnonb3yiTe YCTPOICTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM.

* YCTPOWCTBO [OMXEH YCTaHaBAMBaTb 1 3KCMNYaTMPOBaTh TONBKO KBANMGULMPOBAHHBIM
MepcoHan KyxHW B ToYKax ODLLECTBEHHOrO MWUTAHUS, HaNpyUMep, KeMTepMHra, NekapHu,
I'Il/ILJ,LLepI/II/I, KOH,ELI/ITepCKI/IX NT.Mm.

o BCG onepaumm M0 TEXHNYECKOMY O6Cﬂy>Kl/lBaHl/HO, MOHTaXy 1 pEMOHTy yCTpOI7ICTBa LOJIKHbBI
I'IpOBO,[LIATb KBaﬂl/lq)MLLMpOBaHHbIe n CepTI/I(I)I/ILLI/IpOBaHHbIe TexHn4yeckne crneynanncrol.

. Ha 3apHeit cTopoHe HaxofnTCs 3KBUMOTEHUMANbHbIN pa3beM s Kpocc-

K& MOLKNOYEHNS K [IpYroMy YCTPOACTBY.



¢ He yctaHaBnmBaiiTe yCTpoicTBO Ha 0ObekTe, M3nydaioliem Tenno (rasosas wau
anekTpiYeckas nanTa, rpuib 1 T.n.). [epkxute ycTpoiicTBo Baanm ot miobbix ropaumx
MOBEPXHOCTE/ WAW OTKPLITOTO MAaMeHu. YcTaHaBAMBalTe YCTPOWACTBO Ha POBHON,
CTabuABHON, YACTOW W CyXOW MOBEPXHOCTM, YCTOWYMBOW K BO3AEACTBMIO BbICOKMX
Temneparyp.

* He nonb3yiTech yCTPONCTBOM BOAN3M NETKOBOCNNAMEHSIOLLMXCS MM B3PbIBOOMACHbIX
MaTepunanos, NNaTeXHbIX KapT, MarHUTHbIX AUCKOB MW pasnonprUEMHIKOB.

* [Ipn HeobxogmmocTy, Bo Bpems paboThl YCTPOACTBA HafleHbTe 3aLUMTHYI0 0OAEXMY, Macky
WY 33LUNTHbIE OYKY.

* YCTPOWACTBO He npefHasHayeHo AR paboTbl C MOMOLLBI0 BHELUHEro Talimepa Wau
0TAENbHOM CUCTEMbI ACTAHLMOHHOMO ypaBeHus.

* Hykorga camocTosTeNlbHO He BCKpbIBAWTE M He PEMOHTWpYATE NpeoXpaHuTENbHble
yCTPOWCTBA.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNGLOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

o [MPEQYNPEXAEHUE: BCETJA nomHuTe, YTODbI BEIKIOYATL W OTKNKOYMTL YCTPOACTBO
0T UCTOYHMKA NMWUTaHUS Nepef OYMCTKOM, TeXHMYeCKUM 0BCAYXMBAHUEM WAV 3aMeHoN
NPUHANEXHOCTEN.

* ObecneysTe, no kparHer mepe, 30 M NpoCTpaHCTBa BOKPYT yCTPOICTBa An9 0becneyeHns
Hadnexallen BeHTUNALUI.

* BHuMaHue! Ynoxute v 3alunTuTe LWHYP NUTAHWS TakinM 0Dpa3oM, 4Tobbl ero CyyainHo He
NOTAHYTb MW NPELOTBPATUTE KOHTAKT C HAarpeBaTebHoM NAUTON.

o MPEQYNPEXAEHUE! BCEM[A nomHuTe, 4tobbl He HOCWTL CBODOAHYIO 0dexay U He
MPMKacaTbCs K ABVXYLLMMCS YaCTAM pykamu, a Takke 3aBA3biBaTb BONOCHI.

* Bo Bpems paboThl He knaguTe pyku NO4 KPbILWKY 1AM B YaLlly.

* He knaauTe B Yally CmLKoM DoNbLIOTO KONMYECTBA UHTPEANEHTOB, YTODLI NPefoTBPaTUTL
BbIIMBaHNSA codepxumoro. Yala sMelaeT o 7 INTpoB.

* He MoiiTe yCTpOICTBO BOZOW WMAV CUNBHOW CTPYEN. [1pu Molike YCTPOACTBA BOAA MOXET
nonacTb B 3NeKTpUYeCckMe AeTan 1 Bbl3BaTb NOPaXeHUe 3NEKTPUYECcKUM TokoM. HacTu
YCTPOWCTBA HENb38 MbITb B NOCYLOMOEYHOW MaLLUHE.

* He yucTuTe 11 He NoMeLLaliTe YCTPOICTBO Ha XPaHEHWe, MOKa OHO MOAHOCTLIO He OCTBIHET.

o Cobniogaitte 0cobeHHylo 0CTOPOXHOCTb BO BPEMSI NEPEHECEHNs YCTPOCTBA 13-3a ero
Beca. YCTPOWCTBO LOMXHbI NEPEHOCHTb fiBa YenoBeka MW nepemellatb C MOMOLLbH
norpysunka. [lepeHocuTe yCTPOMNCTBO MEANEHHO U OCTOPOXHO, HE HAKNOHAWNTE ero Nog,
yrnom bonee, YeM Ha 49°.



Ha3sHauyeHue ycTpoicTBa

® YCTPONCTBO npeAHasHaveHo pAna npodeccuno-
HaNbHOro MCMONB30BAHUSA W JOMKHO 3KCMAyaTU-
poBaTbCs TONbKO KBaNMMUMPOBaHHLIM Nepco-
HanoM.

e YCTpoiicTBO NpefHa3HayeHo ANs KOMMEpYeckoro
MCMONb30BaHUSA W UCMOJb3yeTcs AN CMellnBa-
HUSI, 3aMeLLVBaHUS 1 dMyNbruposaHus / B3busa-
HIUS NULLEBBIX NPOAYKTOB (HanprMep, Myku, caxa-
pa, Macna, Xupos, SuL, 1 Apyrvx UHrpeaneHTos) B
TOYKax obLLECTBEHHOrO MWUTaHWSA W B MarasuHax

(Hanpumep, KelTepuHra, nekapHu, nuuyLepuu,
KOHOWUTEPCKWUX W [pyrux Toukax KOHAMTEPCKOW
npoMbiLeHHocTH). Vicnoab3oBaHue ycTpoicTsa
4N nobblx ApYrviX Lenei MoxXeT NpuBecTu K no-
BPEXAEHUIO UM TpaBMe Tena.

¢ /lcnonb3oBaHne ycTpoiicTBa Ans obbIX 4pyrux
uenen byneT paccMaTpvBaTthbCsi, Kak WCMOMAb30-
BaHWe He no HasHauenuio. [Monb3osaTenb byseT
HEeCTW UCKSIOUNTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBWbHOE NCMOb30BaHWe YCTPOMCTBA.

MoHTaXx 3a3eMneHmns

Mukcep aBnsetcs ycTpoicTBoM | knacca 3aluThbl
M DoMKeH BbiTb 3a3eMieH. 3a3eMeHKne CHUXaeT
PUCK MOPaxeHUs 3/1eKTPUYECKMM TOKOM 3a cueT
MCMoNb30BaHNA 0TBOAALLEr0 NPOBOAA. YCTPONCTBO

OCHaLLeHO NPOBO/OM 3a3eM/IEHNS C 3a3eMAstoLLel
Bunkon. Bunka pomkHa ObiTb nofkftoyeHa K
po3eTKe NepeMeHHoro Toka, KoTopas Hagnexalyum
obpa3oM ycTaHoBNEHa 1 3a3eMiieHa.

OCHOBHbIE YacTu YCTPOUCTBA
. OcHoBaHwe ycTpoicTBa

. Yawa

. CtonopHbie wrndsl (x 2]

. Oepxarenu vawn (x 2)

. Hepxatens obofa yatwm

. Obop vawmn

~ O~ O &~ LON —

. Pyuka perynatopa ckopocTu

8a. Taimep (yBenuyerwe 3HauyeHns spemern)

8b. Taiimep (yMeHblLeHWe 3HaYeHNs Bpemern)

9. MNaHenb ynpasnexus

10. Oucnneit Talimepa

11. Boikniouatens (ON/OFF)

12. Poiyar ang nogbema/ onyckaHus Yaim

13. BcTpoeHHsbin xenob ons nobasnexus
VHTpeLEeHTOB

14. Kronka RESET (B 3agHei yacTn ycTpoiicTsal

15. KpoHwTeH Yawwm




Akceccyapbl

Mnockas mMewanka

KplOK Anda 3aMeca TecTa

BeHunk

Mepen ycTaHoBKO#
e OcTopoxkHO ~ ocnabbTe  BUHTBI  KpenieHus
yCTpOWCTBA K  OMOPHOMY  3JIEMEHTY,  MNpU

HeoBXOAMMOCTH - C MOMOLLbIO Fae4YHOr0 KKYa.
e CHMMUTe 1 yfanuTe ynakoBKy 1 3aLLMThI.
e [IpoBepbTe
BO3MOXHble

KOMMAEKTHOCTb  YCTPOMCTBA 1
NOBPEXAeHNs, MoJydeHHble  BO
BpEMS TPaHCMopTMpoBkW. B ciyyae HemosnHoi

nocTaBku (HampuMep, OTCYTCTBUS akceccyapos)

WA NOBPEXAEHUS  YCTaHOBKW, HeMeAneHHO
CBAXUTECb C nocTaBlukoM. B 3ToM cnyvae,
HE nonbsyiitech yctpoiictBoM. (CmoTpu ==>
FapaHTus).

¢ OuucTWTE YCTPOICTBO U ero akceccyapsl (CMoTpm
==> 0YucTKa 1 TexHnueckoe obcyxmsaHme).

* YbepuTech, 4TO YCTPOICTBO MOAHOCTLIO CyXOe.

C6opka

* BHumMaTenbHo npounTaiiTe pykoBOACTBO Mepef
YCTaHOBKOM M MCMNOMb30BaHWEM YCTPOWCTBA.

* YbemnTech, YTO YCTPOWCTBO PaCMoIOKEHO Ha
CyXOW NOBEPXHOCTW C [OCTAaTOYHOW MPOYHOCTBIO,
TaM, rae obecneueH nerkuit JOCTYN K yCTPOMCTBY.

e [lpoBepbTe, 4TO cneundukauns yCTPoWCTBa,
yKa3aHHas Ha LLMTKe, COOTBETCTBYET NapameTpam
9/71eKTPUYECKOM PO3EeTKM, K KOTOPOW YCTPOMCTBO

BOKpYr ycTpoWcTBa HeobxofuMo mnofaepxuBaTh
JocTaTouHoe MpocTpaHcTBo. Bokpyr ycTpoiictsa
He MOryT HaxoAuTbca nobble NpeaMeThl, Takue
KaK 0BOLLLEYNCTKM, HOXW W T.[4.

e [pun paboTe c ycTPONCTBOM He HoCcKTe CBOBOAHYIO
OfeXy, Hanpumep, Wapdbl U T.A., 3aBsSXKuUTe
BOJIOCHI 1 He NpubnmxanTecs kakon-nnbo vacTblo
Tena K ABUXKYLLMMCS 3/1eMeHTaM yCTpoiCTBa.

[OSIKHO DbITh MOAKOYEHO. BHUMAHMUE! Hukorpa He oTKJtoYanTe
e [ins Toro, 4Tobbl nonb3oBaTenb Mor paboTarts, NpefoXpaHNTENbHbIN BbIKloYaTeNb.
TpaHcnopTUPOBKA M 3KCMJTyaTaLlus yCTpoMcTBa
* He nepemeluaiite ycTpoicTBO BO BpeMsi paboTbl. e [lpn  nepeMelleHUn  yCcTpolCTBa  AepxuTe

e EC/IM Bbl XOTWTE NepeHecTy yCTPONCTBO B Apyroe
MeCTo, CHauana OTCOEAUHWTE BUIKY U3 PO3ETKH,
BblHbTe  dawy (2), oTcoeanHwTe akceccyapsl
(BEHYMK, NNOCKYO MeLIasnky 1iu Kpiok s 3ameca
Tecra).

yCTPOMCTBO 3a ocHosaHue (1).

e |13-33 Beca YCTpPOWCTBA, YCTPOMCTBO [OSKHbI
NepeHoCcUTb ABa YesoBeka WKW nepemellaTb C
MOMOLLbI0 NMOrpy34mKa.



CneumanbHble cpeacTBa 6esonacHocTu

BHuMaHuMe: YcTpoincTBO OCHaLLEeHO 3 3alWUTHBIMU 3N1eMeHTaMU. YCTPOCTBO MOXET BbiTh 3anyLLEeHo TONIbKO
TOrAQ, Koraa BCe 3alLMTHbIE 3IEMEHTBI HAXOASATCS B NPaBUIbHOM MOJIOXKEHUN.

e 3almTa yawm: YCTpPoMCTBO MOXET BbITb 3anyLieHO
TOIbKO TOrAa, Koraa vawa (2] Gynet npasunbHo
yCTaHOBJ/IEHa Ha KPOHLUTERHE.

* 3awwura obopa yawm (5): YcTpoiicteo MoxeT BbiTh
3anyleHo ToMbko Toraa, Korga obog uaww (5)
OyneT NpaBUNbHO 3aKpenseH 1 3adpuKC1poBaH.

e 3awwura poivara (12): YcrpoiictBo MoxeT BbiTb

3anyleHo Tobko Toraa, Koraa poiyar (12) Gyner
HaxXoAUTbCS B BEPXHEM MOJOXEHNN.

[pu paboTte c ycTpolcTBOM He HocuTe cBOOOAHYIO
oAexnay, Hanpumep, wapdbl U T4,
BOJIOCHI U He npubaunxarTeck kakon-nmbo yacTbio
Tena K 4BUXYLLMMCS 3/1eMeHTaM yCTpoiCTBa.

3aBaAXunTe

0O6cnyxxuBaHue

[ins Toro, 4To6bl M36eXaTb cepbe3HbIX TPaBM:

e HNKOIOA HE nonb3yiiTech ycTpONCTBOM NOKa He
npounTaeTe AaHHoe PyKOBOACTBO.

o BCEIJA noMHwmTe, 4TObbI BLIKITHOUYNTL YCTPOMCTBO
M OTKMKUYUTH OT WCTOYHMKA NWTaHus nepep
0Y4MCTKOM, obcnyxvBaHmnem,
PEMOHTOM UM 3aMEHOI aKCeccyapos.

TeXHNYeCKnM

a) 06o0a yawwm

o BCEIJA noMHuTe, 4Tobbl He HOCUTL CcBODOAHYIO
OfeXAy W He npukacaTbCd K ABUXYLIMMCS
3/1eMEHTaM YCTPOICTBa pykamMu W 3aBsA3biBaTb
BOJIOCHI.

BHuMaHue: Ecnvn 060p yawm (6] oTKpbITbIM, 3TO 3HAYMT, YTO OH He Bbi NPABUIBHO YCTAaHOBAEH U 3aKPbIT,

YCTpPOMCTBO He ByneT paboTaTh.

1. Ong Toro, utobbl 0TKpbITh 0604 Yawm (6), cxsatute
nepxarens oboga yaww (5) n nosepHuTe Mo
vacoson cTpenke. [Ins Toro, 4Tobbl 3akpbiTh 0604
yawwm (6], cxsatTe gepxatens oboaa yawm (5) v
MOBEPHMWTE NPOTUB YACOBON CTPESIKU.

b) YctanosuTe vawy (2) yctponcTea

BruMaHue: YctarnoswnTe vawy (2) yctpoiictea MEPE[

yCTaHoOBKOW akceccyapoB. Vcnonb3yite Tonbko

vawy (2], noctaensiemyio BMecTe € yCTPOWCTBOM.

1. OnycTuTe KPOHWTEWH 4YalWu nNpu  NOMOLLK
poluara (12), Hanpasnss ero BHM3, noka valla
He octaHosuTca. KpoHwTenH yawm (15) gonxeH
HaxoLMTbCS B HUXKHEM MOSIOXKEHUU.

2. OcTopoxHO ¥ MeffieHHo noMectute dawy (2)

2. Korpa nepxatens oboaa yawm (5) Haxogutea Ha
OAHOM YpOBHe C MpaBoi CTOpOHbI YCTPOICTBA,
obog wuawwu (6] HaxoguTcs B npaBWAbHOM
MOSIOXEHMM, U Bbl MOXeTe HayaTb paboTy.

Ha KpOHLWTElHe NpW noMmoly fepxatenen (4),
pacnonoXeHHbIX Mo 0be CTOPOHbI, a 3aTeM
i) noMecTnTL CTONOPHBIN WTUT B
0TBEPCTUE, PACMoNOXKEHHOE B upP
cepefitHe KpoHLWTeliHa Yawm (15) n
ii) pu nomoLwwM WTUdTOB yCTaHOBNTE
YaLly Ha Hy>KHOM ypOBHE no

OTHOLWEHUIO K KpoHLWTeiHy (15). DOWN

c) YcraHoBute HeobxopMMble aKceccyapbl (I'IHOCKYIO MeLllanky, KploK ana 3aMeca Tecta unum BeHuYMK)

BHumaHune: YnobHee Bcero ycTaHoBWTb akceccyapbl
nepef TeM, kak nomectute B yauwy (2)
VHIPeAUEHTbI.

1. OcTopoxHo nosepHuTe 06og Yawm (6) no yacoson
cTpenke, uTobbl MepemecTuTb €& B OTKpbITOe
NonoxeHwe.

2. BHUMAHUE!  YpeamepHoe  ycunue  npu
OTKPBITUM UNW 3akpbiTun oboaa yawu (6] Moxet
NPUBECTW K NOBPEXAEHMUIO 3aLLMTHOTO 3MIEMeHTa

MUKponepekoyaTens. byaste 0CTOPoXHbI Mpu
OTKPBITUM AW 3akpbiTum oboga Yawwm (6).
3. MeaneHHo  BaoxuTe akceccyapbl  (naockyio
MeLasky, Kpiok Ans 3aMeca TecTa uam BeHyunk) 8
BaJl N1aHeTapHOro MUKCepa, BCTaBnss bonT Bana
Jepe3 oTBepCTUe akceccyapa.

4. MNoBepHuTe akceccyap, 4Tobbl 3abnokupoBaTb
€ro B BaJie NJ1aHeTapHOro M1Kcepa.
o @



d) 3anmeka 1 cMelIMBaHWE UHFPEAUEHTOB
BHumaHue: Cnepyite Tabnuue, npefcraBneHHon B
3TOM PYKOBOACTBE, A8 OMpefeneHus

MaKC/ManbHOro Konn4ecTtBa
MHIrpegneHTos, COOTBETCTBYOLLEro
eMKOCTV Yalwu. HanonHeHue Yawu

Bonblue eé EMKOCTW, MOXET MpUBECTU
K BbIMBAHWIO U MOBPEXAEHWIO
ycTpoWicTBa.
BAXKHAAA UHOOPMALUA: YbeauTech, uto pyuka
perynaTopa ckopocTy (7) ycTaHoBNeHa B MONOXEH MM

«T».

1. MomecTnTe HeobXoAVMbIE VHTPEfUeHTbI B Yally
(2).

2. MNepenguHbTe poluar ans nogbema/ onyckaHus
vawu (12) BBepx, noka uvawa (2] He Byget
HaxXoMTCS B NPaBUIbHOM MOMOXEHNN.

3. MosepHute obon uvaww (6] npotms vacosoi
CTPesiku, Noka oH He 3adukcupyercs.

BHuMaHuMe: YcTpoiicTBO He HauHeT paboty, ecnwu

obon wuawwu (6] otkpbIT / He BbA NpaBUIbHO

3apuKcupoBaH wan Yawa (2) HaxoaMTCs B HUXHEM

NOJOXEHNN,

e) YctaHoBuTe TaiiMep, CKOPOCTb W 3anycTUTe yCTPOMCTBO

1. YcTpolicTBo MoxeT paboTaTb C ycTaHOBMEHHbLIM
TalMepoM (BpeMerem paboTbl) unn 6es Hero.
a) PaboTa ¢ ycTaHOBNEHHbIM TaliMepoM:

HaxmuTe cooTBeTCTByKOLLytO KHOMKYy Time
+ (8a) wnu Time- (8b), yTobbl yBEMUUNTL
WAW  YMEeHbLIMTb  3HAYeHWe  BpPEMEHMU.
Onsa  noaTBepXAeHUs  HaxMWTe  KpacHbIN
nepekoyatens ON/OFF (11).
Ha gucnnee (10) nossutca —”-
3aslaHHoe BpeMs v byneT Murathb ] —L.
e
Touka.

b) PaboTa 6e3 yctaHoBneHHOTO TaliMepa:
YctpoiicTso
yepes 10 MuHYT (BpeMa paboTkl Mo yMonyaHuio
yCTaHoBEeHHOE Mo Tarmepy).

BHuMaHue: i) MakcumansHoe Bpems paboTbl
(yctaHoska Taiimepa) coctasnaet 60
MUHYT. [lo ymonyaHwuio Bpems paboTsi
coctasngeT 10 MUHYT.
i) HaxMute 1 npuaepxute  KHOMKy
Time+ (8a) unu Time- (8b) onsa 6onee

aBTOMaTn4ecKkn BbIK/TtO4aeTCA

ObICTPOrO  M3MEHeHUst  3HayeHus
3a[laHHOro BpeMeHMU.
2.3atem BbibepuTe  HeobxoauMmyl  CKOpoCTb

nepemelnBaHnsa C MOMOLLBIO PyYKM perynaropa
ckopoctvt (7). [Ona Bbibopa wMeloTcA  Tpw
ckopocTu: Huskas (1), cpepHss (2) u Bbicokasn (3).

CKOPOCTb CMellnBaHuAa Bup, WHrpeaneHTa

Taxenblii: CMelunBaHne
TecTa Ang nuuub, xneba,
MaKkapOoHHbIX U3fenuit

1 (Hm3Kag)

cpefHe-TsxEnsiit: Bropoit
3Tan CMeLVBaHus, Hanpumep,

2 (cpepras)
pea TecTo Ang xnebobynoyHsix
N30ENNA N T.4.
nerkuit:  B3busaHue cauBok,
3 (Bbicokas)

benkos, bese.

® -

BAXHAA MHOOPMALUWNA: BCEMOA vcnonbayiite
pEeKOMEH/I0BaHHBbIN akceccyap U CKOpoCTb
yCTaHOBKM B COOTBETCTBUM C Tabnuuei éMKocTy.
BHUMAHWE: lMpu nepecsinke MHrpeaneHTos B
vawy (2], obpalaiTte BHYMaHMe Ha MbiNb U MKy,
BbIXOAALLMX U3 OTKPbITHIX ynakosok. B cnyyae
HEObXOAVMMOCTH, OfLEHLTE 3aLLUNTHbIE OUKM.

3. 3aTeM HaxmuTe KpacHbIl BeikoyaTens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHbIi Ha NaHenn ynpasneHus
(9), uTobbI BKIIOUNTS yCTpOiicTBO. HaxkmuTe
kHonky ON/OFF eue pas, 4Tobbl ero BbIKIOUMNT.
YCTpoicTBO HAYHeT nepeMellviBaHue B
HanpaBneHWK No 4aCcoBOW CTpeske.

4. BHUMAHWE! Mepepn n3MeHeHneM ckopocTu
BCEIJA cHavyana octaHoBWTE YyCTPOICTBO.
M3MeHeHKe ckopocTn be3 ocTaHOBKM
YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO
BHYTPEHHEN KOHCTPYKLMMW YCTPOACTBa.

a1l

. ns Toro, 4Tobbl M3MEHUTb CKOPOCTb BO BpeMs
paboThl:

a) HaxxwuunTe kpacHbiii Bbiknioyatens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHblil Ha NaHenn ynpasaeHus
(9), 4TOBbI BBIKNKOYUTBL YCTPONCTBO.

b] BuiGepuTe noaxoasiiyio ckopocTb
nepeMeLInBaHns C MOMOLLbI0 PyUKK
ynpasnieHms ckopocTbio (7).

c) Haxmute kpacHbiin soikoyaTtens ON/OFF
(11), pacnonoxeHHblil Ha NaHenn ynpasaeHus
(9) s NOBTOPHOrO BKIIIOYEHNA YCTPONCTBA.



C6poc TennoBoro npegoxpaHutens (3awmra ot neperpesa)

CnepfyeT noMHUTb, 4To KHonka RESET Tennosoro

npepoxparutens (14) pacnonoxera B 3agHen

4acTu yCTPOMCTBa.

e CHayvana oTKJIl0YMTE YCTPOMCTBO OT MCTOUHMKA
nuTaHus.

e OcTaBbTe YCTPOMCTBO OCThIBATD.

o Haxmute kHonky RESET (14) Tennosoro
npenoxpaquTens (3awmta ot neperpesal.

* 3aTeM CHOBa MOAKIIOYNTE YCTPOICTBO K
MCTOYHUKY MUTAHWUS 1 BKITIOUUTE.

Tabnuua émkocTn, onpepensaowas MakCMMasibHoe KOJIM4eCTBO UHFPeaUeHTOB

Tabnuua, npeacTaBneHHasa HUXe, MMeeT YCNOBHbIN
XapakTep 1 onpefenseT MakcMMasbHoe KoIMYeCcTBO
WHTPeMEHTOB, KOTOPble MOTYT DbITb MCMONIb30BaHbI

L1 TPUTOTOBEHUS pasinuHblX BMAoB batog. EcTb
Lenblit psf, nepeMeHHbIX GakTopoB, HanpuMep, T1N
MCMONb3YeMOI MyKuW, TemnepaTypa Boabl U T.4.

Mpogykt Akceccyap MakcnMansHoe KonnyecTso
Anynbin benok Berynk 7001

KaprodensHoe niope Mnockasi Mewarnka 1500 ¢

Be3e (konnuectso o) BeHunk 1 autp

Tecto anq 6auHos nnv Badens Mnockas Mewarnka 2 nutpa

B3burbie cansku Berunk 3 nutpa

Tecto ana nuuus! (cpeaas rycrota, 50% Kptok ans 3ameca Tecta, ckopocTb 1 1500 1

BO/bI)

Tecto ana nuuu (Tyctoe, 60% sogb!) Kptok ans 3ameca Tecta, ckopocTb 1 2000r

Bucksut BeHunk, ckopoctb 1 1000r

Tecto ans nupora Mnockas Melwanka, ckopocTb | 1500 g
gi)c;:Heﬁﬂ;U;?‘jéioD;:J;lgﬂb?]yﬂKM Utérxoe/ Kplok ansi 3aMeca Tecta, ckopocTb | Boga 500 r Myka 800 r

OuuncTKa U TEXHUYECKoe 05Cﬂy)KVIBaHVIe

3aMeyaHue: I'Iepep, OYUCTKOW, TEXHUYECKUM 06CJ1y)KVIBaHVIeM, PeMOHTOM U pa3MelleHneM yCTpOI7ICTBa Ha
XpaHeHue, Bcerga oTKJIloYanTe yCTpOVICTBO OT 3/1IeKTPOCEeTU U NoJ0XKAUTE, MOKa OHO OCThIHET.

Oumnctka

e [lepe YMCTKONM YCTPOMCTBa BCerpa oTkawouainTe
akceccyapbl - B MPOTMBHOM CJy4yae OHW MOTyT
BnokunpoBaTh Ban v nx byaeT TpyaHO BbIHYTb.

Kaxaoro TwaTensHo

0YMCTUTE YCTPOMCTBO M akceccyapsl v ybeautecs,

e [Mocne MCNoNb30BaHNS
4TO BbI YAQAWUAM BCE OCTATKM MULLM.

® Hukorfa He norpyxaiTe yCTpOMCTBO B BOZy WK
Apyrue XUaKocTy.

e [l0BEPXHOCTM  yCTPOMCTBA  CledyeT  UUCTUTb
BNaXHOW TKaHblo unu rybkoit ¢ Hebonbwmm
KONMYECTBOM ~ pacTBOpa  MSIKOro  MOLLEro
cpefcTBa.

o [Ina  04YUCTKM  BHYTPEHHEM
HapyXHbIX ~ 4acTel  yCTPoOiiCTBa,
He ucrnonb3ynte abpasnBHble
abpasnBHble MoloLMe cpeacTea, a Takxe rybku

NoBEPXHOCTU ¥
HUKOrAa
rybku  unm

C MeTanIM4yecKor Mo4Yankom nnm MeTannn4yecknin

MHCTPYMEHT.
e HE MoNTe ycTpoicTBO BOLOW MAWM MOA CUABHON
CTpyén  Bombl. MbITbE  ycTpoiicTBa  BOAON

MOXeT npuBectn K TMPOHUKHOBEHUKD BOAblI B
aneKTpuyeckne 4acti 1 nNpnBecTn K nopaxeHutwo
3N1eKTpUYEeCKNM TOKOM.

[eTtanu yctpolicTBa 1 akceccyapbl HeNb3si MbiTb B
nocyfoMoeYHol MalluHe.

- @



PeKOMeH,D,yeMbIIZ MeTod OYUNCTKKN yCTpOVICTBa:

Hetanu QuucTka YacTtoTa

Yawa C nomoulblo rybkm wnm BnaxHoi | MoiiTe nocne Kaxaoro
TPANKM € HeboNbLUMM KOAMYECTBOM | UCMONb30BaHMUS.
pacTBOpa MArKOro MOLLLEr0 CPeACTBa,
npomonTe, ne3suHeuunpyiTe n
TLATENbHO BbICyLIWTE.

Axceccyapsl (kpiok fns 3ameca TecTa, | BoiMoitTe  BpydHylo  rybkoit  unu | MoiiTe nocne kaxzaoro

naockas Meluasnka 1 BeH4uk) BNAXHOM  TKaHblo C  MOMOLLbIO | UCMONL30BaHNUS.
pactBopa MATKOro mololero
cpefncTea, ne3nHpuumMpyiiTe 7

TULATEeNbHO BbICyLINTE.

0b6op yawn BeiMoiiTe  BpydHylo  rybkoit  unu | MoiiTe nocne kaxporo
BNAXHOM  TKaHblo C  MOMOLIbIO | MCMONL30BaHNS.
pacTBopa MArkoro MoloLLero cpeAcTsa,
npomonTe, ne3snHeuumnpyiTe "
TWaTeNbHO BbICyLINTE.

HapysxHasi noBepxHoCTb MpoTpute  TkaHblo ¢ nomolbio | [lBa pa3sa B Hepeno
pacTBopa MArkoro MoloLLiero cpejcTsa,
npomonTe, nesvHduumnpynTe n

TWaTeNbHO BbicywMTe. [ng o4ncTku
He UCNOoNb3yiiTe CTPYIO BOAbI.

Ban nnavetapHoro MexaHunsma MpoTpuTe  TkaHblo C  nomolubio | MoiiTe nocne Kaxaoro
pacTBopa MArkoro MoloLLero CpeAcTsa, | NCnonb30BaHus.
npomonTe, ne3vHduumnpynTe "

TUaTesbHO BbICyLINTE.

XpaHeHue

e [lepes nomelleHMeM Ha xpaHeHue, ybeputecs, e XpaHwuTe yCTPOMCTBO B XONOLHOM, YACTOM U CYXOM
YTO YCTPOWCTBO OTK/IKOYEHO OT CETU U MOSHOCTbIO mecTe.
0CTbINO.



Mounck u ycTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN
Ecnu ycTtpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAEHHO HWXKe Tabnuue, 4Tobbl HalkTH
npaBunbHoe pelieHue. Ecnv Bbl He MoxeTe pewwuTb npobnemy, obpatuteck k noctaswuky. HUKOIOA He
BbIMOJIHANTE PEMOHT CAMOCTOATENbHO.

[pobnema

BoamoxHaa npu4yvHa

BozmoxHoe peweHne

YCTPOMCTBO He BKAloYaeTcs

06og uawn (6)
NpaBULHOM
NONOXKEHNN.

He HaxoanTcs B
[3admKkcrpoBaHHoM)

MosepHuTe o6oa yawwu (6) snpasgo,
noka oH He bymeT B MpaBMIbHOM
(3adprkcupoBaHHOM) nonoxeHuUu.

Yalwa (2] He bbina gocTaToyHo NogHATa
M He Haxomutcs B MpaBUbHOM
NOMOXKEHNN.

MogHumuTe Yawy (2] go npasunsHoro
NONOXeHWs ¢ NoMoLbio puidara (12).

Bunka HenpaBuabHO nogka4eHa K
MCTOYHUKY NUTAHWA.

[poBepbTe, MNpaBWNbHO AW BUKA
NoAK0YeHa K MCTOYHUKY MUTaHWA.

CpaboTana BHyTpeHHsis 3aliuTa ot

BeikstounTe yCTpoiicTBO C MOMOLLbIO

YcTpoiicTBo CILLKOM

rPoMKo

paboTaet

neperpesa. goikniouatens (1),  a  3atem
HaxmuTe Ha kHonky RESET (14),
YCTpoiicTBO — oCTaHaBnMBaeTCs  BO pPacnonoxeHHylo B 3adHell yacTu
Bpems pabotsl. ycTpolicTBa.
[MoBpexaeH wnn v3HoweH 3ybuaTkiit | ObpaTuTech K MOCTaBLLMKY.
pemeHb.
YcTanosuTe MoBepXHOCTb
YcTpoiicTBo He cTonT Ha | ropM3oHTaNbHO  WAKM  nepeHecuTe
rOpV30HTaNbHOW NOBEPXHOCTY. yCTpONCTBO Ha Apyryio

FOPU30HTaIbHY0 MOBEPXHOCTb.

Yawa (2) He NpaBWIbHO ycTaHoBAEHa
B KPOHLUTENHe.

Y6eauntecs, yto vawa (2] npasunsHo
ycTaHoBfeH B KkpoHwTeiHe (15),
C  MpaBWNbHO  PacnonoXeHHbIMU
cTonopHbiMu WTndTamm (3).

Akceccyapbl He Dbinn

YCTaHOBJIEHbI.

npasunbHO

BeiHbTe akceccyapbl 1 ycTaHOBUTE UX
npaBubHO.

CnuwkoM MHoro
Yauwe.

MHrpeaneHToB B

CnepyeT  yMeHbWUTb
VHTPEAMEHTOB.

KONnn4ecTBo

[MoBpexaeH Wnn M3HOLWeEH 3ybuaThblii
peMeHb.

ﬂﬂaHeTapHaﬂ nepefada AOJIXHa BbITb
CMa3aHa.

ObpaTnTech K MOCTaBLLMKY.

TpynHas ycTaHoBKa akceccyapos B
nnaHeTapHoM Bany.

[lnaHeTapHbll  Ban  He[OCTAaTOYHO
cMasaH 1/ unwm Tpebyet ouncTku.

[naHeTapHbIi Ban npoTpuTe YKUCTON
BNIAXHOW TKaHbO W CMaxbTe Ban npw
NOMOLLY MWHEpanbHOro Macna uan
CMasKu.

Poiyar  ana  noabema/
Yawwm (12) 3aepaer.

onyckaHuns

HepnoctaTouHoe KOAMYECTBO CMasku
Ha CTOpOHax Yalu.

CmMaxbTe CTOPOHbI MWCKU
MWHepPasnbHbIM MacioMm nUin CMa3koW.

TexHMYecKan XxapaKTepucTUKa
N® npopykTa: 222829

Pabouee HanpsikeHne 1 yacTota: 220- 240V~ 50/60Ty,

[MoTpebnsemas MowHocTh: 650BT
Crenenb 3awmtsl: | Knacc
Knacc snarosawmtsl: IP23

MakcumanbHas Npon3BOANTENBHOCTb: 7 NNTpPOB

(800 r myku + 500 r Boabl)

Cropoctb BpatweHns (06./mun]: Mnockas Mewwanka

(250); kpiok ans 3ameca Tecta (128); Benunk (540)
Pasmepbl: 240x420x(H)425Mm
Bec HeTTo: npuM. 21kr

YposeHb wyma: npum. 70 b (A)

BHuMaHue: TexHuyeckas XapaKTepucTtuka Moxet 6bITb U3MeHeHa be3 npeaBapuUTeNnbHOro yseaoMieHus.
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C60poUHbIi 4YePTEX M CNUCOK feTaneun
* COOpOYHbIN YEpTEX M CNMCOK YacTel COCTOUT M3 * Y3en nogbema vawn (Puc. 3J;
4 OCHOBHbIX YacTeln: ¢ 06og yalum v BpauawLascs ocb (Puc. 4).
» OcHoBHo kopnyc ycTpoiictea (Puc. 1);
* Y3en nepepauu (Puc. 2);

Cnucok peTanei ycTpoMcTBa, yKa3aHHbIX Ha Puc. 1

1
) N2 yactn HasBanue yactn Konnuectso

1 Haknagka suHTa 1

2 BepxHuit BUHT KpbiLUky 1

f 3 BepxHsa kpbilka 1
4 BuHTsl M5x8 10

5 [euratens B cbope 1

6 Ynpyras waiba 7

7 BuHTol MbX16 3

8 BuHTsl M6x20 4

9 3aaHas Kpblluka 1

10 Croiika 1

1M CoepnHeHue kabens 1

12 3asemneHve 1

13 Kpbiuuika BEHTUNALMOHHBIX 1

0TBEPCTUN

14 BuHTel M4x8 4

15 BuHTel M6x20 4

16 Kpbiluka ocHoBaHuMs 1

17 KpoHwwTeitH yatum 1

18 Ckonb3silias Kpblwka KoHTelHepa 1

19 CoenHUTENbHbIN CTEPXEHD 1

20 Bont 6x18 1

21 BepxHuit kopnyc 1

22 Kpbllwka NoawmnHmka 1

23 Ynpyras waiiba 4

24 BunhTel M5x20 6

Puc. 1 OcHoHoM kopnyc ycTpoicTBa 25 Kpbilika LeHTpansHo ocH 1
26 Kpebiluka ocu nepeaayu 2

27 Moaknaaka @26 2

28 Moaknapnka 032 2

29 [MnacTvHa KpbilwKky nepekioyaTens 1
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Yepeauhblit Ban  Ocb 6nokupyloLeit Haknaaku

Puc. 2:

i / BunkoobpasHas getanb
_ LlenTpanbHas ocb

Y3en nepepaun

Cnuvcok geTtanem ycTponcTBa, ykasaHHbIX Ha Puc. 2

Neyactu HassaHue yactu Konuuectso
1 MopwmnnHmk 1
2 Haknagka 1
3 Unaungpel 4
4 [Mpy>XuHbl 4
5 CoeanHUTENbHbBIN 3N1EeMEeHT 1
6 KonbLio nepepayu 1
7 PazpenutensHoe konbLo 1
8 3ybuatoe koneco 1
9 Konbuo nogwmnHnka 2
10 Hunnens 1
11 LlerTpansHas ock 1
12 LWnoHka 5x14 1
13 LnoHka 4x22 2
14 LWnoHka t 4x28 1
15 3ybuatoe koneco 1
16 MogwmnHmk 1
17 LlenTpupytouee konbLo 16x1,8 1
18 Brynka LeHTpansHol ocun 1
19 Bonblas BTynka 3ybyatoro koneca 1
20 KonbLio npyxuHel @10 1 m
21 Taiika (M10) 1
22 MoawmnnHmk 4
23 CronopHoe konblio @16 2
24 MNepenava 1
25 YepssiuHas nepefaya 1
26 Ocb YepBsYHOI Nepeaayu 1
27 UWnowka 4x18 1
28 KonbLo npyxutel 013 1
29 LUlecTepHsi BbICOKOI CKOPOCTYH 1
30 Ocb nepepaun 1
31 LWnoHka t 4x10 1
32 laiika BunkoobpasHoi getann 2
33 MpyxuHa sunkoobpasHoit geTanu 2
34 Manele ocu BunKoobpasHoi fetanu 2
35 KeCTKNit KpOHLITENH 1
36 Bnokupyiolas Haknagka 1
37 MpyxuHbl 4
38 CranbHoi wapuk 4
39 YNnoTHUTENbHOE KONbLO 1
40 Ocb bnokupyloLyelt Haknaakn 1
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Puc. 4: Obop valw v BpaLyatoLlasncs ocb

Cnucok peTtanen ycTpolcTBa, ykasaHHbIX Ha Puc. 3

N2 yactn HasBanue yactn Konnuectso
1 [epxatens 1
2 BuHTsI M8x12 1
3 3neMeHT Kpennexuns pelyara 1
4 [MofbeMHbI cTepxKeHb 1
5 MnacTHa NOAKMOYEHUS CUCTEMBI 1

nogbema
6 BunTsl M6x8 2
7 Mukponepeknioyatens 1
8 Bont 3x18 1
9 OnopHas NA1Ta NOALEMHOIO CTEPXHS 1
10 Ynpyrast waiiba 06 2
1M Bunt Méx12 2
12 Mnockas waiba 2
13 MpyxuHa 1
14 laitka M8 1
15 Mukponepeknioyatens 1
16 CoepnHeHwe nepekntoyatens 1
17 KpoHLwTeii nepeksioyatens 1
18 Hanpasnsiowas nepeknoyatens 1
19 Haknagaka pyyku 1
20 laiika 2
21 Ynpyras waiiba 2
22 [Mneyo KpoHLWTENHa Yatm 1
23 CronopHble WTNdTI 2

Cnucok peTtanen ycTpolcTBa, ykasaHHbIX Ha Puc. 4

N2 yactn HasBaHue 4acty Konuyecso
1 Bknagbiw 2
2 BHyTpeHHss nepegaya 1
3 BuHTsI M6x20 4
4 BHelwHss cTopoHa oboga vatum 1
5 BHyTpeHHss cTopoHa obofa yalum 1
6 Ynpyras waitba @12 1
7 lnaHeTapHas nepenava 1
8 MogwmnnHmk 1
9 MoBopoTHas nauta 1
10 MacnsiHoe ynnoTHUTENbHOE KOMbLO 1
" Bont 4x10 1
12 Ocb cmecuTens 1
13 BuHThI 4
14 Konbuo oboaa vawm 1
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K1 3awwura ot neperpysku (3awmra ot neperpesa)
K2 3awmTa pblyara, NoAHMMAIOLLErO Yally

K3 3awmTa obopa yaiun

K4 Bebikntoyatenb

K5 Bkntouatens

K PeakTop

KO0 3awmTa yawm

CA KoHpgeHcaTop

M [suratens

FapaHTus

Jlobas Hepomenka unu nonomka, Kotopas BieyeTt
3a coboll HenpaBuUabHyl paboTy ycTpoiicTea, KO-
Topas byneT BbiiBNeHa B TedeHWe Nepsoro roga ot
[aThl Nokynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, Uam xe
BCe ycTpONCTBO byaeT 3aMeHeHO HOBbIM, eCA OHO
3KCryaTMpoBanocb M 0bCayxrBanocb CornacHo
VIHCTPYKLMK NO 0bBCIy>XMBaHUIO 1 He WCMOoNb30Ba-
JI0Cb HemnpaBWU/bHO, UM B Paspes C HasHaveHneM.
[laHHoe nonoxeHune HW Koell Mepe He HapywaeT
VIHbIX MpaB NoTpebuTens, 13N0XeHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WA Ha 3aMeHy B paMKax rapaHTuu, cnepyet
ykasaTb MecTo 1 AaTy Nokymnku yCcTpoCcTBa 1 Npuo-
KWUTb CHET, MU HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hawei NonaWTUKe COBEPLUEHCTBOBAHWS
HalIWMX MPOAYKTOB OCTaBnseM 3a coboli npaso Ha
BBO/ M3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY W B Tex-
HUYeckMe napameTpbl, ykasblBaemble B TexHuye-
CKOI LOKyMeHTaLmmn be3 npeaynpexaeHus.



YTunusaums v 3aluTa okpyxxarwLen cpeabl

B cnyuae BbiBofa obopynoBaHus U3 akcnayaTauuu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAM3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
6biToBEIMK OTX0AaMU. [Monb3oBaTent HeceT OTBeET-
CTBEHHOCTb 3a nepefavy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI MYHKT MpMEMa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofgeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHNS MOXET NPUBECTU K HaNOXEHUIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMK NpaBunaMmn
B OTHOLWEHWUW YyTUAM3ALUMN OTXOA0B. CenekTuBHbIN
cbop W yTMaM3aumMs ucnonbloBaHHoro obopyno-
BaHUs

CI'IOCO6CTB\/K)T COXpaHeHWto  MPUPOAHbIX

pecypcoB v obecneynBaloT peunpkynsaUuio Takum
obpa3oM, KoTopbli He BpedeH ANA 340POBbA U
oKpyXatoulen cpegbl. Ona noayyeHus LONOAHW-
TeNbHON MHbOPMALMKM O TOM, Fe MOXHO OTAaTb
ncrnonb3oBaHHoe obopynoBaHWe ANS yTUAM3aLUK,
obpaTuTech B MeCTHyt KOMMaHwuto no cbopy oTxo-
fo.. [povnsBoauTeNb U MNOPTEP He HecyT OTBeT-
CTBEHHOCTW 3a peuupkynaumio 1 nepepabotky oT-
XOA0B 3Kofornmyeckn besonacHbIM CrocoboM, kak
HenocpeacTBEHHO, Tak U B paMKax rocyfapcTBeH-
HOWM CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Euxapiatoupe nou ayopacate auté 7o npoidv Hendi. AlaBaoTe NpooEKTIKA TO NApOV EYXELPLSLO NPLV CUVIECETE
TN OUOKEUN, NPOKELPEVOU va npoAdBete niBavn BAGBn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon.
AwaBdoTe 16iwg TOUG KavoviopoUGg ag@aleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

o AUt N GUOKEUN NPOOPIZETAL KOV yLa ENAYYEAUATIKN XPNON KaLOEV NPENELVAXpNaLonolelTal
YL@ OLKLOKN Xpnon.

* H ouokeun NpENEL va XpNGLOMOLETaL JOVO yLa TOV 0KOMO yLa TOV 0Molo MPoopizeTal Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaoTng Oev euBuveTaL yla TUXOV ZnPLEG nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnon.

o KpaTnoTe Tn ouoKeun Kat 10 BUoPa pakpLa ano vepo kat GAa uypd. Le nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOA OF VEPO, APAPENTE apEwG To Buopa ano v npiga Kat pnv
XPNOLWONOLNOETE PEXPLVA eAeyxBEL N GUOKEUN aNO NIGTOMONPEVO TEXVIKO. H Un Thpnan Twv
00NyLwV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO NPOG TN Zwn.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avolEeTe povol 0ag 1o NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 10 Buopa pe uypa xépta.

¢ Kivduvog nkektponAngiag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUATETE OVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAETOUPYLOG, OL ENLOKEUEG NPENEL VA OLEVEPYOLVTAL HOVO MO EEELOIKEUPEVD
NPOOWNLKO. E

* Mnv xpnotuonoteire note ouokeun pe BAaBn! 2e nepintwon BAaBng, anoouvdgate Tn
OUGKEUN ano TNV Npiza Kat ENLKOWWYNATE HE TOV NWANTA.

¢ [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPLKG PEPN TNG OUCKEUNG OE vePO N aMa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW ANO TPEXOUUEVO VEO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopa kat 1o KaAWOLO TPOPOOO0LAG Yia TUXOV ZNHLEG. EV TO Buopo nTo
kaAwdlo Tpocpoéoomc elvat KGTEOTpoppsvo npenet va aviikaraotaBel ano Texviko aEpBLg N
ECELOLKEVHIEVA GTOLIT YL TV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

* BeBawwBeire 0T T0 KAAWALO dev EpxeTaL o€ €NAQN Le axunpa n Beppa QVTIKelEva Kal
KPATNOTE TO JAKPLA ano ewia. fa va ByaAete To Buopa ano v npiga, va 1paBare navia To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBatwBeire 01110 KaA@SL0 (A T0 KAAOL0 ENEKTAONC) eivat ToMOBETNEVO ETOL WOTE va Unv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na NpooEXeTe NAVTA TN GUOKEUN KaTA TN XpAanN.

¢ [pogtdonoinon! Odo 1o Buopa eivat otnv npiza, N oUoKeun elvat ouvdedepEVN otV NNYA
TpOPOdOOLaC.

¢ Anevepyonotnate Tn cuokeun nplv paBngete 1o BUopa ano v npiza

o [ToT€ PNV PETAQEPETE TN GUGKEUN AMO TO KAAWOLO.

 Mnv XpnoLOMOLELTE GUOKEUEG NOU OEV NapPEXOVTAL JaZi UE TN GUOKEUN.

¢ JUVOEOTE TN GUOKEUN JOVO OE NAEKTPLKN NPiZa HE TGN KAl GUXVOTNTA MOU avapePOVIaL aTnv

ETIKETA TNG CUOKEUNC.



* JuvdeaTe T0 Buopa o€ pla eukoAa npoaBactun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPLNTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N 0UOKeUN va pnopet va anoouvdeBel apeowg. a va anevepyonotnoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, Byakre To Buapa and Tnv npiza.

* Anevepyonolelre NAvTa TN GUOKEUN NPWY anoguvdECETe To Buoa.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL ANO TOV
KQTAOKEUAOTN. L€ avTiBeTn neplntwaon, Ynopet va dnptoupynBel kivduvog yia Tov Xpnatn Kat
va npokAnBetl Znpt LG 0TN OUOKeUN. Xpnat ponmshe pdvo auBevtika e€aprnuara kat ageaouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano atopa [oupnept)\opBovopevwv nawdv)
LE HELWUEVEG OWUATIKEG, ALOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG (KAVOTNTEG N e EMeLPn Nelpag Kat
Waong.

* Auth n guoKeun Oev NPENEL, 0€ KaPLa NEPLNTWON, VA XPNOLOMOLETAL ano natdLd.

* KpaTnate Tn 0UOKEUN Kal T0 KAAWOLO pakpla ano natdld.

* Nao anoouvdgeTe NAvVIO TN GUOKEUN AMO TO PEUMA €AV QQNVETAL XWPLG ENTINPNON N
0EV XpNOWONOLETAL KAl NP anod €pyacieg ouvappoAdynang, amoouvappoAoynong n
kaBaptapou.

* Mnv apnveTe NOTE TN GUOKEUN XwPIG ENTNPNON £V BplokeTat o€ Aetroupyia.

Ewdwkoi Kavoviopoi ac@aleiag

o H ouokeun elvat oxedlaopevn yia avap€n, zUpwpa Kat yahaktwpatonotnan/xtunnya
npotoviwv gayntol (n.x. aketpt, zaxapn, Aadt, Ainog, auyd kat aAa uhikd) ya xpnon atov
kAG0O MAPAYWYNC TPOPIHWY KAl €0TLAONG (M.X. UNNPETIEC TPOPOOOGIAC, POUPVOL, NITAAPLES

ﬂ Kat zaxaponAaoreial.

o XpnoLWONOLELTE TN GUOKEUN LOVO ONWE NEPLYPAPETAL OTO NAPOV EYXELPLOLO

* H ouokeun mpenel va xpnowonoleltat kat va TonoBeteitat anod eCelOKEUPEVD Kal
£KNALOEUPEVO NPOOWLKO KOUZIVAWY TOU KAAOOU TNG £0TLAONG, ONWG UNNPECIEC TPOPODOOLAC,
(poUpVoUG, NITOapIEC, ZaxaponAaoTeia KA.

¢ Oheg oL epyaoieg oUVINPNONG, £YKATAOTAONG KAl EMIOKEUNG MPENEL VO eKTEAOUVIAL ANO
£€ELOLKEUPEVOUG KaL £E0UGLOOOTNHEVOUG TEXVLKOUG.

. 2NV Niow NAEUPA TNG GUOKEUNG UNAPXEL EVA TEPUATIKO LOOOUVAPLKNG GUVOEDNG MOU
K& ENUPENEL TN 0UVOEDN e GM e€onAlopo.

o Mnv TonoBeteite Tn ouokeun endvw oe aviikelueva Beppavang (NAEKTPIKO @oUpvo,
WnotapLd KAN). ALaTnpeire Tn GUOKEUN LaKpLG ano BepUEC ENLPAVELES KAL QVOLKTEC PAOVEC.
Xpnagonoleire navia Tn auokeun ae eninedn, otaBepn, kaBapn, oTeyvn Kat avBeKTKN oTn
Beppotnta entpavela.

* Mnv XpnOLOMOLELTE TN CUGKEUN KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UAKA, MIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvNTIKoUG dlokoug N padlogwva.

* Kara T 01dpkela Aetroupyiag TNG GUOKEUNG, Va pOPATE NPOOTATEUTIKN £VOULAOLA, HAOKA
MpOOTATEUTIKG YUAALD, £QV ElvaL anapatnTo.

* H ouokeun dev npoopizeTat yia Aetroupyia peow eEWTEPLKOU XpovodLakonTn N EexwpLoTou
0UOTAPATOG TNAEXELPLOLOU.

* Mnv napakapnTeTe TLG OUVOEDELG A0PAAELQG TNG CUCKEUNG.

®



o [IPOEIAOMOIHZH: Anopakpuvete 0Aa Ta epnodia yupw ano oha Ta avolypata e€aepLopou
TNC OUOKEUNC.

o NNPOEIAOMOIHZH: [Mpw ano Tov kaBaptapd, Tn cuvInpnon n TV avTLkaTaoTacn e€apTNPATWY,
va anevepyonoteite MANTA Tn ouokeun Kat va Tnv anoouvOEETe ano TV Napoxn PEUHATOC.

¢ Apnore Touhaxtatov 30 cm eAeuBepo xwpo yUpw ano T GUKEUN yLa Adyoug aepLopou Kata
™ Xpnaon.

o [Ipogoxn! 2tepewote, €av elvat anapaimnTo, 10 KaAwdo TpoP0d0CLAG Yo VA ANoQUYETE
TUXOV 0KOUOL0 TPABNYUa N ENAQN e KAUTN ENLPAVELQ.

o [IPOEIAOMOIHZH! Awatnpeire MANTA xépa, pakpla daha kat evoupata pakpla ano Ta
KWVOUWEVA EPN.

* Mnv TonoBeTelre T XepLa 0ag HECA OTNV NPOCTATEUOLEVN NEPLOXN KaL Tov kado avapLeng,
€V N OUOKEUN €lvat o€ AeToupyia.

* Mnv npooBetete unepBoAikn noooTNTA UANKWV NPOKEWWEVOU va ano@euxBet Tuxov n
UNEPXEINLON TOUC. H PEYLOTN XwpnTIKOTNTA TOU KAOU €lval 7 Aipa.

o Mnv MAEveTe TN OUOKEUN PE VEPO N eKTOEEUTNPA VepoU. To MAUGLUO PE vePO UMopEL va
npokaAeoel Olappoeg Kat va augnaet Tov kivduvo nhektponinéiag. Ta e€aptnpata dev eivat
KaTAMNAQ yLa NAUVTAPLO NLATWV.

* Mnv kaBapizete h anoBnkeUeTe TN OUGKEUN €QV DEV EXEL KpuwoEL TeRelag.

* Mpénet va diverat Wialrepn nPOOOXN KATA TN PETAKIVNGN A TN LETAPOPA TNG OUOKEUNG AOYw
ToU eyalou Bapoug TnG. H petakivnon va yiverat ano Touhdxotov 2 oropa n pe xpnon
TpoXnAaTou. METaKLVELTE TN GUOKEUN apYA, MPOCEKTIKA KAl NOTE HE KALGN AV Twv 45°.

MpoBAenopevn xphon

* H ouokeun npoopizetal yla enayyeApaTtikn xpnon
Kat nNpénet va xpnolponoteitat povo ano eOKeU-
HEVO MPOOWNIKO.

* H ouokeun eival oxedlaopEVN POVO yla avaptgn, gu-
pWHa KAt yahaKTwpatonoinon/xtunnya npoioviwy
@aynToU (m.x. akeUpt, zaxapn, AddL, Almog, auya Kat
aMa UAka) yla xpnaon otov KAado napaywyng Tpo-
eluwv Kat gotiaong (n.x. unnpeoieg Tpogodoatag,

QoUpvol, nuoapieg Kat zaxaponiaoteia). Omoa-
onnote GMN xpnon Pnopet va NPoKaA€oeL ZnuLd
OTN OUGKEUN N TPAUPATIOHO.

* H xpnon Tng oUOKeung yla onotovdnnote AAo
okonod Bewpeitat eopaipevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKG UNeUBuUvoG yla TNV pn KatdAAnNAn xphon
TNG CUOKEUNG.

leiwon

Autn n cuokeun Talvopeital oTnv KAGon npooTtaciag
| kKat npénel va ouvdeetal pe yelwon npoataciag.
H velwon pewwvel tov Kkivduvo nAektponAngiag
napeéxovtag éva KaAwolo OLAPUYNG yid To NAEKTPLKO

peUpa. Auth n ouckeun eival e§onAlopevn pe
KaAwodlo mou @epel kaAwdlo kat Buopa yelwong.
To Buopa npenet va eivat ouvdedepevo og owoTd
TonoBeTnpévn Kat yelwpevn npiza.
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KUpLa €PN TNG GUOKEUNG
1. Bdon tng cuokeuncg

2. Kadog

3. Neipot kaBodnynang (x2)
4. NaBéc kadou (x2)

5. AaBn kanakloU kadou

6. Kanakt kaoou

7. AtakonTtng Taxutntag

8a. Koupnt augnong xpovou

8b. Koupnt pelwang xpovou

9. Mivakag eAéyxou

10. 0Bovn wpag

11. Koupni ON/OFF

12. MoxAd¢ avuywonc/xapnidparog kadou

13. Evowpatwpévog aywyog npooBnkng UNkmv

14. Koupnt  EMANAOOPAL (oto nicw péEPOG NG
OUGKEUNG)

15. ZuoTnya otnptEng kadou

E€aptnpara

Avadeuthpag lavrzog zupng Xtunntnpt

MpoeTopacia npwv anéd Tnv TonoB£Tnon
e TeB10WOTE NMPOOEKTIKA TN GUOKeun and Tn Baon e KaBapioTe Tn ouokeun Kat 1a €€apTpaATd TG nNpw
TNG, XPNOLHOMOLAOVTAG €va KAELWOL av XpelaoTel. v xpnotdonothoete (BA. ==> KaBaplopog kat
* ApalpeoTe kGBe NpooTaTEUTIKA OUOKeUAaia. ouvtnpnon).
e EAéyEre edv 1o npoldv eival nAnpeg Kat yia ¢ BeBawwBeire 011 n cuokeun eival TeAeiwg oTeyvn.
TUXOV ZNHLEG KATA TN PETAQOpPA. Xe nepintwon
un  oAokAnpwpévng napddoong (m.x. amouoia
XTUMNTNPLOU, avadeuTnpa Kat yavizou zupng) n
ZNULWY, enkowwvnote pe Tov npopnBeutn. MHN
Xpnatgonotnaete Tn ouokeun. (BA. ==> EyyUnon).



TonoBérnon

* AtaBaoTe MNpPOOEKTIKA TO NaApoOV eyxelpidlo npw
TONOBETNOETE KAl AELTOUPYNOETE TN GUCKEUN.

* BeBawwBeire 01t n ouokeun €xel TonoBetnBel oe
oTEYVN KAl Xwpic epnoddla eNPpavela nou pnopet
va otnpizet To Bapog Tng.

¢ BeBawwBeire 6Tin Tpopodocia peupatog avroToxel
pe TNV eTIkETa BaBpovopnong TNG CUCKEUNG.

e [Ipénel va undpxel €NAPKNG XWPOG YUpw ano
TN OUCKEUN yla va pnopel va Kuweirat aveta o
xpnotnc. O xwpog npénel va eivat kaBapdg kat

xwpig eynoddia, n.x. va pnv tonobeTeital kaveva
QVTIKELEVO KOVTA OTN OUOKeUh, Onwg paxaipla
KAN.

* Mn popdre xaAapa pouxa, 6Nwg GouAdpla kAN Kat
0€veTe Ta HaAALG 0ag, OlaTNPAVTAG Ta HaKPLa ano
10 KWoUpEva e€apThyara.

MPOZOXH! Mote pnv napakapyete kavevav dlakonTn

ao@alelag.

MeTa@opa Kat XeLpLoHog

® Mnv PeTaKIveiTE TN OUOKEUN EVQ AELTOUPYEL.

¢ [10 va PYETAKLWVACETE TN CUOKEUN, ANOCUVOEDTE TNV
and To pelpa Kat agatpéote Tov Kado (2] kat d6Aa
70 e€aprhyara (xtunnThpl, avadeuthpa Kat yavizo
zupung).

e Kpatare 1n ouokeun and n Baon ng (1) ya
KaAUTepn oThpLEn.

e H petakivnon va yiverat and toukaxiatov 2 dropa
N pe Xxpnaon TpoxnAatou Adyw Tou peyalou Bapoug
™nG.

E1dtkég AewToupyieg acpaleiag

Mpoooxn: H cuokeun dtaBeTel Toug akdAouBoug 3 dlakonTeg acpaieiag. H ouokeun npénel va TiBetal oe
AetToupyia povo 6Tav 6Aot oL SlakonTeg acPaleiag Bpiokovrat atn B€an Toug.

e AtakonTng aopaleiag Béong kadou: H cuokeun
pnopet va TeBel oe Aettoupyia Otav o Kadog
TonoBetnBel owaota otn B€on Tou.

e Alakontng aogealeiag kanakwoU kadou (5): H
ouokeun pnopel va TeBel oe AewToupyia oTav TO
kandakt Tou kadou (5) aopahicel cwotd otn Beon
TOU.

e AlakonTng aopaleiag poxhou avuywong (12):
H ouokeun pnopet va T1eBel oe Aetroupyia otav
0 poxAdg avuwwong (12) tonoBetnBel otn Beon
avUypwong.

Mn @opdre xaAapd pouxa, 6Nw¢ EoUAdpLa KAM Kat

deveTe Ta HAANLG 0ag, dLaTNPVTAG Ta HaKPLd and Ta

KlvoUpeva e€apthyarta.

Aewroupyia

[a Tnv anoguyn TpaupaTioHV:

¢ MHN XpnolONOLNCETE TN CUCKEUN €4V OEV EXETE
dlaBacel 1o eyxelpidlo odnyLwv.

e [lpwv and Tov kaBaplopod, Tn ouvthpnon n Tnv
avTlkataotaon €EapTNUATWY, va AMeVepPyoroleiTe
MANTA Tn ouokeun kat va TNV anocuvOeeTe anod
TNV Napoxn peupaTog.

a) To Kanakt Tou Kadou

o Aatnpeite  TTANTA xépla, pakpld paAAla  kat
evOUNATa HaKPLA ano Ta Kwoupeva Jepn.

Inpeiwon: Eav To kandakt Tou kadou (6) ivat avolkto n dev £xel ao@alioel owoTd otn BEan KAeldwparog, n

OUOKEUN eV pnopei va EeKVAOEL va AeLToupyei.

1.Ta va avoi€ete 10 kanakt (6), meplotpéyre 10
de€looTpopa Kpatwvrag To ano Tn AaBn (5).
Ma va k\eloete 10 Kanakt (6], neplotpewte T0
apLOTEPOOTPOPA KPATAVTAG To anod Tn AaBn (5).

2.0tav n AaBn (5) eivat euBuypappiopévn otn de€la
NAEUPA TNG OUOKEUNG, To Kanakt (6] Bpiokerat otn
B€on kAedwPaATog Kal N cUCKEUN eival ETolN yia
Aewroupyia.
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B) TonoBitnon Tou kadou (2)

Ynpeiwan: kado (2] MPIN

TonoBeTtnote 1o e€apTnpata. Xpnolgonoteire povo

TOV Napexopevo kado (2).

1. XapnAwate Tov KAado TpaBwvrag HEXpPL KATW Tov
poxA6 avuywong (12). To ouaTnpa oTpLENg kadou
(15) npénet va Bplokeral otn BEon xapgnAoparog.

TonoBetnote  ToV

N

. TonoBetnote Tov Kado (2) NpooeKTIKA KpaT®VTag
1OV Kat ano TG dUo AaBeg (4] kat
i) Me Tov nelpo KAeWd®paTtog otny onn
0TNn HEGN TOU GUGTAPATOG OTNPLENG upP
kadou (15).
ii) EuBuypappiote pe Toug neipoug
kaBodnynong oTLG 2 NAEUPEG TNG

Baong kadou (15). DOWN

y) TonoB€tnon Twv e§aptnpdrwyv (xTunnTtApt, avadeuTnpag Kat yavrzog zupng)

Inpeiwon: Zuviotatat va tonoBeteite Ta e€aptnuata
npwv TonoBethoere Ta UNKA pEca oTov
Kado (2).
1. NeplotpeyTe e€160TPOPA TO KAMAKL TOU KAdou (6)
yla va 1o avolgeTe.
2. MPOXOXH! H aoknon unepBoAkng nieong
KaTa 10 avolypa n 1o KAelowo Tou kanakwU (6)
pnopet va npokaAeoetl BAABn oTov Hikpodlakontn

A) TonoBETnon Kat avaptEn TV UNKGOV

Inpeiwon: Avatpe€re oTov nivaka «XwpnTikoTNTa
UAKKGQV avaplEnc» nou nepthapBaverat
oto eyxepidlo. H uneppoptwon Ba
npokaAéoel unepxethlon N znuta otn
OUOKEUN.

IHMANTIKO: BeBawwbeite o611 o0

Taxutntag (7) eivat otn Béon 1.

1. Mpoabeate aTov kG0 (2) OAa Ta UAKaA.

0lakonTNG

aopaleiag. Na eioTe Owaitepa npooekTikol OTav
avolyeTte n KAElveTe T0 Kanakt (6).

3. InpoéEre 1a e€aprthuara (xtunntipy, yavizo zUPNg
h avadeutnpal apya Npog Ta NaAvw, oTov NAQVNTIKO
agova, npooappdzoviag Tov neipo Tou dgova ota
e€apTnpara.

4. MeploTpéyte Ta €€apTnUATA yld va ao(paAloeTe
oTovV NAQVNTIKO a€ova.

N

. Avaonk®oTe Mpog Ta NAvw Tov HOXAO avuywong
(12) péxpt o kadog (2) va aopalioet otn BEon Tou.

3. MeploTpéyre aploTepdoTpoPa To Kanakt (6] péxpt
va aopalioel atn B€on Tou.

Mpoooxn: H ouokeun dev Ba Eeklvnoel va Aettoupyet

€av 10 Kanakt (6] eivat avowxto/dev éxel aopalioet

owaTa otn B€on Tou N eav o kKadog (2) dev BplokeTal

oe B¢on aviywong.

€) PUBpion xpovou, TaxUTNTag Kat EKKIVNON TNG CUOKEUNG

1. Mnopeite va puBpioete Tov KATaMnAo xpovo
avaplEng n va &ekwnoete Tn Aettoupyia TNng
OUOKEUNG XWpPLG va oploeTe XxpOvo avapLgng.

a) Aewroupyia pe xpovopeTpo:
Mathote 1o koupni Qpa + (8a) yia va
au€noeTe Tov Xpovo avaplEng n To

koupnt Npa - (8B) yia va pewwoere
Tov Xxpovo avaplEng. [Mathote 1O - _
KOKKWO  koupni  ON/OFF  (11) [== —!}—

yta enBeBaiwon. O xpovog nou
anopével Ba eppavizerat otnv 08ovn
(10), pe koukideg va avaBooBhvouv.

B) Aetroupyia xwpig xpovopETpo:
H ouokeun Ba anevepyonownBel autdpara oe
10 Aentd, kaBwg o NPoeMAEYHEVOC XPOVOG
avapigng eivat 10 Aenta.

®

Ynpeiwon: i) O péylatog xpdvog avaplEng eivat
60 Aenta. O npoenteypévog xpovog
avapigng eivat 10 Aenta.

ii)fla ypnyopn puBuwon  ToU  xpovou
avapigng, mMEoTe  MaparteTapeva  To
koupnt au€nong + (8a) n peiwong (8B)
TOU XpOVOU.

2.2Tn OUVEXeLd, €MAEETE TNV KATAAANAN TaxUTNTa
neploTpepoviag Tov  dlakontn  Ttaxutntag (7).
Yndpxouv Tpelg otaBepeg Taxutnteg: n npan (1),

n deutepn (2) kat n 1pitn (3).



Tax0tnTa avapgng YAka

LkAnpa Ukka: Zupn yia niroa,

1 (XapnAn) ! X
wopl Kat ZupapLka
Métpta uhika: 20 aTadto

2 (Meoaia) avapLENG yia zupn
AOUKOUHGdWY KA

3 (YynAn) Mahaka ukika: Xronnpa

KPEWaG, aonpadlwy, Japéykag

ZHMANTIKO: Xpnotponoteite NMANTA 1o e€apTnpua
Kal Tnv TaxUTNTA MoU CUVLOT@VTAL 0ToV Nivaka
XWPNTIKOTNTAG.
[MTPOZOXH: lMpoogxeTe TN oKOVN KAl TO AAEUPL MoU
dlappéeTal ano TIG 0akoUAEG OTav NpoaBETeTe Ta
UNKG oTov Kado (2). Na popate npootareuTikn
paoka n yuaAld, edv eivat anapairnto.
3. XTn ouvéxela, NatnoTe 1o KOKKWo koupni (ON

/ OFF) (11) otov nivaka eAéyxou (9) yia va

€VEPYOMOLNOETE TN cuokeun. [atnoTe §ava
10 koupni OFF yla va anevepyonotnoete Tn
ouokeun. H ouokeun neplotpepetal de§LdooTpopa.
4. MIPOZOXH! Na AIAKOMTETE NANTA 1n
Aetroupyia Tng cuokeung MPOTOY aA\agete
TaxutnTa. AlaQopeTika unapxet nibavornta
BAABNC TwV E0WTEPIKWY YPaVAZLAVY.
5. Ma va aMa&ete TaxuTnTa Kata Tn Aetroupyia Tng
OUOKEUNG:
a) Marhote To KOKKWo Koupni (ON / OFF)
(11) aTov nivaka ekéyxou (9) yia va
aneveEPYONOLNOETE TN OUCKEUN.
B) En\éETe Tn vEa TaxUTNTa NEPLOTREPOVTAG TOV
dlakontn taxutntac (7).
y) Mathote 1o kKoKKWo koupni (ON / OFF) (11)
oTov nivaka ehéyxou (9) yla va enavekknoete
TN OUOKEUN.

EMANA®OPA tn¢ dLata€ng neplopilopo (Bepptkn dtakonn)

YnevBupizeral 6Tt 0TNV Niow NAEUPA TNG CUCKEUNG,
Bpioketat éva koupni EMANA®OPAY (RESET) (14)
yla Tnv ano@uyn unepBeppavang

* ANoouvOEDTE NPQTA TN CUCKEUN ano Tnv npiza.
® APNOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL TEAELWG.

e Marnote 1o koupnit EMANA®OPA (14) otn 8taragn
neploplopol (Bepuikn dtakonn).

® JTN OUVEXELQ, OUVOECTE TN OUCKEUN OTNV Npiza Kat
€ekvnaoTe TNV AetToupyia TNG.

XwpnTKOTNTA UALK®V avaptEng

0 napakdrtw nivakag NapeEXeTal wg avapopa OXETIKA
HE TN PEYLOTN XWPNTIKOTNTA dLOQOPWY UAMK®OV GTOV
KGdo. H xwpnTikdTNTa €nnpedzetat anod noAloug

napayovteg, 6NwgG o TUNog akeuploy, n Beppokpaoia
VEPOU KA.

YAiko E€apnpa Meyiotn noaotnta

Aanpadt Xrunntapt 700g

Moupég nararag Avadeuthpag 1.500g

Mapéyka (Mogotnta vepou) Xrunntipt 1 Aitpo

Z0pn yia BagAeg Avadeuthpag 2 Nirpa

Zavriyi Xrunnthpt 3 Airpa

Z0pun ywa nitoa (Mérpua, 50% vepo) Tavizog zupng, Taxutnta (1) 1.500g

Z0un ya niroa [ZkAnpn, 60% vepo) lavzog zupng, Taxurnta (1) 2.000g

Navieonavt Xrunintpy, Taxumra (1) 1.000g

Z0un ywa nita Avadeutnpag, Taxutna (1) 1.500g

i[t])g;dpt V‘ull wopi n yopakia (Makako/Mérpto, | avizog zopng, Taxutnra (1) Nepo 500g Ahetpt 800g
b VEPO
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KaB@apiopdg kat Xuvrnpnon

Mpoocoxn: Na anoouvdéeTe nAvra Th GUCKEUN and TNV Npiga Kat va TNV dpAVETE va KPUMVEL TEAELWG NpLv and
€pyacieg kaBaplopou, GUVTAPNONG, ENLOKEUNG KAl NP TNV arnoBnKeUGCETE.

KaBaplopog

e Apatpeite navra Ta e€apTnyata nptv Tov kaBapiopo,
dlapopeTikd Ba koAnoouv oTov afova kat Ba eivat
dUokoAn n apaipeon Toug.

e KaBapizete npooekTikd Tn  OUOKEUN KAl Ta
e€apThpyatd Tng HeTd ano kabBe xpnon  Kat
BeBawwBeire  o1TL  €xouv apalpeBel OAa Ta

unoAeippara and ta UAKa.

* Mnv BuBizete noté Tn oUOKeun oe vepod N AMa
uypa.

e KaBapizete Tnv enwpavela pe éva eAa@pwg uypo
navi n o@ouyydpt pe Alyo nnto dLaAupa canouviou.

ZuvioTwpevn dladikaoia kabBaptopou:

e Mnv  xpnoldonoleite  TPLATIKA

apouyyapla,
anoppunavrka, ouppara n PeTaAAkd Jéoa yia Tov
kaBapLopd TwV E0WTEPLKWY N EEWTEPIKWV HEPQV
TOU NPOLOVTOG.

e MHN nA€veTte Tn OUGKEUN PE VEPO N EKTOEEUTNPA
vepou. To nAUowpgo pe vepd pnopet  va
NPoKaAECEL OLOPPOEG KAl va augnoet Tov Kivouvo
nAekTponAngiac.

e Kavéva e€apthpata N PEPOG TNG OUOKEUNG Oev
NAEVETAL GTO MAUVTAPLO NLATWV.

Mépn

Tponoc kaBaplopou Zuxvotnta

Kadog

[TAUolo OTO XEPL pE €va opouyyapt
n éva vwno navi, €va nnwo OlaAupa
oanouviol kat vepd. TeByaire kat
OTEYVWOTE KAAQ.

KaBapizete perad ano kabe xpnon.

E€aprnpara (xrunntipt, avadeutnpag
Kat yavrzog zupng)

MAUoLpo 0To XE€pL PE éva NMLo OLdAupa
oanouvioU kat vepo. IeByaire kat
OTEYVMOTE KA.

KaBapizete perd ano kabe xpnon.

Kanakt kadou

MA\Uolpo oTo XE€pL Pe €va apouyyapt
n éva vwno navi, €va nnwo OlaAupa
oanouvioU kat vepd. EeByaire kat
OTEYVWOTE KAAd.

KaBapizete perad ano kabe xpnon.

E€wTtepkn entpaveta

M\Uopo oTo Xx€pL pe €va vwnod navi, | Ao popég Tnv €B
Ayo oanoUvt kat vepo. EeByakte kat
OTEYVWOTE KAAA. Mnv xpnoLdonotnoeTe

ekToEEUTNPA VEPOU.

dopada.

MAavnTikog a€ovag

[TAUolpo oTO XEPL HE €va vwnd navi,
Ayo oanoUvt kat vepo. EeByaite kat
OTEYVWOTE KAAd.

KaBapizete peta and kabe xpnon.

AnoBnkeuon

e ODuldooeTe TN

e [pwv anoBnkevoeTe TNV cuokeun, BeBalwBeire o1
exel anoouvdeBel and Tnv Npiza Kal EXeL KPUWOEL
NANPWG.

ouokeun oe dpooepd, kabBapd Kat
OTEYVO XWPO.



AvTigeT@nion npoBAnpaTWV
Av n guokeun dev AetToupyeil owoTd, cUPBOUAEUTELTE TOV NApaKAT® Mivaka yia nlaveég AUCELG. Av GUVEXIGETE
va pnv pnopeite va €mAUOETE TO NpOBANPA, €NKOWWVACTE WE Tov npopnBeuth/napoxo oépBig. MHN

EMLOKEUAZETE TN GUGKEUN povol oag.

[poBAnuara

MBaveg atrieg

MBavn Auon

To kanakt (6) dev exel aopalioet
owaoTa otn B€on Tou.

MeplotpeyTe Oe€LOOTPOGA TO KAMAKL
(6) péxpt va aoalicet cwota oTn Beon
TOU.

H ouokeun dev Aettoupyet.

0 kadog (2] dev avuyhverat ornv
KaraAnAn Bean.

Avuyaore Tov kado (2] otn owoth BEon
XPNGLIONOLVTAG Tov HoxAo (12).

To LG Oev eival ouvdedepévo owaTd.

BeBalwwbeite o1 elvat

ouvOEdEPEVO OWOTA.

O QLG

‘Exet  evepyonownBel n  npootacia
E0WTEPIKNG  UNEPPOPTWONG yla TNV

Marnote 1o koupnt OFF (11) kai, ot
ouvéxeta, 10 koupni EMANAGOPAL

TonoBetnBolv €UKoAa oTOV NAQVNTIKO
agova.

‘EMewn Anavrikou n/kat anaweirat
kaBaptopodg Tou NAavnTikou a&ova.

H ouokeun orapard  €agvika  va | anoguyn unepBeppavonc. (14) 010 Niow PEPOG TNG OUCKEUNG.
AetToupyet.
0 wavrag peragopag exet @Bapel n | Enkowvwvnate pe Tov  npopnBeutn
€XEL XaAAOEL. 0ag.
H ouokeun Oev éxel TonoBetnBel oe | MeTakwnote Tn ouokeun oe GMN
opLZovVTLa ENLPAveLa. 0pLZOvVTLO ENLPAveLa.
BeBawwBeite o1t 0 kadog (2] éxet
0 kadog (2) dev éxel TonoBetnBel | TonoBetnBel  owotd  oTo  ouoTNua
owoTa. omptEng kadou (15) pe Toug neipoug
kaBodnynaong (3).
H ouokeun kavet nohy 86puBo Aev  éxouv TonoBetnBel owota Ta | ApalpeaTe Ta kat TonoBeThoTe Ta Eava.
e€aptnpara.
0 kadog éxel uneppopTwBEL. MEeL®OTE TNV MOCOTNTA TWV UMKMV.
0 avrag petapopac éxel gBapel n
exel xahdoet. Enwowwvnate e Tov npopnBeutn
To vypavazt Tou nhavntikoU a€ova | 996
XPELAZETAL ALNAVTLKO.
Ta e€aptnpatra  Oev  pnopolv  va YkounioTe Tov NAavnTIkO GEova pe €va

kaBapo, vwnd navi kat ANAveTe Tov pe
0PUKTO AAdL 1 ypdoo.

0 poxAog  aviywong/xapnAwparog

kadou (12) dev petakwveirat eUkoAa.

‘EMewn Atnavtikou atoug oAoBnTnpeg
TOU KGOOU.

Atndvete Toug oAloBnTAPEC TOu KAdoU
JE OpUKTO AGOL A ypaoo.

Texvikég npodLaypagpeg
Ap. npotovrog: 222829

Taon kat ouxvotnta Aetroupylag: 220- 240V~ 50/60Hz

OvopaoTikn toxug eloddou: 650W
Katnyopia npootaciag: Katnyopia |
KAaon npootaociag vepou: IP23

Taxutnta neptotpopng (rpm): Avadeutnpag (250),

ravizog zupung (128), Xrunnmpt (540)

Awaotaocelc: 240x420x(Y)425mm
KaBapo Bapog: nep. 21 kAa
Eninedo BopUBou: nep. 70 dB (A)

Méyiotn xwpnTikotnTa: 7 Aitpa (800g aleUpt + 500g

vepo)

Inpeiwon: Ou TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopouv va TpononotnBouv xwpig nponyoupevn ldonoinon.




IX€BL0 Kal KataAoyog eEapTnHATWV
eTo oxedo kat o katdhoyog e€aprnpatwv e Awata€n ypavaziaov (Ewova 2),
anotehouvrat anoé 4 Baolka THApara: * Awgra€n avuywong kadou (Ewova 3),
* KUplo adpa Tng ouokeung (Ewkova 1), e Kanakt kadou kat d€ovag neplotpopng (Ewova 4).

Karaloyog e§apTnpartwv Ewkovag 1

A qu pTiaTog ‘Ovopa e€apriiparog Mogotnta
1 Kahuppa Bidag 1
2 Bida enavw kaAuppatog 1

7 3 Enavw kahuppa 1
4 Bideg M5x8 10
5 Awgragn potép 1
6 Ehatnpat podeha 7
7 Bideg Méx16 3
8 Bideg M6x20 4
9 MNiow kaAuppa 1
10 Baon 1
1 Ynodoxn KaAwdiou 1
12 lelwon 1
13 Kahuppa onav e€agplopol 1
14 Bideg M4x8 4
15 Bideg Méx20 4
16 Kahuppa Baong 1
17 LoTnpa oTAPLENG Kadou 1
18 MAaivo kaAuppa kadou 1
19 PaBodog ouvoeong 1
20 Meipog 6x18 1
21 Enave pépog 1
22 Kahuppa poulepav 1
23 EAatnplatn podéha 4
24 Bideg M5x20 6
25 KaAuppa kevipikou agova 1

Ewkova 1: KUpto owpa Tng oUOKEUNG - - -
26 KaAuppa agova ypavaziov 2
27 Podéha 026 2
28 Podéha 032 2
29 M\akéra kaAUpparog dlakonTn 1




‘Afovag ehkogldoug ypavazlol  agovag pnok TaxuTntag

i / ¥
|. / ; npouvt

_ KEVIpLKOU agova

Ewova 2: Awgta€n ypavaziwv

KataAoyog e€apTnudrtwv Elkévag 2

ég l'] pTApaTOC ‘Ovopa e€apriparog Noootnta
1 Poulepav 1
2 Kahuppa 1
3 Kuhwopot 4
4 Ehatnpua 4
5 E€aptnua olvdeong 1
6 AakTUALoG ypavazloy 1
7 AaktUAog dLaxwplopou 1
8 lpavazt ouvdeopou 1
9 AakTUALOG poukepav 2
10 TOVOEOHOG 1
11 Kevrpikog agovag 1
12 Kheldi 5x14 1
13 KAedt 4x22 2
14 Kheldi 4x28 1
15 lpavazt cuvdeapou 1
16 Poulepav 1
17 AaktUAog O 16x1,8 1
18 Xurawvio KevrpikoU agova 1
19 Xur@vio ypavazlav Jeyarou ouvdEapou 1 u
20 AakTUAog ehatnpiou @10 1
21 Ma€wadt (M10) 1
22 Poulepav 4
23 Aaktulog dlakonng @16 2
24 lpavazt 1
25 Ehikoetdeg ypavazt 1
26 ‘A€ovag ehtkoetdoug ypavazlou 1
27 Khedi 4x18 1
28 AakTUAog ehatnpiou @13 1
29 [pavazt ugnAng TaxuTnTag 1
30 Agovag ypavazlov 1
31 Kheldi 4x10 1
32 Magwadt Fork 2
33 Ehatpua Fork 2
34 Mukpot ¢€oveg Fork 2
35 I1aBepo otnptyua 1
36 Mnhok TaxutnTag 1
37 Ehatnpia 4
38 Aroahwn opaipa 4
39 AaktUAog O 1
40 Aovag pnAok TaxutnTag 1
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Ewdva 3: Alatagn aviywong kadou oUGKEUNG

Karaloyog e€apTnparwyv Ewkovag 3

qu pTApaTOC ‘Ovopa eapriiparog Mogodtnta
1 AaBn 1
2 Bideg M8x12 1
3 Movada otepéwaong AaBng 1
4 PaBdog aviywaong 1
5 MAakéra dlakonTn avuywong 1
6 Bideg Méx8 2
7 MikpodiakonTng 1
8 Meipog 3x18 1
9 MAaka unoqmpLEnq paBoou 1
aviywong
10 Ehatnplwth podéa 06 2
" Bida Méx12 2
12 Eninedn podéra 2
13 Ehatnplo 1
14 Magpadt M8 1
15 MikpodiakonTng 1
16 LOvdeapog dlakonTn 1
17 YnooTthpt€n Slakontn 1
18 Baon duakontn 1
19 Koupnt kahupparog 1
20 Ma€adt 2
21 Ehatnploth podéha 2
2 Bpaxiovag ouoThpoToc otnptEng 1
Kadou
23 Meipot kaBodnynong 2
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AlGypappa KUKA@PATOG

KataAoyog e€apTnudrtwv Elkévag 4

é\gu pTApaTOC ‘Ovopa e§apripartog Noootnta
1 ‘EvBepa 2
2 Eowreptko ypavazt 1
3 Bideg Mé6x20 4
4 Kanakt kadou [e€wreptko) 1
5 Kanakt kadou (eowreptko) 1
6 Ehatnplwth podéha P12 1
7 MavnTiko ypavazt 1
8 Poulepav 1
9 MAdka neplotpopng 1
10 Aaktuhog oppayiopatog Aadlou 1
11 Neipog 4x10 1
12 Aovag avapieng 1
13 Bideg 4
14 AaKTUALOG KanakLloU kadou 1

Aldypappa KUKAGHATOg
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K1 Mpootacia unep@optwong (Bepuikn dtakonn)

K2 Aiakontng aopaleiag poxAoU aviywong kadou

K3 Alakontng aopaleiag kanakiou kadou

K4 Awakontng AIAKOMHZ

K5 Awakontng ENEPFOMOIHZHZ

K E&aptnpa

KO Atakontng acgaAeiag Béong kadou

CA Mukvwtng
M Morép

= @



Eyyunon

Onotodnnote eAdTTwpa €nNPedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG GUCKEUNG MOU YylveTal npopaveg éva xpo-
vo HEeTa Tnv ayopd Tng, Ba OlopBwveTal pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN VA €XEL
xpnotlponotnBet kat ouvtnpnBei cUPPwva pe TIg 0ON-
yieg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNon TngG pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral 1a vo-
pipa dikalwpatd oag. Eav n cuokeun unooTtnpizetat
and eyyunon, ONA@OTe NMoU KAl NOTE EXEL AyopaoTel

Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n MaviKAC NwANONG).

ZUP@WVa PE TNV MOMTIKN PAG yld TN ouvexn €§ENEN
TV NPOoLOVTWY pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aAAa-
€oupe 10 Npoldy, TN cuokeuacia Kat Tig Npodlaypa-
(PEC TEKUNPLWONG Tou Xwpig npogtdonoinan.

Anoppwyn & MeptBailov

H ouokeun, petd To népag Tng dLAPKELAG ZWNG TNG,
dev Npénet va anoppinTeTal wg olKLaKO anopplyya.
Mpénel va anoppinTetal, pe dkn oag eubuvn, oe
kaBoplopévo anpeio oulMoyng. H pn thpnon autou
EVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn dtaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTA CUAAOYA Kal avakUKAwoN autng Tng oOu-
OKEUNG Katd Tn OTypn Tng anodppwyng BonBa otn
ALaTAPNON TWV PUOLKWY NOPwWV KAl EA0PANZEL TNV

LEPBIX EANAAOE:
Serviceworld

TnA.: 210.6203.838 (10 ypappeg)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

avakUKAwGORN TNG He TPOMO MouU NpooTaTeVeL TNV av-
Bpwnwn uyeia kat To nepBarov. Na neplocdTepeg
NANPOQOPLEG OXETIKG Pe TO NOU pPnopeite va anop-
PLYETE TN OUOKEUN yLO QVAKUKAWGN, EMLKOWWVAOTE
PE TNV TOMIKA €Talpeia ouMoync anopptppatwy. Ot
KATOOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeic Oev avahapBavouv
TNV €uBuvn avakUkAwong, eneepyaciag Kat Otko-
Aoytkhg dtaBeong, eite dpeoa eite yéow OnPOCLOU
OUOTAPATOG.
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