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Szanowni Klienci, aby wydtuzyc zywotnosc¢ naszych produktéw prosimy o doktadne zapoznanie sie z ninie-
jsza ogolna instrukcja uzytkowania i pielegnacji.

1. Pierwsze uzycie

Garnki ze stali nierdzewnej po etapie produkcji nie sa czyszczone z naturalnych zabrudzen, pytow czy drob-
nych pozostatosci po obrobce mechanicznej. Aby uniknac¢ niepozadanych efektéow podczas uzytkowania,
przed pierwszym uzyciem wykonaj nastepujace czynnosci:

e umyj garnek w cieptej wodzie z dodatkiem delikatnego $rodka czyszczacego,

¢ doktadnie osusz garnek miekka szmatka,

e zagotuj wode w garnku bez dodatku soli,

e garnek mozesz rowniez nattusci¢ mata iloscia oleju spozywczego, nastepnie po krotkiej chwili umyj i osusz
garnek.

2. Ogolne zasady pielegnacji

Aby wydtuzyc zywotnos¢ garnkow:

e pamietaj, aby po kazdorazowym uzyciu garnka umy¢ go w cieptej wodzie z dodatkiem delikatnego deter-
gentu/ $rodka czyszczacego,

WAZNE: Pamietaj, aby przed myciem garnki ostygty po uzytkowaniu. Nigdy nie wktadaj goracych garnkéw
do zimnej wody - duza réznica temperatury moze doprowadzic¢ do szoku termicznego i deformacji garnka.

¢ po kazdym umyciu niezwtocznie osusz garnki miekka szmatka, aby unikna¢ zaciekow i osadzania sie kam-
ienia,

e nie uzywaj do mycia garnkow silnych detergentéw czy $rodkéw czyszczacych oraz ostrych i szorstkich
szczotek i/lub gabek (metalowych, waty szklanej, itp.),

¢ naturalnie wystepujacy nalot w postaci biatych plam (sktadniki mineralne wody) mozesz usunac¢ za po-
moca kwasu cytrynowego (potowki cytryny) lub octu z dodatkiem goracej wody,

e przy bardziej uporczywych zabrudzeniach zalecamy stosowanie srodkow do czyszczenia stali nierdzew-
nej.

3. Ogolne zasady uzytkowania

¢ Podczas gotowania pilnuj, aby woda/ potrawa nie wygotowata sie

z garnka - ryzyko zniszczenia.

e Pamietaj, aby sol dodawac zawsze do gotujacej sie wody. Nie dodawaj soli do zimnej wody lub bezposred-
nio do pustego garnka, moze to sprzyja¢ powstawaniu korozji.

e Zawsze ustawiaj garnek centralnie nad zrodtem ciepta oraz dobieraj wielkos¢ palnika odpowiednio do
wielkosci garnka.

e W przypadku uzywania palnika gazowego, pamietaj, aby ptomien obejmowat jedynie dno garnka a nie jego
boczne Scianki - ryzyko odbarwienia lub przegrzania.

¢ Nie nagrzewaj dtugotrwale pustych garnkow.

¢ Nie rozgrzewaj garnkow wyjetych bezposrednio z chtodnych miejsc - ryzyko szoku termicznego.

¢ Nie przechowuj jedzenia w garnkach.
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4. Ogolne warunki gwarancji

Garnki linii Kitchen Line sa objete gwarancja. Gwarancja obejmuje wady towaru, ujawnione w okresie
gwarancji liczonym od daty sprzedazy, bedace wadami produkcyjnymi lub wadami materiatu, w tym:

e pekniecia korpusu garnka,

e rozwarstwienie sie dna garnka,

e urwanie sie uchwytow.

Produkty, w ktdrych zaistnieja wady podlegajace gwarancji zostana wymienione na nowe.

Gwarancja nie obejmuje:

¢ zniszczen wynikajacych z uszkodzen mechanicznych z winy uzytkownika (uderzenia, upadki i/lub zaryso-
wania) powstatych podczas eksploatacji i/lub transportu,

» wad powstatych w wyniku niewtasciwego uzytkowania i/lub nieprzestrzegania powyzszych ogélnych zasad
uzytkowania i pielegnacji, w tym miedzy innymi:

- odksztatcen termicznych,

- przebarwien, plam lub innych zmian chemicznych powstatych w wyniku niewtasciwe] eksploatacji lub
czyszczenia,

- przegrzania i odbarwien na skutek dtugotrwatego wystawiania na zrddto ciepta,

¢ uszkodzen spowodowanych samowolna proba naprawy produktu lub uzywania produktu niezgodnie z jego
przeznaczeniem.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza, ani tez nie zawiesza uprawnien wynikajacych z przepiséw o rekojmi za
wady rzeczy sprzedanej, a uprawnienia z niej wynikajace moga byc realizowane niezaleznie.
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