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You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie

using the appliance doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.

For indoor use only.
Do uzytku wewnatrz pomieszczen.

FOOD CONTACT




Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby uniknac¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrdcic
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

1. WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowacC powazne usz-
kodzenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

o Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub
Sprzedawca nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niepraw-
idtowa obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda Lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurze-
nia urzadzenia w wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zle¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punk-
cle naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spad-
nie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposdb, przed dalszym uzyciem zawsze zlec
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych
ptynach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

¢ Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie
zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i
chron go przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu,
zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kon-
taktu ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celdw, dla ktdrych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.

s 3K



* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen
elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadze-
niami gospodarstwa domowego bez nadzoru.

 Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od
zrodta zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeliwtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie
caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie przenos urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriéw innych niz dostarczone z urzadzeniem.

o Urzadzenie mozna podtacza¢ wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci
zgodnej z danymi znajdujacymi sie na tabliczce znamionowe.

e Unikaj przeciazenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

o 7 urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono
ostabione zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje od-
powiedniej wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgod-

nie z instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Niniejsze urzadzenie okreslone jako .SZYBKO-
SCHEADZARKA" jest zgodne z przepisami wspol-
notowymi w sprawie swobodnego przeptywu to-
waréw przemystowych i handlowych w panstwach
UE. Zgodnoé¢: Dyrektywa 2004/108/WE Parlamen-
tu europejskiego i Rady w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej Dyrektywa 2006/95/WE Par-
lamentu europejskiego i Rady z dnia 12 grudnia
2006 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw

Przed uruchomieniem sprzetu koniecznie przec-
zytaj niniejsza instrukcje. Ponadto podczas wsze-
lkich czynnosci zwiazanych z niniejszym sprzetem
zobowiazany jestes$ do stosowania wszelkich normy

panstw cztonkowskich odnoszacych sie do sprze-
tu elektrycznego przewidzianego do stosowan-
ia w okreslonych granicach napiecia Dyrektywa
2002/95/WE RoHS Parlamentu europejskiego i
Rady z dnia 27 stycznia 2003 r. w sprawie ogran-
iczenia stosowania niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym.

i przepisy bezpieczenstwa zwiazanych z roztadunk-
iem, transportem, instalacja, podtaczenie elektry-
cznym, uruchomieniem, przenoszeniem, usuwan-
iem lub recyklingiem tego produktu.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszym opracowaniu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wady,
usterkii/lub awarie wynikte na skutek lekcewazenia
lub braku stosowania zasad postepowania okresl-

K

onych w niniejszym dokumencie. To odnosi sie
rowniez do wszelkich zmian zabezpieczenia elek-
trycznego, rozbudowy urzadzen zabezpieczajacych



i wspdtpracujacych z nim, nie zatwierdzonych do
konwersji i / lub instalacji akcesoriéw oraz zanied-
ban obstugi urzadzenia i do wszystkich przypad-
kow, w ktérych btad wynika z przyczyn, ktére nie sa

przypisane do normalnej pracy urzadzenia jak np.:
wptyw pogody, uderzenia pioruna, przepiecia w sie-
ci energetycznej, nieregularne lub niewystarcza-
jace zasilanie, etc).

Konserwacja ogranicza sie do kilku prostych procedur, ktére moga by¢ wykonane tylko i wytacznie przez wyk-

walifikowany personel.

KORZYSTANIE Z INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja obstugi i konserwacji jest
integralng czesdcia szybkochtadzarki i nalezy
przechowywac ja w miejscu tatwo dostepnym dla

operatora, serwisanta. Dzieki temu wszelkie prace

PRZECHOWYWANIE INSTRUKCJI

Instrukcja obstugi i konserwacji musi byc
przechowywana w bezpiecznym miejscu, z dala od
wilgoci i ciepta, chroniona przez caty okres uzyt-
kowania urzadzenia. Musi by¢ ona przekazana

podczas odsprzedazy urzadzenia nowemu uzyt-

Instrukcja ta odnosi sie do szybkoschtadzarki, tj.
do urzadzenia stuzacego do szybkiego schtadza-
nia cieptych potraw do temperatury +3°C (szybkie

Zastosowane w komorze prowadnice umozliwiaja
stosowanie zaréwno pojemnikdw GN 1/1 jak i blach
cukierniczych 600x400 mm. Obudowa zewnetrza
i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej,
kwasoodpornej. Komora silnika jest wykonana z
blachy ocynkowanej. Izolacja komory jest wykona-

Wszelkie prace zwiazane z:
1. Umiejscowieniem urzadzenia

zwiazanie z rozpakowaniem, umiejscowieniem,
podtaczeniem, konserwacja etc. beda przeprow-

adzane prawidtowo.

kownikowi. W przypadku ztomowania urzadze-
nia zawiera informacje na temat jego likwidacji i
recyklingu. Producent zastrzega sobie prawo do
zmian technicznych produktu bez wczesniejszego
uprzedzenia.

chtodzenie) lub do zamrazania cieptych potraw do
-18 ° C [szybkie zamrozenie). Kazde inne uzycie
uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem.

na z piankowej zywicy poliuretanowej o gestosci 40
kg/m3 Urzadzenie dostarczane jest z przewodem
elektrycznym z wtyczka na 230 V. Izolacja komory
urzadzenia jest przyjazna $rodowisku natural-

nemu.

2. Podtaczeniem elektrycznym i uziemieniem

3. Konserwacja
4. Porady i wskazowki

5. Utrzymanie musza by¢ wykonywane wytacznie przez fachowy, przeszkolony

personel



1. UMIEJSCOWIENIE SZYBKOSCHLADZARKI.

Przed roztadunkiem i wstawieniem do punktu
sprzedazy przeczytaj uwaznie elementy niniejszej

1.1 TRANSPORT

W K

instrukcji dotyczace wytadunku, wymiaréw, wagi,
pojemnika na skropliny, nézek, instalacji.

Nie wolno sztaplowac¢ urzadzen bez fabryczne-
go opakowania. Przenosi¢ urzadzenia wytacznie
w pozycji pionowej - unika¢ przechylania. Po
transporcie koniecznie odczeka¢ 8 godzin zanim
urzadzenie zostanie uruchomione - olej znajdujacy
sie w systemie chtodniczym musi wrdci¢ na swo-
je miejsce. W przeciwnym wypadku moze doj$¢ do
uszkodzenia maszyny.

1.2 WYLADUNEK / WYMIARY, WAGA SZYBKOSCHLADZARKI

Kg

1.3 OPAKOWANIE

Sprawdz podczas odbioru szybkoschtadzarki jej
opakowanie, czy nie nosi jakichkolwiek uszkod-
zen powstatych podczas transportu. Zdejmij os-
troznie zewnetrzny karton, poluzuj $ruby mocujace
szybkoschtadzarke do palety (zabezpieczenie na
okres transportu przed przesuwaniem), odstaw-
i¢ urzadzenie i zdja¢ z obudowy zewnetrznej folie

1.4 ODPROWADZENIE KONDENSATU / PODLACZENIE

Szybkoschtadzarka jest dostarczana w wersji z
wbudowana jednostka kondensacyjna i wyjmowa-

¥ ¢

Urzadzenie roztadowywac i przemieszcza¢ w mag-
azynie wytacznie przy pomocy woézka widtowego
kierowanego przez uprawniony do tego personel.
Producent/dystrybutor nie ponosza w zadnym
wypadku

jakiejkolwiek  odpowiedzialnosci  za

nieprzestrzeganie niniejszego punktu. Zanim
urzadzenie szybkoschtadzarka zostanie wytadowa-
na, wstawiona i podtaczona w miejsce ekspozycji i/
lub pracy koniecznie sprawdzi¢ wymiary oraz wage
szybkoschtadzarki w tabeli niniejszej instrukcji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nie-
przestrzeganie obowiazujacych przepiséw bezpiec-

zenstwa.

zabezpieczajaca. Poprzez odzysk i recykling ma-
teriatéw opakowaniowych, takich jak plastik, stal,
tektura i drewnow decydujacy sposéb przyczyniamy
sie do oszczednoéci surowcow i zmniejszenia ilosci
odpadéw. Kieruj sie lokalnymi przepisami dotycza-
cymi sposobu i miejsca utylizacji materiatéw wcho-
dzacych w sktad opakowania szybkoschtadzarki.

nym pojemnikiem na odprowadzenie kondensatu i
wody z funkcji rozmrazania recznego.



1.5 USTAWIENIE SZYBKOSCHELADZARKI / NOZKI

Wypoziomuj doktad-
nie szybkoschtadzarke.
Pomoga Ci w tym
: ' dostarczone stand-
‘ ardowo do  urzadze-
nia nézki z regulacja.

D Sprawdz przy pomocy
1.6 INSTALACJA MASZYNY

Zaleca sie aby szybkoschtadzarka montowana
byta zawsze w pomieszczeniu klimatyzowanym.

UWAGA

Do prawidtowego dziatania szybkoschtadzarki na-
lezy przestrzegac¢ nastepujacych wskazéwek:

- Nie ustawiaj szybkoschtadzarki w bezposred-
nim Swietle stonecznym lub przy innym Zrddle
promieniowania cieplnego [na przyktad, przy sil-
nym oéwietleniu, piecu lub innym urzadzeniu grze-
wezym).

- Nie ustawiaj szybkoschtadzarki w przeciagach
i przy otworach na zewnatrz takich jak drzwi lub
okna, przy bezpoérednim nawiewie wentylatoréw,
klimatyzatoréw.

- Nie zatykaj otworéw wentylacyjnych znajdujacych
sie na obudowie szybkoschtadzarki.

- Nie ktadZ na maszynie zadnych elementéw zasta-
niajacych obudowe (kartony, materiat itp.) ktore
moga pogorszy¢ cyrkulacje powietrza w urzadze-

1.7 MINIMALNE ODLEGLOSCI OD SCIANY

poziomicy doktadnos¢ wypoziomowania. Doktadne
wypoziomowanie urzadzenia jest KONIECZNE dla
prawidtowe] pracy urzadzenia a takze dla odprow-
adzenia kondensatu. Doktadne wypoziomowanie
urzadzenia ogranicza takze wibracje agregatu.
Sprawdz prawidtowos$¢ instalacji odprowadzajace]
kondensat

W przeciwnym razie. W pomieszczeniach bez kli-
matyzacji moze tworzy¢ sie duzo kondensatu.

niu.

- Nie wstawiaj urzadzenia do pomieszczen z relat-
ywnie wysoka wilgotnoscia powietrza (niebezpiec-
zenstwo tworzenia sie duzej ilosci kondensatu).

- Nie wstawiaj urzadzenia w niszach, gdzie cyrku-
lacja powietrza moze by¢ niewystarczajaca dla
prawidtowego dziatania maszyny

- Nie umieszczaj goracych talerzy i patelni ani zad-
nych innych goracych przedmiotéw na blacie szyb-
koschtadzarki.

Upewnij sie, ze w pomieszczeniu gdzie zainsta-
lowano szybkoschtadzarke takze poza godzinami
pracy jest wystarczajaca

wymiana powietrza. Dzieki temu wbudowana w
maszyne jednostka kondensacyjna moze pracowac

prawidtowo.




Dla zapewnienia poprawnego dziatania maszyny i
odpowiedniej cyrkulacji powietrza nalezy zachowad
i przestrzega¢ minimalnych odlegtosci (100 mm)
od tylnej i bocznych $cian (patrz rysunek powyzej).

Pamietaj takze o odpowiedniej odlegtosci z przodu
w celu swobodnego otwarcia drzwi do komory szy-
bkoschtadzarki.

1.8 SZYBKOSCHLADZARKI Z WBUDOWANYM AGREGATEM CHtODNICZYM

Szybkoschtadzarka wyposazona jest w agregat
chtodniczy, dlatego otwory wentylacyjne znajdujace
sie na obudowie maszyny w zadnym wypadku nie

moga by¢ zakryte lub w inny sposéb zablokowane.
W zwiazku z tym unikaj stawiania w bezpos$rednim
sasiedztwie innych maszyn czy przedmiotéw.

2. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE | UZIEMIENIE
2.1 ZASILANIE
Wszelkie prace zwiagzanie z instalacja
elektryczna niniejszej maszyny musza
by¢ przeprowadzone zgodnie z lokalny-
mi przepisami oraz wytacznie przez

wykwalifikowany personel. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialno$¢ z tytutu niezgodnosci z
obowiazujacymi przepisami.

Patrz na schemat elektryczny swojej szybkoschtadzarki znajdujacy sie na koncu niniejszej instrukcji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektry-
cznej wyczys¢ je doktadnie letnia woda i neutral-
nymi $rodkami myjacymi. Nastepnie doktadnie
wytrzyj i osusz wszelkie mokre czesci miekka sz-

Kroki dla odpowiedniego podtaczenia elektrycznego:
- Zainstaluj filtr przepieciowy i sprawdz moc, napie-
cie i czestotliwo$¢ pradu w sieci i na tabliczce
znamionowej na urzadzeniu. Dane te musza
zgodne ze soba.

- Upewnij sie, ze zasilanie w gniazdku i na tabliczce
znamionowej na urzadzeniu sa identyczne.

- Przy bezposrednim podtaczeniu do sieci nalezy
zainstalowac wytacznik wielobiegunowy pomiedzy
urzadzeniem, a siecia, z minimalnym odstepem

pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm, o rozmiarze

matka. Podczas czyszczenia urzadzenia kieruj sie
bezwzglednie informacjami zawartymi w dziale
mowiacymi o czyszczeniu urzadzenia.

odpowiednim do obciazenia, zgodny z obowiazuja-
cymi przepisami [np. automatyczny wytacznik
magnetyczno-termiczny.

- Dostep do wytacznika wielobiegunowego zasto-
sowanego do podtaczenia musi byc tatwy takze po
zainstalowaniu urzadzenia;

- Z6tto-zielony przewdd uziemienia nie moze byd
przerywany przez przetacznik;

- Napiecie zasilania nie moze odbiega¢ od wartosci
znamionowe o +10% podczas pracy urzadzenia.

Przekroj przewodu zasilajacego musi by¢ dopasowany do poboru mocy urzadzenia.

Uziemienie catej instalacji elektrycznej
oraz urzadzenia jest prawnie obowiaz-
kowe. W razie potrzeby uszkodzony kabel

zasilajacy moze by¢ wymieniony wytacznie przez
wykwalifikowany personel serwisu. Zaleca sie nie
uzywac zadnych elektrycznych urzadzen



W przypadku uszkodzenia sprezarki, moze by¢ ona
wymieniona tylko przez wykwalifikowany personel.
W celu unikniecia eliminacji zaktdcen w catym sys-

2.2 WLACZANIE SZYBKOSCHEADZARKI

UWAGA

temie nalezy zastosowac jako wytacznika bardzo
czuty filtr przepieciowy.

PIERWSZE WtACZENIE SZYBKOSCHEADZARKI MOZE| BYC WYKONANE
WYLACZNIE PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL

Przed wtaczeniem szybkoschtadzarki uwazac aby:
- Twoje rece/dtonie nie byty mokre

- Wszelkie powierzchnie urzadzenia byty suche

- Podtoga na ktdrej stoi urzadzenie byto suche
Dodatkowo upewnij sie, ze:

- Urzadzenie transportowane byto w pozycji pion-

Przy ustawianiu temperatur kieruj sie informacjami
zawartymi w tabeli z podanymi grupami towarowy-
mi, stosowanymi temperaturami jak i parametrami
pracy szybkoschtadzarki. Tabela ta jest dodatkiem

Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, ze:
- Urzadzenie jest podtaczone do pradu (wtyczka
znajduje sie w gniazdku)

owej.

- Jesli transportowane byto w pozycji nachylonej
koniecznie odczekaj 8 godzin az olej wréci do kom-
presora. W

przeciwnym wypadku moze dojs¢ do awarii

urzadzenia

do niniejszej instrukcji. W prawidtowym ustawianiu
temperatury pomoze Ci takze informacja dotyczaca
obstugi panela sterowniczego.

- Gtéwny wtacznik bezpieczenstwa jest zataczony.
- Urzadzenie jest czyste.

Dla ustawienia parametréw pracy urzadzenia patrz instrukcje panela sterowania bedaca czescia niniejszego

opracowania.

3.CZYSZCZENIE

Wszelkie prace zwiazane z czyszczeniem czy konserwacja szybkoschtadzarki moga by¢ wykonywane

wytacznie po odtaczeniu urzadzenia od sieci elektryczne;j.

3.1 CZYCZENIE WNETRZA KOMORY SZYBKOSCHLADZARKI

Utrzymanie urzadzenia w odpowiednim stanie
czystoéci wymaga codziennego mycia jego komory

UWAGA

wewnetrznej.

Zapobiega to powstawaniu i rozwojowi bakterii.

Codzienne mycie urzadzenia jest istotne i niezbedne w celu zapobiezenia powsta-
waniu i rozwojowi bakterii. Przed procesem czyszczenia przeprowadz reczne rozm-
razanie przy otwartych drzwiach i wyjetym korku spustowym.
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- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia wody pod
ciénieniem (tzw. woda z weza), gdyz moze to usz-
kodzi¢ instalacje elektryczna.

Nie uzywac zadnych stalowych przedmiotéw
do usuwania lodu z komory urzadzenia - grozba
porysowania i/lub uszkodzenia powierzchni sta-
lowych.

- Uzywaj tylko letnia wode z tagodnymi $rodkami
czyszczacymi a do wycierania do sucha uzywaj

miekkich $ciereczek

- Unika¢ srodkdéw zawierajacych chlor i roztwordw
zawierajacych chlor, sode kaustyczna, kwas solny,
ocet, wybielacze inne agresywne produkty.

- Wewnetrzne powierzchnie urzadzenia powin-
ny by¢ doktadnie oczyszczone, co najmniej raz w
miesiacu, jesli szybkoschtadzarka stuzy do zam-
razania szokowego zywnosci mrozone;.

Do prac zwigzanych z czyszczeniem zaleca sie stosowanie rekawic ochronnych.

3.2 CZYCZENIE SONDY

Czyszczenie szybkoschtadzarki zawiera takze codzienna pielegnacje sondy.

- Codzienne czyszczenie sondy [czujnika temper-
atury wnetrza produktu) jest niezbedne.

- Czujnik powinien by¢ myty czysta woda i roz-
tworem

3.3 CZYSZCZENIE SKRAPLACZA

Wszelkie prace zwiazane z czyszczeniem czy kon-
serwacja szybkoschtadzarki jak rowniez jednostki
kondensacyjnej moga by¢ wykonywane wytacznie

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia wody pod
ciénieniem (tzw. woda z weza), gdyz moze to usz-
kodzi¢ instalacje elektryczna.

- Nie uzywac¢ zadnych stalowych przedmiotéw do
usuwania jakichkolwiek statych zabrudzen - groz-
ba porysowania i/lub uszkodzenia powierzchni sta-
lowych.

- Uzywaj tylko letnia wode z tagodnymi $rodkami
czyszczacymi a do wycierania do sucha uzywaj
miekkich $ciereczek

- Unika¢ $srodkéw zawierajacych chlor i roztworéw
zawierajacych chlor, sode kaustyczna, kwas solny,

Dla dtugotrwatej i prawidtowej pracy urzadzenia
jednostki kondensacyjnej, skraplacz powinien by¢
regularnie czyszczony. Czyszczenie to jest zalezne
od miejsca instalacji urzadzenia. Do czyszczenia
skraplacza nalezy uzy¢ strumienia powietrza ki-
erowanego z wewnatrz na zewnatrz. Jesli jest to

é{(niemozliwe mozna uzy¢ dtugiej i waskiej szczotki z
10

dezynfekcyjnym a nastepnie do sucha wytarty.
- Do mycia sondy uzywac takich samych $rodkéw
jak do mycia komory szybkoschtadzarki.

po odtaczeniu urzadzenia od sieci elektrycznej.
Prace te moze wykonywac¢ wytacznie wykwali-
fikowany personel.

ocet, wybielacze inne agresywne produkty - moga
one wej$¢ w reakcje z elementami ze stali szla-
chetnej i spowodowac korozje

- W przypadku korzystania ze Srodkéw chemicznych
upewnij sie u sprzedawcy/producenta czy nie sa
one niebezpieczne dla poszczegdlnych elementow
szybkoschtadzarki.

- Do czyszczenie elementéw ze stali nierdzewnej
nie uzywaj nigdy wetny ze stali nierdzewnej, ktéra
moze porysowac powierzchnie stali i przyczynic sie
do powstania rys, w ktérych gromadzi¢ sie bedzie
brud.

dtugim wtosiem, ktéra delikatnie czyScimy z kurzu
zewnetrzna czes¢ skraplacza. W czasie przeprow-
adzania tych prac uwazaj, aby nie uszkodzi¢ insta-
lacji chtodniczej. Skraplacz oraz agregat chtodniczy
znajduja sie w dolnej czesci szybkoschtadzarki.

Pod Zzadnym pozorem nie uzywaé wody pod

cisnieniem.



Do prac zwigzanych z czyszczeniem zaleca sie stosowanie rekawic ochronnych.

4. PORADY | WSKAZOWKI
Nalezy codziennie przeprowadza¢ czyszczenie ni zapominajac o wewnetrznej stronie drzwi i o
obudowy zewnatrzej i komory szybkoschtadzarki uszczelce drzwi.

4.1 RECZNE ROZMRAZANIE
Rozmrazanie reczne szybkoschtadzaki moze odby- (w tym przypadku proces odmrazanie trwa dtuzej)
wac sie albo przy otwartych albo przy zamknietych drzwiach.

UWAGA

- Po zakonczeniu cyklu schtadzania wyjmij z dna komory korek, ktory umozliwi
sptyniecie do pojemnika na skropliny powstatej w drodze kondensacji wody. Odpty-
wa ten stuzy takze do odprowadzenia ewentualnych rozlanych produktow
ptynnych.

- Sprawd? po zakonczeniu cyklu rozmrazania szybkoschtadzarki poziom wody w po-
jemniku na kondensat i opréznij go w razie potrzeby.

4.2 ZAL ADUNEK KOMORY SZYBKOSCHtADZARKI | BEZPIECZNE PRZECHOWANIE SCHLODZONYCH PO-
TRAW

UWAGA

Szybkoschtadzarka zostata zaprojektowana w celu W Zadnym wypadku nie wktadaj do szybko-
szybkiego schtadzania i/lub zamrazania ugot-  schtadzarki ugotowanych produktéw bezposrednio
owanych produktéw (patrz na tabele poszczegodl- po ich wyjeciu z pieca. Nalezy odczekac kilka minut

nych temperatur przypisanych do konkretnych zanim zatadujemy je do komory szybkoschtadzarki.
potraw).

Czas schtadzania produktéw do zadanej temperatury zalezy od wielu czynnikéw, np.:

- Ksztattu, typu, gruboéci i materiatu pojemnika w  gestos$¢, zawartos¢ wody i ttuszczu

ktorym jest produkt - 0d temperatury wyjsciowej schtadzanego produk-
- Uzywania przykrywki na pojemniku tu

- Fizycznych wtasciwosci produktu takich jak np.:

Ustawianie czasu schtadzania lub zmrazania zalezy od rodzaju i wagi produktu

Wybér sposobu szybkiego schtadzania schtadzania przetacza sie automatycznie w faze
Masz do wyboru dwa sposobu szybkiego schtadza- utrzymywania potrawy w temperaturze koncowe;j.

nia: Z wykorzystaniem TIMER-a gdy doktadnie Z wykorzystaniem sondy, ktéra wprowadza sie we
znasz czas potrzebny do schtodzenia danego pro-  wnetrze chtodzonego produktu. W tym wypad-
duktu. Po uptywie zadanego czasu faza szybkiego ku ustawiasz tylko temperature do jakiej chcesz
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schtodzi¢ dany produkt. Sonda automatycznie od-
czytuje temperature produktu i gdy ta zostanie osi-
agnieta rozlegnie sie sygnat akustyczny po ktérym

tyczacy sondy).

witaczy sie automatyczna faza utrzymywania po-
trawy w temperaturze koficowej (patrz rozdziat do-

Czas potrzebny do
osiagniecia danej

Rodzaj schtadzania Cykl Gruboéé produktu Iloé¢ produktu temperatury
wewnatrz
chtodzonego
produktu
Schtadzanie Przy petnej Maksymalnie 4 kg na +3°C
produkty oredkoéci Bez znaczenia blache/GN Maksymirl]?r): czas: 90
Zamrazanie Przy petnej -18°C
y perne) Bez znaczenia 3kg Maksymalny
produktu predkosci .
czas:240 min

Pomiar temperatury wewnatrz produktu

tu. Podczas trwania cyklu chtodzenia zaleca sie nie

Zmniejszona
predkos¢

Gdy grubos¢ produktu na to pozwala zawsze stosuj

sonde do pomiaru temperatury wewnatrz produk-

Delikatne produkty,
warzywa, kremy,
desery, produkty

mate

przerywania pracy szybkoschtadzarki zanim tem-

UWAGA

peratura potrawy nie osiagnie temperatury +3°C
w przypadku schtadzania potrawy, lub temp. -18°C
w przypadku zamrazania produktu.

Nie wolno dopuszczac dzieci do urzadzenia, dlatego urzadzenie powinno pracowat
wytacznie pod nadzorem

wykwalifikowanego personelu

tadowanie produktu

Produkty przeznaczone do schtodzenia nie moga leze¢ jeden na drugim.

s



ODSTEP POMIEDZY BLACHAMI / POJEMNIKAMI GN

Aby zapewnic¢ optymalna cyrkulacje zimnego powietrza w komorze szybkoschtadzarki wymagany jest mini-

malny odstep pomiedzy blachami/pojemnikami GN, ktéry wynosi 70 mm

ULOZENIE BLACH / POJEMNIKOW GN W KOMORZE SZYBKOSCHLADZARKI
Aby zapewni¢ optymalne i bezproblemowe schtadzanie potraw nalezy:

- Wyréwnac wzgledem parownika potozenie blach / pojemnikéw GN

- Rozmiesci¢ je rownomiernie w komorze szybkoschtadzarki

T
) §7
|

BEZPIECZNE PRZECHOWANIE POTRAW PO OBROBCE TERMICZNEJ | FAZIE SZYBKIEGO SCHLADZANIA,

Produkty spozywcze po obrébce termicznej a nas-
tepnie poddane fazie szybkiego schtadzania nie
traca swoich wtasciwosci organoleptycznych nawet
do 5 dniu po schtodzeniu. Nalezy jednak pamietac,
iz przez caty ten czas musi by¢ zachowany .tancuch
chtodniczy” tzn. produkt ten musi by¢ przechowy-
wany w warunkach chtodniczych w zaleznosci

od jego rodzaju w temperaturach od 0 do +4°C.
Poprzez zapakowanie danego produktu spozyw-
czego w woreczki prézniowe okres bezpieczne-
go pod wzgledem sanitarno-epidemiologicznym
przechowywania produktu mozna wydtuzy¢ nawet
do 15dni.

- s



BEZPIECZNE PRZECHOWANIE POTRAW PO OBROBCE TERMICZNEJ | FAZIE SZYBKIEGO ZAMRAZANIA,

Produkty spozywcze po obrébce termicznej a nas-
tepnie poddane fazie szybkiego zamrazania nie
traca swoich

wtasciwosci organoleptycznych nawet do kilku
miesiecy. Nalezy jednak pamietac, iz przez caty ten

UWAGA

czas musi by¢ zachowany .tancuch chtodniczy” tzn.
produkt ten musi by¢ przechowywany w warunkach
chtodniczych w zaleznosci od jego rodzaju w tem-

peraturach ponizej -20°C.

Nie pozostawiaj Swiezo schtodzonych produktéw zywnosciowych w temperaturze
pokojowej. Grozi to rozwojem flory bakteryjnej. Swiezo schtodzone produkty um-
leszczaj od razu w lodowce lub zamrazarce. Unikaj utraty wilgotnosci produktow,
ktora ma negatywny wptyw na smak potraw.

Swiezo schtodzone potrawy powinny by¢ chronione
poprzez pakowanie w folie spozywcza lub jeszcze
lepiej pakowanie prozniowe. Opakowana w ten
sposéb zywnos$¢ powinna byé oznaczona etykieta

UWAGA

zawierajaca:

- Zawartosé

- Date przygotowania

- Date przydatnoéci do spozycia.

Raz rozmrozonych produktéw nie wolno ponownie zamrazac

4.3 PROCEDURA WLACZANIA SZYBKOSCHEADZARKI

Cykl szybkiego schtadzania/zmrazania z uzyciem
sondy

- Weciénij zielony przycisk zasilania - w pozycji
wtaczonej jest podswietlony.

- Przyciskiem .SET" wybierz rodzaj cyklu: schtadza-
nie ,+3°C, lub zamrazanie -18°C

Cykl szybkiego schtadzania/zmrazania z uzyciem
TIMER-a (czasu)

- Weciénij zielony przycisk zasilania - w pozycji
wtaczonej jest podswietlony.

- Przyciskiem "SET" wybierz rodzaj cyklu: schtadza-
nie ,+3°C, lub zamrazanie -18°C

- Przyciskami "PLUS" lub "MINUS" ustaw zadany

- Rozpocznij cykl przyciskajac przycisk @

- Na koncu cyklu rozlegnie sie brzeczyk, szybko-
schtadzarka przetaczy sie automatycznie w faze
utrzymywania produktu w temperaturze koncowe;j
(+3°C lub -18°C])

czas schtadzania @

- Rozpocznij cykl przyciskajac przycisk

- Na koncu cyklu rozlegnie sie brzeczyk, szybko-
schtadzarka przetaczy sie automatycznie w faze
utrzymywania produktu w temperaturze koncowe;j
(+3°C lub -18°C])



4.4 CZAS PRZECHOWYWANIA (W MIESIACACH) ZAMROZONYCH PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

. OKRES OKRES OKRES
PRODUKT SPOZYWCZY PRZECHOWYWANIA W PRZECHOWYWANIA W PRZECHOWYWANIA W
TEMPERATURZE -18°C TEMPERATURZE -25°C TEMPERATURZE -30°C
NABIAL
Sery 4 6 6
Masto 8 12 15
MIESO | DROB
Cielecina 9 12 18
Wotowina 6 12 18
Jagniecina 6 12 18
Wieprzowina 4 12 15
Drob 5-9 12 18
Kroliki, Gesi 4-6 - -
Kaczka, Indyk 4-6 - -
Dziczyzna 6-10 12 12
RYBY
Chude ryby 6-8 12 15
et tono, o) B e b
Skoupiaki 3-4 12 17
Mieczaki 2-3 10 12
WARZYWA 1 OWOCE
Warzywa 12 18 24
Owoce 12 18 24
CIASTO, DESERY
Ciasta 2-4 8 12
DANIA GOTOWE
Potrawy gotowane 2-4 6 6
5. TABELA CZASOW SCHLADZANIA / ZAMRAZANIA SZOKOWEGO
Produkt Rodzgj bléchy/ err?:l?;_ Grubosc Czas Rodzaj cyklu
pojemnika Jatadunek produktu cyklu
PIERWSZE DANIE GEOWNE
Sos beszamelowy GN 1/1h 60 61 4cm 70 min. Schtadzanie
Bulion GN 1/1h 100 71 6-7cm 90 min. Schtadzanie
Canelloni z pieca GN 1/1h 40 4kg 3-4cm 40 min. Schtadzanie
Zupa jarzynowa GN 1/1h 100 51 5cm 90 min. Schtadzanie




Maksy-

Produkt ROdg_aeJnlilnE;EZY/ malny Grroudbuokstz fzkalz Rodzaj cyklu
pol zatadunek P y
Swieze ciasto GN1/1h 40 1 kg 5cm Zamrazanie
Ragouti Sc;fyp°m'd°r°' GN 1/1h 60 5kg 5cm 90 min. Schtadzanie
Fasolowa GN 1/1h 60 5 kg 5cm 90 min. Schtadzanie
Zupa rybna GN 1/1h 60 4 kg 5cm 90 min. Schtadzanie
MIESA | DROB
Pieczen wieprzowa GN 1/1h 60 7 kg 10cm 90 min. Schtadzanie
Gulasz z cieleciny, GN 1/1h 60 7kg 15cm 90 min. Schtadzanie
cielecina duszona
Cielecina gotowana GN 1/1h 60 6 kg 12-18 cm 90 min. Schtadzanie
Piersi kurczaka GN 1/1h 40 5kg 4-5cm 30 min. Schtadzanie
Roastbeef GN1/1h40 4 kg 10-15¢cm 80 min. Schtadzanie
RYBY | OWOCE MORZA
Krewetka Mantis GN 1/1h 40 2 kg 3cm 25 min. Schtadzanie
Matze pakowane w GN 1/1h 60 2kg 3-bem 20 min. Schtadzanie
prozni
Satatka rybna GN1/1h40 4 kg 3-4cm 30 min. Zamrazanie
Os$miornica gotowana GN 1/1h 60 5kg - 60 min. Schtadzanie
Matwa GN 1/1h 60 4 kg 4-5cm 60 min. Schtadzanie
WARZYWA
Marchewka smazonaw
oliwie z czosnkiem i GN 1/1h 60 4 kg 4-5cm 60 min. Schtadzanie
pietruszka
Grzyby smazone w oliwie GN1/1h60 hkg 4-5¢m 60 min. Schtadzanie
z czosnkiem i pietruszka
Cukinia smazona w
oliwie z czosnkiem i GN 1/1h 60 3kg 4-5cm 90 min. Schtadzanie
pietruszka
CIASTO, DESERY
Pudding czekoladowo- GN 1/1 h 60 6kg 45cm 90min. Schtadzanie
-waniliowy
Sos waniliowy GN 1/1h 60 3 kg 4-5cm 90 min. Schtadzanie
Krem cukierniczy GN 1/1h 60 3 kg 4-5cm 90 min. Schtadzanie
Panna Cotta [porcjal GN 1/1h 40 3kg bcm 60 min. Schtadzanie
Tiramisu GN 1/1h 60 5 kg 4-5cm 45 min. Schtadzanie



6. PANEL STEROWANIA
6.1 OPIS
Dzieki

gtéwnymi funkcjami szybkloschtadzarki:

panelowi sterowania mozna sterowad
- Funkcja szybkiego schtadzania oraz chtodzenie

- Funkcja szybkiego zmrazania oraz mrozenie

- Zakonczenie cyklu szybkiego schtadzania z wyko-

rzystaniem sondy albo TIMER-a (czasu)

- Przechowanie (konserwacja)

- Reczne rozmrazanie bez grzatki, bez goracego
gazu

Dzieki niektérym parametrom jest mozliwe usunie-

cie niektoérych funkcji lub modyfikacja.

SOy
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Lokalizacja panelu sterowania na przedniej obudowie szybkoschtadzarki.

6.2 OPIS PANELU STEROWANIA

Ustawienie czasu (zwikszenie)
Ustawienie temperatury otoczenia

Ustawienie czasu (zmniejszenie)
Wylacznik sygnatu dzwiekowego

LED - Tryb mrozenia

Czas do zakoficzenia cyklu
Wybor funkeji/cyklu

START/STOP/CYKL

Funkde

Wyswietlacz




Po wtaczeniu urzadzenia panel przez pierwsze 5 sekund przechodzi przez automatyczny test, po ktorym

przetacza sie w stan gotowosci do pracy.

Stand-by (gotowos¢ do pracy)
Na wyswietlaczu pokazany jest: .---.,

Panel sterowania przechodzi w funkcje oczekiwan-
ia STAND-BY gdy przy wytaczonym cyklu chtodze-

nia wdusimi i przytrzymamy przez 4 sekundy przy-
cisk .SET"

Nastawianie programow z wykorzystaniem czasu i sondy temperatury wnetrzna produktu

PRO- WYS- WYS- KONIEC UTRZYMYWANI .
GRAM PRZYCISK WIE- PRZYCISK WIE- PRZYCISK START CYKLU CYKLU E W TEMP. ROZMRAZANIE
TiACZ TiACZ KONCOWE)
| |
TASTE | DISPLAY | TASTE | DisPLAY  TASTE | ZvkL | KOHL ‘
.

on 18 @0 -®

@@xl

e
e

x| +3°

“©x2 -18°

g
L

STOP

Na wyswietlaczu pokazany jest: .---.,

PRZYCISKI

Przyciskami “SET". "PLUS", "MINUS" wywotuje sie
ustawienia cyklu chtodzenia.

Przyciskiem “SET" wywotuje sie automatycznie
cykl szokowego schtadzania lub zmrazania z uzy-
ciem sondy.

Przyciskiem “SET" przytrzymanym przez 4 sekundy
wprowadzamy panel sterowania w funkcje STAN-
BY.

Przyciskami “PLUS" wzglednie "MINUS" zmie-

START

Podczas wyboru cyklu chtodzenia z TIMER-em
na ekranie wyswietlacza pokazywany jest czas
w godzinach i minutach. Podczas wyboru cyklu
chtodzenia z uzyciem sondy na wyswietlaczu po-

s

niamy wczesniej wybrany cykl z sonda na cykl z
TIMER-em

(czasem] i odwrotnie.

Sygnat brzeczyka mozna wytaczy¢ poprzez jed-
nokrotne przyciéniecie przycisku "MINUS”

Po jednokrotnym przyciénieciu przy cisku
rozpoczyna sie wybrany cykl ch{odzenia@

[szokowe chtodzenie lub mrozenie).

kazywana jest warto$¢ sondy czyli temperatura
wnetrza produktu, do ktérego zostata wtozona
sonda. Jesli drzwi szybkoschtadzarki sa otwarte na
wyswietlaczu pojawi sie ,.dr".



PRZYCISKI

Po wcisnieciu przycisku "SET" podczas trwania
cyklu z sonda lub TIMER-em na wyswietlaczu po-
kazany jest czas jaki uptynat od poczatku od startu

UWAGA

danego cyklu. Po przyciénieciu przycisku "PLUS”
wyswietlacz przez 5 sekund pokazuje temperature
komory szybkoschladzarki.

Po zakonczeniu cyklu szokowego schtadzania maszyna automatycznie przetaczy sie
na przechowywanie schtodzonej zywnosci w temperaturze od 0 do +3°C.

Po zakonczeniu cyklu szokowego zmrazania maszyna automatycznie przetaczy sie
na przechowywanieschtodzonej zywnosci w temperaturze od-22°C do -25°C.

6.3 ALARMY

Komunikaty alarmowe odnosza sie do alarmoéw
czujnikow.

LEr” = ogélny btad wewnetrzny lub czujnika

.Er 17 - btad czujnika wewnetrznego

.Er 2" - btad czujnika sondy

RECZNE ROZMRAZANIE

Jesli w czasie trwania cyklu chtodzenia z sonda
wystapi awaria sondy, cykl ten automatycznie
przetaczy sie na cykl chtodzenia z TIMER-em
(czasem) a btad nadal bedzie wyéwietlany na

wyswietlaczu.

Rozmrazanie odbywa sie przy otwartych drzwiach bez udziatu grzatek czy goracego gazu.

6.4 Bezpieczenstwo techniczne urzadzenia

Przed opuszczeniem fabryki, urzadzenie testowane
jest przez wyspecjalizowanych pracownikéw, aby
zagwarantowac najlepsze wyniki pracy. Wszystkie
naprawy i ustawienia musza by¢ wykonane z na-
jwyzsza starannoscig i dbatoscia, poszanowaniu

celu naprawy urzadzenia zawsze nalezy skontak-
towac sie ze sprzedawca lub z najblizszym autory-
zowanym serwisem, podajac szczegdty problemu,
model urzadzenia i numer seryjny (na tabliczce

znamionowej na panelu tylnym).

krajowych przepiséw bezpieczenstwa (BHP). W

GWARANCJA

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku od zakupu,
zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione na inne, pod warunkiem, ze byto uzytkowane
i konserwowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywany do innych celéw lub w jakikolwiek inny
niewtasciwy sposob. Nie narusza to innych praw uzytkownika, wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku
korzystania z gwarancji, nalezy poda¢ miejsce i czas zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd zakupu
(np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmi-

an w produkcie, opakowaniu oraz specyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzedniego powiadomienia.

.



WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zostaé przetworzone i zutylizowane w sposob
przyjazny dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskaé
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w

zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie

Symbol przekreélonego kosza na
Smieci oznacza, ze tego produktu nie

wolno wyrzucac¢ do zwyktych pojem-

nikéw na odpady.

moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem

zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.
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Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31 (0)317 681 040

Email: info@@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 (0) 6274 200 10 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi UK Ltd.

Central Barn, Hornby Road
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom
Tel: +44 (0)333 0143200

Email: sales@hendi.co.uk

|

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

PKS Hendi Hellas SA

1-3, Thessalonikis Str.

183 46 Moshato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Fax: +30 210 4839710

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk(@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.eu
www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equip-
ment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment
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- Producent zastrzega sobie prawo do zmian
oraz btedow drukarskich w instrukcji.
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