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You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
l'appareil .

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.
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CHAP. 1. CONTENT ORGANIZATION AND CONSULTATION MODALITY

MANUAL PURPOSE
MANUAL IMPORTANCE

The present instruction manual for the use is to be considered as integral part of the machine:

* Must be kept for all the machine life.

e Must be coupled with the machine in case of its
ceasing.

¢ Besides to show all useful notices for the opera-

SCOPE / MANUAL PURPOSE
The instructions manual for the use has the purpose
to furnish to the commitment all necessary informa-
tion so that, except of an adequate supplied machine
use, is able to manage the same in the more autono-
mous way and possibly safe.

RECEIVERS

The present instruction manual for the use, deliv-
ered in number of 1 copy together with the machine,
is supplied as integral part of the machine, is turned
both to the operators both to the skilled technicians
qualified to the installation, use and maintenance.
The prevention and protection service responsible

RESPONSIBILITY

e |fthe present manual endures damages oris lost,
it is possible to request a copy to the Authorized
Assistance Center.

e The present manual reflects the technical state
during the machine manufacturing; the manufac-
turer reserves the right to update the production
and of consequence other manual issues, without
the obligation to update productions or previous
manuals, if not in particular cases regarding the
health and the people safety.

e Pay particularly attention to the residual risks
content present on the machine and the prescrip-
tions to which the operators must keep.

e The manufacturer is the responsible for the ma-
chine in its original configuration.

e The manufacturer isn’t the responsible for dam-
ages caused from the improper use or not correct
of the machine and documentation or for damages
caused from the imperative standards violation,
negligence, lack of experience, imprudence and
the not respect of regulation standards on behalf
of the employer, of the operator or the maintenance
man and for every possible damage, caused from

tors, contains (collected in specific chapters) the
electric diagrams that will be used for the possi-
ble maintenance interventions and reparation.

Besides the present manual has been written with
the purpose to supply indications and warnings to
know the supplied machine, to understand its princi-
ples and functioning limits. For possible doubts you
can call the Authorized Assistance Center.

of the commitment and the additional employers, to
whom is assigned the machine, must take vision of
the present instructions manual for the use, with the
aim to adopt all technical and organizational meas-
ures.

an irrational, improper and/or wrong use.

e The manufacturer isn’t the responsible for the
consequences caused from the not original spare
parts use or of equal characteristics.

e The manufacturer is the responsible only for the
information showed in the manual original version
in Italian language.

e The non-fulfillment prescriptions contained in
this manual will cause the guarantee immediate
decay.

e The factory responsible, that supervision to the
working activities, in the field of the foreseen re-
spective attributions and competence, must:

- Carry out the foreseen safety measures;

- Make informed the operators about the specific
risks whom are exposed and bring to their
knowledge the prevention essential standards;

- Prepare and require that the single operators
observe the safety standards and use the pro-
tection means put at their disposal;

- Get down to work more operators, contempo-
rary, on this product.

- @




SIMBOLOGY MEANING

Here follow it is clearly specified the symbols and definitions meaning, which will be used in the present

document.

DANGER

It shows the danger presence for who works on the machine and for who is in the vicinity, so
the indicated activity must be performed in accordance with the actual accident prevention
standards and with the indications showed in the present manual.

PRECAUTION

ness about the actual operation.

ATTENTION

It shows a warning on useful information and/or further recommendations and/or shrewd-

It shows an operation to perform with attention to avoid damage to the machine.

CHAP. 2. GENERAL INFORMATION AND CHARACTERISTICS

USE DESTINATION AND MANUFACTURE PARTS
The mixer here follow called “machine”, is a porta-
ble machine designed to beat, whisk, mince, crum-
ble, emulsify, reduce in mash, etc, to use in the col-
lective and institutional restoration.

With the machine in function of the tool thatis used,
it is possible to prepare directly in pot thick vegeta-
ble and pasta soups, soups, mashed potatoes, cre-
ams, batters, mayonnaise, almonds pulp, cheese
creams and what other like that.

The machine is constituted from an electric motor
inserted in a unique fusion of plastic material (base
machine body), in which the motor shaft is connec-
ted to the work tool: electric mixer or whisk.

On the basis of the operative modalities, and to the

used tool, the machine can:

e Work whileis relied on the bottom of the container
(with the mixer tools), not exceeding however the
immersion nick,

e Work maintaining it hung, with the use of both the

The tool is connected and blocked to the machine

body or with a screwed nut, or through a fast unhook

junction.

The feed product is charged manually in the conta-

iner and successively, with the use of both the hands

and grasping the machine in the foreseen areas

(see figure pag. 13), the same is:

e Placed with the toolinside the container or the pot;

e Screwed, and used up to the end of the feed pro-
duct working;

e Switched off and placed on an adequate support
bench.

hands (with the whisk tool),

e Work placed on a special support that can be ada-
pted to the pot. The support works as the operator
substitute for operations that request long times
or for feed treatments that can present burns
risks (vapor or spatters).

The feed product unload, when the working cycle is finished, happens in manual way after having extracted

the machine from the container.

All materials on direct contact with the food product are in accordance with the actual hygienic standards

for food.

In accordance with the functioning requirements and
production, the machine can be constituted with diffe-

rent optional parts.

The machine is supplied with the identification plate on

which the following data are showed:
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Mikser/Blender [Nr. 0000000
Mod. 224328-HENDI 250

1N PE AC 230V 50Hz |kg. 1,5
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TECHNICAL AND MANUFACTURING DATA

Model FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVCA400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FMA400VVAQ0
FMCG400H
Code 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Motor power (W)/Voltage (V) 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Maximum speed (revolutions/min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Variable speed (revolutions/min) - 2500 - 15000 2000 - 9000 2000 - 9000 2000 - 9000 2000 - 9000
only VV models
Sizes A (mm) @75 075 0100 0100 g100 0100
Sizes B [mm) 285 285 350 350 350 350
Sizes C (mm) 250+20 250+ 20 300+ 40 400+ 40 500+ 40 500 + 40
Sizes D [mm) 075 075 (085 085 085 (085
Sizes E (mm) 520 520 650 750 850 850
Sizes F [mm] - - 330% 330 330* 330*
Sizes G (mm) - - 120* 120 120* 120%
Machine body mass (kg) 10 10 18 2 2 24 m
* option 224342
Code: 224328, 224373, 282298 Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
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Continue acoustic power level

considered equal to considered A Minor of 70dBA

Current nature - frequency Cfr. Machine plate

Full charge current Cfr. Machine plate

Use nominal voltage Cfr. Machine plate

Auxiliary circuits voltage Cfr. Machine plate 4373, 282278
Protection system Double insulation

Protection degree IP X3

Max environment air temperature +40°C

Requested minimum illumination 500 lux

Product directive conformance 2006/42/CE, 2006/95/CE and successive modifications and integration, Reg. 1935/2004

GROUP HENDI 224328
1. Machine body

2. Joint for tools

3. Mixer tool

4. Starting button
5. Tool blocking nut
6. Speed variator

1. Machine body

2. Joint for tools

3. Mixer tool

4. Whisk tool

5. Tool blocking fast clutch
6. Starting button

7. Speed change controls
8. Starting safety button

9. Continuative use button
10. Mixer switch / whisk




NORMAL USE, IMPROPER USE, NOT CORRECT USE OR FORBIDDEN

The machine described in the present instructions
manual for the use is foreseen to be driven from an
only operator skilled and prepared on residual
risks, but with the competence, in safety matter, of
maintenance employees.

ISy

Inits NORMAL USE, and reasonably foreseeable, the
machine can be used only to beat, whisk, mince,
crumble, emulsify, reduce in mash, directly in pot or
an adequate container to use in the collective and
institutional restoration.

According to the tool type, it is possible to prepare
directly in pot thick vegetable and pasta soups,

The operator should have at least the minimum age
foreseen from the social laws about the work and
having had the necessary technical training at least
from a more expert operator that had him prelimi-
narily trained for the correct use of the machine.

soups, mashed potatoes, creams, batters, mayon-
naise, almonds pulp, cheese creams and what other
like that.
The machine must be taken, supported and handled,
placing the hands in the prescribed zone (see figure
pag. 13).

The machine must not be used IN IMPROPER WAY; in particular:

e |t must not be used for domestic uses,

¢ |t must not functioned with parameters different
from those showed in the technical characteri-
stics table,

e For every use of the machine with modalities dif-
ferent from those showed in the present manual,
the manufacturer declines every responsibility,

The machine must not be used IN NOT CORRECT
WAY or FORBIDDEN so some damages or injuries
could be caused for the operator; in particular:

e |tis forbidden to draw the electric feeding cable
or the machine to disconnect the feeding plug,

e |tisforbidden to put weights on the machine or on
the electric feeding cable,

e |tisforbidden to put the electric feeding cable on
sharp parts or with burn danger,

e |tis forbidden the machine use with the damaged
and not integer electric feeding cable or with the
control devices;

e |t is forbidden to leave the machine off with the
electric feeding cable connected with the feeding
plug,

e |t is forbidden to insert any type of object inside
the motor ventilation cap;

e |tisforbidden to put the machine above different
objects from the working ground used in the food
field of height included between 900 - 1100mm
from the trampling level,

e The user is responsible of the damages resulting
from the lacked exercise conditions observance in

e accordance with the agreed technical specifica-
tions and order confirmation,

e The tools must not be functioned on vacuum;

e Nottamper or damage intentionally nor remove or
hide the labels.

It is forbidden the use of inflammable substanc-
es, corrosive or harmful for the cleaning or
products excessively alkalines as the caustic
soda or ammonia,

Itis forbidden to plunge the machine in water orin
other liquids;

It is forbidden the not authorized personnel use
and with clothes different from that showed for
the use,

Itis forbidden the use of the whisk toolin the ma-
chines with fixed speed,

Itis forbidden tointroduce in the pot with the ma-
chine inserted and in function, products or ob-
jects having characteristics different from those
showed in the normal use, such as for example
bones, frozen meat, not food products, or other
objects as scarves, etc...,

e |tis forbidden to take, support and handle the ma-
chine, placing the hands in different zones from
those showed in the normal use and however main-
tain in function the machine with an only hand,

@



e |t is forbidden to push or lets push from others
the feed products or the ingredients towards the
bottom of the pot with the inserted machine and
in function, and in general introduce the hands or
any other body part, in the pot during the machine
functioning,

e |tisforbidden tointroduce the machineinthe pot,
more than the immersion nick and however over
the tool blocking nut,

e |t is forbidden to remove the machine from the
pot, before that the tool is completely stopped
and however before 10 sec from the machine stop
control,

e |tis forbidden to work on the tools block systems
before the tool complete stop, and however be-

=]

fore 10 sec from the machine stop control and
connected to the electric feeding,

e |tis forbidden the partial removal of the protec-
tions and of the danger signals.

e |tis forbidden the functioning without that all the
precautions about the residual risks elimination
have been adopted on behalf of the user,

e |tisforbidden to smoke or use free flame devices
and manipulate incandescent materials, unless
some suitable safety measures aren’t adopted,

e |t is forbidden to activate or set the control and
blockage devices as knobs or similar both during
the machine functioning both if you aren’t author-
ized.

The user is however responsible of the damages resulting from the lacked observance of the specified
normal use conditions. For possible doubts you can enquire at the Authorized Assistance Center.

CHAP. 3. SAFETY INSTRUCTIONS
INTRODUCTION

The lacked standards and safety procedures appli-

cations can be danger and damage sources.

The machine means bound in the use for the re-

spect, on behalf of the final user, of:

o All rules, of insertion in the environment and of
people behavior, fixed from the laws and/or appli-

Except where differently specified, the personnel
which performs the installation interventions,
connection, maintenance, reassembly, and reuse,
damages or breakdowns, demolition and disman-

cable standards; with particular reference to the
fixed plant upstream of the supplied machine and
for its connection / functioning;

e All further instructions and use warnings making
part of the technical / graphic documentation an-
nexed to the same machine.

tling must be a skilled personnel qualified in safety
matter and educated on the residual risks, with the
competencies, in safety matter, of the maintenance
employees.



ENVIRONMENTS, WORKING AND PASSING PLACES
The work environment must answer to the directive
89/654/CEE requirements. In the working area for-
eign object must not be present. The employer, in
the directive 89/391/CEE respect, concerning the

WARNINGS ON THE RESIDUAL RISKS

measures realization turned to promote the safety
and workers health improvement during the work,
must provide to eliminate or reduce the showed re-
sidual risks as foreseen in the present manual.

RESIDUAL RISK DUE TO THE FIXED PROTECTIONS REMOVAL, INTERVENTIONS ON BROKEN/WORN PARTS

AN

For any occasion the operator must not try to open
or remove a fixed protection or tamper a safety de-
vice.

In the phase of equipment, maintenance, tools
change and cleaning, and during all further manual
operations that happens introducing the hands or

Besides in the cleaning phase or unblock of the in-
serted pieces in the blades that happens also intro-
ducing the hands near the cutting tools, a residual
risk remains due above all to a cut with tools sharp-
ened parts.

Besides, the operator and the maintenance man
must be skilled for the intervention connected to the

CHAP. 4. PUT ON SERVICE AND USE

A\

The machine management is allowed only to the
authorized personnel and opportunely educated and
endowed of a sufficient technical experience.
Before to switch on the machine perform the follo-
wing operations:

The not authorized use of commercial parts and ac-
cessories making part of the protections and safety
devices can cause some malfunctions and the ran-

other body parts in the machine dangerous areas,
aresidual risk remains due above all to:

¢ Knocks with machine manufacturing parts,

* Grazing and/or abrasion with machine rough parts,
e Sharp pain with the sharpened parts,

e Cut with tools sharpened parts.

manual operations with open protections, must be
trained on the joined consequent risks and must be
authorized from a responsible person and must use
adequate individual protection devices, five fingers
anti cutting gloves. All interventions on the discs
must happen keeping them with the blades towards
the bottom side.

¢ Read with attention the technical documentation,

e Know what protections and emergency devices
are available on the machine, their location and
functioning.

ger situation beginning for the operators. The ope-
rator must besides have received an adequate tra-
ining.




ASSEMBLY / DISASSEMBLY

The assembly / disassembly operations of every de- The machine assembly goes on in different phases
vice of the machine are performed with the machine (for example it is showed the machine with base
stop and with the plug disconnected from the socket, body).

or with the sectioning device in OFF.

TOOLS ASSEMBLY

HENDI 224328

Align and insert the coupling (5) of the mixer (3)
in the clutch (2) of the machine body (1)

Screw the mixer (3] up to fasten
it firmly to the machine body (1)

TOOLS ASSEMBLY

HENDI 224335, 224359, 224380

Align and insert the tools coupling (5) in the quick
clutch (2) of the motor body (1)

Turn the tools (3-4) up to fasten
them firmly to the machine body (1)

The disassembly activities perform following in a backwards way the assembly phases previously
described.

A\

Itis forbidden the use of the whisk tool in the fixed speed machines (VF)

Itis forbidden the whisk tool use in the machines with variable speed (VV) with the max speed function [B

WHISKS ASSEMBLY/DISASSEMBLY
For the disassembly pull the whisks (1) as soon as they don’'t part from a reducer group (2).
To assemble them insert the whisks basis (1) in the reducer group pivot (2) and push thoroughly.




FUNCTIONING DESCRIPTION

The control devices are designed and manufactured and to the external agents. Besides they are clearly
so as much sure and reliable and resistant to the visible, locatable and marked from a suitable marking.
service normal stresses, to the foreseeable strains Here follow the main control devices are showed:

TYPE/COLOR REFERENCE / DESCRIPTION

Button / black ’ @ "/ Button for the machine starting control with maintained action

Key / black [B "/ Max speed switching button only for blender tool (only models HENDI:
224335, 224359, 224380)

Key / black @ / Key for speed increase / safety key for starting (only models HENDI:
224335, 224359, 224380)

Key / black E] / Key for speed reduction (only models HENDI: 224335, 224359, 224380)

Key / black @ / Key for the machine starting safety (only models HENDI: 224335, 224359, 224380)

Display / red Speed visualization: from 1 to 9 / maximum speed visualization

(only models HENDI: 224335, 224359, 224380)

STARTING
The machine starting with impulse is possible only with a voluntary action on the control device foreseen
for this aim:

Model HENDI: 224328: @ “only use with maintained action m

Models HENDI: 224335, 224359, 224380: @ + @ ". Only use with continued action.

STOP
For the stop control push the button @ .

FUNCTIONING SAFETY

If the machine is under stress, or is submitted to too  functioning. In this case wait that it is completely
long functioning times or submitted at overloaded, cooled before proceeding to the starting function.
the same stops immediately for the thermal protection



VOLTAGE LACKING

In case of electric feeding breaking or if the machine
is disconnected from the electric net, this last one
will be able to be restarted only following the star-

ting function, after the electric feeding back or the
reconnection to the electric net.

CONTROLS AND VERIFICATIONS BEFORE STARTING

VERIFICATION / CONTROL

Check that:
e There aren'tinside the pot
extraneous objects

MODALITIES AND CHECKS

Sight control of the indicated parts, to check of objects or extraneous bodies
lacking as for example different tools, clothes, etc ... and that there isn't however
the food product

Check the cleaning:

o Of the machine external sides
e of the tool along its surface
¢ of the tool external sides

Allindicated parts surfaces, before the machine use must be checked visually to
verify their cleaning. In case of molds presence or other type of dirtiness, provide
with the cleaning procedure in accordance with the chapter 5 indications.

Check the integrity:
¢ of the fixed protections
¢ of the machine body

All fixed protections, etc.. must perform the function for which have been
foreseen. Indicated parts sight check to verify their integrity in their surface
external part. The parts must be however changed at the first erosion signals or
breaking [cfr. Authorized Assistance Center.

Check the functionality:

e of the control system
parts / control about the
safety;

¢ of the control devices.

All devices must perform the function for which have been foreseen. Control
directly the devices so that these ones determine the waiting function.

The actuators and all parts must be however changed to the first erosion signals
or breaking (cfr. Authorized Assistance Center).

Check the absence:
¢ of strange noises after
the starting

During the functionality checking of the control devices, if there are strange
noises, due for example to a seizing or mechanical breaks, stop immediately the
machine and activate the maintenance service.

Foranyintervention type or for the parts change that
are damaged, activate the maintenance service.
The possible change must happen with manufactur-

er original products or at least of quality, safety and
equivalent characteristics. For analysis contact the
Authorized Assistance Center.

PUTIN FUNCTION
The machine operator can putin function the machi-
ne following in order the under reported indications:

e With the use of both the hands take the machine
in the foreseen zones:

e Positive controls result for the preparation pre-

liminary operations,

Positive controls result for the electric feeding,
Plug connection in opportune current socket,
Positive controls result for the assembly,

Positive controls result / checks before the starting,
Positive controls result finalized to check the re-
spect of all safety conditions,

Introduce manually the feed product inside the pot,

- Place it with the tool inside the pot,

- Start, maintain and handle it up to the end of the
feed product work,

When the food product has reached the desired

solidity, stop the machine and placed on a support

adequate bench,

Discharge manually the pot feed product, taking it

with both the hands and pouring out the feed

product where necessary.
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It is forbidden to introduce the machine in the pot, ket integrity placed under the blade (see drawing)
more than the immersion nick and however over and change it ifitis damaged or worn.

the tool blocking nut. The gasket integrity prevents the working product
It is recommended to make not work the machine seepage inside the tool avoiding damages to the
onvacuum. mixer.

We recommend to control periodically the tire gas-

SWITCHING OFF

In succession, the switching off must follow what devices,
here under indicated: e Place the machine on a support adequate bench
e Before the switching off wait the working conc- e Disconnect the plug from the machine from the
lusion, or wait that the feed product has reached feeding socket,
the desired solidity, e Perform the cleaning interventions.

e Stop the machine releasing the foreseen control



CHAP. 5. MAINTENANCE, BREAKS RESEARCH AND CLEANING
MAINTENANCE PRESCRIPTIONS
INSULATION FROM THE EXTERNAL FEEDING SOURCES

Before to perform any operation of maintenance, cleaning and parts change, the external feeding sources

must be sectioned and insulated.

Position on “zero” the protection device placed
upstream of the electric equipment feeding line.

Disconnect the general sectioning device and
provide to protect the plug with proper systems.

BREAKS OR DAMAGES RESEARCH AND MOVING ELEMENTS UNBLOCKING

Here follow are indicate the interventions for the breaks or damages research and moving elements
unblocking which can be performed from maintenance men.

POTENTIAL/S CAUSE/S

MODALITY AND COMPARISON

Net voltage General Blackout Contact the electric energy distributor
lacking Fuses or magneto thermals After having eliminated the causes that have
intervention place upstream of determined the protection device intervention,
the machine feeding line restore it. In case of problem persistency
contact an electrician technician.
Functioning Protection device intervention Contact an electrician technician: after having

intervention

inside the machine

eliminated the causes that have determined the
protection device intervention, restore it.

Cause/s not identifiable

Contact directly the Authorized Assistance
Center

The machine doesn’t
function: the blades
don't rotate or don't
perform correctly
the cutting

Feeding voltage lacking

Check and restore the electric energy

Sectioning devices set on “OFF”

Connect the plug on the feeding socket

Lacked running button
functioning

Check the button efficiency and eventually
contact directly the Authorized Assistance
Center

Thermal intervention due to
the overheating

Wait the complete cooling before to machine
restarting

Visualization on the display of
the letter "E”

Speed reader damaged, contact directly
the Authorized Assistance Center



EXTRAORDINARY MAINTENANCE

For the intervention of extraordinary maintenance,
consequent to breaks or revisions or mechanical
and electric damages, it is necessary an interven-
tion request directly to the Authorized Assistance
Center.

CLEANING

AN

It is forbidden to clean by hand the organs and the
elements in motion.

All cleaning interventions must be started only and
exclusively, after having unloaded the machine with
the food product in working and having insulated
from the electric feeding source and from external
energy.

The machine hygiene level classification and the
associated equipment, for the foreseen use, are 2
(two): machine that, after a hygiene risk evaluation,

The instructions about the extraordinary mainte-
nance don’t appear in the present instruction man-
ual for the use and so must be explicitly requested
to the manufacturer.

The machine, the electric equipment and the ma-
chine board components must not be ever washed
utilizing water, and not in any kind of jets form and
quantity; so, without “bucket” nor “rubber” nor
“towel”.

Don't put ever directly the machine in the sink or un-
der the tap.

is in conformance with applicable international
standards requirements, but requests a pro-
grammed disassembly for the cleaning.

FREQUENCY

At the end of every
shift work and however
before the daily use

PERSONNEL

Operator

MODALITY

All the surface and the machine parts destined to come in contact

with the food product or with the food zones (tools external and in-

ternal surface) and the jets zones (tool superior surface connected

with the machine and machine external surface), must be cleaned

and disinfected with the under reported modalities. For the grinding

group disassembly activities see the previous descriptions.

¢ Scrape the surfaces from the possible food product residuals
(for example with plastic scrapers);

¢ Clean all the food zone surfaces and jets zone with a morbid
dampened clothes (not draining) with detergent diluted in hot
water (also common soap for dishes is good).
Don't soak them. With a towel clean inside the grinding mouth.
Use specific products for steel, which must be liquids (not in
cream or pastries however abrasive) and above all must not con-
tain chlorine. Against the fat substances the denatured alcohol.

¢ Rinse with cleaned hot water and successively dry all food zone
surfaces and jets zone with soft clothes that dont lose coats.

e The mixer tool, being in stainless steel, cannot be washed in
dishwasher, much less the plastic parts.

e The reassembly must happen only following working require-
ments, leave the pieces wrapped up in soft dry clothes that don't
lose coats.

PERIODS OF LONG INACTIVITY
¢ During the machine long inactivity periods provide to pass vigo-
rously on all steel surfaces (especially if stainless) a clothes
soaked of Vaseline oil so that to spread a protective veil.
= @




THINGS NOT TO DO BEFORE OR DURING THE CLEANING:

Enter towards the moving elements without to be previously
checked of their stop;

Enter towards the moving elements without have stopped it in
safety stop (blockage in zero position of the electric feeding
sectioning devices)

PRODUCTS NOT TO USE:

Compressed air with jets towards the zones with flour warehous-
es and in general towards the machine;

Vapor equipment;

Detergent that contains CHLORO (also if diluted) or its com-
pounds as: the bleach, the muriatic acid, products to clear the
drain, products for the marble cleaning, in general decalcifying,
etc ... can attack the steel composition, staining and oxidizing it
unavoidable.

The only above described products fumes can oxidize and in any
case corrode the steel;

Steel wool, brushes or abrasive discs produced with other met-
als or alloys (ex. Common steel, aluminum, brass, etc...] or tools
that have previously cleaned other metals or alloys, that except to
scratch the surface.

Detergents in abrasive dust;

Fuel, solvents or inflammable and/or corrosive fluids;
Substances used to clean the silver.

CHAP. 6. SELLING

Actuation of the directives 2002/95/CE, 2002/96/CE and 2003/108/CE, about the dangerous substances
use reduction in the electric and electronic equipment, as well as the refuse selling.

&

The barred garbage symbol included on the machine shows the needs that the machinery at the end of its

useful life is sold in appropriate centers.

The present machine rubbish collection at the end of
its life is organized and managed from the producer.
The user that will be able to get rid of the present
machine will have so to contact the producer and fol-
low the new adopted system to allow the equipment
rubbish collection reached at the life end.

The adequate rubbish collection for the equipment
successive starting dismissed to the recycling, to

the treatment and to the environmentally compatible
selling contributes to prevent possible negative ef-
fects on the environment and on the health and
favors the reuse and/or material recycling of the
equipment.

In the machine dangerous substances are not pre-
sent.



The product unauthorized selling on behalf of the holder behaves the administrative sanctions
application foreseen from the actual standard.

CHAP. 7. MANUFACTURING MATERIALS

In accordance with the functioning and production requirements, the machine can be constituted with dif-
ferent typology of manufacturing materials.

MATERIALS TYPOLOGY
GROUP

Stainless Steel AISI 304 Plastic for food

Machine body o

Mixer cutting tool .

Mixer tool bin o

Mixer tool pipe o

Reducer case for whisk tool o

Whisk tool o

CHAP. 8. ELECTRICAL DIAGRAM
Code: 224328 Code: 224373, 282298

REEREE
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KAP. 1. INHALT UND BENUTZUNG DER BEDIENUNGSANLEITUNG

ZIEL DER BEDIENUNGSANLEITUNG

WICHTIGKEIT DER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist als ganzheitlicher Teil des Gerats zu betrachten:

e Fir die ganze Lebensdauer des Gerats muss es
beim Gerat aufbewahrt werden.

e Beim Verkauf des Gerats muss das Handbuch mit
dem Gerat ausgeliefert werden.

¢ Im Handbuch befinden sich neben allen fiir den

ZIEL DER BEDIENUNGSANLEITUNG

Die Bedienungsanleitung hat zum Ziel, dem Kunden
alle notigen Informationen zu geben, die ihm eine
geeignete Anwendung und eine sichere und selb-
standige Handhabung des Gerats erlauben.
Auflerdem wurde das vorliegende Handbuch mit

ZIELPUBLIKUM

Das vorliegende Handbuch, von dem 1 Ausgabe als
vollstandiges Bestandteil des Gerats geliefert wird,
richtet sich an die Bediener sowie an mit der Instal-
lation, dem Betrieb und der Wartung beauftragte,
qualifizierte Techniker.

Die fiir den Arbeitsschutz im Betrieb verantwortli-

HAFTUNG

e Falls das Handbuch beschadigt wird oder verlo-
ren geht, kann eine Kopie davon bei der aner-
kannten Kundendienststelle beantragt werden.

e Das vorliegende Handbuch widerspiegelt den
Stand der Technik zum Zeitpunkt der Herstellung
des Gerats; der Hersteller behalt sich das Recht
vor, die Produktion und dementsprechend die an-
deren Ausgaben des Handbuchs zu aktualisieren
ohne die Verpflichtung, friihere Produktionen
oder Handbiicher zu aktualisieren, aufier in be-
sonderen Fallen, die die Gesundheit und die Si-
cherheit von Personen betreffen.

e Besondere Aufmerksamkeit sollte den Restrisi-
ken an dem Gerat und den Vorschriften fir die
Bediener gewidmet werden.

o Der Hersteller haftet fiir das Gerat in seiner Ori-
ginal-Konfiguration.

o Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch

Bediener nitzlichen Informationen auch die
Schaltpldne (in spezifischen Kapiteln zusammen-
gefasst), welche fir allfallige Wartungs- und Re-
paratureingriffe bendtigt werden.

dem Ziel erstellt, Hinweise und Warnungen bekannt
zu geben zur besseren Kenntnis des Gerats, sowie
der Grundlagen und Einschrankungen fir dessen
Betrieb. Bei Zweifeln wenden Sie sich bitte an die
anerkannte Kundendienststelle.

che Person und die anderen Mitarbeiter fiir die das
Gerat bestimmt ist, missen das vorliegende Hand-
buch einsehen, damit sie alle vorgeschriebenen
technischen und organisatorischen Mainahmen er-
greifen konnen.

Missbrauch oder falsche Anwendung des Gerats
oder des Handbuchs entstehen konnten, ebenso
wenig fiir Schaden die durch Nichtbeachtung von
zwingenden Vorschriften, Nachlassigkeit, Uner-
fahrenheit, Unvorsichtigkeit oder Nichtbeachtung
der Verordnungsbestimmungen seitens des Ar-
beitgebers, des Bedieners oder des Wartungs-
technikers und flir eventuelle Storungen durch
unverniinftigen Gebrauch, Missbrauch und/oder
unzweckmaBigen Gebrauch entstehen kénnten

e Der Hersteller haftet nicht fir Folgen aus der An-
wendung nicht originaler oder nicht gleichwerti-
ger Ersatzteile.

e Der Hersteller haftet nur fir die in der italieni-
schen Originalversion enthaltenen Informationen.

e Die Nichtbeachtung der in diesem Handbuch ent-
haltenen Vorschriften verursacht das sofortige
Entfallen der Garantie.




Die Werksverantwortlichen sind im Rahmen der ih-

nen zugeteilten Befugnisse und Kompetenzen fir

folgende Punkte zustandig:

e Umsetzung der vorgeschriebenen Sicherheits-
mafinahmen;

e Die Arbeiter Uber die spezifischen Risiken, denen
sie ausgesetzt sind, und Uber die wichtigsten

SYMBOLERLAUTERUNG

Schutzund Vorsorgemafinahmen unterrichten;

e Anordnen und verlangen, dass die einzelnen Mit-
arbeiter die Sicherheitsvorschriften beachten und
die ihnen zur Verfiigung gestellten Schutzausris-
tungen benutzen:

- Mehrals einen Mitarbeiter gleichzeitig auf dem
Gerat arbeiten lassen.

Im Folgenden werden die Bedeutungen der in diesem Handbuch benutzten Symbole und Begriffe erlautert.

GEFAHR

Weist auf eine Gefahr hin fiir den Bediener des Gerats und fir alle, die sich in der Nahe des
Gerats befinden.

Daher sollte die aufgezeigte Tatigkeit unter Beachtung der geltenden Unfallverhiitungsvor-
schriften und der im vorliegenden Handbuch angegebenen Mafinahmen ausgefiihrt werden.

HINWEIS
Weist auf nitzliche und/oder zuséatzliche Empfehlungen hin und/oder auf besondere Mafina-
hmen bezliglich der gerade auszufiihrenden Tatigkeit.

ACHTUNG
Weist auf einen Arbeitsschritt hin, der zur Verhinderung einer Beschadigung am Gerat mit

Sorgfalt ausgefiihrt werden soll.

KAP. 2. ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND EIGENSCHAFTEN

ANWENDUNG UND BAUTEILE

Der Mixer, nachfolgend .Gerat” genannt, ist ein trag-
bares Gerat, das zum Schlagen, Quirlen, Zermahlen,
Hacken, Vermengen, Mischen, usw... fiir Catering
und GrofBkiichen verwendet werden kann.

Mit diesem Gerat ist es maglich, je nach benutztem
Zubehor direkt im Topf Suppen, Plrees, Cremen,
Teige, Mayonnaise, Marzipan, Kdsecremen u.a. zu-
zubereiten.

Das Gerat besteht aus einem elektrischen Motor,
der in einem Kunststoffguss eingefiigt ist (loser Ge-
ratekorper), in dem die Motorwelle mit einem der
folgenden Bearbeitungszubehorteile verbunden
ist: Mixstab oder Schneebesen.

Auf Grund der Betriebsarten des Gerats und der Be-
schaffenheit des Gerats selbst, kann dieses funktio-
nieren:

e wihrend es den Boden des Behilters (mit Mix-
stab) beriihrt, wobei die Eintauch-Markierung je-
doch nicht Uberschritten werden darf,

e wennesinder Luft, jedoch mit beiden Handen ge-
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Der benétigte Zubehorteil wird mittels Feststellring

oder Schnellkopplung am Geratekorper angebracht.

Das Lebensmittelprodukt wird von Hand in den Be-

halter eingefligt und anschliefend wird das Gerat

mit beiden Handen und durch Festhalten an den

dafiir vorgesehenen Stellen (siehe Abb. Seite 29):

e mit dem angebrachten Zubehérteil in den Behal-
ter oder in den Topf gestellt;

e gestartet und bis zum Ende der Produktbearbei-
tung betrieben;

e ausgeschaltet und auf eine geeignete Flache ab-
gelegt.

halten wird (mit Schneebesen),

¢ wenn es auf eine spezielle Halterung fixiert wird,
die an den Topf angepasst werden kann. Die Hal-
terung entlastet den Bediener bei Bearbeitungen,
die viel Zeit in Anspruch nehmen oder bei denen
Verbrennungsgefahr besteht (Dampf oder Sprit-
zer).



Die Entleerung des Lebensmittelprodukts am Ende
des Bearbeitungszyklus erfolgt von Hand, nachdem
das Gerat aus dem Behalter entfernt worden ist.
Alle Materialien, die direkt mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, entsprechen den geltenden Vor-
schriften fir Lebensmittelhygiene.

Je nach Betriebs- und Produktionsbediirfnissen
kann das Gerat mit verschiedenen Zusatzteilen aus-
gestattet werden.
Auf dem Gerat befindet sich ein Kennschild, auf dem
die folgenden Daten aufgefiihrt sind:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

ul. MAGAZYNOWA 5
62-023 GADKI POLAND

0/WTECE

Mikser/Blender [Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

1N PE AC 230V 50Hz

kg. 1,5

A12]KkA1[KW 025

2015

TECHNISCHE UND BAUTECHNISCHE DATEN

MODELL FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVCA400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Code 224328 224373 224335 224380 224359 224052 m
282298 224397
282311
Motorleistung W)/ Spannung (V) 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Max. Geschwindigkeit (U./Min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Variable Geschwindigkeit (U/Min.] - 2500 - 15000 2000-9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
Abmessung A (mm) 075 075 0100 §100 §100 0100
Abmessung B (mm) 285 285 350 350 350 350
Abmessung C (mm) 250+ 20 250 +20 300+40 400 +40 500 + 40 500+ 40
Abmessung D (mm) 075 075 (85 085 085 (85
Abmessung E (mm) 520 520 650 750 850 850
Abmessung F (mm) - - 330* 330 330* 330%
Abmessung G (mm) - - 120* 120 120 120
Gewicht Maschinenkérper (kg) 1,0 10 18 21 2,1 2,4
* option 224342



Code: 224328, 224373, 282298 Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052

o
i i
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Aquivalenter Dauerschallpegel A unter 70dBA
Strombeschaffenheit - Frequenz Siehe Kennschild am Gerat
Nennleistung Siehe Kennschild am Gerat
Nominale Betriebsspannung Siehe Kennschild am Gerat
Spannung Hilfskreise Siehe Kennschild am Gerat
Schutzsystem Doppelisolierung
Schutzgrad IP X3
Max. Lufttemperatur +40°C

m Min. Beleuchtung 500 lux
Konformitat Produktrichtlinien 2006/42/CE, 2006/95/CE und folgende

Anderungen und Erganzungen, Verordn. 1935/2004

GRUPPE HENDI 224328

1. Geratekorper

2. Utensilienansatz

3. Mixstab

4. EIN-Schalter

5. Feststellring

6. Geschwindigkeitsregler

1. Geratekorper
2. Utensilienansatz
3. Mixstab

4. Schneebesen
5. Schnellkopplung
6. EIN-Schalter

7. Tasten Geschwindigkeitseinstellung
8. Sicherheitsschaltung

9. Taste anhaltender Betrieb

10. Umschalter Mixstab / Schneebesen
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ZWECKMABIGER GEBRAUCH, MISSBRAUCH, FALSCHER ODER VERBOTENER GEBRAUCH

Das im vorliegenden Handbuch beschriebene Gerat
ist fir die Anwendung durch einen einzigen Bedie-
ner vorgesehen. Dieser sollte ausgebildet und be-
zlglich der Restrisiken informiert sein und zugleich
in Bezug auf Sicherheit die Kenntnisse eines War-
tungstechnikers aufweisen.

=

Beim ZWECKMABIGEN und verniinftigerweise vor-
aussehbaren GEBRAUCH kann das Gerat nur zum
Zerkleinern, Quirlen, Zermahlen, Kleinhacken,
Schlagen, Mischen, Vermengen, etc... direkt in der
Pfanne oder

in einem passenden Behalter fiir Catering und Grof3-
kiichen verwendet werden.

Benutzer missen mindestens das gesetzlich vorge-
sehene Mindestarbeitsalter aufweisen und miissen
die notige technische Einfihrung durch einen Be-
nutzer mit mehr Erfahrung erhalten, der sie zuvorin
die richtige Anwendung des Gerats eingewiesen hat.

Je nach Geratetyp kénnen direkt im Topf Gemtse-
suppen, andere Suppen, Pliree, Cremen, Teige, May-
onnaise, Marzipan, Kdsecremen u.a. zubereitet wer-
den.

Das Gerat ist mit den Hinden wie angegeben anden
entsprechenden Stellen (siehe Abb. S. 29) zu grei-
fen, halten und handhaben.

Das Gerat darf nicht MISSBRAUCHT werden; im Besonderen:

e Kein Gebrauch fiir den Haushalt,

e Es darf nicht mit anderen Parametern, als die in
der Tabelle zu den technischen Eigenschaften
aufgefiihrten, betrieben werden

e Fir jeden anderen als die im vorliegenden Hand-
buch aufgefiihrten Anwendungszwecke lehnt der
Hersteller jede Haftung ab,

Das Gerat darf nicht AUF UNZWECKMABIGE bzw.
VERBOTENE WEISE verwendet werden, da dies
Schaden oder Verletzungen an den Bediener verur-
sachen konnte; im Besonderen:

e Esistverboten, das Stromkabel oder das Gerat zu
ziehen um das Gerat vom Stromnetz zu trennen,

e Es ist verboten, auf dem Gerat oder auf dem
Stromkabel Gewichte aufzulegen,

e Esistverboten, das Stromkabel auf schneidende
Teile oder Teile, die Verbrennungsgefahren ber-
gen, zu legen,

e Esist verboten, das Gerat mit beschadigten oder
nicht vollstandigen Stromkabel oder Steuervor-
richtungen zu betreiben;

e Es ist verboten, das Gerat mit einem an das
Stromnetz angeschlossenen Stromkabel ausge-
schaltet zu lassen,

e Es ist verboten, irgendeinen Gegenstand ins In-
nere der Lifterhaube des Motors einzufiihren;

e Esistverboten, das Gerataufandere Gegenstan-

e Der Anwender ist verantwortlich fir Schaden, die
aus der Nichtbeachtung der Betriebsbedingungen
im technischen Datenblatt und in der Auftragsbe-
statigung hervorgehen,

e Das Gerat nicht leer laufen lassen;

e Die Etiketten nicht absichtlich beschadigen und
auch nicht entfernen oder verbergen.

de als ein Arbeitstisch aufzustellen; dieser muss
fir den Lebensmittelbereich geeignet sein und
zwischen 900 - 1100mm vom FuB3boden reichen,

e Es ist verboten, entflammbare, korrodierende
oder schadliche Reinigungsmittel sowie liber-
maBig alkalische Mittel wie z.B. Atznatron oder
Ammoniak zu verwenden,

e Esistverboten, das Gerat in Wasser oder andere
Fliussigkeiten einzutauchen;

e Es ist verboten, die Anwendung nicht befugtem
Personal oder Personen ohne die vorgeschriebe-
ne Arbeitskleidung zu liberlassen,

e Esistverboten den Schneebesen auf Geradten mit
fester Geschwindigkeit zu benutzen,

e Esist verboten bei eingeschaltetem und laufen-
dem Gerat Produkte oder Gegenstande in den
Topf einzufiihren, die andere Eigenschaften auf-
weisen als die fir den zweckmafigen Gebrauch
vorgegebenen, wie z.B. Knochen, tiefgekihltes
Fleisch, Nicht-Nahrungsmittel oder andere Ge-

23%




genstande wie Halstiicher, etc...,

e Es ist verboten das Gerat an anderen als die fir
den normalen Gebrauch angegebenen Stellen zu
ergreifen, halten und handhaben und jedenfalls
das Gerat mit nur einer Hand zu betatigen,

e Esistverboten andere Lebensmittel oder die Zu-
taten auf den Boden des Topfes bei angeschlos-
senem und laufendem Gerat zu driicken oder
durch andere driicken zu lassen, so wie generell
die Hande oder jeden anderen Korperteil wahrend
des Betriebs des Geréts in den Topf einzufiihren,

e Esist verboten das Gerat weiter als bis zur Ein-
tauch-Markierung und jedenfalls friiher als den
Feststellring am Gerét in den Topf einzufiihren,

e Es ist verboten das Gerat bevor es vollstandig
abgestellt worden ist und jedenfalls friiher als
10 Sek. nach der Abschaltung des Geréats aus dem
Topf herauszuziehen.

e Es ist verboten die Vorrichtung zur Utensilien-

<]

festsetzung zu betatigen, bevor das Gerat voll-
standig angehalten worden ist, und jedenfalls
friiher als 10 Sek. nach Abschaltung des am
Stromnetz angeschlossenen Gerats,

e Es ist verboten, Schutzvorrichtungen und Warn-
hinweise teilweise zu entfernen.

e Es ist verboten, das Gerat zu betreiben wenn
durch den Anwender nicht alle Manahmen zur
Beseitigung der Restrisiken ergriffen worden
sind,

e Esistverboten zu rauchen oder Gerdte mit offe-
ner Flamme und gliihende Materialien zu benut-
zen, aufler bei Anwendung der passenden Sicher-
heitsmafinahmen,

e Esistverboten, sowohl wahrend des Betriebs als
auch bei nicht erteilter Erlaubnis Uberwachungs-
und Feststellvorrichtungen wie Kniufe und Ahn-
liches zu betreiben oder einzustellen.

Der Anwender ist in jedem Fall verantwortlich fiir Schaden, die aus der fehlenden Beachtung der
aufgefiihrten Anwendungsbedingungen hervorgehen. Fir allfallige Zweifel wenden Sie sich bitte an den

anerkannten Kundendienst.

KAP. 3. SICHERHEITSANLEITUNGEN
VORBEMERKUNG

=]

Die Nichtbeachtung der Sicherheitsnormen und

-vorgdnge kann Gefahren oder Schaden herbeifiihren.

Die Benutzung des Gerats ist nur gestattet unter

Beachtung durch den Endverbraucher von:

¢ allen Regelungen, die die Aufstellung des Gerats
und das Verhalten der Personen betreffen, die auf
Grund von anwendbaren Gesetzen und/oder Nor-

Wo nichts anderes festgelegt wurde, muss das Per-
sonal, das Eingriffe zu Installation, Anschluss,
Wartung, Wiederinstallation und Wiederverwen-
dung, Fehlersuche oder Storungen, Verschrottung
und Abbau durchfiihrt erfahren sein und tber die

“DZA

men festgelegt wurden; mit besonderem Bezug
auf die am Gerat vorgeschaltete feste Anlage fir
den Anschluss/Betrieb des Geréts;

e allen weiteren Anweisungen und Warnhinweise
fur die Benutzung des Gerats, die als Teil der
technischen/grafischen Anlagen zum Gerat zu
betrachten sind.

Sicherheitsvorschriften unterrichtet und tber die
Restrisiken informiert worden sein. Auflerdem
muss dieses Personal im Bereich der Sicherheit die
Fachkenntnisse von Wartungstechnikern besitzen.



RAUMLICHKEITEN, ARBEITSPLATZ UND DURCHGANGSORT

Der Arbeitsraum muss den Anforderungen der
Richtlinie 89/654/EWG entsprechen. Im Arbeitsbe-
reich dirfen keine Fremdgegenstande vorhanden
sein. Der Arbeitgeber hat gemaf Richtlinie 89/391/
EWG beziiglich der Umsetzung der Manahmen zur

WARNUNGEN BEZUGLICH RESTRISIKEN

Verbesserung der Sicherheit und des Gesundheits-
schutzes der Arbeitnehmer bei der Arbeit die ord-
nungsgemaf im Handbuch angegeben Restrisiken
zu beseitigen oder zu reduzieren.

RESTRISIKO AUF GRUND DER ABNAHME VON FESTEN ABSCHIRMUNGEN, EINGRIFFEN AN BESCHADIG-

TEN/ABGENUTZTEN TEILEN

A\

Unter keinen Umstanden darf der Bediener versu-
chen, eine feste Abschirmung zu offnen oder zu
entfernen oder eine Sicherheitsvorrichtung ab-
zuandern.

Wahrend der Bestiickung, Wartung, Auswechslung
der Riihrelemente und der Reinigung, sowie wah-
rend aller anderen manuellen Eingriffe, die das
Einfiihren der Hande oder anderer Kérperteile in die

AuBerdem bleibt wahrend der Reinigung oder der
Entfernung von Resten aus den Messern durch die
notige Einflihrung der Hande in der Nahe der Schne-
idelemente ein Restrisiko bestehen, das vor allem
zu dem Schnitt an scharfen Teilen fiihren kann.

AuBlerdem missen der Bediener und der Wartun-
gstechniker fiir manuelle Eingriffe bei offenen Ab-

KAP. 4. INBETRIEBNAHME UND ANWENDUNG

AN

Die Handhabung des Gerits ist einzig und allein
dem befugten und entsprechend ausgebildeten Per-
sonal zu Uberlassen, das auflerdem ausreichende
technische Erfahrung aufweisen muss.

Vor der Einschaltung des Gerdts die folgenden

Die Benutzung durch Unbefugte der Gerateteile und
des Zubehors, das als Schutz- und Sicherheitsvor-
richtung eingesetzt wird, kann Stérungen oder Ge-

gefahrlichen Bereiche des Gerats beinhalten, bleibt

ein Restrisiko, das vor allem besteht aus:

¢ StoBen an Bauteilen des Gerats,

* Reibung und/oder Aufschiirfung an rauhen Ge-
rateteilen,

¢ Verletzung an den spitzen Teilen,

¢ Schnitt an den scharfen Teilen.

schirmungen ausgebildet werden und missen tiber
die daraus folgenden Risiken unterrichtet und durch
den Verantwortlichen befugt werden. Sie missen
ebenfalls angemessene persénliche Schutzvorrich-
tungen tragen bzw. schnittfeste Handschuhe. Alle
Eingriffe an Scheiben sind bei nach unten gerichte-
ten Messern durchzufiihren.

Schritte durchfiihren:

e Die technischen Unterlagen genau durchlesen,

e Die Schutz- und Nothaltvorrichtungen am Gerat,
ihre Lage und ihre Betriebsweise kennen.

fahrensituationen fur die Bediener herbeifiihren.
Der Bediener muss auBlerdem eine angebrachte
Ausbildung besitzen.




MONTAGE / ABMONTAGE

Alle Eingriffe zur Montage / Abmontage eines jeden setzung des Geréats erfolgt in mehreren Schritten
Organs am Gerat miissen bei still stehendem Gerdt (Als Beispiel wird hier das Gerat mit losem
und bei ausgezogenem Netzstecker bzw. bei Netz- Geratekérper dargestellt).

-Trennschalter auf OFF erfolgen Die Zusammen-

MONTAGE _ 4
HENDI 224328 | E I
Den Aufsatz (5) des Mixstabs (3) -

an die Schnellkopplung (2}

des Geratekorpers (1) ansetzen ﬁ‘ji@/g

Den Mixstab (3) anschrauben, bis er fest
am Geratekdrper (1) einrastet.

MONTAGE

HENDI 224335, 224359, 224380

Den Aufsatz (5) mit der Schnellkopplung (2)

des Geréatekérpers (1) anreihen und zusammenfiigen

Die Utensilien (3-4) drehen, bis sie fest mit
dem Geréatekorper () zusammengesetzt wurden.

Die Abmontage erfolgt gemafB den gleichen, oben fiir die Montage beschriebenen Schritten in umgekehrter
Reihenfolge.

A\

Esistverboten, den Schneebesen in Gerdten mit fester Geschwindigkeit (VF) zu benutzen

Der Knethaken darf bei Maschinen mit variabler Geschwindigkeitsregelung

nicht verwendet werden (VV)mit Funktion max. Geschwindigkeit [-l-

MONTAGE/ABMONTAGE DER SCHNEEBESEN
Fur die Abmontage die Schneebesen (1) so lange ziehen, bis sie sich von der Motoreinheit (2] lsen.
Fur die Montage den Ansatz der Schneebesen (1) in den Stift der Motoreinheit (2) einfiihren und andriicken.




BETRIEB

Die Steuerungen wurden entwickelt und hergestellt toren wirken zu konnen. AuBlerdem sind sie gut
um sicher, zuverldssig und widerstandsfahig ge- sichtbarund erkennbar und mit der entsprechenden
geniiber Beanspruchungen bei Normalbetrieb, vo- Markierung gekennzeichnet. Im Folgenden werden
raussehbaren Beanspruchungen und dufleren Fak- die wichtigsten Steuerungen erlautert:

TYP/FARBE BESCHREIBUNG
Knopf / schwarz - @ " [ Taste fur den Geratestart anhaltender Betrieb
Taste / schwarz [B "/ Umschalttaster max. Geschwindigkeit nur fir Mixer
(nur Modelle HENDI: 224335, 224359, 224380)
Taste / schwarz "@"/Taste Beschleunigung / Sicherheitsschaltung (nur Modelle HENDI:
224335, 224359, 224380)
Taste / schwarz "E]"/Taste Verlangsamung (nur Modelle HENDI: 224335, 224359, 224380)
Taste / schwarz @ / Sicherheitsschaltungy (nur Modelle HENDI: 224335, 224359, 224380)
Display / rot Anzeige der Geschwindigkeit: 1 bis 9 / Anzeige max. Geschwindigkeit

(nur Modelle HENDI: 224335, 224359, 224380)

START
Der Impulsstart des Geréats kann nur durch eine gewollte Handlung auf der dafiir vorgesehenen Steue-

rungseinheit erfolgen:: m

Gerat HENDI: 224328: @ " Betrieb nur bei gedriickter Taste

Gerat HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +., @ ".Nur anhaltenden Betrieb.

HALT
Fiir den Geratehalt Taste @ betatigen.

BETRIEBSSICHERHEIT

Falls das Gerat stark beansprucht, ibermafig lan- eines Thermoschutzschalters. In diesem Fall war-
gen Betriebszeiten ausgesetzt oder iiberlastet wird, ten, bis das Gerat vollkommen abgekiihlt ist, bevor
stellt es automatisch ab auf Grund des Ansprechens es wieder eingeschaltet werden kann.



FEHLENDE SPANNUNG

Bei unterbrochener Stromversorgung oder wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt wird, kann es nur
durch einen Startvorgang wieder eingeschaltet werden, nachdem die Stromversorgung wieder herge-
stellt oder das Gerat wieder an das Stromnetz angeschlossen wurde.

KONTROLLEN UND UBERPRUFUNGEN VOR DER EINSCHALTUNG

UBERPRUFUNG / KONTROLLE

VORGEHEN

Sicherstellen, dass:

¢ Im Topf keine fremden
Gegenstande vorhanden
sind

Sichtpriifung der angegebenen Teile zur Sicherstellung, dass keine fremden
Gegenstande wie z.B. Werkzeuge, Tiicher, etc... und dass auch keine Nahrungsmittel
vorhanden sind. Bei Auffinden solcher Gegenstande, diese entfernen.

Reinheit Uberpriifen:

o der AuBenteile des Gerats

o der Oberflache der
Zubehorteile

¢ derInnenteile des Gerats

Alle Flachen der angegebenen Teile miissen vor der Benutzung des Gerats einer
Sichtpriifung unterzogen werden, um ihre Reinheit zu tiberprifen.

Bei Auffinden von Schimmel oder anderen Unreinheiten die Reinigung dieser Teile
gemal beschriebenem Vorgang in Kapitel 5 durchfiihren.

Zustand tiberpriifen:

e der festen Schutzvorrich-
tungen

e des Gerdtekdrpers

Alle festen Abschirmungen, etc.. miissen ihre vorgesehene Funktion erfiillen.
Sichtpriifung der angegebenen Teile um sicherzustellen, dass diese auf ihrer
Auflenseite unbeschadigt sind. Diese Teile miissen auf jeden Fall ersetzt werden,
sobald erste Anzeichen von Abnutzung oder Beschadigung sichtbar sind (siehe
anerkannte Kundendienststelle).

Betriebsfahigkeit iberpriifen:

e der fiir die Sicherheit
vorgesehenen Steuer-/
Kontrollteile

e der Steuerungen

Alle Vorrichtungen mussen die fur sie vorgesehene Funktion erfillen. Die
Vorrichtungen direkt steuern, so dass diese die erwartete Funktion ausfihren.
Die Stellglieder und alle anderen Teile miissen auf jeden Fall ersetzt werden,
sobald erste Anzeichen von Abnutzung oder Beschadigung sichtbar sind (siehe
anerkannte Kundendienststelle).

Sicherstellen:

¢ dass keine seltsamen
Gerausche nach dem Start
zu horen sind

Falls wahrend der Uberpriifung der Steuerungen seltsame Gerdusche festgestellt
werden, die z.B. auf Festfressen oder mechanische Briiche hinweisen, sofort das
Gerdt anhalten und den Wartungsdienst benachrichtigen.

Fir jede Art Eingriff oder fir die Ersetzung der be-
schadigten Teile den Wartungsdienst benachrichti-
gen. Fir die allfallige Ersetzung missen durch Ori-

von gleichwertiger Qualitat, Sicherheit und gleichen
Eigenschaften benutzt werden. Weitere Auskiinfte
sind beim anerkannten Kundendienst erhaltlich.

ginal-Teile des Herstellers oder mindestens Teile



INBETRIEBNAHME

Der Bediener des Gerats kann das Gerat unter Be-

achtung der folgenden Anweisungen in der angege-

benen Reihenfolge einschalten:

o Positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der
Vorbereitung,

¢ Positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der
Stromversorgung,

e Anschluss des Steckers an die passende Steckdose,

¢ Positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der
Montage,

e Positives Ergebnis der Kontrollen / Uberpriifun-
gen vor der Einschaltung,

¢ Positives Ergebnis der Kontrollen fir die Einhal-
tung aller Sicherheitsvorschriften,

&

ISy

Es ist verboten das Gerat weiter als bis zur Ein-
tauch-Markierung und jedenfalls friiher als den
Feststellring am Gerat in den Topf einzufiihren.
Auf keinen Fall das Gerat leer laufen lassen.

Es wird empfohlen, die Gummidichtung unter dem
Messer [siehe die Abbildung unten) regelméaBig zu
kontrollieren und, sollte sie beschadigt bzw. ver-

e Die Nahrungsmittel von Hand in den Topf einfiih-

ren,

Mit beiden Handen das Gerat an den dafiir vorge-

sehenen Stellen halten:

- Das Gerat mit dem Zubehorteil in den Topf set-
zen,

- Gerat starten, und dabei bis zum Ende der Le-
bensmittelbearbeitung halten;

e Sobald das Lebensmittelprodukt die gewiinschte
Beschaffenheit erreicht hat, das Gerat ausschal-
ten und auf eine passende Arbeitsflache ablegen,

e Von Hand das Produkt aus der Pfanne entfernen:
dabei die Pfanne mit beiden Handen halten und
das Produkt in einen geeigneten Behalter leeren.

braucht sein, gegebenenfalls zu ersetzen.

Der unverzehrte Zustand der Dichtung verhindert
das Eindringen des Verarbeitungsprodukt ins In-
nere des

Gerats und somit die Schadenentstehung am Mi-
scher.




AUSSCHALTEN

Die Abschaltung in folgenden Schritten durchfiih- e das Gerat anhalten durch Loslassen der entspre-

ren: chenden Steuerungsvorrichtungen,

e vor der Abschaltung abwarten, bis die Bearbei- ¢ das Gerat auf eine geeignete Ablageflache legen
tung abgeschlossen wurde, bzw. bis das Produkt e den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen,
die gewlinschte Beschaffenheit erreicht hat, * Reinigung durchfiihren.

KAP. 5. WARTUNG, FEHLERSUCHE UND REINIGUNG

WARTUNGVORSCHRIFTEN

ABTRENNEN VON AUBEREN STROMQUELLEN

Vor der Ausfiihrung der Eingriffe im Bereich Wartung, Reinigung und Ersetzung von Teilen missen die
duBleren Stromquellen abgetrennt und isoliert werden.

Die vor der Stromleitung des Gerats geschaltete Si- Haupt-Netz-Trennschalter deaktivieren und den
cherheitsvorrichtung der elektrischen Anlage auf Stecker mit entsprechenden Systemen abdecken
.Null” schalten.

FEHLERSUCHE UND ENTSPERRUNG VON BEWEGLICHEN ELEMENTEN
Im Folgenden werden die Schritte angegeben fiir die Fehlersuche und Entsperrung von beweglichen Ele-
menten, die durch das Wartungspersonal ausgefiihrt werden miissen.

TYP MOGLICHE URSACHE/N VORGEHEN

Netzausfall Generelles Black Qut Stromversorgungsgesellschaft anfragen
Vorgeschaltete Sicherungen oder  Nach Behebung der Ursachen, die zum
Thermomagnetschalter haben Ansprechen der Schutzvorrichtung gefiihrt
angesprochen haben, diese Vorrichtung wieder herstellen.

Bei Anhalten des Problems einen
Elektriker beiziehen.

Betriebsunterbrechung Ansprechen der Schutzvorrich- Einen Elektriker beiziehen: nach Behebung
tung im Inneren des Geréts der Ursachen, die zum Ansprechen
der Schutzvorrichtung gefiihrt haben,
diese Vorrichtung zuriick stellen.

Ursache/n nicht identifizierbar Direkt den anerkannten Kundendienst
beiziehen




Gerat funktioniert
nicht: die Messer drehen

Fehlende Speisespannung.

Stromzufuhr Gberprifen und wieder herstellen.

sich nicht oder
schneiden nicht
richtig

Netz-Trennvorrichtung auf ,0".

Den Stecker in die Steckdose einfiihren

Starttaste nicht betriebsfahig

Betriebsfahigkeit der Taste iiberpriifen
und falls notig direkt den anerkannten
Kundendienst benachrichtigen.

Thermoschalter hat wegen
Uberhitzung angesprochen

Vor dem Neustart des Gerats véllige Abkiihlung
abwarten

Buchstabe ,E” erscheint auf dem

Display.

AUBERORDENTLICHE WARTUNG

Fir Eingriffe im Bereich aulerordentliche Wartung
die infolge von Briichen, Uberholungen oder mecha-
nischen oder elektrischen Stérungen nétig sind,
muss direkt der anerkannte Kundendienst angefragt
werden.

REINIGUNG

A\

Es ist untersagt, laufende Organe oder Elemente
von Hand zu reinigen.

Alle Reinigungseingriffe diirfen ausschlieBlich dur-
chgefiihrt werden, nachdem das Gerat komplett
von dem bearbeiteten Nahrungsmittel befreit und
von der duBleren Stromversorgungsquelle isoliert
wurde.

Das Gerat, die elektrische Anlage und die Bestand-

Die Hygienestufe des Gerdts und dessen Zubehor
ist fiir die vorgesehene Anwendung 2 (zwei):
Gerate, die auf Grund einer hygienebezogene Risiko-

Geschwindigkeitserfassung defekt, direkt
die anerkannte Kundendienststelle
benachrichtigen

Die Anweisungen beziiglich der auBBerordentlichen
Wartung sind im vorliegenden Bedienungshand-
buch nicht enthalten und miissen daher ausdriic-
klich beim Hersteller angefordert werden.

teile auf dem Gerat diirfen niemals mit Wasser ge-
reinigt werden, ebenso wenig mit einem Strahl,
ungeachtet welcher Beschaffenheit oder welcher
Menge auch immer; deshalb ohne ,Kessel”,
»Schlauch” oder ,Schwamm” reinigen. Niemals
das Gerat direkt in ein Spllbecken oder unter einen
Wasserhahn stellen.

analyse den internationalen Anforderungen ent-
sprechen, jedoch eine programmierte Zerlegung
des Gerats flir die Reinigung erfordern.




HAUFIGKEIT

PERSONAL

VORGANG

Am Ende jeder
Arbeitsschicht
und jedenfalls vor
der taglichen
Benutzung

Bediener

Alle Oberflachen und die Teile am Gerat, die mit Nahrungsmittelin Berlhrung

kommen, bzw. Nahrungsmittelbereiche (AuBenflache und Innenfliche der

Utensilien) und die Spritzbereiche (Obere Flache des am Gerat befestigten

Zubehdrteils und duBere Flache des Gerats), mussen gereinigt und desinfi-

ziert werden wie unten angegeben. Fiir die Abmontage der Utensilien, siehe

vorhergehende Beschreibungen.

¢ Die Oberflachen von eventuellen Nahrungsmittelriickstanden befreien

(z.B. mit einem Plastikschaber);

Alle Oberflachen des Nahrungsmittelbereichs und Spritzbereichs mit ei-

nem feuchten weichen Tuch [nicht triefend) und in warmem Wasser ver-

diinntem Reinigungsmittel reinigen (gewdhnliche Abwaschseife geniigt).

Spezifische Mittel fiir Stahl verwenden, die fliissig sein missen (keine

Cremes oder Schleifpasten) und vor allem diirfen sie kein Chlor enthalten.

Gegen Fett kann denaturierter Alkohol verwendet werden.

¢ Mitsauberemwarmem Wasser spiilen und anschlieBend alle Oberflachen
des Nahrungsmittelbereichs und Spritzbereichs mit einem weichen, nicht
faserigen Tuch abtrocknen.

¢ Obwohl der Mixstab aus Edelstahl besteht, sollte er nicht im Geschirrspii-
ler gewaschen werden, ebenso wenig Kunststoffteile.

¢ Die Neumontage muss nur bei Bedirfnis fir eine neue Bearbeitung erfol-
gen; die Teile in einem weichen, nicht faserigen Tuch eingewickelt aufbe-
wahren.

LANGE BETRIEBSLOSIGKEIT
¢ Bei langer Betriebslosigkeit des Gerats muss auf alle Stahloberflachen
[besonders diejenigen

VOR ODER WAHREND DER REINIGUNG IST ES UNTERSAGT:

¢ auf bewegliche Elemente zuzugreifen, ohne dass zuvor Uberpriift wurde, ob
diese still stehen;

o aufbewegliche Elemente zuzugreifen ohne dass das Gerat garantiert sicher
angehalten wurde (Netz-Trennvorrichtung auf Position Null)

PRODUKTE, DIE NICHT BENUTZT WERDEN DURFEN:

e Druckluftstrahlen gegen Bereiche, in denen sich Mehl befindet und genere-
Il gegen das Gerat;

* Dampfreinigungsgerate;

* Reinigungsmittel, die CHLOR enthalten (auch verdinnt) oder daraus zu-
sammengesetzt sind, wie: Bleichlauge, Chlorwasserstoffsaure, Entstop-
fungsmittel, Reinigungsmittel flir Marmor, Entkalkungsmittel, etc ... diese
kénnen die Beschaffung des Stahls angreifen und kdnnen unwiderrufliche
Flecken oder Oxidation verursachen. Die losen Ausstrémungen der oben
genannten Mittel kdnnen oxidieren und in einigen Fallen den Stahl anfressen;

¢ Metallplattchen, Biirsten oder Polierscheiben aus anderen Metallen oder
Legierungen (z.B. gewdhnlicher Stahl, Alu, Messing, etc...] oder Werkzeuge,
die zuvor firr die Reinigung anderer Metalle oder Legierungen benutzt wurden.

e reibende Reinigungspulver;

 Benzin, Losungsmittel oder entflammbare und/oder korrodierende Fluide;

e Silberreinigungsmittel.



KAP. 6. ENTSORGUNG
Realisierung der Richtlinien 2002/95/CE, 2002/96/C

E und 2003/108/CE, iiber die gefahrlichen Substanzen

verwenden Sie Verringerung der elektrischen und elektronischen Ausriistung, sowie das Abfallverkaufen.

E

Die auf dem Gerat abgebildete durchgestrichene Abfalltonne zeigt an, dass das Gerat am Ende seiner Le-
bensdauer in einer dafiir vorgesehenen Sammelstelle getrennt entsorgt werden muss.

Die getrennte Sammlung des Gerats am Ende seiner
Lebensdauer ist durch den Hersteller organisiert
und verwaltet. Fir die getrennte Entsorgung des
Gerats bei Ablauf seiner Lebensdauer hat der der
Anwender den Hersteller zu benachrichtigen und die
Vorgehensweise anzuwenden, die durch den Her-
steller vorgegeben wurde.

Die angemessen getrennte Entsorgung als Vorbere-
itung auf die nach der Beseitigung durchzufithrende
Wiederverwertung, Bearbeitung und umweltfreun-

KAP. 7. BAUMATERIAL

dliche Entsorgung tragt zur Vermeidung von mo-
glichen negativen Auswirkungen auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit bei und férdert die Wie-
derverwendung und/oder Wiederverwertung der
Materialien, aus denen das Gerat besteht.

Im Gerat sind keine gefahrlichen Stoffe vorhanden.
Die unrechtmafBigere Entsorgung durch den Be-
sitzer fihrt zur Anwendung der gesetzlich vorgese-
henen Strafen

Je nach Betriebs- und Produktionsbedirfnis kann das Gerat aus verschiedenen Materialtypologien bestehen.

GRUPPE

Edelstahl AISI 304

MATERIALTYP

Kunststoff flir Nahrungsmittel

Geratekorper

Messer Mixstab

Glocke Mixstab

Rohr Mixstab

Motoreinheit Schneebesen

Schneebesen

KAP. 8. ELEKTRISCHES DIAGRAMM

Code: 224328

81

Code: 224373, 282298

Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
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HFDST. 1. INHOUD EN GEBRUIK VAN DE HANDLEIDING

DOEL VAN DE HANDLEIDING
BELANG VAN DE HANDLEIDING

De huidige gebruiksaanwijzing moet als integraal onderdeel van het apparaat worden beschouwd:

e De handleiding moet gedurende de gehele levens-
duur van het apparaat worden bewaard.

¢ De handleiding moet bij het apparaat worden be-
waar in het geval het apparaat niet langer wordt
gebruikt.

SCOPE / DOEL VAN DE HANDLEIDING

De handleiding voor gebruik heeft het doel klanten
van alle benodigde informatie te voorzien, zodat zij
het apparaat zelfstandig op een juiste en veilige ma-
nier kunnen gebruiken.

Daarnaastis de huidige handleiding geschreven met

ONTVANGERS

De huidige gebruiksaanwijzing, die wordt meegele-
verd met het apparaat, wordt geleverd als integraal
onderdeel van het apparaat en is gericht aan zowel
de gebruikers als erkende technici en bevat infor-
matie over de installatie, het gebruik en onderhoud
van het apparaat.

VERANTWOORDELIJKHEID

e Als deze handleiding is beschadigd of verloren is
gegaan, kunt u een nieuw exemplaar aanvragen
bij het Erkend Service Center.

¢ De huidige handleiding geeft een weerspiegeling
van de stand van de techniek op het moment dat
dit apparaat werd gefabriceerd; de fabrikant be-
houdt zich het recht voor het product en de hand-
leiding aan te passen, zonder de verplichting eer-
der uitgegeven producten of handleidingen aan te
passen, behalve in gevallen waar de gezondheid
en veiligheid van personen in het geding is.

e Besteed in het bijzonder aandacht aan informatie
over restrisico’s aanwezig op het apparaat en in
de voorschriften die gebruikers moeten naleven.

¢ De fabrikant is verantwoordelijk voor het appa-
raat in zijn oorspronkelijke configuratie.

e De fabrikantis niet verantwoordelijk voor schade
als gevolg van onjuist gebruik van het apparaat en
de documentatie of voor schade als gevolg van het
overtreden van verplichte normen, nalatigheid,
gebrek aan ervaring, onvoorzichtigheid en het niet
naleven van de regelgeving door de werkgever, de
gebruiker of de onderhoudsmonteur en voor elke
mogelijke schade, als gevolg van irrationeel, on-
juist en/of verkeerd gebruik.

e Naast het tonen van belangrijke kennisgevingen
voor gebruikers, bevat de handleiding de elektri-
sche diagrammen (verzameld in verschillende
hoofdstukken) die gebruikt moeten worden bij even-
tuele onderhoudswerkzaamheden en reparatie.

het doel om aanwijzingen en waarschuwingen te
geven en beter bekend te raken met het geleverde
apparaat, om de werkprincipes en grenzen van het
functioneren te kennen. Bij eventuele twijfel kunt
u contact opnemen met het erkend service center.

De persoon verantwoordelijk voor de veiligheid van
de gebruiker en andere werknemers die gebruik
maken van het apparaat moet deze handleiding voor
gebruik doornemen, zodat alle technische en orga-
nisatorische maatregelen genomen kunnen worden.

e De fabrikant is niet verantwoordelijk voor de ge-
volgen van het gebruik van niet-originele of
niet-gelijkwaardige reserveonderdelen.

e De fabrikant is alleen verantwoordelijk voor de
informatie in de oorspronkelijke versie van deze
handleiding in het Italiaans.

e Het niet-naleven van de voorschriften in deze
handleiding zal ertoe leiden dat de garantie on-
middellijk vervalt.

e De fabrieksverantwoordelijken, die toezicht hou-
den op de werkactiviteiten, zijn op basis van hun
toegewezen taken en bevoegdheden verantwoor-
delijk voor de volgende punten:

- Zij moeten werknemers informeren over de
specifieke risico’s waaraan zij worden blootge-
steld en werknemers op de hoogte brengen van
de belangrijkste beschermende en preventieve
maatregelen;

- Zij moeten individuele werknemers voorberei-
den, ervoor zorgen dat ze de veiligheidsnormen
opvolgen en ervoor zorgen gebruik maken van
de geboden beschermingsmiddelen;

- Zij moeten ervoor zorgen dat er nooit meer dan
één werknemer tegelijkertijd met het apparaat

werkt.
s @




VERKLARING SYMBOLEN

Hieronder volgt een duidelijk overzicht waarin de symbolen die in deze handleiding worden gebruikt en de

betekenis van deze symbolen wordt uitgelegd.

GEVAAR

Dit symbool geeft aan dat er gevaar is voor de werknemer die het apparaat gebruikt en de
personen in de buurt, de aangegeven activiteit moet dus in overeenstemming met de preven-
tienormen en de aanwijzingen in deze handleiding worden uitgevoerd.

VOORZORGSMAATREGEL

LETOP

Dit symbool geeft een waarschuwing bij nuttige informatie en/of verdere aanbevelingen en/
of bijzondere aanwijzingen over de activiteiten die worden uitgevoerd.

Dit symbool geeft aan dat een handeling met aandacht moet worden uitgevoerd om schade

aan het apparaat te voorkomen.

HFDST. 2. ALGEMENE INFORMATIE EN EIGENSCHAPPEN
GEBRUIKSBESTEMMING EN ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

De mixer, hierna aangeduid als “apparaat”, is een
draagbaar apparaat ontworpen voor het kloppen,
mixen, hakken, verkruimelen, emulgeren, pureren, etc.
van voedsel voor gebruik in grootkeukens en de horeca.
Met dit apparaat en zijn toebehoren is het mogelijk
om direct pannen soep, puree, créemes, beslagen,
mayonaise, marsepein, kaasroom, etc. te bereiden.
Het apparaat bestaat uit een elektrische motor diein
een uniek kunststof gietstuk (het hoofdapparaat] is
geplaatst, waarbij de motoras direct is verbonden
met een van de opzetstukken: de elektrische mix-
staaf of garde.

Het opzetstuk wordt aan het hoofdapparaat beves-

Op basis van de functionaliteit van het apparaat en het

gebruikte opzetstuk, kan het apparaat functioneren:

e Terwijl het de bodem van de voedselcontainer
raakt (met de mixstaaf], al mag de onderdompel-
markering niet worden ondergedompeld,

e Als het apparaat met beide handen in de lucht
wordt gehouden (met de garde),

Aan het einde van het bereidingscyclus moet eerst
het apparaat en daarna het voedingsproduct hand-
matig uit de voedselcontainer worden gehaald.

Alle materialen die in direct contact hebben gestaan
met het voedsel moeten voldoen aan de geldende
hygiénische normen voor voedsel.

@36

tigd met een borgmoer of met een snelkoppelings-

mechanisme.

Het voedingsproduct wordt handmatig in de voed-

selcontainer geplaatst en daarna wordt het apparaat

met gebruik van beide handen en door het apparaat

op de aangegeven plaatsen vast te houden (zie figuur

pag. 45) gebruikt door:

e Het opzetstuk in de voedselcontainer of pan te
plaatsen;

¢ Het voedselbereidingsproces te starten en te vol-
tooien;

¢ Het apparaat uit te schakelen en het weg te zetten
op een geschikt werkoppervlak.

e Wanneer het op een speciale ondergrond wordt
geplaatst die kan worden aangepast aan de pan.
De speciale ondergrond ontlast de gebruiker bij
handelingen die veel tijd vereisen of bij berei-
dingswijzen met gevaar voor brandwonden (stoom
of spetters).

Het apparaat kan, afhankelijk van de eisen aan het
eindproduct, worden uitgerust met andere opzet-
stukken.

Het apparaat wordt geleverd met het typeplaatje
waarop de volgende gegevens staan:



O/WTECE

!:!D SEWCD!QURE N! Mikser/Blender [ Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

ul. MAGAZYNOWA 5 1N PE AC 230V 50Hz | kg. 1,5
62-023 GADKI POLAND A12[KA1[KW 0,25 | 2015

TECHNISCHE GEGEVENS EN FABRICAGEGEGEVENS

Model FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVCA00S FMA400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FMA400VV400
FMCG400H
Code 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Motorvermogen (W)/Spanning (V] 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Max. snelheid [toeren/min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Alleen VV modellen - 2500 - 15000 2000 -9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
Afmetingen A (mm] @75 075 0100 0100 0100 0100
Afmetingen B [mm) 285 285 350 350 350 350
Afmetingen C (mm) 250+ 20 250 +20 300+40 400+ 40 500 +40 500 +40
Afmetingen D [mm) 075 075 (085 085 085 (085
Afmetingen E (mm) 520 520 650 750 850 850
Afmetingen F (mm] - - 330* 330 330* 330*
Afmetingen G (mm) - - 120* 120 120* 120*
Gewicht hoofdapparaat (kg) 1,0 1,0 18 21 2,1 2,4
* optie 224342
Code: 224328, 224373, 282298 Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
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Continu geluidsvermogensniveau

Equivalentaan A

Minder dan 70 dBA

Stroom - frequentie

Zie typeplaatje apparaat

Volledige laadstroom

Zie typeplaatje apparaat

Nominale spanning gebruik

Zie typeplaatje apparaat

Spanning hulpkringen

Zie typeplaatje apparaat

Beveiligingssysteem

Dubbele isolatie

Beveiligingsklasse IP X3
Max temperatuur omgevingslucht +40°C
Vereiste minimale verlichting 500 lux

Conformiteit richtlijnen

2006/42/CE, 2006/95/CE en verdere wijzigingen en integratie, Reg. 1935/2004

GROEP

1. Hoofdapparaat
2. Bevestiging opzetstukken
3. Mixstaaf
4. Startknop
5

6

HENDI 224328

. Moer voor vastzetten opzetstuk
.Snelheidsregelaar

. Hoofdapparaat

. Bevestiging opzetstukken

. Mixstaaf

. Garde

. Snelkoppelingsmechanisme
opzetstukken

. Startknop

. Knoppen voor instellen snelhe
. Veiligheidsknop voor starten

. Knop voor continu gebruik

0. Schakelaar mixstaaf / garde

g~ 0N =
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NORMAAL GEBRUIK, VERKEERD GEBRUIK, ONJUIST GEBRUIK OF VERBODEN GEBRUIK

Het apparaat dat wordt beschreven in deze handlei-
ding moet worden gebruikt door een enkele werkne-
mer die de vaardigheden heeft het apparaat te ge-
bruiken en bekend is met de restrisico’s en
tegelijkertijd over de kennis van een onderhouds-
technicus beschikt in termen van veiligheid.

@38

De gebruiker moet ten minste de minimale leeftijd
hebben die wettelijk is verplicht voor het verrichten
van arbeid en moet de benodigde technische training
hebben gehad van een meer ervaring gebruiker die
zelf eerder ook training heeft ontvangen met betrek-
king tot het correct gebruik van het apparaat.



=

Tijdens het NORMAAL GEBRUIK, en het redelijker-
wijs te verwachten gebruik, mag het apparaat alleen
worden gebruikt om rechtstreeks in een pan of ge-
schikte voedselcontainer voor grootkeukens of de
horeca te kloppen, mixen, hakken, verkruimelen,
emulgeren of pureren.

Afhankelijk van het gebruikte opzetstuk, is het mo-

Het apparaat mag niet worden gebruikt OP EEN ON-

JUISTE MANIER; in het bijzonder:

e Het mag niet worden gebruikt voor huishoudelijke
toepassingen,

e Hetmagniet worden gebruikt met parameters die
verschillen van de parameters in de tabel met
technische eigenschappen,

e Voor elk gebruik dat afwijkt van het gebruik be-
schreven in de handleiding, wijst de fabrikant elke

Het apparaat mag niet op een ONJUISTE of VERBODEN
MANIER worden gebruikt, dit kan leiden tot schade
of verwondingen bij de gebruiker; in het bijzonder:

e Hetisverboden om aan het netsnoer of het appa-
raat te trekken om de stekker uit het stopcontact
te halen,

e Hetis verboden om gewichten op het apparaat of
op het netsnoer te plaatsen,

¢ Hetisverboden om het netsnoer op scherpe ran-
den of hete oppervlakken te plaatsen,

e Hetisverboden om het apparaat te gebruiken met
een beschadigd of onvolledig netsnoer of contro-
leapparaat;

e Hetisverboden om de stekker van het netsnoerin
het stopcontact te laten als het apparaat niet
wordt gebruikt,

e Het is verboden om voorwerpen door de ventila-
tieopeningen in de ventilatiekap van de motor te
steken;

e Het is verboden om het apparaat boven andere
voorwerpen op de werkvloer te plaatsen, plaats
het apparaat op een werktafel die geschikt is voor
de levensmiddelensector, met een hoogte van 900
- 1100mm van de vloer,

e Het is verboden om ontvlambare, bijtende of
schadelijke reinigingsmiddelen en sterk alkali-
sche middelen, zoals bijtende soda of ammoniak

gelijk om direct pannen soep, puree, cremes, besla-
gen, mayonaise, marsepein, kaasroom, enz. te be-
reiden.

Het apparaat moet met de handen op de aangege-
ven posities (zie figuur pag. 45) worden vastgepakt,
ondersteund en gebruikt.

verantwoordelijk af,

e De gebruiker is verantwoordelijk voor schade als
gevolg van het gebrek aan oefening en niet-nale-
ving van de voorwaarden in de technische specifi-
caties en orderbevestiging,

e Hetapparaat mag niet worden gebruik in een va-
cuiim;

e Labels mogen niet opzettelijk worden gewijzigd,
beschadigd, verwijderd of verborgen.

te gebruiken,

Hetisverboden om het apparaat onder te dompe-

len in water of andere vloeistoffen;

e Het is verboden om niet-bevoegd personeel of
personeel zonder de vereiste werkkleding ge-
bruik te laten maken van het apparaat,

e Het is verboden om de garde te gebruiken met
een vaste snelheid,

e Hetisverboden om, als het apparaat is ingescha-
keld en wordt gebruikt, voedsel of voorwerpen
met andere eigenschappen dan het getoonde
voedsel voor normaal gebruik, bijvoorbeeld bot-
ten, bevroren vlees, niet-voedselproducten of
andere voorwerpen zoals sjaals, toe te voegen
aan de pan,

e Hetis verboden om het apparaat vast te pakken,
te ondersteunen of te gebruiken met uw handen
in een andere positie dan de getoonde positie
voor normaal gebruik of het apparaat met
slechts één hand te gebruiken,

e Hetisverboden om, als het apparaat is ingescha-
keld en wordt gebruikt, voedingsmiddelen naar
de bodem van de pan te drukken of anderen voe-
dingsmiddelen naar de bodem te laten drukken.
Het is in zijn algemeenheid verboden om de han-
den of andere lichaamsdelen in de pan te steken

terwijl het apparaat is ingeschakeld,
» @




e Het is verboden om het apparaat verder dan de
onderdompelmarkering of verder dan de moer
voor het vastzetten van het opzetstuk in de pan
te steken,

Het is verboden om het apparaat uit de pan te ha-
lenvoordat het opzetstuk volledig tot stilstand is
gekomen en het apparaat mag nooit eerder dan
10 sec nadat het is gestopt uit de pan worden ge-
haald,

Het is verboden om het bevestigingsmechanisme
voor opzetstukken aan te raken voordat het op-
zetstuk volledig tot stilstand is gekomen en het
mag nooit eerder dan 10 sec nadat het apparaat is
gestopt en voordat de stekker uit het stopcontact
is gehaald worden aangeraakt,

]

De gebruiker is echter wel verantwoordelijk voor
schade als gevolg van het niet-naleven van de ge-
specificeerde normale gebruiksvoorwaarden. In ge-

HFDST. 3. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

INLEIDING

=]

Het negeren van normen en veiligheidsprocedures

kan leiden tot gevaar en schade.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt als de

eindgebruiker de volgende regels naleeft:

e Alle regels, met betrekking tot de omgeving van
het apparaat en het gedrag van mensen, die zijn
vastgesteld door wetten en/of geldende normen;

Behalve waar anders gespecificeerd, moet het per-
soneel verantwoordelijk is voor de installatiepro-
cedure, het aansluiten, het onderhoud, de montage,
het hergebruik, het oplossen van schade of storin-
gen, de sloop en het ontmantelen gekwalificeerd

“DAD

Hetisverboden om de beveiligingen en gevaarsig-
nalen (deels) te verwijderen.

Hetis verboden het apparaat te gebruiken voordat
alle voorzorgsmaatregelen voor het wegnemen
van restrisico’s zijn genomen door de gebruiker,
e Het is verboden om te roken of apparatuur met
open vlam of gloeiende materialen te gebruiken,
behalve als er passende veiligheidsmaatregelen
zijn genomen,

Hetis verboden om de controle- en bevestigings-
apparatuur, zoals knoppen en dergelijke, te ge-
bruiken, zowel wanneer het apparaat wordt ge-
bruikt als wanneer u niet bevoegd bent het
apparaat te gebruiken.

vallen van twijfel kunt u contact opnemen met het
erkend service centrum.

met bijzondere aandacht voor de vaste installatie
voor het geleverde apparaat en voor de aanslui-
ting / werking van het apparaat;

¢ Alle verdere instructies en gebruikswaarschu-
wingen die onderdeel zijn van de technische / gra-
fische documentatie en die bij hetzelfde apparaat
zijn bijgevoegd.

personeel zijn dat ervaren en bekend is met de vei-
ligheidsvoorschriften, geinformeerd is over restrisi-
co’s en wat betreft de veiligheid beschikt over de vak-
kennis van onderhoudstechnici.



OMGEVINGEN, WERK- EN UITWIJKPLAATS

De werkomgeving moet voldoen aan de eisen van de
richtlijn 89/654/CEE. In het werkgebied mogen geen
vreemde voorwerpen aanwezig zijn. De werkgever
moet, volgens de richtlijn 89/391/CEE, maatregelen
nemen om de veiligheid van werknemers te verbete-

WAARSCHUWINGEN OVER RESTRISICO’S

ren en de gezondheid te bevorderen tijdens werk-
zaamheden en moet ervoor zorgen dat de getoonde
restrisico’'s worden beperkt of weggenomen zoals
aangegeven in deze handleiding.

RESTRISICO DOOR VERWIJDERING VASTE BEVEILIGINGEN, INGREPEN BIJ DEFECTE/VERSLETEN

ONDERDELEN

A\

De gebruiker moet in geen geval proberen een vas-
te beveiliging te openen of verwijderen of te knoei-
en met een veiligheidsvoorziening.

Tijdens het onderhoud van de apparatuur, het ver-
anderen van opzetstuk en reiniging, en tijdens alle
verdere handmatige handelingen waarbij de han-
den of andere lichaamsdelen in de gevaarlijke delen

Bovendien is het tijdens de reinigingsfase of het ver-
wijderen van resten uit de messen soms nodig om
met de handen in de buurt van de snijmessen te ko-
men, hierdoor blijft er ook een restrisico bestaan dat
kan leiden tot een snee door de scherpe onderdelen.
Verder moeten de gebruiker en de onderhoudsmon-
teur voor handmatige ingrepen met open beveiligin-

HFDST. 4. INGEBRUIKSNAME EN GEBRUIK

Het apparaat mag alleen worden beheerd door be-
voegd personeel dat goed is opgeleid en dat over vol-
doende technische kennis en ervaring beschikt.
Voordat het apparaat wordt ingeschakeld moeten
de volgende handelingen worden uitgevoerd:

Het niet-toegestane gebruik van commerciéle on-
derdelen en accessoires die onderdeel zijn van de
beveiligings- en veiligheidsvoorzieningen kan sto-

van het apparaat komen, blijft er een restrisico aan-

wezig. Dit komt vooral door

e Stoten tegen onderdelen van het apparaat,

e Schrammen en/of schaafwonden door ruwe on-
derdelen van het apparaat,

¢ Pijndoor de scherpe onderdelen,

e Snee door de scherpe onderdelen.

gen worden opgeleid over de daaruit voortvloeiende
risico’s, ze moeten geschikte individuele bescher-
mingsuitrusting dragen, snijbestendige handschoe-
nen, en ze moeten bevoegdheid krijgen van een
daarvoor verantwoordelijk persoon. Alle ingrepen
op de schijven moeten zo worden uitgevoerd dat de
bladen naar onder gericht blijven.

e Leesdetechnische documentatie aandachtig door,

e Ken de beveiligings- en noodvoorzieningen die
beschikbaar zijn op het apparaat, hun locatie en
hun werking.

ringen en gevaar voor de gebruikers veroorzaken.
De gebruiker moet daarnaast voldoende training
hebben ontvangen.




MONTAGE / DEMONTAGE

De montage- / demontagehandelingen van elk on- van het verdeelapparaat in de stand UIT.

derdeel van het apparaat mogen alleen worden uit- De montage van het apparaat gebeurt in meerdere
gevoerd als het apparaat is gestopt en de stekker stappen (als voorbeeld is hier het apparaat met de
uit het stopcontact is gehaald, of met de schakelaar losse onderdelen getoond).

MONTAGE
HENDI 224328 [l o 4
Plaats de koppelstuk (5) van de mixstaaf (3) 2 - :

op de snelkoppeling (2) op het hoofdapparaat (1)

Schroef de mixstaaf (3) omhoog om hem stevig
vast te zetten op het hoofdapparaat (1)

MONTAGE

HENDI 224335, 224359, 224380

Plaats het koppelstuk van het opzetstuk (5)

in de snelkoppeling (2] van de motoreenheid (1)

Draai de opzetstukken (3-4) omhoog om ze goed
vast te zetten op het hoofdapparaat (1)

U kunt de demontagehandelingen uitvoeren door de eerder beschreven stappen in omgekeerde volgorde te volgen.

A\

Het is verboden om de garde te gebruiken in apparaten met een vaste snelheid (VF).
Het is verboden om bij apparaten met een variabele snelheid (VV) de garde te gebruiken met de maximale

snelheidsfunctie [D

MONTEREN/DEMONTEREN GARDES

Voor de demontage moet er net zo lang aan de gardes (1) worden getrokken tot ze loslaten van de motoreen-
heid (2).

Voor de montage moet het voetstuk van de gardes (1) in de spil van de motoreenheid (2) worden geplaatst en
daarna moeten de gardes goed worden aangedrukt.




GEBRUIK

De bedieningselementen zijn ontworpen en gefabri-
ceerd om voor een zo veilig en betrouwbaar mogelij-
ke werking te zorgen, waarbij het apparaat bestand
is tegen druk bijnormaal gebruik en tegen verwachte
belastingen en externe factoren. Daarnaast zijn de

TYPE/KLEUR REFERENTIE / BESCHRIJVING

bedieningselementen duidelijk zichtbaar, eenvoudig
te vinden en gemarkeerd met een geschikte marke-
ring. Hieronder volgt een overzicht van de belang-
rijkste bedieningselementen:

Knop / zwart

: @ " Knop voor starten en continu gebruik van het apparaat

Knop / zwart
224335, 224359, 224380)

[B " Schakelaar voor max. snelheid, alleen voor mixstaaf (alleen modellen HENDI:

Knop / zwart
224335, 224359, 224380)

@ Toets voor verhogen snelheid / veiligheidstoets voor start (alleen modellen HENDI:

Knop / zwart

E] Toets voor verlagen snelheid (alleen modellen HENDI: 224335, 224359, 224380)

Knop / zwart

@ Veiligheidstoets voor start (alleen modellen HENDI: 224335, 224359, 224380)

Display / rood

Weergave snelheid van 1 tot 9/ Weergave maximumsnelheid

(alleen modellen HENDI: 224335, 224359, 224380)

STARTEN

Het apparaat kan alleen worden gestart door moedwillig op de bedieningselementen te drukken:

Model HENDI: 224328: " @ " apparaat werkt alleen als de knop is ingedrukt

Modellen HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +” @ " Gebruiken voor continu gebruik.

STOPPEN
Druk op de knop om het apparaat te stoppen @ .

VEILIGHEIDSVOORZIENING

Als het apparaat hevig wordt belast, of voor te lange
periodes wordt gebruikt of overbelast is, wordt het
automatisch uitgeschakeld door de thermische be-

GEBREK AAN SPANNING

Het apparaat kan, bij stroomuitval of als het appa-
raat wordt losgekoppeld van het lichtnet, alleen op-
nieuw worden ingeschakeld door de startprocedure

veiliging. In dit geval moet u wachten tot het appa-
raat volledig is afgekoeld voordat u verder gaat met
het gebruik van het apparaat.

te volgen nadat er weer stroom is of het apparaat
weer is aangesloten op het lichtnet.




CONTROLES EN INSPECTIES ALVORENS HET STARTEN

INSPECTIE / CONTROLE

MAATREGELEN

Controleer of er geen vreemde
voorwerpen in de pan zitten

Visuele inspectie van de aangegeven onderdelen om ervoor te zorgen dat er geen
vreemde voorwerpen zoals bijvoorbeeld verschillende opzetstukken, kleding, etc.
in het voedselproduct zitten.

Reinigingscontrole:

Van de buitenkant van het
apparaat

Van het oppervlak van het
opzetstuk

Van de delen aan de
binnenkant van het apparaat

Alle aangegeven oppervlakken moeten visueel worden gecontroleerd op vuil
voordat het apparaat wordt gebruikt. Als er schimmels of andere onzuiverheden
worden aangetroffen, voer de reinigingsprocedure uit volgens de instructies in
hoofdstuk 5.

Controleer de integriteit:
Van de vaste beveiligingen
Van het hoofdapparaat

Alle vaste beveiligingen, etc. moeten hun beoogde functie vervullen. Voer een
visuele inspectie van de aangegeven onderdelen om te verifiéren dat zij niet zijn
beschadigd aan de buitenkant. De onderdelen moeten worden vervangen zodra de
eerste tekenen van beschadiging of slijtage zichtbaar zijn (erkend service center).

Controleer de functionaliteit:
Van het bedieningssysteem /
veiligheidsvoorzieningen;

Van de bedieningselementen.

Alle apparaten en elementen moeten de taak waarvoor zij bedoeld zijn uitvoeren.
Gebruik alle apparaten en elementen rechtstreeks om te controleren of zij de
verwachte functie uitvoeren.

De aandrijvingen en alle onderdelen moeten worden vervangen zodra de eerste
tekenen van beschadiging of slijtage zichtbaar zijn (erkend service center).

Controleer of er geen vreemde
geluiden hoorbaar zijn na het
starten

Als ertijdens het controleren van de functionaliteit van de bedieningselementen
vreemde geluiden hoorbaar zijn, bijvoorbeeld door vastlopen of een mechanisch
defect, stop het gebruik van het apparaat dan onmiddellijk en neem contact op met
de onderhoudsdienst.

Als er moet worden ingegrepen of als er beschadig-
de onderdelenvervangen moeten worden, neem dan
contact op met de onderhoudsdienst. De mogelijke
vervanging van onderdelen moet worden uitgevoerd

INGEBRUIKSNAME

De gebruiker van het apparaat kan het apparaat in

gebruik nemen door de volgende instructies in de

opgegeven volgorde op te volgen:

e Positief resultaat bij controles voor de voorberei-
dende handelingen,

 Positief resultaat bij controles op de elektrische
voeding,

e Sluit de stekker aan op het stopcontact,

¢ Positief resultaat bij controles voor de montage,

e Positief resultaat bij de inspecties of controles die
voor het starten moeten worden uitgevoerd,

e Positief resultaat bij controle op naleving van de
veiligheidsvoorschriften,

¢ Plaats hetvoedsel met de hand in de pan,

44

met originele onderdelen van de fabrikant of onder-
delen van dezelfde kwaliteit, veiligheid en met de-
zelfde eigenschappen. Neem voor meer informatie
contact op met het erkend service center.

¢ Pak het apparaat, met beide handen in de juiste
positie, vast:

- Plaats het apparaat met het opzetstuk in de
pan,

- Start het apparaat en houd het tot het eind van
het verwerkingsproces vast,

e Als het voedingsproduct de gewenste textuur
heeft bereikt, stop het apparaat dan en plaats het
op een geschikt werkoppervlak,

e Verwijder het voedingsproduct handmatig uit de
pan, houd de pan met beide handen vast en giet
het productin een geschikte voedselcontainer (bv.
kom, schaal of bak].



ISy

Het is verboden om het apparaat verder dan de on- troleren en, indien beschadigd of versleten, te ver-
derdompelmarkering of de moer voor het vastzet- vangen.

ten van het opzetstuk in de pan te steken. Als de afdichting in goede staat is, voorkomt dit dat
Het wordt aanbevolen om het apparaat niet in een er voedingsproduct in het apparaat of het opzet-
vacuiim te gebruiken. stuk kan komen en het voorkomt daarmee schade

Het wordt aanbevolen om de rubberen afdichting aan de mixer.
onder het mes (zie afbeelding) regelmatig te con-

UITSCHAKELEN

U kunt het product uitschakelen door de volgende e Stop het apparaat door de daarvoor bestemde be-

stappen te volgen: dieningselementen los te laten,

e Voor het uitschakelen moet u wachten tot de ver- e Plaats hetapparaat op een geschikt werkoppervlak
werking is voltooid of tot het voedingsproduct de ¢ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact,
gewenste textuur heeft bereikt, e Voer de reinigingshandelingen uit.



HFDST. 5. ONDERHOUD, CONTROLE OP DEFECTEN EN REINIGING
ONDERHOUDSVOORSCHRIFTEN

ISOLATIE VAN EXTERNE STROOMBRONNEN
Voor het uitvoeren van handelingen met betrekking tot onderhoud, reiniging en het vervangen van onderdelen,
moeten externe stroombronnen worden losgekoppeld en geisoleerd.

Zet de beveiligingsvoorziening dat voor het Koppel het algemene verdeelapparaat los en
netsnoer van het apparaat is geplaatstin bescherm de stekker met de daarvoor bestemde
de stand "nul”. systemen.

CONTROLE OP DEFECTEN OF SCHADE EN ONTGRENDELEN VAN BEWEGENDE ONDERDELEN
Hieronder worden de stappen gegeven voor de controle op defecten en schade en het ontgrendelen van
bewegende onderdelen, deze stappen mogen alleen door onderhoudsmonteurs worden uitgevoerd.

TYPE MOGELIJKE OORZAAK PROCEDURE

Netspanning te laag Algemene stroomuitval Neem contact op met uw energiemaatschappij
Zekeringen of thermomagnetische Herstel de werking nadat de oorzaken die de
beveiligingen geactiveerd voor het ingreep van de beveiligingsvoorziening hebben
netsnoer van het apparaat veroorzaakt zijn verwijderd. Als het probleem

blijft bestaat, neem dan contact op met een
erkend elektricien.

Bedrijfsonderbreking Ingreep door beveiligingsvoorziening  Neem contact op met een erkend elektricien:
in het apparaat herstel de werking nadat de oorzaken die de
ingreep van de beveiligingsvoorziening hebben
veroorzaakt zijn verwijderd.

Oorzaken kunnen niet worden Neem rechtstreeks contact op met het erkend
gevonden service center
Het apparaat werkt Gebrek aan spanning Controleer en herstel de stroomtoevoer

niet: de messen roteren

X > Verdeelapparaten staan in de stand “UIT"  Steek de stekker in het stopcontact
niet of het snijden wordt

niet correct uitgevoerd De startknop werkt niet Controleer de startknop en neem indien nodig
rechtstreeks contact op met het erkend service
center
Thermische ingreep door Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld en
oververhitting start het apparaat daarna opnieuw op

De letter “E" verschijnt op het display  De snelheidssensor is beschadigd, neem
rechtstreeks contact op het een erkend service
center




BUITENGEWOON ONDERHOUD

Voor ingrepen op het gebied van buitengewoon on-
derhoud, als gevolg van defecten, revisies of me-
chanische en elektrische schade, is het noodzakelijk
om rechtsreeks een verzoek in te dienen bij het er-

REINIGING

AN

Het is verboden om de binnenkant en bewegende
onderdelen met de hand schoon te maken.

Alle reinigingshandelingen mogen alleen en exclu-
sief worden uitgevoerd, nadat er geen voedingspro-
duct meer in het apparaat zit en nadat het apparaat
volledig is losgekoppeld van het lichtnet en alle
andere externe stroombronnen.

Het hygi€neniveau van het apparaat en de bijbeho-
rende accessoires is bij het beoogde gebruik 2
(twee): apparaat dat, na een risicoanalyse op het ge-

kend service center.

De instructies voor buitengewoon onderhoud staan
niet in deze gebruiksaanwijzing en moeten dus ex-
pliciet worden aangevraagd bij de fabrikant.

Het apparaat, de elektrische apparatuur en de on-
derdelen mogen nooit worden schoongemaakt met
water, of stralen, ongeacht de vloeistof of hoeveel-
heid; gebruik dus geen “emmer” of “rubber” of
“handdoek”.

Plaats het apparaat nooit rechtstreeks in de goot-
steen of onder de kraan.

bied van hygiéne, voldoet aan de geldende internati-
onale standaardeisen, maar een geprogrammeerde
demontage vereist voor het reinigen.

FREQUENTIE

Aan het eind van elke dienst
eninieder geval voor het
dagelijks gebruik

PERSONEEL PROCEDURE

Gebruiker o

Alle oppervlakken en onderdelen van het apparaat die in contact

komen met voedingsproduct of met de voedselzones (opzetstuk-

ken, buiten- en binnenoppervlak) en de spatzones (het bovenop-

pervlak van het opzetstuk dat in contact komt met het apparaat

en het buitenoppervlak van het apparaat), moeten zoals hieron-

der aangegeven worden gereinigd en ontsmet. Voor demontage

van de opzetstukken, zie eerdere beschrijvingen.

 Schraap de resten voedselproduct van de oppervlakken (bij-
voorbeeld met een plastic krabber);

¢ Reinig alle voedsel- en spatzones met een licht bevochtigde
doek (niet druipend) met reinigingsmiddel verdund in warm wa-
ter (normaal afwasmiddel is goed).

¢ Niet laten weken. Gebruik een handdoek om de binnenkant van
de maalmond te reinigen. Gebruik specifieke producten voor
staal die vloeibaar zijn (geen créme of schuurmiddelen) en die
geen chloor bevatten. Tegen vetstoffen kan gedenatureerde alco-
hol worden gebruikt.

e Spoelen met schoon, warm water en daarna alle voedsel- en
spatzones drogen met een zachte doek die niet pluist.

¢ Omdat de mixstaaf is gemaakt van roestvrijstaal, mag deze niet
worden gereinigd in de vaatwasser, laat staan de plastic onder-
delen.

¢ De montage moet pas worden uitgevoerd als u het apparaat weer

wilt gebruiken, laat de onderdelen gewikkeld in zachte, droge

doeken die niet pluizen.
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LANGE PERIODEN VAN NIET-GEBRUIK

Als het apparaat gedurende een lange periode niet wordt ge-
bruikt, moeten op alle stalen oppervlakken (vooral indien roest-
vrijstaal] doeken doorweekt met Vaseline-olie worden gelegd om
een beschermde laag te creéren.

DINGEN OM TE VERMIJDEN VOOR OF TIJDENS HET REINIGEN:

Richting de bewegende elementen gaan zonder te controleren of
ze zijn gestopt;

Richting de bewegende elementen gaan zonder de veiligheids-
stop geactiveerd te hebben (vergrendeling op het elektrisch ver-
deelapparaat in de stand "nul” zetten)

PRODUCTEN DIE NIET GEBRUIKT MOGEN WORDEN:

Perslucht met stralen richting gebieden waar bloem wordt be-
waard of in zijn algemeenheid richting het apparaat;
Stoomreinigingsapparatuur;

Reinigingsmiddelen die CHLOOR (zelfs indien verdund) bevatten
of zijn samengesteld uit: bleekmiddel, zoutzuur, ontstoppings-
middel, reinigingsmiddelen voor marmer, ontkalkingsmiddelen,
etc ... dit kan het staal beschadigen, vlekken achterlaten en lei-
den tot oxidatie.

De dampen van de hierboven beschreven producten kunnen het
staal oxideren en in sommige gevallen corroderen;

Staalwol, borstels of slijpschijven met andere metalen of legerin-
gen [bv. normaal staal, aluminium, messing, etc...) of gereedschap-
pen die eerder andere metalen of legeringen hebben gereinigd.
Reinigingsmiddelen in schurend stof; brandstof, oplosmiddelen
of ontvlambare en/of bijtende vloeistoffen; stoffen die worden
gebruikt om zilver te reinigen.

HFDST. 6. VERWIJDERING

Dit product voldoet aan de richtlijnen 2002/95/CE, 2002/96/CE en 2003/108/CE, over het terugbrengen
van het gebruik van gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparatuur alsmede de verwijde-

ring van deze apparatuur.

)i¢

Het symbool met de doorgekruiste vuilnisbak op het apparaat geeft aan dat het apparaat aan het einde van
zijn levensduur niet mag worden verwijderd bij het normale huisvuil, maar apart moet worden ingezameld

op een daarvoor bestemd inzamelpunt.

De gescheiden inzameling van het apparaat aan het ein-  Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om
de van zijn levensduur wordt georganiseerd en beheerd  zo het hergebruik van de gebruikte materialen te opti-
door de fabrikant. De gebruiker kan voor de gescheiden maliseren en de impact op de menselijke gezondheid
verwijdering van het apparaat aan het einde van de le- en het milieu te verminderen.

vensduur contact opnemen met de fabrikant en om ge- In dit apparaat zitten geen gevaarlijke stoffen.

bruik te maken van het nieuwe inzamelsysteem.
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Het onrechtmatig verwijderen van dit apparaat zal resulteren in wettelijke sancties voor de eigenaar.

HFDST. 7. PRODUCTIEMATERIALEN
Het apparaat kan, afhankelijk van de eisen aan het eindproduct, bestaan uit verschillende materiaalsoorten.

MATERIAALSOORTEN
GROEP Roestvrijstaal AISI 304 Plastic voor voedsel
Hoofdapparaat .
Mixstaaf met messen °
Mixstaaf met bak .
Mixstaaf met buis .
Motoreenheid garde o
Garde .
HFDST. 8. ELEKTRISCH SCHEMA
Code: 224328 Code: 224373, 282298
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ROZDZIAL 1. STRUKTURA INSTRUKCJI PRZEZNACZENIE INSTRUKCJI

ZNACZENIE INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralna czes¢ urzadzenia

¢ Nalezy zachowac¢ ja na caty okres uzytkowania
urzadzenia.

e W przypadku zaprzestania korzystania z urzadze-
nia musi by¢ do niego dotaczona.

ZAKRES | CEL INSTRUKCJI

Niniejsza instrukcja zawiera wszelkie niezbedne in-
formacje na temat uzywania urzadzenia oraz wska-
zowki dotyczace bezpieczenstwa.

Instrukcja zawiera takze wskazowki i ostrzezenia,

ODBIORCY

Niniejsza instrukcja obstugi, dostarczona w jednej
kopii wraz z urzadzeniem, stanowi integralna czes¢
urzadzenia i przeznaczona jest dla operatoréw i tech-
nikow uprawnionych do instalacji, uzywania i kon-
serwacji urzadzenia.

ODPOWIEDZIALNOSC

e W przypadku zniszczenia lub zagubienia niniejszej
instrukcji, mozna uzyskac jej kopie w autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

¢ Niniejsza instrukcja odpowiada stanowi fabrycz-
nemu urzadzenia, producent zastrzega sobie
prawo do zmian produkcyjnych oraz kolejnych in-
strukcji bez koniecznosci aktualizowania poprzed-
nich instrukcji, za wyjatkiem szczegélnych przy-
padkéw zwiazanychze zdrowiemibezpieczenstwem
uzytkownikow.

e Nalezy zwréci¢ szczegélna uwage na ryzyko
resztkowe zwiazane z urzadzeniem oraz prze-
strzeganie zalecen przez operatoréw.

¢ Producent odpowiada za urzadzenie w pierwotnej
jego konfiguracji.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szko-
dy wynikajace z nieprawidtowego uzywania urza-
dzenia oraz instrukcji ani za szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem standardow, zaniedbaniem,
brakiem doswiadczenia, brakiem rozwagi oraz
nieprzestrzeganiem przepiséw przez pracodaw-

e Oprécz waznych uwag dla operatoréw, instrukcja
zawiera schematy elektryczne niezbedne do kon-
serwacjii napraw.

umozliwiajace poznanie zasady dziatania urzadzenia
i zachowanie bezpieczenstwa. W przypadku watpli-
wosci nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Pracownicy odpowiedzialni za konserwacje i ser-
wisowanie, a takze inni pracownicy uzytkujacy
urzadzenie zobowiazani sa zapozna¢ sie z niniejsza
instrukcja i stosowac sie do zawartych w niej zale-
cen.

ce, operatora lub konserwatora ani za wszelkie

inne mozliwe szkody wynikte z nieracjonalnego

lub niewtasciwego uzywania.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za kon-
sekwencje zastosowania czesci zamiennych in-
nych niz oryginalne lub zamiennikéw.

e Producent odpowiada wytacznie za informacje
zawarte w instrukcji we wtoskiej wersji jezykowej.

e Nieprzestrzeganie zalecen zawartych w niniejszej
instrukcji powoduje niewazno$¢ gwarancji. W
miejscu uzytkowania urzadzenia i nadzorowania
prac z jego uzyciem nalezy:

- Zapewnic¢ odpowiednie $rodki bezpieczenstwa,

- Poinformowac operatorow o istniejacym ryzy-
ku oraz o podstawowych metodach zapobiega-
nia,

- Przygotowac operatoréw i dopilnowac prze-
strzegania norm bezpieczenstwa oraz uzytko-
wania zapewnionych $rodkow bezpieczenstwa,

- Skierowac do obstugi wieksza liczbe operato-
row.




O0ZNACZENIA

Ponizsza cze$¢ zawiera objasnienie symboli oraz definicji stosowanych w instrukcji.

ZAGROZENIE

Oznacza zagrozenie dla operatora urzadzenia lub 0oséb pozostajacych w poblizu oraz koniecz-
nos$¢ przeprowadzania czynnosci zgodnie z biezacymi standardami zapobiegania wypadkom
i zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji.

OSTRZEZENIE

ostroznosci podczas obstugi.

UWAGA

Wskazuje ostrzezenie dotyczace waznych informacji lub dalszych zalecen lub zachowania

Oznacza koniecznosc¢ zachowania ostroznosci w celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia.

ROZDZIAL 2. 0GOLNE INFORMACJE | OPIS PRZEZNACZENIE, CZESCI

Mikser jest przenosnym urzadzeniem przeznaczo-
nym do rozbijania, ubijania, mielenia, ucierania i
miksowania i zastosowania w placowkach zywienia
zbiorowego.

Urzadzenie umozliwia przygotowanie, bezposred-
nio w naczyniu, gestych przecieréw warzywnych, zup,
puree ziemniaczanego, kremow, ciast, majonezu,
miazgi migdatowej, serkdw itp.

Urzadzenie sktada sie z silnika i obudowy, w ktorej
silnik potaczony jest z elementem roboczym: mikse-

W zaleznos$ci od metody i zastosowanej koncowki,

urzadzenie mozna:

* obstugiwac opierajac je o dno miski (w przypadku
miksowanial, przy czym nie nalezy zanurzaé
urzadzenia powyzej oznaczenia,

Po zakonczeniu obrébki zywnos¢ nalezy przektadac
recznie.

Wszelkie materiaty majace bezposredni kontakt
z zywnoscia spetniaja odpowiednie standardy higieny.

rem lub ubijaczka.

Element naktadany jest na korpus urzadzenia i blo-

kowany za pomoca $ruby lub innej ztaczki.

Sktadniki potrawy nalezy przetozy¢ do pojemnika,

urzadzenie nalezy uzywac trzymajac je obiema reko-

ma w wyznaczonych miejscach (patrz rys. str. 61):

e Umiesci¢ koncowke urzadzenia w pojemniku lub
misce;

e Dokreci¢ konicowke,

e Po uzyciu wytaczy¢ i odtozy¢ na miejsce.

e obstugiwac trzymajac oburacz (z ubijaczkal,

e obstugiwad przy uzyciu wspornika, ktéry mozna
zamocowac na misce. Wspornik mozna zastoso-
wac do czasochtonnych czynnosci lub do obrdbki
zywnosci zwiazanej z ryzykiem oparzenia.

Zgodnie z wymaganiami dziatania i produkcyjnymi,
urzadzenie moze by¢ uzytkowane z réznymi czescia-
mi opcjonalnymi. Urzadzenie dostarczane jest z ta-
bliczka znamionowa zawierajaca nastepujace dane:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

ul. MAGAZYNOWA 5
62-023 GADKI POLAND

O/WECE

Mikser/Blender [Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

1N PE AC 230V 50Hz | k. 1,5

A12[kA1]KW0.25] 2015




DANE TECHNICZNE

Model FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVCA400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Kod 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Moc (W)/Napiecie (V) silnika 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Predkos¢ maksymalna 15000 15000 13000 15000 15000 15000
(obr./min)
Predkosc zmienna - 2500 - 15000 2000-9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
[obrotéw na min)
Wymiary A (mm] 075 075 0100 0100 0100 0100
Wymiary B (mm| 285 285 350 350 350 350
Wymiary € (mm) 250 250 300 400 500 500
+20 [tacznik)  +20 (tacznik) +40 (tacznik) +40 (tacznik)  +40 (tacznik) +40 [tacznik)
Wymiary D (mm) 075 075 785 085 085 (785
Wymiary E (mm) 520 520 650 750 850 850
Wymiary F (mm) - - 330* 330 330% 330*
Wymiary G [mm) - - 120* 120 120* 120*
Masa korpusu (kg) 1,0 1,0 1,8 2,1 21 2,4
Masa ramienia miksujacego (kg) 0,4 0.4 0,85 1 1.2 12
Masa ramienia ubijajacego (kg) - - 0,8 0,8 0,8 0,8
Do naczyn o max pojemnosci (U] 20 20 30-50 50-80 80-100 100-120
*opcja 224342
Kod: 224328, 224373, 282298 Kod: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
B B o
UL
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Poziom hatasu

Mniej niz 70 dBA

Czestotliwos¢

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie nominalne

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie obwoddw pomocniczych

Patrz tabliczka znamionowa

Ochrona Podwojna izolacja
Stopien ochrony IP X3
Maksymalna temperatura otoczenia +40°C
Wymagane o$wietlenie minimalne 500 luksow

Zgodno$¢ z dyrektywa 2006/42/WE, 2006/95/WE z pdzniejszymi zmianami, rozp. 1935/2004
GRUPA HENDI 224328

1. Korpus

2. Gwint

3. Mikser

4. Przetacznik

5. Sruba blokujaca koncowke
6. Przetacznik predkosci

1. Korpus

2. Gwint

3. Mikser

4. Ubijaczka

5. Blokada koncowki
6. Przetacznik

7. Regulator predkosci

8. Przetacznik bezpieczenstwa
9. Wtacznik pracy ciagtej

NORMALNE UZYWANIE, NIEPRAWIDLOWE LUB NIEDOZWOLONE UZYWANIE

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji przezna- Operator powinien spetnia¢ wymogi ustawowe od-
czone jest do obstugi przez wyszkolonego operato- no$nie wieku oraz przejs¢ odpowiednie przeszkole-
ra, znajacego ryzyko resztkowe, z zachowaniem nie techniczne pod nadzorem wyszkolonego pra-

srodkow bezpieczenstwa.

cownika.



=

W przypadku NORMALNEGO UZYWANIA urzadzenie
mozna stosowaé wytacznie do ubijania, mielenia,
rozdrabniania, rozcierania zywnosci bezposrednio w
naczyniu, w placowkach zywienia zbiorowego.

W zaleznosci od zastosowanej koncowki, urzadzenie
umozliwia przygotowanie, bezpoérednio w naczyniu,

Urzadzenia nie wolno uzywaé¢ W SPOSOB NIEWLA-

SCIWY, w szczegolnosci:

e W warunkach domowych,

e Przy parametrach innych niz wyszczegélnione w ta-
beli danych technicznych,

e Z koncowkami innymi niz wskazane w niniejsze]
instrukcji - w takich przypadkach producent zrze-
ka sie odpowiedzialnoéci,

Urzadzenia nie wolno uzytkowa¢ W SP0SOB NIE-

WLASCIWY lub NIEDOZWOLONY, poniewaz moze

doprowadzic¢ to do obrazen operatora, w szczegdlnosci;

¢ Nie wolno ciagna¢ za przewdd zasilajacy ani za
sam mikser, aby odtaczy¢ wtyczke od gniazdka,

¢ Nie wolno obciaza¢ urzadzenia ani przewodu za-
silajacego,

¢ Nie wolno ktas¢ przewodu zasilania na ostro za-
konczonych przedmiotach, ani na przedmiotach
emitujacych ciepto;

¢ Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilania lub przetacznikami;

¢ Nie wolno pozostawia¢ wytaczonego urzadzenia
z podtaczonym do sieci przewodem zasilania,

¢ Nie wolno wktadac zadnych przedmiotoéw do szcze-
liny wentylacyjnej silnika;

¢ Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia nad innymi
przedmiotami uzywanymi do obrobki zywnosci
znajdujacymi sie na wysokosci 900 - 1100 mm od
posadzki;

¢ Nie wolno stosowaé¢ do mycia urzadzenia sub-
stancji tatwopalnych, zracych lub szkodliwych
albo produktow zasadowych, np. sody kaustycz-
nej lub amoniaku;

¢ Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani in-
nych cieczach;

e 7 urzadzenia korzysta¢ moga wytacznie upraw-
nieni pracownicy, w odziezy przeznaczonego do
tego celu,

gestych przecierow warzywnych, zup, puree ziem-
niaczanego, kremow, ciast, majonezu, miazgi migda-
towej, serkow itp.
Urzadzenie nalezy przenosi¢, trzymac i obstugiwac
umieszczajac obie rece w wyznaczonych miejscach
(patrz rys str. 61).

e Uzytkownik ponosi odpowiedzialno$¢ za uszko-
dzenia wynikte z nieprzestrzegania warunkoéw ro-
boczych okreslonych w specyfikacji technicznej
i potwierdzeniu zamodwienia.

¢ Koncowek nie wolno uzywac, gdy nie sa zanurzone
w sktadnikach spozywczych;

¢ Nieingerowadw produkt, nie uszkadza¢ go celowo,
nie usuwac ani zakrywac etykiet.

¢ Nie wolno stosowac ubijaczki w urzadzeniach o sta-
tej predkosci;

¢ Nie wolno umieszcza¢ w misce, przy pracujacym
urzadzeniu, produktow innych niz do tego prze-
znaczone, np. kosci, zamrozonego miesa, pro-
duktéw innych niz zywnosciowe, np. szale itp.

¢ Nie wolno chwyta¢ ani obstugiwac urzadzenia
trzymajac za miejsca inne niz wskazane do celu
normalnego uzywania ani przytrzymywac urza-
dzenie jedna reka;

* Nie wolno dopycha¢ sktadnikoéw przy wtaczonym
i dziatajacym urzadzeniu, nie wolno wktadac¢ rak
ani zadnych innych czesci ciata do miski, gdy
urzadzenie pracuje;

e Nie wolno zanurzac urzadzenia w misce powyzej
oznaczenia ani powyzej sruby blokujacej;

¢ Nie wolno wyjmowac urzadzenia z miski zanim
nie nastapi petne zatrzymanie oraz przed upty-
wem 10 sekund od zatrzymania urzadzenia,

e Nie wolno wtacza¢ blokady urzadzenia przed cat-
kowitym zatrzymaniem urzadzenia i przed upty-
wem 10 sekund od zatrzymania urzadzenia, przy
urzadzeniu podtaczonym do sieci,

» Nie wolno demontowac zabezpieczen ani sygna-
tow bezpieczenstwa,

e Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli uzytkownik
nie podjat wszelkich srodkdw ostroznosci chro-
niacych przed ryzykiem resztkowym,

55%




¢ Nie wolno pali¢ ani uzywac urzadzen z ptomie-
niem, ani postugiwac sie materiatami tatwopal-
nymi, o ile nie zostaty podjete srodki bezpieczen-
stwa,

]

Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za uszkodze-
nia wynikajace z nieprzestrzegania okreslonych wy-
mogéw obstugi. W przypadku watpliwosci nalezy

¢ Nie wolno wtaczac ani konfigurowac elementow
sterowania ani blokad, pokretet itp. podczas
uzytkowania urzadzenia lub w przypadku braku
uprawnien

skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwi-
sowym.

ROZDZIAL 3. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

WPROWADZENIE

]

Brak standardéw i niestosowanie sie do procedur

bezpieczenstwa moze stanowic¢ zagrozenie.

Korzystanie z urzadzenia oznacza zobowiazanie

uzytkownika do przestrzegania:

e wszelkich zasad dotyczacych uwolnienia do Sro-
dowiska i uzywania zgodnie z obowiazujacym pra-

0 ile nie okreslono inaczej, pracownicy wykonujacy
podtaczenie, czynnosci konserwacyjne, demontaz
i naprawy musza by¢ przeszkoleni w zakresie bez-

OTOCZENIE ORAZ MIEJSCE UZYTKOWANIA

Otoczenie robocze musi spetnia¢ wymogi dyrektywy
89/654/EWG. W obszarze roboczym nie moga znaj-
dowac sie obce przedmioty. Pracodawca, zgodnie z
dyrektywa 89/391/EWG w sprawie wprowadzenia

wem lub normami, ze szczegélnym uwzglednie-
niem wytycznych dotyczacych uzywania i podtaczania
urzadzenia,

wszelkich dalszych instrukcji oraz ostrzezen sta-
nowiacych czes¢ dokumentacji technicznej/ry-
sunkowej urzadzenia.

pieczenstwa i Swiadomi ryzyka resztkowego, posia-
dajacy w zakresie bezpieczenstwa te same kompe-
tencje, copracownicy odpowiedzialnizakonserwacje.

srodkow w celu poprawy bezpieczenstwa i zdrowia
pracownikow w miejscu pracy, zobowiazany jest wy-
eliminowac lub zminimalizowa¢ wskazane ryzyko
resztkowe, zgodnie z niniejsza instrukcja.



OSTRZEZENIE DOTYCZACE RYZYKA RESZTKOWEGO

RYZYKO RESZTKOWE WYNIKAJACE Z USUNIECIA STALYCH ZABEZPIECZEN, NAPRAW USZKODZONYCH/

ZUZYTYCH CZESCI

A\

Operatorowi nie wolno dokonywac prob otwarcia
lub usuniecia statego zabezpieczenia lub ingeren-
cji w zabezpieczenie.

W trakcie konserwacji, zmiany urzadzen i czyszcze-
nia oraz podczas wszelkich prac wykonywanych
recznie, ktére wiaza sie z wprowadzaniem rak do

Oprocz czynnosci mycia lub usuwania zablokowa-
nych sktadnikow z ostrza, ryzyko resztkowe zwia-
zane jest przede wszystkim ze skaleczeniami ostrymi
czesciami. Ponadto, operator i konserwator musza
by¢ przeszkoleni w zakresie obstugi recznej przy
otwartych zabezpieczeniach, zna¢ zwiazane z tym

ROZDZIAL 4. URUCHOMIENIE | OBSLUGA

Urzadzenie obstugiwa¢ moga wytacznie uprawnieni
pracownicy, odpowiednio przeszkoleniiz odpowied-
nim do$wiadczeniem.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy przepro-
wadzi¢ nastepujace dziatania:

Nieuprawnione stosowanie czesciiakcesoriéw sta-
nowiacych cze$¢ zabezpieczen moze powodowaé
nieprawidtowe dziatanie i stanowi¢ zagrozenie dla

niebezpiecznych obszaréw urzadzenia, wystepuje
ryzyko resztkowe, wynikajace przede wszystkim z:
¢ uderzen czescia urzadzenia,

¢ obtarc chropowatymi elementami urzadzenia,

e uktucia ostrymi elementami,

¢ skaleczenia ostrymi przedmiotami.

ryzyko i by¢ upowaznionym przed osobe odpowie-
dzialna, a takze stosowac $rodki ochrony indywidu-
alnej, np. rekawice ochronne. Wszelkie czynnosci
zwigzane z dyskami nalezy przeprowadzal przy
ostrzach zwréconych do dotu.

e Zapoznac sie z dokumentacja techniczna,

e Sprawdzi¢, jakie zabezpieczenia i elementy awa-
ryjne dostepne sa w urzadzeniu, sprawdzi¢ gdzie
sie znajduja i jak dziataja.

operatoréw. Operator musi przej$¢ odpowiednie
szkolenie.



MONTAZ / DEMONTAZ

Montaz / demontaz czeéci urzadzenia nalezy prze- Montaz urzadzenia przebiega w kilku etapach (przy-
prowadzac przy wytaczonym urzadzeniu, odtaczo- ktad przedstawia urzadzenie z korpusem podstawo-
nym od zasilania lub przy wytaczonym urzadzeniu wym).

zasilajacym.
MONTAZ MODELU
1
HENDI 224328 * e B ‘\;J/E
Dopasowac i wtozy¢ ztaczke (5) miksera (3) (2] T

w gwincie (2] korpusu urzadzenia (1)

Dokreci¢ doktadnie mikser (3) do korpusu (1)

MONTAZ MODELU
HENDI 224335, 224359, 224380
Natozy¢ akcesoria (5) na mocowanie (2) korpusu (1)

Dokreci¢ doktadnie akcesoria (3-4) do korpusu (1)

Aby zdemontowac akcesoria, nalezy przeprowadzi¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

A\

Nie wolno uzywac ubijaczki z urzadzeniami o statej predkosci (VF). Nie wolno uzywac ubijaczki przy naj-

wyzszej predkosci urzadzen ze zmienna predkoscia (VV) [B

MONTAZ/DEMONTAZ UBIJACZKI
Aby zdemontowa¢, wyciagna¢ ubijaczke (1) z reduktora (2)
Aby zamontowa¢, wcisnaé podstawe ubijaczki (1) w otwor reduktora (2)




OPIS DZIALANIA

Przyciski kontrolne urzadzenia zaprojektowano iwy- tatwe do odnalezienia i odpowiednio oznaczone. W
konano tak, aby zapewnic niezawodnos$¢ i odpornos¢ ponizszej tabeli przedstawiono gtowne elementy
na normalne uzytkowanie oraz wptyw czynnikow ze-  sterowania:

wnetrznych. Ponadto, sa one wyraznie widoczne,

TYP/KOLOR OPIS
Przycisk / czarny . @ " Wtacznik urzadzenia. Obstuga przy wcisnietym przycisku (tylko HENDI: 224328)
Przycisk / czarny [B " Przycisk predkosci maksymalnej, tylko dla ramienia miksujacego

(tylko HENDI: 224335, 224359, 224380)
Przycisk / czarny @ Przycisk zwiekszania predkosci (tylko HENDI: 224335, 224359, 224380)
Przycisk / czarny E] Przycisk zmniejszania predkosci (tylko HENDI: 224335, 224359, 224380
Przycisk / czarny @ Przycisk bezpieczenstwa uruchamiajacy urzadzenie

(tylko HENDI: 224335, 224359, 224380)
Wyswietlacz Wskazanie predkosci: od 1do 9/ wy$wietlanie maksymalnej predkosci
| czerwony (tylko HENDI: 224335, 224359, 224380)

URUCHOMIENIE
Uruchomienie urzadzenia przyciskiem mozliwe jest wytacznie za pomoca przycisku przeznaczonego do
tego celu.

Model HENDI: 224328: @ " tylko przy naci$nietym i przytrzymanym przycisku

Modele HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +, @ " tylko przy ciagtym dziataniu.

STOP
Aby zatrzymac urzadzenie, nalezy nacisnac¢ przycisk @ .

BEZPIECZENSTWO DZIALANIA

W przypadku, gdy urzadzenie jest uzytkowane inten-  przed kolejnym uruchomieniem nalezy odczekac, az
sywnie, zbyt dtugo lub jest przeciazane, nastepuje urzadzenie ostygnie.

wtaczenie zabezpieczenia termicznego. W takim razie



BRAK NAPIECIA

W przypadku przerw w dostawie napiecia lub odta-
czenia urzadzenia od sieci, nalezy ponownie urucho-

mic urzadzenie po wznowieniu zasilania lub podta-
czeniu do sieci.

KONTROLA PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA

KONTROLA

OPIS

Nalezy sprawdzic:
czy w misce nie znajduja sie
przedmioty obce

Kontrola wzrokowa wskazanych czesci pod katem obecnosci ciat obcych,
np. narzedzi, czesci odziezy itp. innych niz zywnos¢. W razie ich obecnosci nalezy
je usunac.

Sprawdzic czystosc:
Bocznych czesci urzadzenia
Akcesoriow, na catej dtugosci
Bocznych czesci akcesoriow

Nalezy sprawdzic¢ czystos¢ powierzchni wszystkich okreslonych czesci.
W przypadku obecnosci plesni lub innego rodzaju zabrudzen, nalezy
przeprowadzi¢ czyszczenie zgodnie ze wskazowkami zawartymi w rozdziale 5.

Sprawdzi¢ stan:
Statych zabezpieczen
Korpusu urzadzenia

Wszystkie zabezpieczenia state itp. musza by¢ w odpowiednim stanie technicznym.
Wykonac kontrole wzrokowa wskazanych czesci, aby sprawdzic stan ich
powierzchni. Czesci nalezy wymieni¢ w przypadku objawdw zuzycia lub awarii
(patrz: Autoryzowane centrum serwisowe).

Sprawdzi¢ dziatanie:
Elementow systemu
sterowania / zabezpieczen
Zabezpieczen.

Wszystkie zabezpieczenia itp. musza by¢ w odpowiednim stanie technicznym.
Sprawdzic bezposrednio elementy sterowania zadanymi funkcjami.

Wtaczniki i wszelkie czesci nalezy wymieni¢ w przypadku objawéw zuzycia lub
awarii (patrz: Autoryzowane centrum serwisowe).

Sprawdzi¢, czy nie wystepuja:
nietypowe odgtosy po
uruchomieniu

W trakcie kontroli dziatania zabezpieczen, jesli wystapia nietypowe odgtosy,
wynikajace np. z zakleszczenia sktadnikow lub uszkodzen mechanicznych, nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i przeprowadzi¢ czynnosci konserwacyjne.

W przypadku napraw lub wymiany uszkodzonych
czeéci nalezy przeprowadzi¢ czynnosci konserwa-
cyjne. Uszkodzone lub zuzyte czesci nalezy wymie-
ni¢ na oryginalne czesci producenta lub zamienniki

OBSLUGA

Operator zobowiazany jest obstugiwac urzadzenie e
zgodnie z ponizszymi instrukcjami: 3

o tej samej jakosci, parametrach bezpieczenstwa i da-
nych technicznych. Aby uzyskac informacje na temat
czesci, nalezy skontaktowad sie z Autoryzowanym
centrum serwisowym.

Po recznym umieszczeniu sktadnikéw w misce.
Obiema rekoma nalezy chwycic¢ urzadzenie w wy-

Po uzyskaniu pozytywnego wyniku przeprowadzo-
nych kontroli przed uruchomieniem,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikow kontroli zasi-
lania,

Po prawidtowym podtaczeniu do sieci,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli montazu,
Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli przed
uruchomieniem,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli za-
bezpieczen

60

znaczonych miejscach:

- Umiesci¢ mikser/ubijaczke w misce,

- Uruchomic¢ i trzymac¢ urzadzenie do momentu
zakonczenia obrébki sktadnikow,

Po uzyskaniu zadanej konsystencji sktadnikow

nalezy zatrzymac urzadzenie i odtozy¢ na réwna

powierzchnie.

Recznie oprdzni¢ miske, podnoszac ja oburacz

i przektadajac sktadniki w odpowiednie miejsce.



ISy

Nie wolno zanurzaé¢ urzadzenia w misce powyzej
oznaczenia ani powyzej sruby blokujacej,
Zaleca sie niewtaczanie urzadzenia, ktore nie jest Dobry stan uszczelki zapobiega przesaczaniu sie

wtozone do miski ze sktadnikami. produktu do srodka miksera i uszkodzeniu urza-
Zalecamy okresowe kontrole stanu uszczelki znaj- dzenia.

dujacej sie pod nozami (patrz rysunek] i jej wymia-
ne w razie uszkodzenia albo zuzycia.
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WYLACZANIE

Urzadzenie nalezy wytaczac zgodnie z ponizszymi wytacznikow,

wskazdwkami:

e Urzadzenie nalezy wytaczyc¢ po zakonczeniu pracy
lub po uzyskaniu zadanej konsystencji,

e Zatrzymac urzadzenie za pomoca odpowiednich

e Umiesci¢ urzadzenie na rownej powierzchni
e (Odtaczyc urzadzenie od zrddta zasilania,
e Przeprowadzic czyszczenie.



ROZDZIAL 5. KONSERWACJA, ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | CZYSZCZENIE
ZALECENIADOTYCZACE KONSERWACJI

ODLACZENIE OD ZRODLA ZASILANIA
Przed przystapieniem do konserwacji, czyszczenia lub wymiany czesci, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od

zrodta zasilania.

Za przewodem zasilajacym urzadzenia
podtaczy¢ wytacznik zerujacy.

Odtaczy¢ wytacznik i odpowiednio zabezpieczyé
wtyczke.

ZNAJDOWANIE USTEREK LUB USZKODZEN | ODBLOKOWYWANIE ELEMENTOW RUCHOMYCH
Ponizej przedstawiono sposoby znajdowania usterek lub uszkodzer oraz odblokowywania elementow
ruchomych, ktére moze przeprowadzi¢ serwisant.

TYP POTENCJALNA PRZYCZYNA ELEMENT | POROWNANIE
Brak napiecia Przerwa w dostawie energii Skontaktowac sie z dystrybutorem energii
sieciowego elektrycznej elektrycznej

Zadziatanie bezpiecznikéw lub
wytacznikow magneto-termicznych
w linii zasilajace] przed urzadzeniem

Po wyeliminowaniu przyczyn powodujacych
zadziatanie urzadzenia zabezpieczajacego,
przywrdcic je do stanu poprzedniego.

W przypadku powracania problemu skontakto-
wac sie z elektrykiem.

Zadziatanie interwen-
cyjne

Zadziatanie urzadzenia zabezpiecza-
jacego wewnatrz urzadzenia

Skontaktowac sie z elektrykiem: Po wyelimino-
waniu przyczyn powodujacych zadziatanie
urzadzenia zabezpieczajacego, przywracic je do
stanu poprzedniego.

Przyczyna niezdefiniowana

Skontaktowac sie bezposrednio z Autoryzowa-
nym centrum serwisowym

Urzadzenie nie dziata:

ostrza nie obracaja sie
lub nie wykonuja ciecia
prawidtowo

Brak napiecia zasilajacego.
Urzadzenia odcinajace zasilanie
ustawione na ,OFF" (WYL.) Przycisk
uruchamiania nie dziata
Zadziatanie zabezpieczenia
termicznego z powodu przegrzania.

Sprawdzic i przywrocic zasilanie elektryczne
Podtaczyc¢ wtyczke do gniazda zasilania
Sprawdzi¢ dziatanie przycisku i w razie potrzeby
skontaktowac sie bezposrednio

z Autoryzowanym centrum serwisowym

Wyswietlenie litery ,E" na
wyswietlaczu

Odczekac do catkowitego ostygniecia przed
ponownym uruchomieniem urzadzenia
Uszkodzony czytnik predkosci, skontaktowac
sie bezposrednio z Autoryzowanym centrum
serwisowym




KONSERWACJA NADZWYCZAJNA

W przypadku konserwacji nadzwyczajnej przepro-
wadzanejw nastepstwie usterek, kontroli lub uszko-
dzen mechanicznych oraz elektrycznych konieczne
jest ztozenie wniosku o interwencje bezposrednio w
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

CZYSZCZENIE

AN

Zabrania sie recznego czyszczenia podzespotow
i elementow ruchomych.

Czyszczenie nalezy rozpoczynac wytacznie po oczysz-
czeniu urzadzenia ze sktadnikow spozywczych i odta-
czeniu elektrycznego zrodta zasilania oraz zasila-
niazewnetrznego. Urzadzenia, sprzetu elektrycznego

Klasyfikacja poziomu higieny maszyny oraz powia-
zanego osprzetu dla zastosowan zgodnych z prze-
znaczeniem to poziom 2 (drugi): urzadzenie, ktdre

CZESTOTLIWOSC PERSONEL

Instrukcje dotyczace konserwacji nadzwyczajnej
nie pojawiaja sie w obecnej instrukcji obstugi, dla-
tego nalezy ztozy¢ wniosek o jej przeprowadzenie do
producenta.

ani elementoéw tablicy rozdzielczej nie wolno czyscié
woda, ani strumieniowymi urzadzeniami myjacymi;
nie wolno wiec stosowac do mycia takze wiader, ga-
bek ani szmatek. Nie wktada¢ urzadzenia bezpo-
srednio do zlewu ani pod biezaca wode.

po ocenie ryzyka higienicznego nie spetnia wymo-
géw odpowiednich norm miedzynarodowych, ale
wymaga programowego demontazu do czyszczenia.

SP0SOB POSTEPOWANIA

Na koncu kazdej zmiany, Operator

o Wszystkie powierzchnie oraz czesci urzadzenia przeznaczone do

aw kazdym przypadku
przed uzyciem w danym
dniu

kontaktu z zywnoscia lub w strefach kontaktu z zywnoscia (ze-
wnetrzna i wewnetrzna powierzchnia narzedzi) oraz strefach
dysz (powierzchnia gorna narzedzi potaczona z urzadzeniem
oraz zewnetrzna powierzchnig urzadzenia) musi by¢ czyszczona
i dezynfekowana zgodnie ze zgtoszonym sposobem postepowania.
Instrukcja demontazu grupy mielacej znajduje sie w poprzednich
opisach.

Zeskrobac z powierzchni ewentualne resztki produktow spo-
zywezych (na przyktad plastikowym skrobakiem).

Nalezy oczyscic wszystkie powierzchnie strefy kontaktu
z zywnoscia oraz strefy dysz miekka szmatka zwilzona [nieka-
piaca detergentem rozpuszczonym w cieptej wodzie (mozna
takze uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn). Nie namaczac.
Szmatka oczySci¢ wewnetrzna czes¢ otworu. Nalezy uzywac
produktow przeznaczonych do stali, ptynnych (nie emulsji lub
past, ktore maja wtasciwosci scierne), ktore przede wszystkim
nie moga zawierac chloru. Do usuwania ttuszczu mozna uzywac
denaturatu.

Sptukac¢ czysta ciepta woda, a nastepnie osuszy¢ cata po-
wierzchnie strefy kontaktu z zywnoscia oraz strefy dysz miek-
kimi szmatkami, niepozostawiajacymi wtdkien.

Miksera, wykonanego ze stali nierdzewnej, nie mozna my¢ w zmy-
warce, tym bardziej jego czesci plastikowych.

Ponowny montaz nalezy wykonywac z zachowaniem wymogoéw
dotyczacych obstugi maszyny; czesci pozostawic zawiniete w miek-
kie suche szmatki niepozostawiajace wtokien.

63%



DLUGIE OKRESY PRZESTOJU

Podczas dtugich okresow wytaczenia wszystkie powierzchnie
stalowe (zwtaszcza ze stali nierdzewnej) nalezy przetrze¢ ener-
gicznie szmatka nasaczona olejem wazelinowym, aby natozy¢
powtoke ochronna.

CZEGO NIE NALEZY ROBIC PRZED CZYSZCZENIEM LUB PO NIM:

Zblizac sie do czesci ruchomych bez wezesniejszego sprawdze-
nia, czy zostaty zatrzymane.

Zblizac sie do czesci ruchomych bez ich zatrzymania za pomoca
wytacznika bezpieczenstwa (blokada urzadzen odcinajacych za-
silanie elektryczne w pozycji zerowej)

PRODUKTY, KTORYCH NIE NALEZY STOSOWAC:

Dysze ze sprezonym powietrzem w strefach nagromadzenia
maki oraz ogélnie skierowane w strone urzadzenia;

Urzadzenia parowe;

Detergenty zawierajace CHLOR (réwniez rozcienczone) lub jego
zwiazki, np.: wybielacz, kwas chlorowodorowy, produkty do
czyszczenia odptywow, produkty do czyszczenia marmuru, ogol-
nie produkty odwapniajace, itp. moga atakowac stal powodujac
jej trawienie i utlenianie. Opary wymienionych powyzej produk-
tow moga utleniac sie i powodowac korozje stali;

Wetna stalowa, stalowe szczotki lub tarcze scierne produkowane
z innych metaléw lub stopéw (np. zwykta stal, aluminium, mo-
siadz, itp.) lub narzedzia, ktérymi wczesniej czyszczono inne me-
tale lub stopy, poniewaz moga zarysowac powierzchnie.
Detergenty w proszku $ciernym;

Benzyna, rozpuszczalniki lub ptyny tatwopalne lub zrace;
Substancje stosowane do czyszczenia srebra.

ROZDZIAL 6. SPRZEDAZ

Wdrazanie dyrektyw 2002/95/WE, 2002/96/WE oraz 2003/108/WE w sprawie ograniczenia stosowania
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym i unieszkodliwiania odpadow.

hi¢

Symbol odpadu zakazanego umieszczony na maszynie oznacza koniecznos$¢ utylizacji urzadzenia po zakon-

czeniu eksploatacji w specjalnym zaktadzie.

Obecnie odbidr urzadzen do ztomowania po zakon-
czeniu ich okresu eksploatacji jest organizowany
i zarzadzany przez producenta. Chcac usunac urza-
dzenie po zakonczeniu uzywania, uzytkownik musi
skontaktowacd sie z producentem, a nastepnie poste-
powac zgodnie z nowo przyjetym systemem zbiérki
odpaddéw obowiazujacym w czasie, gdy okres eks-
ploatacji urzadzenia zostanie zakonczony.

%64

Utylizacja odpadéw wtasciwa dla urzadzen podda-
wanych recyklingowi, przetwarzaniu lub ztomowa-
niu przyczynia sie do zapobiegania ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia,
a takze zacheca do korzystania z surowcow wtor-
nych lub recyklingu materiatéw wchodzacych w sktad
produktu.

W urzadzeniu nie wystepuja substancje niebezpieczne.



Nieautoryzowana sprzedaz produktu przez posiadacza pociaga za soba sankcje przewidziane prawem.

ROZDZIAL 7. MATERIALY, Z KTORYCH WYKONANO URZADZENIE
Zgodnie zwymaganiami dziatania i produkcyjnymi, urzadzenie moze zawiera¢ rézne materiaty.

RODZAJ MATERIALU
GRUPA

Stal nierdzewna Tworzywo

Korpus silnika .
N6z ramienia miksujacego .

Ostona noza miksujacego .

Ramie miksujace (obudowa) .

Obudowa reduktora ramienia ubijajacego .
Ramiona ubijajace °

ROZDZIAL 8. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
Kod: 224328 Kod: 224373, 282298
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CHAP. 1. ORGANISATION DU CONTENU ET MODALITES DE CONSULTATION

BUT DU MANUEL
IMPORTANCE DU MANUEL

Le mode d’emploi présent doit étre considéré comme partie intégrante de la machine:

e ildoit étre gardé pendant toute la vie de la machine.

e il doit accompagner la machine en cas de cession
de la méme.

e outre a rapporter toutes les informations utiles

BUT / FINALITES DU MANUEL

La notice d'utilisation a le but de fournir au client
toutes les informations nécessaires afin que, outre a
un emploi adéquat de la machine fournie, il soit en
état de gérer la méme dans la facon la plus auto-
nome et sure possible.

En outre, le manuel présent a été rédigé dans le but

DESTINATAIRES

Le mode d’emploi présent, livré en numéro de nr. 1
copie avec la machine, et fourni comme partie inté-
grante du méme, s'adresse soit aux opérateurs soit
aux techniciens qualifiés habilités a Uinstallation,
emploi et entretien.

RESPONSABILITES

e Au cas ol le manuel présent subirait des endom-
magements ou serait égaré, il est possible en de-
mander une copie au Centre d’ Assistance Autorisé.

e Le manuel présent refléte U'état de la technique
au moment de la construction de la machine; le
constructeur se réserve le droit de mettre a jour
la production et par conséquent d'autres éditions
du manuel, sans l'obligation de mettre a jour les
productions ou les manuels précédant, sinon en
des cas particuliers concernant la santé et la sé-
curité des personnes.

e Faire particulierement attention au contenu des
risques résidus présents sur la machine et les
prescriptions que les opérateurs doivent suivre.

e Le constructeur se considére responsable pour
la machine dans sa configuration originelle.

¢ Leconstructeur ne se considére pas responsable
pour des endommagements provoqués par l'em-

pour les opérateurs, il contient (recueillis en des
chapitres spécifiques), les schémas électriques
qui serviront pour les interventions éventuelles
d’entretien et réparation.

de fournir des indications et des avertissements
pour connaitre la machine fournie, pour comprendre
ses principes et limites de fonctionnement. Pour des
doutes éventuels appeler le Centre d’Assistance Au-
torisé.

Le responsable du service de prévention et protec-
tion du client et les préposés ultérieurs auxquels la
machine est destinée, doivent prendre vision du
mode d’emploi présent dans le but d” adopter toutes
les mesures techniques et organisationnelles.

ploi impropre ou non correct de la machine et de
la documentation ou pour des endommagements
provoqués par leffraction de normes impéra-
tives, négligence, maladresse, imprudence et non
respect de normes réglementaires de la part de
'employeur, de l'opérateur ou du manutention-
naire et pour toute panne éventuelle causée par
un emploiirraisonnable, impropre et/ouincorrect

e Leconstructeur ne se considére pas responsable
pour les conséquences provoquées par l'emploi
de piéces de rechanges non originelles ou de ca-
ractéristiques équivalentes.

e Leconstructeur se considére responsable seule-
ment pour les informations rapportées dans la
version originelle du manuel en langue italienne.

e Linobservance des prescriptions contenues dans
ce manuel provoquera l'immédiate déchéance de
la garantie.




Les responsables d’usine, qui dirigent les activités

de travail, doivent, dans le domaine des attributions

et compétences respectives:

e Réaliser les mesures de sécurité prévues;

e Informer les opérateurs des risques spécifiques
auxquels ils sont exposés et faire leur connaitre

SIGNIFICATION DE LA SYMBOLOGIE

les normes essentielles de prévention;

e Disposer et exiger que chaque opérateur observe
les normes de sécurité et emploie les moyens de
protection mis a leur disposition:

- Placer plus d’un opérateur, en contemporaine,
au travail sur ce produit manufacturé.

Ci de suite on spécifique clairement la signification des symboles et des définitions qui seront utilisés dans

le document présent.

DANGER

ILindique la présence d'un danger pour celui qui opére sur la machine et pour celui qui se
trouve dans les environs donc l'activité signalée doit étre effectuée en respectant les normes
anti-accidents en vigueur et les indications rapportées dans le manuel présent.

PRECAUTION

ATTENTION

Il indique un avertissement sur des informations utiles et/ou des recommandations ulté-
rieures et/ou des procédés concernant l'opération en cours.

ILindique une opération a exécuter avec attention pour éviter d'endommager la machine.

CHAP. 2. INFORMATIONS GENERALES ET CARACTERISTIQUES

DESTINATION EMPLOI ET PARTIES CONSTRUCTIVES

Le mixer ci de suite appelé “machine”, est une ma-
chine portable projetée pour fouetter, mixer, broyer,
émietter, émulsionner, réduire en bouillie, etc.., a
utiliser dans la restauration collective et institution-
nelle.

Avec la machine en marche de Uoutil que Uon uti-
lise, il est possible préparer directement dans la
casserole des minestrones, des soupes, des purées,
des cremes, des pastelles, de la mayonnaise, de la
pate d'amandes, des crémes de fromage et toute
autre chose de semblable.

La machine se compose d’ un moteur électrique in-
troduit dans une unique fusion de matériel plastique
(corps machine base), dans lequel l'arbre moteur
est connecté a U'outil de travail: mixer ou fouet.

L'outil est connecté et bloqué au corps machine ou

par une virole vissée, ou par une attache a déclen-

chement instantané.

Le produit alimentaire est chargé manuellement

dans le conteneur et successivement, en employant

toutes les deux mains et en saisissant la machine

dans les zones prévues (voir figure page 77), la

méme est:

e positionnée avec l'outil dans le récipient ou la
casserole;

e vissée et utilisée jusqu’alafin de l'usinage du pro-
duit alimentaire;

e arrétée et positionnée sur un banc d'appui adé-
quat.



Selon les modalités opérationnelles et l'outil utilisé, la machine peut:

e marcherrestantappuyée sur le fond du conteneur
(avec U'outil mixer), sans dépasser de toute facon
le crand’ immersion,

e marcheren latenantsuspendue, a l'aide de toutes
les deux mains (avec l'outil fouet),

présenter des risques d’ ustions (vapeur ou giclées).

Le déchargement du produit alimentaire, une fois le
cycle d'usinage terminé, est effectué manuellement
aprés avoir extrait la machine du récipient.

Tous les matériaux a contact direct avec le produit
alimentaire sont conformes aux normes hygiéniqu-
es pour aliments en vigueur.

e marcher positionnée sur un support spécial qui
peut étre adapté a la casserole. Le support agit
comme remplacement de l'opérateur pour des
opérations qui demandent des temps longs ou
pour des traitements alimentaires qui peuvent

Selon les exigences de fonctionnement et de pro-
duction, la machine peut étre constituée avec des
différentes parties optionnelles.

La machine est douée de plaquette d’ identification
sur laquelle elles sont rapportées les données
suivantes:

dH DI

ul. MAGAZYNOWA 5
62-023 GADKI POLAND

OIS ECE

Mikser/Blender [Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

1N PE AC 230V 50Hz | kg. 1,5

A12[kA1]KW0,25] 2015

DONNEES TECHNIQUES ET CONSTRUCTIVES

Modele FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVC400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Code 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Puissance moteur (W)/ tension (V] 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Vitesse maximum (tours/min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Vitesse variable (tours/min) - 2500 - 15000 2000-9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
seulement modeles VV
Dimensions A (mm) 075 075 0100 0100 0100 0100
Dimensions B (mm) 285 285 350 350 350 350
Dimensions C (mm) 250+20 250+20 300+40 400+ 40 500 +40 500 +40
Dimensions D (mm) @75 075 (785 085 085 (85
Dimensions E (mm) 520 520 650 750 850 850
Dimensions F (mm) - - 330* 330 330% 330%
Dimensions G (mm) - - 120* 120 120* 120*
Masse corps machine (kg) 1,0 1,0 1,8 2,1 2,1 2,4
* option 224342

69%



Code: 224328, 224373, 282298 Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052

=\
- e

Niveau de pression acoustique

continu équivalent pondéré A unter 70dBA
Nature du courant - Fréquence Cfr. Plaque de la machine
Courant a pleine charge Cfr. Plaque de la machine
Tension nominale d’emploi Cfr. Plaque de la machine
Tension des circuits auxiliaires Cfr. Plaque de la machine
Systeme de protection Double isolément
Degré de protection IP X3
Température air milieu max +40°C

n Eclairage minimum demandé 500 lux
Conformités directives de produit ~ 2006/42/CE, 2006/95/CE et modifications successives
et intégrations, Reg. 1935/2004

GROUPE HENDI 224328
1. corps machine

2. attache pour outils
outil mixer

poussoir de démarrage
collier blocage outil
variateur vitesse

corps machine

attache pour outils

outil mixer

outil fouet

embrayage rapide blocage outil
poussoir de démarrage
commandes variation vitesse

8. touche sécurité démarrage

9. touche emploi continu

10. commutateur mixer / fouet

No U~ WN =

@70



EMPLOI NORMAL, EMPLOI IMPROPRE, EMPLOI NON CORRECT OU INTERDIT

La machine décrite dans le mode d’emploi présent
est prévue pour étre conduite par un seul opérateur
formé et renseigné sur les risques résidus, mais
avec les compétences, en matiére de sécurité, des
préposés a l'entretien.

L'opérateur devra posséder au moins l'age mini-

=

Dans son EMPLOI NORMAL, et raisonnablement
prévisible, la machine peut étre utilisée seulement
pour écraser, mixer, broyer, émietter, fouetter, ré-
duire en bouillie, émulsionner, etc... directement en
casserole ou récipient adéquat, a utiliser dans la
restauration collective et institutionnelle.

Selon le type d'outil, il est possible préparer directe-

mum prévu par les lois sociales dans le domaine du
travail et avoir joui de la préparation technique né-
cessaire au moins d'un opérateur plus expert qui
l'ait préliminairement formé a U'emploi correct de la
machine.

ment en casserole des minestrones, des soupes,
des purées, des crémes, des pastelles, de la mayon-
naise, de la pate d'amandes, des créemes de fromage
et toute autre chose de semblable.

La machine doit étre saisie, soutenue et maniée, en
positionnant les mains dans les zones prescrites
(voir figure page 77).

La machine ne doit pas étre utilisée DE FACON IMPROPRE; en particulier:

¢ elle ne doit pas étre employée pour des emplois
domestiques,

e il ne faut pas la faire marcher avec des para-
metres différents de ceux rapportés dans la
tabelle des caractéristiques techniques,

e pour chaque emploi de la machine avec des mo-
dalités différentes de celles indiquées dans le
manuel présent, le constructeur en décline toute

La machine ne doit pas étre utilisée DE FACON NON
CORRECTE ou INTERDITE puisque l'on pourrait cau-
ser des dommages ou des blessures pour l'opéra-
teur; en particulier:

e il est interdit de tendre le cable d’ alimentation
électrique ou la machine pour débrancher la
fiche d’alimentation,

e il est interdit de placer des poids sur la machine
ou sur le cable d" alimentation électrique,

¢ il estinterdit de positionner le cable d’ alimenta-
tion électrique sur des parties coupantes ou avec
danger d’ustion,

¢ ilestinterdit 'emploi de la machine avec le cable
d’ alimentation électrique ou les dispositifs de
commande endommagés et non intacts;

¢ il est interdit de laisser la machine arrétée avec
le cable d’ alimentation électrique branché a la
fiche,

e il est interdit d” introduire n'importe quel type

responsabilité,

e 'utilisateur est responsable des dommages ré-
sultant de la non observance des conditions
d'exercice concordées en sieége de spécification
technique et de confirmation de commande,

¢ il ne faut pas faire marcher les outils a vide;

e ne pasaltérer ou détériorer volontairement ni en-
lever ou cacher les étiquettes.

d’objet a l'intérieur de la calotte de ventilation du
moteur;

e il est interdit de positionner la machine sur des
objets différents d’ un banc de travail employé
dans le secteur alimentaire de hauteur comprise
entre 900 -1100mm du plan de piétinement,

e il est interdit Uemploi de substances inflam-
mables, corrosives ou nuisibles pour le net-
toyage ou produits excessivement alcalins tels
que la soude caustique ou ammoniaque,

e il estinterdit de plonger la machine dans l'eau ou
d'autres liquides;

¢ il estinterdit 'emploi a un personnel non autori-
sé et avec des vétements différents de ceux indi-
qués pour 'emploi,

e ilestinterdit 'emploide Uoutil fouet dans les ma-
chines a vitesse fixe,

e il estinterdit d’introduire dans la casserole avec
la machine branchée et en marche, des produits

71%




ou des objets ayant des caractéristiques diffé-
rentes de celles indiquées dans l'emploi normal,
tels que par exemple des os, de la viande conge-
lée, des produits non alimentaires, ou d'autres
objets tels que écharpes, etc...,

o il est interdit de saisir, soutenir et manier la ma-
chine, en positionnant les mains en des zones
différentes de celles indiquées dans l'emploi
normal et de toute facon maintenir en fonction la
machine avec une seule main,

e il est interdit de pousser ou faire pousser par
d’autres les produits alimentaires ou les ingré-
dients vers le fond de la casserole avec la machine
insérée et en fonction, et en général introduir les
mains ou toute autre partie du corps dans la cas-
serole pendant le fonctionnement de la machine,

e ilestinterditd’introduire la machine dans la cas-
serole outre le cran d’immersion et de toute fa-
con outre le collier de serrage de Uoutil,

e il est interdit d’enlever la machine de la casse-
role avant que Uoutil se soit complétement arré-

=]

té et de toute facon avant 10 sec de la commande
d’arrét de la machine,

il est interdit d’agir sur les systémes de blocage
des outils avant l'arrét complet de loutil et de
toute facon avant 10 sec de la commande d’ arrét
de la machine et branchée a l'alimentation élec-
trique,

ilestinterdit 'enlévement partiel des protections
et des signalisations de danger.

iLest interdit le fonctionnement sans que l'utilisa-
teur nait pas adopté toutes les mesures concer-
nant Uélimination des risques résidus,

il est interdit de fumer ou utiliser des appareils a
flamme libre et manipuler des matériaux in-
candescents, au moins que l'on n‘ait pas adopté
des mesures de sécurité appropriées,

il est interdit d'actionner ou régler les dispositifs
de controle et de blocage tels que pommeaux ou
similaires soit pendant le fonctionnement de la
machine, soit si l'on n'est pas autorisés.

L'utilisateur est de toute facon responsable des dommages résultant de la non observance des conditions
d’emploi normal spécifiées. Pour des doutes éventuels s'adresser au Centre d’ Assistance Autorisé.

CHAP. 3. INSTRUCTIONS POUR LA SECURITE
PREMESSE

<]

La non application des normes et procédures de

sécurité peut étre source de danger et de dommage.

La machine s’entend vinculée dans U'emploi au res-

pect, de la part de l'usager final, de:

e toutes les regles, d'introduction dans le milieu et
de comportement des personnes, établies par les
lois et/ou normes appliquables; avec une réfé-

Sauf ou différemment spécifié, le personnel qui
exécute les interventions d’ installation, branche-
ment, entretien, réinstallation et réutilisation, re-
cherche pannes ou avaries, démolition et démante-

“972

rence particuliere a 'installation fixe en amont de
la machine fournie et pour son branchement /
fonctionnement;

¢ toutes les instructions ultérieures et avertisse-
ments d’emploi faisant partie de la documenta-
tion technique/graphique annexe a la machine
méme.

lement doit étre un personnel expert formé en
matiere de sécurité et reinsegné sur les risques ré-
sidus, avec les compétences, en matiére de sécurité,
des préposés a l'entretien.



MILIEUX, PLACES DE TRAVAIL ET DE PASSAGE

Le milieu de travail doit répondre aux qualités requises par la directive 89/654/CEE. Dans la zone de travail
ils ne doivent pas étre présents des objets étrangers. Lemployeur, dans le respect de la directive 89/391/
CEE, concernant la réalisation de mesures visées a favoriser 'améliorement de la sécurité et de la santé
des ouvriers pendant le travail, doit pourvoir a éliminer ou reduire les risques résidus indiqués comme

prévu dans le manuel présent.

AVERTISSEMENTS CONCERNANT LES RISQUES RESIDUS
RISQUE RESIDU DU A LENLEVEMENT DES ABRIS FIXES, INTERVENTIONS SUR DES PARTIES

CASSEES/USEES

A\

A tout hasard lUopérateur ne doit jamais essayer
d’ouvrir ou enlever un abri fixe ou forcer un dispo-
sitif de sécurité.

Dans la phase d’ outillage, d’ entretien, de rempla-
cement des outils et de nettoyage, et pendant
toutes les ultérieures opérations manuelles qui
sonteffectuées enintroduisant les mains oud’autres
parties du corps dans les zones dangereuses de la

En outre dans la phase de nettoyage ou déblocage
des piéces encastrées dans les lames qui se produit
aussi en introduisant les mains a proximité des ou-
tils de coupure, un risque résidu di surtout a cou-
pure avec des parties affilées des outils persiste.
Lopérateur et le manutentionnaire doivent étre for-
més pour lintervention liée aux opérations ma-
nuelles

CHAP. 4. MISE EN ROUTE ET EMPLOI

A\

La gestion de la machine est consentie uniquement
a un personnel autorisé et opportunément formé et
doué d'une expérience technique suffisante.

Avant de démarrer la machine effectuer les opéra-
tions suivantes:

L'emploi non autorisé de parties commerciales et
accessoires faisant partie des protections et des
dispositifs de sécurité peut provoquer des défail-

machine, un risque résidu persiste di surtout a:

e des collisions avec des parties constructives de la
machine,

e frottement et/ou abrasion avec des parties ru-
gueuses de la machine,

* piqlre avec les parties pointues,

e coupure avec des parties affilées des outils.

avec des abris ouverts, doivent étre formés sur les
risques conséquant liés et doivent étre autorisés par
une personne responsable et doivent employer des
dispositifs adéquats de protection individuelle, des
gants anticoupe a cinq doigts. Toutes les interven-
tions sur les disques doivent se produire en les te-
nant avec les lames tournées vers le bas.

e lire attentivement les documents techniques,

e connaitre quels protections et dispositifs d’émer-
gence sont disponibles sur la machine, leur loca-
lisation et leur fonctionnement.

lances et des situations de danger pour le personnel
opérateur. L'opérateur doit en outre avoir recu une
formation adéquate.




ASSEMBLAGE / DESASSEMBLAGE

Les opérations d'assemblage / désassemblage de de sectionnement en OFF.

n'importe quel organe de la machine doivent étre Lassemblage de la machine se déroule en des diffé-
effectuées a machine arrétée et avec la fiche dé- rentes phases (de facon-exemple on a rapporté la
branchée de la prise, c’est-a-dire avec le dispositif machine avec corps base).

ASSEMBLAGE OUTIL

HENDI 224328

Aligner et introduire l'accouplement (5) du mixer (3)
dans l'embrayage (2) du corps machine (1)

Visser le mixer (3) jusqu’a le fixer fortement
au corps machine (1)

ASSEMBLAGE OUTIL

HENDI 224335, 224359, 224380

Aligner et introduire l'accouplement des outils (5)
dans l'embrayage rapide (2) du corps moteur (1)

Tourner les outils (3-4) jusqu’a les fixer fortement
au corps machine (1)

Les activités de désassemblage se déroulent en suivant de facon a rebour les phases d’'assemblage décrites
précédemment.

A\

Il est interdit 'emploi de Uoutil fouet dans les machines a vitesse fixe (VF)

ILest interdit 'emploi de Uoutil fouet dans les machines a vitesse variable (VV)

avec la fonction max vitesse [B

ASSEMBLAGE /DESASSEMBLAGE DES FOUETS

Pour le désassemblage tendre les fouets (1) jusqu’a ce qu'elles ne se séparent du groupe réducteur (2).
Pour les assembler introduire la base des fouets (1) dans le pivot du groupe réducteur (2) et pousser
jusqu’au fond.




DESCRIPTION DU FONCTIONNEMENT

Les dispositifs de commande sont projetés et
construis de facon telle a étre sirs fiables et résis-
tant aux normales sollicitations de service, aux ef-
forts prévisibles et aux agents extérieurs. Ils sonten

TYPE/COULEUR REFERENCE / DESCRIPTION

outre clairement visibles, repérables et marqués
par un marquage approprié. Ci-dessous ils sont
rapportés les dispositifs de commande:

Poussoir / noir

’ @ "/ Poussoir pour la commande de démarrage de la machine a action maintenue

Touche / noir
(HENDI 224335, 224359, 224380)

[B "/ Touche de commutation max vitesse seulement pour outil mixeur

Touche / noir
(HENDI 224335, 224359, 224380)

@ / Touche pour augmentation vitesse / touche sécurité pour démarrage

Touche / noir

E] / Touche pour diminution vitesse (HENDI 224335, 224359, 224380)

Touche / noir

“@"/Touche sécurité démarrage de la machine (HENDI 224335, 224359, 224380)

Display / rouge
(HENDI 224335, 224359, 224380)

Visualisation de la vitesse: d" 1 a 9/ visualisation vitesse maximum

DEMARRAGE

Le démarrage avec impulsion de la machine est possible seulement avec une action volontaire sur le dis-

positif de commande prévu dans ce but:

Machine HENDI: 224328: " @ " Seulement emploi a action maintenue

Machine HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +" @ ". Seulement emploi a action continue.

ARRET
Pour la commande d'arrét presser le poussoir @ .

SECURITE DE FONCTIONNEMENT

Au cas oU la machine serait sous effort, ou serait
soumise a des temps de fonctionnement trop longs
ou soumise a une surcharge, la méme s'arréte im-
médiatement pour l'entrée en service de la protec-

ABSENCE DE TENSION

Encasd’interruption de l'alimentation électrique ou
si la machine est débranchée du réseau électrique,
ce dernier pourra étre redémarré seulement en sui-

tion thermique. En ce cas-ci attendre qu’elle se soit
complétement refroidie avant de procéder a la
fonction de démarrage.

vant la fonction de démarrage, aprés le retour de
l'alimentation électrique ou le réattachement au
réseau électrique.



CONTROLES ET VERIFICATIONS AVANT LA MISE EN MARCHE

VERIFICATION / CONTROLE

MODALITES ET VERIFICATIONS

Sassurer que:
e |ln’y ait pas d'objets dans la
casserole d'objets étrangers

Controles visuels des parties indiquées, pour s'assurer de l'absence d’ objets ou
corps étrangers tels que par ex. des outils différents, des chiffons, etc... et qu'iln'y
ait pas de toute facon le produit alimentaire.

En cas de présence pourvoir a leur enlévement.

Sassurer du nettoyage:
¢ des parties externes de la
machine
o de l'outil le long de sa surface
¢ des parties intérieures
de loutil

Toutes les surfaces des parties indiquées, avant 'emploi de la machine, doivent
étre contrélées visuellement pour s'assurer de leur nettoyage.

En cas de présence de moisissures ou autre type de saleté, pourvoir

ala procédure de nettoyage selon les indications dont il est question au chapitre 5.

S'assurer de lintégrité:
o des abris fixes
e ducorps de la machine

Tous les abris fixes, etc... doivent exércer la fonction pour laquelle ils ont été prévus.
Controle visuel des parties indiquées pour s'assurer de leur intégrité dans la
partie externe de leur surface.

Les parties doivent étre de toute facon remplacées aux premieres marques d’
érosion ou rupture (cfr. Centre d” Assistence Autorisé).

S'assurer de la fonctionnalité:

e des parties du systéeme de
commande /contrdle
concernant la sécurité;

e des dispositifs de
commande.

Tous les dispositifs doivent exércer la fonction pour laquelle ils ont été prévus.
Commander directement les dispositifs afin qu'ils déterminent la fonction
attendue.

Les actionneurs et toutes les parties doivent étre de toute facon remplacés aux
premiéres marques d'érosion ou rupture (cfr. Centre d” Assistence Autorisé).

S'assurer de l'absence:
e de bruits étranges apres la
mise en service

Pendant la vérification de la fonctionnalité des dispositifs de commande, au cas
ou il y aurait des bruits étranges, dus par exemple a un grippage ou ruptures
mécaniques, arréter immédiatement la machine, et activer le service d'entretien.

Pour n'importe quel type d’'intervention ou pour le
remplacement des parties qui résultent endomma-
gées, activer le service d’ entretien. Le remplace-
ment éventuel doit étre effectuée avec des produits

MISE EN SERVICE

L'opérateur de la machine peut mettre en service la

machine, en suivant dans l'ordre les indications rap-

portées ci-dessous:

¢ Résultat positif des contrdles dont il est question
dans opérations préliminaires de préparation,

e Résultat positif des contréles dont il est question
dans l'alimentation électrique,

e Branchement de la fiche dans une prise de cou-
rant convenable,
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originaux du constructeur ou au moins de qualité,
sécurité et caractéristiques équivalentes. Pour des
approfondissements contacter le Centre d’ Assis-
tence Autorisé.

e Résultat positif des contréles dont il est question
dans l'assemblage,

¢ Résultat positif des contréles / vérifications avant
la mise en marche,

¢ Résultat positif des controles finalisés a vérifier le
respect de toutes les conditions de sécurité,

¢ Introduire manuellement le produit alimentaire
dans la casserole,



e Avec U'emploi de toutes les deux mains saisir la
machine dans les zones prévues:
- La positionner avec l'outil dans la casserole,
- Ladémarrer, la maintenir et la manier jusqu'au
terme de l'usinage du produit alimentaire,
e Quand le produit alimentaire a atteint la consis-
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Il est interdit d’introduire la machine dans la cas-
serole outre le cran d’'immersion et de toute facon
outre le collier de serrage de Uoutil.

On recommande de ne pas faire marcher la ma-
chine avide.

On recommande de contrdler périodiquement Uin-
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COUPURE

En succession, les opérations de coupure doivent

suivre ce qui est indiqué ci-dessous:

e avant la coupure attendre la conclusion de l'usi-
nage, ou attendre que le produit alimentaire ait
atteint la consistence désirée,

e arréter la machine en relachant les dispositifs de

tence désirée, arréter la machine et la positionner
sur un banc d'appui adéquat,

e décharger manuellement le produit alimentaire
de la casserole, en la saisissant avec toutes les
deux mains et en versant le produit alimentaire ol
nécessaire.

tégrité du joint en caoutchouc placé sous la lame
(voir dessin a coté) et le remplacer au cas ou il se-
rait endommagé ou usé.

Lintégrité du joint empéche Uinfiltration du produit
d’usinage a l'intérieur de Uoutil en évitant des dom-
mages au mélangeur.

commande prévus,

¢ positionner la machine sur un banc d'appui adéquat
e débrancher la fiche de la machine de la prise

d" alimentation,

e exécuter les interventions de nettoyage.



CHAP. 5. ENTRETIEN, RECHERCHE PANNES ET NETTOYAGE
PRESCRIPTIONS D’ENTRETIEN

ISOLEMENT DES SOURCES D’ ALIMENTATION EXTERIEURES
Avant d’exécuter n'importe quelle opération entretien, nettoyage et remplacement parties, il faut section-
ner etisoler les sources d” alimentation extérieures.

Positionner sur “zéro” le dispositif de protection pla-
cé en amont de la ligne d'alimentation de l'équipe-

ment électrique.

expres.

Débrancher le dispositif de sectionnement général
et pourvoir a protéger la fiche par des systemes faits

RECHERCHE PANNES OU AVARIES ET DEBLOCAGE ELEMENTS MOBILES
Ci-de suite elles sont indiquées les interventions pour la recherche pannes ou avaries et déblocage élé-
ments mobiles qui peuvent étre exécutés par les manutentionnaires.

POTENTIEL/S CAUSE/S

MODALITES ET VERIFICATIONS

Manque tension
de réseau

Black out général

Contacter l'organisme distributeur de l'énergie
électrique

Intervention de fusibles ou
magnétothermiques placés en
amont de la ligne d'alimentation
de la machine

Aprés avoir éliminé les causes qui ont
déterminé l'intervention du dispositif de
protection, le rétablir. En cas de persistance

du probléme contacter un technicien électricien.

Interruption
de fonctionnement

Intervention du dispositif
de protection

Contacter un technicien électricien: aprés avoir
éliminé les causes qui ont déterminé
Uintervention d” un dispositif de protection,

le rétablir.

Cause/s non identifiables

Contacter directement le Centre d” Assistence
Autorisé

La machine ne
marche pas: les
lames ne
tournent pas ou
n'exécutent pas
la coupe
correctement
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Manque tension d" alimentation.

Contrdler et rétablir l'énergie électrique.

Dispositifs de sectionnement sur “0".

Introduir la fiche sur la prise d" alimentation

Non fonctionnement du poussoir
de marche

Controler efficacité du poussoir et éventuelle-
ment contacter directement le Centre
d’" Assistence Autorisé.

Intervention thermique due
a surchauffe

Attendre le refroidissement complet avant
le redémarrage de la machine

Visualisation sur le display
de la lettre "E”

Lecteur vitesse panne, contacter directement
le Centre d" Assistence Autorisé



ENTRETIEN EXTRAORDINAIRE

Pour les interventions d’ entretien extraordinaire,
conséquentes a des ruptures ou révisions ou pannes
mécaniques ou électriques, il est nécessaire une
demande d’intervention directement au Centre d’
Assistence Autorisé.

NETTOYAGE

AN

Il est interdit de nettoyer a la main les organes et
les éléments en mouvement.

Toutes les interventions de nettoyage doivent étre
réalisées seulement et exclusivement, aprés avoir
déchargé la machine avec le produit alimentaire en
usinage et l'avoir isolée de la source d’ alimenta-
tion électrique et d’énergie extérieures.

La machine, l'appareillage électrique et les compo-
sants a bord de la machine, ne doivent étre jamais

Les instructions relatives a U'entretien extraordi-
naire, ne sont pas présents dans ce mode d’emploi
et doivent donc étre explicitement demandées au
fabricant.

té; donc, sans “séau” ni “caoutchouc” ni “éponge”.
Ne jamais placer directement la machine dans
l"évier ou sous le robinet.

La classification du niveau d’hygiéne de la machine
et des appareillages associés, pour U'emploi prévu,
est 2 [deux): machine qui, suite a une évaluation du
risque d' hygiene, est conforme aux qualités re-
quises des normes internationales applicables,
mais elle demande un désassemblage programmé

lavés en utilisant de l'eau, moins encore sous
forme de jets de n'importe quelle nature et quanti-

pour le nettoyage.

FREQUENCE

Au terme de chaque
équipe de travail et
de toute facon avant
l'emploi journalier

PERSONNEL

Opérateur

MODALITES

Toutes les surfaces et les parties des machines destinées a venir en

contact avec le produit alimentaire, c'est-a-dire, les zones alimen-

taires (surface extérieure et intérieure des outils) et les zones

giclées (surface supérieure de l'outil en attachement a la machine

et surface extérieure de la machine), doivent étre nettoyées et dé-

sinfectées avec les modalités rapportées ci-dessous.

Pour les activités de désassemblage des outils, voir les descrip-

tions précédentes.

o Ecrouter les surfaces des résidus éventuels de produit alimen-
taire (par ex. avec des gratteurs en plastiquel;

¢ Nettoyer toutes les surfaces de la zone alimentaire et zone
giclées avec un chiffon mou mouillé (non égouttant) avec un dé-
tergent dilué dans de l'eau chaude (aussi du commun savon pour
lavaisselle ira trés bien). Utiliser des produits spécifiques pour I’
acier, ils doivent étre liquides (non en créme ou pates de toute
facon abrasives) et surtout ils ne doivent pas contenir de chlore.
Contre les subtances graisse l'on peut utiliser l'alcool dénaturé.

 Rincer avec de l'eau chaude nette et successivement sécher
toutes les surfaces de la zone alimentaire et zone giclées avec
un chiffon mou qui ne perde pas de poils.

o Loutil mixer, bien qu’ il soit en acier inox, ne peut pas étre lavé
dans la lave-vaisselle, moins encore les parties plastiques.

¢ Le réassemblage doit étre effectué seulement suite a une exi-
gence d'usinage, laisser les pieces enveloppées dans un chiffon
mou sec qui ne perde pas de poils.
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PERIODES DE LONGUE INACTIVITE

Pendant les périodes de longue inactivité de la machine pourvo-
ir a passer énergiguement sur toutes les surfaces en acier
(spécialement si inox] un chiffon imbibé d’huile de vaseline de
facon a étendre un voile de protection.

CHOSES A NE PAS FAIRE AVANT OU PENDANT LE NETTOYAGE:

Accéder aux éléments mobiles sans s'étre assurés préventive-
ment de leur arrét;

Accéder aux éléments mobiles sans l'avoir arrétée en sécurité
garantie (blocage dans la position de zéro des dispositifs de sec-
tionnement de l'alimentation électrique)

PRODUITS A NE PAS EMPLOYER:

Air comprimé avec des giclées vers les zones avec des dépots de
farine et en général vers la machine;

Appareils a vapeur;

Détergents qui contiennent du CHLORE (méme si dilué) ou ses
composés comme: l'eau de Javel, l'acide muriatique, des pro-
duits pour déboucher la vidange, des produits pour le nettoyage
du marbre, des décalcifiants en général, etc ... peuvent attaquer
la composition de l'acier, en le tachant ou en l'oxydant irrépara-
blement. Les seules exhalations des produits susmentionnés
peuvent oxyder et en certains cas corroder l'acier;

Paille de fer, brosses ou disquettes abrasifs réalisés avec
d'autres métaux ou alliages (par ex. acier commun, aluminium,
laiton, etc...) ou des outils qui aient précédemment nettoyé
d'autres métaux ou alliages.

détergents en poudre abrasifs;

essence, solvants ou fluides enflammables et/ou corrosifs;
subtances employées pour nettoyer 'argent.

CHAP. 6. EVACUATION

Réalisation des directives 2002/95/CE, 2002/96/CE and 2003/108/CE, au sujet des substances dangereuses
employez la réduction dans U'équipement électrique et électronique, aussi bien que la vente d’ordures.

hi¢

Le symbole de la poubelle barrée rapporté sur la machine indique la nécessité que la machine a la fin de sa

vie utile soit éliminée dans des centres faits expres.

La collecte différenciée de l'appareillage présent
arrivé a la fin de sa vie est organisée et gérée par le
producteur. Lusager quivoudra se défaire de l'appa-
reillage présent devra donc contacter le producteur
et suivre le systeme qu'il a adopté pour permettre la
collecte séparée de l'appareillage arrivé a la fin de
savie.

La collecte différenciée adéquate pour le démar-
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rage successif de l'appareillage démise au recy-
clage, au traitement et a l"élimination environne-
mentale compatible contribue a éviter des possibles
effets négatifs sur 'environnement et sur la santé et
favorise le remploi et/ou recyclage des matériaux
dont l'appareillage est composé.

Dans la machine, il n’y a pas de substances dange-
reuses.



L'élimination abusive du produit de la part du détenteur comporte Uapplication des sanctions
administratives prévues par la normative en vigueur.

CHAP. 7. MATERIAUX DE CONSTRUCTION
Selon les exigences de fonctionnement et de production, la machine peut étre construite avec des diffé-
rentes typologies de matériaux de construction.

TYPOLOGIE MATERIAUX

GROUPE Acier inox AISI 304 Plastique pour aliments
Corps machine .

Outil de coupe du mixer .

Calotte de l'outil mixer .

Tuyau de Uoutil mixer o

Boite réducteur outil fouet .

Outil fouet .

CHAP. 8. SCHEMA ELECTRIQUE

Code: 224328 Code: 224373, 282298
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CAP. 1. ORGANIZZAZIONE DEL CONTENUTO E MODALITA DI CONSULTAZIONE

SCOPO DEL MANUALE
IMPORTANZA DEL MANUALE

ILpresente manuale delle istruzioni per l'uso & da considerarsi come parte integrante della macchina:

e deve essere custodito per tutta la vita della mac-
china.

¢ deve accompagnare la macchina in caso di ces-
sione della stessa.

SCOPO / FINALITA DEL MANUALE

Il Manuale delle istruzioni per l'uso ha lo scopo di
fornire al committente tutte le informazioni neces-
sarie affinché, oltre ad un adeguato utilizzo della
macchina fornita, siain grado di gestire la stessa nel
modo pil autonomo e sicuro possibile.

DESTINATARI

Il presente manuale delle istruzioni per l'uso, con-
segnato in numerodin. 1 copia assieme alla macchi-
na, viene fornito come parte integrante dello stesso,
e rivolto sia agli operatori che ai tecnici qualificati
abilitati all’installazione, uso e manutenzione.

RESPONSABILITA

e Nel caso il presente manuale subisca danneggia-
menti o venga smarrito, & possibile richiederne
copia al Centro di Assistenza Autorizzato.

¢ |l presente manuale rispecchia lo stato della tec-
nica al momento della costruzione della macchi-
na; il costruttore siriserva il diritto di aggiornare
la produzione e di conseguenza altre edizioni del
manuale, senza l'obbligo di aggiornare produzioni
o manuali precedenti, se non in casi particolari
riguardanti la salute e la sicurezza delle persone.

e Porre particolare attenzione al contenuto dei ri-
schi residui presenti sulla macchina e le prescri-
zioni a cui devono attenersi gli operatori.

e |l costruttore si ritiene responsabile per la mac-
china nella sua originale configurazione.

e |l costruttore non si ritiene responsabile per
danni arrecati dall’'uso improprio o non corretto

| responsabili di stabilimento, che sovrintendono

alle attivita lavorative, devono, nell’ambito delle ri-

spettive attribuzioni e competenze:

e attuare le misure di sicurezza previste;

¢ rendere edotti gli operatori dei rischi specifici cui
sono esposti e portare a loro conoscenza le nor-

e oltre ariportare tutte le notizie utili per gli opera-
tori, contiene (raccolti in capitoli specifici), gli
schemi elettrici che serviranno per gli eventuali
interventi di manutenzione e riparazione.

Inoltre il presente manuale e stato redatto allo sco-
po di fornire indicazioni ed avvertenze per conosce-
re la macchina fornita, per comprendere i suoi prin-
cipi e limiti di funzionamento. Per eventuali dubbi
interpellare il Centro di Assistenza Autorizzato.

ILresponsabile del servizio di prevenzione e prote-
zione del committente e gli ulteriori addetti cui e
destinata la macchina, devono prendere visione del
presente manuale delle istruzioni per l'uso, al fine di
adottare tutte le misure tecniche ed organizzative

della macchina e della documentazione o per dan-
ni arrecati dalla violazione di norme imperative,
negligenza, imperizia, imprudenza e non rispetto
di norme regolamentari da parte del datore di la-
voro, dell'operatore o del manutentore e per ogni
eventuale guasto causato da un uso irragionevo-
le, improprio e/o sbagliato
Il costruttore non si ritiene responsabile per le
conseguenze causate dall’uso di parti di ricambio
non originali o di caratteristiche equivalenti.
Il costruttore si ritiene responsabile solo per le
informazioni riportate nella versione originale del
e manuale in lingua italiana.
e Linosservanza delle prescrizioni contenute in
questo manuale provochera l'immediato decadi-
mento della garanzia.

me essenziali di prevenzione;

disporre ed esigere che i singoli operatori osser-

vino le norme di sicurezza ed usino i mezzi di pro-

tezione messi a loro disposizione:

e porre pit di un operatore, contemporaneamente,
al lavoro su tale manufatto.
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SIGNIFICATO DELLA SIMBOLOGIA

Di seguito viene chiaramente specificato il significato dei simboli e delle definizioni che verranno utilizzate

nel presente documento.

PERICOLO

Indica la presenza di un pericolo per chi opera sulla macchina e per chi si trova nelle vicinan-
ze percio l'attivita segnalata deve essere svolta nel rispetto delle norme antinfortunistiche
vigenti e delle indicazioni riportate nel presente manuale.

PRECAUZIONE

renti l'operazione in corso.

ATTENZIONE

Indica un'avvertenza su informazioni utili e/o ulteriori raccomandazioni e/o accorgimentiine-

Indica un’operazione da eseguire con attenzione per evitare di arrecare danno alla macchina.

CAP. 2. INFORMAZIONI GENERALI E CARATTERISTICHE

DESTINAZIONE USO E PARTI COSTRUTTIVE

Il mixer nel seguito denominata “macchina”, & una
macchina portatile progettata per sbattere, frullare,
triturare, sminuzzare, emulsionare, ridurre in polti-
glia, etc.., da utilizzare nella ristorazione collettiva e
istituzionale.

Con la macchinain funzione dell'utensile che si uti-
lizza, & possibile preparare direttamente in pentola
minestroni, zuppe, pure, creme, pastelle, maionese,
pasta di mandole, creme di formaggio e quanto altro
di simile.

LLa macchina e costituita da un motore elettrico inse-
rito in una unica fusione di materiale plastico [corpo
macchina base), in cui 'albero motore & connesso
all’'utensile di lavoro: frullatore o frusta.

In base alle modalita operative, e all’'utensile utiliz-

zato, la macchina puo:

e funzionare stando appoggiata sul fondo del conte-
nitore (con l'utensile frullatore), non superando
comunque la tacca di immersione,

e funzionare mantenendola sospesa, con l'uso di
entrambe le mani (con l'utensile frusta),

Lo scarico del prodotto alimentare , terminato il ci-
clo di lavorazione avviene in maniera manuale dopo
aver estratto la macchina dal recipiente.

Tutti i materiali a diretto contatto con il prodotto ali-
mentare sono conformi alle vigenti normative igieni-
che peralimenti.
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L'utensile viene connesso e bloccato al corpo mac-

china o con una ghiera avvitata, oppure tramite un

attacco a sgancio rapido.

Il prodotto alimentare viene caricato manualmente

nel contenitore e successivamente, con l'uso di

entrambe le mani ed afferrando la macchina nelle

zone previste (vedi figura pag. 93), la stessa viene:

* posizionata con l'utensile entro il recipiente o la
pentola;

e avviata, e utilizzata sino al termine della lavora-
zione del prodotto alimentare;

¢ spenta e posizionata su un adeguato banco di ap-

poggio.

e funzionare posizionata su uno speciale supporto
che puo essere adattato alla pentola. Il supporto
agisce come sostituto dell’'operatore per opera-
zioni che richiedono tempi lunghi o pertrattamen-
ti alimentari che possono presentare rischi di
ustioni (vapore o schizzi).

A seconda delle esigenze di funzionamento e di pro-
duzione, la macchina puo essere costituita con di-
verse parti opzionali.

La macchina e provvista di targhetta di identificazio-
ne sulla quale sono riportati i seguenti dati:



O/ ECE

FIO-DID ng.CENEOURE N! Mikser/Blender [ Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

ul. MAGAZYNOWA 5 1N PE AC 230V 50Hz | kg. 1,5
62-023 GADKI POLAND A12]KkA1[KW025] 2015

DATITECNICI E COSTRUTTIVI

Modello FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVC400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Code 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Potenza motore (W)/ voltaggio (V] 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Velocita massima (giri/min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Velocita variabile (giri/min) - 2500- 15000 2000-9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
solo modelli VV
Dimensioni A (mm) @75 075 0100 0100 0100 0100
Dimensioni B (mm) 285 285 350 350 350 350
Dimensioni C (mm) 250 +20 250+ 20 300+40 400+40 500 +40 500 +40
Dimensioni D (mm) 075 075 085 085 085 085
Dimensioni E (mm) 520 520 650 750 850 850
Dimensioni F (mm) - - 330* 330 330% 330%
Dimensioni G [mm) - - 120* 120 120* 120*
Massa corpo macchina (kg) 1,0 1,0 18 21 2,1 2,4
* option 224342
Code: 224328, 224373, 282298 Code: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
B ™ g ==
[
A - A
E E

S -



Livello di pressione acustica
continuo equivalente ponderato A

Minore di 70dBA

Natura della corrente - Frequenza

Cfr. targa della macchina

Corrente a pieno carico

Cfr. targa della macchina

Tensione nominale d'impiego

Cfr. targa della macchina

Tensione dei circuiti ausiliari

Cfr. targa della macchina

Sistema di protezione

Doppio isolamento

Grado di protezione IP X3
Temperatura aria ambiente max +40°C
Illuminazione minima richiesta 500 lux

Conformita direttive di prodotto ~ 2006/42/CE, 2006/95/CE e successive modifiche ed integrazioni, Reg. 1935/2004

GRUPPO

1. corpo macchina

2. attacco per utensili

3. utensile frullatore

4. pulsante diavvio

5. ghiera bloccaggio utensile
6. variatore velocita

corpo macchina

attacco per utensili
utensile frullatore

utensile frusta

innesto rapido bloccaggio
utensile

. pulsante di avvio

7. comandi variazione velocita
8. tasto sicurezza avviamento
9. tasto uso continuativo

10. commutatore frullatore / frusta

a1~ oN -

o~

HENDI 224328




USO NORMALE, USO IMPROPRIO, USO NON CORRETTO O VIETATO

La macchina descritta nel presente manuale delle
istruzioni per l'uso & prevista per essere condotto da
un solo operatore addestrato ed edotto sui rischi
residui, ma con le competenze, in materia di sicurez-
za, degli addetti alla manutenzione.

L'operatore dovra possedere almeno l'eta minima

=

Nel suo USO NORMALE, e ragionevolmente prevedi-
bile, la macchina puo essere utilizzata soltanto per
schiacciare, frullare, triturare, sminuzzare, sbatte-
re, ridurre in poltiglia, emulsionare, etc... diretta-
mente in pentola o recipiente adeguato, da utilizzare
nella ristorazione collettiva e istituzionale.

A seconda del tipo utensile, & possibile preparare

prevista dalle leggi sociali nell’ambito del lavoro ed
aver fruito della necessaria preparazione tecnica
almeno da un operatore piu esperto che lo abbia
preliminarmente addestrato all’'uso corretto della
macchina.

direttamente in pentola minestroni, zuppe, pure,
creme,

pastelle, maionese, pasta di mandole, creme di for-
maggio e quanto altro di simile.

La macchina deve essere afferrata, sostenuta e ma-
neggiata, posizionando le mani nelle zona prescrit-
te (vedi figura pag. 93)

La macchina non deve essere utilizzata IN MODO IMPROPRIO; in particolare:

e non deve essere impiegata per usi domestici,

e non deve essere fatta funzionare con parametri
diversida quelli riportati nella tabella delle carat-
teristiche tecniche,

e per ogni uso della macchina con modalita diverse
da quelle indicate nel presente manuale, il co-
struttore ne declina ogni responsabilita,

e lutilizzatore & responsabile dei danni risultanti

La macchina non deve essere utilizzata IN MODO
NON CORRETTO ovvero VIETATO in quanto si po-
trebbero causare danni o ferite per Uoperatore; in
particolare:

e ¢ vietato tirare il cavo di alimentazione elettrica
o la macchina per scollegare la spina di alimenta-
zione,

e ¢ vietato porre dei pesi sulla macchina o sul cavo
di alimentazione elettrica,

e ¢ vietato posizionare il cavo di alimentazione
elettrica su partitaglienti o con pericolo di ustione,

e ¢ vietato l'impiego della macchina con il caveo di
alimentazione elettrica od i dispositivi di coman-
do danneggiati e non integri;

¢ ¢ vietato lasciare la macchina spenta con il cavo
di alimentazione elettrica allacciato alla spina,

e ¢ vietato infilare qualsiasi tipo di oggetto all'in-
terno della calotta di ventilazione del motore;

e ¢ vietato posizionare la macchina sopra oggetti

dalla mancata osservanza delle condizioni di
esercizio concordate in sede di specifica tecnica e
di conferma d’ordine,

¢ gli utensili non devono essere fatti funzionare a
vuoto;

e non manomettere o deteriorare volutamente né
rimuovere o nascondere le etichette.

diversi da un banco di lavoro impiegato nel settore
alimentare di altezza compresa tra 900-1100 mm
dal piano di calpestio,

e ¢ vietato U'impiego di sostanze infiammabili, cor-
rosive o nocive per la pulizia o prodotti eccessi-
vamente alcalini quali la soda caustica o ammo-
niaca,

e ¢ vietato immergere la macchina in acqua o altri
liquidi;

e ¢vietato 'impiego a personale non autorizzato e
con vestiario diverso da quello indicato per l'uso,

e ¢ vietato l'uso dell’utensile frusta nelle macchi-
ne a velocita fissa,

¢ ¢ vietato introdurre nella pentola con la macchi-
na inserita ed in funzione, prodotti od oggetti
aventi caratteristiche diverse da quelle indicate
nell'uso normale, quali per es. ossa, carne conge-
lata, prodotti non alimentari, od altri oggetti quali
sciarpe, etc...,
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e ¢ vietato afferrare, sostenere e maneggiare la
macchina, posizionando le mani in zone diverse
da quelle indicate nell’'uso normale e comunque
mantenere in funzione la macchina con una sola
mano,

e ¢vietato spingere o far spingere da altrii prodot-
ti alimentari o gli ingredienti verso il fondo della
pentola con la macchina inserita ed in funzione,
ed in generale introdurre le mani o qualsiasi altre
parte del corpo, nella pentola durante il funziona-
mento della macchina,

e ¢ vietato introdurre la macchina nella pentola,
oltre la tacca d'immersione e comunque oltre la
ghiera di bloccaggio dell’utensile,

e ¢ vietato rimuovere la macchina dalla pentola,
prima che l'utensile si sia completamente arre-
stato e comunque prima di 10 sec dal comando di
arresto della macchina,

=]

¢ ¢ vietato agire sui sistemi di blocco degli utensili

prima dell’arresto completo dell’'utensile, e co-

munque prima di 10 sec dal comando di arresto
della macchina ed allacciata all’alimentazione
elettrica,

e vietata la parziale rimozione delle protezioni e

delle segnalazioni di pericolo.

& vietato il funzionamento senza che siano stati

adottati da parte dell'utilizzatore tutti i provvedi-

menti circa Ueliminazione dei rischi residui,

& vietato fumare od usare apparecchi a fiamma

libera e manipolare materiali incandescenti, a

meno che non siano adottate idonee misure di si-

curezza,

e ¢ vietato azionare o regolare i dispositivi di con-
trollo e di bloccaggio quali pomelli o simili sia
durante il funzionamento della macchina, sia se
non si & autorizzati.

Lutilizzatore & comunque responsabile dei danni risultanti dalla mancata osservanza delle condizioni di
uso normale specificate. Per eventuali dubbi rivolgersi al Centro di Assistenza Autorizzato.

CAP. 3. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
PREMESSA
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La mancata applicazione delle norme e procedure

di sicurezza puo essere fonte di pericolo e di danno.

La macchina s’intende vincolata nell’uso al rispet-

to, da parte dell’utente finale, di:

e tutte le regole, d'inserimento nell’ambiente e di
comportamento delle persone, stabilite dalle leg-

Eccetto dove diversamente specificato, il personale
che esegue gli interventi di installazione, allaccia-
mento, manutenzione, reinstallazione e riutilizza-
zione, ricerca guasti o avarie, demolizione e sman-

gi e/o norme applicabili; con particolare riferi-
mento all'impianto fisso a monte della macchina
fornita e per il suo allacciamento/funzionamento;

e tutte le ulteriori istruzioni e avvertenze d'impiego
facenti parte della documentazione tecnico/grafi-
ca annessa alla macchina stessa.

tellamento deve essere un personale esperto
addestrato in materia di sicurezza ed edotto sui ri-
schiresidui, con le competenze, in materia disicure-
zza, degli addetti alla manutenzione.



AMBIENTI, POSTI DI LAVORO E DI PASSAGGIO

L'ambiente di lavoro deve rispondere ai requisiti della direttiva 89/654/CEE. Nell’area di lavoro non devono
essere presenti oggetti estranei. Il datore di lavoro, nel rispetto della direttiva 89/391/CEE, concernente
'attuazione di misure volte a promuovere il miglioramento della sicurezza e della salute dei lavoratori du-
rante il lavoro, deve provvedere ad eliminare o ridurre i rischi residui indicati come previsto nel presente

manuale.

AVVERTIMENTI IN MERITO Al RISCHI RESIDUI

RISCHIO RESIDUO DOVUTO ALLA RIMOZIONE DEI RIPARI FISSI, INTERVENTI SU PARTIROTTE/USURATE

AN

Per qualsiasi evenienza U'operatore non deve mai
tentare di aprire o rimuovere un riparo fisso o ma-
nomettere un dispositivo di sicurezza.

Nella fase di attrezzaggio, di manutenzione, di sos-
tituzione degli utensili e di pulizia, e durante tutte
le ulteriori operazioni manuali che avvengono in-
troducendo le mani o altre parti del corpo nelle aree

Inoltre nella fase di pulizia o shlocco dei pezzi in-
castrati nelle lame che avviene anche introducendo
le maniin prossimita egli utensili di taglio, permane
un rischio residuo dovuto soprattutto a taglio con
parti affilate degli utensili.

L'operatore ed il manutentore devono essere ad-
destrati per Uintervento connesso alle operazioni

CAP. 4. MESSA IN SERVIZIO ED USO

A\

La gestione della macchina é consentita unicamen-
te a personale autorizzato ed opportunamente istru-
ito e dotato di una sufficiente esperienza tecnica.
Prima di accendere la macchina effettuare le sequ-
enti operazioni:

L'utilizzo non autorizzato di parti commerciali ed
accessori facenti parte delle protezioni e dei dispo-
sitivi di sicurezza puo provocare il verificarsi di mal-

pericolose della macchina, permane un rischio resi-

duo dovuto soprattutto a:

e urti con parti costruttive della macchina,

¢ strisciamento e/o abrasione con parti ruvide della
macchina,

e puntura con le parti appuntite,

* taglio con parti affilate degli utensili.

manuali con ripari aperti, devono essere istruiti sui
conseguenti rischi connessi e devono essere auto-
rizzati da persona responsabile e devono impiegare
adeguati dispositivi di protezione individuale, guanti
antitaglio a cinque dita. Tutti gli interventi sui dischi
deve avvenire tenendoli con le lame rivolte verso il
basso.

¢ leggere attentamente la documentazione tecnica,

e conoscere quali protezioni e dispositivi di emer-
genza sono disponibili sulla macchina, la loro lo-
calizzazione ed il loro funzionamento.

funzionamenti e 'insorgere di situazioni di pericolo
peril personale operatore. Loperatore deve inoltre
avere ricevuto una adeguata formazione.




MONTAGGIO / SMONTAGGIO

Le operazioni di montaggio / smontaggio di qualsiasi Il montaggio della macchina si svolge in varie fasi (in
organo della macchina vanno effettuate a macchina modo esemplificativo & riportata la macchina con
ferma e con la spina scollegata dalla presa, ovvero corpo base).

con il dispositivo di sezionamento in OFF.

HENDI 224328
Allineare ed inserire l'accoppiamento (5)
del frullatore (3) nell’innesto (2] del

corpo macchina (1) B i j/

Avvitare il frullatore (3) fino a fissarlo saldamente
al corpo macchina (1)

MONTAGGIO UTENSILE )
[ [k

MONTAGGIO UTENSILE

HENDI 224335, 224359, 224380

Allineare ed inserire l'accoppiamento degli utensili
(5) nell’innesto rapido (2] del corpo motore (1)

Girare gli utensili (3-4) fino a fissarli saldamente
al corpo macchina (1)

Le attivita di smontaggio si svolgono seguendo in modo a ritroso le fasi di montaggio precedentemente
descritte.

A\

E vietato l'uso dell’utensile frusta nelle macchine a velocita fissa (VF)

E vietato l'uso dell’'utensile frusta nelle macchine a velocita variabile (VV) con la funzione max velocita [B

MONTAGGIO/SMONTAGGIO DELLE FRUSTE
Per lo smontaggio tirare le fruste (1) finché non si separano da gruppo riduttore (2).
Per montarle inserire la base delle fruste (1) nel perno del gruppo riduttore (2] e spingere fino in fondo.




DESCRIZIONE DEL FUNZIONAMENTO

| dispositivi di comando sono progettati e costruitiin  bili, individuabili e contrassegnati da una marcatura
modo da essere sicuri affidabili e resistenti alle nor- adatta. Di seguito sono riportati i dispositivi di co-
mali sollecitazioni di servizio, agli sforzi prevedibili mande:

ed agli agenti esterni. Sono inoltre chiaramente visi-

TIPO/COLORE RIFERIMENTO / DESCRIZIONE
Pulsante / nero ) @ "/ Pulsante per il comando di avvio della macchina ad azione mantenuta
Tasto / nero [B " [ Tasto di commutazione max velocita solo per utensile frullatore
(modelli HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tasto/ nero @ / Tasto per aumento velocita / tasto sicurezza avviamento
(modelli HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tasto / nero "E]"/Tasto per diminuzione velocita (modelli HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tasto / nero @ / Tasto sicurezza avviamento della macchina (modelli HENDI: 224335, 224359, 224380)
Display / rosso Visualizzazione della velocita: da 1a 9 / visualizzazione velocita massima

(modelli HENDI: 224335, 224359, 224380)

AVVIAMENTO
L'avviamento con impulso della macchina e possibile soltanto con una azione volontaria sul dispositivo di

comando previsto a tal fine:

Macchina HENDI: 224328: " @ " Solo uso ad azione mantenuta.

Macchina HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +” @ ".Solo uso ad azione continuata.

ARRESTO
Per il comando di arresto premere il pulsante @ .

SICUREZZA DI FUNZIONAMENTO

Nel caso in cui la macchina sia sottosforzo, oppure tezione termica. In questo caso attendere che si sia
sia sottoposta a tempi di funzionamento troppo lun- completamente raffreddata prima di procedere alla
ghi o sottoposta a sovraccarico, la stessa si arresta  funzione di avviamento.

immediatamente per l'entrata in funzione della pro-



ASSENZA DI TENSIONE

In caso di interruzione dell’alimentazione elettrica o
se la macchina viene staccata dalla rete elettrica ,
quest’ultima potra essere riavviata solamente se-

guendo la funzione di avviamento, dopo il ritorno
dell’alimentazione elettrica od il riallaccio alla
rete elettrica.

CONTROLLI E VERIFICHE PRIMA DELLA MESSA IN MOTO

VERIFICA /CONTROLLO

MODALITA E RISCONTRI

Accertarsi che:
¢ Nonvisianoentro la

pentola oggetti estranei prodotto alimentare.

Controllo visivo delle partiindicate, per accertarsi dell'assenza di oggetti o corpo
estranei quali per es. utensili vari, stracci, etc... e che non vi sia comunque il

In caso di presenza provvedere alla loro rimozione.

Accertarsi della pulizia:

e delle parti esterne della
macchina

¢ dell'utensile lungo la sua
superficie

¢ delle partiinterne
dell'utensile

Tutti le superfici delle partiindicate, prima dell'impiego della macchina devono
essere controllate visivamente per accertarsi della loro pulizia.

In caso di presenza di muffe o altro tipo di sporcizia, provvedere alla procedura di
pulizia secondo le indicazioni di cui al capitolo 5.

Accertarsi dell'integrita:
e deiriparifissi
e del corpo della macchina

Tuttiiriparifissi, etc.. devono svolgere la funzione per cui sono stati previsti.
Controllo visivo delle partiindicate per accertarsi della loro integrita nella parte
esterna della loro superficie.

Le parti devono essere comunque sostituite ai primi segni di erosione o rottura
(cfr. Centro di Assistenza Autorizzato).

Accertarsi della funzionalita:

o delle parti del sistema di
comando / controllo relative
alla sicurezza;

e deidispositivi di comando

Tutti i dispositivi devono svolgere la funzione per cui sono stati previsti. Comandare
direttamente i dispositivi affinche questi determinano la funzione attesa.

Gli attuatori e tutte le parti devono essere comunque sostituiti ai primi segni

di erosione o rottura [cfr. Centro di Assistenza Autorizzato).

Accertarsi dell’assenza:
e dirumoristrani dopo
la messa in moto

Durante l'accertamento della funzionalita dei dispositivi di comando, nel caso in
cui vi siano rumori strani, dovuti per esempio ad un grippaggio o rotture meccaniche,
arrestare immediatamente la macchina, ed attivare il servizio di manutenzione.

Per qualsiasi tipo d’'intervento o per la sostituzione
delle parti che risultano danneggiate, attivare il
servizio di manutenzione.

L'eventuale sostituzione deve avvenire con prodotti

MESSA IN FUNZIONE

Loperatore della macchina, puo mettere in funzione

la macchina, seguendo in ordine le indicazioni sotto

riportate:

e Esito positivo dei controlli di cui alla operazioni
preliminari di preparazione,

¢ Esito positivo dei controlli di cui all’alimentazione
elettrica,

e Allaccio della spinain opportuna presa di corrente,
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originali del costruttore od almeno di qualita, sicu-
rezza e caratteristiche equivalenti. Per approfondi-
menti contattare il Centro di Assistenza Autorizzato.

e Esito positivo dei controlli di cui al montaggio,

e Esito positivo dei controlli / verifiche prima della
messa in moto,

o Esito positivo dei controlli finalizzati ad accertare
il rispetto di tutte le condizioni di sicurezza,

e Introdurre manualmente il prodotto alimentare
entro la pentola,



¢ Con l'uso di entrambe le mani afferrare la mac-
china nelle zone previste:
- posizionarla con l'utensile entro la pentola,
- avviarla, mantenerla e maneggiarla sino al ter-
mine della lavorazione del prodotto alimentare,
e Quando il prodotto alimentare ha raggiunto la

5
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E vietato introdurre la macchina nella pentola, ol-
tre la tacca d'immersione e comunque oltre la
ghiera di bloccaggio dell’utensile.

Siraccomanda di non fare funzionare la macchinaa
vuoto.

Si raccomanda di controllare periodicamente lin-
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SPEGNIMENTO

In successione, le operazioni di spegnimento devono

seguire quanto di sequito indicato:

¢ prima dello spegnimento attendere la conclusio-
ne della lavorazione, ovvero attendere che il pro-
dotto alimentare abbia raggiunto la consistenza
desiderata,

e arrestare la macchina rilasciando i dispositivi di

consistenza desiderata, arrestare la macchina
e posizionata su un adeguato banco di appoggio,

e scaricare manualmente il prodotto alimentare
dalla pentola, afferrandola con entrambe le mani
eversando il prodotto alimentare dove necessario.

tegrita della guarnizione in gomma posta sotto la
lama (vedi disegno a lato) e sostituirla nel caso sia
danneggiata o usurata.

Lintegrita della guarnizione impedisce linfiltra-
zione del prodotto di lavorazione all'interno dell’u-
tensile evitando danni al mescolatore.

comando previsti,

e posizionare la macchina su un adeguato banco di
appoggio

e scollegare la spina della macchina dalla presa di
alimentazione,

e esequire gliinterventri di pulizia.

93%




CAP. 5. MANUTENZIONE, RICERCA GUASTI E PULIZIA
PRESCRIZIONI DI MANUTENZIONE

ISOLAMENTO DALLE FONTI DI ALIMENTAZIONE ESTERNE

Prima di eseguire qualsiasi operazione manutenzione, pulizia e sostituzione parti, si devono sezionare ed
isolare le fonti di alimentazione esterne.

Posizionare a “zero” il dispositivo di protezione posto
a monte della linea d'alimentazione dell’'equipaggia-
mento elettrico.

Disinserire il dispositivo di sezionamento generale
e provvedere a proteggere la spina con appositi si-

stemi

RICERCA GUASTI O AVARIE E SBLOCCO ELEMENTI MOBILI
Di sequito sono indicati gli interventi per la ricerca guasti o avarie e shlocco elementi mobili che possono
essere svolti da manutentori.

TIPO

POTENZIALE/I CAUSA/E

MODALITA E RISCONTRI

Mancanza
tensione direte

Black out generale

Contattare l'ente distributore dell’energia elettrica

Intervento di fusibili o magnetotermici
posti a monte della linea
d'alimentazione della macchina

Dopo avere eliminato le cause che hanno determina-
to l'intervento del dispositivo di

protezione, ripristinarlo. In caso di persistenza del
problema contattate un tecnico elettricista.

Interruzione di
funzionamento

Intervento del dispositivo
di protezione interno
alla macchina

Contattate un tecnico elettricista: dopo avere
eliminato le cause che hanno determinato
lintervento di un dispositivo di protezione,
ripristinarlo.

Causa/e non identificabili

Contattare direttamente il Centro di Assistenza
Autorizzato

La macchina
non funziona:
le lame non
ruotano o non
eseguono il
taglio
correttamente

Mancanza tensione di alimentazione.

Controllare e ripristinare l'energia elettrica.

Dispositivi di sezionamento su “0".

Inserire la spina su presa di alimentazione

Mancato funzionamento del pulsante
di marcia

Controllare lefficienza del pulsante
ed eventualmente contattare direttamente
il Centro di Assistenza Autorizzato.

Intervento termico dovuto
a surriscaldamento

Attendere il completo raffreddamento prima
del riavvio della macchina

Visualizzazione sul display della
lettera "E”

Lettore velocita guasto, contattare direttamente il
Centro di Assistenza Autorizzato




MANUTENZIONE STRAORDINARIA

Per gli interventi di manutenzione straordinaria,
conseguenti a rotture o revisioni o guasti meccanici
o elettrici, & necessaria una richiesta d’intervento
direttamente al Centro di Assistenza Autorizzato.

PULIZIA

AN

E’ vietato pulire a mano gli organi e gli elementi in
moto.

Tutti gli interventi di pulizia devono essere messi in
atto solo ed esclusivamente, dopo aver scaricato la
macchina con il prodotto alimentare in lavorazione
ed averla isolata dalla fonte di alimentazione elet-
trica e di energia esterne.

La classificazione del livello diigiene della macchi-
na e delle attrezzature associate, per l'uso previ-
sto, & 2 (due): macchina che, in seguito a una valuta-

FREQUENZA PERSONALE

Le istruzioni relative alla manutenzione straordi-
naria, non compaiono nel presente manuale delle
istruzioni per l'uso e devono pertanto essere espli-
citamente richieste al fabbricante.

La macchina, l'apparecchiatura elettrica ed i com-
ponenti a bordo macchina, non devono essere mai
lavati utilizzando acqua, tanto meno in forma di
getti di qualunque natura e quantita; quindi, senza
“secchio” né “gomma” né “spugna”. Non porre mai
direttamente la macchina nel lavandino o sotto il ru-
binetto.

zione del rischio di igiene, & conforme ai requisiti

delle norme internazionali applicabili, ma richiede
un disassemblaggio programmato per la pulizia.

MODALITA

Altermine diogni
turno di lavoro

e comunque prima
dell’'uso giornaliero

Operatore

Tutte le superfici e le parti delle macchina destinate a venire a con-
tatto con il prodotto alimentare, ovvero, le zone alimentari (super-
ficie esterna ed interna degli utensili] e le zone spruzzi (superficie
superiore dell'utensile in attacco alla macchina e superficie esterna

della macchinal, devono essere pulite e disinfettate con le modalita
sotto riportate. Per le attivita di smontaggio degli utensili, vedere
precedenti descrizioni.

¢ Scrostare le superfici dagli eventuali residui di prodotto ali-
mentare (per es. con raschiatori di plastical;

¢ Pulire tutte le superfici della zona alimentare e zona spruzzi
con un panno morbido inumidito (non sgocciolante) con deter-
gente diluito in acqua calda (anche del comune sapone per piatti
va benissimo). Utilizzare prodotti specifici per acciaio, questi
debbono essere liquidi (non in crema o paste comunque abrasive)
e soprattutto non debbono contenere cloro.
Contro le sostanze grasse si puo usare l'alcool denaturato.

¢ Risciacquare con acqua calda pulita e successivamente asciu-
gare tutte le superfici della zona alimentare e zona spruzzi con
un panno morbido che non perda peli.

o Lutensile frullatore, pur essendo in acciaio inox, non puo essere
lavato in lavastoviglie, tanto meno le parti plastiche.

¢ Il rimontaggio deve avvenire solo a seguito di una esigenza di
lavorazione, lasciare i pezzi avvolti in un panno morbido asciutto
che non perda peli.
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PERIODI DI LUNGA INATTIVITA

Durante i periodi di lunga inattivita della macchina provvedere
a passare energicamente su tutte le superfici in acciaio (special-
mente se inox) una panno imbevuto di olio di vaselina in modo da
stendere un velo protettivo.

COSE DA NON FARE PRIMA 0 DURANTE LA PULIZIA:

Accedere agli elementi mobili senza essersi preventivamente ac-
certati del loro arresto;

Accedere agli elementi mobili senza averla fermata in sicurezza
garantita (bloccaggio nella posizione di zero dei dispositivi di se-
zionamento dell'alimentazione elettrica)

PRODOTTI DA NON USARE:

aria compressa con getti verso le zone con depositi di farina ed in
generale verso la macchina;

apparecchiavapore;

detergente che contengono CLORO (anche se diluiti) o suoi com-
posti come: la candeggina, l'acido muriatico, prodotti per sturare
lo scarico, prodotti per la pulizia del marmo, decalcificanti in
generale, etc ... possono attaccare la composizione dell’acciaio,
macchiandolo od ossidandolo irreparabilmente. Le sole esalazi-
oni dei suddetti prodotti possono ossidare ed in alcuni casi corro-
dere l'acciaio;

paglietta, spazzole o dischetti abrasivi realizzati con altri metalli
o leghe (es. acciaio comune, alluminio, ottone, etc..) oppure
utensili che abbiano precedentemente pulito altri metalli o leghe.
detergentiin polvere abrasivi;

benzina, solventi o fluidi infiammabili e/o corrosivi;

sostanze impiegate per pulire l'argento.

CAP. 6. SMALTIMENTO

Ai sensi dell’art. 13 Decreto Legislativo 25 Luglio 2005, n.151 “Attuazione delle direttive 2002/95/CE,
2002/96/CE e 2003/108/CE, relative alla riduzione dell’'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti”.

)i¢

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sulla macchina indica la necessita che il macchinario alla fine

della sua vita utile venga smaltito in appositi centri.

La raccolta differenziata della presente apparec-
chiatura giunta a fine vita & organizzata e gestita dal
produttore. L'utente che vorra disfarsi della presen-
te apparecchiatura dovra quindi contattare il pro-
duttore e sequire il sistema che questo ha adottato
per consentire la raccolta separata dell’apparec-
chiatura giunta a fine vita.

L'adeguata raccolta differenziata per l'avvio succes-
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sivo dell’apparecchiatura dimessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientalmente
compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti
negativi sull’ambiente e sulla salute e favorisce il
reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui € composta
l'apparecchiatura.

Nella macchina non sono presenti sostanze perico-
lose.



Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del detentore comporta Uapplicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa vigente.

CAP. 7. MATERIALI DI COSTRUZIONE
A seconda delle esigenze di funzionamento e di produzione, la macchina puo essere costituita con diverse
tipologie di materiali di costruzione.

TIPOLOGIA MATERIALI
GRUPPO

Acciaio inox AISI 304 Plastica per alimenti

Corpo macchina .

Utensile di taglio del frullatore .

Campana dell'utensile frullatore o

Tubo dell'utensile frullatore .

Scatola riduttore utensile frusta .

Utensile frusta .

CAP.8.SCHEMAELETTRICO
Code: 224328 Code: 224373, 282298
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CAPITOLUL 1. ORGANIZAREA CUPRINSULUI $I MODUL DE CONSULTARE

SCOPUL MANUALULUI
IMPORTANTA MANUALULUI

Prezentul manual de utilizare este considerat parte integranta a aparatului.

e Trebuie pastrat pe intreaga duratd de viatd a apa-
ratului.

e Tn cazul instrainarii aparatului, manualul trebuie
predat impreuna cu acesta.

DOMENIUL DE APLICARE/SCOPUL MANUALULUI
Manualul de utilizare are rolul de a furniza toate in-
formatiile necesare pentru ca, exceptand utilizarea
corespunzatoare a aparatului livrat, clientul sa il
poata manipula intr-un mod mai autonom si cat mai
in siguranta posibil.

De altfel, acest manual a fost redactat cu scopul de

DESTINATARII

Acest manual de utilizare, livrat intr-un numar de
1 exemplar impreund cu aparatul, este livrat ca par-
te integranta a aparatului, este destinat atat utiliza-
torilor, cat si tehnicienilor calificati pentru instala-
rea, utilizarea si mentenanta aparatului. Persoana

RESPONSABILITATEA
e Tn cazul deteriorarii sau pierderii acestui manual,
puteti solicita o copie de la Centrul de Asistenta
Autorizata.
¢ Acest manual reflecta starea tehnica a aparatu-
Lui din timpul procesului de fabricare; producato-
rul isi rezerva dreptul de a actualiza productia si,
pe cale de consecintd, de a emite un alt manual,
fara a avea obligatia de a actualiza productiile si
manualele anterioare, cu exceptia aspectelor re-
feritoare la siguranta si sanatatea oamenilor.
Acordati o atentie deosebita continutului referi-
tor la riscurile reziduale din cuprinsul manualu-
luisi din recomandarile pe care utilizatorii trebuie
sd la respecte.
Producdtorul este responsabil pentru aparat in
configuratia originala a acestuia.
Producdtorul nu este responsabil pentru daunele
cauzate de utilizarea incorecta sau neadecvata a
aparatului si a documentatiei sau pentru daunele
cauzate de incalcarea normelor obligatorii, negli-
jentd, lipsa de experientd, imprudenta si neres-
pectarea normelor de regulament de catre anga-
jator, utilizator sau de persoana responsabila cu
mentenanta si pentru orice eventuale daune cau-

o Tn afari de toate notificirile utile pentru utiliza-
tori, acesta contine (in capitolele specifice) sche-
mele electrice care vor fi utilizate pentru eventua-
le interventii de mentenanta si reparatie.

a oferi indicatii si avertismente pentru cunoasterea
aparatului livrat, pentru aintelege principiile si limi-
tele de functionare ale acestuia. in cazul in care
aveti indoieli, puteti apela Centrul de Asistenta Au-
torizata.

responsabila pentru serviciile de preventie si pro-
tectie din partea clientului si ceilalti angajati carora
le este repartizat aparatul, trebuie sd citeascd acest
manual de utilizare cu scopul de a luat toate masuri-
le tehnice si organizationale.

zate de utilizarea irationald, neadecvata si/sau

gresita.

e Producatorul nu este responsabil pentru conse-
cintele cauzate de utilizarea unor componente
care nu sunt originale sau care nu au caracteris-
tici echivalente.

e Producatorul este responsabil numai pentru in-
formatiile furnizate in versiunea originald a ma-
nualuluiTn limba italiana.

e Nerespectarea recomandarilor din acest manual
determinad anularea imediata a garantiei.

e Persoana responsabila din fabrica, cea care su-
pravegheaza activitatile de lucru, in aria respecti-
velor atributii si competente prevazute, trebuie:

- Saiamasurile de siguranta prevazute;

- S& informeze utilizatorii cu privire la riscurile
la care sunt expusi si sa le aduca la cunostinta
normele esentiale de preventie;

- Saintocmeasca si sa solicite utilizatorilor unici
sdrespecte normele de siguranta si sa utilizeze
mijloacele de protectie care le sunt puse la dis-
pozitie;

- Sadesemneze mai multi utilizatori pentru a lucra,
in acelasi timp, cu acest produs.
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SEMNIFICATIA SIMBOLURILOR

In continuare, se mentioneaza clar semnificatia simbolurilor si a definitiilor care vor fi utilizate in acest document.

PERICOL

Indicd prezenta pericolului pentru persoanele care lucreaza cu aparatul si pentru cele din
apropiere, astfel incat activitatea specificatd trebuie executatd conform normelor curente
pentru prevenirea accidentelor si indicatiilor din acest manual.

PRECAUTIE

necesara pentru utilizarea efectiva.

ATENTIE

Indica un avertisment cu privire la informatiile utile si/sau alte recomandari si/sau iscusinta

Indicd o activitate care trebuie efectuata cu atentie pentru a evita deteriorarea aparatului.

CAPITOLUL 2. INFORMATII SI CARACTERISTICI GENERALE

Mixerul, denumit in continuare ,,aparat”, este un
aparat portabil pentru batere, tocare, faramitare,
emulsionare, zdrobire etc., destinat utilizarii in in-
dustria de catering.

in functie de instrumentul atasat aparatului, puteti
preparadirectinvas supe groase de paste si legume,
supe, piure de cartofi, creme, paste, maioneza, pulpa
de migdale, creme de branza si altele similare.
Aparatul este alcatuit dintr-un motor electric intro-
dus intr-o carcasa fabricata dintr-un amestec unic
de material plastic (corpul aparatului), unde axul
motorului este conectat la instrumentul de lucru:

in functie de modurile de functionare si instrumen-

tul utilizat, aparatul poate:

e Functionaintimp ce este sprijinit de fundul recipi-
entului (cu instrumentele mixerului atasate), ne-
depasind insa nivelul de imersiune,

e Functiona in timp ce este tinut in aer, cu ambele

Produsul alimentar se descarca manual, la finaliza-
rea ciclului de lucru, dupa scoaterea aparatului din
recipient.

Toate materialele care vin in contact direct cu pro-
dusele alimentare sunt conforme cu actualele nor-

mixerul electric sau telul.

Instrumentul este conectat si fixat de corpul apara-

tului fie cu ajutorul unei piulite, fie cu ajutorul unui

punct de prindere cu clesti.

Produsul alimentar este introdus manual in recipi-

ent si, succesiv, apucand aparatul cu ambele maini

de zonele prevazute (vezi figura de la pagina 109),

acesta este:

e Introdus cu instrumentul in recipient sau in vas;

o Tnsurubat si utilizat pani la finalul duratei de pre-
parare;

¢ Deconectat si asezat pe un suport adecvat.

maini (cu telul atasat),

e Functiona asezat pe un suport special care poate
fi adaptat vasului. Suportul actioneazd ca un inlo-
cuitor pentru utilizator in cazul operatiunilor care
necesita perioade lungi de timp sau care pot pre-
zenta risc de arsuri (aburi sau stropire).

me de igiena pentru alimente.

Conform cerintelor de functionare si productie, apa-
ratul poate fi dotat cu diferite componente optionale.
Aparatul este livrat cu o placuta de identificare pe
care sunt mentionate urmatoarele date:

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

ul. MAGAZYNOWA 5
62-023 GADKI POLAND

0WECE

Mikser/Blender [Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

1N PE AC 230V 50Hz | kg. 1.5

A12[kA1]KW 0,25 | 2015
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DATE TEHNICE S1 DE FABRICATIE

Model FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVC400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Cod 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
Puterea motorului (W)/Tensiunea (V) 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Viteza maxima (rotatii/min) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
Viteza variabil3 (rotatii/min) numai - 2500- 15000 2000-9000 2000 - 9000 2000-9000 2000 - 9000
pentru modelele VV
Dimensiuni A (mm) 075 075 0100 0100 0100 0100
Dimensiuni B (mm) 285 285 350 350 350 350
Dimensiuni C (mm) 250+ 20 250+ 20 300+40 400+40 500 +40 500 +40
Dimensiuni D ([mm) @75 p75 (85 785 085 (85
Dimensiuni E (mm) 520 520 650 750 850 850
Dimensiuni F (mm) - - 330* 330 330* 330*
Dimensiuni G (mm) - - 120* 120 120* 120*
Masa corpului aparatului (kg) 1,0 1,0 18 2,1 21 2.4
* optiunea 224342
Cod: 224328, 224373, 282298 Cod: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052

w
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Nivelul continuu de putere acustica

echivalent ponderii A Sub 70 dbA

Natura curentului - frecventa Conform placutei aparatului
Curent pentruincarcare completd Conform placutei aparatului
Tensiune nominala Conform placutei aparatului
Tensiunea circuitelor auxiliare Conform placutei aparatului
Sistem de protectie Izolatie dubla

Nivel de protectie IP X3

Temperatura maximad a aerului ambiental +40°C

Nivel minim de iluminare necesar 500 lucsi

Directivele cu care este 2006/42/CE, 2006/95/CE, cu modificarile
conform produsul si completarile ulterioare, Regulamentul 1935/2004

GRUP HENDI 224328
1. Corpul aparatului
2. Punct de imbinare pentru instrumente
3. Mixer

4. Buton de pornire
5. Piulitd de fixare pentru instrument
6. Variator de viteza

HENDI 224373, 282298, 224380, 224397, 282311, 224359, 224052
. Corpul aparatului
. Punct de imbinare pentru instrumente
Mixer
Tel
. Conector rapid
. Buton de pornire
. Comenzi pentru schimbarea vitezei
. Buton de siguranta
. Buton pentru utilizarea continua
0. Comutator mixer/tel

= 0 00 g0~ Ol &~ LW N —

UTILIZARE NORMALA, UTILIZARE NEADECVATA, UTILIZARE INCORECTA SAU INTERZISA

Aparatul descris in acest manual de utilizare este de legile sociale pentru munca si trebuie sa fi primit
destinat a fi utilizat de un singur utilizator calificat si instructajul tehnic necesar cel putin de la un utiliza-
instruit in ce priveste riscurile reziduale, avand si  tor mai experimentat decat el, care la randul sau
competenta personalului de mentenanta in ce pri- a fost instruit in prealabil in ce priveste utilizarea
veste siguranta. corecta a aparatului.

Utilizatorul trebuie s& aiba varsta minima prevazuta
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in modul normal de utilizare si intr-un mod care
poate fi rezonabil prevazut, aparatul poate fi utilizat
pentru batere, tocare, faramitare, emulsionare,
zdrobire, direct in vas sau intr-un recipient adecvat,
destinat utilizarii in industria de catering.

in functie de tipul instrumentului, puteti prepara di-

Aparatul nu trebuie utilizat INTR-UN MOD NEADEC-

VAT; in special:

e Nu trebuie utilizat in scopuri casnice;

¢ Nu trebuie s& functioneze in alti parametri decat
cei indicati in tabelul cu specificatii tehnice;

e Producatorul Tsi declind orice responsabilitate in
cazulin care aparatul este utilizat in alt mod decat
celindicat Tn acest manual;

Aparatul nu trebuie utilizat iNTR-UN MOD INCO-
RECT sau INTERZIS, cauzand astfel daune sau vata-
mari pentru utilizator; in special:

e Este interzis sa trageti de cablul de alimentare
sau de aparat pentru a deconecta stecherul de
alimentare;

e Este interzis sd puneti greutati pe aparat sau pe
cablul electric de alimentare;

e Esteinterzis sa asezaticablul electric de alimen-
tare pe obiecte ascutite sau care prezinta risc de
ardere;

e Esteinterzisa utilizarea aparatuluiin cazulin care
dispozitivele de comanda sau cablul electric de
alimentare sunt avariate sau nu sunt complete;

¢ Este interzis s3 lasati aparatul inchis, cu cablul
electric de alimentare conectat la priza;

e Este interzisd introducerea oricaror obiecte in
capacul de ventilare pentru motor;

o Esteinterzis sd asezati aparatul pe diverse obiecte
din zona de lucru la o Tnaltime cuprinsa intre 900 -
1100 mm de nivelul de actionare al aparatului;

e Este interzisa utilizarea substantelor inflamabi-
le, corozive sau daunatoare pentru curatare sau
a produselor alcaline, precum soda caustica sau
amoniacul;

e Este interzisd scufundarea aparatului in apa sau
n alte lichide;

rect in vas supe groase de paste si legume, supe,
piure de cartofi, creme, paste, maioneza, pulpa de
migdale, creme de branzd si altele similare.
Aparatul trebuie apucat, sprijinit si manipulat ase-
zand mainile in zona prevazuta (vezi figura 109).

e Utilizatorul este responsabil pentru daunele re-
zultate Tn urma nerespectarii conditiilor de utili-
zare;

e Conform specificatiilor tehnice agreate si confir-
marea comenzii;

o Instrumentele nu trebuie utilizate in vid;

e Nu modificati, nu ascundeti in mod intentionat si
nu indepartati etichetele.

e Este interzisa utilizarea aparatului de personal
neautorizat si fara imbracamintea indicata pen-
tru utilizare;

e Este interzisa utilizarea telului in cazul aparate-
lor cu viteza fixa.

e Este interzis sa impingeti sau sa lasati alte per-
soane sa impinga produsele alimentare sau in-
gredientele spre fundul vasului, in cazul in care
aparatul este introdus in vas si in stare de func-
tionare si este in general interzisd introducerea
mainilor sau a altor parti ale corpului in vas in
timpul functionarii aparatului;

e Este interzisad introducerea aparatului in vas
peste nivelul de imersie si, in orice caz, peste pi-
ulita de fixare a instrumentului;

o Esteinterzisa scoaterea aparatului din vasinainte
ca instrumentul sa fie complet oprit si, in orice
caz, inainte de 10 secunde de la oprirea aparatului;

e Este interzis sa actionati asupra sistemelor de
fixare a instrumentelor nainte ca instrumentul
sa fie complet oprit si, in orice caz, inainte de 10
secunde de la oprirea aparatului si deconectarea
de la alimentarea cu energie electrica;

e Este interzisd indepartarea partiala a protectii-
lor si a semnalelor de avertizare;

e Este interzisa functionarea fara ca toate masuri-
le de precautie pentru eliminarea riscurilor re-
ziduale sa fie luate pentru utilizator;
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e Este interzis fumatul sau utilizarea dispozitivelor
cu flacara deschisa si manipularea materialelor
incandescente, cu exceptia cazurilor in care sunt
adoptate masuri de sigurantd adecvate;

=]

Utilizatorul este responsabil pentru daunele rezul-
tate in urma nerespectdrii conditiilor normale de

CAPITOLUL 3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

INTRODUCERE

=]

Lipsa aplicarii unor norme si proceduri de siguran-

ta poate reprezenta o sursa de pericol si de daune.

Aparatul este destinat utilizarii de catre utilizatorul

final, cu respectarea:

e Tuturor regulamentelor pentru introducerea in
mediul respectiv si pentru comportamentul per-
soanelor, stabilite prin legi si/sau norme aplicabile;

Cu exceptia cazuluiin care se specifica altfel, perso-
nalul care efectueaza interventii pentru instalare,
conectare, mentenanta, reasamblare si reutiliza-
re, daune sau defectiuni, demontare trebuie sa fie

MEDII, LOCURI DE LUCRU SI DE TRECERE

Mediul de lucru trebuie sa respecte cerintele direc-
tivei 89/654/CEE. Nu trebuie s& existe obiecte strai-
ne in mediul de lucru. Tn ceea ce priveste directiva
89/391/CEE, privind masurile luate pentru promovarea
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e Este interzisd activarea sau setarea dispozitive-
lor de comanda si fixare, cum sunt butoanele ro-
tative sau altele similare, in cazulin care nu sun-
teti autorizat in acest scop.

utilizare specificate. Tn cazul in care aveti indoieli,
consultati Centrul de Asistenta Autorizata.

in special referitoare la agregatele fixe amplasate
in amonte de aparat si pentru conectarea/functio-
narea acestuia;

e Tuturorinstructiunilor si avertismentelor de utili-
zare suplimentare care sunt parte integranta din
documentatia grafica/tehnica atasata aparatului.

personal calificat in chestiuni de sigurantd si in-
struit in privinta riscurilor reziduale, avand si com-
petenta personalului de mentenanta in ce priveste
siguranta.

imbunatatirii sigurantei si a sanatatii lucratorilor in
timpul muncii, angajatorul trebuie sd elimine sau sa
reduca riscurile reziduale specificate in acest ma-
nual.



AVERTISMENTE PRIVIND RISCURILE REZIDUALE

RISC REZIDUAL CAUZAT DE INDEPARTAREA PROTECTIILOR FIXE, INTERVENTII ASUPRA PARTILOR

STRICATE/UZATE

A\

Tn orice situatie, utilizatorul nu trebuie s fncerce
sa deschida sau sa indeparteze o protectie fixa sau
sa modifice un dispozitiv de siguranta.

in etapa de echipare, mentenanta, schimbarea si
curatarea instrumentelor si in timpul tuturor ce-
lorlalte operatiuni manuale care necesitd introdu-
cerea mainilor sau a altor parti ale corpuluiin zone-
le periculoase ale aparatului, exista un risc rezidual

in afara de etapa de curatare sau scoatere a bucati-
lor blocate intre lame, care necesitd de asemenea
introducerea mainilor in apropierea instrumentelor
de taiere, un risc rezidual ramane in special taierea
in componentele ascutite ale instrumentelor.

De altfel, utilizatorul si persoana responsabild pentru
mentenanta trebuie sa fie calificate pentru interventii
care necesitd operatiuni manuale cu protectiile

n special din cauza:

¢ Lovirilor de componentele ce alcatuiesc aparatul,

e Zgarierii si/sau frecarii de componentele dure
ale aparatului,

o in;epériiin componentele ascutite,

¢ Taierii iIn componentele ascutite ale instrumen-
telor.

deschise, trebuie sa fie instruite cu privire la riscu-
rile existente si trebuie sa fie autorizate de catre
0 persoana responsabila si trebuie sa utilizeze dis-
pozitive individuale de protectie adecvate, ménusicu
cinci degete pentru prevenirea taierii. Toate inter-
ventiile asupra discurilor trebuie efectuate tinand
lamele indreptate spre partea inferioara.

CAPITOLUL 4. PUNEREA IN FUNCTIUNE SI UTILIZAREA

Gestionarea aparatului este permisa numai perso-
nalului autorizat, instruit Tn modul necesar si cu
experienta tehnica suficienta.

Tnainte de pornirea aparatului, efectuati urmatoarele
operatiuni:

Utilizarea neautorizata a componentelor si acceso-
riilor care fac parte din dispozitivele de protectie si
siguranta poate cauza defectiuni si aparitia unor si-

e Cititi cu atentie documentatia tehnica.

e Luati cunostinta despre dispozitivele de urgenta
si de protectie disponibile impreund cu aparatul,
locul si modul de functionare ale acestora.

tuatii periculoase pentru utilizatori. Utilizatorul tre-
buie, de altfel, sa primeasca un instructaj adecvat.




ASAMBLARE/DEZASAMBLARE

Operatiunile de asamblare/dezasamblare a fiecidrei Asamblarea aparatului se realizeaza in faze diferite
componente a aparatului sunt efectuate cu aparatul (in modul in care este exemplificat si prezentat apa-
oprit si cu stecherul scos din priza sau cu dispoziti- ratul cu corpul bazei).

vul de intrerupere Tn modul OPRIT.

ASAMBLAREA INSTRUMENTELOR i o
HENDI 224328 = I s
Aliniati si introduceti cuplajul (5) mixerului (3) (2] T

in conectorul (2) corpului aparatului (1)

nsurubati mixerul (3) pentru fixarea ferma
a acestuia de corpul aparatului (1)

ASAMBLAREA INSTRUMENTELOR

HENDI 224335, 224359, 224380

Aliniati si introduceti cuplajul instrumentelor (5)
n conectorul rapid (2] al corpului motorului (1)

Rotiti instrumentele (3-4) pan3 la fixarea ferm3
m a acestora de corpul aparatului (1)

Activitatile de dezasamblare se efectueaza in ordinea inversa a fazelor de asamblare descrise anterior.

A\

Este interzisa utilizarea telului in cazul aparatelor cu viteza fixa (VF)

Este interzisa utilizarea telului in cazul aparatelor cu viteza variabila (VV) cu functie de vitezd maxima [B

ASAMBLAREA/DEZASAMBLAREA TELURILOR
Pentru dezasamblare extrageti telul (1) de indat3 ce nu mai face parte din grupul reductorului (2).
Pentru asamblarea sa, introduceti baza telului (1) in pivotul grupului reductorului (2] siimpingeti-o in totalitate.
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DESCRIEREA FUNCTIONARII

Dispozitivele de control sunt proiectate si fabricate localizate si marcate in mod corespunzator. Princi-
pentru a asigura siguranta, fiabilitatea si rezistenta palele dispozitive de control sunt prezentate in con-
la sarcinile normale ale utilizarii, la fortele previzibi- tinuare:

le siagentii externi. in plus, acestea sunt clarvizibile,

TIP/CULOARE REFERINTA/DESCRIERE
Buton/neagra : @ " [Buton pentru controlul pornirii aparatului cu actiune mentinutd
Tastd/neagra [B " [Tasta pentru comutarea vitezei maxime numai pentru instrumentul mixerului
[numai pentru modele HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tastd/neagra @ [Tasta pentru cresterea vitezei/tastd de siguranta pentru pornire (numai pentru
modele HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tastd/neagra E] /Tasta pentru reducerea vitezei (numai pentru modele HENDI: 224335, 224359, 224380)
Tastd/neagra @ / Tasta pentru pornirea aparatului in sigurantd (numai pentru modele HENDI:
224335, 224359, 224380)
Afisaj/rosie Vizualizarea vitezei: de la 1 la 9/vizualizarea vitezei maxime [numai pentru modele HENDI:

224335, 224359, 224380)

PORNIRE m
Pornirea aparatului prin impuls este posibila numai prin actiunea voluntara asupra dispozitivului de control
prevazutin acest scop:

Model HENDI: 224328: ~ @ “. A se utiliza numai cu actiune mentinuta

Modele HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +” @ ". A'se utiliza numai cu actiune continua.

OPRIRE
Pentru controlul opririi apasati butonul @ .

SIGURANTA FUNCTIONARII

in cazulin care aparatul se afla sub presiune sau este  termice. in acest caz asteptati ca acesta sa se ra-
supus functiondrii prea lungi sau supraincarcdrii, ceasca in totalitate inainte de a-l pune n functiune.
acesta se opreste imediat pentru pornirea protectiei



LIPSATENSIUNII ELECTRICE
Tn cazul intreruperii alimentarii electrice sau in ca-
zul in care aparatul este deconectat de la reteaua

functiei de pornire, dupa revenirea alimentarii
electrice sau reconectarea la reteaua electrica.

electrica, acesta va putea fi repornit numai in urma

CONTROALE SI VERIFICARI INAINTE DE PUNEREA IN FUNCTIUNE

VERIFICARE/CONTROL

MODALITATI S| COMPARATII

Asigurati-va de lipsa:
e Obiectelor strdine in
interiorul recipientului

Controlul vizual al componentelor indicate pentru a se asigura de lipsa obiectelor
sau corpurilor straine, de exemplu diferite instrumente, carpe, etc. si prezenta
produselor alimentare. In cazul prezentei acestora procedati la eliminarea lor.

Asigurati-va de curatenia:
e Partilor externe ale aparatului
¢ Instrumentului si
a suprafetei sale
o Partilor externe ale
instrumentului

Toate suprafetele componentelor indicate, inainte de utilizarea aparatului,
vor fi inspectate vizual in ceea ce priveste curatenia acestora. in cazul prezentei
mucegaiului sau altor tipuri de murdarie, urmati procedura de curatare in
conformitate cu indicatiile din capitolul 5.

Asigurati-va de integritatea:
¢ Protectiilor fixe
e Corpului aparatului

Toate protectiile fixe, etc. vor indeplini functia prevazuta. Inspectia vizuala

a componentelor indicate se va realiza pentru a verifica integritatea acestora
in partea externa a suprafetei. Componentele vor fi schimbate la primul semn
de uzur3 sau defectare [conform Centrului de Asistent Autorizata).

Asigurati-va de functionalitatea:

e Componentelor sistemului
de control / controlului
relativ de siguranta

¢ Dispozitivelor de control

Toate dispozitivele vor indeplini functia prevazuta. Controlati in mod direct
dispozitivele pana cand acestea indeplinesc functia asteptata. Mecanismele de
actionare si toate componentele vor fi schimbate la primul semn de uzura sau
defectare (conform Centrului de Asistentd Autorizata).

Asigurati-va de absenta:
e Zgomotelor ciudate in urma
punerii in functiune

In timpul verificarii functionarii dispozitivelor de control, in cazul in care exist3
zgomote ciudate, datorate de exemplu blocarii sau intreruperilor mecanice, opriti
imediat aparatul si activati serviciul de mentenanta.

Pentru orice tip de interventie sau schimbarea com-
ponentelor defecte, activati serviciul de mentenanta.
Posibila schimbare va avea loc cu produse originale

PUNERE iN FUNCTIUNE

Utilizatorul aparatului il poate pune in functiune ur-
mand ordinea indicatiilor prezentate:

ale producatorului sau cel putin cu aceeasi calitate,
siguranta si caracteristici similare. Pentru analiza
contactati Centrul de Asistenta Autorizata.

Introducerea manuala a produsului alimentar in
interiorul recipientului;

Rezultatele pozitive ale comenzilor pentru opera-
tiile preliminare de pregatire;

Rezultatele pozitive ale comenzilor pentru alimen-
tarea cu energie electrica;

Conectarea stecheruluiin priza adecvatd de curent;
Rezultatele pozitive ale comenzilor pentru asamblare;
Rezultatele pozitive ale comenzilor/verificdrilor
Tnainte de punerea in functiune;

Rezultatele pozitive ale comenzilor finalizate pen-
tru asigurarea conformitatii tuturor conditiilor de
sigurantd;

108

Utilizarea ambelor maini pentru mutarea aparatu-

lui Tn zonele prevazute:

- Plasarea aparatului cu instrumentul in interio-
rul recipientului;

- Pornirea, mentinerea si manevrarea acestuia
pana la sfarsitul operatiunii;

in momentul in care produsul alimentar a atins

consistenta dorita, opriti aparatul si plasati-l pe o

suprafatd adecvata de suport;

Goliti manual produsul din recipient, apucandu-l cu

ambele maini si turnand produsul unde este necesar.
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Este interzisa introducerea aparatului in recipient
peste nivelul de imersiune si peste contrapiulita
instrumentului.

Se recomanda neutilizarea aparatului in gol.
Serecomanda controlul periodic al integritatii gar-
niturii de cauciuc plasate sub lama (a se vedea de-

/?// WA —

{ \ / a\
“\:‘“"\f\\\ W
1o )

V)l
//

Ve
f

DECONECTARE

Pe rand, operatiunile de deconectare vor respecta

cele indicate mai jos:

o Tnainte de deconectare asteptati finalizarea activi-
tatii sau asteptati ca produsul alimentar sd atinga
consistenta dorita;

e Opriti aparatul eliberand dispozitivele de control
prevazute;

senul) si schimbarea acesteia in cazul deteriorarii
sau uzurii.

Integritatea garniturii previne infiltrarea produsu-
lui in interiorul instrumentului evitand daunele
aduse mixerului.

e Pozitionati aparatul pe o suprafatd adecvata de
suport;

e Scoateti stecherul aparatului din priza;

e Efectuati operatiunile de curatare.



CAPITOLUL 5. MENTENANTA, CERCETAREA DEFECTIUNILOR S| CURATAREA
RECOMANDARI PRIVIND MENTENANTAA

IZOLAREA SURSELOR DE ALIMENTARE EXTERNA
Tnainte de efectuarea oricarei operatiuni de mentenanta, curatare si schimbare de componente, sursele
de alimentare externad vor fi intrerupte si izolate.

Pozitionati la,,zero” dispozitivul de protectie
localizat Tnaintea liniei de alimentare

a echipamentului electric.

Deconectati dispozitivul de intrerupere generala si
protejati stecherul cu sisteme adecvate.

CERCETAREA DEFECTIUNILOR SI DAUNELOR SI DEBLOCAREA ELEMENTELOR MOBILE
in continuare sunt indicate interventiile pentru cercetarea defectiunilor si daunelor si deblocarea
elementelor mobile ce pot fi efectuate de catre persoanele responsabile de intretinere.

TIP

CAUZA(E) POSIBILA(E)

MODALITATE S| COMPARATIE

Absenta tensiunii
electrice in retea

Pand totald de curent

Contactati distribuitorul de energie electrica

Interventia sigurantelor sau
intrerupatoarelor magnetotermice
plasate Tnaintea liniei de alimentare
a aparatului

Dupé eliminarea cauzelor care au determinat
interventia dispozitivului de protectie, repuneti
in functiune. In cazulin care problema persist3,
contactati un tehnician electrician.

Intreruperea
functionarii

Interventia dispozitivului de protectie
ininteriorul aparatului

Contactati un tehnician electrician: dupa
eliminarea cauzelor care au determinat
interventia dispozitivului de protectie, repuneti
in functiune.

Cauzale) neidentificati(e)

Contactati in mod direct Centrul de Asistenta
Autorizata.

Aparatul nu functioneaza:

lamele nu se rotesc sau
nu realizeaza taiereain
mod corect

Absenta tensiunii de alimentare

Verificati si reporniti alimentarea cu energie
electrica.

Dispozitivele de intrerupere se afla in
modul ,,OPRIT”

Introduceti stecherul in priza.

Nefunctionarea butonului de pornire

Verificati eficienta butonului si contactati in mod
direct Centrul de Asistentd Autorizata

Interventie termicd din cauza
supraincalzirii

Asteptati racirea completd a aparatului inainte
de repornirea acestuia.

Vizualizarea literei ,E" pe afisaj

Defectarea cititorului de vitezd, contactatiin
mod direct Centrul de Asistenta Autorizata.




MENTENANTA EXTRAORDINARA

Pentru interventiile de mentenanta extraordinara,
in urma defectiunilor sau reviziilor sau daunelor
mecanice si electrice, este necesara solicitarea in-
terventiei directe Centrului de Asistenta Autorizata.

CURATARE

AN

Este interzisa curatarea manuala a componentelor
si elementelor in miscare.
Toate interventiile de curatare vor fi incepute numai
si in mod exclusiv in urma golirii produsului alimen-
tar din aparat si a izolarii sursei de alimentare elec-
trica si de energie externa.

Aparatul, echipamentul electric si componentele
acestuia nu vor fi spalate niciodata cu apa si nici sub
forma de jeturi de orice natura si cantitate; asadar,

Instructiunile legate de mentenanta extraordinara
nu apar in prezentul manual de instructiuni de uti-
lizare si trebuie solicitate in mod explicit producato-
rului.

Clasificarea nivelului de igiena al aparatului si
a echipamentelor asociate, pentru utilizarea pre-
vazuta, este 2 (doi): aparatul care, in urma evaluarii
riscului de igiend, este in conformitate cu cerintele
standardelor internationale aplicabile, dar necesita
dezasamblarea programata pentru curatare.

fara,,carpe umede”, ,,cauciuc” si, burete”.
Nu plasati niciodatd aparatul direct in chiuvetd sau
sub robinet.

FRECVENTA

La sfarsitul fiecarui schimb
de lucru sinaintea utilizarii
zilnice

PERSONAL

Utilizator

MODALITATE

o intreaga suprafatd si componentele aparatului destinate sa intre
in contact cu produsul alimentar sau cu zonele alimentare (supra-
fata externd siinternd a instrumentelor) si zonele supuse stropirii
(suprafata superioard a instrumentului conectata la aparat si su-
prafata externd a aparatului) vor fi spalate si dezinfectate in mo-
durile prezentate mai jos. Pentru activitatea de dezasamblare
ainstrumentelor, consultati descrierile anterioare.

e Razuiti suprafetele de posibilele reziduuri alimentare (de exem-
plu cu razuitoare din plastic);

e Curdtati toate suprafetele zonei alimentare si a zonei supuse
stropirii cu o carpa moale si umeda [care nu picurd) cu detergent
diluat in apa calda (detergentul de vase este de asemenea reco-
mandat). Nu le udati. Curatati orificiul de sfardmare cu prosopul.
Utilizati produse specifice pentru otel, ce trebuie s fie lichide (nu
sub forma de crem3 sau pasta dar abrazive) si s& nu contin3 clor.
Tmpotriva substantelor grase se poate utiliza alcoolul denaturat.

o Clatiti cu apa calda curata si uscati in mod succesiv toate supra-
fetele zonei alimentare si a zonei supuse stropirii cu o carpa
moale ce nu lasd urme.

e Instrumentul mixerului, fiind din otel inoxidabil, nu poate fi spalat
in masina de spalat vase, cu atat mai mult componentele din
plastic.

¢ Reasamblarea se va realiza numaiin urma respectarii cerintelor
de lucru, lasati componentele infasurate intr-o carpa moale uscata
ce nu lasd urme.
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PERIOADE DE INACTIVITATE LUNGA

in timpul perioadelor de inactivitate lunga ale aparatului frecati
in mod energic toate suprafetele din otel (in special din inox] cu
o carpa imbibata cu ulei de vaselind pentru formarea unui strat
de protectie.

LUCRURI DE EVITAT INAINTE SAU iN TIMPUL CURATARII:

Apucarea elementelor mobile fard a se asigura de oprirea lor an-
terioara;

Apucarea elementelor mobile fard oprirea acestora in siguranta
garantata (blocarea in pozitia zero a dispozitivelor de intrerupere
a alimentarii cu energie electrica)

PRODUSE CARE NU SE VOR UTILIZA:

Aer comprimat cu jeturi spre zonele cu depozite de faind si spre
aparatin general;

Echipamente cu vapori;

Detergentul ce contine CLOR [chiar dac3 este diluat) sau care
este compus din: inalbitor, acid muriatic, produse pentru deblo-
carea canalelor de scurgere, produse pentru curatarea marmu-
rei, decalcifiant in general, etc. poate ataca compozitia otelului,
patandu-l si oxidandu-l in mod irevocabil. Vaporii produselor
descrise anterior pot oxida si distruge otelul;

Buretele de sarma, periile sau dischetele abrazive realizate din
alte metale sau aliaje (de exemplu, otel obisnuit, aluminiu, alama,
etc.) sau instrumentele care au curatat anterior alte metale sau
aliaje;

Detergentii sub forma de pulbere abraziva;

Benzina, solventi sau lichide inflamabile si/sau corozive;
Substante pentru curatarea argintului.

CAPITOLUL 6. VANZAREA

Conform art. 13 al Decretului legislativ din 25 iulie 2005, nr. 151, ,,Implementarea directivelor 2002/95/
CE, 2002/96/CE si 2003/108/CE, cu privire la reducerea utilizarii substantelor periculoase in echipamen-
tele electrice si electronice, precum si vanzarea deseurilor.

)i¢

Simbolul pubelei barate prezent pe aparat reprezintd necesitatea vanzarii acestuia la sfarsitul duratei de

viata utile in centrele adecvate.

Colectarea diferentiatd a prezentului aparat la sfarsitul
duratei sale de viata este organizata si gestionata de
catre producator. Utilizatorul care va dori sa distruga
prezentul aparat va contacta producatorul si va res-
pecta sistemul adoptat de catre acesta din urma pentru
a permite colectarea separatd a aparatului care a atins
sfarsitul duratei de viata.

Colectarea diferentiata adecvata pentru pornirea succesiva

“p 112

a aparatului destinat reciclarii, tratarii si vanzarii favo-
rabile mediului Tnconjurdtor contribuie la prevenirea
posibilelor efecte negative asupra mediului si sanatatii
sifavorizeazd reutilizarea si/sau reciclarea materialelor
din care este compus aparatul.

Nu sunt prezente substante periculoase in cadrul apa-
ratului.



Vanzarea neautorizata a produsului in numele posesorului atrage dupa sine aplicarea sanctiunilor admi-
nistrative prevazute ale standardului in vigoare.

CAPITOLUL 7. MATERIALELE DE FABRICARE
in conformitate cu cerintele de functionare si productie, aparatul poate fi fabricat cu diverse tipologii de
materiale de fabricare.

TIPOLOGIA MATERIALELOR

GRUP Otel inoxidabil AISI 304 Plastic pentru alimente
Corpul aparatului .
Instrumentul de taiere al mixerului o
Recipientul mixerului o
Tubul mixerului .
Carcasa reductorului pentru tel .
Tel o
CAPITOLUL 8. SCHEMA ELECTRICA
Cod: 224328 Cod: 224373, 282298 .
=4
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FMABA. 1. YCTPOWCTBO PYKOBOJCTBA LLEJIb PYKOBOJCTBA

BAXXHOCTb PYKOBOACTBA

[aHHoe PYKOBOACTBO MO NCMOJIb30BaHUIO CHNUTaeTCo HEeOTbeMJIEMOW YacTblo oﬁopynosauuﬂ.

* HeobXOAMMO XpaHWTb PYKOBOACTBO B TeuyeHue
BCEro Nepvofa ncnonb3oBaHus obopynoBaHus.

® pYKOBOACTBO [JOJIXKHO npunaraTbcs K obopyposa-
HWI0 B CJlyYae ero nepegayv.

® MOMMMO BCeX CBeAeHWI, HeobX0AMMbIX MOb30-

LEJIb PYKOBOACTBA

Llenbio pykoBOACTBa MO UCMNOb30BaHNI0 ABNSETCH
npefocTaBieHue 3akas3uuky Bcei WHdopMauuw,
HeobX0AUMOW He TONbKO AN MPaBUbHOMO UCMONb-
30BaHWsA mocTaBieHHoro obopyfoBaHus, Ho WM ANS
Kak MOXHO bonee HafeXXHOM N aBTOHOMHOW paboTsbl
C HUM.

Kpome Toro, faHHoe pyKoBOACTBO COCTaBJIEHO C Lie-

KOMY NPEAHA3HAYEHO

[laHHOe pyKoBOACTBO MO WCMO/b30BaHMIO, NOCTaB-
nsieMoe B 0JHOI Konuu BMecTe ¢ obopynoBaHuem,
SBNIeTCSA ero HeO0TbeMJIEMO YacCTbio U NpefHa3Ha-
4eHO Kak ornepaTtopam, Tak W KBannduLUpoBaHHbIM
cneuuanucTam, 3aHWMaloOLWMMCA ero yCTaHOBKOM,
MCnonb3oBaHWEM U TEXHUYECKNUM 06CNyXXNBaHNEM.

OTBETCTBEHHOCTb

e B cnyyae noBpeXAeHWUs NN yTepyu LaHHOro pyKo-
BOACTBA, MOXHO 3aMpocuTb ero Konuio B YNoJiHO-
MoyeHHOM LleHTpe 06cny)xuBaHms.

e [laHHOE pyKOBOACTBO COOTBETCTBYET COCTOSIHUIO
TE@XHUKM Ha MOMEHT co3faHus obopynoBaHus;
npou3BoAWUTENb 0CTaBnseT 3a coboit npaso 06-
HOBNATb MPOAYKLMWIO U, CNefoBaTebHO, nocie-
AyloLLVe U3faHns pykoBoACTBa, He 06HOBASAS Npu
3TOM MpeAbiAywyo NPoAyKLMI0 U WU3faHus, 3a
McKoyeHneM ocobbix cryyaes, Kacawluxcs
340p0Bbs 1 be3onacHoCTH NOAEN.

e CnepyeT npupatb ocoboe 3HayeHue ocTaTou-
HbIM pUCKaM, MpUCYTCTBYKLWNM Ha obopypoBa-
HWW, W yKa3aHUsM, KOTOPbIX BOKHbI NPULEPXKM-
BaTbCA paboTHUKM.

e [lpou3BoauTENb HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a 060-
pyLOBaHUWe B €ro NepBoHayasbHOM COCTOHUU.

e [lpon3BoanTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
NoBPeX/eHNs, Bbl3BaHHbIE HECOOTBETCBYIOLINM

BaTesio, PyKOBOACTBO coAepxuT (no paspenawm)
3NeKTpUYeckue Cxembl, KoTopble HeobXoAuMbI
L5 TEXHUYECKOro 06Cy>KMBaHNSA U BO3MOXHOTO
peMoHTa.

Nblo NpefoCTaBieHWs yKa3aHUi U npeaynpexpae-
HWIA, KOTOpble MO3BONAT W3Y4YMTb MOCTaBNEHHOE
obopynoBaHuMe W MOHATb NPUHLWNBI U NPefesbl ero
bYHKUMOHMpOBaHKS. B cnyyae BO3MOXHbIX COMHe-
Huit obpawaTbcsd B YnonHoMoueHHbIn Lentp 06cny-
XWNBaHUS.

OTBeTCBEHHbIN 32 TeXHUKY 6e3omacHoCTM 3akas-
ynka v apyrue paboTHUKM, KOTOPbIM NpeHa3Haye-
Ho obopynoBaHue, JONXKHbI U3YUYUTb AaHHOE pyKO-
BO/ICTBO M0 MUCMO/b30BaHMI0, YTOObI BbIMONHUTL BCE
TexHWYyeckune U OpraHn3aLnoHHbIe yKa3aHus.

WU HenpaBuWibHbLIM WCMoNb30BaHWeM obopypo-
BaHUS W AOKYMEHTauWu, Wiu 3a NOBpPeXAeHus,
BbI3BaHHbIE HapYLUEHWEM HOPM, HEBHUMATEbHO-
CTbl0, HEOCTOPOXHOCTbIO, HEYMEHUEM W HEeBbl-
NOJHEHWEM NPeAnUCaHHbIX HOPM CO CTOPOHbI pa-
boTopatens, onepatopa WAM Hanaguuka, u 3a
nobble BO3MOXKHbIe MOBPEXAEHUSA, Bbi3BaHHbIE
HenpaBM/bHbIM U/UNK HECOOTBETCTBYIOWMUM MUC-
nosib30BaHUEM.

e [lpon3BoAUTENb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
nocnefCcTBWSA UCMONb30BaHNA HEDUPMEHHbBIX 3a-
MacHbIX YaCcTeN UM 3aMacHbIX YacTel C HepaBHoO-
LleHHbIMW XapakTepUCTUKaMy.

e [lpon3BOANTENb HECET OTBETCTBEHHOCTb TOJIbKO
3a uHbopMauuto, NMPUBELEHHYIO B OpUTMHae
PYKOBOACTBA Ha UTaNbAHCKOM si3bIKE.

¢ HecobniopeHve ykasaHuil, cCOpepxalluxcs B AaH-
HOM pyKOBOLCTBe, BeAeT K HEeMeAsjeHHOMY
npekpaweHunio rapaHTum.
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OTBeTCTBEHHble NULA NPeAnpUATHS, oTBeYawlLLne

3a paboyyio fedTeNnbHOCTb, B Chepe COOTBETCTBYIO-

LLMX MOSTHOMOYMI 1 KOMNETEHLMI JOMXKHbI:

o TpUMeHATb NPeAyCMOTPEHHbIE Mepbl 630MacHOCTH;

e YBeflOMNSTb onepaTopoB 06 onpefeneHHbIX pu-
cKax, KOTOpbIM OHW MOABEpraTCs, U LOBOLUTH
L0 UX CBEeJleHUs1 OCHOBHbIE HOPMbI TEXHWKU Be30-
nacHocTu;

3HAYEHWA CUMBOJ10B

e TpeboBaTb OT BCeX 0MNepaTopoB MCMOJHEHWUS
HOPM TeXHWKW 6e30MacHOCTU U UCMNOb30BaHMUS
CPeACTB 3alluThbl, NPefOCTaBAeHbIX B UX pacno-
psXeHUe;

® 3TUM [OMXKHbI 3aHWMaTbCH OAHOBPEMEHHO He-
CKONbKO paboTHUKOB.

)J,anee npueeneHbl 3Ha4eHNa v onpepeneHnsa CUMBOJIOB, KOTOPble NCNONb3YHOTCA B LlAaHHOM LOKYMEHTe.

OMACHOCTb

YKa3blBaeT Ha 0MacHOCTb, KOTOpOﬁ MOTyT noaBepratbcd anLa, pa60Ta+ou.w|e Ha o6opy,u,osa-
HUM 1 Haxopaswmecs BONN3N ero, B CBA3M C YEM AaHHbIe onepaunn LONXKHbI BbINOMHATHCA
c cobnofeHnem ,El,el‘/'ICTByl-OLLI,VIX HOPM TeXHUKU 6e3onacHocTH K yKa3aHm7|, npueeneHHbIX

B JaHHOM pyKOBOACTBE.

OCTOPOXHO

BH/AMAHUE

YkasblBaeT Ha Hanu4yue nonesHon MHGOpPMauMM U/MNU LOMONHUTENbHBIX PEKOMEHAALNI
/AN NPefoCTOPEXEHUI, CBA3AHHbIX C BbIMOJHAEMO onepaumnen.

YKa3blBaeT Ha onepauuto, KoTopyto cnepyet BbIMONHATL BHUMATENIbHO BO n3bexaHue no-

BpexaeHun obopynosaHums.

FABA. 2. OBLUME LAHHBIE U XAPAKTEPUCTUKU NPEAHA3SHAYEHWE U OCHOBHbBIE YACTHU

Mukcep, B AanbHelleM Ha3biBaeMblil «MallunMHa»,
npepcTaBnset coboil nopTaTUBHbLIN Npubop, npeg-
Ha3HauyeHHbI oNa Toro, 4Tobbl B36MBaTL, pasMenb-
4aTb, KPOLUWTb, IMYNLIMPOBaTh, NPeBpaLLaTh B KaluLy
W T.A. 4A8 UCNoNb30BaHus B chepe 00LLeCTBEHHOrO
nuTaHus.

Mpu noMowm 31oro npubopa u B 3aBUCUMOCTH OT
MCNONb3yeMOoro MHCTPYMEHTA MOXHO FOTOBUTb He-
NMoCPefiCTBEHHO B KacTptojie MUHECTPOHbI, CYMbl,
rnope, KpEMbI, MAHUPOBOYHOE TECTO, MAWOHE3, MUH-
LanbHoe TeCTo, KpeM M3 cbipa U ToMy nofobHoe.
MawwHa CcoCcTOMT U3 3/7eKTPUYECKOro MoTopa,
BKJIIOYEHHOTO efMHbIM CMJaBoOM W3 MIacTUYHOro
MaTepuana (6a30Bbiii KOpNyc MaluHbl), B KOTOPOM
Ban ABUraTens nofcoefuHeH K paboyeMy UHCTpY-
MeHTY: BneHepy UU BEHUMKY.
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V]HCprMeHT npucoennHdaeTca wn 6J'IOKVIpyeTCﬂ Ha

Kopryce MalWHbl NocpeAcTBoM bGiokupyioliero

KOJbLLa UK NOCNeLCTBOM BbICTPOpPa3beMHOro Kpe-

naeHus.

MnuweBON NPOAYKT 3arpyXXaeTcs BPYUYHYI0 B eMKOCTb

“ 3aTeM, Npu noMowm obeux pyK u nocpeacTBoM

3axBaTa MallMHbl B NPeAYCMOTPEHHbIX Bl 3TOrO

Toukax (CM. pucyHOK Ha cTp. 125), BbinonHAeTcs

cnepytouee:

e MallMHa ycTaHaBnuBaeTcs Takum obpasom, yto-
Bbl WHCTPYMEHT Haxo4nnca BHYTpU eMKOCTU 1IN
KacTpronu;

¢ MallWHa BKJtOYaeTcqa U ucnonbsyetcs A0 3aBep-
weHns 06paboTku NULLEBOro NPofyKTa;

® MallMHa BblK/OYaeTCa MyCTaHaBIMBAETCA Ha CO-
OTBETCTBYIOLLYI0 OMOPHYIO MOBEPXHOCTb.



B 3aBucuMocTn oT pexuma GyHKLUMOHUPOBAHMUA U
MCNoNb3yeMOoro UHCTPYMeHTa, MallnHa MOXET Bbl-
NOJHATL Ceaytollee:

e pabotaTb C ynopoM Ha AHO emkocTu (npu uc-
nonb3oBaHnn bnengepal, He BbiXxoAs B No6oM
cnyyae 3a 3aceyky norpyxeHus,

e paboTaTb 6e3 omopbl Npu Ucnonb30BaHUM obenx
pyk (mpn ucnons3osanum BeHumkal,

o 3aBepleHunio uukna obpaboTkn nuiLeBoit npo-

e paboTaTb C yCTAHOBKOW Ha creuuanbHyo onopy,
KOTOpYl0 MOXHO npucnocabnueatb K KacTpiosie.
[aHHas onopa AeiicTByeT Kak 3aMeHa onepaTtopa
ANS BbINONHEHWS onepauuii, Tpebylwmnx anu-
TeNbHOr0 BPeMeHW, Uav onepauuii no obpaboTtke
MULLLEBbLIX NPOAYKTOB, BeKyLmMx 3a coboit onac-
HOCTb 0X0roB (napoM nnu Gpbizramul.

B 3aBucumMocTn oT notpebHocTen GyHKLMOHMPO-

AYKT BbIFpy>KaeTcqa BPpYyYHYyto, NnpeaBapuTesibHO Bbl- BaHWA M NPOM3BOACTBA, MallMHA MOXeT ObITb OC-
HYB MallMHY N3 eMKOCTU. HalleHa pa3nnUyHbIMW LONONHUTENIbHLIMW AeTaNAMN.

Bce MaTepuanbl, HenocpenCcTBeHHO conpuKacar-

Ha MawwuHe yCTaHOB/IeHa OMNO3HaBaTe/lbHad Ta-

uuneca C nuuieBbIMW NpoaykKTaMu, COOTBETCTBYHOT 6nunyka, Ha KOTOpOl7I npueefeHbl cnegytolwme naHHble:

,D,el;ICTByIOLLI,VIM rmrmeHnyecKkMM HopMaM.

O/WECE

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Mikser/Blender [Nr. 0000000

Mod. 224328-HENDI 250

ul. MAGAZYNOWA 5

1N PE AC 230V 50Hz | kg. 1,5

62-023 GADKI POLAND

A12[kA1]KW0.25] 2015

TEXHUYECKHWE OAHHBIE U KOHCTPYKLHUA

MOLENb FM250VF2508 M250VVC250 FM300VV300 FM400VVCA400S FM400VV500 FM500VV500
FMCG250+F FM400VV400
FMCG400H
Kog 224328 224373 224335 224380 224359 224052
282298 224397
282311
MouwHocTb MoTopa (W)/ 250/230 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
Hanpsxenue (V)
Makc. ckopocTs (06./muH.) 15000 15000 13000 15000 15000 15000
V3mensemas ckopocTb (06./MuH.) - 2500-15000 2000-9000  2000-9000 2000-9000 2000 - 9000
TONbKO Ha Mog,. VV
Pa3smepsl A (Mm) @75 075 0100 g100 g100 0100
Pa3smepsl B (MM 285 285 350 350 350 350
Pa3smepsl C (Mu) 250+20 250+ 20 300+ 40 400+ 40 500 +40 500 +40
Paamepsi D (Mu) 075 075 085 085 085 (785
Pasmepsl E (Mm) 520 520 650 750 850 850
Pa3smepsi F (Mm) - - 330% 330 330% 330*
Pa3smepsl G (MM - - 120* 120 120* 120
Macca kopnyca mauwnHbl (kg) 1,0 1,0 1,8 2,1 21 2,4
* BapuaHT 224342
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Kop: 224328, 224373, 282298 Kop: 224380, 224397, 282311, 224359, 224052

s
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D G D G

YPOBeHb aKyCTu4yeckoro fapneHumsa

MOCTOSIHHbIA PaBHbINA k03 P. A Huxe 70dBA
Bup toka - YacToTa CM. Tabnnyky MalmHbl
Tok npw nosHol 3arpy3ke CM. Tabnuuky MaLuHbl
HoMuHanbHoe HanpsixeHune CM. Tabnunuky MaLmHbl
HanpsixeHune BcrioMoraTenbHbIX Lieneil CM. Tabnuyky MaLuHbl
CncreMa 3awwunTsl [lBoiiHas nsonsuus
CTeneHb 3alLuThl IP X3
m Makc. TeMnepaTypa Bo3ayxa okpy>aloLien cpefbl +40°C
MuHumManbHoe Tpebyemoe ocBelyeHmne 500 lux

Cootsetcraue uagenus aupektusam  2006/42/CE, 2006/95/CE v nocnepytowime usMeHeHus v sononxenus, Per. 1935/2004

Y3EN HENDI 224328
1. Kopnyc MaluHbl
2. Kpennexue Ans UHCTPYMEHTOB
3. bnenpep

4. KHoMKa nycka
5. K0AbLY0 6N10KMPOBKN MHCTPYMEHTA
6. Perynatop ckopoctu

. KOpMyc MalluHbl

. KpenneHue fNs MIHCTPYMEHTOB
.bnenpep

. BEHUMK

. bbicTpopasbeMHoe coeguHeHue
A1 BNOKMPOBKM MHCTPYMEHTa

. KHoMKa nycka

. nepekilYaTenn CKopocTu

. NpejoxpaHuTenbHas KHomnka nycka

. KHOMKa NoOBTOPSIOLLErocs NCMOb30BaHUSs

0. nepekntoyatens bnexgep / BeHUMK
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KOPPEKTHOE UCNOJIb30BAHUE, HECOOTBETCTBYHOLLEE UCNOJIb30BAHUE, HEKOPPEKTHOE UJTN

3AMNPELLEHHOE UCNOJIb30OBAHUE

MalwunHa, onncaHHas B LaHHOM PYKOBOACTBE, Mpef-
YCMOTpeHa AN ynpaB/ieHns el 0OAHUM OnepaTopoM,
00y4YeHHbIM M OMOBELLEHHOM 06 0CTaTOuYHbIX pU-
cKax, ¥ UMeloLMM 3HaHusa B 061acTv TexHunkmn beso-
NacHoOCTM Ha ypoBHe OTBETCTBEHHbIX 3@ TexHuue-
ckoe obcnyxusanune. Onepartop BoNxeH LOCTUTHY T

Mpv KOPPEKTHOM UCNOJIb30BAHUMU, HecomHeH-
HO, MallUHa A0JKHA NPUMEHSATLCSH TONbKO ANS

Toro, 4Tobbl aBuUTb, B36MBATL, pa3MenbyaTh, Kpo-
WWTb, 3MYNbrMPOBaTh, NPeBpaLLaTh B KaWULY U T.4.
HenocpeAcTBEHHO B KacTptofie WX APYroi nopxo-
AAWEN ANs 3TOro eMKOCTW, ANS WCMOb30BaHNUs B
cepe obuecTBEHHOr0 NUTaHus. B 3aBucumocTy ot
MCMoNb3yeMOro MHCTPYMEHTa MOXHO FOTOBUTb He-

MUHUMabHOro Bo3pacTa, NpefyCMOTPEHHOro Tpy-
A0BbIM 33KOHO[aTeNbCTBOM, M bbITb A0CTAaTOYHO
TeXHMYEeCKM MOATOTOBIEHHbLIM, MO KpaliHen Mepe
bonee oMbITHBIM ONEpaTopoM, KOTOPbIA NpeaBapu-
TeNIbHO 0Dy4YMN ero NpaBUbHOMY UCMONb30BaHNIO
MalLLUUHbI.

NOCPefCTBEHHO B KAaCTPIOSIe MUHECTPOHbI, CYMbl,
niope, KpeMbl, NaHUPOBOYHOE TECTO, MAOHES, MUH-
AafibHOe TecTo, KPeM M3 cbipa U ToMy nofobHoe.
MofHMMaTb, fepXaTb MalyHy W MaHUMYANpPOBaTb
el cnepyeT Npy NoMoLLM 06enx pyKk U nyTeM 3axBa-
Ta B NpeAyCcMOTPEHHbIX AN 3TOro Toykax (cM. pu-
CYHOK Ha cTp. 125).

MawwHy Henb3sa ucnons3osate HECOOTBETCTBYHOLMUM OBPA30M, B yacTHOCTH:

® He fgonyckaeTcd foMallHee ncnonb3oBaHue,

® MallMHa He O0J1)XKHa pa60TaTbﬂpM3HaHeHMﬂX,OT-
JINYHbIX 0T3Ha‘-IeHV|l;|,I'IpVIBeJJ,eHHbIX Ha Tabnuyke
CTEXHNYECKNMU XapaKTepncTnkamu,

® B CJlydae UCNOJIb30BaHUA MalUWHbI CI'IOCOﬁaMVI,
OTNINYHBIMU OT NPUBEAEHHbIX B LaHHOM pyKOBOA-
CTBe, NPON3BOLAUTENIb CHUMaeT C cebs J'IIO6y}O oT-
BETCTBEHHOCTb.

MawwHy Henb3sa ucnonbzosats HEKOPPEKTHbIM

nnn 3ANPELWEHHBIM OBPA30M, nockonbky 3To

MOXET noBfieyb 3a coboit HaHeceHune ywepba nnu

paHeHUit onepaTopy, B YaCTHOCTU:

e 3anpelleHo TAHYTb 3a 3NeKTpPUYECKUWA NPOBOA
MalUuMHbl UJIM 33 CaMy MalUUHY A5 ee OTKJloye-
HWS 0T PO3eTKHU,

e 3anpelleHo CTaBUTb TAXKenble NpeAMeTbl Ha Ma-
LUMHY TN Ha 31EKTPUYECKWI MPOBOA,

e 3ampelleHo YCTaHaBNMBaTb 3NeKTPUYECKMi
NpoBoOA Ha pexyline uiu Morylune obxeds feTanu,

¢ 3anpeLLeHo UCMONb30BaHWe MallKHbI MPU NoBpe-
XOEHHbIX 3NEeKTPUYECKUX MPOBOAAX UM Mexa-
HU3MaX ynpasJieHus;

e 3anpelleHo OCTABASATb BbIKNIOYEHHON MaLIUHY
npu BKJIOYEHHOM B pO3ETKY 31EKTPUYECKOM Mpo-
BoAe,

* Mo/ib30BaTeNlb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Mo-
BPEXAeEHWs, Bbi3BaHHble HecobtogeHneM ycno-
BWI 3KCMAyaTaLun, OTOBOPEHHBIX B TEXHUYECKUX
cneunduKaLmax v Npu NoATBEPXAEHUN 3aKasa.

e WHCTPYMeHTbI He AOJDKHbI paboTaTh BXONOCTYIO,

* He MOBpeXAaTb v He MOPTUTb CNeLmnanbHo, a Tak-
€ He CHUMAaTb W He NpATaTh STUKETKMU.

e 3anpelleHo BCTaBNATL Niobble npeaMeThbl B BeH-
TUNSILMOHHYI0 KPbILLKY MOTOPA;

¢ 3anpeLieHo ycTaHaBNMUBaTb MalLKUHY He Ha pabounii
CTON, NPUMEHSEMbI B NULLEBOW NMPOMbILLNEHHO-
ctu n BbicoTon 900-1100 mm oT ypoBHS nona,

* 3anpelieHO0 NMPUMEHEHUe BOCMJIAMEHAILIUXCS,
KOPPO3MBHbIX NN BPeAHbIX BeLLeCTB AN YNCT-
KW UJIM Ype3MEPHO LeNOYHbIX BELLeCTB, TAKUX
KaK KaycTuyeckas coaa unm aMMumak,

* 3anpelieHo MOFPYXaTb MALIKUHY B BOAY WU ApY-
rue XKUAKOCTH;

* 3anpelieHO UCNONb30BaHME HEYNOJIHOMOYEHHO-
ro nepcoHana u nepcoHana B ofexpe, He npefg-
YCMOTPEHHON ANs paboTbl Ha MalUWHe,

e 3anpelleHO UCMONb30BaHMe BEHYMKA HA MalUu-
Hax c HeMeHsoLLeics CKOpoCThbio,
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3anpeLeHo nomellaTb B KacTptoflio Mpu BCTas-
NeHHoW 1 paboTaloLwen MalWMHe NPORYKTLI UK
npeaMeThl, UMeKOLLUE XapaKTePUCTUKK, OTINYa-
folecs oT NpeAyCMOTPEHHBIX A8 HOPMaNbHOro
MCnoNb30BaHUA, TakuWe Kak, Hanpumep, KOCTH,
3aMOpoXeHHOoe MACOo, He nulleBble NPOAYKThI
v apyrue npeAMeThl, HanpuMep, Wapdbl U T.4.
3anpelyeHo 6paTh, NOAHMMATL MaLIKUHY U MaHU-
nynupoBaTh eil 38 TOUYKW, OTIMYHbIE OT yKa3aH-
HbIX 4N HOPMaJlIbHOrO ee UCNoJiIb30BaHUA U, @ Tak-
Xe LlepXaTb 0fHOW pyKoi paboTatoLLyto MaLLnHY,
3anpeLleHo npoTankuMBaTb caMMM WNU AaBaTb
KOMY-n60 NpoTankuBaTh NULLEBble NMPOAYKTbI
WJIN MHTPEANEeHTbl BHYTPb KacTpIoJiu NpyU BCTaB-
JIeHHOW U BKJIIOYEHHOI MalluHe v, B ntoboM cny-
yae, NoMeLlaTh Pyku v Apyrue 4acTu Tena B Ka-
CTptosto BO BpeMs paboThbl MaLLWHBI,

3anpelweHo BCTaB/IATb MallWHY B KacTptonio 3a
npepenbl 3ace4ku MOrpyXxeHus v, B ntobom ciy-
Yae, 3a npepenbl KoJbua 6J'IOKI/IpOBKVI WHCTPY-
MeHTa.

3anpeLyeHo BbIHUMaTb MallMHY U3 KacTplonn [0
NOJSIHOW OCTAHOBKW WHCTPyMeHTa u, B NitoboM

IS

cnyyae, paHee, 4eM yepes 10 cekyHA nocne Ha-
XaTus KHOMKW 0CTaHOBA MalLUUHBbI.

3anpelleHo Bo3aelicTBOBaTb Ha cuceMbl bioku-
POBKW WHCTPYMEHTOB [0 MOJHOW OCTAHOBKMU UH-
CTpyMeHTa 1, B ntobom cnyyae, paHee, 4eM yepes
10 ceKyHA nocie HaxaTWUs KHOMKKM 0CTaHOBa Ma-
WWHbI U NPU NOLKIIOYEHHOM 31eKTPUYECKOM MK~
TaHwuu

3anpelleHo YacTUYHOE CHATUE 3aLWUTHbIX Mpu-
cnocobneHuit n curHanmsaumnin.

3anpelleHo ¢yHKUMoHMpoBaHue 6e3 npuMeHe-
HWS CO CTOPOHbI NONb30BaTeNs BCEX Mep Mo npe-
AOTBPALLEHMIO 0CTAaTOYHbIX PUCKOB,

3anpelleHo KYPUTb UM UCNoNib30BaTh Npubopbl
C OTKPbITbIM NJIaMEHEM U 1CNO0Nb30BaThb BOCNNa-
MeHsolMecs MaTepuansl, ecin ToNbKo He npu-
HSATbl BCE COOTBETCTBYIOLLME Mepbl TeXHWUKM Be3o-
nacHocTm,

3anpeLleHo NoAKIYaTb MK PerynupoBaTh KOH-
TposibHble U Gnokupyiolwme ycTpoicTBa, Takue
KaK pyKosaTKn U nopobHoe Bo BpeMs paboTbl Ma-
LUWHBbI, @ TAKXKE HEYMOJHOMOYEHHbIM TNLLaM.

Monb3oBaTenb B N11060M c/lyyae HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a NOBPEXAEHNS, Bbi3BaHHbIe HecobnaeHneM
yKa3aHHbIX YCII0BUIA KOPPEKTHOTO MCMONb30BaHMA. B cnyyae BO3MOXHbLIX COMHeHMit obpallaTbea B Ynon-
HOMoueHHbI LleHTp O6cnyxuBaHus.

FNMABA. 3. UHCTPYKLIUM NO TEXHUKE BE3OMACHOCTWU BCTYMJIEHUE

HeBbinonHeHne HOpPM U npoueayp TexHUKn beso-

NacHOCTU MOXeT BblTb UCTOYHMKOM OMACHOCTW U

noBpexXAeHnn. noctaBfieHHOro 060pyAoBaHNs U K ero nofKio-

MawwuHa fosHKHa Mcnonb3oBaTbes npu cobnioge- UEHWI0 U GYHKLMOHUPOBAHMWIO;

HWM OKOHYaTeNbHbIM NONb30BaTeNeM CleflYIOLLero: © BCEX JOMONHUTENbHbIX UHCTPYKLWIA N npefocTe-

¢ BCexnpaBui pacnojioxeHuqa 060py,D,OBaHI/I'FI B Mo- pe)KeHI/II7I, cofepxalimxcd B TeXHUYecKown LOKY-
MelleHnn n noseneHUqA J'I}O,D,elh, YCTAaHOBJIEHHbIX MeHTauuun n 4yeptexax, npnunaraeMblx K MaLllimHe.
,D,EIZCTByIOLLI,VIMI/I 3aKoHaMn ©n npuMeHdaeMbiMu

HOpPMaMu, C 0COBbIM BHUMaHWEM Mo OTHOLIEHWIO
K YyCTPOMCTBY, yCAHOBNEHHOMY B BEPXHEil 4acTu
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3a ncknwyeHnem CcnyyaeB, B KOTOpPbIX nNpefnycMo-
TPpeHo MHOe, NepcoHan, BbINOJIHAIOLNIA YCTaHOBKY,
noakKnw4yeHue, TexHmyeckoe Oﬁcﬂy)KMBaHVIe, no-
BTOPHYIO YCTAaHOBKY U NOBTOPHOEe UCNOJsib30BaHue,
BbisiBJIeHUEe NOJIOMOK UK aBaPMﬁ,AeMDHTa)K,,D,Oﬂ-

MOMELLEHUE N PABOYUE MECTA

Paboyve nomelieHMs [OMKHbI COOTBETCTBOBATH
TpeboBaHuam aupekTusbl 89/654/CEE. B pabouuit
30He He AO0SIKHbI MPUCYTCTBOBATb MOCTOPOHHUE
npeametol. PaboTopaTtenb, B COOTBETCTBUM C AU-
pekTuBoi 89/391/CEE, kacatoLiencs npuHaTns Mep,

eH 6blTb OMbITHBIM, 06y4eHHbIM TexHUKe be3onac-
HOCTM U OMOBELLEHHbIM 06 0CTATOYHbIX pUCKaXx Ha
YypOBHE OTBETCTBEHHbIX 3@ TeXHWYeckoe 06cyxu-
BaHue.

HanpaBfieHHbIX Ha MOBbILEHWe TexHWUKM Besonac-
HOCTW W OXpaHbl 3[0POBbS TPYAALWMXCH BO BpEMS
paboTbl, AoAXeH No3aboTUTbCca 00 YHUUYTOXEHUU
UM MIOHMXKEHWUU 0CTATOYHbIX PUCKOB, YKa3aHHbIX a
LaHHOM pYKOBOJCTBE.

NPEAOCTOPEXEHUA, KACAIOLLMECA OCTATOYHbIX PUCKOB
OCTATOYHbIW PUCK, BbISBAHHbIN CHATUEM ®UKCUPOBAHHbIX 3ALLUTHBIX MPUCMOCOBJIEHUIA U
PABOTOW C MOJIOMAHHbIMW/ U3HOLIEHHbLIMU AETANIAMU

AN

Hwu B koeM cnyyae onepaTop He AONKEH NbITAaTbCA
OTKPbITb UJIU CHATb GUKCUPOBAHHbIE 3aLUTHbIE
npucnocobneHns unum npnbopel.

B MOMeHTbI c60pKM, TEXHUYECKOr0 06CNy)KUBaHUS,
3aMeHbl UHCTPYMEHTOB M YNCTKHM, a TaK)Ke BO Bpe-
MS BCeX AaJibHeALUX PYYHbIX OnepaLui, npy KoTo-
pbiX PyKW ¥ Lpyrue 4acTu Tena HaXoAsTCcs B onac-

Kpome Toro, Bo BpeMs onepaLuii No YUCTKe U yaa-
NEeHUI0 3acTPABIUMX B NE3BUAX KYCKOB, KOTopble
BbIMOJIHAKTCA NP NOMOLLWX PYK, KOTOPbIe NPpU 3TOM
HaxopsATcs BOAM3M OT peXyLMX WMHCTPYMEHTOB,
0CTaeTCs 0CTATOYHbIA PUCK, CBA3AHHbLIA MpexAe
BCEro ¢ BO3MOXKHOCTb Nope3oB 06 ocTpble YacTu
MHTCTPyMeHTOB. OnepaTop ¥ cneunanucTt no Tex-
HMYeckoMy obcnyxunBaHuo BOJDKHbI 6bITb noaro-
TOBJIEHbl K PYYHbIM onepauusM, BbIMONHAEMbIM

FNABA. 4. YCTAHOBKA U UCNOJIb30BAHUE

MawwuHon MoOXeT YnpaBAsiTb MCKJIOYUTENBbHO
YNONHOMOYEHHbI, [OMKHbIM 06pa3oM 0by4YeHHbIN
nepcoHasn, WMeKLWMN [OCTAaTOYHbIN TEXHUYECKUNA
onbIT.

Mepepn BKAOYEHWEM MALUMHbI NPOU3BECTU ClleAyi0-
e onepayuu:

HbIX 30HaX, MPUCYTCTBYKT OCTaTO4YHble PUCKHU,

cocCTofAlLMe B OCHOBHOM B:

* ypapax o6 getanu MalluHbl,

® LapanuHax n/nnn ccapuHax, noJiy4yeHHbIX Npu
KOHTaKTe C luepoxoBaTbiMU AeTaiaMU MalllUHbI,

* yKkoJsiax 06 ocTpble getanu,

* nopesax 06 OCTpble AeTasn MallUHbl.

npu OTKPbITbIX MNpeAoXpaHUTesIbHbIX MNpucnoco-
6neHunsX, 1 [0NXHbI OblTb ONOBELLEHbI 0 CBA3aHHbIX
C 3TUM pUCKax, OONXKHbI 6bITb YNONHOMOYEHbI OT-
BETCTBEHHbIM JINLLOM, @ TakXe [0JI)KHbl NCMNOJIb30-
BaTb COOTBeTCTBYyLWMNe CpeAcTBa UHAMBUAYalb-
HOWM 3aWMTbl, Takue Kak nepyaTkn € MNATbHO
nanbuamu, 3alimulatollive oT nopesos. Bce onepa-
UMM Ha ANCKaX LOJIXKHbI BbIMOJIHATLCA NpU Jie3BUSAX,
HanpaB/IeHHbIX BHU3.

® BHMMATENbHO U3YYUTb TEXHUYECKYIO LOKYMeHTa-
Lo,

® /3YYuTb BCe 3aLLUTHbIE U aBapUiiHbIe NPUCNOCO-
BreHus, MMeloLLMecs Ha MaLLnHe, MX pacronoxe-
Hue 1 yHKLMOHMPOBaHMe.
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HeynonHoMo4yeHHOe MCMOJIb30BaHME OCHOBHbLIX U
DOMOMHUTENbHBIX 3aLMTHBIX YCTPOWUCTB, MOXeT
MPMBECTU K MIOXOMY QYHKLWOHUPOBAHMIO WU BO3-

MOHTAX / BEMOHTAX

Onepauuu no MoHTaxy/ feMoHTaxy nwboi feTanu
MallUVHbl AOJIKHbBI BbINOMHATLCA Mpu HepaboTato-
e MallinHe v NpU BUIKe, OTKJIIOYEHHON 0T po3eT-
KW, TO €CTb, MPU YCTPONCTBE CEKLMOHUPOBaHUS B

MOHTAXX UHCTPYMEHTA

HENDI 224328

PacnonoxuTb N0 LeHTPY 1 BCTaBUTD
cuennexue (5) 6nengepa (3)

B coeanHenue (2) konpyca mawuHbi (1)

3aBuHTUTL BrieHaep (3) po HagexHoro
ero 3aKkpenseHus Ha Konpyce MalwuHei (1)

MOHTAXK UHCTPYMEHTA

HENDI 224335, 224359, 224380

PacnonoxuThb No LeHTPY U BCTaBUTb CLeneHune
MHCTpyMeHTOB (5) B BbicTpOpasbeMHoe coefjuHeHe
(2) konpyca MawmHbl (1)

3aBUHTUTL UHCTPYMeHTHI (3-4) fo HagexHoro
VX 3aKpenyeHns Ha Konpyce MawwmHbi (1)

HWKHOBEHWIO OMacHbIX A9 NepcoHana cuTyaunn.
KpoMe Toro, onepatop AOJDKEH MpoOWTU COOTBET-
CTBYIOLL YO MOATOTOBKY.

nonoxexun OFF.

MoHTax MaluHbl BbIMOHAETCS B HECKONbKO da3 (B
KayecTBe UACTpaLMu npueeseT 6a3oBbIf Kopnyc
MalUUHbI).

Onepal.wm Nno AeMOHTaXy BbINOJIHAKTCA B nopagke, 06paTHOM Mo OTHOLWEHWK K ONMCaHHaM Bbllle

MOHTa>XHbIM onepaunaMm.

A\

3anpeLueHo ucnonb3oBaHWe BEHYMKA Ha MaLLMHAX ¢ HeMeHsoLweics ckopocTbio (VF)
3anpelaeTcs Ucnonb3oBaHMe BEHYUKA B MALUMHAX C perynupyeMoii ckopocTbio (VV)

Ha MaKCMManbHOM CKopocTH [B
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MOHTAXX/AEMOHTAXX BEHYYKOB
[ns CHATUSA BEHUMKOB NOTAHYTH 3@ Hux (1) fo nx oTaenenus ot ysna pegykTopa (2).
[lns ux MoHTaxa BCTaBUTb 0OCHOBaHWe BeH4nKoB (1) B WTbIpb y3na negyktopa (2) 1 NpoToakHyTh fo ynopa.

OMUCAHUE ®YHKLMOHUPOBAHUSA

YcTpoiicTBa ynpaBfieHUs CNpoekTUpoBaHbl M Bbl- Kpome TOro, OHM XOPOLIO BUAHBI, 1EFKO OTAUYUMbI 1
MOJIHEHbI TaK, YT0bbI ObITb HALEXXHBIMU U MPOYHBIMU  MOMeYeHbl COOTBETCTBYOLEN MapKupoBKoit. Huxe
K HOpMasbHbIM paboynM BO3[ENCTBUAM, K MpeA- MNpWBefAeHbl 0CHOBHbIE YCTPONCTBA YNpaBNeHuUs:
YCMOTPEHHbBIM YCUAUAM W BHELWHUM BelecTBaM.

T™MN/UBET CCbIJIKA/ ONMUCAHUE

KHonka / yepHbiii - @ "/ KHomka nycka MaluHbl 4Jis HEMPEpbLIBHOMO 4eCTBUS

KHonka / yepHbiii [B "/ KHomka nepekiioueHms Ha MakCUMasbHY0 CKOPOCTb TObKO ANs BreHpgepa m
[Tonbko mogenn 224335, 224359, 224380)

KHonka / yepHbiii @ / KHonka noBbilWeHns cKopocTu / npefoxpaHuTesibHas KHomKa nycka
[Tonbko mogenn 224335, 224359, 224380)

KHonka / yepHbiii E] / KHonka noHukeHns ckopocTu (Tonbko Mopenu 224335, 224359, 224380)

KHonka / yepHbiii @ / MpenoxpaHuTesbHas KHOMKa Nycka MaliuHbl
[Tonbko mogenn 224335, 224359, 224380)

Oucnnei / kpacHbin Mokas ckopocTh: o7 1 40 9/ nokas MakcMManbHOM CKOPOCTH
[Tonbko mogenn 224335, 224359, 224380)

3ANYCK
MIMRynbCcHBIA Nyck MallWHbl BO3MOXEH TOMbKO MpW CAeLuanbHOM BO3AENCTBMUM HA COOTBETCTBYHLLEE
YCTPOWCTBO YNpaBieHuUs:

Mawwna HENDI: 224328: " @ " CMOA30BATb COXPAHAS AENCTBUA

MawwuHa HENDI: 224335, 224359, 224380: @ +” @ ". Tonbko NnoBTOpStOLLEECS AeiiCTBUeE.

OCTAHOB
[na ocTaHoBa HaXaTb Ha KHOMKY @ .



HALEXHOCTb ®YHKLLIUOHUPOBAHUSA

Ecnn MallmHa HaxoAWTCS NO4 ycunveM, nofsepra-
eTCs CMLWKOM NPOJOKNTENBHOMY GYHKLMOHNPO-
BaHW0O UK GYHKLMOHWPOBAHUI MO Ype3MepHoi
HarpyskoW, OHa HeMe[JIeHHO OoCTaHaBiWBaeTCs

OTCYTCTBUE HANPAXKEHUA

B cnyyae npepbiBaHMA 31€KTPUYECKOTO MUTaHWUS
UK OTKJIIOYEHUS MaLLHbLI OT 31eKTPUYecKoir ceTu,
MOXHO NPOM3BOAWNTL ee 3anyck, Crefys COOTBeT-

KOHTPOJIb U MPOBEPKW NEPEA NYCKOM B X0[,

6naro,qap9 BCTynneHunto TepMMHecKOﬁ 3aWunThl. B 3ToM
Cjly4yae foXKAaTbCA NOJIHOrO ee oXJlaXKpeHus, npe-
XnAe 4YeM BHOBb 3anyckaTh ee.

CTBy}OLIJ,eVI npouenype, ToJibKo nocjie BoCCTaHOB-
NeHUa 3N1eKTpu4yeckKoro NnUTaHMa Unu nopknwye-
HUA KCEeTH.

NPOBEPKA / KOHTPOJIb

CMNoCOoBbI BbIMOJIHEHUA

Ybegutbes, uTo:
e BkacTptone oTcyTcTBYOT
NOCTOPOHHME NpeaMeTh

BVI3yaJ'IbeIl7I KOHTPOJIb YKa3aHHbIX yacTen ANA BbIABJIEHUA OTCYTCBUA
NOCTOPOHHUX NPeAMEeTOB, TaKUX Kak, Hanpumep, pasiniHble NHCTPYMEHTDI,
TPANKW N T.A. N OTCYTCTBUA B nobom cny4ae nNULLEeBbIX NPOLYKTOB. B cnyvae
Hann4na yoanutb nx.

YbeanTbca B uMcToTE:

® BHeLHei NoOBEPXHOCTH
MaLVHbI

® WHCTPYMEHTOB Mo BCEl UX
NOBEPXHOCTH

® BHYTPEHHMX YacTeil
MCTPYMEHTOB

Heobxogumo BM3yaJibHO NPOBEPUTL BCE MOBEPXHOCTM YyKa3aHHbIX netanen nepepn
CNOMb30BaHMEM MalLUHbI, 4TObbI y6e,D,MTbCH B UX YUCTOTE.

B cny4ae Hanuyma nneceHn unn opyrux BHFPHSHGHMI;I, NPoOn3BeCTM O4YUCTKY
cnefyaykasaHuaM rnasbl 5.

YbeanTbcs B LLeNOCTHOCTY:

¢ HUKCUPOBaHHbIX
3aLWMTHBIX pucnocobnernii

e KOpnyca MalunHbl

Bce dpuKcupoBaHHbIe M Apyrue 3aWnTHble NprUcnocobnerns [OXHbI BbIMONHATh
GYHKLWN, BAs KOTOPbIX OHY NMPeAYCMOTpeHbl. [IpPOU3BOANTL BU3yanbHbIA KOHTPONb
yKa3aHHbIX AeTanei s NpoBepKU LLeNOCTHOCTY UX BHELUHE NOBEPXHOCTH.

Mpy nepBbIX NpU3HaKax 3po3unu MW NONOMKM AeTanu HeobX04NMO ee 3aMeHNTb

(B YnonHomoueHHoM LieHTpe 06cnyxnsanus).

YbeanTbecs B

GYHKLMOHUPOBAHUM:

e neTaneil cucTeMsl
yrpasneHns /KOHTpons
cucTeMbl besonacHocTy;

® yCTPOWCTB ynpaBneHus

Bce ycTpoicTBa BOMXKHbI BEINONHATE GYHKLMM, 471 KOTOPbIX OHU MPEAYCMOTPEHbI.
YNpaBAaTh HeNoCpefCTBEHHO YCTPOACTBAMM ANS BEINOJHEHNS MU HEOBXOAUMBIX
GYHKLMIA.

McnonHnTeNbHbIE MEXaHW3MbI M BCE APYTie AeTann [OJKHbI 3aMEHATHCH NPy
nepebIX NpU3HaKax 3po3uu uau nonomky (8 YnonHomoderHom LleHTpe
06cnysxuBaHus).

Y6eanTbCS B OTCYTCTBUM:
®  HeobblYHbIX LWYMOB NpK
nycKe B X0,

Bo BpeMsi npoBepky GyHKLMOHMPOBAHMUS YyCTPONCTB yrpaBieHus, B Ciyyae
HanNymMs HeobbIYHbIX LWYMOB, BbI3BAHHbIX, HANPUMep, 3aeAaHUAMU UNK
MexaHWU4eCcKMMI NONOMKAMU, HEMeLIEHHO 0CTaHOBNTb MaLLWHY 1 0bpaTUTLCS
B PEMOHTHbIN 0TAE.

[na nwoboro peMoHTa UK 3aMeHbl NOBPEXAEHHbIX
netanei obpawarTbca B peMOHTHbIN oTaen. [1ns 3a-
MeHbl JOJIXHbl UCNONb30BaTbCH GUPMEHHbIE AeTa-
NN NPOVM3BOANUTENS UK, MO KpaWHel Mepe, AeTanu,
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paBHble N0 Ka4YecTBY, HAAeXHOCTW U XapaKTepucTH-
kaM . Ins yToyHeHMI obpalaTbca B YNONHOMOYEH-
HblI LleHTp O6CcnyxunBaHus.



3ANYCK

OnepaTop MallWHbl MOXET MPOWU3BECTU ee 3anyck,

yuuTbiBas cnepymollee:

o TloNoXNTENbHBIN pe3ynbTaT NPoBEPOK, OMUCAHHbIX
B NpeABapuUTesIbHbIX MOArOTOBUTENbHBIX ONEpPaLusX,

e [lonoXWTeNbHbIA pe3ynbTaT MNpoOBepok, Onu-
CaHHbIX B 3/1eKTPUYECKOM MUTaHUK,

o TlofKN0UEHME BUIIKM K COOTBETCTBYIOLLEN PO3ETKE,

¢ [l0N0XNTENbHbIA pe3ynbTaT NPOBEPOK, ONUCaH-
HbIX B MOHTaXe,

e [lonoXnTeNbHbIA pe3ynbTaT KOHTpons/ npose-
POK, MPOBOASLLMXCS Nepes 3anyckom,

e [TONOXWTENbHbLIN pe3ynbTaT NPoBEpoK, Hanpas-
JIEHHbIX Ha BbIBNEHUE COOTBETCTBUA BCEM YC-
nosusM besonacHocTu,

e BknapbiBaTb BpPYYHYl0 MWLLEBOI MPOAYKT B Ka-

5

=

3anpeleHo BCTaBAATb MallMHY B KacTployw 3a
npepenbl 3ace4YKM NOrpy>KeHus u, B NioboM cnyuae,
3a npepenbl Konbla 61I0KMPOBKU UHCTPYMEHTA.
MawwuHa He fonxKHa paboTaTb BXONOCTYIO.
PekoMeHayeTca nepuopuyecku npoBepsATb Le-
JIOCTHOCTb peBMHOBOﬁ npoknagaku, pacnonioXeH-

cTptofito,
e MMpu noMowm obenx pyk 6paThb MalLUHY 3a npea-

YCMOTpPEHHbIe ANl 3TOr0 TOYKHU:

- Pacnonoxutb MawnHy TaknuM obpasom, YTobbl
WHCTPYMEHT HaXxo4nncqd B KacTptosie,

— 3anyCcTUTb MallWHy, fepXaTb ee U MaHunynn-
poBaTb ell 4o 3aBepluieHus obpaboTku nuue-
BOro npo,u,yKTa,

e KakTosbko NULWeBON NpoayKT LOCTUTHET Heobxo-

OUMOM  KOHCWUCTEHUWMW, OCTaHOBUTb MallWHy

M pacrnosioXuTb ee Ha COOTBETCTBYloWeM pabo-

ueMm cTose,

e BbirpysuTb BpyYHYylo MWLLEBOW MPOAYKT M3 Ka-
cTptonu, B3B ee obenMu pykamu u nepenusas

COAEPXUMOE eCcnn 3T0 HeobXxoANMO.

HOW nop nessueM (cM. pucyHok c6oKy) n 3aMeHATb
ee B C/lyyae NoBpeXXAEHUI UM N3HOCa.
LlenlocTHOCTb NpoKNaaKu npensiTcTBYeT nonaga-
Huio 06pabaTbiBaeMoOro NpoayKTa Bo BHYTPEHHIOK
YyacTb, NpeaoTBpalLas NOBPEXAEHUS CMeCUTeNs.




BbIKJIOYEHUE

Onepauuu no BbIKNKYEHWUIO LOMXKHbI BbINMOJHATHCS

B YKa3aHHOMN HWXXe Nocef0BaTENbHOCTH:

* nepej BbIKJIIOYEHUEM [OXAATHCSA 3aBepLUIEHUS
06paboTku, TO CTb [OXKAATHCH AOCTUXEHNS He-
06X0AMMOI KOHCUCTEHLMMW NWLLEBOro NpoayKTa,

® 0CTAHOBWUTb MalUWHY OTMYCTUB NpPeAyCMOTpeH-

Hble yCTPOMCTBA yNpaBlieHuns,

® pacnosiokUTb MalUMHY Ha COOTBETCTBYIOLLEM pa-
boyem cTOnNE,

® OTCOEAMHWUTb BUJIKY MALUUHbI OT PO3ETKW 3neK-
TPWYECKOrOo MUTaHUS,

® MpPOW3BECTU YNCTKY MaLLUHbI.

FMABA. 5. TEXHWYECKOE OECJ1TY)XMBAHUE, BbIAABJIEHUE HEMOJIALOK U YUCTKA

YKA3AHUA N0 TEXHUWYECKOMY OBCJY)XXUBAHUIO

OTKJIOYEHUE OT BHELUHUX UCTOYHUKOB 3JIEKTPUYECKOI0 MUTAHUA
[Mepen BbiNnonHeHWeM Noboit onepaynm No TeXHNYECKOMY 06CNY)XMBAHUIO, YNCTKE M 3aMeHe feTanei He-
06X041MMO0 0TCOEAMHUTL U M30IMPOBATH BCE BHELUHWE MCTOYHUKM 3NEKTPUYECKOTO MUTAHUS.

YCTaHOBUTbL Ha "HOMb” 3aLLUTHOE YCTPOCTBO, pac-
NoNOXEeHHOe B BEpPXHEN YacTu AWHUWM MUTaHUS
3N1eKTPNYECKOr0 OCHALLEHNS.

OTKNOYNTL YCTPONCTBO 06LEero ceKLMOHMPOBaHUA
M 3aWWTUTb BUAKY NPK NOMOLLW CNeLnanbHblX Cu-
cTeM.

BbISIBJIEHUE HEMONAAOK WKW NOJIOMOK U PA3BJIOKUPOBAHME MOABUXKHbIX YACTEWN

Huxe nepevyuncneHbl onepauuu no BbigsBaeHUIO HeNoNagoK N NOJIOMOK U paBGnOKMpOBaHMIO NOABUXKHBIX
yacTen, KOTOpble MOTYT BbIMOJIHATLCA CNeLUasncToM No TeXHUYeCKoOMYy OGCH)’)KVIBaHIMO.

™n BO3MOXXHbIE MPUYUHDI

CMoCob BbIIBJIEHUA

OTcyTcTBMe 06wwmi black out.

06paTuTbCs Ha GUpMY, NOCTABAAILLYIO INEKTPOIHEPHIO.

HaNPSXKEHNA B CET  oniniowenne npefoxpaHuTenei

Win TepMoMarHnTos,
pacnosioXXeHHbIX B BerHeVI
4YaCTW INHUKN 3NEKTpMUYecKoro
NMATAHNA MalLUHBbI.

Mocne ycTpaHeHUs NPUYNH, KOTOPbIE MOBNEKX 3a
coboil NoAKNOYEHNe 3aLLMTHOO YCTPOCTBa,
BOCCTaHOBUTB ero. B cnyyae HeycTpaHeHus npobnemsl,
obpaTuTbCs

K 3NeKTpUKy.

MpepbiBaHue
GyHKLMOHMPO-
BaHuA

Moaknioyerne BHYTpPEHHEro
3alnTHOro yCTpOﬁCTBa MallWHBbI.

06paTUTLCS K 3NeKTPUKY: MOCTE YyCTPAHEHUS NPUYMH,
KoTopble noBAekayn 3a coboit

noAK/YeHMe 3aLLNTHOr0 YyCTPONCTBA, BOCCTAHOBUTD
ero.

He BbigBNEHHbIE NPUYAHbI.

06paTnTbCcs HemocpeACTBEHHO
B YnonHoMoueHHblI LieHTp Obcnyxnsanms.
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MalwwnHa He OTCyTCTBVIe Hanpsa>XeHugq.

HpOBepMTb W BOCCTAHOBUTb Nofavy 3J'|eKTpVI‘-IeCKOI7I

OYHKLMOHMPYET: 3HEPTUN.
ne3Busa He ;

YcTpolicTBa CEKLMOHMPOBaHMS BcTaBuTh BUAKY B po3eTky.
BpaLlaloTcs

ycTaHoBneHbl Ha “OFF",
WAV He NPOU3BOAAT

pesanne npaBuibHO  He dyHKuMOHMPYIOLLas KHOMKA

nycka.

MpoBepnTb paboTy KHONKK U NpK HeobXxo4UMoCTH
00paTUTLCA HENOCPeACTBEHHO
B YnonHoMoueHHbIN LieHTp 06cnyxuBaHnms.

MopKkntoYeHne TepMuYeckoi
3aLUMThI B CBA3M C NEPErPEBOM.

[oxpaTbcs NOAHOTO OXNAXAEHNS, npexne 4eM BHOBb
3anyckatb MallnHy.

[osBNeHune Ha incnnee
bykBbl “E".

MoBpexAeHOo yCTPOACTBO CYUTLIBAHNSA CKOPOCTH,
HeobxopnMocTh 06paTUTbCS

HenocpeAcTBeHHO B YnonHoMoyeHHbli LieHTp
06cnyxuBaHms.

BHEOYEPEAHOW PEMOHT

Ona ocywecTsneHns BHeo4YepefHOro peMOHTa
BC/IeJCTBUE MNOJOMOK, MEXaHUYECKNX NN INEeKTpH-
yeckMx MoBpexXAeHuin, Heobxogmumo obpalwaTtbes
HernocpenCcTBeHHO B YnonHoMoueHbl Lientp O6cny-
XUBaHUA.

YUCTKA

3anpeweHo YUCTUTb BPYYHYIO OpraHbl U peTanu
B ABU)KEHMMN.

Bce onepauuu no ynctke LOSKHbI BBIMOHATHCS He-
MpeMeHHO TOJIbKO Moc/e BbIFPy3KM U3 MallnHbl 06-
pabaTbiBaeMoro nNuLLeBoro NpoaykTa 1 nocne Uso-
NALKUM ee 0T BHELUHUX UCTOYHUKOB 3J1eKTPUYECKOrOo
NUTaHUSA U IHEPTUMN.

YT0 KacaeTcs rMrueHbl, MalMHa U COOTBETCTBYIO-
wee obopynoBaHMe KnaccupuunMpoBaHbl B OTHO-
WeHUN NpenyCMOTPEHHOr0 MCNONb30BaHUA Kak
ypoBeHb 2 [ABa): MawuHa, B pe3ynbTaTe OLEHKU rn-

WHCTpYKL MM Mo BHEOUEpeAHOMY PEMOHTY He npef-
YCMOTpPEHbl B laHHOM PYKOBOACTBE MO UCMOMb30-
BaHMUI0, NOCKOJbKY LOJIKHbI CrelManbHo 3anpatim-
BaTbCH HEMOCPELCTBEHHO Y MPOM3BOAUTENS.

MawwuHy, 3nekTpuyeckoe 060pyaoBaHue v npubopsi
MallVHbl HeNb3s MbiTb BOAOW, TeM 6onee ncnonb-
3ys cTpym no6oro TMNa U KonM4ecTsa, clefoBa-
TenbHo, 6e3 “Begpa”, “pesunHbl” n “rybkun”. Hukoraa
He CTaBWUTb MalUUHY HENOCPEeACTBEHHO B PAaKOBUHY
WK NOJ KpPaH.

rMeHNYecKkoro pucka, NnpM3HaHa oTBeyatLien coot-
BETCTBYIOWMM MeXAYHapoAHbIM TpeboBaHUAM, HO
TpebyeT nepnofnyecko pa3bopku LNg YNCTKW.




YACTOTA NEPCOHAN

Ccnocob

B koHLe kaxaon Onepatop
paboyelt cMeHbI 1,

B Nto6oM cnyyae,

nepep eXefHeBHbIM

MCMOMb30BaHMEM.

Bce noBepxHOCTM 11 leTany MaLlnHel, CONpUKacaloLLnecs ¢
MULLEBLIM MPOAYKTOM, TO €CTh, MULLEBbIE 30HbI (BHYTPEHHSAA U
BHELUHAS MOBEPXHOCTb MHCTPYMEHTOB) 1 30HbI NONafaHus 6pbisr
(BEpXHSAS MOBEPXHOCT MHCTPYMEHTA B KPETIEHNM Ha MaLLMHE 1
BHELUHAS MOBEPXHOCTb MaLUMHbI) HEOBXOAMMO YNCTUTD U
In3eHbeunpoBaTh NpuBeLeHHbIM HUXe cnocoboM. [ng
LEMOHTaxa NHCTPYMEHTOB CMOTPY NPUBEAEHHbIE PaHee yKa3aHus.

YAanuTb ¢ NoBepXHOCTH BO3MOXHbIE OCTAaTKN MULLEBOro Npo-
AYKTa (HanpyuMep, Npy NoMOLM NNacTMaccoBbix ckpebkos);
O4YnCTUTb BCe NOBEPXHOCTU MULLEBOM 30HbI M 30HbI NONAAAHUA
6pbI3r MArKoil BNAXKHOI TPANKOIA (C TPAMKM He JONKHO KanaTb)
1 BOAOI C pPacTBOPEHHbLIM B Hell MOIOLLUM CPEACTBOM (rpekpac-
HO momoiaeT o6biyHoe Mbino Aans mocyabl). Mcnonb3osate
cneynanbHble CpefcTBa Ang ctann, OHU fONKHbI BbITh KUOKUMN
[HE B BUAE KpeMa uan nactbl U, B nobom cliyqae, He [OJIXKHbI
BbITh a6pazMBHb|MM] 1, Npex/e BCero, He [OJIXHbI COflepXaTh
Xnop. ﬂ,)’lﬂ yoaneHnsa XUpHbIX BeLWeCTB MOXHO WUCMNOSb30BaTh
LeHaTypUPOBaHHbI CNIUPT.

CnonocHyTb TenON YUCTON BOAOM, 3aTEM BbiTepeTb Bce no-
BEPXHOCTHU MULLEBOI 30HbI U 30HbI NONaAaHus BpbI3r Markoi
TPSANKOIA, He 0CTaBNSIOLLEN BOPCUHOK.

Bnexaep, xoTs 0T ¥ BbINONHEH U3 HepXaBeloWen cTanu, a Tem
bonee nnacTMaccoBbie AeTanu, HeNnb3s MbITb B NOCYA0MOEYHOI
MalluHe.

MNocnepyrowas cbopka [osxHa BbIMOJHATLCS TOJbKO B CBS3M
c paboyeli noTpebHoCTb0.

XpaHVITb [eTanu 3aBepHyTbIMK B MATKYIO TPAMNKY, HE 0CTaBNIAo-
LLYt0 BOPCUHKN.

MEPUOAbI ANIMTENBHOI0 BE3AENCTBUA

Bo BpeMs nepnonoB fnauTensHoro be3fencTems MalluHbl ce-
[lyeT 3HepruYHo NPOTMUPaTh BCe NOBEPXHOCTN M3 cTanm (ocobeH-
HO HepxaBetoLel) TpANKoi, NPONUTaHHOM Ba3eNINHOBBIM Mac-
N0M, AN5 06pa3oBaHNs 3alUTHOTO CI0S.

YTO HENb3A AENATb 4,0 UJIU BO BPEMA YNCTKM:

[loTparuBaTtbcs 40 NOABUXHbIX AeTanel, He ybeanslmch npea-
BApMTEJIbHO B UX OCTAHOBE;

[loTparuBaTbcs 40 NOABUXHbIX AeTaneid, He yCTaHOBMB MalUMHY
B GesonacHoe nonoxexue (6710kMpoBKa B MONOXEHAN «HONMb»
YCTPOMCTB CEKLUMOHMPOBAHUA INEKTPUYECKOTO NUTaHNs)
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BELLLECTBA, KOTOPbIE HEJIb31 UCMOJIb30BATb:

e CxaTblil BO3[YyX CO CTPyeit, HanpaBieHHO B CTOPOHY pe3epBya-
pOB C MyKOI1 1 BooblLLEe B CTOPOHY MaLLMHBI;

¢ [lapoBbie npubopsl;

o Molowme cpeactea, cogepxaue XJIOP (gaxe paszbasneHHsbiit)
WNW ero coeiMHeHNs, Takue Kak: XJ0pka, ConHas KucnoTa, se-
LecTBa A1 NPOYNCTKY CTOKOB, BELLeCTBA AN1S YNCTKU MPaMopa,
niobble gekanbunduunpytolme sewecTsa u T.4. OHU MOryT He-
nonpaBuMO pa3becTb CTaslb, BbI3BaTb MOSIBIEHWE NATEH 1 OKUC-
nenue. [laxe ncnapeHns AaHHbIX BELLECTB MOTYT BbI3BaTb OKMC-
JIEHUE U laXe pXaBeHue CTanu;

o MeTannuyeckue rybku, WeTku nam yucTawme aucku abpasms-
Hble, BbIMOHEHHBIE U3 APYTVX METasI08 v cnnasos (Hanpumep
13 0BbIYHOM CTaNM, aNTIOMUHUS, MEAN, N T.A0.) UM UHCTPYMEHTSI,
KOTOpbIE paHee UCMob30BaNNCh A5 YNCTKN APYrUX METANIIOB U
CNNaBoB;

¢ nopolukoBble abpa3uBHble YACTALLME CPEACTBE;

o BeH3WH, pacTBOPUTENW, BOCTNAMEHSAIOLWMNECS /UK KOPPO3NB-
Hble XUAKOCTH;

¢ BelecTBa, NPUMEHsIOLLMecs ANg YUCTKM cepebpa.

FNABA. 6. YHUYTOXEHUE
Hannune Ha MalunHe n3o6pa)xeHns nepeyepKHYTOro MycopHoro 6aka ykasbiBaeT Ha To, 4To Mo 3aBeplue-
HUI0 CNYXX6bl MalMHBI OHA A0JKHA 6bITb NepeAaHa AN YHUUTOXKEHUS B CNELMaNN3NPOHHbIE LeHTPbI.

)i¢

Mepepaya faHHoro obopypoBaHus Ha AnddepeH- poBaHHbIN c6op 0TXOA0B ANA AasbHELLIEN OTNpaB-

LMpOBaHHbI c6op 0TXO40B N0 3aBEpPLUEHUI0 Nepro-
[la ero UCnosb30BaHWs OpraHu3yeTcs NPOM3BOAN-
TeneMm. CnepoBaTenbHo, KOrfa Mofb3oBaTesb
pewnT n3baBnUTbCA OT flaHHOro 060pyAOBaHUS, OH
LonKeH byneT 06paTUTLCA K NPOU3BOAUTENIO U Clle-
[l0BaTb YCTAHOBJEHHOMY UM MOPSAKY pa3fesbHoOro
cbopa 0TXOA0B BbILIEALWMNX U3 IKCMIyaTaLWUMW NpU-
6opos.

[lonXHbIM 06pasom NnponsBefeHHbI AuddepeHLmn-

KW BbllWeALWNX U3 3KCTayaTauuv npubopos Ha nepe-
paboTky, 06paboTKy U yHNYTOXEHUE COBMECTUMbBIMY
C okpyatowei cpefoit cnocobamu, cnocobecTeyeT
n3bexaHuio OTPULATENBHOTO BO3AEUCTBUS  Ha
OKpYy>KatoLLyto cpefy U 340poBbe 1 obneryaet nepe-
paboTKy 1 NOBTOpPHOE UCNONb30BaHWe MaTepunanos,
13 KOTopblX cocToMT 0bopynoBaHme.

B MalimHe oTCyTCTBYIOT ONacHble BelecTBa.

Bbibpoc u3penus ero BnajenbLueM B OKpyXXalolylo cpefy BneuyeT 3a coboit npuMeHeHue agMu-
HUCTPATMBHBIX CAHKLWiA, NPeAyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM.



FNABA. 7. UCNOJIb30BAHHbIE MATEPUAJBI

B 3aBucumocTn ot I'IOTpe6HOCTeIZ (])yHKLI,MOHVIpOBaHVIﬂ nnpomseoncTea, MalWnMHa MOXeT ObITb BbINONHEHA
N3 pa3sinyHbIX MaTepnanos.

TN MATEPUATTA

Y3EN Hepxasetowas ctanb AlSI 304 MnacTmacca Ans NULLEBbIX NPOAYKTOB
Kopnyc MawuHel .

Pexywuit uHcTpymMeHT bneHpepa o

Konnak bnengepa o

Tpyba bnenpepa .

Kopobka peayktopa BeHuMKa .

BeHumk .

FNABA. 8. 3JIEKTPUYECKASAl CXEMA
kop: 224328 kog: 224373, 282298
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MDHENDI

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 616587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40268320330

Email: office@hendi.ro

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.
- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.
- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz

btedéw drukarskich winstrukcji.

© 2020 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: office.greece@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Variations et fautes d'impression réservés.

- Erroridicambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

- Drepturirezervate cu privire la modificarisigreselide imprimare.
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- Me enwpuragn ahhayawv, AaBavekTinwong katoTotxetoBeoiag.
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